MHENDI

VACUUM CHAMBER PACKAGING
MACHINE PROFI LINE 410

201442

You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten

Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.
Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient

u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d’utiliser
lappareil .

Prima di utilizzare U'apparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare inainte de
folosirea aparatului.

BHuMaTenbHO npoyunTalite pykoBOACTBO NONb30BaTENS
nepef Ucrnonb3osaHueM npubopa.

[pénetva dlaBaoeTe auTég TLg 0dONyieg xpnong
MPOOEKTIKA NPV XPNOLPOMOLNCETE TN CUOKEUN.

Pred uvedenim spotrebice do provozu byste si méli
peclivé precist ndvod k pouZiti.



READ MANUAL

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pdstrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

Tento navod si odloZte so spotrebi¢om.

XpaHUTb pyKOBOACTBO BMECTe C yCTPOWCTBOM.

DuAa€re auTég TG 0dnyieg pazi He Tn oUCKEUN.

Tyto pokyny uschovejte u pristroje.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour l'usage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B MOMELLEHUAX.
a xphon HOVOo O€ ECWTEPLKO XWPO.
Pouze pro vnitFni pouZiti.

RoHS




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this manual carefully, paying particular attention to
the safety regulations outlined below, before installing and using this appliance for the first time.

Safety regulations

¢ This appliance is intended for commercial use only.

¢ Only use the appliance for the intended purpose it was designed for as described in this
manual.

o The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and other liquids. In the event
the appliance falls into water, immediately remove the power plug from the socket. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified technician. Failure to follow
these instructions will cause life threatening risks.

o Never attempt to open the housing of the appliance by yourself.

* Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance by yourself, repairs
are only to be conducted by qualified personnel.

* Never use a damaged appliance! When it's damaged, disconnect the appliance from the
socket and contact the retailer. m

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.

o Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. When damaged it must be
replaced by a service agent or similarly qualified person in order to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. Never pull the power cord to unplug it from the socket, always pull the
plug instead.

* Make sure that the power cord and/or extension cord do not cause a trip hazard.

* Never leave the appliance unattended during use.

 Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before unplugging it from the socket.

¢ Connect the power plug to an easily accessible electrical socket so that in case of emergency
the appliance can be unplugged immediately.

o Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied together with the appliance.

* Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency mentioned
on the appliance label.

o Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
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parts and accessories.

* This appliance should not be operated by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or persons that have a lack of experience and knowledge.

¢ This appliance should, under any circumstances, not be used by children.

¢ Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

* WARNING: ALWAYS switch off the appliance and unplug from power socket before
cleaning, maintenance or storage.

Special Safety Regulations

o Use the appliance only as described in this manual.

o Important! Make sure that the pump oil is at least over the OIL LEVEL.

o Use the supplied pump ail only. The pump oil level should be checked regularly by a

qualified service technician. Do not use old pump oil.

. Danger of burns! Never touch the sealing bar. It is very hot even after use.
There is a danger of burns. Wait until the appliance has cooled down. Also,
do not touch the appliance while in use.

* The appliance must be cleaned and food residues must be removed regularly. If the
appliance is not maintained in a clean condition, this will lead to a detrimental effect on
the service life of the appliance and can result in a dangerous condition during use.

* Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.)

m Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

* This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

* Important: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.

Allow at least 10 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.

* Important: This appliance is suitable for sealing food in both solid state such as biscuits,

chips & liquid state such as juice, soup, etc.

éDanger of crushing hands! Be careful when closing the lid.

* Special care should be taken when moving or transporting the machine due to heavy
weight. With at least 2 people or using a trolley for assistance. Move the machine slowly,
carefully and never be inclined over 45°.
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Intended use

¢ This appliance is intended for professional use.

e This appliance is only intended for vacuuming
and sealing plastic bags with food inside. Any
other use may lead to damage to the appliance
or personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed as a misuse of the device. The
user shall be solely liable for improper use of the
device.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class
| and must be connected to a protective ground.
Grounding reduces the risk of electric shock by
providing an escape wire for the electric current.

This appliance is fitted with a power cord that has a
grounding wire and grounded plug. The plug must
be plugged into an outlet that is properly installed
and grounded.

Main parts of the appliance

1

1. Lid
2. Clamp lock
3. Ventilation holes

4. Oilfill in port 8. Sealing bar

5. Oil level display
6. Drain oil port

7. Control panel
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9. Clamp for fixing vacuum bag
10. Chamber
11. Main ON / OFF knob



A. SET button
With the Llid (1) open, press the "SET" button to
set the time of the 3 processes (VACUUM TIME,
SEAL TIME and COOLING].
B. Time adjust button [@ Increase /@ Decrease)
Press these buttons to adjust the time for each
process (VACUUM TIME, SEAL TIME and COOL-
ING) of setting.
C. STOP button
It STOPS the current process and switch to next
process (e.g. Stop "Vacuum” process & switch to
“Seal” process).
D. Digital display
1. Shows the remaining time of the processes
that's being executed (VACUUM TIME, SEAL
TIME and COOLING].

2. When the vacuum and sealing process is fin-
ished and the lid (1] is still closed the display
will show “CLO".

WADULIM TIME

E. Light indicators (VACUUM TIME / SEALING / GAS

/ COOLING)

Important: “GAS” function is not available for

this model

1. With the lid (1) open, the light indicator will
light up blue, press the @or@to adjust the
time of the corresponding process.

2. During each of the processes, the correspond-
ing light indicator is blinking to show which
part of the process is active.

F. Vacuum gauge

This gauge shows the pressure level inside the

vacuum chamber.

Accessories

a. Wrench (1x)

b. Screw driver (1x)

c. Empty bottle with nozzle (1x)

d. A bottle of pump oil (Volume: 300ml) (1x)
Note: Vacuum bag is not included.



Adding and draining vacuum pump oil

Add oil to the pump if the following situations occur.

Important! Make sure the pump oil is above MIN

marking and check regularly.

1. Before first use, the pump needs to be filled with
oil (Supplied).

2. When the oil level is below the MIN marking.

3. When the performance of the machine deteri-
orates.

4. Drain out and re-fill the pump with oil every six
months.

AJ Adding oil procedures

¢ Use the screw driver (supplied) to loosen the
screws (8] of the rear cover (6], remove the cover
to expose the pump.

e Twist off the screw cap anti-clockwise using a
tool [not included).

¢ Add pump oil using the oil bottle (supplied) until
the oil level is above the MIN marking.

* Tighten the screw cap clockwise using a tool (not
included).

* Reinstalling the glass cover (6] by fixing the
screws (8] using a screw driver (supplied).

Screws Nozzle bottle

Fill up port

Oil level
display

Drain
oil port

B) Draining procedures

¢ Take a collection container and place it beneath
the oil draining port which is covered by the hex
cap screw.

e | oosen the hex cap screw anti-clockwise by us-
ing the wrench (supplied).

o After all the oil is drained, screw the cap back on
clockwise and tighten it.

¢ Reinstalling the lower glass cover (6] by fixing the
screws using a screw driver (supplied).

Important
1. Please dispose of the drained pump oil according
to the environmental regulations.

2. After re-filling pump oil, please place the ma-
chine in a horizontal position. Do not tip the
machine over.

Preparations before use

e Remove all protective packaging and wrapping.
Check to make sure the appliance is undamaged
and the completeness of the accessories. In case
of incomplete delivery and damages. Do not use
the machine and contact supplier (See ==> War-
ranty).

¢ Clean the appliance before use (See ==> Cleaning
and Maintenance).

¢ Make sure the appliance is completely dry.

e Place the appliance on a horizontal, stable and
heat resistant surface that is safe from water
splashes.

e Ensure that there is sufficient ventilation. Keep
a minimum distance of 10 cm around the appli-
ance.

Note: Add pump oil (supplied] between the MAX

and MIN level for the first use.



Operation

* Select the proper size of vacuum bag. (Bag width
of 400mm]. Allow a minimum of 3 ~ 4 cm of extra
spacing at the top to ensure well sealing.

 With the lid (1) kept open, insert the power cord
to the socket at the rear of the machine and the
power plug to a suitable electrical power outlet.

e Then, turn the ON / OFF switch clockwise to the
“ON " position. “ON " will be shown on the digital
display (D).

 Next, press SET button (A] to select the VACU-
UM TIME, SEALING and COOLING process for
setting.

* Then, press increase / decrease button (B] to ad-
just the time of each process.

See below for the setting range of different oper-

ations:

1) Vacuum Time: 5 ~ 90 seconds (With 5 seconds
interval)

2) Seal Time: Set up to 6 seconds (With 0,5 second
interval, descending])

3) Cooling Time: Set up to 10 seconds

e Put the food in a vacuum bag. Then, put the whole
bag under the fixing clamp (9] inside the chamber
(10) of the machine.

* Please make sure that the opening of the vac-
uum bag is entirely and properly under the seal
bar (8] for sealing. And the whole vacuum bag is
locked properly by the fixing clamp (10) inside the
chamber (9).

* Close the lid (1) and put up the lid lock (2). The
machine will start vacuum-and-seal process au-
tomatically.

e After that, VACUUM TIME indicator (G) will blink
in blue and the machine will start countdown to
show the remaining time on the display (D).

e Similarly, SEALING & COOLING indicator (G)
will blink in blue and the machine will start the
countdown. Remaining time of sealing and cool-
ing process will be shown on the display (D).

* Now, air inside the vacuum bag and chamber is
sucked out (9).

¢ A beep will sound when the sealing process is
finished.

* "CLO" will be displayed on the display (D) for 15
seconds. After that “ON “ will be shown on the
digital display (D).

e Put down the lid lock (2) to open the lid (1) and
take away the packaged food.

Note:

1) When the machine is under “vacuum” process,
you can press “STOP” button (C) to switch to
“sealing” process instantly.

2] When the display shows "CLO", the machine is
in idle mode. In this mode, no matter which but-
ton you press, the machine will not work. Just
put down the clamp lock (2] and open the lid (1).
Then, the machine can return to normal oper-
ation.

3) After the process, check the completeness of the
sealing. If the seal is not correct, adjust the vac-
uum and sealing time.



Food Storage and Safety information

e This vacuum chamber packaging machine uses
the vacuum sealing method to pack food airtight.
Vacuum packaging is an easy and efficient way of
packaging a variety of food, because it can pre-
vent spoilage and extend the shelf life of food.
The lack of air in the bag hinders hinder the
growth of bacteria and molds. You can buy food in
large quantities and vacuum pack them without
the threat of food waste.

e However, please keep in mind that not all kinds
of food can benefit from vacuum packaging.
Never use vacuum packaging to store garlic or
fungi such as mushrooms. A dangerous chemi-
cal reaction will take place when air is removed,
causing these foods to be dangerous if ingested.
Vegetables should be washed and peeled before
packaging to kill any enzymes that may cause
deterioration when air is removed under vacuum
packaging.

Food Vacuum and freezer storage Vacuum and fridge storage Typical storage
Fresh beef & veal 1~2years 3 ~ 4 weeks 1 ~2weeks
Fresh pork 1~ 2years 3 ~ 4 weeks 1 week

Fresh fish 1~2years 2 weeks 3~ 4days
Fresh fruits 1~2years 2 weeks 3~ 4 days

Remark:

1. Above table is just for reference only and sug-
gest to follow local hygienic and epidemiological
regulations.

2. Vacuum packaging can only slow down the pro-
cess of food spoilage, but it cannot stop food
spoilage. The food still need to be put in the
freezer or fridge.

Cleaning and Maintenance

Attention: Always unplug the machine from the electrical power outlet and let it cool down completely

before cleaning & storage.

Cleaning

e Never immerse the machine in water or other
liquids.

¢ Clean the cooled exterior surface with a slightly
damp cloth or sponge with some mild soap solu-
tion.

Pump oil

e Check the colour of the pump oil regularly. The
oil should be clear and bright. If the oil becomes
muddy and darken, it means that the oil contains
impurities and need to be replaced.

Storage

e Before storage, always make sure the machine
is disconnected from the electrical outlet and
cooled down completely.

¢ Never use abrasive sponges or detergents, steel
wool or metallic utensils to clean the interior or
exterior parts of the appliance.

e Check the oil level at least once a week through
the window cover to make sure it is at least above
the MIN level.

e Change the pump oil for at least every 6 months.

® Store the machine in a cool, clean and dry place
and make sure the lid is closed and secured with
the clamp.
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Troubleshooting
If the machine does not function properly, please check the below table for the solution. If you are still un-
able to solve the problem, please contact the supplier/service provider.

Problems

Possible cause

Possible solution

The machine does not switch on.

Power plug is not connected properly with
the electrical power outlet.

Make sure the power plug is connected
properly with the electrical power outlet.

The vacuum bag is not vacuum and / or
sealed completely.

Vacuum/ Seal time is not long enough.

Set longer Vacuum/Seal time.

The opening of the vacuum bag was not
entirely and properly placed under the
sealing bar (8).

Pack the food in a new bag and place
properly in the chamber so the entire
opening can be sealed. Don't use bags
that don't fit the sealing bar.

The sealing bar (8) and the inside vacuum
chamber (9) is not clean enough.

Wipe the surface of the sealing bar (8
and inside the vacuum chamber (10} to
keep clean, dry and free of debris.

There is some moisture, food particles or
debris on the seal area of the vacuum bag.

Wipe the seal area of the vacuum bag to
make sure it is dry and clean.

Vacuum bag loses vacuum after being
sealed.

Inside the vacuum bag has food with
sharp points to penetrate the bag and
thus air enters into the vacuum bag.

Cut off the sharp points or cover it before
packing.

Some food can release gases also food
can release gases due to food spoilage.

Blanch or frozen the food properly before
packaging. Discard the food if in doubt.

Error codes display

Error codes shown on the digital display

(F)

Possible cause

Possible solution

suddenly during operation.

E01 - The lid (1) is not properly closed. - The lid (1) is not properly closed.
- Oil pump is defective. - Contact the supplier.
- Machine internal system is defective. - Contact the supplier.
LP - Machine lost electrical power supply | - Check the electrical power supply.

Technical specification

Item no. 201442
Operating voltage and frequency 220-240V~ 50/ 60 Hz
Rated input power 1100W
Protection class Class |

Max vacuum bag width 410 mm
Pump capacity 333,3 L/min

Pressure

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) directly at the pump
-29,8" Hg / -1009 mbar ( 3%) in vacuum chamber

Width of sealing bar

2x3,5mm

Dimension

505 x 567 x [H) 465 mm

Net weight

approx. 60kg

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.
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Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.

For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank fiir den Kauf dieses Hendi Gerat. Lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig und achten Sie beson-
ders auf die unten aufgefiihrten Sicherheitsvorschriften, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal installieren
und verwenden.

Sicherheitsvorschriften

o Dieses Gerat ist nur fir den gewerblichen Gebrauch bestim.

o Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen Zweck, fiir den es entworfen wurde,
wie in diesem Handbuch beschrieben.

* Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch fehlerhafte Bedienung und
unsachgemale Verwendung verursacht werden.

* Halten Sie das Gerat und den elektrischen Stecker von Wasser und anderen Flissigkeiten
fern. Falls das Gerat in Wasser fallt, entfernen Sie sofort den Netzstecker von der
Steckdose. Verwenden Sie das Gerat erst, wenn es von einem zertifizierten Techniker
Uberpruft wurde. Die Nichtbefolgung dieser Anweisungen fihrt zu lebensbedrohlichen
Risiken.

¢ Versuchen Sie niemals, das Gehause des Gerats selbst zu 6ffnen.

o Legen Sie keine Objekte in das Gehause der Appliance ein.

o Beriihren Sie den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen.

* /I Gefahr eines elektrischen Schlags! Versuchen Sie nicht, das Gerit selbst zu

ﬂ reparieren, Reparaturen sind nur von qualifiziertem Personal durchzufihren.

¢ Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat! Wenn es beschadigt ist, trennen Sie das
Gerdt von der Steckdose und wenden Sie sich an den Handler.

* Warnung! Tauchen Sie die elektrischen Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten ein.

* Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendem Wasser.

o Uberpriifen Sie regelmafig den Netzstecker und das Kabel auf Beschadigungen. Bei
Beschadigung muss es durch einen Dienstleister oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahren oder Verletzungen zu vermeiden.

o Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder heiflen Gegenstanden in
Beriihrung kommt und halten Sie es von offenem Feuer fern. Ziehen Sie niemals das
Netzkabel, um es von der Steckdose zu trennen, ziehen Sie stattdessen immer den
Stecker.

o Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel und/oder das Verlangerungskabel keine
Auslosegefahr verursachen.

* L assen Sie die Appliance wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

» Warnung! Solange sich der Stecker in der Steckdose befindet, wird das Gerat an die
Stromquelle angeschlossen.

¢ Schalten Sie die Appliance aus, bevor Sie sie vom Sockel trennen.

¢ Schlieflen Sie den Netzstecker an eine leicht zugangliche Steckdose an, so dass das Gerat
im Notfall sofort abgenommen werden kann.
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o Tragen Sie das Gerat niemals an der Schnur.

* Verwenden Sie keine zusatzlichen Gerate, die nicht zusammen mit der Appliance geliefert
werden.

¢ Schlieflen Sie das Gerat nur an eine Steckdose mit der Spannung und Frequenz an, die auf
dem Etikett des Gerates angegeben ist.

o Verwenden Sie niemals anderes Zubehor als das vom Hersteller empfohlene Zubehdr.
Andernfalls konnte ein Sicherheitsrisiko flr den Benutzer darstellen und das Gerat
beschadigen. Verwenden Sie nur Originalteile und Zubehor.

¢ Dieses Gerat sollte nicht von Personen mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer
oder geistiger Leistungsfahigkeit oder von Personen mit mangelnder Erfahrung und
Kenntnisnahme betrieben werden.

* Dieses Gerat sollte unter keinen Umstanden von Kindern verwendet werden.

* Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel auflerhalb der Reichweite von Kindern auf.

* ACHTUNG: Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie es vor der Reinigung, War-
tung oder Lagerung von der Steckdose ab.

Besondere Sicherheitsvorschriften

o Verwenden Sie das Gerat ausschlieflich gemaf der Anleitung.

¢ Wichtig! Prifen Sie, ob sich der OLSTAND in der Olpumpe mindestens im minimal
geforderten Bereich befindet.

* Dabei ist nur die Olpumpe zu benutzen, die zusammen mit dem Gerat angeliefert wird.
Die Olpumpe ist durch einen qualifizierten Servicetechniker regelmafig zu Gberprifen. H
Verwenden Sie kein Altol fiir die Pumpen.

. Verbrennungsrisiko! Beriihren Sie nicht die SchweiBleiste! Nach dem
Gebrauch des Gerates ist die Platte noch sehr heiff und es besteht das Risiko
einer Verbrennung. In diesem Zusammenhang ist abzuwarten, bis das Gerat
abgekihltist. Wahrend des Funktionsbetriebes darf das Gerat nicht beriihrt
werden.

¢ Das Gerat ist regelmaBig zu reinigen und die Lebensmittelreste zu entfernen. Wenn das
Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten wird, dann wirkt sich das negativ auf
seine Lebensdauer aus und kann zum Auftreten von Gefahrensituationen wahrend der
Nutzung fhren.

¢ Das Gerat darf nicht auf ein Objekt gestellt werden, das Warme ausstrahlt (Gas- bzw.
Elektroherd, Grill, usw.). Lagern Sie es weit entfernt von heifien Flachen oder offenem
Feuer. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, saubere und trockene Flache auf, die
auch gegen die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

¢ Das Gerat darf auch nicht in der Nahe von explosiven oder leichtbrennbaren Materialien,
Geldkarten, Magnetplatten oder Rundfunkempfangern verwendet werden.

¢ Das Gerat ist fir die Bedienung durch eine externe Schaltuhr oder ein gesondertes
Fernsteuersystem nicht geeignet.

* Wichtig: Verdecken Sie nicht die Beliftungscffnungen des Gerates. Belassen Sie einen
Freiraum von mindestens 10 cm rundum das Gerat, um eine richtige Bellftung zu
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gewahrleisten.

* Wichtige Informationen: Die Luftungsoffnungen des Gerates durfen nicht verdeckt

werden.

. Es besteht die Gefahr einer Handquetschung! Beim Schliefen der
Abdeckung muss man besonders vorsichtig sein.

» Wahrend des Verlegens oder des Transports des Gerates muss man vor allem in Bezug
auf sein Gewicht ebenso besonders vorsichtig sein. Das Gerat sollte von 2 Personen
getragen oder mit einem Rollwagen transportiert werden. Tragen Sie das Gerat langsam
und vorsichtig, ohne dass es mehr als bis zu einem Winkel von 45° geneigt wird.

Verwendungszweck

* Das Gerat ist fur den professionellen Einsatz ge-
eignet.

e Dieses Gerat ist nur zum Vakuumieren und Ver-
schliefen von Kunststoffbeuteln mit darin be-
findlichen Lebensmitteln vorgesehen. Die Ver-
wendung des Gerats fir andere Zwecke kann zu

seiner Beschadigung sowie zu Kérperverletzun-
gen fihren.

e Jede andere Verwendung des Gerates gilt als
nicht bestimmungsgemaf. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fir die unsachgemafie Nut-
zung des Gerates.

Erdungsinstallation

Dieses Gerat ist als Schutzklasse | eingestuft und
muss mit einer Schutzerde verbunden werden. Die
Erdung reduziert das Risiko eines elektrischen
Schlags, indem ein Fluchtkabel fir den elektri-
schen Strom bereitgestellt wird. Dieses Gerat ist

mit einem Netzkabel mit einem Erdungskabel und
einem geerdeten Stecker ausgestattet. Der Ste-
cker muss in eine Steckdose gesteckt werden, die
ordnungsgemaf installiert und geerdet ist.



Hauptteile des Gerites

1
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1. Abdeckung 5. Revisionsfenster mit der Ol- 9. Klemme zum Befestigen des
standanzeige Beutels fir die Vakuumver-
packung
2. Klemmverriegelung 6. Ol-Ablassanschluss 10. Kammer
3. Luftungséffnungen 7. Steuerpanel 11. Hauptdrehknopf ON / OFF

4. Ol-Fillanschluss 8. Schweiflleiste H

WADULIM TIME

A. Taste EINSTELLUNGEN (SET) B. Taste fiir die Zeiteinstellung [@ Erhohen / @
Die Taste SET (EINSTELLUNGEN) ist bei ge- Verringern)
offneter Abdeckung (1) zwecks Einstellung der Driickt man diese Tasten, so kann man den Wert
Zeitdauer fur die 3 Prozesse zu driicken (VACU- der Zeitdauer eines jeden Prozesses anpassen
UM TIME - VAKUUMERZEUGUNGSZEIT, SEAL (VACUUM TIME - VAKUUMERZEUGUNGSZEIT,
TIME - SCHWEISSZEIT und COOLING - KUHL- SEAL TIME - SCHWEISSZEIT, und COOLING -
ZEIT). KUHLZEIT).
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C. Taste STOPPEN (STOP)
Die Taste stoppt den aktuellen Prozess und
schaltet in den nachsten um (z.B. stoppt .Vakuu-
merzeugung” und schaltet in den Prozess .Ver-
schweiflen” um].
D. Digitales Display
1. Das Display zeigt die bis zum Ende eines jeden
der drei Prozesse verbliebene Zeit an VACU-
UM TIME - VAKUUMERZEUGUNGSZEIT, SEAL
TIME - SCHWEISSZEIT und COOLING - KUHL-
ZEIT).
. Nach dem Beenden des Prozesses der Vaku-

N

umerzeugung und des Verschweif3ens wird
auf dem Display die Information .CLO" bei
weiterhin geschlossener Abdeckung (1) an-
gezeigt.

E. Signallampe (VACUUM - VAKUUMERZEUGUNG
/ SEAL - VERSCHWEISSEN / GAS - GASFUL-
LUNG / COOLING - KUHLUNG)

Wichtige Informationen: Dieses Modell des Va-

kuumverpackungsgerats ist nicht mit der Funk-

tion Gasfillung ausgestattet.

1. Bei gedffneter Abdeckung (1) leuchtet die Si-
gnallampe in blau auf - driicken @ oder@
zwecks Anpassung der Zeitdauer des ent-
sprechenden Prozesses.

2. Wahrend der Dauer eines jeden der Prozesse
blinkt die entsprechende Lampe, die anzeigt,
welcher Teil des Prozesses aktiv ist.

F. Vakuum-Messgerat
Dieses Messgerat zeigt den Druckpegel inner-
halb der Vakuumkammer an.

Zubehor

a. Steckschliissel (1x]

b. Schraubenzieher (1x)

c. Leere Flasche mit Duse (1x)

d. Flasche mit Ol fiir die Pumpe (Volumeninhalt:
300 mU) (1x)

Hinweis: Es wurde kein Beutel fur die Vakuumver-

packung beigeflgt.

Nachfiillen und Ablassen des Ols in der Vakuumpumpe

Beim Auftreten folgender Umstande ist das Ol in

der Pumpe nachzufiillen.

Wichtig! Man muss sich davon Uberzeugen, ob sich

der OLSTAND oberhalb der Kennzeichnung fiir den

minimalen Fiillstand befindet. Uberpriifen Sie re-

gelmaBig den Olstand.

1. Vor dem ersten Gebrauch muss man die Pumpe
mit Ol auffiillen (mitgeliefert).

2. Wenn sich der Olstand unterhalb der Kennzeich-
nung fur den minimalen Fillstand befindet.

3. Wenn sich die Leistung des Gerates verringert.

4. Jeweils nach einem halben Jahr muss das Olab-
gelassen und neues Ol nachgefiillt werden.

A Verfahrensweise zum Olauffillen

* Mit Hilfe eines Schraubenziehers [mitgeliefert)
die Schrauben (8) der Riickabdeckung (6) l8sen
und die Abdeckung abnehmen, um den Zugriff
auf die Pumpe zu ermdglichen.

* Mit einem entsprechenden Werkzeug [nicht mit-
geliefert) muss man die Mutter gegen den Uhr-
zeigersinn abdrehen.
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e Fiillen Sie das Ol in der Pumpe nach, indem Sie
es aus der Olflasche (mitgeliefert) gieBen, und
zwar bis zum Niveau oberhalb der Kennzeich-
nung fur den minimalen Fullstand.

 Mit einem entsprechenden Werkzeug (nicht mit-
geliefert) muss man die Mutter im Uhrzeigersinn
andrehen.

¢ Mit Hilfe eines Schraubenziehers (mitgeliefert)
sind die Schrauben (8] der Glasabdeckung (6] an-
zuschrauben.

Schrauben Flasche mit Diise

Fiillanschluss

(o[ Revisionsfenster
Ablassanschluss ~ mit der
Olstandanzeige



B) Verfahrensweise zum Olablassen

e Ein Gefah fiir das Ol vorbereiten und es unter den
Ablassanschluss stellen, die mit einer Sechs-
kantschraube gesichert ist.

¢ Mit Hilfe eines Steckschlissels (mitgeliefert] die
Sechskantschraube gegen den Uhrzeigersinn
abdrehen.

e Nach dem Ablassen des Ols wird die Schraube im
Uhrzeigersinn wieder angeschraubt.

e Mit Hilfe eines Schraubenziehers (mitgeliefert)
sind die Schrauben der Glasabdeckung (6) anzu-
schrauben.

Wichtig
1. Das verbrauchte Ol fiir die Pumpe ist gemaBen
den Umweltschutzvorschriften zu entsorgen.

2. Nach dem erneuten Auffiillen der Pumpe mit Ol
muss man das Gerat in eine horizontale Stellung
bringen. Das Gerat darf nicht gekippt werden.

Vor Gebrauch

¢ Die Verpackung und Sicherungselemente abneh-
men und beseitigen. Das Gerat auf Vollstandig-
keit (des Zubehors) sowie eventuelle Beschadi-
gungen Uberprifen. Bei einer unvollstandigen
Anlieferung oder Beschadigungen darf das Gerat
nicht benutzt werden und man muss sich mit
dem Lieferanten (siehe ==> Garantie] in Verbin-
dung setzen.

¢ Vor dem Gebrauch ist das Geréat zu reinigen (sie-
he == > Reinigung und Wartung).

e Esist auch zu prifen, ob das Gerat vollig trocken
Ist.

e Das Gerat stellt man auf eine horizontale, stabile
Flache, die gegen die Einwirkung hoher Tempe-
raturen und Spritzer von Flissigkeiten bestandig
ist.

e Ebenso ist eine entsprechende Beliftung abzusi-
chern, d.h. es muss ein Abstand von 10 cm rund-
um das Gerat gewahrleistet sein.

e Olin der Vakuumpumpe auffillen.

Hinweis: Vor dem ersten Gebrauch das Ol in der

Pumpe (mitgeliefert] bis zum Fillstand zwischen

der MAXIMALEN und MINIMALEN Kennzeichnung

nachfillen.

Bedienung

e Zunachst wahlt man eine entsprechende Beutel-
grofBe fur die Vakuumverpackung. (Beutel mit ei-
ner Breite von 400 mm). Gewahrleisten Sie einen
Mindestabstand von 3 ~ 4 cm zusatzlichen Frei-
raums oberhalb des Gerates, um die Effektivitat
des Verschweiflens zu sichern.

Bei gedffneter Abdeckung (1) das Stromkabel in
die Steckdose im hinteren Bereich des Gerates

einstecken und den Stecker an die entsprechen-

de Stromversorgungsquelle anschlieflen.

Den Drehknopf ON/OFF im Uhrzeigersinn auf

die Position ,ON" [Einschalten] drehen. Auf dem

digitalen Display (D] wird die Information ,,ON"

angezeigt.

Dann die Taste .SET" (A) driicken, um VACCUM

TIME - VAKUUMERZEUGUNGSZEIT, SEALING -

SCHWEISSZEIT oder COOLING - KUHLZEIT zu

wahlen und einzustellen.

e Die Zeitdauer des gewahlten Prozesses mit der
Taste (B) entweder verkiirzen oder verléangern.

Der Temperaturbereich wurde fir die verschiede-

nen Arbeitsgange wie folgt dargestellt:

1) Vakuumerzeugungszeit: 5 ~ 90 Sekunden (Un-
terbrechung: 5 Sekunden)

2] Schweifizeit: Einstellung im Bereich bis zu 6 Se-
kunden (Unterbrechung: 0,5 Sekunden, abstei-
gend)

3) Kiihlzeit: Einstellung im Bereich bis zu 10 Se-
kunden.

e Legen Sie die Lebensmittel in den Beutel ein.
Danach legt man den ganzen Beutel unter die
Befestigungsklemme (9) in der Kammer (10) des
Gerétes.

¢ Dabei muss man sich davon lberzeugen, ob die
gesamte Offnung des Beutels fiir die Vakuum-
verpackung zum Verschweif3en richtig unter die
Klemmleiste (8] gelegt wurde und ob der gesam-
te Beutel durch die Befestigungsklemme (9) in-
nerhalb der Kammer (10) richtig blockiert ist.
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* Die Abdeckung (1) schlieBen und die Verriege-
lung (2) der Abdeckung anheben. Das Gerét star-
tet automatisch den Prozess der Vakuumerzeu-
gung und des Verschweiflens.

* Die Anzeige der VAKUUMERZEUGUNGSZEIT (G)
leuchtet blau auf und das Gerat beginnt mit dem
Abzahlen der Zeit, die noch bis zum Ende des
Programms verbleibt, indem eine entsprechende
Mitteilung auf dem Display (D) angezeigt wird.

* Die Anzeige der VAKUUMERZEUGUNGS- UND
KUHLZEIT (G) leuchtet auch blau auf und das Ge-
rat beginnt mit dem Abzahlen der Zeit, die noch
bis zum Ende des Programms verbleibt. Auf dem
digitalen Display (D] wird die Zeit angegeben, die
noch bis zum Ende des Verschweiflens und der
Kuhlung verbleibt.

* Danach wird die Luft aus dem Beutel fur die Va-
kuumverpackung und der Kammer (10) abge-
saugt.

* Nach dem Beenden des Verschweiflens breitet
sich ein Signalton aus.

* Aufdem digitalen Display (D) wird fur 15 Sekunden
die Mitteilung .CLO" angezeigt. Dann erscheint
auf dem digitalen Display (D) die Mitteilung .ON".

e Jetzt driickt man auf die Verriegelung (2}, um die
Abdeckung (1) zu 6ffnen, und nimmt die verpack-
ten Lebensmittel heraus.

Hinweis:

1) Wenn das Ger&t im Betriebsmodus Vakuumer-
zeugung tatig ist, kann man die Taste STOPPEN
[STOP) (C) driicken, um sofort in den Schweif3-
prozess zu gehen.

2] Wenn auf dem Display die Mitteilung ..CLO" er-
scheint, befindet sich das Gerat im Standby-Mo-
dus. In diesem Modus kann das Gerat keinen
Prozess starten, und zwar unabhangig davon,
welche Taste gedriickt wird. Die Klemmverrie-
gelung (2] l6sen und die Abdeckung (1) 6ffnen.
Das Gerat wird wieder normal arbeiten.

3) Nach Beendigung des Prozesses ist die
Schweifinaht auf ihre richtige Ausfiihrung zu
Uberprifen. Wenn die Schweifinaht nicht richtig
ausgefiihrt wurde, sind die Einstellungen fir die
Vakuumerzeugungs- und Schweif3zeit zu veran-
dern.

Aufbewahrung von Lebensmitteln und Sicherheitsinformationen

® Das Vakuumverpackungsgerat nutzt das Verfah-
ren des Vakuumverschweiflens, um eine dichte
Verpackung der Lebensmittel zu erreichen. Die
Vakuumverpackung ist eine einfache und wirk-
same Methode flr die Verpackung verschiedener
Lebensmittelprodukte, da sie dem Verderb von
Lebensmitteln vorbeugt und den Mindesthalt-
barkeitszeitraum verldngert. Das Fehlen der
Luft im Beutel verlangsamt das Vermehren von
Bakterien und die Schimmelbildung. Man kann
deshalb gréfBere Mengen an Lebensmitteln kau-
fen und sie ohne Risiko ihres Verderbens in einer
Vakuumverpackung aufbewahren.

e Man muss jedoch daran denken, dass sich nicht
alle Arten von Lebensmittelprodukten fir eine
Vakuumverpackung eignen, zum Beispiel ist die
Vakuumverpackung nicht fir die Aufbewahrung
von Knoblauch oder Pilzen zu verwenden. Beim
Beseitigen der Luft vollzieht sich eine gefdhrliche
chemische Reaktion, die bewirkt, dass sie bei ei-
nem Verbrauch zu gefdhrlichen Lebensmitteln
werden. Das Gemise muss vor dem Verpacken
abgewaschen und abgeschalt werden, um so
eine Inaktivierung samtlicher Enzyme vorzuneh-
men, die nach dem Beseitigen der Luft im Pro-
zess der Vakuumverpackung zu einer Qualitats-
verschlechterung fliihren kdnnen.

Art der Lebensmittel Vakuumverpackung und Auf- | Vakuumverpackung und Auf- | Typische Aufbewahrung
bewahrung im Gefrierschrank | bewahrung im Kihlschrank

Ungefrorenes Rind-und 1 -2 Jahre 3 - 4 Wochen 1-2Wochen

Kalbsfleisch

Ungefrorenes Schweinefleisch | 1-2 Jahre 3 - 4 Wochen 1 Woche

Ungefrorene Fische 1 -2 Jahre 2 Wochen 3-4Tage

Frisches Obst 1 -2 Jahre 2 Wochen 3-4Tage
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Hinweis:

1. Die obige Tabelle hat nur Orientierungscharak-
ter. Wir empfehlen auch die Einhaltung lokaler
sanitarer und epidemiologischer Vorschriften.

2. Die Vakuumerzeugung verzdégert nur den Le-
bensmittelverderb, aber eliminiert dieses Problem
nicht vollstandig.

Die Lebensmittel sind ins Gefrierfach oder in den
Kihlschrank zu legen.

Reinigung und Wartung

Hinweis: Vor dem Reinigen und dem Aufstellen des Gerdtes am Aufbewahrungsort muss man das Gerat
immer von der Stromversorgungsquelle trennen und abwarten, bis es sich abgekiihlt hat.

Reinigung

e Das Gerat darf niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten getaucht werden.

e Nach dem Abkihlen der Auf3enfldche muss man
sie mit einem feuchten Tuch oder Schwamm rei-
nigen, und zwar mit einer geringen Menge einer
milden Waschmittellésung.

Olpumpe

e Man muss regelmafig die Farbe des Ols in der
Pumpe priifen. Das Ol muss durchsichtig und
hell sein. Die Verdichtung oder Abdunkelung des
Ols zeugt von vorhandenen Verunreinigungen,
was unbedingt einen Olwechsel bedeutet.

Lagerung

e Vor dem Aufstellen am Lagerort muss man sich
immer davon Uberzeugen, ob das Gerat von der
Stromversorgung getrennt wurde und es véllig
abgekdihlt ist.

e Verwenden Sie weder Schleifschwamme, Reini-
gungsmittel, Stahlwolle noch Metallwerkzeuge
zum Reinigen der inneren oder duferen Teile des
Gerates.

e Der Olstand ist mindestens einmal in der Woche
durch das Revisionsfenster zu prifen, um sich zu
vergewissern, dass sich das Ol mindestens im
MINIMAL (MIN.) geforderten Bereich befindet.

« Der Olwechsel ist regelmaBig mindestens 1 Mal
pro Halbjahr vorzunehmen.

® Das Gerat ist an einem kiihlen, sauberen und tro-
ckenen Ort zu lagern. Dabei muss man sich vor-
her Uberzeugen, ob die Abdeckung geschlossen
und verriegelt ist.



Entdeckung und Beseitigung von Mangeln
Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss man sich mit der nachfolgenden Tabelle vertraut machen,
um so die richtige Losung zu finden. Wenn das Problem nicht geldst werden kann, dann muss man sich mit

dem Lieferanten in Verbindung setzen.

Problem

Mégliche Ursache

Mégliche Losung

Das Gerat schaltet sich nicht ein.

Der Stecker ist nicht richtig an die Strom-
quelle angeschlossen.

Prifen, ob der Stecker richtig an die Strom-
quelle angeschlossen ist

Die Taste ON/OFF (A] wurde nicht gedriickt.

Die Taste ON/OFF (A} zur Inbetriebnahme
des Gerates driicken, wenn es sich nicht
automatisch einschaltet.

Die Luft wurde nicht vollstandig aus dem
Beutel entfernt und/oder er wurde nicht
richtig verschweift.

Zu kurze Zeit fur die Vakuumerzeugung/ das
Verschweiflen.

Einstellen einer ldngeren Zeit fur die
Vakuumerzeugung/das VerschweiBen.

Die Offnung im Beutel fir die Vakuum-
verpackung ist nicht vollstandig unter die
SchweiBleiste (8] zum Verschweifien ange-
bracht wurden.

Die Produkte in einen neuen Beutel le-
gen und richtig in der Kammer anbringen,
und zwar so, dass ein Verschweifen der
gesamten Beuteldffnung mdglich ist. Ver-
wenden Sie keine Beutel, die in Bezug auf
die Abmessungen und im Verhaltnis zur
Schweifileiste nicht richtig passen.

Die SchweiBleiste (8] und das Innere der
Vakuumkammer (9) ist nicht ausreichend
sauber.

Die SchweiBleiste (8] trockenreiben und ihre
Flache sowie das Innere der Vakuumkam-
mer (10} trocknen und die Lebensmittel-
reste beseitigen.

Im Schweifibereich des Beutels fiir die
Vakuumverpackung sind Lebensmittelreste
vorhanden und dieser Bereich ist zu feucht.

Der Schweifibereich des Beutels fir die
Vakuumverpackung ist abzureiben - diese
Stelle muss trocken und sauber sein.

Nach dem Verschweiflen halt der Beutel das
Vakuum nicht.

Innerhalb des Beutels fiir die Vakuum-
verpackung befinden sich Produkte mit
scharfen Kanten oder Réndern, infolge des-
sen Luft in das Innere des Beutels gelangt.

Die scharfen Kanten sind zu beseitigen oder
vor dem Verpacken zu umwickeln.

Einige Lebensmittelarten kénnen Gase frei-
setzen; diese Gase konnen auch beim Verd-
erben von Lebensmitteln entstehen.

Die Lebensmittel sind vor dem Verpacken zu
blanchieren oder einzufrieren. Wenn bzgl.
der Eignung zum Verbrauch irgendwelche
Zweifel bestehen, dann sollte man die Leb-
ensmittel wegwerfen.

Anzeigen des Fehlercodes

Fehlercode auf dem digitalen Display (F)

Mégliche Ursache

Mdgliche Losung

EO1

- Abdeckung (1) ist nicht richtig geschlos-
sen.

- Olpumpe ist beschadigt.

- Das innere System des Gerates ist bes-

chadigt.

- Schlieflen Sie die Abdeckung (1) richtig.

- Setzen Sie sich mit dem Lieferanten in
Verbindung.

- Setzen Sie sich mit dem Lieferanten in
Verbindung

LP

- Plétzliche ~ Unterbrechung der  Strom-
versorgung wahrend der Nutzung des
Gerates.

- Uberpriifen Sie die Stromversorgung.




Technische Spezifikation

Nr. des Produktes 201442
Betriebsspannung und Frequenz 220-240V~ 50/ 60 Hz
Nominale Leistungsaufnahme 1100W
Schutzklasse Klasse 1
Maximale Breite des Beutels fir die

410 mm
Vakuumverpackung
Leistung der Pumpe 333,3 UMin.

Druck

-29,9" Hg / -1012 mbar ( 3%) direkt an der Pumpe
-29.8" Hg / -1009 mbar (+ 3%) in der Vakuumkammer

Breite der SchweiB3leiste 2x3,5mm
Abmessungen 505 x 567 x (H) 465 mm
Nettogewicht: ca. 60 kg

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert werden.

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerdtes beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemaB genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmill entsorgt werden. Der Be-
nutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine ge-
eignete Sammelstelle fir Altgerate verantwortlich.
Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf den
geltenden Vorschriften Uber die Abfallentsorgung
bestraft werden. Die getrennte Sammlung und
das Recycling der Altgerate tragt zur Schonung
der natirlichen Ressourcen bei und sorgt fir eine

umwelt- und gesundheitsschonende Verwertungs-
weise.

Weitere Informationen dariber, wo Sie lhre Altge-
rate entsorgen kénnen, erhalten Sie bei lhrem ort-
lichen Entsorgungsunternehmen. Der Hersteller
und der Importeur ibernehmen keine Verantwor-
tung fir das Recycling sowie die umweltfreundli-
che Verwertung von Abfallen, weder direkt noch
Uber ein offentliches System.



Geachte klant,

Bedankt voor de aanschaf van dit Hendi apparaat. Lees deze handleiding zorgvuldig door, met bijzondere
aandacht voor de onderstaande veiligheidsvoorschriften, voordat u dit apparaat voor de eerste keer instal-
leert en gebruikt.

Veiligheidsvoorschriften

o Dit apparaat is enkel bedoeld voor commercieel gebruik.

o Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel waarvoor het is ontworpen, zoals
beschreven in deze handleiding.

* De fabrikant is niet aansprakelijk voor enige schade veroorzaakt door onjuist gebruik en
onjuist gebruik.

* Houd het apparaat en de stekker uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als het
apparaat in water valt, haal dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Gebruik het
apparaat niet totdat het is gecontroleerd door een gecertificeerde technicus. Het niet
volgen van deze instructies zal levensbedreigende risico’s veroorzaken.

* Probeer nooit de behuizing van het apparaat zelf te openen.

* Plaats geen objecten in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet aan met natte of vochtige handen.

* /I\ Gevaar voor een elektrische schok! Probeer het apparaat niet zelf te repareren,
reparaties mogen alleen worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Wanneer het apparaat beschadigd is, koppelt
u het apparaat los van het stopcontact en neemt u contact op met de detailhandelaar.

» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen.

* Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer regelmatig de stekker en het snoer op eventuele schade. Bij beschadiging
moet het worden vervangen door een serviceagent of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* /org ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en houd
het uit de buurt van open vuur. Trek nooit aan het netsnoer om het uit het stopcontact te
halen, trek altijd aan de stekker.

» Zorg ervoor dat het netsnoer en/of het verlengsnoer geen struikelgevaar veroorzaken.

¢ Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens het gebruik.

» Waarschuwing! As | Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten
op de stroombron.

o Schakel het toestel uit voordat u het uit het stopcontact haalt.

o Sluit de stekker aan op een gemakkelijk toegankelijk stopcontact, zodat het apparaat in
geval van nood onmiddellijk kan worden losgekoppeld.

¢ Draag het apparaat nooit bij het snoer.

* Gebruik geen extra apparaten die niet samen met het apparaat worden geleverd.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie vermeld op
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het etiket van het apparaat.

* Gebruik nooit andere accessoires dan die welke door de fabrikant worden aanbevolen. Als
u dit niet doet, kan dit een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kan het apparaat
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

* Ditapparaat mag niet worden gebruikt door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke
of mentale vermogens, of personen met een gebrek aan ervaring en kennis.

o Dit apparaat mag in geen geval door kinderen worden gebruikt.

o Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen.

» WAARSCHUWING: schakel het apparaat ALTIJD uit en haal de stekker uit het stopcon-
tact voor reiniging, onderhoud of opslag.

Speciale veiligheidsvoorschriften

o Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in deze handleiding.

* Belangrijk! Zorg ervoor dat het pompoliepeil hoger is dan de OLIEPEIL-markering.

o Gebruik alleen de meegeleverde pompolie. Het pompoliepeil moet regelmatig worden

gecontroleerd door een erkend onderhoudsmonteur. Gebruik geen oude pompolie.

. Gevaar voor brandwonden! Raak de sealbalk nooit aan. De sealbalk is erg
heet, zelfs na gebruik. Er bestaat een gevaar voor brandwonden. Wacht tot
het apparaat is afgekoeld. Raak het apparaat tijdens gebruik niet aan.

* Het apparaat moet regelmatig worden gereinigd en voedselresten moeten worden
verwijderd. Als het apparaat niet schoon wordt gehouden, heeft dit een negatief effect
op de levensduur van het apparaat en kan het leiden tot gevaarlijke situaties tijdens het
gebruik.

¢ Plaats het apparaat niet op een verwarmingsvoorwerp (kooktoestel op benzine,
elektriciteit, houtskool, etc.). Houd het apparaat uit de buurt van warme oppervlakken en
open vuur. Gebruik het apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige
en droge ondergrond.

o Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of ontvlambare materialen
creditcards, magnetische schijven of radio’s.

* Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden in combinatie met een externe timer
of apart afstandsbedieningssysteem.

¢ Belangrijk: Houdt alle ventilatieopeningen in het apparaat vrij. Laat minimaal 10 cm
ruimte vrij rond het apparaat voor ventilatie.

* Belangrijk: Dit apparaat is geschikt voor het verpakken van voedsel, zowel in vaste
toestand zoals koekjes en chips als in vloeibare toestand zoals sap, soep, enz.

. Gevaar voor beknellen handen! Wees voorzichtig wanneer u het deksel sluit.

¢ Door het hoge gewicht van het apparaat moet u voorzichtig en zorgvuldig zijn als u het
apparaatwilt verplaatsen of transporteren. Zorg voor minimaal 2 mensen of maak gebruik
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van een karretje voor het verplaatsen. Verplaats het apparaat langzaam, voorzichtig en
zorg ervoor dat het nooit onder een hoek groter dan 45° wordt gekanteld.

Bedoeld gebruik

e Het apparaat is bestemd voor professioneel ge-
bruik.

¢ Dit apparaat is enkel bedoeld voor het vacutimver-
pakken van voedsel. Elk ander gebruik kan leiden
tot schade aan het apparaat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet op een beschermende grond wor-
den aangesloten. Aarding vermindert het risico op
elektrische schokken door een ontsnappingsdraad
voor de elektrische stroom aan te bieden. Dit ap-

paraat is uitgerust met een netsnoer met een aar-
dingsdraad en geaarde stekker. De stekker moet
worden aangesloten op een stopcontact dat correct
is geinstalleerd en geaard.

Belangrijkste onderdelen van het apparaat

{11110
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1. Deksel 5. Olieniveauaanduiding 9. Bevestigingsklem voor
vacuiimzak
2. Klemslot 6. Aftappoort olie 10. Kamer

3. Ventilatieopeningen

4. Olievulpoort 8. Sealbalk

7. Bedieningspaneel

11. AAN / UIT-knop



A. SET-knop
Druk als het deksel (1) is geopend op "SET" om
de tijd van de 3 processen (VACUMEERTIJD,
SEALTIJD en KOELTIJD) in te stellen.
B. Knop instellen tijd [@ Verhogen /@Verlagen]
Druk op deze knoppen om de tijd voor elk proces
aan te passen (VACUMEERTIJD, SEALTIJD en
KOELTIJD).
C. STOP-knop
Deze knop STOPT het huidige proces en schakelt
naar het volgende proces (bijv. stopt vacumeer-
proces & schakelt naar sealproces).
D. Digitaal display
1. Het display toont de resterende tijd van het
huidige proces (VACUMEERTIJD, SEALTIJD en
KOELTIJD).

2. Als het vacumeer- en sealproces zijn voltooid
en het deksel (1) nog altijd is gesloten, wordt
de melding "CLO" getoond.

WADULIM TIME

E. Indicatielampjes (VACUMEERTIJD / SEALTIJD /

GAS / KOELING)

Belangrijk: De functie “GAS” is niet beschikbaar

op dit model

1. Als het deksel (1) is geopend, zal het indicatie-
lampje blauw oplichten, druk op @ of @
om de tijd voor het bijbehorende proces in te
stellen.

2. Tijdens elk van de processen zal het bijbe-
horende indicatielampje knipperen om aan te
geven welk proces actief is.

F. Vacuimmeter

Deze meter toont het drukniveau in de vacuiim-

kamer.

Accessories

a. Sleutel (1x]

b. Schroevendraaier (1x]

c. Lege fles met spuitmond (1x]

d. Een fles pompolie (Volume: 300ml) (1x)
Opmerking: Vaculimzakken niet meegeleverd.



Vacuiimpompolie bijvullen en aftappen

U moet pompolie bijvullen als de volgende situaties

optreden.

Belangrijk! Zorg ervoor dat het pompoliepeil hoger

is dan de MIN-markering en controleer dit rege-

lmatig.

1. De pomp moet v6or het eerste gebruik worden
gevuld met olie [meegeleverd).

2. Als het oliepeil lager is dan de MIN-markering.

3. Als de prestaties van het apparaat afnemen.

4. De olie moet elke zes maanden uit de pomp
worden afgetapt en opnieuw worden bijgevuld.

AJ Procedure bijvullen olie

e Gebruik de schroevendraaier (meegeleverd) om
de schroeven (8] van de achterklep (6] los te
draaien, verwijder de klep om de pomp bloot te
stellen.

¢ Draai de schroefdrop tegen de klok in los met een
gereedschap (niet meegeleverd).

* Voeg pompolie toe met behulp van de oliefles
[meegeleverd] tot het oliepeil hoger is dan de
MIN-markering.

¢ Draai de schroefdop met de klok mee vast met
behulp van een gereedschap [niet meegeleverd).

* Installeer de glazen afdekking (6) opnieuw door
de schroeven (8] vast te draaien met behulp van
een schroevendraaier [meegeleverd).

Schroeven

Spuitmond fles

Aftappoort Venster
olie oliepeil
B] Procedure aftappen olie
e Neem een opvangbak en plaats de bak onder de
aftappoort die door de zeskantschroefdop wordt
bedekt.
¢ Draai de zeskantschroefdop tegen de klok in los
met behulp van de sleutel (meegeleverd).
e Schroef de dop, nadat alle olie is afgetapt, met de
klok mee terug en draai goed aan.
* Installeer de glazen afdekking (6) opnieuw door
de schroeven vast te draaien met behulp van een
schroevendraaier [meegeleverd).

Belangrijk
1. Verwijder de afgetapte pompolie volgens de gel-
dende milieuvoorschriften.

2. Zet het apparaat in een horizontale positie nadat
u pompolie heeft bijgevuld. Kantel het apparaat
niet.

Voorbereidingen voor gebruik

e Verwijder alle beschermende verpakkingsmate-
rialen. Controleer of het apparaat onbeschadigd
en compleet, inclusief alle accessoires, is ge-
leverd. Gebruik het apparaat in geval van een on-
volledige levering of schade niet en neem contact
op met de leverancier (Zie ==> Garantie).

* Reinig het apparaat voér gebruik (Zie ==> Reinig-
ing en onderhoud).

e Zorg ervoor dat het apparaat volledig droog is.

¢ Plaats het apparaat op een horizontale, stabiele
en hittebestendige ondergrond uit de buurt van
waterspatten.

e Zorg ervoor dat er voldoende ventilatie is. Houd
een minimale afstand van 10 cm vrij rond het ap-
paraat.

Opmerking: Voeg voor het eerste gebruik pompolie

[meegeleverd) toe en zorg ervoor dat de olie tussen

de MAX- en MIN-markering staat.



Bediening

¢ Selecteer het juiste formaat vacutimzak. (Zak-
breedte van 400mm)]. Laat een minimale ruimte
van 3 ~ 4 vrij aan de bovenkant om ervoor te zor-
gen dat de zak goed wordt geseald.

* Houd het deksel (1) geopend, steek het netsnoer
in de aansluiting op het achterkant van het appa-
raat en de stekker in een geschikt stopcontact.

* Draai de AAN / UIT-knop daarna met de klok mee
naar de stand "AAN “. De melding "ON " wordt
getoond op het digitale display (D).

e Druk daarna op SET (A om het VACUMEER-,
SEAL- en KOELPROCES te selecteren voor het
instellen van de tijd.

* Druk daarna op de knop voor het verhogen/ver-
lagen (B) om de tijd voor elk proces in te stellen.

Het instelbereik van de verschillende processen

vindt u hieronder:

1) Vacumeertijd: 5 ~ 90 seconden [met stappen van
5 seconden)

2) Sealtijd: tot 6 seconden (met stappen van 0,5
seconde, aflopend)

3) Koeltijd: tot 10 seconden

¢ Plaats het voedsel dat u wilt vacumeren en sealen
in een vacuimzak. Plaats de hele zak daarna
onder de bevestigingsklem (9] in de kamer (10)
van het apparaat.

e Zorg ervoor dat de opening van de vacuiimzak
volledig en juist onder de sealbalk (8) is geplaatst
voor het sealen. En dat de gehele vacuiimzak is
vastgezet door de klem (10) in de kamer (9).

¢ Sluit het deksel (1) en doe het klemslot omhoog
(2). Het apparaat start het vacumeer- en seal-
proces automatisch.

e Daarna begint de VACUMEERTIJD-indicator (G)
blauw te knipperen en het apparaat begint af te
tellen en geeft de resterende tijd weer op het dis-
play (D).

¢ Daarna beginnen respectievelijk de SEALTIJD- &
KOELTIJD-indicatoren (G) blauw te knipperen en
het apparaat begint het aftellen. De resterende
tijd van het seal- en koelproces worden getoond
op het display (D).

e Nu wordt de lucht uit de vacuimzak en kamer
gezogen (9).

e Er klinkt een pieptoon als het sealproces is vol-
tooid.

e De melding “CLO" wordt gedurende 15 seconden
weergegeven op het display (D). Daarna wordt de
melding "ON " weergegeven op het digitale dis-
play (D).

¢ Doe het klemslot (2] omlaag om het deksel (1)
te openen en neem het verpakte voedsel uit het
apparaat.

Opmerking:

1) Als het apparaat het vacumeerproces uitvoert,
kunt u op de “STOP" knop (C] drukken om on-
middellijk naar het sealproces over te schakel-
en.

2] Als de melding “CLO" op het display wordt ge-
toond, staat het apparaat in de ruststand en kan
het apparaat geen taken uitvoeren, ongeacht
welke knop wordt ingedrukt. Doe het klemslot
(2) omlaag en open het deksel (1). Daarna kan
het apparaat weer normaal worden gebruikt.

3) Controleer na het proces of de zak volledig is
geseald. Als de zak niet goed is geseald, pas de
vacumeer- en sealtijd dan aan.



Informatie voedselopslag en voedselveiligheid

e Dit verpakkingsapparaat met
maakt gebruik van de vaculimsealing om voed-
ingsmiddelen luchtdicht te verpakken. Vacuim
verpakken is een eenvoudige en efficiénte
manier van verpakken om een verscheidenheid
aan voedingsmiddelen te verpakken, omdat het
bederf kan voorkomen en de houdbaarheid van
voedingsmiddelen kan verlengen. Het gebrek aan
lucht in de zak belemmert de groei van bacterién
en schimmels. U kunt voedingsmiddelen in grote
hoeveelheid kopen en ze vacuim verpakken
zonder de dreiging van voedselverspilling.

vacuimkamer

e Houd er echter wel rekening mee dat niet alle
soorten voedsel profijt hebben van vaculim ver-
pakken. Gebruik vacuim verpakken nooit om
knoflook of schimmels zoals champignons te
bewaren. Er vindt een gevaarlijke chemische re-
actie plaats als de lucht wordt verwijderd, waar-
door deze voedingsmiddelen gevaarlijk zijn als
ze worden ingenomen. Groenten moeten worden
gewassen en geschild alvorens ze te verpakken
om enzymen die bederf kunnen veroorzaken te
doden tijdens het vacumeren.

Voedingsmiddel Vaculim en opslag in vriezer Vaculim en opslag in koelkast | Normale opslag
Vers rundvlees & kalfsvlees 1~2jaar 3~ 4 weken 1~2weken
Vers varkensvlees 1~2 jaar 3~ 4 weken 1 week

Verse vis 1~2 jaar 2 weken 3 ~ 4 dagen
Verse vruchten 1~2 jaar 2 weken 3~ 4 dagen

Opmerking:

1. De bovenstaande tabel dient alleen ter referentie
en we raden aan om lokale hygiénische en epi-
demiologische voorschriften te volgen.

2. Vaculm verpakken kan het proces van voed-
selbederf vertragen, maar kan het niet stop-
pen. Het voedsel moet nog altijd in de vriezer of
koelkast worden geplaatst.

Reiniging en onderhoud

Let op: Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen
alvorens reinigingshandelingen uit te voeren & het apparaat op te bergen.

Reiniging

e Dompel het apparaat nooit onder in water of an-
dere vloeistoffen.

¢ Reinig het afgekoelde buitenoppervlak met een
licht bevochtigde doek of spons met een milde
zeepoplossing.

Pompolie

e Controleer regelmatig de kleur van de pompolie.
De olie moet helder zijn. Als de olie troebel en
donker wordt, geeft dit aan dat de olie onzuiver-
heden bevat en moet worden vervangen.

Opslag

e Zorg er voordat u het apparaat opbergt altijd voor
dat de stekker uit het stopcontact is getrokken en
dat het apparaat volledig is afgekoeld.

%28

® Gebruik nooit schurende sponsjes of reiniging-
smiddelen, staalwol of metalen hulpmiddelen om
de onderdelen aan de binnen- of buitenkant van
het apparaat te reinigen.

e Controleer het oliepeil minimaal eens per week
door het venster en zorg ervoor dat de olie altijd
boven het MIN-niveau staat.

e Vervang de pompolie minimaal eens per 6
maanden.

* Bewaar het apparaat op een koele, schone en
droge plaats en zorg ervoor dat het deksel is
gesloten en vastgezet met de klem.



Problemen oplossen
Als het apparaat niet naar behoren werkt, kijk dan in de onderstaande tabel voor een mogelijke oplossing.
Als u het probleem nog steeds niet zelf kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/dienstver-

lener.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Het apparaat schakelt niet in.

Stekker is niet correct aangesloten op het
stopcontact.

Zorg ervoor dat de stekker correct in het
stopcontact is gestoken.

Eris niet op de ON/OFF-knop (A] gedrukt.

Druk op de ON/OFF-knop (A) om het appa-
raat te starten indien het niet automatisch
start.

De vacutimzak is niet volledig vacuim en /
of geseald.

De vacumeer-/sealtijd is te kort.

Stel een langere vacumeer-/sealtijd in.

De opening van de vacuiimzak is niet vol-
ledig en / of correct onder de sealbalk (8]
geplaatst.

Verpak het voedsel in een nieuwe zak en
plaats juist in de kamer, zodat de gehele
opening kan worden geseald. Gebruik geen
zakken die niet op de sealbalk passen.

De sealbalk(8) en binnenkant van de vacu-
umkamer (9] zijn niet schoon genoeg.

Veeg het opperviak van de sealbalk (8)
en binnenkant van de vacutimkamer (10)
schoon, droog en vrij van vuil.

Er zit wat vocht, voedseldeeltjes of vuil op
het sealgedeelte van de vaculimzak.

Veeg het gedeelte van de vacuiimzak dat bij
de sealbalk ligt schoon en droog.

Vacuum bag loses vacuum after being sea-
led.

De vacuiimzak is gevuld met voedsel met
scherpe punten en het voedsel penetreert
de zak, waardoor er lucht in de vaculimzak
loopt.

Snijd de scherpe punten van het voedsel of
bedek de punten alvorens ze te verpakken.

Sommige voedingsmiddelen kunnen gassen
uitstoten en voedingsmiddelen kunnen bo-
vendien gassen uitstoten door bederf.

Blancheer of bevries het voedsel correct al-
vorens het te verpakken. Gooi voedsel weg in
geval van twijfel.

Foutcodes op display

Foutcodes getoond op het digitale display (F)

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

E01

- Het deksel (1] is niet juist gesloten.
- Oliepomp is defect.
- Intern systeem van apparaat is defect.

- Het deksel (1) is niet juist gesloten.
- Neem contact op met leverancier.
- Neem contact op met leverancier.

LP

- Apparaat verliest plotseling netvoeding tij-
dens gebruik.

- Controleer de netvoeding.




Technische specificaties

Item nr. 201442
Bedrijfsspanning en frequentie 220-240V~ 50/ 60 Hz
Nominaal ingangsvermogen 1100W
Beschermingsklasse Klasse |

Max. breedte vacuimzak 410 mm
Pompcapaciteit 333,3 L/min

Druk -29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) direct bij pomp
-29,8" Hg / -1009 mbar [+ 3%) in vacuimkamer

Breedte van sealbalk 2x3,5mm

Afmetingen 505 x 567 x (H) 465 mm

Nettogewicht ca. 60kg

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder voorafgaande kennisgeving.

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren bij
een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet op-
volgen van deze regel kan worden bestraft in over-
eenstemming met de geldende voorschriften voor
afvalverwerking. De gescheiden inzameling en re-
cycling van uw afgedankte apparatuur ten tijde van
buitengebruikstelling helpt bij de instandhouding
van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt dat de

apparatuur wordt gerecycled op een manier die de
volksgezondheid en het milieu beschermt.

Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Drogi Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia Hendi. Przeczytaj uwaznie te instrukcje, zwracajac szczegélna uwage
na przepisy bezpieczenstwa przedstawione ponizej, przed zainstalowaniem i uzywaniem tego urzadzenia
po raz pierwszy.

Przepisy bezpieczenstwa

¢ Ninigjsze urzadzenie przeznaczonejest wytacznie do uzytku komercyjnego.

¢ Urzadzenie nalezy uzywac vvy{aczme zgodme z przeznaczeniem, do ktdrego zostato
zaprOJektowane zgodnie z opisem w niniejsze] instrukcji.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane
nieprawidtowym dziataniem i niewtasciwym uzyciem.

¢ Przechowywac urzadzenie | wtyczke elektryczna z dala od wody i innych ptynow. W
przypadku, gdy urzadzenie wpadnie do wody, natychmiast wyjmij wtyczke zasilajaca z
gniazda. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie zostanie sprawdzone przez certyfikowanego
technika. Nieprzestrzeganie tych instrukcji spowoduje zagrozenie dla zycia.

¢ Nigdy nie probuj samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

¢ Nie wktadaj przedmiotow do obudowy urzadzenia.

* Nie dotykac wtyczki mokrymi lub wilgotnymi dtonmi.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie probuj samodzielnie naprawiac
urzadzenia, naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel..

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! Po uszkodzeniu odtacz urzadzenie od
gniazda I skontaktuj sie ze sprzedawca.

* Ostrzezenie! Nie zanurzaj czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

* Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezaca woda.

* Regularnie sprawdzaj wtyczke zasilajaca i przewod pod katem uszkodzen. W przypadku
uszkodzenia musi zosta¢ zastapiony przez agenta serwisowego lub podobnie
wykwalifikowana osobe w celu unikniecia nlebezpleczenstv\/a lub obrazen.

o Upewnij sie, ze przevvod nie styka sie z ostrymi lub goracymi przedmiotami i trzymaj go
z dala od otwartego ognia. Nigdy nie pociagaj za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢ go od
gniazda, zawsze za wtyczke.

* Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy i/lub przedtuzacz nie powoduja zagrozenia przejazdem.

* Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

¢ Ostrzezenie! Dopoki wtyczka znajduje sie w gniezdzie, urzadzenie jest podiaczone do
zrodta zasilania.

» Wytacz urzadzenie przed odtaczeniem go od gniazda.

* Podtacz wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka elektrycznego, aby w nagtych wypadkach
urzadzenie mogto zosta¢ natychmiast odtaczone.

¢ Nigdy nie no$ urzadzenia za przewod.

¢ Nie nalezy uzywac zadnych dodatkowych urzadzen, ktére nie sa dostarczane razem z
urzadzeniem.

o Podtacz urzadzenie tylko do gniazdka elektrycznego z napieciem i czestotliwoscia

. @



wymieniona na etykiecie urzadzenia.

¢ Nigdy nie uzywaj akcesoriow innych niz zalecane przez producenta. Niezastosowanie sie do
tego moze stanowic zagrozenie dla bezp|eczenstwa uzytkownika i spowodowac uszkodzenie
urzadzenia. Uzywaj tylko oryginalnych czesci i akcesoriow.

. Urzadzenle to nie powinno by¢ obs{uglwane przez osoby 0 ograniczonych mozliwosciach
f|zycznych sensorycznych lub umystowych, ani osoby, ktére maja brak doswiadczenia i
wiedzy.

* Urzadzenie to w zadnym wypadku nie powinno byc uzywane przez dzieci.

. Przechowyvvac urzadzenie i jego przewad zasilajacy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

* OSTRZEZENIE: ZAWSZE wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego przed
czyszczeniem, konserwacja lub przechowyvvamem

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

* Korzystaj z urzadzenia wytacznie zgodnie z instrukcja.

» Wazne! UpevvnlJ sie, czy POZIOM OLEJU w pompie ole ejowe] znajduje sie przynajmniej w
minimalnym wymaganym zakresie.

* Korzystaj wytacznie z popy olejowe] dostarczonej wraz z urzadzeniem. Pompa olejowa
powinna byc regularnie sprawdzana przez vvykwahﬁkovvanego technika serwisowego.
Nie uzywaj starego oleju do pomp.

. Ryzyko poparzenia! Nie dotykaj listwy zgrzewajacej! Po uzyciu urzadzenia
ptyta jest ona bardzo goraca. Istnieje ryzyko poparzenia. OdczekaJ az
urzadzenie ostygnie. Nie dotykaj urzadzenia podczas jego pracy.

¢ Regularnie czys¢ urzadzenie i usuwaj resztki zywnosci. Jesli urzadzenie nie jest
utrzymywane w czystym stanie, moze to niekorzystnie wptynac na jego zywotnosc i moze
prowadzi¢ do wystapienia niebezpiecznych warunkow podczas uzytkowania.

* Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujacym ciepto (kuchenka gazowa, elektryczna,
grill, itp.). Trzymaj urzadzenie z dala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub otwartego
ptomienia. Ustaw urzadzenie na rownej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni, odporne;
na dziatanie wysokich temperatur.

o Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych lub tatwopalnych, kart
ptatniczych, dyskévv magnetycznych lub radioodbiornikéw.

¢ Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego minutnika lub
oddmelnego systemu zdalnego sterowania.

» Wazne informacje: Nie zastaniaj otworow wentylacyjnych urzadzenia. Lapewnij co
najmniej 10-centymetrowe odstepy wokot urzadzenia, celem zapewnienia wentylacji
podczas uzytkowania.

¢ Wazne informacje: Nie zastaniaj otwordw wentylacyjnych urzadzenia.
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. Niebezpieczenstwo zmiazdzenia rak! Zachowaj ostroznos¢ podczas

zamykania pokrywy.

¢ /achowa] szczegolna ostroznos¢ podczas przenoszenia lub transportu urzadzenia
ze wzgledu na jego ciezar. Urzadzenie powinno by¢ przenoszone przez 2 osoby
lub przemieszczane za pomoca wozka. Przenod urzadzenie powoli | ostroznie, nie

przechylajac go bardziej niz pod katem 45°.

Przeznaczenie

¢ Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowania
profesjonalnego.

e Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do pa-
kowania prézniowego i zgrzewania workoéw folio-
wych z zywnoscia w $rodku. Uzycie urzadzenia w
jakimkolwiek innym celu moze prowadzi¢ do jego

uszkodzenia lub do obrazen ciata.

¢ Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Instalacja uziemienia

Urzadzenie to jest klasyfikowane jako klasa ochro-
ny | i musi by¢ potaczone z podtozem ochronnym.
Uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia pradem
elektrycznym, dostarczajac przewdd ewakuacyjny
dla pradu elektrycznego. To urzadzenie jest wy-

posazone w przewdd zasilajacy, ktéry ma przewdd
uziemiajacy i uziemiona wtyczke. Wtyczka musi by¢
podtaczona do gniazdka, ktdre jest prawidtowo za-
instalowane i uziemione.

Gtowne czesci urzadzenia

1

5. Okienko
oleju

1. Pokrywa

2. Blokada zacisku
3. Otwory wentylacyjne

4. Port napetniania olejem

rewizyjne

6. Port odprowadzania oleju

7. Control sterowania

fii

9. Zacisk do mocowania torebki
do pakowania prézniowego

poziomu

10. Komora

11. Gtéwne pokretto ON / OFF

8. Listwa zgrzewajaca
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A. Przycisk USTAWIEN (SET)
Przy otwartej pokrywie (1), wcisnij przycisk SET
(USTAWIENIA] w celu ustawienia czasu trwania
3 proceséw (VACUUM TIME - CZAS WYTWARZA-
NIA PROZNI, SEAL TIME - CZAS ZGRZEWANIA
oraz COOLING - CZAS CHLODZENIA).
B. Przycisk regulacji czasu [@ Zwiekszanie /@
Zmniejszanie)
Weiskajac te przyciski mozna dostosowaé war-
toé¢ czasu trwania kazdego procesu (VACUUM
TIME - CZAS WYTWARZANIA PROZNI, SEAL
TIME - CZAS ZGRZEWANIA oraz COOLING -
CZAS CHLODZENIA).
C. Przycisk ZATRZYMANIA (STOP)
Zatrzymuje aktualny proces i przetacza na na-
stepny [(np. zatrzymuje proces .wytwarzania
prozni” i przetacza na proces .zgrzewania“).
D. Wyswietlacz cyfrowy
1. Wyswietlacz wskazuje czas pozostaty do konca
kazdego z wykonywanych proceséw VACUUM
TIME - CZAS WYTWARZANIA PROZNI, SEAL
TIME - CZAS ZGRZEWANIA oraz COOLING -
CZAS CHEODZENIA).

2. Po zakonczeniu procesu wytwarzania prozni
i zgrzewania, przy nadal zamkniete] pokry-
wie (1) na wy$wietlaczu pojawi sie informacja
.CLO".

E. Lampka sygnalizacyjna (VACUUM TIME - WY-
TWARZANIE PROZNI / SEAL - ZGRZEWANIE /
GAS - WYPELNIANIE GAZEM /COOLING - CHEO-
DZENIE])

Wazne informacje: Ten model pakowarki nie po-

siada funkcji wypetniania gazem.

1. Przy otwartej pokrywie (1) lampka sygnaliza-
cyjna podswietli sie na niebiesko - wcisnij
lub @ w celu dostosowania czasu trwania
odpowiedniego procesu.

2. W trakcie trwania kazdego z proceséw migac
bedzie odpowiednia lampka wskazujaca, ktéra
czes$¢ procesu jest aktywna.

F. Miernik prozni
Miernik ten wskazuje poziom ci$nienia wewnatrz
komory préozniowe;.

Akcesoria

a. Klucz nasadowy (1x)

b. Srubokret (1x)

c. Pusta butelka z dysza (1x]

d. Butelka z olejem do pompy (pojemno$é: 300 ml)
(1x)

o -~

Uwaga: Nie dotaczono torebki do pakowania préz-
niowego.



Uzupetnianie i spuszczanie oleju pompy prézniowej

W przypadku wystapienia nastepujacych okoliczno-

Sci uzupetnij olej w pompie.

Wazne! Upewnij sie, czy POZIOM OLEJU znajduje

sie powyzej oznaczenia poziomu minimalnego. Re-

gularnie sprawdzaj poziom oleju.

1. Przed pierwszym uzyciem pompe nalezy napet-
ni¢ olejem (dostarczony z urzadzeniem).

2. Gdy poziom oleju znajduje sie ponizej wskaznika
poziomu minimalnego.

3. Gdy wydajnos¢ urzadzenia spada.

4. Spuszczaj olej i uzupetniaj pompe nowym co pét
roku.

A) Procedura uzupetniania oleju

* Za pomoca $rubokretu (dostarczony z urzadze-
niem) poluzuj $ruby (8] pokrywy tylnej (6] i zdejmij
pokrywe w celu uzyskania dostepu do pompy.

* Za pomoca odpowiedniego narzedzia (niedostar-
czone z urzadzeniem) odkreé nakretke w kierun-
ku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

e Uzupetnij olej w pompie, dolewajac olej z butelki z
olejem (dostarczona z urzadzeniem) do poziomu
powyzej wskaznika poziomu minimalnego.

* Za pomoca odpowiedniego narzedzia (niedostar-
czone z urzadzeniem) dokreé nakretke w kierun-
ku zgodnym z ruchem wskazdwek zegara.

* Za pomoca $rubokretu (dostarczony z urzadze-
niem) dokrec $ruby (8] szklanej pokrywy (6).

Butelka z dysza

Port
napetnienia
olejem

Port Okienko rewizyjne
odprowadzania  poziomu oleju
oleju

B) Procedura spuszczania oleju

e Przygotuj naczynie na olej i umiesc¢ je pod przy-
taczem spustowym zabezpieczonym éruba sze-
$ciokatna.

e Za pomoca klucza nasadowego (dostarczony z
urzadzeniem) odkre¢ érube szeéciokatna, prze-
krecajac ja w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdéwek zegara.

® Po spuszczeniu oleju, przykre¢ z powrotem $ru-
be dokrecajac ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

e Za pomoca $rubokretu (dostarczony z urzadze-
niem) dokreé $ruby szklanej pokrywy (6).

Wazne
1. Zuzyty olej do pompy utylizuj zgodnie z przepisa-
mi dotyczacymi ochrony Srodowiska.

2. Po ponownym napetnieniu pompy olejem ustaw
urzadzenie w pozycji poziomej. Nie przechylaj
urzadzenia.

Przed uzyciem

e Zdejmij i usun opakowanie i zabezpieczenia.
Sprawdz urzadzenie pod katem kompletnosci
(akcesoria] oraz ewentualnych uszkodzen. W
przypadku niepetnej dostawy lub uszkodzen nie
korzystaj z urzadzenia i skontaktuj sie z dostawca
(patrz==> Gwarancja).

* Wyczy$¢ urzadzenie przed uzyciem [patrz ==»
Czyszczenie i konserwacja).

e Sprawdz, czy urzadzenie jest catkowicie suche.

e Umieé¢ urzadzenie na poziomej stabilnej po-
wierzchni, odpornej na dziatanie wysokich tem-
peratur i rozbryzgi ptynéw.

e Zapewnij odpowiednia wentylacje. Zapewnij co
najmniej 10-centymetrowy odstep wokét urza-
dzenia.

Uwaga: Przed pierwszym uzyciem uzupetnij olej w

pompie (dostarczone] z urzadzeniem) do poziomu

miedzy oznaczeniem poziomu MAKSYMALNEGO a

MINIMALNEGO.
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Obstuga

¢ Dobierz odpowiednia wielkos¢ torebki do pako-
wania prézniowego. (Torebka o szerokosci 400
mm). Zapewnij minimum 3 ~ 4 cm dodatkowego
miejsca u gory, aby zapewnic skuteczne zgrzewa-
nie.

Przy otwarte] pokrywie (1), wt6z kabel zasilajacy
do gniazda znajdujacego sie z tytu urzadzenia, a
wtyczke podtacz do odpowiedniego zrédta zasila-
nia.

Przekre¢ pokretto ON/OFF zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara na pozycje .ON" (wtaczenie).

Na wyswietlaczu cyfrowym (D) pojawi sie infor-

macja ..ON".

Nastepnie wciénij przycisk .SET" (A), by wybrac

i ustawi¢ VACCUM TIME - CZAS WYTWARZANIA

PROZNI, SEALING - CZAS ZGRZEWANIA lub

COOLING - CZAS CHEODZENIA.

* Za pomoca przycisku (B) skréci¢ lub wydtuz czas
trwania wybranego procesu.

Zakres temperatur dla réznych operacji przedsta-

wiono ponizej:

1) Czas wytwarzania prézni: 5 ~ 90 sekund (prze-
rwa 5 sekund)

2) Czas zgrzewania: Ustawienie w zakresie do 6 se-
kund (przerwa 0,5 sekundy, malejaco)

3) Czas chtodzenia: Ustawienie do 10 sekund.

e Umies¢ zywnos$¢ w torebce. Nastepnie umiesc
cata torebke pod zaciskiem mocujacym (9] w ko-
morze (10) urzadzenia.

e Upewnij sie, czy caty otwor w torebce do pakowa-
nia prozniowego umieszczony jest w prawidtowy
sposdb pod listwa zaciskowa (8) w celu zgrzania,
oraz czy cata torebka jest prawidtowo zablokowa-
na zaciskiem mocujacym (10) wewnatrz komory
(9).

» Zamknij pokrywe (1) i unie$ blokade pokrywy (2).
Urzadzenie automatycznie rozpocznie proces wy-
twarzania prézni i zgrzewania.

e Nastepnie wskaznik CZASU WYTWARZANIA
PROZNI (G) zaéwieci sie na niebiesko i urzadze-
nie rozpocznie odliczanie czasu pozostatego do
konca procesu, podajac odpowiedni komunikat
na wyséwietlaczu (D).

e W podobny sposéb wskaznik CZASU ZGRZEWA-
NIA i CHLODZENIA (G) zadwieci sie na niebiesko i
urzadzenie rozpocznie odliczanie czasu pozosta-
tego do konca procesu. Czas pozostaty do zakon-
czenia procesu zgrzewania i chtodzenia wyswie-
tlany bedzie na wyswietlaczu cyfrowym (D).

* Nastepnie wysysane jest powietrze z torebki do
pakowania prozniowego i komory (9).

* Po zakoAczeniu procesu zgrzewania rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.

¢ Na wyswietlaczu (D) na 15 sekund pojawi sie ko-
munikat .CLO..Nastepnie na wyswietlaczu cyfro-
wym (D) pojawi sie komunikat ,ON".

* Wciénij blokade (2], aby otworzy¢ pokrywe (1) i
wyjmij zapakowana zywnosc.

Uwaga:

1) Jedli urzadzenie dziata w trybie wytwarzania
prézni, mozna wcisnac przycisk ZATRZYMANIA
(STOP) (C), aby natychmiast przejs¢ do procesu
zgrzewania.

2) Jesli na wyswietlaczu pojawia sie komunikat
.CLQO", urzadzenie znajduje sie w trybie czuwa-
nia. W tym trybie urzadzenie nie rozpocznie zad-
nego procesu, niezaleznie od tego, ktdry przycisk
zostanie wcisniety. Zwolnij blokade zacisku (2] i
otwérz pokrywe (1). Urzadzenie powrdci do nor-
malnego dziatania.

3) Po zakonczeniu procesu sprawdz, czy zgrzew
zostat wykonany poprawnie. Jesli zgrzew nie jest
wykonany prawidtowo, zmier ustawienia czasu
wytwarzania prozni i zgrzewania.



Przechowywanie zywnosci i informacje dotyczace bezpieczenstwa

e Pakowarka prézniowa wykorzystuje metode
zgrzewania prozniowego w celu  szczelnego
pakowania zywnosci. Pakowanie prézniowe jest
tatwym i skutecznym sposobem pakowania réz-
norodnych produktéw spozywczych, poniewaz
zapobiega psuciu sie zywnosci i wydtuza okres
przydatnosci do spozycia. Brak powietrza w to-
rebce spowalnia namnazanie sie bakterii i two-
rzenie plesni. Mozna zatem zakupi¢ duze ilosci
zywnosci i zapakowac ja prézniowo bez ryzyka
marnowania sie pozywienia.

¢ Nalezy jednak pamietac, ze nie wszystkie rodzaje
produktéw spozywczych nadaja sie do pakowania
prozniowego. Nie wykorzystuj pakowania préz-
niowego do przechowywania czosnku ani grzy-
bow. W przypadku usuniecia powietrza zachodzi
niebezpieczna reakcja chemiczna, powodujaca,
ze staja sie one niebezpieczne w przypadku spo-
zycia. Warzywa nalezy umyc i obrac przed zapa-
kowaniem, aby dokona¢ inaktywacji wszelkich
enzymow, ktére moga prowadzi¢ do pogorszenia
jakosci po usunieciu powietrza w procesie pako-
wania prézniowego.

Rodzaj zywnosci Pakowanie prézniowe i prze- Pakowanie prézniowe i prze- Typowe przechowywanie
chowywanie w zamrazalniku chowywanie w lodéwce

Niemrozona wotowina i 1-2lata 3 - 4tygodnie 1 - 2 tygodnie

cielecina

Niemrozona wieprzowina 1-2lata 3 - htygodnie 1 tydzien

Niemrozone ryby 1-2lata 2 tygodnie 3-4dni

Swieze owoce 1-2lata 2 tygodnie 3-4dni

Uwaga:

1. Powyzsza tabela ma jedynie charakter orienta-
cyjny. Zalecamy przestrzeganie lokalnych prze-
piséw sanitarnych i epidemiologicznych.

2. Pakowanie prozniowe opdznia jedynie proces
psucia sie zywnosci, jednak nie wyeliminuje go
catkowicie. Zywno$¢ nalezy umiesci¢ w zamra-
zalniku lub lodéwce.

Czyszczenie i konserwacja

Uwaga: Przed rozpoczeciem czyszczenia i umieszczeniem urzadzenia w miejscu przechowywania, zawsze
odtacz urzadzenie od zrédta zasilania i odczekaj, az ostygnie.

Czyszczenie

¢ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani in-
nych cieczach.

e Po ostygnieciu powierzchni zewnetrznej oczys¢ ja
przy pomocy wilgotnej sciereczki lub gabki, z nie-
wielka iloscia tagodnego roztworu $rodka myjacego.

Pompa olejowa

e Regularnie sprawdzaj kolor oleju w pompie. Olej
powinien by¢ przejrzysty i jasny. Zgestnienie lub
Sciemnienie oleju Swiadczy o obecnoéci zanie-
czyszczen, co oznacza koniecznosé wymiany ole-
ju.

Przechowywanie

e Przed umieszczeniem w miejscu przechowywa-
nia, zawsze upewnij sie, czy urzadzenie zostato
odtaczone od Zrédta zasilania i catkowicie ostygto.

¢ Nie uzywaj gabek Sciernych, detergentéw, wetny
stalowej ani metalowych przyboréw do czyszcze-
nia wewnetrznych lub zewnetrznych czesci urza-
dzenia.

e Sprawdzaj poziom oleju co najmniej raz w tygo-
dniu za pomoca okienka rewizyjnego, by upewnié
sie, czy olej znajduje sie co najmniej na poziomie
MINIMALNYM (MIN].

¢ Wymieniaj olej przynajmniej raz na pét roku.

e Przechowuj urzadzenie w chtodnym, czystym i
suchym miejscu. Upewnij sie, czy pokrywa jest
zamknieta | zabezpieczona zaciskiem.
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Wyszukiwanie i usuwanie usterek

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidtowego
rozwiazania. Jesli nie mozesz rozwiazac problemu, skontaktuj sie z dostawca.

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

Urzadzenie nie wtacza sie.

Wtyczka nie jest prawidtowo podtaczona do
Zrodta zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo pod-
taczona do Zrodta zasilania.

Nie wcisnieto przycisku ON/OFF (A].

Weisnij przycisk ON/OFF (A] w celu urucho-
mienia urzadzenia, jesli nie uruchamia sie
ono automatycznie.

Z torebki nie usunieto catego powietrza i/lub
jest ona zgrzana w sposéb nieprawidtowy.

Zbyt krotki czas wytwarzania prézni/zgrze-
wania.

Ustaw dtuzszy czas wytwarzania prozni/
zgrzewania.

Otwor w torebce do pakowania prozniowego
nie jest w catosci umieszczony w prawidto-
wy spos6b pod listwa zaciskowa (8] w celu
zgrzania.

Przetéz produkty do nowej torebki i umies¢
prawidtowo w komorze, tak aby mozliwe byto
zgrzanie catego otworu. Nie stosuj torebek,
ktore nie sa odpowiednie pod wzgledem wy-
miaréw w stosunku do listwy zgrzewajacej.

Listwa zgrzewajaca (8] i wnetrze komory
prozniowej (9) nie jest wystarczajaco czyste.

Wytrzyj i wysusz powierzchnie listwy zgrze-
wajacej (8] oraz wnetrze komory prézniowe]
[10) oraz usun resztki zywnosci.

W obszarze zgrzewania torebki do pakowa-
nia prézniowego obecne sa resztki zywnosci
i obszar ten jest zawilgocony.

Wytrzy] obszar zgrzewania torebki do pa-
kowania prézniowego - miejsce to musi by¢
suche i czyste.

Torebka nie utrzymuje proznie po zgrzaniu.

Wewnatrz torebki do pakowania proznio-
wego znajduja sie produkty o ostrych kra-
wedziach lub brzegach, w wyniku czego do
wnetrza torebki przedostaje sie powietrze.

Usun ostre krawedzie lub owin je przed za-
pakowaniem.

Niektére rodzaje zywnosci moga uwalnia¢
gazy; gazy moga uwalniac sie rowniez z
powodu zepsucia sie zywnosci.

Odpowiednio zblanszuj lub zamroz zywnos¢
przed zapakowaniem. Wyrzu¢ w przypadku
watpliwosci co do przydatnosci do spozycia.

Wyswietlane kody btedow

Kody btedéw na wyéwietlaczu cyfrowym (F)

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

E01

- Pokrywa (1) nie jest prawidtowo zamknieta.

- Uszkodzona pompa oleju.

- Uszkodzony system wewnetrzny urzadze-
nia.

- Nalezy prawidtowo zamkna¢ pokrywe (1).
- Skontaktuj sie z dostawca.
- Skontaktuj sie z dostawca.

LP

- Nagta przerwa w zasilaniu podczas eks-
ploatacji urzadzenia.

- Sprawdz zasilanie.




Specyfikacja techniczna

Nr produktu 201442
Napiecie robocze i czestotliwoéé 220-240V~ 50/ 60 Hz
Znamionowy pobdr mocy 1100W
Stopien ochrony Klasa 1
Wydajnoé¢ pompy 333,3 L/min

Cisnienie

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) bezposrednio przy pompie
-29.8" Hg / -1009 mbar (+ 3%) w komorze prézniowe]

Szerokosc listwy zgrzewajacej 2x3,5mm
Wymiary 505 x 567 x (wys) 465 mm
Waga netto: ok. 60kg

Uwaga: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktdra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza- PL
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu

oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.



Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddéw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialnoé¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostac
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyska¢ wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpaddéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-

na firma odbierajaca odpady.
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Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucaé do zwyktych pojemni-
kow na odpady.

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rtec,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposdb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla érodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesénie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtdrnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil Hendi. Lisez attentivement ce manuel, en accordant une attention particu-
liere aux regles de sécurité décrites ci-dessous, avant d’installer et d’utiliser cet appareil pour la premiére
fois.

Réglement sur la sécurité

o Cet appareil est destiné a un usage professionnel uniquement.

o N'utilisez l'appareil qu'aux fins prévues pour lesquelles il a été concu comme décrit dans
le présent manuel.

o | efabricantn’est pas responsable des dommages causés par un mauvais fonctionnement
et une mauvaise utilisation.

o Gardez lappareil et la prise électrique a lécart de leau et des autres liquides. Dans le
cas ou l'appareil tombe dans l'eau, retirez immédiatement la prise d'alimentation de la
prise. N'utilisez pas 'appliance tant qu'elle n'a pas été vérifiée par un technicien certifié.
Sivous ne respectez pas ces instructions, vous risquez de mettre la vie en danger.

¢ N'essayez jamais d'ouvrir le boitier de lappareil par vous-méme.

¢ N'insérez pas d'objets dans le boitier de lappareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

Danger de choc électrique! N'essayez pas de réparer l'appareil par vous-méme, les
réparations doivent étre effectuées uniquement par du personnel qualifié.

o N'utilisez jamais un appareil endommagé! Lorsqu'il est endommagé, débranchez ﬂ
lappareil de la prise et contactez le détaillant.

o Avertissement! Ne pas immerger les parties électriques de [appareil dans de l'eau ou
d'autres liquides.

* Ne tenez jamais appareil sous ['eau courante.

o Vérifiez régulierement la prise d'alimentation et le cordon pour tout dommage. Lorsqu'il
est endommagé, il doit étre remplacé par un agent de service ou une personne qualifiée
de la méme maniere afin d"éviter un danger ou une blessure.

* Assurez-vous que le cordon n'entre pas en contact avec des objets tranchants ou chauds
et maintenez-le a ['écart du feu ouvert. Ne tirez jamais le cordon d'alimentation pour le
débrancher de la prise, tirez toujours la prise a la place.

» Assurez-vous que le cordon d'alimentation et/ou le rallonge ne présentent pas de risque
de déclenchement.

* Ne laissez jamais ['appliance sans surveillance pendant l'utilisation.

o Avertissement! Tant que la prise est dans la prise, [appliance est connectée a la source
d'alimentation.

o Eteignez l'appliance avant de le débrancher de la prise.

* Connectez la prise d'alimentation a une prise électrique facilement accessible afin qu’en
cas d'urgence lappareil puisse étre débranché immédiatement.

¢ Ne portez jamais appareil par le cordon.

o N'utilisez pas de périphériques supplémentaires qui ne sont pas fournis avec la solution

matérielle-logicielle.
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* Connectez uniquement lappareil a une prise électrique dont la tension et la fréquence sont
indiquées sur ['étiquette de lappareil.

o N'utilisez jamais d'accessoires autres que ceux recommandés par le fabricant. Le fait de
ne pas le faire pourrait présenter un risque pour la sécurité de lutilisateur et pourrait
endommager 'appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessoires d'origine.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant des capacités phy5|ques
sensorielles ou mentales réduites, ou par des personnes qui ont un manque d'expérience
et de connaissances.

o Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.

¢ Gardez lappareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants.

o ATTENTION: éteignez TOUJOURS lappareil et débranchez de la prise d'alimentation
avant le nettoyage, lentretien ou le stockage.

Reglement spécial sur la sécurité

o Utilisez l'appareil uniguement conformément aux instructions.

o Important! Assurez-vous que le NIVEAU d'HUILE dans la pompe a huile se trouve au
moins dans au niveau minimal.

¢ Utilisez uniquement la pompe a huile fournie avec l'appareil. La pompe a huile doit étre
régulierement controlée par un technicien qualifié. N'utilisez pas d'huile usagée pour les
pompes.

ﬂ . Risque de brilures ! Ne touchez pas la barre de soudure! Aprés avoir utilisé

lappareil, la plague est tres chaude. Ily a un risque de brilures. Attendez a
ce que lappareil soit refroidi. Ne touchez pas lappareil pendant son
fonctionnement.

o Nettoyez régulierement lappareil et retirez les restes de nourriture. Si lappareil n'est pas
propre, cela peut affecter sa durée de vie et créer des conditions dangereuses pendant
Lutilisation.

¢ Ne placez pas l'appareil sur des sources de chaleur (cuisinieres a gaz, électriques, au
charbon etc.). Evitez de tenir lappareil prés des flammes nues. Utilisez lappareil toujours
sur une surface plate, stable, propre, seche et résistante a des températures élevées.

o N'utilisez pas 'appareil a proximité de matieres explosives ou inflammables, de cartes de
crédit, de disques magnétiques ou de radios.

o 'appareil n'est pas concu pour étre utilisé avec une minuterie externe ou un systeme de
commande a distance séparé.

* Informations importantes: N'obstruez pas les ouvertures de ventilation de lappareil.
Prévoyez un espace d'au moins de 10 cm autour de lappareil pour une ventilation
correcte pendant utilisation.

* Informations importantes: Ne couvrez pas les ouvertures de ventilation de l'appareil.

Danger d'écrasement des mains! Soyez prudent pendant la fermeture du
couvercle.
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* Faites attention lorsque vous manipulez ou transportez l'appareil en raison de son poids.
L'appareil doit étre transporté par 2 personnes ou déplacé a laide d'un chariot. Déplacez
lappareil lentement et prudemment sans lincliner d'un angle de 45°.

Utilisation prévue

e L'appareil est destiné a un usage professionnel.

e Cet appareil convient uniquement pour mettre
sous vide et emballer des sacs plastiques conte-
nant des aliments. L'utilisation de U'appareil pour
toute autre fin peut entrainer des dommages a
l'appareil ou des blessures.

e Lutilisation de lappareil a d'autres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de L'utilisation
incorrecte de lappareil.

Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé dans la classe de protec-
tion | et doit étre raccordé a un sol de protection. La
mise a la terre réduit le risque de choc électrique
en fournissant un fil d'évacuation pour le courant
électrique. Cet appareil est équipé d'un cordon

d'alimentation muni d'un fil de mise a la terre et
d’une prise mise a la terre. La fiche doit étre bran-
chée sur une prise correctement installée et mise
a la terre.

Eléments principaux de Uappareil

1. Couvercle
d’huile

2. Verrouillage de pince
3. Ouvertures de ventilation

4. Port de remplissage d'huile

5. Fenétre d'inspection de niveau

6. Port de vidange d’huile

7. Control de commande
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9. Pince pour la fixation des sacs
pour lemballage sous vide

10. Chambre
11. Bouton principal ON / OFF

8. Barre de soudure



A. Bouton de REGLAGES (SET)
Lorsque le couvercle est ouvert (1) appuyez sur
le bouton SET (REGLAGES) pour régler la durée
de 3 processus (VACUUM TIME - DE PRODUC-
TION DU VIDE, SEAL TIME - TEMPS DE SOU-
DURE et COOLING - REFROIDISSEMENT].
B. Bouton de réglage du temps [@ Augmentation
/@ Réduction)
En appuyant sur ces boutons vous pouvez ajus-
ter la durée de chaque processus (VACUUM
TIME - DE PRODUCTION DU VIDE, SEAL TIME
- TEMPS DE SOUDURE et COOLING - REFROI-
DISSEMENT].
C. Bouton d’ARRET (STOP)
Il arréte le processus actuel et passe a un autre
(p.ex. il arréte le processus de “production du
vide” et passe au processus de “soudure”).
D. Ecran numérique
1. Lécran indique le temps restant de chacun
des processus [VACUUM TIME - DE PRODUC-
TION DU VIDE, SEAL TIME - TEMPS DE SOU-
DURE et COOLING - REFROIDISSEMENT).

WADULIM TIME

2. Apres avoir terminé le processus de produc-
tion du vide et de soudure, lorsque le cou-
vercle et toujours fermé (1) Uécran affiche
linformation ,CLO".

E. Voyant (VACUUM TIME - PRODUCTION DU VIDE
/ SEAL - SOUDURE / GAS - REMPLISSAGE DU
GAZ /COOLING - REFROIDISSEMENT)
Informations importantes : Ce modele de la ma-
chine a emballer n'a pas la fonction de remplis-
sage du gaz.

1. Lorsque le couvercle est ouvert (1) le voyant
devient bleu - ou appuyez sur ou @ pour
régler la durée du processus.

2. Pendant chaque processus (ON] le voyant cor-
respondant clignote en indiquant ainsi quelle
partie du processus est active.

F. Vacuometre
Le vacuometre indique le niveau de pression a
lintérieur de la chambre a vide.

Accessoires

a. Clef a douille (1x]

b. Tournevis (1x)

c. Bouteille vide avec buse (1x)

d. Bouteille avec huile pour la pompe
(capacité: 300 mU) (1x]

o -

Note : Le sac pour lemballage sous vide n'est pas
inclus.



Remplissage et vidange de Uhuile de pompe a vide

Dans les cas suivants remplissez l'huile dans la

pompe.

Important! Assurez-vous que le NIVEAU d'HUILE

dans la pompe est au-dessus du symbole indi-

quant le niveau minimum. Vérifiez régulierement

le niveau d'huile.

1. Avant la premiere utilisation remplissez la
pompe avec de Uhuile (fournie avec lappareil).

2. Lorsque le niveau d'huile est inférieur a lindica-
teur de marquage MIN.

3. Lorsque la capacité de lappareil est réduite.

4. Vidangez U'huile et remplissez la pompe avec de
Uhuile frais tous les six mois.

A) Procédure de remplissage d'huile

¢ En utilisant le tournevis (fourni avec lappareil)
desserrez les vis (8) du couvercle arriére et reti-
rez le couvercle pour accéder a la pompe.

 En utilisant un outil approprié (non fourni avec
lappareil) dévissez l'écrou dans le sens antiho-
raire.

e Remplissez lhuile dans la pompe en versant
de Uhuile de la bouteille (fourni avec lappareil)
au-dessus de lindicateur de niveau minimum.

 En utilisant un outil approprié (non fourni avec
lappareil) serrez l'écrou dans le sens horaire.

¢ En utilisant le tournevis (fourni avec lappareil)
serrez les vis (8) du couvercle en verre (6).

Vis

Bouteille

Port de
remplissage

Portdi  Fenétre d’inspection
vidange du niveau d’huile
d’huile

BJ) Procédure de vidange d'huile

e Préparez un récipient pour lUhuile et placez-le
sous le bouchon de vidange protégé avec la vis
hexagonale.

e En utilisant la clé a douille (fourni avec lappareil)
dévissez la vis hexagonale dans le sens antiho-
raire.

e Apres avoir vidé U'huile, serrez la vis dans le sens
horaire.

¢ En utilisant le tournevis (fourni avec lappareil)
serrez les vis du couvercle en verre (6).

Important
1. Eliminez U'huile usagée de la pompe conformé-
ment aux réglementations environnementales.

2. Aprés avoir rempli la pompe, mettez l'appareil
en position horizontale. N'inclinez pas l'appareil.

Avant Uutilisation

e Retirez et éliminez 'emballage et les protections.
Vérifiez lintégralité de Uappareil (accessoires) et
les éventuels dommages. En cas de livraison in-
complete, ou de dommages, n'utilisez pas lap-
pareil est contactez votre fournisseur [voir==>
Garantiel.

* Nettoyez lappareil avant utilisation (voir ==> Net-
toyage et entretien).

e Vérifiez que l'appareil est complétement sec.

e Placez l'appareil sur une surface plane et stable
qui résiste a des températures élevées et aux
éclaboussures de liquides.

e Assurez une ventilation adéquate. Prévoyez au
moins 10 centimétres d’espace autour de l'ap-
pareil.

Attention : Avant la premiere utilisation, remplissez

de Uhuile dans la pompe (fournie avec l'appareil)

jusqu’au niveau qui se trouve dans la plage du ni-
veau MAXIMAL et MINIMAL.



Fonctionnement

¢ Choisissez la taille du sac pour 'emballage sous
vide (Le sac de largeur 400 mm)]. Assurez au
moins 3 ~ 4 cm d’espace supplémentaire dans la
partie supérieure de l'appareil pour assurer une
soudure efficace.

e Lorsque le couvercle est ouvert (1) insérez la
fiche du cordon d'alimentation a la prise derriere
lappareil, puis insérez la fiche a la source d'ali-
mentation adéquate.

* Tournez le bouton ON/OFF dans le sens horaire a
la position .ON" [marche). L'écran numérique (D)
affiche linformation ., ON".

* Ensuite appuyez sur ,SET" (A], pour sélectionner
et utiliser VACUUM TIME - DE PRODUCTION DU
VIDE, SEAL TIME - TEMPS DE SOUDURE et COO-
LING - REFROIDISSEMENT :

* En utilisant le bouton (B) réduire ou augmenter la
durée du processus sélectionné.

La plage de températures pour différentes opéra-

tions est indiquée ci-dessous :

1) Temps de production du vide: 5 ~ 90 secondes
(intervalle de 5 secondes)

2) Temps de soudure : Réglage dans les 6 secondes
(intervalle 0,5 seconde, ordre descendant)

3) Temps de refroidissement: Réglage dans les 10
secondes.

e Placez les aliments dans le sac pour l'emballage
sous vide. Ensuite placez tout le sac sous la pince
de fixation (9) dans la chambre (10) de l'appareil.

e Assurez-vous que toute louverture du sac est
placée correctement sous la barre de soudure
(11) afin de souder et que tout le sac est bloqué
par une pince (10) & Uintérieur de la chambre (9).

e Fermez le couvercle (1) et soulevez le verrouillage
de la pince (2). L'appareil démarre automatique-
ment le processus de production du vide et de
soudure.

e Puis, l'indicateur du TEMPS DE PRODUCTION DU
VIDE (G) devient bleu et lappareil commence a
décompter le temps restant jusqu’a la fin du pro-
cessus. L'écran numérique (D) affiche le temps
restant jusqu’a la fin du processus de soudure et
de refroidissement.

e Puis laira lintérieur du sac pour emballage sous
vide est aspiré dans la chambre (9).

e Aprés avoir terminé le processus de soudure le
signale acoustique sera émis.

e L'écran (D) affiche pendant 15 secondes le mes-
sage .CLO.. Ensuite U'écran numérique (D) af-
fiche linformation .ON".

* Appuyez le verrouillage de la pince (2] pour ouvrir
le couvercle et retirez les aliments emballés.

Attention:

1) Lorsque lappareil fonctionne en mode de pro-
duction du vide ; il est possible d'appuyer sur le
bouton d’ARRET (STOP) (C) pour passer immé-
diatement au processus de soudure.

2) Si Uécran affiche linformation ,CLO", lappareil
est en mode veille et ne commence aucun pro-
cessus quel que soit le bouton que vous pres-
siez. Relachez le verrouillage de pince (2] ouvrez
le couvercle (1). Lappareil revient au fonction-
nement normal.

3) Aprés avoir terminé le processus, assurez-vous
que la soudure a été réalisée correctement. Si-
non, modifiez les réglages du temps de produc-
tion du vide et de soudure.



Conservation de la nourriture et les informations concernant la sécurité

e La machine a emballer utiliser la méthode de
soudure sous vide afin d’emballer les aliments
de maniere hermétique. L'emballage sous vide
est un moyen facile et efficace pour emballer di-
vers produits alimentaires parce qu'il empéche
la détérioration et prolonge la durée de conser-
vation. Le manque d'air dans le sac ralentit la
croissance des bactéries et des moisissures.
Vous pouvez acheter de grandes quantités de
nourriture et d’en emballer sous vide sans ris-
quer de gaspiller de la nourriture.

e Cependant, il faut se rappeler que l'emballage
n‘a pas linfluence positive sur toutes sortes
d'aliments. N'emballez jamais de lail ou des
champignons. Dans ce cas ['élimination de l'air
provoque une réaction chimique dangereuse ce
qui rend la consommation de ces aliments trés
dangereuse. Les légumes doivent étre lavés et
épluchés avant l'emballage pour neutraliser les
enzymes qui peuvent détériorer la nourriture
apres lélimination de lair dans le processus
d’emballage sous vide.

Nourriture

Stockage dans le congélateur
apres l'emballage sous vide

Stockage dans le réfrigérateur
apres l'emballage sous vide

Stockage typique

Beeuf et veau frais 1-2ans 3 - 4 semaines 1 -2 semaines
Porc frais 1-2ans 3 - 4 semaines 1 semaine
Poisson frais Volaille fraiche 1-2ans 2 semaines 3 -4 jours
Légumes frais 1-2ans 2 semaines 3 -4 jours

Note:

1. Le tableau ci-dessous n'est qu'un exemple. Nous
vous recommandons de suivre les réglementa-
tions sanitaires et épidémiologiques locales.

2. Lemballage sous vide retarde seulement la dé-
térioration des aliments, mail il ne l'élimine pas
compléetement. La nourriture doit étre placée
dans un congélateur ou un réfrigérateur.

Nettoyage et entretien

Attention : Avant de commencer le nettoyage et de ranger Uappareil dans le lieu de stockage, débranchez
toujours l'appareil de la source d’alimentation et attendez a ce qu'il refroidisse complétement.

Nettoyage

¢ Ne plongez jamais l'appareil dans l'eau ou tout
autre liquide.

e Aprés le refroidissement de la surface, net-
toyez-la en utilisant un chiffon humide ou une
éponge avec une petite quantité de détergent
doux.

Pompe a huile

o \érifiez régulierement la couleur de Uhuile dans
la pompe. Lhuile doit étre claire et transparente.
Si l'huile devient obscure ou épaisse cela prouve
de la présence de saleté et signifie que U'huile doit
8tre remplacée.

Stockage

e Avant de ranger l'appareil dans un lieu de stoc-
kage, assurez-vous qu'il a été déconnecté de la
source d'alimentation et completement refroidi.

e N'utilisez pas d'éponges abrasives, de dé-
tergents, de laine d'acier ou de détergents mé-
talliques pour nettoyer Uintérieur ou lextérieur
de lappareil.

o Vérifiez le niveau d'huile au moins une fois par
semaine a travers de la fenétre d'inspection pour
s'assurer si elle se trouve au moins sur un niveau
MINIMAL (MIN].

¢ Remplacez Uhuile au moins tous les six mois.

e Gardez l'appareil dans un endroit frais, propre et
sec. Assurez-vous que le couvercle est fermé et
fixé avec une pince.
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Dépannage

Si Uappareil ne fonctionne pas correctement, lisez les informations au tableau ci-dessous et trouvez une
bonne solution. Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme, contactez votre fournisseur.

Probleme

Cause possible

Solution possible

La machine a emballer ne démarre pas.

La fiche n’est pas correctement insérée a la
source d'alimentation.

Vérifiez que la fiche a été correctement insé-
rée a la source d'alimentation.

Le bouton ON/OFF (A] n'a pas été appuyé

Appuyez sur le bouton ON/OFF (A] pour dé-
marrer lappareil, s'il ne démarre pas auto-
matiquement.

Lair n'a pas été complétement retiré du sac
et/ou le sac est soudé incorrectement.

Le temps de production du vide / de soudure
est trop court.

Réglez le temps plus long de production du
vide / de soudure.

Le trou du sac d’emballage sous vide nest
pas complétement inséré sous la barre de
soudure (8] afin d'étre correctement soudé.

Mettez les produits dans un nouveau sac
et placez-les dans la chambre pour souder
toute louverture du sac. N'utilisez pas les
sacs qui ne sont pas adaptés a la taille de la
barre de soudure.

La barre de soudure (8] et lintérieur de
la chambre & vide (9) ne sont pas assez
propres.

Essuyez et sécher la surface de la barre de
soudure (8] et lintérieur de la chambre a
vide (10).

Les résidus de nourriture dans la zone
d'emballage sous vide sont présents ou la
zone est humide.

Essuyez la zone de soudure du sac d’em-
ballage - cet endroit doit étre propre et sec.

Le sac ne tient pas le vide apres étre soudé.

Alintérieur du sac d'emballage sous vide il
y a des produits avec des bords tranchants
et pour ces motifs de lair entre a lintérieur
du sac.

Avant d'emballer des produits, retirez les
bords tranchants ou enveloppez-les.

Certains aliments peuvent libérer des gaz
; les gaz peuvent également étre libérés en
raison de la détérioration de la nourriture.

Blanchissez de maniére correcte et conge-
lez la nourriture avant de l'emballer. Jetez
en cas de doutes relatifs a laptitude a la
consommation.

CODES DES ERREURS ET REPARAT

ON

Codes d'erreurs sur ['écran numérique (F)

Cause possible

Solution possible

E01

- Le couvercle (1) nest pas correctement
fermé.

- La pompe a huile défectueuse.

- Le systeme interne de l'appareil est dé-
fectueux.

- Le couvercle (1) n'a pas été correctement
fermé.

- Contactez votre fournisseur.

- Contactez votre fournisseur.

LP

- Une coupure de courant soudaine pendant
le fonctionnement de appareil.

- Contrélez lalimentation.




Caractéristiques techniques

N° de produit 201442
Tension et fréquence 220-240V~ 50/ 60 Hz
Consommation d'énergie nominale 1100W
Classe de protection Classe |
t:lrgt;irsgﬁuasxi/rigaele du sac pour em- 410 mm
Capacité de la pompe 333,3 L/min

Pression

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) directement dans la pompe
-29,8" Hg / -1009 mbar (+ 3%] dans la chambre a vide

Largeur de la barre de soudure 2x3,5mm
Dimensions 505 x 567 x (H) 465 mm
Poids net: Env. 60kg

Note : les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis.

Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de lappareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de l'utilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de l'appareil et produire
un justificatif nécessaire (par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de U'environnement

En cas de retrait du produit de lUexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de 'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d'élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources natu-

relles et assurent un recyclage sans danger pour la
santé et lenvironnement.

Pour plus d’informations sur les endroits de col-
lecte des équipements usagés pour le recyclage,
contactez la société de collecte des déchets locale.
Le producteur et limportateur ne sont pas respon-
sables du recyclage et du traitement des déchets
d'une maniére respectueuse de lenvironnement
directement et dans le systéme public.



Gentile Cliente,

Grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Leggere attentamente questo manuale, prestando
particolare attenzione alle norme di sicurezza descritte di seguito, prima di installare e utilizzare questo
apparecchio per la prima volta.

Norme di sicurezza

* Questo apparecchio € destinato esclusivamente all uso commerciale.

o Utilizzare l'apparecchio solo per lo scopo previsto per il quale € stato progettato come
descritto nel presente manuale.

¢ Il produttore non & responsabile per eventuali danni causati da un funzionamento
scorretto e da un uso |mpropr|o

* Tenere l'apparecchio e la spina elettrica lontano da acqua e altri liquidi. Nel caso in cui
l'apparecchio cada in acqua, rimuovere immediatamente la spina di alimentazione dalla
presa. Non utilizzare lapparecchio fino a quando non ¢ stato controllato da un tecnico
certificato. Il mancato rispetto di queste istruzioni causera rischi pericolosi per la vita.

* Non tentare mai di aprire l'alloggiamento dell'apparecchio da soll.

* Non inserire oggetti nellalloggiamento dell'apparecchio.

* Non toccare la spina con le mani bagnate o umide.

Pericolo di scosse elettriche! Non tentare di riparare lapparecchio da solo, le
riparazioni devono essere eseguite solo da personale qualificato.

o Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato! Quando & danneggiato, scollegare
l'apparecchio dalla presa e contattare il rivenditore.

* Awvertimento! Non immergere le parti elettriche dell apparecchio inacqua o altri liquidi.

¢ Non tenere mai l'apparecchio sotto [acqua corrente.

* Controllare regolarmente la spina e il cavo di alimentazione per eventuali danni. Se
danneggiato, deve essere sostituito da un agente di servizio o da una persona altrettanto
qualificata al fine di evitare pericoli o lesioni.

* Assicurarsi che il cavo non entri in contatto con oggetti appuntiti o caldi e tenerlo lontano
dal fuoco aperto. Non tirare mai il cavo di alimentazione per scollegarlo dalla presa,
staccare sempre la spina.

¢ Assicurarsi che il cavo di alimentazione e/o la prolunga non causino rischi di inciampare.

* Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante l'uso.

o Awvertimento! Fincheé la spina si trova nella presa, lapparecchio € collegato alla fonte di
alimentazione.

* Spegnere ['apparecchio prima di scollegarlo dalla presa.

* Collegare la spina dialimentazione a una presa elettrica facilmente accessibile in modo che
In caso di emergenza lapparecchio possa essere scollegato immediatamente.

¢ Non portare mai lapparecchio con il cavo.

* Non utilizzare dispositivi aggiuntivi non forniti insieme all apparecchio.

¢ Collegare l'apparecchio a una presa elettrica solo con la tensione e la frequenza indicati
sull'etichetta dellapparecchio.

“DSD



* Non utilizzare mai accessori diversi da quelli consigliati dal produttore. In caso contrario,
potrebbe comportare un rischio per la sicurezza dellutente e danneggiare lapparecchio.
Utilizzare solo parti e accessori originali.

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte o da persone che hanno una mancanza di esperienza e conoscenze.

* Questo apparecchio non deve, in nessun caso, essere utilizzato dai bambini.

* Tenere l'apparecchio e il suo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

o ATTENZIONE: spegnere SEMPRE ['apparecchio e scollegarlo dalla presa di corrente pri-
ma della pulizia, della manutenzione o della conservazione.

Norme speciali di sicurezza

o Utilizzare l'apparecchio solo in conformita con le istruzioni.

¢ Importante! Assicurarsi che il LIVELLLO DI OLIO nella pompa di olio sia almeno su livello
minimo richiesto.

o Utilizzare solo la pompa di olio fornita con l'apparecchio. La pompa di olio deve essere
controllata regolarmente da un tecnico qualificato. Non utilizzare olio vecchio per pompe.

. Rischio di ustioni! Non toccare la barra saldante! Dopo aver utilizzato

lapparecchio la piastra € molto calda. Esiste un rischio di ustioni. Aspettare
che lapparecchio si raffreddi. Non toccare l'apparecchio durante il suo
funzionamento.

* Pulire regolarmente lapparecchio e rimuovere eventuali residui di cibo. Se lapparecchio
non € tenuto pulito questo puo compromettere la sua durata e causare condizioni
pericolose durante ['uso.

¢ Non posizionare [apparecchio su fonti di calore (fornello a gas, elettrico, carbone ecc.).
Evitare di tenere l'apparecchio vicino a flamme libere. Utilizzare lapparecchio sempre su
una superficie piana, stabile, pulita, asciutta e resistente ad alte temperature.

¢ Non utilizzare materiali esplosivi o inflammabili, carte di credito, dischi magnetici o radio.

o |l dispositivo non ¢ progettato per essere utilizzato con timer esterno o telecomando
separato

* Informazioni importanti: Non coprire le aperture di ventilazione dellapparecchio.
Assicurare almeno 10 cm di spazio intorno all'apparecchio per garantire una ventilazione
durante luso.

¢ Informazioni importanti: Non coprire le aperture di ventilazione dell'apparecchio.
o

Pericolo di schiacciare le mani! Fare attenzione chiudendo il coperchio.

* Prestare particolare attenzione durante la movimentazione o il trasporto dell apparecchio
a causa del suo peso. Il dispositivo deve essere trasportato da due persone o spostato da
un carrello. Spostare apparecchio lentamente e con attenzione e non inclinarlo ad un
angolo di 45°.

. @



Uso previsto

e |l dispositivo e destinato all'uso professionale.

e Questo apparecchio e destinato esclusivamente
all'aspirazione e alla chiusura di sacchetti di pla-
stica con alimenti allinterno. L'uso dell’apparec-
chio per qualsiasi altro scopo puo causare danni
all'apparecchio o lesioni.

e L'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Installazione di messa a terra

Questo apparecchio e classificato come classe di
protezione | e deve essere collegato a un terreno
di protezione. La messa a terra riduce il rischio
di scosse elettriche fornendo un filo di fuga per la
corrente elettrica. Questo apparecchio e dotato di

un cavo di alimentazione che ha un cavo di messa a
terra e una spina messa a terra. La spina deve es-
sere collegata a una presa correttamente installata
e messa a terra.

Elementi principali dell'apparecchio

11

1. Coperchio
ello di olio

2. Blocco della presa
3. Fori di ventilazione

4. Porta di riempimento dell'olio

5. Finestra di ispezione del liv-

6. Porta di scarico dell'olio
7. Pannello di controllo

8. Barra saldante

I
fhn
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9. Morsetto per il fissaggio del sac-
chetto di imballaggio sottovuoto

10. Camera
11. Manopola principale ON / OFF



A. Pulsante IMPOSTAZIONI (SET)
Quando il coperchio & aperto (1), premere il pul-
sante SET (IMPOSTAZIONI) per impostare la du-
rata di 3 processi (VACUUM TIME - DURATA DI
PRODUZIONE DI VUOTO, SEAL TIME - TEMPO DI
SALDATURA e COOLING - TEMPO DI RAFFRED-
DAMENTO].
B. Pulsante di impostazione del tempo
[@ Aumento /@ Riduzione)
Premendo questi pulsanti si puo impostare la
durata di ogni processo (VACUUM TIME - DU-
RATA DI PRODUZIONE DI VUOTO, SEAL TIME -
TEMPO DI SALDATURA e COOLING - TEMPO DI
RAFFREDDAMENTO].
C. Pulsante di ARRESTO (STOP)
Il pulsante arresta i processi in esecuzione (ad
esempio arresta il processo di .produzione di
vuoto” e passa al processo di .saldatura”).
D. Display digitale
1. ILdisplay indica il tempo rimanente di ciascu-
no dei processi (VACUUM TIME - DURATA DI
PRODUZIONE DI'VUQTO, SEAL TIME - TEMPO
DI SALDATURA e COOLING - TEMPO DI RAF-
FREDDAMENTO).

WADULIM TIME

2. Dopo aver terminato il processo di produzio-
ne di vuoto e di saldatura, quando il coperchio
e chiuso (1) il display visualizza il messaggio
.CLO"™.

E. Spia luminosa (VACUUM TIME - PRODUZIONE
DI VUOTO / SEAL - SALDATURA / GAS - RIEM-
PIMENTO CON IL GAS /COOLING - RAFFRED-
DAMENTO]

Informazioni importanti: Questo modello di con-

fezionatrice non & dotato di una funzione di riem-

pimento con il gas.

1. Quando il coperchio & aperto (1] la spia lumi-
nosa si accende in blu - premere 0 per
regolare la durata del processo adeguato.

2. Durante ogni processo, la spia luminosa ade-
guata lampeggia indicando quale parte del
processo e attiva.

F. Misuratore di vuoto
Questo misuratore indica il livello di pressione
allinterno della camera di vuoto.

Accessori

a. Chiave a snodo (1x)

b. Cacciavite (1x]

c. Bottiglia vuota con ugello (1x)

d. Bottiglia con olio pompa (capacita: 300 ml) (1x)

Nota: il sacchetto per imballaggio sottovuoto non
e incluso.



Riempimento e scarico dell’olio della pompa a vuoto

Nel caso delle circostanze presentate, ricaricare

l'olio nella pompa.

Importante! Assicurarsi che il LIVELLO DI OLIO sia

superiore all'indicatore di livello minimo. Control-

lare regolamento il livello di olio.

1. Prima di utilizzare la pompa per la prima volta,
riempire la pompa con lolio (fornito).

2. Quando il livello di olio & inferiore all'indicatore
di livello minimo.

3. Quando le prestazioni dell'apparecchio sono di-
minuite.

4. Scaricare l'olio e ricaricare la pompa ogni sei
mesi.

A) Procedura di riempimento dell'olio

* Con il cacciavite (fornito con lapparecchio), al-
lentare le viti (6] del coperchio posteriore (6] e
rimuovere il coperchio per accedere alla pompa.

« Utilizzando un attrezzo adatto (non fornito con
Uapparecchio) per svitare il dado in senso anti-
orario.

* Riempire l'olio nella pompa versando lolio dalla
bottiglia dell'olio (fornita con lapparecchio] al liv-
ello sopra lindicatore di livello minimo.

« Utilizzando un attrezzo adatto (non fornito con
Uapparecchio) per serrare il dado in senso orario.

« Utilizzando un cacciavite (fornito con lapparec-
chio) serrare le viti (8] del coperchio di vetro (6).

Viti Bottiglia

Porta di
riempimento
dell'olio

Portadi Finestra di ispezione
scarico del livello di olio
dell'olio

B) Procedura di scarico dell'olio

e Preparare il recipiente per lolio e posizionarlo
sotto il tappo di scarico che & protetto con una
vite esagonale.

¢ Utilizzando la chiave a snodo (fornito con lappar-
ecchio) per svitare la vite esagonale ruotandola in
senso antiorario.

¢ Dopo aver scaricato l'olio serrare la vite ruotan-
dola in senso orario.

« Utilizzando un cacciavite (fornito con lapparec-
chio) serrare le viti del coperchio di vetro (é).

Importante
1. Smaltire lolio della pompa usata secondo le
norme ambientali.

2. Dopo aver riempito la pompa, posizionare l'ap-
parecchio in posizione orizzontale. Non inclinare
l'apparecchio.

Prima del primo uso

* Rimuovere e eliminare limballaggio e le protezi-
oni. Controllare 'apparecchio per la completezza
(accessori] ed eventuali danni. In caso di mancata
consegna o danni, non utilizzare l'apparecchio e
contattare il fornitore (vedere==> Garanzia).

¢ Pulire lapparecchio prima del primo uso (vedere
==> Pulizia e manutenzione).

e Controllare se lapparecchio & completamente
asciutto.

e Posizionare l'apparecchio su una superficie sta-
bile e piana e resistente a temperature elevate e
spruzzi di liquidi.

e Fornire una ventilazione adeguata. Fornire al-
meno 10 centimetri di spazio intorno all'appar-
ecchio.

Attenzione: Prima del primo uso riempire lolio

nella pompa (fornito con lapparecchio) fino al liv-

ello che si trova tra il livello MASSIMO E MINIMO.



Funzionamento

e Selezionare il sacchetto di giusta dimensione
per il confezionamento sottovuoto. (Il sacchetto
di lunghezza di 400 mm). Lasciare almeno 3 ~ 4
cm di spazio dal lato superiore del sacchetto per
garantire la tenuta della saldatura.

* Quando il coperchio & aperto (1), mettere il cavo
di alimentazione nella presa sul retro dell'appar-
ecchio, quindi inserire la spina alla fonte di ali-
mentazione adeguata.

¢ Ruotare la manopola ON/OFF in senso orario
sulla posizione .ON" (avviamento). Il display digi-
tale (D) visualizza il messaggio ..ON".

* Poi premere il pulsante .SET" (A), per scegliere
e impostare VACUUM TIME - DURATA DI PRO-
DUZIONE DI VUOTO, SEAL TIME - TEMPO DI
SALDATURA e COOLING - TEMPO DI RAFFRED-
DAMENTO.

« Utilizzando il pulsante (B) ridurre o aumentare la
durata di un processo scelto.

La gamma di temperature per le varie operazioni e

riportata di seguito:

1) Tempo di produzione di vuoto: 5 ~ 90 secondi (in-
tervallo di 5 secondi)

2) Tempo di saldatura: Impostazione fino a 6 sec-
ondi (intervallo di 0,5 secondi, discendente)

3) Tempo di raffreddamento: Impostazione fino a

10 secondi.

e Mettere il cibo nel sacchetto per imballare sot-
tovuoto. Poi mettere tutto il sacchetto sotto il
morsetto 9) nella camera (10) dellapparecchio.

¢ Assicurarsi che lintera apertura del sacchetto di
imballaggio sottovuoto sia posizionata corretta-
mente sotto la barra saldante (8) per saldare e
che tutto il sacchetto & bloccato con il morsetto
(10) allinterno della camera (9)

e Chiudere il coperchio (1) e sollevare lo blocco
della presa (2). Lapparecchio awvia automati-
camente il processo di produzione di vuoto e di
saldatura.

e Lindicatore del TEMPO DI PRODUZIONE DI VUO-
TO (G) si accende in blu e lapparecchio iniziera a
contare il tempo alla fine del processo, visualiz-
zando il messaggio sul display digitale (D).

¢ Analogamente, lindicatore di TEMPO DI SALDA-
TURA e di RAFFREDDAMENTO (G) si accende in
blu e lapparecchio iniziera a contare il tempo alla
fine del processo. Il tempo rimanente alla fine del
programma di saldatura o di raffreddamento &
visualizzato sul display digitale (D).

¢ Quindi l'aria viene aspirata dal sacchetto per im-
ballaggio sottovuoto e dalla camera (9).

¢ Dopo la fine del processo di saldatura un suono
sara emesso.

e |l display visualizza (D] per 15 secondi il messag-
gio .CLO.. Poi il display (D) visualizza il messag-
gio .ON".

e Premere il blocco della presa (2], per aprire il co-
perchio (1) e rimuovere il cibo imballato.

Attenzione:

1) Se lapparecchio funziona in modalita di produz-
ione di vuoto, & possibile premere il pulsante di
ARRESTO (STOP] (C) per passare immediata-
mente al processo di saldatura.

2] Se il display visualizza il messaggio .CLO",
l'apparecchio e in modalita standby. In questa
modalita, l'apparecchio non comincia alcun pro-
cesso, non importa quale pulsante sia premuto.
Rilasciare il blocco della presa (2) e aprire il co-
perchio (1). Lapparecchio tornera al funziona-
mento normale.

3) Dopo aver terminato il processo, assicurarsi che
la saldatura sia corretta. In caso contrario cam-
biare le impostazioni e il tempo di produzione di
vuoto e di saldatura



Informazioni sullo stoccaggio del cibo e sulla sicurezza

* L'apparecchio per imballaggio sottovuoto utilizza
il metodo di saldatura sottovuoto per imballare
il cibo. Limballaggio sottovuoto € un modo sem-
plice ed efficace per imballare diversi prodotti
alimentari perché impedisce il deterioramento e
prolunga la durata della conservazione. La man-
canza di aria nel sacchetto rallenta la crescita di
batteri e di muffe. E possibile acquistare grandi
quantita di cibo per confezionarlo sottovuoto sen-
za il rischio di sprecare il cibo.

e Tuttavia, si deve ricordare che non tutti i tipi di
prodotti possono essere imballati sottovuoto.
Non utilizzare limballaggio sottovuoto per im-
ballare l'aglio e i funghi. La rimozione dell'aria
provoca la reazione chimica pericolosa e rende
il consumo di tale alimento molto pericoloso. La
verdura deve essere lavata e sbucciata prima del
confezionamento per neutralizzare gli enzimi che
possono peggiorare la condizione del cibo dopo
la rimozione dell'aria.

Cibo

Conservazione nel congela-
tore dopo il confezionamento
sottovuoto

Conservazione nel frigorifero
dopo il confezionamento
sottovuoto

Conservazione tipica

Carne bovina e vitello freschi 1-2anni 3 - 4 settimane 1 -2 settimane
Carne di maiale fresca 1-2anni 3 - 4 settimane 1 settimana
Pesce fresco 1-2anni 2 settimane 3 -4 giorni
Frutta fresca 1-2anni 2 settimane 3 - 4 giorni

Nota:

1. La tabella sopra indicata presenta solo gli esem-
pi. Si consiglia di seguire le normative sanitarie
e epidemiologiche locali.

2.1l confezionamento sottovuoto ritarda unica-
mente il processo di deterioramento del cibo
ma non lo elimina completamente. Il cibo deve
essere posto in un congelatore o frigorifero.

Pulizia e manutenzione

Nota: Prima della pulizia e prima di mettere l'apparecchio nel luogo di stoccaggio, staccare sempre l'appar-
ecchio dalla fonte di alimentazione e aspettare che si raffreddi.

Pulizia

e Non immergere l'apparecchio in acqua o in un
altro liquido.

® Dopo il raffreddamento della superficie ester-
na, pulirla con un panno umido con una piccola
quantita di soluzione di detergente delicato.

Pompa a olio

e Controllare regolarmente il colore dell'olio nella
pompa. Lolio deve essere trasparente e chiaro.
Lispessimento o l'oscuramento dell'olio indica la
presenza di sporco, che significa che lolio deve
essere sostituito.

Stoccaggio

e Prima di mettere l'apparecchio nel luogo di stoc-
caggio assicurarsi sempre che l'apparecchio sia
scollegato dalla fonte di alimentazione ed & com-
pletamente raffreddato.

«956

¢ Non utilizzare spugne abrasive, detergenti, lana
di acciaio o detergenti metallici per pulire linter-
no o l'esterno dell'apparecchio.

e Controllare livello di olio almeno una volta alla
settimana utilizzando la finestra di ispezione, per
assicurarsi che lolio si trova almeno al LIVELLO
MINIMMO (MIN.]

e Sostituire L'olio almeno una volta ogni sei mesi.

e Tenere l'apparecchio in un luogo fresco, pulito ed
asciutto. Assicurarsi che il coperchio sia chiuso e
fissato con un morsetto.



Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchio non funziona correttamente, consultare la seguente tabella per trovare la soluzione cor-

retta. Se la soluzione non é trovata, contattare il proprio fornitore.

Problema

Causa possibile

Soluzione possibile

La confezionatrice non si awvia.

La spina non ¢ correttamente collegata alla
fonte di alimentazione.

Assicurarsi che la spina sia correttamente
collegata alla fonte di alimentazione.

Il pulsante ON/OFF (A) non ¢ stato premuto.

Premere il pulsante ON/OFF [A) per avviare
l'apparecchio se non si awia automatica-
mente

L'aria non & stato completamente rimosso
dal sacchetto e/o esso & saldato in modo
scorretto.

Tempo di produzione di vuoto / di saldatura
troppo corto.

Impostare il tempo di produzione di vuoto /
di saldatura pit lungo.

L'apertura nel sacchetto per imballaggio
sottovuoto non e completamente inserito
sotto la barra saldante (8] per saldare.

Mettere i prodotti in un nuovo sacchetto e
posizionare correttamente nella camera per
poter saldare tutta lapertura. Non utilizzare
i sacchetti che non siano adatti per quanto
riguarda le dimensioni alla barra saldante.

La barra saldante (8] e U'interno della came-
ra di vuoto (9] non sono abbastanza puliti.

Pulire e asciugare la superficie della barra
(8) e linterno della camera di vuoto (10).

Nella zona di saldatura del sacchetto ci sono
i residui del cibo e la zona & umida.

Pulire larea di saldatura del sacchetto di
imballaggio sottovuoto - questa zona essere
asciutta e pulita.

Il sacchetto non mantiene il vuoto dopo la
saldatura

All'interno del sacchetto di imballaggio sot-
tovuoto ci sono prodotti con bordi taglienti,
ed in risultato l'aria penetra allinterno del
sacchetto.

Rimuovere i bordi taglienti o awolgerli prima
diimballare i prodotti.

Alcuni alimenti possono rilasciare gas. | gas
possono essere rilasciati a causa di deterio-
ramento alimentare.

Scattare o congelare in modo corretto il cibo
prima di imballare. In caso di dubbi, elimi-
nare il cibo.

Codici di errori

Codici di errori sul display digitale (F)

Causa possibile

Soluzione possibile

E01

- 1L coperchio (1) non & correttamente chiu-
S0.

- La pompa di olio € difettosa.

- Il sistema interno ¢ difettoso.

- Il coperchio (1) non & correttamente chiu-
s0.

- Contattare il proprio fornitore.

- Contattare il proprio fornitore.

LP

- Un improwiso interruzione di alimenta-
zione elettrica durante il funzionamento
dell'apparecchio.

- Controllare l'alimentazione.




Specifiche tecniche

Numeri del prodotto 201442
Tensione e frequenza 220-240V~ 50/ 60 Hz
Consumo di energia 1100W
Classe di protezione Classe |
Larghezza massima del sacchetto di

. ) 410 mm
imballaggio sottovuoto

Capacita della pompa 333,3 L/min

Pressione

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) direttamente sulla pompa
-29,8" Hg / -1009 mbar (+ 3%) nella camera sottovuoto

Larghezza della barra saldante

2x3,5mm

Dimensioni

505 x 567 x (altezza) 465 mm

Peso netto:

circa. 60kg

Nota: le specifiche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui l'intervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell'ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente & responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimento
dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di at-
trezzature usate contribuiscono alla conservazione
delle risorse naturali e garantiscono il riciclaggio

in modo tale da non nuocere alla salute e allam-
biente.

Per ulteriori informazioni sui luoghi di smaltimen-
to delle apparecchiature usate per il riciclaggio,
contattare la societa locale di raccolta dei rifiuti. Il
produttore e limportatore non sono responsabili
per il riciclaggio e il trattamento dei rifiuti in modo
ecologico, sia direttamente che nel quadro del si-
stema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Cititi cu atentie acest manual, acordand o atentie
deosebita reglementarilor de siguranta prezentate mai jos, inainte de a instala si utiliza acest aparat pentru
prima data.

Regulile de siguranta

o Acest aparat este destinat numai pentru uz comercia.

o Utilizati aparatul numai in scopul pentru care a fost proiectat conform descrierii din acest
manual.

¢ Producatorul nu este raspunzator pentru nici o deteriorare cauzata de functionarea
incorecta si de utilizarea necorespunzatoare

o Pastrali aparatu[ si stecherul departe de apa si de alte lichide. In cazul in care aparatul
cade n apa, scoateti imediat stecherul de alimentare din priza. Nu utilizati aparatul
inainte de verificarea acestuia de cdtre un tehnician certificat. Nerespectarea acestor
instructiuni va cauza riscuri care pun viata in pericol.

¢ Nu incercati niciodata sa deschideti singur carcasa aparatului.

¢ Nu introduceti obiecte in carcasa aparatului.

* Nu atingeti stecherul cu mainile umede sau umede.

Pericol de soc electric! Nu incercati sa reparati singur aparatul, reparatiile trebuie

efectuate numai de personal calificat.

* Nu folositi niciodata un aparat deteriorat! Cand este deteriorat, deconectati aparatul de ﬂ
la priza si contactati distribuitorul.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau alte lichide.

* Nu tineti niciodatd aparatul sub jet de apa.

°Ver|f|cat| cu regularitate stecherul si cablul de alimentare pentru orice deteriorare.
In cazul deteriorarii, acesta trebuie fnlocuit de un agent de service sau de o persoana
calificatd in mod similar, pentru a evita pericolul sau ranirea.

¢ Asigurati-va ca cablul nu intra in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si pastrati-|
departe de focul deschis. Nu trageti niciodata cablul de alimentare pentru a-l deconecta
de la priza, trageti intotdeauna stecherul in schimb.

* Asigurati-va cd cablul de alimentare si/sau cablul prelungitor nu provoacd pericol de
deplasare.

¢ Nu ldsati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii.

o Avertisment! Atata timp cat stecherul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
alimentare.

¢ Opriti aparatul inainte de a-l deconecta de la priza.

o Conectati stecherul la o priza electrica usor accesibild, astfel incat, in caz de urgentd,
aparatul sa poata fi deconectat imediat.

¢ Nu purtati niciodata aparatul de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt furnizate impreuna cu aparatul.

o Conectati aparatul numai la o priza electrica cu tensiunea si frecventa mentionate pe

. @



eticheta aparatului.

¢ Nu folositi niciodatd alte accesorii decat cele recomandate de producator. Nerespectarea
acestui lucru ar putea reprezenta un risc de 5|guranta pentru utilizator si ar putea deteriora
aparatul. Utilizati numai piese originale si accesori.

o Acest aparat nu trebuie operat de persoane cu capacitali fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoane care au o lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu ar trebui, in nici un caz, sa fie utilizat de copii.

¢ Nu lsati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

o AVERTISMENT: Opriti intotdeauna aparatul si deconectati de la prizd inainte de curatare,
intretinere sau depozitare.

Regulamente speciale de siguranta

o Utilizati aparatul doar in conformitate cu indicatiile din acest manual.

o Important! Asigurati-va ca uleiul din pompa este cel putin deasupra NIVELULUI DE ULEL.

o Utilizati doar uleiul de pompa furnizat. Nivelul uleiului de pompa trebuie verificat regulat

de catre un tehnician de service calificat. Nu utilizati ulei de pompa uzat.

. Pericol de arsuri! Nu atingeti niciodata bara de etansare. Acesta este foarte
fierbinte chiar si dupa utilizare. Exista pericol de arsuri. Asteptati pana cand
aparatul s-a racit. Nu atingeti aparatul cat timp acesta este in functiune.

o Aparatul trebuie curatat, iar reziduurile de alimente trebuie indepartate requlat. Daca

n aparatul nu este mentinut in stare de curatenie, aceasta va conduce la efecte negative

asupra duratel de viata a acestuia si poate genera conditil periculoase pe parcursul
functionarii.

o Nu amplasati aparatul pe un obiect de incdlzire (aparat de gdtit cu benzing, electric,
carbune etc.] Mentineti aparatul la distantd de orice suprafete fierbinti si de flacari
deschise. Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafatd orizontald, stabild, curatd,
termorezistenta si uscata.

o Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

* Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau
al unui sistem de control la distanta separat.

* Important: Nu obstructionati orificiile de ventilatie ale aparatului. In timpul utilizarii,
[@sati cel putin 10 cmin Jurul aparatului ca spatiu de ventilatie.
o Important: Nu obstructionati orificiile de ventilatie ale aparatului.

. g Pericol de strivire a mainilor! Inchideti cu grij3 capacul.

* Mutarea sau transportul aparatului trebuie efectuate cu atentie deosebitd, deoarece are
o greutate mare. Efectuati-le in 2 oameni sau ajutandu-va de un carucior. Mutati masina
incet, cu grija si niciodatd inclinata la peste 45°.
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Utilizare preconizata

¢ Acesta este un aparat de uz profesional.

e Acest aparat este destinat numai pentru vidarea
si sigilarea pungilor de plastic cu alimente in in-
terior. Orice altd utilizare poate avaria aparatul
sau poate provoca accidente.

e Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta o
utilizare incorectd. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalare impamantare

Acest aparat este clasificat ca clasa de protectie
I si trebuie conectat la un sol de protectie. imp3-
mantarea reduce riscul de soc electric prin fur-
nizarea unui cablu de evacuare pentru curentul

electric. Acest aparat este echipat cu un cablu de
alimentare care are un fir de impamantare si ste-
cher cu Tmpamantare. Stecherul trebuie conectat
la o priza instalatd si impamantata corespunzator.

Principalele piese ale aparatului

1

1. Capac
2. Clema blocare

3. Orificii de ventilatie

4. Orificiu de umplere ulei

5. Afisaj de nivel ulei
6. Orificiu drenare ulei

7. Panou de comanda

LI
i

9. Clema de fixare sac de vidare
10. Compartiment

11. Buton rotativ principal POR-
NIT / OPRIT

8. Bara de etansare



A. Buton CONFIGURARE
Cu capacul (1) deschis, apasati butonul ..CON-
FIGURARE" pentru a configura durata celor 3
procese (DURATA VIDARE, DURATA ETANSARE
si RACIRE).
B. Buton reglare durata 0 [@ Marire / @ Micso-
rare)
Apdsati aceste butoane pentru a modifica du-
rata fiecrui proces (DURATA VIDARE, DURATA
ETANSARE si RACIRE).
C. Buton STOP
OPRESTE procesul curent si comuta la procesul
urmator (de ex. Opreste procesul .Vidare” si co-
mut3 la procesul ..Etansare”).
D.Afisaj digital
1. Afiseazd durata ramasa a proceselor care
sunt efectuate (DURATA VIDARE, DURATA
ETANSARE si RACIRE).

WADULIM TIME

2. Atunci cand se finalizeaza procesele de vidare
si etansare iar capacul (1) este inca inchis, se
va afisa .CLO".

E. Indicatoare luminoase (DURATA VIDARE / DU-

RATA ETANSARE / GAZ / RACIRE)

Important: Functia .GAZ" nu este disponibila la

acest model

1. Cu capacul (1) deschis, indicatorul va lumina
in albastru, apasati @ sau @ pentru a regla
durata procesului corespunzator.

2.Tn timpul fieciruia dintre procese, indicatorul
luminos corespunzator clipeste pentru a afisa
partea activa a procesului.

F. Indicator de vid

Acest indicator afiseaza nivelul presiunii din in-

teriorul camerei de vidare.

Accesorii

a. Cheie (1x]

b. Surubelnita (1x)

c. Sticld goald cu duza (1x]

d. O sticla de ulei de pompa (Volum: 300ml) (1x)
Nota: Sacul de vidare nu este inclus.



Alimentarea si golirea uleiului de pompa de vid
Alimentati pompa cu ulei daca in urmatoarele si-
tuatii.

Important! Asigurati-va ca uleiul de pompa se afla
deasupra marcajului MIN si verificati regulat.

1. Tnaintea de prima utilizare, pompa trebuie um-
plutd cu ulei (Furnizat).

2. Atunci cand nivelul uleiului se afla sub marcajul
MIN.

3. Atunci cand performanta masinii se degradeaza.

4. Goliti si reumpleti pompa cu ulei la fiecare sase
luni

AJ Proceduri de alimentare cu ulei

e Utilizati surubelnita (furnizatd) pentru a slabi
suruburile (8] capacului posterior (6], indepartati
capacul pentru a accesa pompa.

e Rasuciti capacul filetat Tn sens anti-orar pentru
a-l desface folosind o unealt3 (nu este inclusa).

e Alimentati cu ulei de pompa folosind recipientul
cu ulei (furnizat) pana cand nivelul uleiului se afla
deasupra marcajului MIN.

¢ Strangeti capacul filetat in sens orar folosind o
unealtd (nu este inclus3).

¢ Montati la loc capacul din sticl3 (6] strdngand su-
ruburile (8) cu surubelnita (furnizata).
Suruburi

Recipient cu duza

Orificiu de

umplere
Orificiu Afisaj de
drenare ulei  nivel ulei

BJ Proceduri de golire

e Amplasati un recipient colector sub orificiul de
golire al uleiului acoperit cu surubul cu cap hexa-
gonal.

e Sl3biti surubul cu cap hexagonal in sens an-
ti-orar folosind cheia (furnizata).

¢ Dupa golirea completa a uleiului, montati la loc
capacul in sens orar si strangeti-L.

» Montati la loc capacul inferior din sticl3 (6) stran-
gand suruburile cu surubelnita (furnizata).

Important
1.Va rugam sa depozitati uleiul de pompa drenat
conform reglementarilor de mediu.

2. Dupa realimentarea cu ulei de pompa, ampla-
sati masina intr-o pozitie orizontala. Nu inclinati
masina.

Pregatiri inainte de utilizare

« Indepartati toate ambalajele si invelitorile de pro-
tectie. Verificati pentru a va asigura ca aparatul
nu este avariat iar accesoriile sunt complete. Tn
cazul n care livrarea este incompletd sau daca
existd avarii, nu utilizati masina si contactati fur-
nizorul (Vezi ==> Garantie).

¢ Curatati aparatul Tnainte de utilizare (Vezi ==>
Curatarea si intretinerea).

¢ Asigurati-va ca aparatul este complet uscat.

e Amplasati aparatul pe o suprafatd orizontala,
stabild si rezistenta la caldurd, care este prote-
jata impotriva stropilor de apa.

¢ Asigurati-va ca exista suficienta ventilatie. Lasati
o distanta minima de 10 cm n jurul aparatului.

Notd: Ad3ugati uleiul de pomp3 (furnizat) intre ni-

velurile MAX si MIN pentru prima utilizare.



Utilizare

* Selectati dimensiunea corespunzatoare a sacu-
lui de vidare. (Latime sac 400 mm). Permiteti un
spatiu suplimentar de 3 - 4 cm la partea superi-
oara pentru a asigura o buna etansare.

* Cucapacul (1) mentinut deschis, introduceti mufa
cablului de alimentare in soclul din spatele ma-
sinii iar stecherul intr-o priza electricd adecvata.

* Rotiti apoi comutatorul PORNIT / OPRIT (ON
/ OFF) in pozitia .PORNIT". .ON" va fi afisat pe
ecranul digital (D].

* Ap3sati apoi butonul CONFIGURARE (A) pentru a
configura procesul DURATA VIDARE, ETANSARE
si RACIRE.

e Pentru a regla durata fiecarui proces apasati bu-
tonul marire / micsorare (B).

Intervalele de configurare ale diverselor operatiuni

sunt enumerate mai jos:

1) Durat3 vidare: 5 ~ 90 secunde (In trepte de 5 se-
cunde)

2) Durata etansare: Se configureaza pana la 6 se-
cunde (In trepte de 0,5 secunde, descrescator)

3) Durat3 racire: Se configureaza pana la 10 se-
cunde

e Amplasati alimentele intr-un sac de vidare. Am-
plasati apoi intregul sac sub clema de fixare (9)
din interiorul compartimentului (10) masinii.

e Asigurati-va cd deschiderea sacului de vidare
este complet si corect pozitionatd sub bara de
etansare (8) pentru a fi etansats. Intrequl sac
trebuie s3 fie blocat de clema (10) in interiorul
compartimentului (9).

« Inchideti capacul (1) si cuplati clema de blocare
(2). Masina va initia procesul de vidare-etansare
in mod automat.

* Dup3 aceasta, indicatorul DURATA VIDARE (G) va
clipi in albastru iar cronometrul masinii va porni
pentru a afisa timpul ramas pe ecran (D).

o In mod similar, indicatorul ETANSARE S| RACIRE
(G) va clipi in albastru iar cronometrul masinii va
porni. Timpul ramas din procesul de etansare si
racire va fi afisat pe ecran (D).

o In acest moment, aerul este aspirat din interiorul
sacului de vidare si compartimentului (9).

e Un sunet va fi generat atunci cand procesul de
etansare se finalizeaza.

* Pe ecran (D] se va afisa .CLO" timp de 15 se-
cunde. Dupa aceasta, pe ecranul digital (D) va fi
afisat .ON".

* Desfaceti clema de blocare (2) pentru a deschide
capacul (1) siindep3rtati alimentele ambalate.

Nota:

1) Atunci cand masina parcurge procesul ,vidare”,
puteti apasa butonul ,.STOP" (C] pentru a schim-
ba instant la procesul .etansare”.

2) Daca afisajul aratd ..CLO" atunci masina se afla
in modul repaus. Tn acest mod, indiferent de bu-
tonul apasat, masina nu va functiona. Tn acest
caz, cuplati clema de blocare (2) si deschideti
capacul (1). Dupa aceasta, masina poate reveni
la functionarea normala.

3) Verificati efectuarea completa a etansarii dupa
finalizarea procesului. Daca etansarea nu este
adecvata, reglati durata de vidare si etansare.



Depozitarea alimentelor si informatii privind siguranta

e Aceasta masina de ambalat cu compartiment de
vidare utilizeaza metoda etansarii in vid pentru a
ambala etans alimente. Ambalarea in vid este o
modalitate facila si eficientd de ambalare a unei
diversitati de alimente, deoarece previne strica-
rea si extinde durata de viata a alimentelor. Lipsa
aerului din ambalaj Tmpiedica cresterea bacterii-
lor si mucegaiului. Puteti cumpara cantitati mari
de alimente pe care le puteti ambala n vid fara a
va teme cd se vor strica.

e Cu toate acestea, va rugam sa tineti cont ca nu
toate alimentele pot beneficia de ambalarea in
vid. Nu utilizati niciodatd ambalarea in vid pentru
usturoi sau ciuperci. Eliminarea aerului va pro-
duce o reactie chimica periculoasa, aceste ali-
mente devenind periculoase daca sunt ingerate.
Legumele trebuie spalate si curatate Tnainte de a
fi ambalate, pentru a omori orice enzime care pot
cauza degradarea atunci cand aerul este eliminat
la ambalarea in vid.

Alimente

Depozitarea in congelator
si vidul

Depozitarea in frigider si vidul

Depozitarea obisnuita

Vitd si vitel proaspat 1~2ani 3~ 4 saptdmani 1~ 2 sdptamani
Porc proaspat 1~2ani 3 ~ 4 s3ptdmani 1 saptdmana
Peste proaspat 1~2ani 2 saptamani 3~4zile

Fructe proaspete 1~2ani 2 saptdmani 3~4zile

Observatie:

1. Tabelul de mai sus serveste doar ca referinta si
va sugeram sa urmati reglementarile de igiena
si epidemiologie locale.

2. Ambalarea in vid poate doar incetini procesul
degradarii alimentelor, dar nu il poate opri. Ali-
mentele trebuie Tn continuare depozitate in con-
gelator sau frigider.

Curatare si intretinere
Atentie: Scoateti intotdeauna aparatul din priza si
depozitare.

Curatare

e Nu scufundati niciodatd aparatul in apa sau in
alte lichide.

e Curatati suprafata exterioara racitd cu o carpa
usor umezita sau un burete cu o solutie diluata
de sapun.

Uleiul de pompa

e Verificati regulat culoarea uleiului de pompa. Ule-
iul trebuie sa fie clar si deschis la culoare. Daca
uleiul de pompa devine tulbure si se intuneca la
culoare, inseamna ca acesta contine impuritati si
este necesara inlocuirea.

Depozitare

e Asigurati-va intotdeauna nainte de depozitare ca
aparatul a fost deconectat de la sursa de alimen-
tare si s-a racit complet.

lasati-l sd se raceasca complet Tnainte de curatare si

* Nu folositi niciodata bureti sau detergenti abra-
zivi, bureti de sarma sau ustensile metalice pen-
tru a curata partile interioare sau exterioare ale
aparatului

o Verificati nivelul uleiului cel putin o data pe sap-
tamana prin fereastra din carcasa, pentru a va
asigura ca se afla deasupra nivelului MIN.

e Schimbati uleiul de pompa o data la cel putin 6
luni.

e Depozitati aparatul intr-un loc racoros, curat si
uscat si asigurati-va ca are capacul inchis si blo-
cat cu clema.
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Depanare

Va rugam consultati tabelul de mai jos pentru solutii in cazul in care masina nu functioneaza adecvat. Daca
problema tot nu poate fi rezolvata, luati legatura cu furnizorul/agentul de service.

Probleme

Cauza posibila

Solutie posibild

Aparatul nu porneste.

Mufa cablului de alimentare nu este bine
conectata la priza electrica.

Asigurati-va cad mufa cablului de alimentare
este conectatd corect la priza electrica.

Butonul PORNIT/OPRIT (A) nu este apasat.

Apasati butonul PORNIT/OPRIT (A pentru a
porni masina daca nu poate porni automat.

Sacul de vidare nu este complet vidat si/ sau
etansat.

Durata de vidare / etansare nu este indea-
juns de lunga.

Configurati o durat3 de vidare / etansare mai
lunga.

Deschiderea sacului de vidare nu a fost
complet si corect pozitionatd sub bara de
etansare (8).

Ambalati alimentele intr-un nou sac si am-
plasati-1 corect in compartiment astfel incat
ntreaga deschidere sd poata fi etansata. Nu
utilizati saci care nu se potrivesc cu bara de
etansare.

Bara de etansare (8] si interiorul comparti-
mentului de vidare (9) nu sunt indeajuns de
curate.

Stergeti suprafata barei de etansare (8] si
interiorul camerei de vidare (10) pentru a le
pastra curate, uscate si fara resturi.

Pe zona de etansare a sacului de vidare
existd umezeald, particule de alimente sau
resturi.

Stergeti zona de etansare a sacului de vidare
pentru a va asigura cd este uscata si curata.

Sacul de vidare pierde vidul dupa etansare.

Interiorul sacului de vidare contine alimente
cu colturi ascutite care taie sacul si permit
aerului s3 patrunda in interiorul sdu.

Taiati colturile ascutite sau acoperiti-le Tna-
inte de ambalare.

Unele alimente pot elibera gaze, cauza pu-
tand fi si expirarea alimentelor.

Opdriti sau congelati alimentele corespun-
zator Tnainte de ambalare. Aruncati alimen-
tele dacd aveti indoieli.

Afisarea codurilor de eroare

Coduri de eroare afisate
pe afisajul digital (F)

Cauzd posibild

Solutie posibila

electricitate in timpul functiondrii

E01 - Capacul (1) nu este inchis corect. - Capacul (1) nu este inchis corect.
- Pompa de ulei este defecta. - Contactati furnizorul.
- Sistemul intern al masinii este defect - Contactati furnizorul.
LP - Masina a rdmas brusc fara alimentarea cu | - Verificati sursa de alimentare electrica.




Specificatii tehnice

Articol nr. 201442
Tensiune si frecventa de functionare 220-240V~ 50/ 60 Hz
Puterea nominala de intrare 1100W

Clasa de protectie Clasa |
Latime maxima sac de vidare 410 mm
Capacitatea pompei 333,3 L/min

Presiune

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) direct la pomp3
-29,8" Hg / -1009 mbar (+ 3%] in camera de vidare

Latimea barei de etansare

2x3,5mm

Dimensiune

505 x 567 x (H) 465 mm

Greutate neta

aprox. 60kg

Observatie: Specificatiile tehnice se pot modifica fara preaviz.

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparuta la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a

produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat Tmpreun3 cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizata in conformitate cu
reglementarile aplicabile privind eliminarea deseu-
rilor. Colectarea separata si reciclarea echipamen-
tului dumneavoastra uzat la momentul debarasarii
contribuie la conservarea resurselor naturale si

asigura realizarea reciclarii intr-un mod care pro-
tejeaza sanatatea fiintelor umane si a mediului.
Pentru informatii suplimentare privind modul in
care puteti preda deseurile dumneavoastra in sco-
pul reciclarii, va rugam sa contactati compania
locala de colectare a deseurilor. Producatorii si im-
portatorii nu isi asuma responsabilitatea cu privire
la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologica a de-
seurilor, fie direct, fie prin intermediul unui sistem
public.



YBa)kaeMblil KIINEHT,

Bnaropapum Bac 3a nokynky atoro yctpoiictea Hendi. BHuMaTenbHo npouunTaiite 310 pykoBoacTBO, 0bpaLias
ocoboe BHMMaHMe Ha npaBuna 6e3onacHOCTH, N3NOXKEHHbIE HUXKE, Nepef, YCTAaHOBKON M UCNONb30BaHWEM
3TOro YCTPOICTBA B NepBbIii pas.

* 370 0bopynOBaHMe NpeaHa3HAYEHO TONBKO AN KOMMEPYECKOro MCNoNb30BaH/.

* lcnonbayite npubop TOAbKO NO Ha3HaYeHWto, ANg KOTOPOro oH Bbin pa3paboTaH, kak
OMYCaHO B laHHOM PyKOBOACTBE.

* /13roToBNTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a N0D0M YiLepb, BbI3BaHHbIA HENPaBUIbHOM
paboToit 1 HeNpaBWAbHBIM UCMOb30BAHMEM.

o [lepxute npubop 1 anekTpuyeckylo BUAKy noganblie oT BOAbl W ApYrux xuakocTen. B
cnyyae, ecnv npybop Nonagaet B BOAY, HEMeIEHHO CHUMITE BIAKY NUTaHWS € po3eTku. He
MCMoAb3yiATe YCTPOCTBO 10 TeX Nop, NoKa OHO He byaeT NpoBepeHo CepTUGMUMPOBAHHbIM
TEXHUYECKMM CneunanucToM. HecobmmofeHie Tux MHCTPYKLMIA NpUBEAET K YrpoXatoLLen
XVM3HW 0NacHoCTY.

* Hykoraa He nbiTalTech 0TKPbITh KOPRYC Nprbopa CaMoCToSTeNbHO.

* He BcTaBnaiiTe 0bbekThl B Kopnyc npubopa.

* He npykacaiTech K BUIKE MOKPbIMIA UV BAAKHbBIMY PyKaMU.

.A OnacHoCTb MOpaXKeHWUsi 3neKTpU4eckuM TokoM! He nbitailTech CaMoCTOATENBHO
OTPEMOHTMPOBATb NPUBOP, PEMOHT LOMKEH NPOBOAUTLCH TOMKO KBAAUULMPOBAHHBIN

m nepcoHal.

* Hukorga He ucnonb3yilTe noBpexaeHHbI npubop! Korga yctpoiicTBo noBpexpeHo,
0TCOEAMHMTE YCTPOWCTBO OT PO3eTKM 11 0BpaThTECh K NPOAABLY.

* Npepynpexnpenune! He norpyxalite snekTpuyeckue yact npubopa B Body Wan apyrve
KUIKOCTU.

* Hyikorga He yaepxvisaiTe npubop nog npoTO4HOM BOLOW.

* PerynapHo NpoBepsiATe LUTEKep NUTaHWS W LWHYP Ha Hanuyve noBpexaeruin. B cnyyae
NOBPeX[eHNs ero HeobXo[NMO 3aMeHWUTb CEPBUCHbBIM areHTOM VAU NLOM, MELMM
aHanornyHyio kKeanuukaumio, € TeM 4Tobbl M3beXaTb ONACHOCTY UM TPABM.

* YbennTeck, 4To WHYP He COMpYKACcaeTCs C OCTPLIMMU UV FOPSYMMI NpeaMeTaMu 1 AepxuTe
ero noJabLue 0T OTKPbITOro OrHs. Hikoraa He TAHWTE WHYP NUTaHUS, YT0bbI OTCOEANHMTL
ero 0T PO3eTKM, BCErfia TAHNTE BIKY BMECTO Hee.

o YbeauTech, YT0 WHYP NUTAHNS U/MAV YAAMHITENb He BbI3bIBAIOT ONACHOCTY aBapuy,

* Hukorga He octaBnsiiTe npubop be3 NpucMoTpa BO BpEMS NCMONb30BaHUS.

* [Ipepynpexnpenune! [oka wWrekep HaxoaUTcs B po3eTke, NpUBOP MOAKMIOHAETCS K MCTOUHMKY
MUTaHNS.

¢ BblkntounTe YCTPOICTBO, NPEXAE YEM OTCOEANHWTL €ro 0T PO3ETKY.

o [lopknioynTe BANKY NUTaHNAA K NErKOAOCTYMHOM 3N1eKTPUYECKON po3eTke, YTobbl B Clyyae
aBapMIHOM CUTYaLLMM YCTPONCTBO MOXHO ObIN0 HEMELNEHHO OTKNKOUWTD.

o Hykoraa He HocuTe Npubop 3a LWHYP.

* He ucnonb3yiiTe DONONHWTENbHbIE YCTPOWCTBA, KOTOPble He MOCTAaBAATCH BMeCTe C
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YCTPOMCTBOM.

o logkntoynte npubop TOABKO K 3NEKTPUYECKON po3eTke C HanpskeHWem U YacToTou,
yKa3aHHbIMI Ha 3TVKeTKe YCTPONCTBA.

e Hukorga He WCMOAb3yiTe —akceccyapbl, KpoMe Tex, KOTOpble  peKoMeHZOBaHbl
npon3soguTeneM. HesbinonHerwe 31oro TpeboBaHMs MOXET NPeACTaBAATb 0NACHOCTb AN
be3onacHoCTM Nob30BaTENs W NPUBECTY K NOBPEX/EHWIO YCTPOICTBA. VIcnonb3yiiTe ToNbKo
OpUTMHaNbHbIE [eTaNN 1 akceccyaps.

* 370T Npubop He JOMXEH 3KCMAYaTMpOBATLCA MLAMM C OrpaHUYEHHBIMU QU3NYECKUMMY,
CEHCOPHbIMU MY YMCTBEHHBIMY BO3MOXHOCTAMM, UM MLAMM, HE UMEIOLMMM ONbITa U
3HaHN.

¢ 370T NpKbOp HYM NpW Kakyx 0bCTOSTENLCTBAX HE JOMXEH MCMONb30BATLCS SETHMM.

o [lepwTe YCTPOMCTBO U €r0 WHYP NUTaHUS B HEQOCTYNHOM ANS AeTell MecTe.

o [TIPEAYNPEXAEHWUE: BCET [1A Bbikt04/TE YCTPOCTBO 11 OTKNKOYMTE PO3ETKY OT PO3ETKM
nepes 04MCTKON, 0BCAYXMBAHUEM MV XpaHEHWEM.

CneumnanbHble npaBuna 6esonacHocTH

¢ lcnonb3yiiTe yCTPONCTBO TONBKO MO Ha3HAYEHMIO.

¢ Baxkno! Ynoctosepsbrecs, yto YPOBEHD MACJIA B MacnsHoM Hacoce HaxomuTtcsi, Mo
KpauHel Mepe, B MUH/MabHOM HeobX0AMMOM uanasoHe.

* lcnonb3yiiTe TOAbKO MACNSHbIA HACOC, NOCTaBAAEMbI BMECTE C YCTPOACTBOM. MacnsHbIi
HacoC JOMKEH peryaapHo NpoBepsTh KBaAVdULMPOBaHHBI cneynanuct. He ncnonb3yiite
CTapoe Macno 19 HacoCcoB. m

. OnacHoctb oxora! He npukacaiTecb Kk cBapuBatoweil nnaHke! [locne

NCMONb30BaHUA NNaHka byaeT odyeHb ropsyas. CyllecTBYeT pUCK 0XOroB.
[ToLoxanTe, NoKa yCTPOCTBO He OCTbIHET. He npukacalTecs K yCTpoicTBY BO
Bpems paboTbl.

o PeryngpHo ouulLaiTe YCTPOACTBO M yAangiTe ocTaTku nuuin. Ecau yctpolicTeo He
HaXoUTCH B YUCTOM COCTOSHWM, 3T0 ByaeT oTpuLATeNbHO CKa3biBaTbCs HA €ro Cpoke
CNyXBbl U MOXET NPMUBECTY K ONACHBIM YCNOBKSM BO BPEMS UCMONb30BaHNS.

* He ycTanaBnuBaitte yCTpoICTBO Ha MCTOYHMKaX Terna (Fa3oBbix, 3NEKTPUYECKIAX MaNTaX,
rpane v T.n.). [lepxute ycTpoicTBo nogasblle 0T Niobbix ropsymx MoBepxHOCTel wim
OTKPBITOr0 OTHS. YCTaHaBNMBalTe YCTPOACTBO Ha POBHYIO, CTABMABHYIO, YUCTYIO U CYXyio
MOBEPXHOCTb, CTOMKYIO K BbICOKMM TEMMEPATYpaM.

e He wucnonb3yiTe yCTPOCTBO BOAM3M B3pbIBYATBIX MAM  NIETKOBOCMNAMEHSIOLLMXCS
MaTepuanoB, KPEAUTHbIX KapT, MarHUTHbIX AMCKOB UV PafNONPUEMHNKOB.

o YcTpoicTBO He npucnocobneHo ANns MCNONb30BaHWA C BHEWHUM TaiMepoM Wau
0TAE/bHbIM NYNBTOM AMCTAHLMOHHOTO YNIpaBeHus.

* BaxkHass mHpopMauma: He 3akpbiBailTe BEHTUNALUMOHHbIE OTBEPCTVA YCTPOWCTBA.
ObecneybTe NpocTpaHCTBO, N0 KpaliHen Mepe, He MeHee 10 cM BOKpyr ycTpolicTBa Ans
BEHTUNSLLAN BO BPEMS MCMONB30BaHNS.

* BaxkHas uHdopMaLus: He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS YCTPONCTBA.
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. OnacHocTb paspaBnuBaHus pyk! bynkTe oCTOPOXHbI MPY 3aKPLITUY KPBILLKY.

* byfibTe 0C0BEHHO OCTOPOXHBI BO BpeMst NepeHeCeHns Wy TpaHCMOpTMPOBKM YCTPOACTBA
M3-33 ero Beca. YCTPOWCTBO LOMXHO MEPEHOCUTHCH 2 NI0ABMU MV NepeBO3NTbCH Ha
Tenexke. MeaNeHHO 1 0CTOPOXHO NepeMeLLaitTe YCTPOICTBO, He HAaKOHAS €10 N0, YoM

bonee 45 °.

MpepnonaraeMoe ucnonb3oBaHne

e YCcTpoiicTBO npefiHasHauyeHo pns npodeccuo-
HaIbHOTO MCMOMTb30BaHNA.

¢ HacToslee ycTpoiicTBO npefiHasHayeHo WUCKIio-
UUTENbHO O CO3[4aHMs BakyyMa W 3anedyatsbl-
BaHUS NAACTUKOBbIX NakeToB C MWLLEBLIMU MpPO-
AykTamu. Vicnonb3oBaHue ycTpoicTBa Ans nobbix
APYrux Lenein MoxeT NpuBecTy K NMoBpexXaeHunio

NN TpaBMe.

e /lcnonb3oBaHue ycTpoicTBa Ans Mobbix Apyrunx
ueneit byneT paccMaTpuBaTbCs, Kak MCMOb30-
BaHWe He Mo Ha3HayeHwuto. lNonb3oBatens bynet
HEeCTW UCKYNTE/IbHYI0 OTBETCTBEHHOCTL 3a He-
npaBWIbHOE NCMO0JIb30BaHWe YCTPOCTBa.

YcTaHoBKa 3a3eMJieHMs

370T Npmbop oTHoCcKTCH K Knaccy 3awmThl | 1 gon-
eH BbITb NOAKMOYEH K 3aLLMTHOMY pyHTY. 3a3eM-
NIEHVEe CHUXAaeT PUCK NOPaxeHUs 31eKTpUYeckmM
TokoM, obecneunBas BbIXOf NPOBOAA LJIF NeKTpU-

m 4eckoro Toka. 3ToT Npubop oCHaLLeH LIHYPOM Mu-

TaHMSA C 3a3eM/II0LLIMM NPOBOLOM U 333€MNEHHON
wTencenbHon Bunkon. Bunka ponxHa ObiTb nop-
K/touyeHa K po3eTke, KOTopas NpaBWbHO yCTaHOB-
feHa 1 3a3emneHa.

OCHOBHbIe YacTH YyCTPOWCTBA

1

{11110
11

1. Kpbika 5. CmoTpoBOe OKHO ypoBHS 9. 3axXuM 19 KpenneHus BakyyM-
macna HOro yNakoBOYHOro NakeTa
2. ®uikcaTop 3axmnMa 6. MopT cavBa mMacna 10. Kamepa

3. BenTunaumnoHHble otBepctust 7. [NaHenb ynpasBnexus

11. TnasHas pydka ON / OFF

4. MopT Ans HanonHenus macna 8. CeapwBatollas nnaHka
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A. Knonka YCTAHOBKA (SET)
OTkpbiB kpbilwky (1], HaxmuTe kHonky SET (YCTA-
HOBKA] uT06bl ycTaHOBWTL ANTENBHOCTD TPEX
npoueccos (VACUUM TIME - BPEMSA )19 CO3-
JAHVA BAKYYMA, SEAL TIME - BPEMA CBAP-
KW 1 COOLING - BPEMA OXJTAXOEHNSA).
B. KHonka perynupoBku BpeMeHm [@YBenmqume
/@yMeHbLLIeHI/Ie]
[py HaxaTun sTUX KHOMOK Bbl MOXeTe OTperynm-
poBaTb 3HaYeHWe MPOLOSIKUTENBHOCTU KaXaoro
npouecca (VACUUM TIME - BPEMSA 19 CO3-
JAHVA BAKYYMA, SEAL TIME - BPEMA CBAP-
KW v COOLING - BPEMSA OXNTAXAEHNA).
C. Knonka OCTAHOBKA (STOP)
OcTaHaBnMBaeT TekyLLWit NpoLecc 1 nepekstoya-
eTcs Ha cefytoLnin (HanprMep, oHa ocTaHaBW-
BaeT MpoLecc «Co3AaHns BakyyMa» 1 nepekio-
4aeTcst Ha NPOLLECC «CBapKM»).
D. Undposoit gucnnen
1.Ha pucnnee otobpaxaeTcs ocTaBlueecs [0
KOHLA BpeMs KaX[oro W3 Tpex MpoLeccoB
(VACUUM TIME - BPEMA /19 CO3OAHWA
BAKYYMA, SEAL TIME - BPEMA CBAPKW u

WADULIM TIME

COOLING - BPEMA OXJTAXAEHNSA).

2. Mocne 3aBeplieHWa npoluecca co3aaHUsa Ba-
KyyMa U CBapku, KOrfia kpblluka Bce ellé 3a-
kpbita (1), Ha aucnnee nossuTca coobuieHue
.CLO".

E. CurHanbHas namna (VACUUM TIME - BPEMA
019 CO3OAHNA BAKYYMA / SEAL - CBAPKA /
GAS - 3AMNOJIHEHWE FA30M /COOLING - OX-
NAXKOEHWE)

BaxHasa nHpopmaums: 3Ta MoLeNlb yNakoBOYHON

MaLUWHBl He MMeeT GYyHKLMIO 3aM0IHEHWE ra3oM.

1. Korpa kpbiwka (1) otkpsiTa, curHansHas nam-
na ropuT CYHWM LBETOM — HAaXMUTe Ha @ nan
@, 4T0BbI OTPErynnpoBaTb MPOAOIKUTENb-
HOCTb COOTBETCTBYIOLLLErO NpoLiecca.

2. Bo Bpems kaxgoro npouecca bynet muratb
COOTBETCTBYIOLLAA NaMMoyKa, ykasbiBalolas,
Kakas 4acTb npouecca akT1BHa.

F. BakyymmeTp
3T0 yCTPOWCTBO yKa3biBaeT ypoBeHb AaBJeHUs
BHYTPU BaKyyMHOI KaMmepsl.

Akceccyapbl

a. Topuesoti oy (1x)

6. Oteeprka (1x)

8. lMycTas byTbinka ¢ Hacagkoi (1x)

r. ByTbinka ¢ Mmacnom ans Hacoca (émkocTb: 300 mn) (1x)
Mpumedanue: He noctaBnseTcs nakeT ans Bakyym-
HOI ynaKkoBKW.

3anonHeHue U CAMB Macna BaKyyMHOro Hacoca

B cnyyae cnepywouwmx obctosaTenbcTB 3anpaBbTe
Maclio B Hacoc.

Baxwo! YpoctosepbTech, yto YPOBEHb MACIIA

HaxoAMTCS BbllE MUHUMaNbHOro ypoBHs. Perynsp-
HO NpoBepsiiTe ypoBEHb Macna.
1. Mepepn nepBbIM MCMOAb30BaHMEM 3aMONHNTE Ha-
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coc MacsioM (nocTaBnseTca ¢ ycTpoMCTBOM).

2. Korpa ypoBeHb Macna HaxoamuTcs Huxe ykasaTe-
N1 MMHYMAanbHOro YpoBHS.

3. Korpa napaet Nnpon3BoAnTENbHOCTb YCTPOWCTBA.

4. CnvBaiiTe Macno M MOMoOJHANTE HAacOC HOBbLIM
MacnioM Kaxfible LecTb Mecsaues.

AJ Mpouenypa NononHeHns Macna

e C noMolblo oTBepTKM (MOCTaBAfeTca C yCTpoil-
ctBom) ocnabere BUHTLI (8] 3agHei nanenu (6) u
CHUMUTE NaHenb, 4Tobbl MONYYUTH AOCTYM K HAcOCY.

e C NOMOLLbI0 COOTBETCTBYIOLLEr0 MHCTPYMeHTa (He
NocTaBNAeTCa C yCTpOCTBOM] OTBUMHTWTE raliky
NpOTUB H4aCcOBOWN CTPesKu.

e [lononHuTe Macno B Hacoce, [obaBnasa Macno u3
BYTbITKM C MacioM (nocTasaseTca ¢ ycTpoicTeom)
[0 YPOBHS Bbille yKa3aTeNs MUHUMAa/bHOI0 YPOBHA.

e C NOMOLLbI0 COOTBETCTBYIOLLEr0 MHCTPYMeHTa (He
NocTaBNAeTCA C yCTpOCTBOM) 3aTaHNTe raiiky Mo
4acoBOW cTperke.

e C noMolbio oTBepTKM (MOCTaBAfeTca ¢ yCTpoil-
cTBOM) 3aTAHUTE BUHTHI (8) cTeknaHHOM naHenw (6).

BuHTbI

ByTbinka ¢ Hacagkoin

MopT pns
HanonHeHus
Macna

Mopt  CMoTpoBoe 0KHO
cnmBa YPOBHSA Macna
Macna

B) Mpouenaypa cnvsa macna

e [lofroToBbTe MacNsHbIV NOALOH U YCTAHOBUTE ero
NOA CAVBHYIO NPODKy, 3aKpeneHHYto LecTUrpaH-
HbIM BUHTOM.

C nomolpblo raeuHoro kawua [noctasnsercs ¢
YCTPOWNCTBOM] OTBUHTUTE LWECTUrPaHHbIA BUWHT,

NOBepHYB €ro NpoTVB YaCOBOW CTPENKY.

Mocne cnunBa Macna 3aTaHWTe BUHT Hasag, 3aTs-
HYB ero No 4acoBOW CTpeske.

C nomolublo oTBepTKM (nocTasnseTcs ¢ ycTpoii-
CTBOM) 3aTAHUTE BUHTbI CTEKASHHOM NaHenu (6).

BaxHo
1. YTunuanpyite otpabotaHHoe Mac/o Hacoca B Co-
OTBETCTBUM C 3KONOTMYECKMMUN HOPMaMU.

N

. Mocne BTOpUYHOI 3anpaBku Hacoca ycTaHOBUTE
YCTPOWCTBO B rOpM30HTasbHOE nosoxerune. He
HaKOHSANTE YyCTPOMCTBO.

Mepep ucnonb3oBaHueM

e CHUMUTE W ypanuTe ynakoBky M 3awutsl. po-
BepbTe KOMMIEKTHOCTb YCTpOICTBa (akceccyapbi)
1 BO3MOXHble NoBpexaeHus. B cnyvae HenonHow
NOCTaBKW WAW MNOBPEXAEHWUA He WCMonb3yiTe
yCTpoWcTBO 1 obpaTtutech K MocTaBlimMky (cMo-
Tpu==> lapaHTus).

e [lepe MCNonb3oBaHWEM OYUCTWUTE YCTPOMCTBO
([cMoTpy ==> Ouuctka u TexHudeckoe 0BCayxu-
BaHue).

® YBenunTech, YTO YCTPOMNCTBO NONHOCTbLIO CyXOe€.

MoMecTuTe yCTPOMCTBO Ha YCTOMYMBYIO, POBHYIO
MOBEPXHOCTb, CTOMKYIO K BbICOKMM TemnepaTypam
1 bpbi3ram XnaKocTen.

ObecneubTe Heobxofgmmylo BeHTUnAumto. Obe-
cneybTe, No KpaiHel Mepe, 10 caHTUMeTpoB Bo-
Kpyr ycTpoincTBa.

MpuMeyarwve: [Nepes NepBbIM WMCNOAL30OBaHMEM,

3anosHKTe Hacoc Macsiom (noctaBnaeTcs ¢ ycTpoii-
ctBom) [0 ypoBHA Mexay ykasatenem MAKCU-
MAJTbHOI0 v MUHVMAJTBHOI O ypoBHs.

06cnyxmBaHue

e [Mopbepute HyXHbI pa3Mep nakeTta Ans BakyyM-
Hoi ynakosku. (Maket wupuroi 400 mm). Obe-
cneysTe, Kak MUHUMYM, 3 ~ 4 CM LOMOSAHUTENb-
HOrO MPOCTPaHCTBa B BEpPXHEI YacTu yCTpoicTBa,
4T0bbI 06ECNeUnTL 3hPEKTUBHYIO CBAPKY.

e OTkpbiB KpbilwKky (1), BCTaBbTE WHYpP NUTaHWa B
rHe3[o Ha 3afHeil naHenu ycTponcTBa W Mofg-
KoUnTe BUAKY K COOTBETCTBYIOLLEMY MCTOUYHMKY
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nuTaHus.

e MosepHute pyuky ON/OFF no uacosoit cTpenke
B8 nonoxenve ,ON" (sknioyeHve). Ha undposom
avcnnee (D) otobpasutes coobuieHne ,ON".

* 3ateM HaxmuTe kHonky . SET" (A), 4Tobbl BbIGpaTh
nyctanosuts VACCUM TIME - BPEMA )14 CO3-
OAHNA BAKYYMA, SEALING - BPEMA CBAPKN
nnu COOLING - BPEMA OXJTAXKIEHWSA.



* Vcnonbayite kHonky (B), 4tobbl cokpatuth uam
yBENNYUTD BbIbpaHHOro
npouecca.

[nanasoH TemnepaTyp 0Js pasanyHbX onepaumit

NPOoLOIXNTENIbHOCTb

nokasaH Huxe:

1) Bpema ana cospanus Bakyyma: 5 ~ 90 cekyHg
(mHTepean 5 cekyHa)

2) Bpemsa cBapku: YcTaHoBKa B AuanasoHe Ao 6 ce-
kyHA (nHTepsan 0,5 cekyHabl, CHUXeHwe)

3) Bpems oxnaxaeHns: YctaHoska 1o 10 cekyHg.

e [TonoxuTe B nakeT nuuly. 3aTeM NoMecTuTe BeCb
naket nog 3axum (9] 8 kamepe (10] ycTpoiicTsa.

YbenunTech, 4To BCE OTBepCTWe B nakeTe Ans Ba-
KYYMHOI ynakoBKM NPaBUIbHO YCTAHOBAEHO MOA,
cBapwiBalowelt nnaxkoit (8] ans ceapku u, 4To
Becb MakeT npaBWbHO 3abnokupoBaH C NOMO-
wblo 3axuma (9) BHyTpr kamepsi (10).

3akpoiite kpbiwky (1) u nogHUMKTe GukcaTop 3a-

xuma (2). YctpoiictBo aBToMaTMuecku 3anyctuT
npoLecc co3faHns Bakyyma u cBapKku.

Ykazatens BPEMEHW ON1A CO3OAHNA BAKYY-
MA (G) 3aropuTcs CHHUM LBETOM 1 YCTPOWCTBO
Ha4YHET OTCYeT BPEMeHW, KOTOpoe 0CTanochb [0

KoHUa npouecca,
coobueHne Ha agucnnee (D).

AnanornyHo, ykasatens BPEMEHW CBAPKW wn
OXNIAXKLAEHWNS (G) saroputca cvHUM LBETOM U
YCTPOWCTBO HAUYHET OTCYET BPEMEHMW, KOTOpOe
ocTanoch o KoHua npouecca. Bpems, ocTaBule-

yKa3blBagd COOTBETCTBYlOLLEE

ecs 1,0 OKOHYaHWs NpoLecca CBapku 1 oxnaxie-
Hus bydeT oTobpaxaTbcs Ha UMPPOBOM AuUchee
(D).

® 3aTeM BO3/yX BbicackiBaeTCs U3 nakeTa s Ba-
KyyMHOI ynakoBku n kamepbi (9).

e [ocne 3aBeplUeHWs NpoLecca CBapku, pasgacTcs
3BYKOBOW CUrHa.

e Ha aucnnee (D) na 15 cekyna nossutcs coobluie-
Hue .CLO". 3atem Ha undposom aucnnee (D) no-
asuTca coobuierne ,ON".

e Haxxvute dukcatop 3axuma (2], utobbl oTkpbITH
KpbILWKY (1) U BBIHETE yNakoBaHHyto nuLLy.

MpumeyaHue:

1) Ecnm ycTpoiicTso paboTtaeT B pexume Co3paHus
BakyyMma, Bbl MoxeTe HaxaTb kHonky OCTAHOB-
KA (STOP) (C), uTobbl cpasy nepeitu Kk npoueccy
cBapKky.

2) Ecnv Ha pwucnnee
.CLO", ycTpoiCTBO HaxoAMTCH B pexuMe OXu-

nosBnseTcs cooblieHne
faHuns. B 3ToM pexXxume ycTpoWCTBO He HauHET
HMKaKoro npotiecca, He3aBWcuMo OT Toro, Kakas
kHonka byneT HaxaTta. OcBobopute ¢ukcatop
3axuma (2) u oTkpoite kpoiwky (1), Ycrtporictso
BEpHeTCs K HopManbHO paboTe.

3] Mocne okoHuaHWs npouecca nposepsTe, YTO
CBapHOW LWOB BbIMNOAHEH NpaBuabHo. Ecan wos
He BbINOMHEH [OMXHBEIM 00pa3oM, U3MeHuTe
yCTaHOBKY BpeMeHM [Nf CO3JaHus Bakyyma U
cBapku.

XpaHeHue nuwmn u nipopmauus o 6esonacHocTn

¢ BakyyMHas ynakoBo4Has MallvHa 1CMosib3yeT Ba-
KYYMHBbI/ METOZ, CBapku ANs repMeTU4eckoit yna-
KOBKM NULLLEBBIX NPOAYKTOB. BakyyMHas ynakoBka
- 3T0 NPOCTON 1 3bPeKkTUBHbIN cnocob ynakos-
KM pasHoobpasHbiX MULLEBbLIX MNPOAYKTOB, T.K. OH
npefoTBpaLLaeT nopyy U NpoafieBaeT CPOK Xpa-
HeHus. OTcyTcTBME BO3JyXxa B nakeTe 3amenniaer
pocT bakTepuin 1 obpa3zoBaHue nneceHn. [Noatomy
Bbl MoxeTe KynuTb bonbluoe KONMYECTBO MWLM 1
yrnakoBaTb ee B Bakyyme De3 pucka nopun nuLim.

O4HaKo BaXHO MOMHWTb, YTO He BCe BUAbI NW-
LLeBbIX MPOJYKTOB MOAXOAAT AN BaKyyMHOM yna-
KoBKM. EE Henb3s Mcnonb3oBaTh AN XpaHEHWs
yecHoka uau rpubos. B cnydae ynanenus Bo3-
IlyXa CyLLeCTBYeT 0MacHas XxMMmuyeckas peakuus,
npuBoAALLas K TOMY, YTO OHW CTAHOBSATCS onac-
HbIMW npu noTpebnerun. OBowm creayeT MbiTb 1
ouMLLaTb Nepef ynakoBKoK, 4Tobbl MHaKTUBMPO-
BaTb BCe depMeHTbl, KOTOpble MOrYT MPUBECTU K
yXyALWeHWo kayecTBa nocne yaaneHvs Bosayxa B
npoLuecce BakyyMHO yrnaKoBKU.



Tun nnwm BakyymHas ynakoBka v xpaHe- | BakyymHas ynakoBka v xpaHe- | TunudyHoe xpaHeHue
HWe B MOPO3MAbHOI KaMepe HIle B XONOANNbHIKE

HesamopoxeHHas rossgnHa u | 1-2roga 3 - 4 Hepenu 1-2wuepenn

TenaTUHa

He3aMopoxeHHas CBUHWHA 1-2 ropa 3 -4 Hepenu 1 Hepens

HesamopoxeHHas pbiba 1-2 ropa 2 Hepenn 3 -4 pHa

Csexwe dpykTbl 1-2 ropa 2 Hegenu 3 -4 pHa

[MprMeyaHue:

1. MpuBeneHHas BbiWwe Tabnuua npefHa3HayeHa
TONbKO AAs O3HakomseHus. Mbl pekomeHmyem
cobnofaTbh MECTHbIE CAHUTapHO-3MUAEMUONOT -
yeckune npasuna.

2. BakyyMHas ynakoBka 3afep>XunBaeT Tof1bKO Nopyy
NPOAYKTOB NMUTaHWSA, HO He NOMHOCTbIO ee ycTpa-
HaeT.[Mwa fonxHa bbiTb NoMelleHa B MOpoO-
3UAbHYI0 KaMepy UV XON0ANAbHUK.

OumcTKa U TeXHU4ecKoe OGCHY)KMBHHVIQ

anMe‘-laHVle. I'Iepe,q HayaJioM TexHu4yeckoro 06CJ1y)KI/IBaHI/IFI N pasMelleHuneMm yCTpOﬁCTBa Ha XpaHeHue,
BCerpa oTkjto4anTe yCTpOVICTBO OT 3/1eKTPOCeTU U NOAO0XKAUTE, MOKa OHO OCTbIHET.

Oynctka

® Hukorga He morpyxawTe yCTPOMNCTBO B BOLY WAn
Apyrue XnaKocTy.

e Korpa BHELUHSI® MOBEPXHOCTb OCTbIHET, MpoTpU-
Te ee BAAXHOW TKaHbio Maun rybkoit ¢ HebonbLmnm
KONMYeCTBOM pacTBOpa MSArKOro MOIOLLEero cpef-
cTBa.

MacnsiHbii Hacoc

e PerynsipHo npoBepsiiTe LBeT Macna B Hacoce.
Macno [onxkHo ObITb nMpo3payHoe U CBeTnoe.
[ycToTa Mnn TEMHbIN LBeT Macia ykasbiBaloT Ha
HanuMyme 3arpasHeHunit, YTo o3HavaeT Heobxoam-
MOCTb 3aMeHbl Macsa.

XpaHeHue

L4 I_Iepep, pa3MmelleHneM B MecCTe XpaHeHWUda BCer-
Oa y6e,EI,I/ITer, 4TO yCTpOVICTBO oTcoeanMHeHO OT
NCTOYHMKA MUTAaHUA N NONHOCTbIO OCTbINIO.

® Hukorga He ncnonb3yinte abpa3nsHele rybkun nan
abpasunBHble MolOLLVe CpefCcTBa, a Takxke rybku ¢
MeTa/IMyeckon MOYankon MM MeTannmuyeckui
MHCTPYMEHT A 0YUCTKU BHYTPEHHWX WM BHELL-
HWX JeTanen ycTponcTBa.

MpoBepaiiTe ypoBeHb Macna He peXe OJHOro
pa3a B HefleNllo Yepe3 KOHTPObHOE OKHO, YTObbI
ybenuTbCs, UTO Macno HaxoguTcs, Mo KpaiiHen
mepe, Ha MUHVIMAJTBHOM (MIN] yposHe.
3aMeHsITe Macno He pexe 0AHOro pasa B nos-
roga.

XpaHVITe yCTpOIZCTBO B MpoxnagHOM, 4YUCTOM U
CyxOM MecTe. y66ﬂ,l/|Ter, YTO KpbIlWKa 3aKpbiTa “
3aKkpenjieHa 3aXXUMoM.



Mouck n ycTpaHeHne HencnpaBHoCTeN
Ecnu ycTtpoiicTBo He paboTaeT fomkHbIM 06pa3oM, obpaTuTech K NpuBeAEHHO HWXKe Tabnuue, 4Tobbl HalkTH
npaBunbHoe peleHue. Ecnu Bbl He MoXeTe pelunTb NpobieMy, 06paTUTeCh K NOCTABLUMKY.

Mpobnema

Bo3moxHas npuynHa

BoamoxHoe peweHwve

yCTpOl;ICTBO He BK/IIOYaeTCd.

Bunka HErnpaBWIbHO NOAK/IOYEHa K MCTOY-
HUKY NUTaHKA.

Ybenutecs, 4to BUIKA NpaBWabHO NOAKNMO-
YeHa K UCTOYHNKY NUTaHuA.

He Haxata kHonka ON/OFF (A).

Haxwmute kronky ON / OFF (A), utobbi 3any-
CTUTb YCTPOIICTBO, €C/IM OHO He 3amycKaeTcs
aBTOMaTUYECKU.

/13 nakeTa He yaaneH Beck BO3ayX v/ Wi oH
CBapeH HernpasusbHO.

CAMWKOM KOPOTKOE BpeMs CO3AaHNS BaKyy-
Ma / cBapku

YcraHosute bonee fnnTenbHoe Bpems CO3-
JLaHns Bakyyma / cBapky.

OtBepcTve B nakeTe Ans BakyymHol yna-
KOBKM He MOAHOCTBIO W He B MPaBUSIbHOM
MONOXEHUN BCTABEHO MOJ, CBApWBalLLYi0
nnaky (8) ans caapku.

[Nepenoxute MpofykThl B HOBbI NakeT W
npaBubHO NOMECTITE ero B kamepe, YTobbl
MOXHO Dblno cBapuTb BCE oTeepcTve. He
1Cnonb3yiiTe nakeTsl, KOTOpbIe He NOAXOAAT
pa3MepaMy Moj, CBaPUBAIOLLLYIO MANaHKY.

CapuiBatolas nnakka (8) v BHyTPeHHaAs no-
NI0CTb BakyyMHo kamepsl (9) HepocTatodHo
ncTble.

BbITpUTe 1 BbiCyWWMTE NOBEPXHOCTL CBapH-
Baiollelt nnawku (8) u BHyTpeHHel nonoctu
BakyymHolt kamepsl (10) v ypanute octatkn
M.

B MecTe cBapky nakeTa Ans BakyyMHoit yna-
KOBKM MPUCYTCTBYIOT OCTaTKM MUK U 3T0
MECTO BNaxXHOe.

TpoTpuTe MeCTo CBApKM NakeTa ANst BakyyM-
HOW YNaKOBKM — 3T0 MECTO A0MXHO BbiTh Cy-
X0 11 uncToe.

Maket He YAEPXMBAET BakyyM nocne cBapku.

BHyTpVI BaKyyMHOro ymnakoBOYHOro rakeTa
Haxo4ATCa NpoAykTbl C OCTPbIMK KpadMu, B
pesynbTaTte 4ero BO3ayx NOCTynaeT BO BHYTPb
nakeTta.

YcTpaHuTe ocTpble Kpasi uan obepHute X
nepe, ynakoBKoi.

HekoTopble BIZbI NPOAYKTOB MOTYT BbIAENATL
rasbl; rasbl MOTYT Takxe BbleNaTbca M3-3a
nopyy NPoAYKTOB.

[MpaBuabHO bnaHWWpyiATe 1AM 3amopaxu-
BailTe NuLLy nepes ynakoskoit. Beibpocute
€6 B C/lyyae COMHEHWI OTHOCUTENbHO NpH-
FOAHOCTY A5 NoTpebneHs.

OTo6pa)kaeMble KoAbl oWNG0OK

Koapl ownbok Ha undposom ancnnee (F)

Bo3moxHas npuynHa

BoamoxHoe peweHwve

EO01

- Kpoiwka (1) 3akpbiTa HenpasubHo.
- TToBPeXAEH MACASHbIA HACOC.

- HeMcmpaEHa BHYTpPeHHAA cncrema yCTpOV\CTEa.

- 3akpoiite npasubHO Kpbiwky (1).
- CBAXUTECH C NOCTABLUMKOM.
- CBAXUTECH C NOCTABLLMKOM.

LP

- BHesanHoe oTknioYeHre nuTaHus Bo Bpemd pa-

0TI yCTPONCTBA.

- MposepbTe NuTaHue.




TexHUYecKue xapaKTepucTUKn

N® npopykTa 201442
Paboyee HanpsixeHue 1 YyacTtoTa 220-240B~ 50/ 60 Iy,
Pacxop notpebnsiemoit MolHoCTH 1100BT
CreneHb 3almThl 1 Knacc
o
[pon3BoanTENbHOCTD Hacoca 333,3 n/mMun.

Lasnexve

-29.9" Hg / -1012 mbap (+ 3%) HenocpeacTBeHHO Ha Hacoce
-29.8" Hg / -1009 mbap (+ 3%) B BakyyMHoIl kKamepe

LLinprHa ceapvBatoLLell NnaHku

2x3,5MM

Pa3smepel

505 x 567 x (Bbic.) 465 MM

Bec HeTTO:

oK. 60 kr

MpuMeyaHune. TexHUYecKne XxapaKTePUCTUKN MOTYT 6bITb M3MeHeHbI 6e3 yBegoMeHus.

FapaHTus

Jliobas Heponenka wnu nonomka, Kotopas BiaeyeT
3a coboit HenpaBwabHylo paboTy ycTpoiicTsa, Ko-
Topas byneT BbifiBNEHa B TeyeHWe NepBOro rofa ot
JaTbl Nokynku, byaeT ycTpaHeHa becnnaTHo, nim xe
BCe YCTPOWCTBO byeT 3aMeHeHO HOBbIM, eC/M OHO
3KCM/yaTMpPOBanoch 1 06C/yKMBanoCch COrnacHo
MHCTPYKLWKM Mo 0BCAy>XMBaHUIO 1 He 1CNonb3oBa-
N0Cb HEMPaBW/bHO, MW B pa3pe3 C Ha3HaYeHUeM.
[aHHoe nonoxeHWe HW Koell Mepe He HapyllaeT
VHbIX NpaB noTpebuTens, M3NOXEHHbLIX B 3aKOHO-

natenbcTee. B ciyyae 3adBneHns ycTpoincTea B pe-
MOHT W/ Ha 3aMeHy B paMmKkax rapaHtuw, ciegyet
yKasaTb MecTo 1 4aTy MOoKynKW yCTpoicTaa 1 npuo-
KUTb CUET, MU YEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Haleli MosuTVKE COBEPLUEHCTBOBAHMA
HalMX NPOAYKTOB OCTaefsieM 3a coboi npaBo Ha
BBOJ W3MEHEHWII B KOHCTPYKLMIO, YNIaKoBKy U B Tex-
HUYecKMe napameTpbl, ykasbiBaemble B TexHUYe-
CKOW flokyMeHTaLmu be3 npeaynpexaeHus.

YTunusauus v 3aluTa oKpy>carowein cpesbl

B cnyuae BbiBofa 0bopynoBaHus 13 akcnnyatayum,
NpoAyKT HeNb3s YTUAN3MPOBaTb BMeCTe C ApYrvMu
BbIToBbIMK OTX0AaMU. [lonb3oBaTenb HeceT OTBET-
CTBEHHOCTb 3a nepepjadvy obopyfoBaHMa B COOT-
BETCTBYIOLMIA MYHKT NpMEMAa TexHUKW bObiBlUEN B
ynotpebnennn. HecobniofeHne BbilleykazaHHOMoO
NONOXEHNS MOXET NPWBECTU K HANOXEHWIO WTpa-
¢$oB B COOTBETCTBMM C AeNCTBYIOLLVMK NpaBunammn
B OTHOLWIEHWUW YyTUAM3ALUMM OTXOA0B. CeneKkTuBHbIN
cbop v yTMNM3auMa MCNonb3oBaHHOro obopyno-
BaHUs NPUPOAHbIX
pecypcoB 1 obecneynBaloT peumpKyaaumio Takum

CnocobCTBYT  CcOXpaHeHUo

obpa3oM, KOTOpbIi He BpefeH OJs 340pOBbs U
oKpy>XatoLLieln cpefbl.

[Ina noayyeHus AonoaHWTeNnbHoW MHbopMaumm o
TOM, TAe MOXHO OTAaTb WCMoJb30BaHHoe obopy-
[OBaHWe ANs yTuansaumm, obpatntecb B MECTHyIO
KoMnaHuio no cbopy oTxogos. [lponssoautens u
MMMOPTEP HEe HECYT OTBETCTBEHHOCTW 3a peLmnpky-
nAaUMio 1 nepepaboTky 0TX0A0B 3Konornyeckun bes-
oMacHbIM cnocoboMm, kak HenocpeacTBeHHO, Tak 1 B
pamMKax rocylapCTBEHHON CUCTEMBI.



Ayannté neAdTn,

Lag EUXapLOTOUNE yla TNV ayopd auTng Tng cuokeung Hendi. AlaBaoTe NpooeKTIKA auTd To eyxeLlpidio, divovrag
dLaitepn NPOCOXN OTOUG KAVOVLOHOUG AOQUAELAg Mou MePLypapovTal NapakdTw, npv €yKATUGTAGETE Kat
XPNOLYOMOLAGETE QUTA TN GUGKEUN yLa Np@Th Qopa.

Kavoviopoi ac@aAeiag

¢ H ouokeun evieikvutat yLa xphon 0€ UMOUME KAl OLKLOKN xphon

* Xpnotjonolelre [OVO T OUGKEUN YLa TOV ENOLWKOLEVO OKOMO Y1a Tov 0Molo 0XedLdoTNKe
0NwG NEPLYPAPETAL 0TO NAPOV EYXELPIOLO.

* 0 KataokeuaoTng Oev €UBUVETAL ylO TUXOV ZNULIEG MOU Mpokalouviat anod AavBaopevn
Aetroupyia kat akataMnAn xpnaon.

¢ KpaTnoTe Tn 0UOKEUN KaL 1o nksmpmo Buopo pOKplO ano vepo Kat aAa uypa. Le nspmmon
Mou N OUOKEUN METEL OTO vepo oq)mpsom apeowe To Buopa Tponpoéoomc ano Tnv npizo.
Mnv xpnotponoteite T ouokeun pexpLva eAeyxBet ano notonotnpevo Texviko. H un tpnon
auTaV Twv 0dNyLwv Ba NpoKaAEaeL anetAnTikoug KIvOUVoUG yLa T Zwn.

o [loT€ pnv ENXELPNOETE va avolEETe PovoL 0ag To NeplBANPA TNG CUOKEUNG,.

* Mnv eloayeTe avtikeieva ato neplBAnpa TG oUOKeUNG.

* Mnv ayyigeTe 1o Buopa pe Bpeypeva n uypa xepLa.

Kivduvog nhektponAn§iag! Mnv enixelpnoeTe va eNLOKEUACETE TN GUOKEUN OVOL 00,
0L EMLOKEVEG NPENEL VA NPAYHATONOLOUVTAL HOVO ano EEEIOIKEUPEVO MPOOWNLKO.

o [loté pnv xpnowonoteite pla Kateotpappévn ouokeun! Otav eival kaTteaTpappevo, E
anoouvOESTE TN OUOKEUN ano TNV Mpiza Kal ENKOWWVNOTE PE TO KATAOTNHA ALOVIKNG
NWANGNC.

. I'Ipostﬁonomon' Mnv Buetsts Ta n)\emptm pepn g ouomunq 0€ VePO N GAAG uypa.

o [lote pnv KpOTOT€ TN GUOKEUN KATW N0 TPEXOUKEVO VEPO.

o EAeyxete TakTIKG TO Buopa Tpopodooiag kat To KaAwALo YL TUXOV znptsg > nepmmon
BAabng, npsnu va avrikaraoraBel anod ovnrlpoowrlo s&unnpsmong N pe napopola
MpOsOVTa, WOTE Va ANOYEUYETAL 0 KIVOUVOG N 0 TPAUHATLOHOG.

¢ BeBawwBelre o1t 10 KAAWOLO Oev €pXeTAL 0E €NAPN PE QXUNPA N ZEOTA QVTIKEIWEVO Kal
KPQATNOTE TO PaKpLa ano avolxtn gwild. Mnv tpaBare note 1o kakwdLo Tpo@odoaiag yla va 1o
anoouvOEceTe ano Tnv npiza, navia tpaBate 1o Buopa.

* BeBawBelre o1t 10 KAAGALO TpoPodoaiag A/kal To KAA@OLO NPOEKTAONG OeV MPOKAAQUV
KIvOUVO OLaQUYNC.

* Mnv a@nveTe NOTE TN GUOKEUN AQUAGKTN KATA TN XpNaN.

¢ [Ipoetdonoinan! Qoo 1o Buopa Bploketat aTnv mpiza, N GUOKEUN eivat ouvOEdEPEVN PE TNV
nnyn 1p0p0o00ciac.

¢ AnevepyonoLnaTe TN GUOKEUN NPWV TNV aNOCUVOECETE ano TNV npizo

¢ JuvOeate T0 Buopa peupmoc 0 g gukoha npoaoBaciyn nplza, woTe 0€ NEPINTWAN QVAYKNG
va anoouvdeDel QHEOWG N OUOKEUN.

o [loTE Pnv PETOQEPETE TN GUOKEUN AMO TO KAAWOLO

 Mnv xpnatponoleire NNAEOV GUOKEUEG NMOU OEV NAPEXOVTAL PAZL E TN GUOKEUN.

" @



¢ JUVOEQTE TN OUOKEUN LOVO OE NPLZa HE TNV TAON KALTN GUXVOTNTA MOU QVAQEPOVTAL OTNV ETKETA
TNC GUOKEUNC.

o [loté pnv xpnmponoteue s&opmpom €KTOC aN6 QUTG MOU OUVLOTMVTAL AMO TOV KATAOKEUAOTA.
Eav dev YLVEL KaTLTETOLO, B UNopoUoe va anoTeAeael Kivduvo yLa Tnv ao@aleLa Tou xpnan Kat
Ba pnopouoe va npokaléoet BAaBN aTn cuokeun. Xpnotonoteite povo auBeviika e€aptnyata
kaL ageoouap.

* H guokeun autn Oev npéns va Aetroupyel ano aropa e pstwpévec OWUATIKEG, ALOBNTNPLOKES
N OLOVONTIKEG KAVOTNTEG N ATOLA LE EMELYN EUNELPIAC KL YV(ONG,.

o Autn n ouokeun Oev npena 0€ Kapia nepintwon, va xpnmponomm ano nawdua.

* Kparnore Tn ouokeun kat 10 kKaAwdLo Tpopodoaiag pakpta ano natdia.

¢ [IPOEIAQMNOIHZH: Mavra anevepyonoteire Tn 0UGKEUN KaL ANOCUVOEDTE TNV NPiZa NpLv ano
Tov kaBaplopo, Tn ouvTnpNon n TNV anoBnkeuan.

Ewdwkoi Kavoviopoi Acpaleiag

¢ XpNOLONOLELTE TN OUOKEUN POVO ONWG NEPLYPAPETAL GTO NAPOV EYXELPIOLO.

o Inpavtiko! BeBawwBeire o110 AadLTng avAiag BpiokeTat TouhaxiaTov navw ano tnv evOeLEn
OIL LEVEL (XTABMH AAAIQY),

* Xpnotyonoleire povo 1o napexopevo Aadt avihiag. H otaBun Aadou avihiag mpenel va
EAEYXETAL TAKTIKA AMO ELOLKEUPEVO TEXVIKO 0€pBLG. Mnv xpnatyonoteire nako Aadt aviAlag.

. Kivduvog eykaupatog! Mnv ayyizete noté Tn paBdo oppayioparog. Eivat nou

Beppn akoun Kkat peta T xpnon. Ynapxel kivouvog eykaupatog. [Nepiuevere

ﬂ £WG OTOU KPUWOEL N oUCKeUN. Mnv ayyizeTe TN ouokeun evw BplokeTal o€

Aetroupyla.

* H ouokeun npenetva kaBapizetat kat Ta unoAeiupaTa TPOPLPWY Va anopaKpUVOVTAL TAKTLKA.
Eav n ouokeun dev dlatnpeirat kaBapn, Ba €xel apvnTIKES ENNTWAELG TN DLAPKELD ZWNG
NG KaL Pnopet va npom)\éost ENLKIVOUVEG OUVBNKEG KaTa Tn Xpnan.

* MnvTonoBereire Tn ouokeun enave oe avitkeipevo Beppavong (Bevzivng, nhekTpiko, (poUpvo
ue kapBouva K.An.). ALompsLTs TN OUOKEUN pakpla ano Beppeg entpaveleg kat ovomec
(pAOyeG. Xpnowonoleire navia Tn ouokeun oe eninedn, otabepn, kaBapn, ateyvn kat
avBekTikn otn BeppoTnTa ENLPAveLa.

* Mnv XpnOLOMOLELTE TN GUOKEUN KOVTA OE EKPNKTIKA N EUPAEKTA UAKA, MIOTWTIKEG KAPTEG,
HayvnTKoUG OloKOUG N padlopwva.

* H ouokeun dev npoopigeTat yia Aetroupyia peow eEWTEPLKOU xpovodLakonTn N EExwpLaToU
0UOTNHATOG TNAEXELPLOHOU.

* InpavTiko: Anopakpuvete Tuxov eunodia ano oAa 1a avoiypata e€aepLoOU TNG CUOKEUNG.
Aopnore Touhaxiatov 10 cm eheuBepo xwpo yUpw ano T GUCKEUN yLa Adyoug aepLopou KaTta
™ Xpnan.

* InpavTiko: Anopakpuvete 0Aa Ta €UNOOL YUpw ano OAa Ta avoiypata €aeplopou Tng
OUOKEUNC.

. Kivduvog ouvBAupng xeplawv! Na KAeivete NpooEKTKA TO KANAKL.
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* lMpénetva diverat WLairepn NPOCOXN KATA T HETAKIVNON N TN HETAYOPA TNG CUTKEUNG AYw
T pieyahou Bapoug Tne. H perakivnon va yiverat ano TouldxioTov 2 aropa n pe xpAon
apa&diou yia BonBela. Metakweire Tn cuakeun apyd, NPOCEKTLKA Kat noTe unv unepBaivete

TNV KALon Twv 45°.

MpoBAenopevn xphon

* H guokeun npoopizeTal yla enayyeAyatikn xpnon.

® H ouOKeUN auTh NPoOpPIZETAL PHOVO yla OUCKEUAGLa
KaL oePAyLon PE NMAQOTIKEG OAKOUAEG MOU NEPLE-
xouv @aynto. Onotadnnote aAn xpnon pnopet va
NPOKAAESEL ZNULA OTN CUOKEUN N TPAUHATIONO.

* H xpnon Tng oUOKeunG yla onotovdnnote AAo
okonod Bewpeitat eopaipevn. O xpnoTng eivat ano-
KAELOTIKA UMEVUBUVOG yla TNV Un KAataAANAN xpnon
TNG CUOKEUNG.

EykardoTaon yeiwong

H ouokeun auth Ta§wopeital w¢g Katnyopia npo-
oTaciag | kat npeneL va ouVOEETAL UE MPOOTATEUTIKO
€0apogc. H yelwon petwvel Tov kivouvo NAeKTponAn-
€lag napéxovrag éva KaAwolo dLaPUYNG yla To NAe-
KTPLKO peUpa. AUTh N OUCKEUN eival epodLlacHEVN pE

kahwdlo Tpopodociag nou dlaBeTel kaAwdlo yelw-
ong Kat yelwpévo Buopa. To Buopa npenet va ouv-
0eBel o pla npiza nou elvalt owaoTd eykateoTnpévN
Kal YELWHEVN.

Backa e§apThpata Tng GUGKEUNG

1. Kanakt

2. KAeidwpa oplykthpa
3. Onég e€agplopou
4. Bupa yepioparog Aadlou

5. 'Evdel&n o1dBung Aadlou

6. Bupa anooTtpayylonc Aadlou

7. Mivakag eheyxou

LI
i
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9. ZQyKTNpag yla oTepEwan oa-
KoUAQG Kevou

10. BaAapog
11. AtakonTtng ON / OFF

8. PaBdog appayiopatog



A. TIAnkTpo SET (PYBMIZH)
Me 10 Kanakt (1) avoikto, natnaote 1o nAnkTpo SET
(PYBMIZH) yia va puBuioete Tov xpdvo Twv 3 dia-
dikaotwv [VACUUM TIME (XPONOZ AGAIPEIHY
AEPA], SEAL TIME (XPONOZ ZOPATIZMATOY] kat
COOLING (WYZEH]I.

B. MAnkTpo pubulong wpag [@ AUEnon /@ Meiw-

on)
MathoTe autd Ta NAAKTPA yla va puBpioeTte TNV wpa
yta kaBe dwdikasia [VACUUM TIME (XPONOX
ADAIPETHY AEPA], SEAL TIME (XPONOZX XOPA-
FZMATOZ]) kat COOLING (WYEH]].

C. MAnktpo STOP (AIAKOTH)
AIAKOTMEI Tnv Tpéxouca dladikaoia kat petaBaivet
otnv enopevn dadikaota (n.x. dlakonTtel T dLadt-
kaola agaipeong agpa kat petaBaivet otn dadt-
kaola oppayioparog).

D. Wnpuakn 0Bovn
1. Eppavizel Tov xpdvo nou anopével yia Tig dladt-

kaoleg nou ektedouvrat [VACUUM TIME (XPO-
NOZ AGAIPEZHY AEPA], SEAL TIME (XPONOZ

WADULIM TIME

YOPATIZMATOZ] kat COOLING (WYTH]].
2.0tav n dladikaocia apaipeong aépa Kat oppa-
yiopatog ohokAnpwBet kat 1o kandkt (1) napa-
peivel kAelato, Ba eppaviatel n evdel§n «CLO».
E. Dwtewec evdeielg (VACUUM TIME (XPONOX

AQAIPEXHY AEPA] / SEALING (ZOPATIZMA] /

GAS [AEPIO) / COOLING (WYIH]

Ynpaviiko: H Aetroupyia «GAS» (AEPIO) dev eivat

olaBeotyn yla autd 1o PHOVTEAD

1. Me 10 Kanakt (1) avowxtd, n evdelKTIKN Auxvia
Ba avayel pe pnie xpapa. Matnote 10 @ n 10

yta va puBpioeTe Tov XpoOvo TNG avTioTOIXNG
oladlkaoiac.

2. Kata tn dldpketa kaBe dladikaotiag, n avriotot-
xn evOELKTIKN Auxvia avaBooBnvetl unodetkvuo-
vTag To avtioTolxo onpeio Tng dladikaciag.

F. 'Evdel&n kevou
Epgavizel o eninedo Tng nieong oTo €0wTEPLKO
TOU BaAdpou kevou.

E€aptnpara

a. Khedi (1)

b. KatoaBidL (1)

c. Kevh @uakn pe akpoguoto (1)

d. ®waAn pe Aadt avrhiag (Oykog: 300ml) (1)
Inpeiwon: H cakoUAa kevou dev nepthapBaveTat.



MpooBNKn Kat eKKEvwon Aadlol avTAiag Kevou

[MpooBeaTe AGdL 0TV avTAia OTIG NAPAKATW NEPLNTR-

OELG.

Znpaviko! BeBalwBeire oL T0 AddL avTAiag BpilokeTat

navw ano tnv eévoelEn MIN Kat eAEyXETE TAKTIKA.

1. Mpwv TNV npaTn Xpnon, n aviAia npénet va nAnpw-
Bel pe Aadt (napexerad).

2. Otav n otaBun Aadlov BpiokeTtat KATw ano Tnv ev-
oelEn MIN.

3. 0rav n anddoon Tng cUOKeUNG PBiveL.

4. AdeldzeTe Kal yepizete €ava Tnv aviAia pe Aaodt
KGBe €€ pnveg.

A) Awadikaoieg npooBikng Aadlou

¢ Xpnowgonowate To katoaBidt (napéxetal yua va
€eBldwoerte I Bideg (8) Tou miow kaluppatog (6)
Kal aQalp€aTe T0 KAAUPHA yild va anoKTNOETE NPo-
oBaon otnv avrAia.

e [uploTe To KGAuppa Bidag aploTepdoTpOPa XpNaot-
ponolvrag eva epyaheio (dev napéxerad).

¢ [IpooBeate AAdL avTAlag xpnolponolwvTag Tn eLain
Aadiou (napexeral péxpt n o1aBun Aadlou va @ra-
oelL navw ano tnv evoetEn MIN.

* BldwoTe 10 KAAUpPa Bidag 0e§Lo0TpOPa XpPNOLHO-
nolwvrag éva epyaleio (dev napéxerad).

¢ EnavaronoBetnote 1o yuahwo kahuppa (6) Bidw-
vovtag Ti¢ Bidec (8) pe éva karoaBidt (mapéxeral).

@aAn ge akpopuaLo

BUpa
YEHiopaTog
BUpa ‘EvoeiEn
anootpdyyong  otabpng
Aadlou Aadou

B) Atadikaoieg ekkévwong

e TonoBetnoTe €va doxelo ouMoyNg Katw and Tn
BUpa ekkévwong Aadlou mou KaAunterat anod Tnv
e€aywvikn Bida.

e TeBidwote TNV efaywvikn Bida aplotepdoTpopa
xpnatgonotavrag 1o KAedi (napexeral).

¢ ‘Otav oAokAnpwBel n ekkeévwaon Tou Aadlou, Bdw-
oTe Tn Bida de€dooTpopa Kat opiETe Tnv.

¢ EnavatonoBetnare 1o yuaAwo kahuppa (6) Bidwvo-
vrag 1.¢ Bideg pe éva katoaBidt (napéxeral).

LNHavTLKO
1. Anoppiyte 10 AGOL aviAlag mou eKKevwOaTe, oUN-
(Pwva e Toug NepLBaAovTIKoUG KavovioHoug.

2. Apou Eavayepioete To AaOL avtAiag, TonoBetnoTe
TN OUOKEUN o€ oplzovtia Béon. Mnv yeépvete Tn
OUOKEUN.

MpoeTolpacia npv ané Tnv xphon

* Apalpgote KaBe MpooTATEUTIKN OUCKeuacdia Kat
nepttuAypa. EAgyEre yia va BeBawwBeire 0Tt n ou-
OKeUN Ogv PEPEL ZNPLEG Kal OTL OAa Ta e§apThyata
eivat TonoBetnpeva. e nepintwon Pn oAokAnpw-
pEVNG napadoong Kat znptwv: Mnv xpnotgonotn-
OETE TN OUCKEUN KAl EMKOWWVNCOTE PE TOV NPON-
Beutn (BA. ==> Eyyunon).

¢ KaBapiate Tn ouokeun npw and v xpnon (BA. ==>
KaBaplopog kat cuvinpnon).

¢ BeBawwBeire 011 n cuokeun eivat TeAeiwg oTeyvn.

¢ TonoBeThaoTe TN GUOKEUN O€ PLa entpavela, otabe-
pn kat avBekTikn otn BeppdTnTa enpavela, npo-
OTATEUPEVN anod To VEPO.

¢ BeBawwBeite 0Tl undpxel enapkng agplopog. Apn-
oTe Touhaxtotov 10 cm eheuBepo xwpo yUpw ano
TN OUCKEUN.

Znpeiwon: lMpw TNV npwtn xpnon, npooBéote AadL

avtAiag (napéxetal worte n a1abpn Tou va eival peta-

€U Twv evoeiewv MAX kat MIN.



Aewroupyia

* Enwé€re To kKaTaANAo peyeBog oakoUAag avTAiag.
(MAdToc oakoUAag 400mm). Apnaote Touhdxiotov 3
~4 cm npooBeTou xwpou anod navw yla va e€aopa-
AloTel Kahd oppaylopa.

e Me 10 kandakt (1) avowxTo, TonoBeThoTe T0 KAAWLO
TpOPOd0Giag oTnv UNodoxn oTo Miow HEPOG TNG
OUCKEUNG Kat To Buopa oTnv katdAMnAn npiza.

® )TN OUVEXELD, NEPLOTPEYTE OEELOOTPOPA TOV DLAKO-
ntn ON / OFF otn Béon «ON». H évdet€n «ON» Ba
gp@aviotel atnv ynglakn oBovn (A).

* [Marnote 1o nAnkTpo SET (PYBMIZH) (A] yua va pub-
pioete Ti¢ dladikaoieg VACUUM TIME (AQAIPE-
IH AEPA), SEALING (XOPATIZMA) kat COOLING
(WYIH].

* YTn GUVEXEld, MATACTE TO Koupni au€nong / pei-
wong (B) ywa va puBpioete Tov xpdvo kabe dladt-
Kaolac.

Aeite napakdTtw 10 €UpoC pubuicewv Twv AeToup-

yLV:

1) Xpovog agaipeanc agpa: 5 ~ 90 deutepdrenta (pe
dlaotnparta 5 deutepoAEnTwY)

2) Xpovog oppayioparog: PuBuiote €wg 6 deutepd-
Aenta (pe daotnpa 0,5 deutepoAenTwy, pBivouaa
petwon)

3) Xpovog wueEng: Pubpiote €wg 10 deutepoienta

e TonoBeThoTe Ta TPOPLUA OE LA 0AKOUAQ KevoUu. ZTn
ouvéxela, TonoBeTnoTe oOAOKANPN TN 0aKOUAG KATW
anod Tov OQLYKTNPa aTEPEWONG (9) 0T0 £0WTEPLKO
Tou Balapou (10) TNG cuokeung.

* BeBawwBeire o011 T0 dvolypa TG 0akoUAAG Kevou
BpiokeTal oAdokANpo kat KaAa TonoBeTnpevo KaTw
anoé T paBdo oppayiopatog (8) yia To appaylopa.
BeBawwBeire eniong o1t 0AOKANpNn n cakoUAa Ke-
voU €XEL 0PPAayLoTeEL OWOTA PE TOV OPLYKTAPA OTE-
pewong (10) ato gowtepikd Tou Balapou (9).

* Khelote 10 kanakt (1) kat TonoBetnote 10 KAeidwpa
kanakuou (2). H ouokeun Ba Eekvnoet autopara
dladikacia apaipeong agpa kat oppayiopatog.

e 31N ouvéxela, n £vdel€n VACUUM TIME (XPONOX
AOAIPEZHY AEPA] (Z) 6a avaBooBnavel pe pnie
XpwHa Kat n guokeun Ba Eekwnoel Tnv avtioTpo-
@n pétpnon gpgavizovrag atnv 08ovn (A) Tov xpovo
Mou amnopeVveL.

e [Mapopola, n evoelgn SEALING & COOLING
(ZOPATIZMA & WYTIH] (Z) Ba avaBooBnvel pe pnhe
XpWHA Kal n cuokeun Ba Eekwhaoel TNV aviioTpo@n
perpnon. O xpovog nMou amopeével yia TNV 0AOKAN-
pwon Tng dtadikaoiag oppayioparog kat yugng Ba
ep@avizerat otnv yn@lakn oBovn (A).

¢ O aépac apatpeital ano 10 ECWTEPIKO TNG GAKOU-
Aag kevou kat Tov BaAapo (9).

® Ba aKoUOTEL £vaG NXNTLKOG TOVOG 0TAV 0AOKANPW-
Bel n Oladikacia oppayiopatog.

e H ¢vdelén «CLO» Ba epgavizetat otnv 0Bovn (A)
yta 15 deutepdAenta. Apyeowg peta, Ba eppavioTel
otnv ynguakn oBovn (A) n évdet€n «ON».

* KateBaote 10 KAeldwpa kaAuppa (2] yia va avoie-
7€ T0 KGAUpPa (1) Kal a@alpPECTE TO CUCKEUAOUEVD

TPOPLYO.

Znpeiwon:

1) ‘Otav n ouokeun ekTeel Tn dladikacia agaipeong
a€pa, Ynopeire va narnoete 1o NAnkTpo «STOP»
[AIAKOTIH] () yia va petaBeite aneuBeilag otn dt-
adkaoia oppayloparog.

2) Orav eppavioet otnv 08ovn n evdelén «CLO», n
ouokeun BpiokeTat oe kataotaon adpavetag. Otav
n oUoKeun BplokeTal oe Aettoupyia adpdvetag, dev
pnopel va ekTeAeéoel Kapia epyaoia, onoto MAn-
KTpo Kkat av natnBel. Edv kateBdaoTte 10 KAeldwpa
opykThpa (2) kat avoi€re o kandakt (1), n cuokeun
Ba petaBel oe kataoTaon Aetroupylac.

3) Mera tn dadikaocia, eheyEre eav ohokANpwBNke
owoTa To oppaytopa. Eav o appaylopa dgv oho-
kAnpwBnke owotd, pubuioTe Tov xpovo apaipeong
a€pa Kal oppayloparog.



DUAaEn TpoPipwV Kal NAnpopopies acPaieLag

* H ouokeun Bahdpou ouokeuaciag apaipeonc agpa
xpnotponotel Tn PeBodo oppaylopaTog ev KEVW yLa
TNV EPOOTEYN CUOKeUAaoia Tpo@ipwy. H ouokeua-
ola ev kKevw anotelel €vav eUKOAO KAt anodoTiko
TpOMNO ouokeuaciag OlaPopwv TpoPidwy, Kabwg
epnodizet TNV anwAela Tpo@idwy Kal napateivel Tn
dlapKeLa Zwng Touc. H éMelyn agpa oTn cakouAa
epnodizel Tnv avantugn BakTnpilwv Kal HUKATWV.
Mnopeire va ayopaoceTe TpOPLUa o€ HeYGAEG NOGO-
TNTEG KAL VO TA OUOKEUAOETE €V KEVAW yla VA pnv
XpelazeTal va Ta neragete enetdn Ba €xouv xaha-
gouv.

¢ (Joto00, va BupaoTe 6TL dev wpehoUvTal OAa Ta idn
TPOPipwy and Tn cuokeuacia v kevw. Mnv xpnot-
ponoleiTe MOTE TN OUOKEUAGLO €V KEVQ yLa VA (U-
AaooeTe okOpdo N pavirapla. Ba npayparonotnBet
pta enkivouvn xnptkn avridpaon Kata Tnv agaipe-
on Tou agpa, KabloTvTag TNV KaTavaAwon autv
TV Tpo@idwy entkivduvn. Ta Aaxavika npénet va
nAévovrat kat va kaBapizovral npwv cuUcKeuaaTouv
MPOKELUEVOU va 0KOTwOOUV TUXOV €VZUPa MOU UMno-
pel va npokaAéoouv pBopa otav apatpeital o ag-
paG ano TN OUCKEUAOLa €V KEVA.

Tpopwa Agaipeon agpa kat puragn oe | Apaipeon agpa kat pUAAgN TuvnBng @UAagn
KatayukTn o€ Yuyeio

Nwno Boelo kpéag 1~2¢m 3~ 4 eBOopadeg 1~ 2 eBdopadeg

Nwno xolpwo kpeag 1~2¢m 3 ~ 4 eBoopadeg 1 eBoopada

Opéoka yapla 1~2¢m 2 eBdopadec 3~ 4 npépec

Opeoka ppouTa 1~2¢m 2 eBdopadec 3~ 4 nyépeg

Znpeiwon:

1. 0 napandvw nivakag napéxerat yla Aoyoug ava-
(opdg Kal MpoTeiveTal N TAPNON TWV TOMIK®OV Ka-
VOVIOH®YV UYLELVAG Kal entdnpioAoyiac.

2. H aepooteyng ouokeuaoia pnopet va entBpaduvet
TNV QVAAWON Twv TPoPipwy, al\ad Oev pnopet va
TNV oTapaTtnoet. Ta Tpd@iua npénet va tonoBetn-
Bouv oTnv karadyugn n oto Yuyeio.

KaBaplopog kat Xuvrnpnon

Mpogoxn: Na anoouvdéeTe NAvra Tn CUGKEUN anod TNV Npiga Kal va TNV apnAveTe va KPUGVEL TEAEIWG NpLv Tnv

kaBapioeTe Kal Tnv anoBnKeUoETE.

KaBaplopog

e Mnv BuBizete noTeé TN ouokeun oe vepd N AAAa
uypd.

o KaBapizete Tnv oTeyvn e€wTEPLKN EMLPAVELT PE EVa
eAa@pwG Uypd navi n opouyyapt pe Aiyo nno old-
AUpa oanouviou.

Aadu avrAiag

e EAEyxeTe To xpwpa Tou Aadou aviAiag TakTika. To
AGOL NpéneL va eival dla@aveég Kal pwTevd. Av To
AGOL eivat BoAd kat okoUpo, autd onpaivet OTL To
AGOL neplexetl akaBapoieg kat anatreirat avrikara-
otaon.

AnoBrikeuon

e [Ipwv anoBnkevoeTte TNV ouokeun, BeBalwBeite ot
€xel anoouvoeBel ano Tnv npiza kat €xeL KPUWOEL
TEAELWC.

* Mnv xpnolonoleiTe TPLATIKA oQoUyydpla h anop-
pUNQAVTLKA, oUppaTa N HETAMIKA GKEUN yLa TOV Ka-
Baplopo Twv E0WTEPIKMY N EEWTEPLKWY HEPWV TNG
OUOKEUNG.

o EAéyxeTe TouAaxioTov pLa gopd Tnv eBdopada ano
10 KGAUPpA napaBupou OTL N oTaBun Aadlou Bpi-
OKeTaL Navw ano tn otabun MIN.

* AMN\azeTe To AadtL avtAiag TouhdxLoTov KaBe 6 pnveg.

* AnoBnkeUaTe TN cUOKeUN o€ €vav Opooepd, kaba-
PO Kal oTeyvo xwpo Kat BeBalwbeire OTL TO KANAKL
elval KAELoTO Kal aoPaNOHEVO HE TOV OPLYKTAPQ.

- @



Avriger®nion npoBAnpdaTwy

Av n guokeun Oev AetToupyei owoTd, cupBouAguTeiTe TOV NapakdaTw nivaka yia nBaveg AUGELG. Av GUVEXIZETE
VO PNV Pnopeite va eNAUOETE To NPOBANKA, ENKOWVWVACTE PE TOV NPopunBeuTh/napoxo oépBLg.

MpoBAnpara

Mbavn auria

MBavn Auon

H ouokeun Oev avaBeL.

To Buopa Tpogodoaiag dev eival owoTa ouv-
0edepevo atnv npiza.

BeBawwBeite o1 To Buopa Tpopodooiac eivat
0woTa oUVOEBENEVO TNV Mpiza.

Aev éxet natnBet 1o nhnkrpo ON/OFF (A).

Marnote 10 nAnktpo ON / OFF (A] yia eki-
VNON TNG OUGKEUNG GV N OUOKEUN OV EXEL
puBptaTel yia autopatn exkkivnon.

H oakoUha kevoUu Oev napouctdzet nAnpn
agaipean agpa n/kat oepaylopa.

0 xpovog agaipeang aépa/oppayioparog dev
elvat enapknc.

PuBuiote peyaltepo xpovo apaipeong agpa/
oppayioparog.

To avolypa TnG oakoUAag kevou dev TomoBe-
TBNKe NANPWS Kat 060Ta KATw anéd T paBdo
agpayloparog (8).

LUOKEUAOTE TO (AYNTO OE VEd 0OKOUAD Kal
TonoBetnate v oword otov Bakapo wate
va oppayLotel oAokAnpo To avoypd Tng. Mnv
XPNOLUOMOLETE 00KOUAEG NOU DV Xwpolv oTn
paBoo oppayiopatog.

H paBdog oppayioparog (8] kat 0 £0wTEPIKOE
Bakapog kevou (9) dev elvat apkera kabapd.

Tkouniate TV entpavela g paBoou appa-
yioparoc (8) kat To ecwreptkd Tou Bahdpou
kevou (10) yia va eivat navia kaBapd, oTeyva
Kat xwpig unoketppara.

Ynapxet uypaota, unoAeippara 1poeng n aMa
unoletppara atov xwpo oppayiopatog T oa-
KoUAag Kevou.

LKOUNLOTE TOV XWPO 0PEAyiopaTog TG 0akoU-
\ac KevoU yla va eivat aTeyvog kat kabapog.

Elogpxeral aépag oTn cakoUAa Kevou petd To
oppayLopa.

170 E0WTEPLKO TNG 0AKOUAAG KEVOU Undpxouv
TPOGIUA e axpnpd onpeia nou Tpunolv T
0aKOUAG, entTpénovrag Tnv loodo agpa oTo
€0WTEPLKO TNG.

Koyre Ta awxpnpa onpela n Kahuyte 10 nptv
N 0UOKEUaoia.

Kanota tpo@ua aneheuBepmvouv agpta, eve
70 (dl0 pnopel va oupBel kat eav Ta TPOQLUT
XaAdoouV.

Zepariote 1 katayOgTe KaAd Ta TPOPLUA NP
T0 OUOKEUQOETE. AnopplyTe Ta TpOQIIA €av
ExeTe apQLBOMLEG.

Mivakag KwdlK®OV oPAAHaTog

Kwdkol o@aiyatog nou epgavizovrat
oy yngakn oBovn (X7

Mbavn auria

MBavn Auon

€apyika kata Tn OLApKeLa TNG Aetroupytag

E01 - To kanakt (1) dev éxel kAeioeL owaTd. - To kandkt (1) ev éxel kheloet owoTd.
- H avrhia AadtoU eivat eAatTwpartikn. - Enwowawvnaore pe Tov npopnBeutn oag.
- To eowteptkd oUOTNPA TNG OUOKEUNG eival | - EntkowwvhoTe pe Tov npopunBeuth oag.
€AATTWHATIKO
LP -H tpogodoota Tng ouokeung otaparnoe | - EAéyEre Tnv napoxn pedparoc.




Texvikég npodilaypapeég

Ap. npoidvrog 201442

Taon kat ouxvoTnTa Aettoupyiag 220-240V~ 50/ 60 Hz
OvopaoTikn oxUc el06d0ou 1100W
Katnyopia npootaoiag Karnyopla |
Méy. nAatoc cakoUAag kevou 410 mm

Auvapikd avtiiag

133,3 Aitpa/Aento

Mieon

-29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) aneubeiag otnv aviAia
-29,8" Hg / -1009 mbar [+ 3%) otov BaAapo kevou

[MAatog paBdou oppayioparog

2x3,5mm

AwaoTaocelg

505 x 567 x (Y] 465 mm

KaBapo Bapog

nep. 60kg

Ix0oAo: OL TEXVIKEG NpodLaypaég pnopoUv va TpononotnBolyv Xxwpig nponyoUpevn €ldonoinan.

EyyUnon

Onotodnnote eAdTTwpa €nnpedzel TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG CUOKEUNG Mou yivetal npo@aveg dUo xpo-
via HeTa Tnv ayopd Tng, Ba dlopBamveral pe dwpeav
EMLOKEUN N QVTLKATAOTAON, APKEL N GUOKEUN va €XEL
xpnotponotnBei kat ouvtnpnBet oUPPwva pe TLg 0dN-
yleg kat va pnv éxel yivel kataxpnon n AavBaopevn
Xpnon Tng pe onotovdnnote Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
pipa dkatwpata oag. Eav n cuokeun unootnpizertat

ano eyyunon, dnAwoTe NoU Kat noTe €xel ayopaocTet
Kat oupnep\aBete TNy anodelEn ayopdg (n.x. ano-
del€n MaviKAC NWANGONG).

YUPQWVa Pe TNV MOATIKA HAG yla Tn ouvexn eEEALEN

TWV NPolovVTwWV pag, dlatnpoupe To Otkaiwpa va aAAa-

€oupe To Npoldv, TN cuckeuacia Kat Tig npodlaypa-
QEG TEKUNPLWONG Tou Xwpig npoetdonoinan.

Anoppwyn & MNeptBaiiov

H ouokeun, peta To népag Tng OLPKELAG ZWNG TNG,
Oev MpENeL va anoppinTeTal wg olkLako andppiypa.
Mpenel va anoppintetat, e Olkn oacg euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeio ouMoyng. H pn Thpnon autou
eVOEXETAL VA TIHWPETAL OUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG
KavovlopoUg yla Tn otaBeon Twv anopplypdtwy. H
XWPLOTA OUANOYN Kat avakUKAwon authg TnG oOu-
OKEUNG KaT@ Tn OTlypn Tng anoppwng BonBad otn
dLaTNPNON Twv PUOLKWY NOpwv Kat eEaoPalizel Tnv
avaKUKAwGON Tng He TpONo nou npooTatelel TNV av-
Bpwnwn uyeia kat To neptBaiov.

YEPBIX EANAAOL:
TnA.: 2130998989 (10 ypappeg)
info@pks-hendi.com

[a neploooTepeG NANPOPOPLEG OXETIKA pE TO MoU
pnopeiTe va anoppiyeTe TN OUCKEUN yld aVAKUKAW-
on, ENKOWWVNOTE PE TNV TOMIKN €TAlpeia ouMoyng
anopptppdTwy. Ol KATAOKEUAOTEG Kal Ol €L0aywYEelg
dev avaiapBavouv Tnv guBlvn avakUKAwoNg, ene-
€epyaoiag kat olkoAoylkng 0tabeong, eite apeoa eite
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Vazeny zakazniku,

Dékujeme, Ze jste si koupili tento spotrebi¢ Hendi. Prectéte si pozorné tuto prirucku a vénujte zvlastni
pozornost niZe uvedenym bezpeénostnim predpisiim pred instalaci a pouZivanim tohoto spotfebice poprvé.

Bezpecnostni predpisy

¢ Tento spotrebic nenf uréen pro pouZiti v domacnosti.

* Spotrebic pouzivejte pouze k zamyslenému ucelu, pro ktery byl navrzen, jak je popsano
v této prirucce.

* \yrobce nenese odpovédnost za Skody zplsobené nespravnym provozem a nespravnym
pouzivanim.

o Udr/ujte spotrebi¢ a elektrickou zastrcku mimo vodu a jiné kapaliny. V pripadé, Ze
spotfebiC spadne do vody, okamZité vyjméte zastrcku ze zasuvky. NepouZivejte spotiebic,
dokud nebyl zkontrolovan certifikovanym technikem. NedodrZenf téchto pokynl zpdsobi
Zivot ohrozujici rizika.

o Nikdy se nepokousejte otevrit kryt spotrebice sami.

o Nevkladejte predméty do pouzdra spotrebice.

¢ Nedotykejte se zastrcky mokrymi nebo vihkymi rukama.

o /A Nebezpei elektrickym proudem! Nepokougejte se opravit spotfebic sami, opravy
provadéji pouze kvalifikovani pracovnici.

* Nikdy nepouzivejte poskozeny spotiebic! Kdyz je poskozen, odpojte spotrebic od zasuvky

ﬂ a obratte se na prodejce.

» Varovani! Neponorte elektrické Casti spotrebice do vody nebo jinych kapalin.

¢ Nikdy nedrzte spotfebic pod tekouci vodou.

¢ Pravidelné kontrolujte napajeci zastrcku a kabel pro pfipadné poskozeni. Pokud je
poSkozen, musi byt nahrazen servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou osobou,
aby se zabranilo nebezpeci nebo zranéni.

* Ujistete se, Ze kabel neprichazi do kontaktu s ostr§/mi nebo horkymi predmety a udrzujte
jej mimo otevreny ohen. Nikdy nevytahujte napajeci kabel, abyste jej odpojili od zasuvky,
vzdy vytahnéte zastrcku.

o Ujistéte se, Ze napajeci kabel nebo prodluZovaci kabel nezpdsobuji nebezpeci wyletu.

* Spotiebic¢ béhem pouzivani nenechavejte bez dozoru.

* Varovani! Dokud je zastrcka v zasuvce, je spotiebic pripojen ke zdroji napajent.

¢ \lypnéte spotrebic pred odpojenim ze zasuvky.

o Napajeci zastrcku pripojte ke snadno pristupné elektrické zasuvce, takze v pripadé nouze
ze spotfebi¢ okamzité odpojit.

* Nikdy nenoste spotrebic za Snru.

o Nepouzivejte zadna dalsi zafizeni, ktera nejsou dodavana spolecné se spotiebicem.

* Pripojte spotrebic pouze k elektrické zasuvce s napétim a frekvenci uvedenymi na stitku
spotrebice.

o Nikdy nepouZzivejte jiné prislusenstvi nez prislusenstvi doporucené vyrobcem. Pokud tak
neucinite, mohlo by predstavovat bezpecnostni riziko pro uZivatele a mohlo by dojit k

“p%



poskozeni spotrebice. Pouzivejte pouze originalni dily a pmslusenstw

¢ Tento spotrebic by nemél byt provozovan osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi ani osobami, které nemaji zkusenosti a znalosti.

¢ Tento spotiebic by za zadnych okolnosti nemely pouzivat déti.

* Spotrebic a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti.

« VAROVANi: VZDY vypnéte spotrebiC a odpojte od elektrické zasuvky pred cisténim,
udrzbou nebo skladovanim.

Zvlastni bezpecnostni predpisy

* Spotrebi¢ pouZivejte pouze zplsobem popsanym v této prirucce.

* DulezZité! Dbejte na to, aby hladina oleje v ¢erpadle byla alespor nad HLADINOU OLEJE.

* Pouzivejte pouze dodany olej pro cerpadlo. Hladinu oleje v Cerpadle by mél pravidelné

kontrolovat kvalifikovany servisni technik. Nepouzivejte stary olej z Cerpadla.

J Nebezpeci popaleni! Nikdy se nedotykejte tésnici listy. Je velmi horky i po
pouziti. Hrozi nebezpeci popaleni. Pockejte, az spotrebic vychladne. Béhem
pouZzivani se také nedotykejte spotrebice.

¢ Spotrebi¢ musi byt vyCistén a zbytky jidla musi byt pravidelné odstranovany. Pokud
neni spotrebi¢ udrZovan v Cistém stavu, povede to k nepriznivému ovlivnénf Zivotnosti
spotfebice a béhem pouzivani mize dojit k nebezpecnému stavu.
¢ Nepokladejte spotiebic na topny predmét (benzin, elektricky sporak, uhli, atd.) Chrante ﬂ
spotrebic pred horkymi povrchy a otevienym ohném. SpotrebiC provozujte vzdy na
rovném, stabilnim, cistém, tepelné odolném a suchém povrchu.
¢ NepouZzivejte spotrebic v blizkosti vybusnych nebo horlavych materiald, kreditnich karet,
magnetickych disk( nebo radii.
¢ Tento spotrebi¢ neni uréen k provozu pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.
* Dulezité: Udrzujte v3echny ventilacni otvory ve spotfebici bez prekazek. Béhem pouzivani
nechejte z ddvodu ventilace kolem zafizeni vzdalenost alespon 10 cm.
* Dilezité: Tento spotiebi¢ je vhodny pro peceni potravin v pevném stavu, jako jsou suSenky,
hranolky, a tekutého stavu, jako je dZus, polévka atd.

Nebezpeci primacknuti rukou! Pri zavirani vika budte opatrni.

¢ Pri premistovani nebo prepravé stroje kvali vysoké hmotnosti je tfeba postupovat se
zvySenou opatrnosti. S minimalné 2 osobami nebo pomoci asistence. Pohybuijte strojem
pomalu, opatrné a nikdy se nepreklanéjte nad 45°.

. @



Zamyslené pouziti

e Tento spotfebic je uréen pro profesionalni pouziti.

e Tento spotrebic je urcen pouze k vysavani a utés-
néni plastovych sackd s jidlem uvnitt. Zadny jiné
pouziti mUze vést k poSkozeni zafizeni nebo zra-
néni osob.

¢ Provozovani zafizeni pro jiné Ucely se povazuje za
zneuZiti zafizeni. UZivatel nese vyhradni odpovéd-
nost za nespravné pouziti zarizen.

Uzemiiovaci instalace

Tento spotrebic je klasifikovan jako tfida ochrany
I a musi byt pripojen k ochrannému prostredku.
Uzemnéni snizuje riziko Urazu elektrickym prou-
dem tim, Ze poskytuje Unikovy vodi¢ pro elektricky

proud. Tento spotfebic je vybaven napajecim ka-
belem, ktery ma uzemnovaci vodi¢ a uzemnénou
zastrcku. Zastrcka musi byt zapojena do zasuvky,
kterd je spravné instalovana a uzemnéna.

Hlavni ¢asti spotrebice

1

1. Viko
2. Upinaci zamek
3. Vétraci otvory

4. Plnici otvor oleje 8. Tésnici lista

5. Ukazatel hladiny oleje
6. Vypoustéci otvor oleje

7. Ovladaci panel

{11110
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9. Svorka pro upevnéni vakuového vaku
10. Komora
11. Hlavni knoflik ZAP / VYP



A. Tlacitko SET
Oteviete viko (1) a stisknutim tladitka .SET" na-
stavte ¢as 3 procesy (VACUUM TIME, SEAL TIME
a COOLING).
%}Tlaé\'tko pro nastaveni casu [zvyéem'@/ snizenf
)
Stisknutim téchto tlacitek upravite cas pro kazdy
proces nastaveni (VACUUM TIME, SEAL TIME a
COOLING].
C. Tlacitko STOP
Zastavi aktudlni proces a prepne na dalsi proces
(napF. zastavit proces .vakuum” a pfepnout na
proces .utésnéni”).
D. Digitalni displej
1. Zobrazuje zbyvajici ¢as procesl pravé probiha
(VACUUM TIME, SEAL TIME a COOLING).
2. Kdyz je vakuovani a svarovani ukonceno a
viko (1) je stéle zaviené, na displeji se zobrazi
.CLO".

WADULIM TIME

E. Svételné indikatory (VACUUM TIME / SEALING /

GAS / COOLING]

Dilezité: Funkce "GAS” fneni pro tento model k

dispozici

1.S otevienym vikem (1) se svételny indikator
rozsviti modre, stisknutim tlacitka @ nebo
@ upravte cas prisluSného procesu.

2. B&hem kazdého z procesl odpovidajici svétel-
ny indikator blika, aby ukazal, ktera cast pro-
cesu je aktivni.

F. Vakuometr

Tento ukazatel ukazuje hladinu tlaku uvnitf va-

kuové komory.

Prislusenstvi

a. Kli¢ (1x)

b. Sroubovak (1x)

c. Prazdna l&hev s tryskou (1x]

d. Lahev oleje na Cerpadlo (objem: 300ml) (1x]
Pozndmka: Vakuovy vak neni soucasti dodavky.



Dopliovani a vypousténi oleje pro vakuové cerpadlo

V nésledujicich situacich doplite olej do Cerpadla.

DUleZité! Ujistéte se, Ze je olej v Cerpadle nad znac-

kou MIN a pravidelné jej kontrolujte.

1. Pred prvnim pouzitim je tfeba Cerpadlo naplnit
olejem [soucésti dodavky).

2. Pokud je hladina oleje pod znackou MIN.

3. KdyzZ se zhorsi vykon stroje.

4. Kazdych Sest mésicl vypustte a znovu napliite
Cerpadlo olejem.

AJ Postup napousténi oleje

» Pomoci rouboviku (soucast dodavky] uvolnéte
Srouby (8] zadniho krytu (6], sejméte kryt, abyste
odkryli cerpadlo.

e OdsSroubujte Sroubovaci uzavér proti sméru ho-
dinovych ruci¢ek pomoci nastroje (neni soudasti
dodéavky).

e Pridejte olej do Cerpadla pomoci olejové lahve
(soucast dodavky), dokud hladina oleje nebude
nad znackou MIN.

e Utdhnéte Sroubovy uzavér ve sméru hodinovych
ruCicek pomoci nastroje (neni souéasti dodavky).

» Namontujte zpét sklenény kryt (6) pripevnénim

Sroubl (8) a pomoci Sroubovaku (soucast dodav-
ky).

Srouby Lahev s tryskami

Naplite
port

Vypoustéci  Ukazatel
otvor oleje  hladiny oleje

B Vypoustéci postupy

e Vezméte sbérnou nadobu a umistéte ji pod otvor
pro vypousténi oleje, ktery je zakryt Sroubem se
Sestihrannou hlavou.

e Povolte Sroub s Sestihrannou hlavou proti sméru
hodinovych ruci¢ek pomoci klice (souc¢ast dodav-
ky).

* Po vypusténi veSkerého oleje nasroubujte zpét
vicko ve sméru hodinovych rucicek a utdhnéte jej.

e Namontujte zpét spodni sklenény kryt (6) pFi-
pevnénim Sroubu pomoci Sroubovaku [(souast
dodéavky).

Dilezité
1. Vypustény olej z Cerpadla zlikvidujte podle poky-
nl predpisd o Zivotnim prostredi.

2. Po doplnéni oleje do Cerpadla prosim umistéte
stroj ve vodorovné poloze. Stroj nepreklanéjte.

Priprava pred pouzitim

e Odstrante vSechny ochranné obaly a obaly. Zkon-
trolujte, zda je spotrebi¢ neposkozeny a prislu-
Senstvi je Uplné. V pripadé nelplné dodavky a
poskozeni nepouzivejte stroj a kontaktujte doda-
vatele [viz ==> Zarukal.

* Pred pouzitim spotfebié otistéte (viz ==> Cisténf
a Udrzba).

e Ujistéte se, Ze je spotrebic zcela suchy.

e Postavte spotfebi¢ na vodorovnou, stabilni a te-
pelné odolny povrch, ktera je bezpecna proti stri-
kajici vodé.

e Zajistéte dostatecné vétrani. Dodrzujte minimalnf
vzdalenost 10 cm od spotFebicd.

Poznamka: pridejte olej mezi rysku MAX (dodéva-

no) a MIN do GUrovné pro prvni pouZiti.



Ukon

« Viyberte spravnou velikost vakuového vaku. (Sitka
vaku 400 mm). Nahote nechejte miniméalné 3 ~ 4
cm Vvetsi mezery, aby bylo zajisténo dobré utés-
néni.

* S otevienym vikem (1) zasufte napdjeci kabel do
zasuvky na zadni strané stroje a napdjeci zastrc-
ku do vhodné elektrické zasuvky.

¢ Poté otolte spina¢ ON / OFF ve sméru hodino-
vych ruci¢ek do polohy “ON “. Na digitalnim dis-
pleji se zobrazi ,ON" displej (D).

o Déle stisknéte tladitko SET (A) a vyberte VACUUM
TIME, SEALING and COOLING pro nastaveni.

e Poté stisknutim tladitka zvydeni / sniZzeni (B)
upravte Cas kazdého procesu.

NiZe naleznete rozsah nastaveni rdznych operaci:

1) Cas vakua: 5 ~ 90 sekund (s intervalem 5 sekund)

2) Cas tésnéni: Nastavit a? 6 sekund (s 0,5 sekun-
dovym intervalem, sestupné)

3) Doba chlazeni: Nastavte a7 10 sekund

¢ Vlozte jidlo do vakuového sacku. Poté polozte cely
sacek pod upeviovaci svorkou (9) uvniti komory
(10) stroje.

e Ujistéte se, Ze je otvor vakuového sacku zcela a
spravné pod tésnici listou (8) pro utésnéni. Cely
vakuovy sacek je radné zajistén upevnovaci svor-
kou (10) uvniti komory (9).

e Zaviete viko (1) a zaklopte zadmek vika (2]. Stroj
zahaji proces vakuovani a uzavirani automaticky.

¢ Poté bude indikator VACUUM TIME (G blikat
modre a stroj zahaji odpocitavani, aby na displeji
zobrazil zbyvajici ¢as (D).

¢ Podobné indikator SEALING & COOLING (G) bude
blikat modre a pristroj zahaji odpocitavani. Zby-
vajici doba procesu utésnénia chlazeni se zobrazi
na displeji (D).

e Nyni je odsavan vzduch uvnitf vakuového vaku a
komory (9).

e Po dokonceni procesu svarovani zazni pipnuti.

* Na displeji (D) se na 15 sekund zobrazi .CLO".
Poté se na digitalnim displeji (D) zobrazi ,ON".

¢ Odklopte zadmek vika (2] a otevfete viko (1) a od-
neste zabalené jidlo.

Poznamka:

1) Kdy? je stroj ve vakuovém procesu, mizete prie-
pnout stisknutim tlacitka .STOP" (C) .Tésnici”
proces okamzité.

2) Kdyz se na displeji zobrazi .CLO", stroj je v kli-
dovém rezimu. V tomto reZimu bez ohledu na to,
které tlacitko stisknete, stroj nebude fungovat.
Jednoduge odlozte zdmek svorky (2) a oteviete
viko (1). Poté se stroj mdZe vratit do normalniho
provozu.

3) Po dokonceni procesu zkontrolujte Uplnost tés-
néni. Pokud tésnéni neni spravné, upravte pod-
tlak a dobu utésnéni.



Informace o skladovani a bezpecnosti potravin

e Tento balici stroj vakuové komory pouzivad metoda
vakuového tésnéni pro zabaleni potravin vzdu-
chotésné. Vakuové baleni je snadny a efektivni
zpUsob baleni rdznych potravin, protoZe to mize
zabranit zkazit a prodlouZit trvanlivost potravin.
Nedostatek vzduchu ve vaku bréni rist bakterii a
plisni. MGZete si koupit jidlo ve velkém mnoZstvi
a vakuové je zabalit bez hrozby plytvani potravi-
nami.

e Méjte vSak na pameéti, Ze vakuové baleni nemusi
byt ku prospéchu pro vSechny druhy potravin. K
skladovani cesneku nebo hub, nikdy nepouzivejte
vakuové baleni. Po odstranéni vzduchu dojde k
nebezpedné chemické reakci, kterd zplsobi, ze
tyto potraviny budou pfi poZiti nebezpecné. Zele-
ninu je treba pred zabalenim umyt a oloupat, aby
se znicily véechny enzymy, které by mohly zplso-
bit znehodnoceni, pokud je vzduch odstranén pod
vakuovym obalem.

Jidlo Skladovani vakua a zamrazeni | Skladovani vakua a chlazenf Typické Ulozisté
Cerstvé hovézi a teleci maso 1~ 2roky 3~ 4 tydny 1~2tydny
Cerstvé vepfové maso 1~ 2 roky 3~ 4 tydny 1 tyden

Cerstva ryba 1~ 2 roky 2 tydny 3~ 4dny
Cerstvé ovoce 1~ 2roky 2 tydny 3~4dny

Poznamka:

1. VySe uvedena tabulka slouZi pouze pro informaci
a navrhuje dodrzovat mistni hygienické a epide-
miologické predpisy.

2. Vakuové baleni mlze pouze zpomalit proces ka-
zeni potravin, ale nemU0ze zastavit kazenf potra-
vin. Potraviny je stéle treba davat do mraznicky
nebo lednicky.

Cisténi a Gdrzba

Upozornéni: Pred Cisténim a uskladnénim vzdy odpojte stroj ze zasuvky a nechejte jej zcela vychladnout.

Cisténi

e Nikdy neponofujte stroj do vody nebo jinych te-
kutin.

e Vychlazeny vnéjsi povrch ocistéte mirné navlhce-
nym hadrikem nebo houbickou s jemnym mydlo-
vym roztokem.

Cerpaci olej

e Pravidelné kontrolujte barvu oleje Cerpadla. Olej
by mél byt Ciry a jasny. Pokud je olej Spinavy a
ztmavne, znamena to, Ze obsahuje necistoty a je
treba jej vymeénit.

e Hladinu oleje kontrolujte alespon jednou tydné

UloZny prostor
e Pred uskladnénim se vzdy ujistéte, Ze je stroj od-
pojen od elektrické zasuvky a zcela studeny.

O -

* Nikdy nepouZivejte k Cisténi vnitinich nebo vnéj-
Sich Casti zarizeni abrazivni houby nebo Cistici
prostredky, ocelovou vinu nebo kovové nadobi.

vikem okna, abyste se ujistili, Ze je minimalné
nad MIN.

e Vyménte olej v Cerpadle nejméné kazdych 6 mé-
sicd.

e Skladujte stroj na chladném, cistém a suchém
misté a ujistéte se, Ze je viko zaviené a zajisténé
svorkou.



Odstrafovani problému

Pokud zaFizeni nefunguje spravné, zkontrolujte Fedeni v nasledujici tabulce. Pokud stale nemuzZete problém
vyresit, kontaktujte dodavatele / poskytovatele sluzeb.

Problémy

Mozna pricina

Mozné reseni

Stroj se nezapne.

Sitova zastrcka neni spravné zapojena do
elektrické zasuvky.

Zkontrolujte, zda je zastrcka spravné
pripojena k elektrické zasuvce.

Vakuovy sacek neni vakuovy a / nebo zcela
uzavreny.

Doba vakua / tésnéni neni dostate¢né
dlouhd.

Nastavte del$i dobu vakua / tésnéni.

Otevieni vakuového sacku nebylo zcela a
spravné umisténo pod tésnicf listou (8).

Potraviny zabalte do nového sacku a
vloZte je spravné do komory, aby bylo
mozné uzaviit cely otvor. NepouZivejte
sacky, které se nehodi k tésnici listé.

Tésnici lista (8] a vnitfni vakuova komora
(9) nejsou dostate¢né Cisté.

Otfete povrch tésnici listy (8) a vnitfek
vakuové komory (10), aby byly Cisté, suché
a bez necistot.

V oblasti tésnéni vakuového sacku je vlh-
kost, castice jidla nebo necistoty.

Otfete oblast tésnéni vakuového sacku,
abyste se ujistili, Ze je suchy a Cisty.

Vakuovy sacek po utésnéni ztraci vakuum.

Uvnitr vakuového sacku je jidlo s ostrymi
hroty, které v sacku zplsobi penetraci a
do vakuového sacku tak vstupuje vzduch.

Pred zabalenim odriznéte ostré hroty
nebo je zakryjte.

Nékteré potraviny mohou uvoliovat plyny
a v dUsledku toho mize dojit k znehodno-
ceni potravin.

Pred  zabalenim  potraviny  spravné
blansirujte nebo zmrazte. Pokud mate
pochybnosti, zlikvidujte jidlo.

Zobrazeni chybovych kodu

Chybové kody zobrazené na digitalnim
displeji (F)

Mozna pricina

Mozné feseni

E01 - Viko (1) neni Fadné uzavieno. - Viko (1) neni fadné uzavreno.
- Olejové cerpadlo je vadné. - Kontaktujte dodavatele.
- Interni systém stroje je vadny. - Kontaktujte dodavatele.
LP - Stroj béhem provozu nahle ztratil napa- | - Zkontrolujte elektrické napajeni.

jeni.

Technické specifikace

Predmeét ¢islo. 201442
Provozni napéti a frekvence 220-240V~ 50/ 60 Hz
Jmenovity prikon 1100W

Trida ochrany Trida |
Maximalni Sifka vakuového sacku 410 mm
Kapacita ¢erpadla 333,3 L/min

Tlak -29,9" Hg / -1012 mbar (+ 3%) pfimo u Cerpadla
-29,8" Hg / -1009 mbar [+ 3%) ve vakuové komore

Sitka tésnici lidty 2x3,5mm

Rozméry 505 x 567 x (H) 465 mm

Cista hmotnost Cca.. 60kg

Poznamka: Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni.



Zaruka

Jakakoli zavada ovliviujici funkénost spotrebice,
kterd se projevi do jednoho roku po zakoupeni,
bude opravena bezplatnou opravou nebo vyménou
za predpokladu, Ze spotfebic byl pouzit a udrzovan
v souladu s pokyny a nebyl zadnym zplsobem zne-
uzZivdn nebo zneuzit. Vase zdkonna prava nejsou
dotcena. Pokud je spotfebi¢ narokovan v zaruce,

uvedte, kde a kdy byl zakoupen, a priloZte doklad o
koupi (napf. potvrzeni].

V souladu s nasi politikou neustalého vyvoje pro-
duktd si vyhrazujeme préavo bez predchoziho upo-
zornéni ménit specifikace produktu, baleni a doku-
mentace.

Vyrazeni a Zivotni prostredi

PFi vyfazovani spotfebice z provozu nesmi byt vy-
robek likvidovan s jinym domovnim odpadem. Mis-
to toho je vasi odpovédnosti nakladat s odpadnim
zarizenim tak, Ze je predate uréenému sbérnému
mistu. NedodrZeni tohoto pravidla mdZe byt po-
trestano v souladu s platnymi predpisy o naklada-
ni s odpady. Samostatny sbér a recyklace vaseho
odpadniho zafizeni v dobé likvidace pomze Setfit
prirodni zdroje a zajistit jejich recyklaci zpdsobem,
ktery chrani lidské zdravi a Zivotni prostredi.

Pro vice informaci o tom, kde mizete odloZit svdj
odpad k recyklaci, kontaktujte mistni spolecnost
pro sbér odpadu. Vyrobci a dovozci neprebiraji od-
povédnost za recyklaci, zpracovani a ekologickou
likvidaci, a to bud pfimo, nebo prostrednictvim ve-
fejného systému.
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