MHENDI

FOOD DEHYDRATOR

229064

You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient

u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.
Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d’utiliser
lappareil .

Prima di utilizzare U'apparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare inainte de
folosirea aparatului.

BHuMaTenbHO npoyunTalite pykoBOACTBO NONb30BaTENS
nepef Ucrnonb3osaHueM npubopa.

[pénetva dlaBaoeTe auTég TLg 0dONyieg xpnong
MPOOEKTIKA NPV XPNOLPOMOLNCETE TN CUOKEUN.
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHUTb pyKOBOACTBO BMECTe C yCTPOWCTBOM.

DuAa€re auTég TG 0dnyieg pazi He Tn oUCKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for buffet and household use.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

¢ Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

¢ Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /A\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged.

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids. m
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
Is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

* Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard,

¢ Always keep an eye on the appliance when in use.

» Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Special Safety Regulations

* This appliance is designed only for drying food such as vegetables and fruits in commercial
use.

¢ Use the appliance as described in the manual.

* This appliance should be operated and installed by specialized trained personnel in the
kitchen of the food industry such as catering, restaurant, bar, etc.

¢ All_ maintenance, installation and repair works should be performed by specialized
trained authorized technicians.

. Caution! Hot surface. Danger of burns! Do not touch the appliance while in

use as the temperature of the accessible surfaces may be very high.

* Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.)
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
machine on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

* Do not place heavy objects on top of the appliance.

» Never cover the appliance or ventilation holes with other objects. [e.g. dishcloth).

o Caution! Securely route the power cord if necessary in order to prevent unintentional
pulling or contact with the heating surface.

* Do not wash the machine with water or a waterjet. Washing with water can cause leakage
and increase the risk of electric shock. No parts are dishwasher safe.

* Do not clean or store the machine unless it is completely cooled down.

Intended use

¢ This appliance is intended for buffet and house- e Operating the appliance for any other purpose
hold use. shall be deemed a misuse of the device. The user

* This appliance is designed only for drying appro- shall be solely liable for improper use of the de-
priate food such as vegetables, fruits, etc. Any vice.

other use may lead to damage of the appliance
or personal injury.
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Grounding installation

This appliance is classified as protection class |
appliance and must be connected to a protective
ground. Grounding reduces the risk of electric
shock by providing an escape wire for the electric

current. This appliance is equipped with a cord
having a grounding wire with a grounding plug. The
plug must be plugged into an outlet that is properly
installed and grounded.

Main parts of the appliance

1) Door
2) Control panel
3] Plastic housing
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4) Mesh (x1)

5) Bottom pad (x1)
6) Stainless steel grid (x7)

Control panel of the appliance
Item: 229064

1) Decrease setting (TEMP/TIME]
2) TEMP/TIME button

3) Increase setting (TEMP/TIME]
4) LED display

5) KEEP WARM button
6) FAST/RAW mode button
7) ON/OFF button

Preparations before first use

e Check the appliance for damage. In case of any
damage, contact your supplier immediately and
DO NOT use the appliance.

e Unpack the appliance carefully and remove all
protective packaging and wrapping. Make sure
no packaging debris remains on the appliance.

* Check delivery contents for any missing parts (7
stainless steel grids, mesh, bottom pad) and any
possible transport damage. In the event of dam-
age caused by transit or any parts are missing,
contact your supplier immediately.

¢ Clean the enclosure, stainless steel grids, bottom
pad with a soft damp cloth with some mild deter-

gent. (See ==> Cleaning and Maintenance). Make
sure all the parts are completely dry before start
operating the appliance.

¢ Place the appliance on a horizontal, stable, clean
and fire-resistant surface.

* Make sure that a clearance of 15cm is maintained
around the appliance for adequate ventilation.

* Position the appliance in such a way that the plug
is accessible at all time.

¢ Place a bottom pad at the bottom to collect any
food residue during operation.

¢ Add a mesh on the stainless steel grid for small

size of food.
@



Note: After cleaning the appliance, it must be switched ON (See ==> Operation) for about 30 minutes with
temperature set at 70°C. There is some odour or smoke evolved during the first few cycles. This is normal
and does not indicate any defect or hazard. Make sure the appliance is well ventilated.

Guidelines for food preparation

e For the reason of safe and hygienic preservation,
wash all the food well before drying.

* Only process non-perished food, any blemishes
are to be removed generously.

e Dehydration results are more even if the food is
cut into pieces of roughly the same size.

¢ To reduce the desiccating time, cut the food in
thinner slices or pieces.

® The prepared food is to be desiccated in a contin-
uous process. Do not interrupt the dehydrating
process.

Approximate dehydration time and particular food preparation guidelines

The time required for dehydrating is greatly de-

pendent on the kind of food to be dried, their mois-

ture content, ripeness, thickness, temperature set-

ting and humidity of the inside chamber.

Drying time will vary according to the following fac-

tors:

- thickness of the food

- number of trays in use

- volume of food being dried

- moisture or humidity in your environment

- your preferences of drying for each type of dried
food.

It is recommended that:

- through the transparent damper door, you check
the food condition regularly (e.g. every hour) to
control the process. Note the drying time for fu-
ture reference.

- pre-treated food will have the best drying results

- after drying, store the food to preserve quality and
nutrients.

- Always work within the food preparation regu-
lations to prevent the contamination of harmful
bacteria within the dried food.

Storing of dried food

¢ Allow the dried food to cool well before storing.
Also make sure that they are absolutely dry. This
is essential for proper storage.

 To prevent deterioration, dried food must be pre-
vented from absorbing humidity during storage.

Therefore, any storage tins, glasses or plastic
bags should be sealed airtight. Vacuum packag-
ing would be the appropriate storage method.

e Desiccated food should be stored in a dry, cool
and clean area to ensure a long storage time.

Operation

e Place the appliance on a horizontal, stable, non-
slip, and heat-resistant surface.

e Position the food evenly on the trays, ensuring
they do not overlap. In order to have good venti-
lation inside the appliance, 10% of the tray’s sur-
face should be free from food.

e Remove any trays that are not being used. A total
of 7 trays can be used at the same time.

e When inserting the trays, ensure they are aligned
with the same side board correctly. Then, close
the door firmly.

e Next, connect the power plug to a suitable electri-
cal power supply socket. There is a beep sound
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and all buttons are lighted on for 3 seconds.
Then, only TEMP/TIME button will be blinked in
blue; the LED screen is fully displayed and the
appliance is now in the STANDBY mode.

* Press the TIME/TEMP button to start the opera-
tion. All buttons on the control panel will be light-
ed up in blue so the user could adjust the timer
and temperature or go to keep warm or fast/raw
mode. Press ON/OFF button without adjustment,
the machine will go to default mode. The default
temperature is 70°C and the default timer is
10hours.



Temperature setting:

¢ Press TIME/TEMP button once in standby mode
to check the temperature setting, when the tem-
perature is blinking in the display, you can also
press button + or - to increase or decrease oper-
ation temperature setting. (Default temperature:
70°C, range: 35°C ~ 70°C, interval is 5°C).

e The user should press ON/OFF button to confirm
the temperature setting.

Time setting:

¢ Press TIME/TEMP button twice in standby mode,
then the timer is blinking in the display, the user
can press button + or - to increase or decrease
operation time. (Range: 00:30 ~ 24:00, interval is
30 minutes).

¢ The user should press ON/OFF button to confirm
the timer setting.

KEEP WARM mode:

e The display will show "KEEP WARM" if pressing
“KEEP WARM" button. The machine will keep
working for extra 24 hours in 35°C temperature
after finishes dehydrating.

¢ When the countdown timer finishes, the display

FAST/RAW mode:
e In FAST mode, the temperature is 70°C and the
timer is 10 hours. The display will show “FAST".

Switch to STANDBY mode

e If the user did not press ON/OFF button in 5 sec-
onds after setting, the machine will jump back
to standby mode. Only TEMP/TIME button will be

Time setting end up

e When the setting time counts down to 00:00, the
heating elements stop working first. The cool-
ing fan will still continue running for about 10
seconds and 20 times of “beep” sound from the
buzzer will be heard to remind the user the oper-
ation is finished.

¢ If you want to check the temperature that was
set, press TEMP / TIME button once and the set
temperature will be shown on the LED display.

e During the operation process, you can check
or change the time and temperature setting by
pressing the TEMP / TIME button. And then press
button + or - to increase or decrease the temper-
ature and time setting.

Then, the appliance will start operation and re-
maining time will be shown on the LED display.
The fan at the rear side of the appliance will start
rotation.

will show 88:88 and the heating element will
switch off. The fan will continue running for 10
seconds and the machine will beep 20 times to
remind the user. After beeping 20 times, the ma-
chine will go back to standby mode.

In RAW mode, the temperature is 45°C and the
timer is 24 hours. The display will show "RAW".

blinked in blue and the LED screen is fully dis-
played.

® The appliance is in STANDBY mode.
¢ Unplug the appliance and wear gloves [not in-
cluded) if necessary to take out the food.



Cleaning and Maintenance

Attention: Always unplug the appliance from the electrical power outlet and let it cool down completely

before cleaning.

Cleaning

e Clean the inside and outside of the appliance,
trays, bottom pad and door with luke-warm wa-
ter, a mild detergent and a soft cloth. Do not clean
the fan part.

e Dry all parts with a dry cloth before storing the
appliance.

Storage

» Before storage, always make sure the appliance
has already been disconnected from the electri-
cal outlet and cooled down completely.

e Occasionally clean the fan unit with a vacuum
cleaner.

¢ Note! To avoid damaging the appliance, do not
clean the appliance with aggressive chemical or
abrasives

 Store the appliance in a cool, clean and dry place
and out of reach of the children.

Troubleshooting

If the appliance does not function properly, please check the below table for the solution. If you are still
unable to solve the problem, please contact the supplier/service provider.

Problem Possible cause

Solution

On/off switch doesn't light red No power

Check if the plug is connected to
the power socket

Switch defect

Contact the supplier

Chamber doesn’t get warm

Heating element, thermostat or
fan might be defect

Contact the supplier

Chamber get’s too warm
might be defect

Heating element or thermostat

Contact the supplier

Drying takes to long

Humid conditions

Place the appliance in a less
humid environment

stat is defect

Heating element, fan or thermo-

Contact the supplier

Technical specification

Item no. 229064
Operating voltage and frequency 220- 240V~ 50-60Hz
Rated input power 420 - 500W
Temperature setting range 35°C ~70°C

Time setting range

30 minutes to 24 hrs

Protection class

Class |

No. of Stainless steel trays

7

Dimensions

345x450x(H)315 mm

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.
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Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen fihren.

o Dieses Gerat ist fur den Buffet- und Haushaltsgebrauch bestimmt.

¢ Das Gerat ist ausschlieflich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die auf unsachgemafle Bedienung des Gerats
zuriickzufiihren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzlglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstdndig das Gehause des Gerates zu 6ffnen versuchen.

* In das Gehause des Gerates keine Gegenstande einfuhren.

* Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

o /i\ Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden.

ﬂ Samtliche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschliefilich durch qualifiziertes Per-

sonal zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

» Warnung: Die Elektroteile des Gerates durfen weder in Wasser noch in andere Flissig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

o Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmaBig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon (iberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heiflen Gegenstanden in Beriihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

» Die Stromversorgungsleitung (oder Verlangerungsleitung] ist vor dem zufalligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so gefiihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

¢ Das Gerat muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

» Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.

* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.
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¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

¢ Benutzen Sie kein Zubehar, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

¢ Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschliefien, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Stérung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

¢ Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

¢ Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehdr stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flihren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerét eignet sich nicht fiir den Gebrauch durch Personen (gilt auch fur Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

¢ Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist auflerhalb der Reichweite von Kindern zu
lagern.

* Ebenso muss dafur gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut-
zen. H

¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere Sicherheitsvorschriften

* Das vorliegende Gerat ist ausschlieflich zum Trocknen von Lebensmitteln (z.B. Gemise
und Obst), und zwar fiir kommerzielle Zwecke bestimmt.

* Verwenden Sie das Gerat entsprechend den in der Anleitung enthaltenen Hinweisen.

¢ Das Gerat sollte ausschlieflich durch ein qualifiziertes Kiichenpersonal montiert und
bedient werden, z.B. in Catering-Firmen, Restaurants, Bars, usw.

¢ Samtliche Wartungs- und Montagearbeiten sowie die Reparatur des Gerats sollten durch
qualifizierte, berechtigte Techniker durchgefuhrt werden.

. Achtung! Heifle Flache! Verbrennungsgefahr! Beriihren Sie das Gerat
& nichtwahrend seines Betriebs - die Temperatur der Oberflachen kann sehr

heif} sein.

» Stellen Sie das Gerat nicht auf einen warmemittierenden Gegenstand (Gasherd, Elekt-
roherd, Grill, usw.). Lagern Sie es weit entfernt von heiflen Flachen oder offenem Feuer.
Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, saubere und trockene Flache auf, die auch
gegen die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.
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o Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven oder leichtbrennbaren Mate-
rialien, Geldkarten, Magnetdisketten oder Radiogeraten.

o Legen Sie keine schweren Gegenstande auf das Gerat.

* Decken Sie niemals das Gerat und seine Beliiftungsoffnungen mit anderen Gegenstan-

den (z.B. mit einem Geschirrtuch) ab.

o Achtung! Flhren und sichern Sie entsprechend das Stromkabel, um ein unbeabsichtig-
tes Ziehen oder Berihren der Kochplatte zu vermeiden.

* Waschen Sie das Gerat nicht mit einem starken Wasserstrahl. Beim Waschen des Gerats
kann Wasser in den elektrischen Teil gelangen und so zu einem Stromschlag fihren. Die
Teile des Gerats dirfen in der Spulmaschine nicht gereinigt werden.

* Reinigen und stellen Sie das Gerat nicht am Lagerort ab, bis es nicht vollig abgekihlt ist.

Verwendungszweck des Gerates

* Dieses Gerat ist fir den Buffet- und Haushalts-
gebrauch bestimmt.

¢ Dieses Gerat ist nur zum Trocknen von geeigne-
ten Lebensmitteln wie Gemuse, Obst usw. be-
stimmt. Die Verwendung des Gerates fiir andere
Zwecke kann zu seiner Beschadigung sowie zu
Korperverletzungen fihren.

e Jede andere Verwendung des Gerdtes gilt als
nicht bestimmungsgemaf. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fir die unsachgemafie Nut-
zung des Gerates.

Montage der Erdung

Der Induktionskocher ist ein Gerat der I. Schutz-
klasse und erfordert eine Erdung. Die Erdung
verringert das Risiko eines elektrischen Strom-
schlags, da Uber einen Leiter der elektrische

Strom abgeleitet wird. Das Gerat ist mit einem
Schutzleiter mit Schutzkontaktstecker ausgeris-
tet. Der Stecker ist an eine Netzsteckdose anzu-
schlieflen, die richtig montiert und geerdet wurde.

Hauptteile des Gerits

1) Tar 1
2] Steuerpanel
3] Kunststoffgehause
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4) Gittereinlage (x1)
5) Tablett (x1)
6) Edelstahlgitter (x7)
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Beriihren Sie das Bedienfeld des Gerdtes
Bestellnummer: 229064

®HEND! (©)

1 2

1) Verringerung der Werte: Temperatur / Zeit
(TEMP/TIME)

2) Temperatur-/Zeittaste (TEMP/TIME)

3) Erhéhung der Werte: Temperatur/ Zeit (TEMP/TIME)

4) LED-Display

5) Taste zum Halten der Temperatur (.KEEP
WARM")

6] Taste fur die Betriebsart ,FAST/RAW”

7) EIN-/AUS-Schalter (,ON/OFF ")

Vor erstem Gebrauch:

« Uberpriifen Sie es, ob das Gerat nicht besch&digt
ist. Wenn irgendwelche Beschadigungen festge-
stellt werden, muss man sich sofort mit dem Lie-
feranten in Verbindung setzen und das Gerat darf
NICHT in Betrieb genommen werden.

Das Gerat vorsichtig auspacken, die Verpackung
und Sicherungen abnehmen und entfernen. Ver-
gewissern Sie sich, dass es auf dem Gerat keine

Verpackungsreste mehr gibt.

Uberpriifen Sie, ob das angelieferte Gerat kom-
plett ist (7 Edelstahlgitter, Gewebe, Tablett] und
ob seine Elemente wahrend des Transports nicht
beschadigt worden sind. Beim Feststellen ir-
gendwelcher Beschadigungen, die wahrend des

Transports entstanden, oder Fehlen von Elemen-
ten muss man sich unverziglich mit dem Liefe-
ranten in Verbindung setzen.

¢ Reinigen Sie das Gehause, die Edelstahleinsch-
Uben und das Tablett mit einem feuchten, wei-
chen Tuch mit einem milden Reinigungsmittel.
(Siehe ==> Reinigung und Wartung) Vor der Ver-
wendung des Gerats muss man sich vergewis-
sern, dass alle Teile vollig trocken sind.

e Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, stabile,
saubere und unbrennbare Flache.

e Lassen Sie um das Dorrgerat 15 cm Abstand zur
ausreichenden Beliftung im Gerat.

e Stellen Sie das Geréat so auf, dass der Stecker
jederzeit abgezogen werden kann.

e Legen Sie das Tablett fir kleine getrocknete
Rickstande auf den Boden des Gerats.

e Fir kleine Lebensmittelmengen, eine Maschen-
weite zum Rastergitter hinzugeben.

Hinweis: Schalten Sie das Gerat fiir 30 Minuten nach der Reinigung ein (siehe ==> Bedienung) und stellen
Sie die Temperatur von 70°C ein. Bei den ersten einigen Einschaltvorgangen kann sich noch so ein spezi-
fischer Geruch oder Rauch entwickeln. Das ist aber eine normale Erscheinung und bedeutet weder eine
Beschadigung des Gerates noch eine Gefahrdung fiir den Nutzer. Priifen Sie, ob das Gerat gut beliiftet wird.

Hinweise zur Nahrungszubereitung

* Waschen Sie gut die Lebensmittel vor ihrem Ein-
legen ins Dorrgerat zwecks einer sicheren und
hygienischen Nahrungszubereitung.

¢ Bringen Sie keine verdorbenen Lebensmittel ins
Gerat ein. Die angefaulten Teile sind zu entfer-
nen.

e Ein gleichmaBigeres Trocknen wird dann erzielt,
wenn Obst oder Gemiuse in mehr oder weniger
gleiche Stiicke geschnitten werden.

e Je kleiner oder diinner die Stiicke von Obst und
Gemise sind, desto kiirzer ist die Trocknungs-
zeit.

¢ Die Nahrung im Gerat unterliegt einem standi-
gen Trocknungsprozess. Unterbrechen Sie nie
die gestartete Trocknung.
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Entsprechende Trocknungszeit und Hinweise zu Obst und Gemiise

Die Trocknungszeit hangt in grofem Mafle von

der Art des Trockengutes ab, und zwar vom Was-

sergehalt, von der Reife und Dicke von Obst und

Gemdiise, Temperatureinstellungen sowie von der

Feuchtigkeit innerhalb der Kammer.

Die Trockendauer hangt von den folgenden Fakto-

ren ab:

- Starke von Scheiben und Stiicken

- Anzahlvon Einschiben im Dorrgerat

- Menge von Lebensmitteln im Gerat

- Umgebungsfeuchtigkeit

- Eigene Vorlieben bezlglich der Trocknung von
bestimmten Lebensmitteln.

Man empfiehlt sich das Folgende:

- Man empfiehlt sich das Trocknungsniveau von
Lebensmitteln regelmaBig zu Uberprifen (z.B.
jede Stunde). Dank der transparenten Tir kénnen
Sie den Trocknungsprozess im Auge behalten.

- Aufzeichnung der Trocknungszeit bestimmter
Produkte zur spateren Verwendung

- Vorbehandlung von Lebensmitteln zwecks der
Erreichung besserer Trockeneffekte

- Richtige Aufbewahrung von Lebensmitteln nach
der Trocknung zwecks der Einhaltung ihrer Qua-
litat und Nahrwerte

- Vorbereitung von Lebensmitteln gemaf der ent-
sprechenden Rezepten zwecks der Vermeidung
von Bildung schadlicher Bakterien im Trockengut.

Zubereitung des Trockengutes

e Lassen Sie die getrocknete Nahrung abkihlen.
Vergewissern Sie sich, dass sie vollig trocken ist.
Die obigen Faktoren sind fur die richtige Nah-
rungsaufbewahrung relevant.

¢ Das getrocknete Obst oder Gemuse kann keine
Feuchtigkeit absorbieren, weil es verfaulen kann.
Daher sollten alle Dosen sowie die Glas- oder

Plastikbehalter luftdicht verschlossen werden.
In einem solchen Fall empfiehlt man die Vaku-
umverpackung.

e Das Trockengut sollte in einem trockenen, kih-
len und sauberen Raum aufbewahrt werden, um
eine lange Lagerzeit zu gewahrleisten.

Bedienung

e Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, stabile,
rutschfeste und unbrennbare Flache.

¢ Das Trockengut ist auf dem Einschub gleichma-

Big zu verteilen. Vergewissern Sie sich, dass die

Produktstiicke nicht aufeinanderliegen. Um eine

ausreichende Bellftung des Gerats zu gewahr-

leisten, belassen Sie 10% der freien Oberflache

der Einschibe.

Die leeren Einschiibe sind vom Dorrgerat zu ent-

fernen. Im Gerat kénnen sich insgesamt 7 Ein-

schiibe befinden.

Legen Sie die Einschibe ins Dérrgerat ein und

vergewissern Sie sich, dass sie richtig in Bezug

auf die Seitenwande angebracht werden. Schlie-

Ben Sie die Tur fest.

Danach ist der Stecker an die entsprechende

Elektrosteckdose anzuschlieen. Es ertont ein

Signalton und alle Tasten leuchten fir 3 Sekun-

den auf. Dann wird nur die Taste fiir die Tempe-

ratur-/Zeiteinstellung [.TEMP/TIME"] blau auf-
blinken; Der LED-Bildschirm wird vollstandig
angezeigt und das Gerat befindet sich nun im
STANDBY-Modus.

e Driicken Sie jetzt die Taste fur die Einstellung
der Temperatur/Zeit (,TEMP/TIME"], um mit dem
Funktionsbetrieb zu beginnen. Alle Tasten auf
dem Steuerpanel werden blau erleuchtet - die
Einstellung des Timers und der Temperatur bzw.
das Einschalten der Betriebsart zum Halten der
Temperatur oder der Betriebsart .FAST/RAW”
ist moglich. Driicken Sie jetzt die Taste fiir den
Beginn/die Beendigung (.EIN-/AUS") ohne Ver-
anderung der Einstellungen - das Gerat beginnt
den Funktionsbetrieb mit den Standardeinstel-
lungen. Standard-Betriebseinstellungen des Ge-
rates sind: 70°C und 10 Stunden.



Temperatureinstellung:

e Durch einmaliges Driicken der TEMP/TIME-Ta-
ste im Standby-Modus konnen Sie die Tempe-
ratureinstellung Uberprifen, um die aktuelle
Temperatureinstellung zu Uberpriifen. Wenn der
Temperaturwert auf dem Display blinkt, dann ist
eine Verringerung bzw. Erhohung des Tempera-
turwertes durch Driicken der Tasten .+" oder
.-" moglich. (Standardtemperatur: 70°C, Bereich
von 35°C bis 70°C, Einstellung nach jeweils 5°C]).

e Driicken Sie immer die Taste fur den Beginn/die
Beendigung (.EIN-/AUS"), um die Einstellungen
der Temperatur zu bestatigen.

Zeiteinstellung:

¢ Durch zweimaliges Dricken der TIME/TEMP-Tas-
te im Standby-Modus, beginnt der Zeitgeber im
Display zu blinken - mit Hilfe der Tasten ..+" und
.-~ kann man die Betriebszeit des Gerates ver-
kirzen oder verlangern. (Bereich: von 00:30 bis
24:00 Uhr, in Schritten von jeweils einer halben
Stunde).

e Um den Wert der eingestellten Temperatur zu
prufen, dricken Sie einmalig die Taste TEMP/
TIME - die eingestellte Temperatur erscheint auf
dem LED-Display.

¢ Sie konnen die Zeit- oder Temperatureinstellun-
gen wahrend des Betriebs des Gerats andern,
indem Sie die Taste TEMP/TIME dricken. Mit den
Tasten .+" oder .-" kann man die Trocknungs-
zeit entweder verlangern oder verkirzen und die
Temperatureinstellung entweder erhéhen oder
verringern.

¢ Driicken Sie immer die Taste fur den Beginn/die
Beendigung (.EIN-/AUS"), um die Einstellungen
des Timers zu bestatigen.

e Das Gerat wird in Betrieb genommen - die ver-
bleibende Trocknungszeit erscheint auf dem
LED-Display. Der sich im Gerat hinten befinden-
de Lufter wird auch gestartet.

Betriebsart fiir das Halten der Temperatur [, KEEP WARM”):

e Nach dem Driicken der Taste zum Halten der
Temperatur (.KEEP WARM"] erscheint auf dem
Display die Mitteilung ..KEEP WARM". Nach dem
Trocknen wird das Gerat die Temperatur von
35°C uber die nachsten 24 Stunden halten.

e Nach Ablauf der durch den Timer eingestellten
Zeit erscheint auf dem Display 88:88 und das

Betriebsart ,,FAST/RAW":

e In der Betriebsart FAST betragt die Betriebstem-
peratur 70°C und der Timer ist auf 10 Stunden
eingestellt. Auf dem Display erscheint die Mittei-
lung .FAST".

Ubergehen in den STANDBY-Modus

e Wenn 5 Sekunden nach der Anderung der Ein-
stellung die Taste fur den Beginn/die Beendigung
(LEIN-/AUS") nicht gedriickt wird, dann schaltet

Heizelement schaltet sich aus. Der Lifter schal-
tet sich nach 10 Sekunden ab und das Gerat gibt
ein 20faches Tonsignal ab, das Uber die Beendi-
gung des Funktionsbetriebes informiert. Nach
diesem 20fachen Tonsignal schaltet das Gerat in
den Standby-Modus.

¢ In der Betriebsart RAW betragt die Betriebstem-
peratur 45°C und der Timer ist auf 24 Stunden
eingestellt. Auf dem Display erscheint die Mittei-
lung .RAW".

das Geréat in den Standby-Modus. Es blinkt nur
die TEMP/TIME-Taste in blau und der LED-Bild-
schirm wird vollstandig angezeigt.



Countdown der verbleibenden Zeit

e Wenn die Zeit den Wert 00:00 erreicht, schalten
sich zuerst die Heizelemente aus. Der Lufter
schaltet sich nach Ablauf von ca. 10 Sekunden
aus und er emittiert einen Signalton, der 20-mal
wiederholt wird. Die Trocknung wird beendet.

¢ Das Gerat Ubergeht in den STANDBY-Modus.

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose; falls
notwendig, verwenden Sie die Handschuhe (nicht
mitgeliefert) beim Herausnehmen der Nahrung
aus dem Gerat.

Reinigung und Wartung

Hinweis: Vor dem Reinigen des Gerats, ist es immer von der Steckdose zu trennen und dazu muss man

abwarten, bis es abgekiihlt ist.

Reinigung

¢ Reinigen Sie die inneren und aufleren Elemente
des Gerats, die Einschibe, das Tablett und die
Tur mit einem mit Warmwasser befeuchten, wei-
chen Tuch und mit einem milden Reinigungsmit-
tel. Reinigen Sie nicht den Lifter.

e Trocknen Sie alle Elemente des Dorrgerats mit
einem trockenen Tuch, bevor Sie es lagern.

Lagerung

e Bevor das Gerat am Lagerort abgestellt wird,
muss man sich sicherstellen, dass das Gerat vom
Strom getrennt wurde und vollig abgekihlt ist.

¢ Reinigen Sie auch den Lifter ab und zu mit ei-
nem Staubsauger.

e Achtung! Verwenden Sie keine atzenden Reini-
gungslosungen oder scheuernden Mittel, weil
sie die Oberflache des Ddrrgerdts beschadigen
kénnen.

e L agern Sie das Geréat an einem kiihlen, sauberen
Ort auBerhalb der Reichweite von Kindern.

Fehlerbeseitigung

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss man sich zum Finden der richtigen Losung mit der nachfol-
genden Tabelle vertraut machen. Wenn Sie das Problem nicht losen konnen, dann setzen Sie sich bitte mit

dem Lieferanten in Verbindung.

Problem

Mégliche Ursache

Losung

Ein-/Ausschalter leuchtet nicht
rot.

Fehlende Versorgung.

Uberprufen Sie, ob der Stecker
an die Steckdose richtig ange-
schlossen ist.

Der Schalter ist defekt.

Setzen Sie sich mit dem Liefe-
ranten in Verbindung.

Die Kammer erwarmt sich nicht.

Heizelement, Thermostat oder
Lufter ist defekt.

Setzen Sie sich mit dem Liefe-
ranten in Verbindung.

Die Kammer Uberhitzt sich.

Heizelement oder Thermostat
ist defekt.

Setzen Sie sich mit dem Liefe-
ranten in Verbindung.

Die Trocknung dauert zu lange.

Zu feuchte Umgebung.

Stellen Sie das Gerét in einer
weniger feuchten Umgebung.

Heizelement, Thermostat oder
Lifter ist defekt.

Setzen Sie sich mit dem Liefe-
ranten in Verbindung.




Technische Spezifikation

Bestellnummer 229064
Betriebsspannung und Frequenz 220- 240V~ 50-60Hz
Nennleistungsaufnahme 420 - 500W
Temperatureinstellung 35°C ~ 70°C

Trocknungszeit

Von 30 Minuten bis zu 24 Stunden

Schutzklasse

Klasse |

Anzahl der Edelstahlgitter

7

Abmessungen

345x450x(H)315 mm

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert werden.

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerdtes beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemal genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel) zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmill entsorgt werden. Der
Benutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine
geeignete Sammelstelle flr Altgerate verantwort-
lich. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf
den geltenden Vorschriften tber die Abfallentsor-
gung bestraft werden. Die getrennte Sammlung
und das Recycling der Altgerate tragt zur Scho-
nung der natirlichen Ressourcen bei und sorgt

fir eine umwelt- und gesundheitsschonende Ver-
wertungsweise. Weitere Informationen dariber, wo
Sie lhre Altgerate entsorgen konnen, erhalten Sie
bei lhrem ortlichen Entsorgungsunternehmen. Der
Hersteller und der Importeur Ubernehmen keine
Verantwortung flir das Recycling sowie die um-
weltfreundliche Verwertung von Abfallen, weder
direkt noch Uber ein 6ffentliches System.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

* Dit apparaat is bedoeld voor buffet en huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

o /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

o Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

« /A\ Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In
het geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.
* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker

dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* /org ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer [of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

» Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

¢ Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

* Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

* Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

* | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale voorzorgsmaatregelen
o Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor commercieel gebruik en het drogen van voedsel
zoals groenten en fruit.
¢ Gebruik het apparaat zoals beschreven in de handleiding.
o Dit apparaat moet worden gebruikt en geinstalleerd door gespecialiseerd en getraind
personeel in keukens van cateringbedrijven, restaurants, bars, etc.
o Alle onderhouds-, installatie- en reparatiewerkzaamheden moeten worden uitgevoerd
door gespecialiseerde en getrainde technici.
. Let op! Heet oppervlak. Gevaar voor brandwonden! Raak het apparaat
tijdens gebruik niet aan, omdat de temperatuur van de bereikbare
oppervlakken erg hoog kan zijn.

* Plaats het apparaat niet op een warmtebron (kooktoestel op benzine, elektriciteit, kolen,
etc.) Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken en open vuur. Gebruik het
apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en droge ondergrond.

o Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of brandbare materialen, credit
cards, magnetische schijven of radio’s.

¢ Plaats geen zware voorwerpen op het apparaat.

¢ Bedek het apparaat of de ventilatieopeningen nooit met andere voorwerpen. (bijv.
vaatdoek).

o Let op! Plaats het netsnoer indien nodig op een veilige manier om te voorkomen dat het
netsnoer in contact kan komen met het verwarmingsoppervlak en dat er per ongeluk aan
het netsnoer kan worden getrokken.
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o Was het apparaat niet met water of een waterstraal. Wassen met water kan lekkage
veroorzaken en het risico op elektrische schokken verhogen. Geen van de onderdelen zijn

vaatwasmachinebestendig.

* Reinig of berg het apparaat niet op tenzij het volledig is afgekoeld.

Beoogd gebruik

¢ Dit apparaat is bedoeld voor buffet en huishou-
delijk gebruik.

¢ Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor het dro-
gen van geschikt voedsel, zoals groenten, fruit,
etc. Elk ander gebruik kan leiden tot schade aan
het apparaat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet worden aangesloten op een aan-
sluiting met aarde. Aarding verlaagt de kans op
elektrische schokken doordat elektrische stroom
via een ontsnappingsdraad kan weglopen. Dit ap-

paraat is uitgerust met een snoer met een aarde-
draad en een geaarde stekker. De stekker moet in
een stopcontact worden gestoken dat juist is gein-
stalleerd en geaard.

Belangrijkste onderdelen van het apparaat

1) Deur
2) Bedieningspaneel 1
3] Plastic behuizing
4) Gaas (x1)

5) Opvangbak [x1)
6) Roestvrijstalen rooster (x7)

Bedieningspaneel van het apparaat
Itemnr: 229064

1) Verlaag instelling (TEMP / T1JD)
2) TEMP/TIJD-knop

3) Verhoog instelling (TEMP / TIJD)
4) LED-display

O =

5) KEEP WARM-knop
6) FAST/RAW-modus knop
7) AAN/UIT-knop



Voorbereidingen op het eerste gebruik

e Controleer of het apparaat niet is beschadigd. In
geval van schade, neem onmiddellijk contact op
met uw leverancier en gebruik het apparaat NIET.

* Pak het apparaat voorzichtig uit en verwijder al
het verpakkingsmateriaal. Zorg ervoor dat er
geen vuil van de verpakking achterblijft op het
apparaat.

e Controleer uw levering op eventuele ontbreken-
de onderdelen (7 roestvrijstalen roosters, rooster
van steengaas voor onderin] en mogelijke trans-
portschade. Neem in geval van schade veroor-
zaakt door transport of ontbrekende onderdelen
onmiddellijk contact op met uw leverancier.

* Reinig de behuizing, roestvast stalen roosters,
opvangbak en deur met een zacht, vochtige doek

en een mild reinigingsmiddel. (Zie ==> Reiniging
en onderhoud). Zorg ervoor dat alle onderdelen
van het apparaat volledig droog zijn alvorens het
apparaat te gebruiken.

¢ Plaats het apparaat op een horizontaal, stabiel,
schoon en vuurvast oppervlak.

* Houd een afstand van 15 cm vrij rond het appa-
raat voor voldoende ventilatie.

¢ Plaats het apparaat zodanig dat de stekker te al-
len tijde bereikbaar is.

e Plaats een opvangbak aan de onderkant om
eventuele voedselresten op te vangen tijdens ge-
bruik.

* \oeg een gaas toe aan het roestvrijstalen rooster
voor kleine levensmiddelen.

Opmerking: Nadat het apparaat is gereinigd, moet het 30 minuten worden ingeschakeld (Zie ==> Bediening)
met de temperatuur ingesteld op 70°C. Er kan de eerste paar keer dat het apparaat wordt gebruikt wat geur
en rook vrijkomen, dit is normaal en duidt niet op een defect of gevaar. Zorg ervoor dat het apparaat goed

wordt geventileerd.

Richtlijnen voorbereiden voedsel

¢ Was al het voedsel goed voordat u het droogt, zo-
dat het veilig en hygiénisch kan worden bewaard.

e \Verwerk alleen niet-bedorven voedsel, eventuele
vlekken moeten royaal worden verwijderd.

e De droogresultaten zijn gelijkmatiger als het
voedsel in stukken van ongeveer dezelfde grootte
wordt gesneden.

* Snijd het voedsel in dunnere plakken of stukken
om de droogtijd te reduceren.

* Het voorbereide voedsel moet in een continu pro-
ces worden gedroogd. Onderbreek het droogpro-
ces niet.

Geschatte droogtijd en richtlijnen bereiding specifiek voedsel

De tijd die benodigd is voor het drogen voedsel is

sterk afhankelijk van het soort voedsel, het vocht-

gehalte, de rijpheid, de dikte, de temperatuurin-

stelling en de vochtigheid in de binnenkamer.

- Dikte van de stukjes of plakjes.

- Aantal roosters met te drogen voedsel.

- Inhoud van het te drogen voedsel.

- Vochtigheid van de omgeving.

- Persoonlijke voorkeur voor het drogen van ver-
schillende soorten voedsel.

Verdere tips voor gebruik:

- Kijk regelmatig door de transparante deur om de
toestand van het voedsel te controleren (bijv. elk
uur) en het proces te controleren.

- Noteer de droogtijd met het gewenste resultaat
voor de toekomst.

- Voorbewerkt voedsel geeft de beste resultaten.

- Bewaar het voedsel op de juiste manier om kwa-
liteit en voedingsstoffen te behouden.

- Werk altijd volgens de HACCP richtlijnen om te
voorkomen dat het voedsel besmet raakt met
schadelijke bacterién.



Opslag van gedroogd voedsel

e Laat gedroogd voedsel goed afkoelen alvorens
het op te slaan. Zorg er ook voor dat het voed-
sel volledig droog is. Dit is essentieel voor goede
opslag.

e Om bederf te voorkomen, moet voorkomen wor-
den dat gedroogd voedsel tijdens opslag vocht
kan opnemen. Daarom moeten alle bewaarblik-

ken, -potten of plastic zakken luchtdicht worden
afgesloten. Vaculim verpakken is de meest ge-
schikte methode voor de opslag van gedroogd
voedsel.

Gedroogd voedsel moet in een droge, koele en
schone omgeving worden opgeslagen om opslag
voor lange tijd te garanderen.

Bediening

e Plaats het apparaat op een horizontaal, stabiel en
hittebestendig oppervlak dat niet glad is.

¢ Plaats het voedsel gelijkmatig op de roosters en
zorg ervoor dat de stukken voedsel elkaar niet
bedekken. Zorg ervoor dat minimaal 10% van het
oppervlak vrij is van voedsel, zodat er in het ap-
paraat zelf voldoende ventilatie is.

¢ Verwijder de roosters die niet zijn gevuld. Er zijn
in totaal 7 roosters die tegelijkertijd kunnen wor-
den gebruikt.

e | et er bij het plaatsen van de roosters op dat de
roosters goed zijn uitgelijnd met de zijwand. Doe
daarna de deur stevig dicht.

e Steek vervolgens de stekker in het stopcontact.
Er zal een piepgeluid klinken en alle knoppen

Instellen temperatuur:

e Druk in de stand-by-modus eenmaal op de toets
TEMP/TIME (TEMP/TIJD) om de temperatuurin-
stelling te controleren. Wanneer het licht van de
temperatuur knippert, kunt u door middel van
de knoppen + en -de temperatuur verhogen en
verlagen. (Standaardtemperatuur: 70°C, bereik:
35°C ~ 70°C, stappen van 5°C).

e U dient op de AAN/UIT-knop te drukken om de
temperatuurinstelling te bevestigen.

Instellen tijd:

e Druk in de stand-by-modus tweemaal op de
toets TEMP/TIME (TEMP/TIJD) en de timer zal
vervolgens knipperen op de display, kunt up door
middel van de knoppen + en -de tijd aanpassen.
(Bereik: 00:30 ~ 24:00, met een stappen van 30
minuten).
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zullen voor 3 seconden oplichten. Daarna zal al-
leen de TEMP/TIME oplichten in blauw. Het vol-
ledige LED-scherm wordt weergegeven en het
apparaat staat nu op de STANDBY (STAND-BY)
modus.

Druk op de TEMP/TIME-knop om het apparaat te
activeren. Alle knoppen op het bedieningspaneel
zullen oplichten in het blauw. De gebruiker kan
daarna de timer en de temperatuur aanpassen of
kiezen voor de KEEP WARM-modus of de FAST/
RAW-modus. Wanneer er op de AAN/UIT-knop
wordt gedrukt zonder een modus te kiezen, zal
het apparaat de standaardmodus gebruiken. De
standaardtemperatuur is 70°C en de standaard-
timer is ingesteld op 10 uur.

Als u de ingestelde temperatuur wilt bekijken,
druk dan één keer op de TEMP/TIJD-knop om de
temperatuur weer te geven op het display.
Tijdens gebruik, kunt u ook de instelling van de
tijd en temperatuur bekijken of veranderen door
op TEMP/TIJD te drukken. U kunt daarna op + of
- drukken om de ingestelde temperatuur of tijd
te verhogen of verlagen.

U dient op de AAN/UIT-knop te drukken om de
timerinstelling te bevestigen.

Daarna zal het apparaat beginnen met werken en
zal de resterende tijd worden getoond op het dis-
play. De ventilator aan de zijkant van het apparaat
begint te draaien.



KEEP WARM-modus:

e Het beeldscherm zal "KEEP WARM" tonen wan-
neer u op de KEEP WARM-knop drukt. Het ap-
paraat zal dan 24 uur langer warm blijven met
een temperatuur van 35°C nadat het klaar is met
dehydrateren.

¢ Als de timer afloopt, zal het beeldscherm 88:88

FAST/RAW-modus:

e In de FAST-modus is de temperatuur 70°C en de
timer is ingesteld op 10 uur. Het beeldscherm zal
het woord “FAST" tonen.

Overschakelen naar STANDBY-modus

¢ Als de gebruiker niet op de AAN/UIT-knop drukt
binnen 5 seconden na het instellen, dan zal het
apparaat terugkeren in de STANDBY-modus. Al-

Verstrijken van de ingestelde tijd

¢ Als de ingestelde tijd is verstreken en er is afge-
teld tot 00:00, stoppen de verwarmingselemen-
ten eerst met werken. De koelventilator blijft nog
ongeveer 10 seconden werken en er klinken nog
20 pieptonen van de zoemer om de gebruiker er-
aan te herinneren dat het bewerkingsproces is
voltooid.

tonen en het verwarmingselement zal uitschake-
len. De ventilator zal vervolgens nog 10 seconden
actief blijven en het apparaat zal 20 keer piepen
om de gebruiker eraan te herinneren dat het
klaar is. Nadat het 20 keer gepiept heeft, zal het
weer terugkeren in de STANDBY-modus.

In de RAW-modus is de temperatuur 45°C en de
timer is ingesteld op 24 uur. Het beeldscherm zal
het woord "RAW” tonen.

leen de toets TEMP/TIME (TEMP/TIJD) zal blauw
knipperen en het volledige LED-scherm wordt
weergegeven.

Het apparaat staat in de STANDBY-modus.

Trek de stekker uit het stopcontact en draag, in-
dien nodig, handschoenen (niet meegeleverd) om
het voedsel uit het apparaat te halen.

Reiniging en onderhoud
Attentie: Trek de stekker altijd uit het stopcontact
gingshandelingen uit te voeren.

Reiniging

* Reinig de buiten- en binnenzijde van het appa-
raat, de roosters, de opvangbak en de deur met
lauw water, een mild afwasmiddel en een zachte
doek. Reinig het ventilatorgedeelte niet.

¢ Droog alle onderdelen met een droge doek alvo-
rens het apparaat op te bergen.

Opslag

e Controleer voordat u het apparaat opbergt altijd
of het apparaat is afgekoeld en of het is losge-
koppeld van het lichtnet.

en laat het apparaat volledig afkoelen alvorens reini-

¢ Reinig regelmatig de ventilator met een stofzui-
ger.

e L et op! Gebruik nooit agressieve, bijtende of
schurende reinigingsmiddelen - deze kunnen het
apparaat beschadigen.

e Het apparaat moet worden opgeslagen op een
schone, koele en droge plek buiten het bereik van
kinderen.



Problemen oplossen

Als het apparaat niet naar behoren werkt, raadpleeg dan de onderstaande tabel voor een mogelijke oplos-
sing. Als u het probleem niet zelf kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/dienstverlener.

Probleem Mogelijke oorzaak

Oplossing

Aan/uit-schakelaar licht Geen stroom

niet rood op

Controleer of de stekker in het
stopcontact zit

Schakelaar defect

Neem contact op met de leverancier

Kamer wordt niet warm

Verwarmingselement, ventilator
of thermostaat is mogelijk defect

Neem contact op met de leverancier

Kamer wordt te warm

Verwarmingselement of thermo-
staat is mogelijk defect

Neem contact op met de leverancier

Drogen duurt te lang Vochtige omgeving

Plaats het apparaat in een minder
vochtige omgeving

Verwarmingselement, ventilator
of thermostaat is defect

Neem contact op met de leverancier

Technische specificaties

Itemnr. 229064
Bedrijfsspanning en frequentie 220- 240V~ 50-60Hz
Nominaal ingangsvermogen 420 - 500W
Bereik temperatuurinstelling 35°C ~70°C

Bereik tijdinstelling

30 minuten tot 24 uur

Beschermingsklasse

Klasse |

Aantal roestvrijstalen dienbladen

7

Afmetingen

345x450x(H)315 mm

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan veranderingen zonder voorafgaande kennisgeving.

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.



Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren
bij een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet
opvolgen van deze regel kan worden bestraft in
overeenstemming met de geldende voorschriften
voor afvalverwerking. De gescheiden inzameling
en recycling van uw afgedankte apparatuur ten
tijde van buitengebruikstelling helpt bij de instand-

houding van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt
dat de apparatuur wordt gerecycled op een manier
die de volksgezondheid en het milieu beschermt.
Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac powazne uszko-
dzenie urzadzenia lub zranienie 0sb.

¢ Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do uzytku domowego.

* Urzadzenie nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

o W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajacego przed kontak-
tem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urza-
dzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagnac wtyczke z kontaktu, a nastepnie zleci¢
kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac za-
grozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

o Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

.A Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie nalezy samodzielnie naprawiac urza-
dzenia. Wszelkie usterki i niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez wykwalifi-
kowany personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.

o Ostrzezenie: Nie zanurzac czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych pty-
nach. Nie wktadac urzadzenia pod biezaca wode.

* Regularnie sprawdza¢ wtyczke i sznur zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzona
wtyczke lub sznur przekazac w celu naprawy do punktu serwisowego lub innej wykwalifi-
kowane] osoby, aby zapobiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy sznur zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac sznur z dala od otwartego ptomienia. Aby wyja¢ wtyczke z gniazdka, zawsze ciagna¢
za wtyczke, a nie za sznur.

¢ Zabezpieczy¢ sznur zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Sznur prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

o Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Jezeli wtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac za pod-
taczone do zasilania.

* Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie!

* Nigdy nie przenosi¢ urzadzenia, trzymajac za sznur.

o Nie uzywac zadnych akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.
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* Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazdka o napieciu i czestotliwosci podanych
na tabliczce znamionowe.

* Wtozyc¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczy¢ je od zrodta zasilania. W tym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu sznura odtaczanego urzadzenia.

¢ Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

¢ Nie korzystac z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezaleca-
nych akcesoriow moze stwarza¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszko-
dzenia urzadzenia. Korzystac wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia.

W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

¢ Nie dopuscic, by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

¢ Zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, Jezell ma by¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem I czyszczeniem.

¢ Nie zostawiac urzadzenla bez nadzoru podczas uzytkowania.

Szczegodlne przepisy bezpieczenstwa
. N|n|ejsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie w celach komercyjnych do suszenia

ZyWnosci, Np. Warzyw i owocow.
* Korzystaj z urzadzenia zgodnie ze wskazowkami zawartymi w instrukcji.
¢ Urzadzenie powinno zosta¢ zamontowane i by¢ obstugiwane wytacznie przez wykwa-
lifikowany personel kuchenny w punktach gastronomicznych, np. Swiadczacych ustugi
cateringowe, w restauracjach, barach, itp.
¢ Wszelkie czynnosci konserwacyjne i montazowe oraz naprawa urzadzenia powinny zo-
sta¢ przeprowadzane przez wykwalifikowanych, upowaznionych technikow.
. Uwaga! Goraca powierzchnia! Niebezpieczenstwo poparzenia! Nie dotykaj
urzadzenia podczas jego pracy - temperatura powierzchni dostepnych dla
uzytkownika moze byc bardzo wysoka.

¢ Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujacym ciepto (kuchenka gazowa, elek-
tryczna, grill, itp.). Trzymaj urzadzenie z dala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub
otwartego ptomienia. Ustaw urzadzenie na réwnej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni,
odporne na dziatanie wysokich temperatur.

¢ Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych lub tatwopalnych, kart ptatni-
czych, dyskow magnetycznych lub radioodbiornikéw.

* Nie kiadz na urzadzeniu ciezkich przedmiotow.

* Nigdy nie zakryvvaj urzadzema ani jego otwordéw wentylacyjnych innymi przedmiotami
[np. Sciereczka do naczyr.
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* Uwaga! Odpowiednio poprowad? i zabezpiecz przewod zasilajacy, aby zapobiec przypad-
kowemu pociagnieciu lub kontaktowi z ptyta grzewcza.

* Nie myj urzadzenia woda lub za pomoca silnego strumienia. Mycie urzadzenia woda
moze spowodowac przedostanie sie jej do czesci elektrycznych i doprowadzi¢ do poraze-
nia pradem. Czesci urzadzenia nie moga by myte w zmywarce.

¢ Nie czysc¢ ani nie umieszczaj urzadzenia w miejscu przechowywania, zanim catkowicie

nie ostygnie.

PRZEZNACZENIE

e Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do uzyt-
ku domowego.

¢ Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone tylko do
suszenia odpowiednich produktéw spozywczych,
takich jak warzywa, owoce itp. Uzycie urzadzenia
w jakimkolwiek innym celu moze prowadzi¢ do
jego uszkodzenia lub do obrazen ciata.

* Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Montaz uziemienia

Kuchenka jest urzadzeniem | klasy ochronnosci i
wymaga uziemienia. Uziemienie zmniejsza ryzyko
porazenia pradem, dzieki zastosowaniu przewodu
odprowadzajacego prad elektryczny. Kuchenka wy-

posazona jest w przewdd z uziemieniem z wtykiem
uziemiajacym. Wtyczka musi zosta¢ podtaczona do
gniazdka sieciowego, ktdére zostato odpowiednio
zamontowane i uziemione.

Gtowne czesci urzadzenia
1) Drzwiczki

2) Panel sterowania

3] Plastikowa obudowa

4) Siatka [x1)

5) Tacka (x1)
6) Potka ze stali nierdzewnej (x7)
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Panel sterowania urzadzenia
Numer produktu: 229064

®HEND! (©)

1 2

1) Zmniejszenie wartoéci temperatury / czasu
(TEMP/TIME]

2) Przycisk temperatury/ustawienia czasu (TEMP/
TIME])

3) Zwiekszenie wartosci
(TEMP/TIME)

temperatury / czasu

4) Wyswietlacz LED

5] Przycisk podtrzymywania temperatury (.KEEP
WARM")

6) Przycisk trybu ,FAST/RAW"

7) Przetacznik (,ON/OFF")

Przed pierwszym uzyciem:

e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku jakichkolwiek uszkodzen niezwtocznie
skontaktuj sie z dostawca i NIE uruchamiaj urza-
dzenia.

e Ostroznie rozpakuj urzadzenie, zdejmij i usun
opakowanie i zabezpieczenia. Upewnij sie, czy na
urzadzeniu nie pozostaty fragmenty opakowania.

e Sprawdz, czy dostarczone urzadzenie jest kom-
pletne (7 potek ze stali nierdzewnej, siatka, tac-
ka) i czy jego elementy nie zostaty uszkodzone
podczas transportu. W przypadku stwierdzenia
jakichkolwiek uszkodzeh powstatych podczas
transportu badz braku elementéw, niezwtocznie
skontaktuj sie z dostawca.

e Wyczy$¢ odbudowe, potki oraz rusztéw ze sta-
li nierdzewnej za pomoca wilgotnej, miekkiej

szmatki z tagodnym $rodkiem myjacym. (Patrz
==> Czyszczenie i konserwacja) Przed korzysta-
niem z urzadzenia upewnij sie, czy wszystkie jego
czesci sa catkowicie suche.

Umiesci¢ urzadzenie na poziomym, stabilnym,
czystym i ognioodpornym podtozu.

Upewnij sie, czy zachowany zostat 15 cm odstep

wokoét suszarki w celu zachowania wtasciwej
wentylacji urzadzenia.

Umiesc¢ urzadzenie w takim miejscu, by stale za-
pewniony byt tatwy dostep do wtyczki.

Na dnie urzadzenia umies$¢ tacke na drobne frag-
menty Zywnosci pozostate po suszeniu.

¢ Dodaj siatke na kracie ze stali nierdzewnej, aby

uzyskac maty rozmiar zywnosci.

Uwaga: Po wyczyszczeniu urzadzenia nalezy je wtaczy¢ (Patrz ==> Obstuga) na ok. 30 minut i ustawi¢ na
temperature 70°C. Przy pierwszych kilku wtaczeniach z urzadzenia moze wydzielac sie specyficzny zapach
lub dym. Jest to zjawisko normalne i nie Swiadczy o uszkodzeniu urzadzenia ani zagrozeniu dla uzytkowni-

ka. Upewnij sie, czy urzadzenie

Wskazowki dotyczace przygotowania zywnosci

* W celu bezpiecznego i higienicznego przygoto-
wania jedzenia, doktadnie umyj zywnos$¢ przed
umieszczeniem jej w suszarce.

e Nie umieszczaj w suszarce zepsutej zywnosci-
nadgnite elementy jedzenia nalezy usunad.

e Suszenie jest bardziej rownomierne, jesli umiesz-
czone w urzadzeniu owoce lub warzywa zostana
pociete na mniej wiecej réwne kawatki.

e Czas suszenia bedzie tym krotszy, im mniejsze
lub ciensze beda kawatki warzyw lub owocdw.

o Zywnoé¢ w urzadzeniu bedzie poddawana ciggte-
mu procesowi suszenia. Nigdy nie przerywaj pro-
cesu suszenia uruchomionego przez urzadzenie.
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Odpowiedni czas suszenia i wskazowki dotyczycace réznych warzyw i owocow

Czas suszenia w znacznym stopniu zalezy od ro-

dzaju suszonej zywnosci - zawartosci wody, dojrza-

tosci, grubosci, ustawien temperatury i wilgotnosci

wewnatrz komory.

Czas suszenia zalezy od nastepujacych czynnikéw:

- Grubosci plastrow lub kawatkéw zywnosci.

- Illosci potek w urzadzeniu.

- llodci zywnosci umieszczonej w urzadzeniu.

- Wilgotnosci otoczenia.

- Wtasnych preferencji odno$nie suszenia okreslo-
nej zywnosci.

Zaleca sie:

- Zaleca sie regularne sprawdzanie stopnia wy-
suszenia zywnoéci (np. co godzine). Do $rodka
mozna zajrzec przez przezroczyste drzwiczki.
Zanotowanie czasu suszenia okreslonych pro-

duktéw w celu wykorzystania w przysztosci

Wstepne przetworzenie zywnosci w celu osiagnie-
cia lepszych efektow suszenia

- Po suszeniu, zywnos¢ nalezy przechowywac we
wtasciwy sposdb w celu zachowania jej jakosci i
wartosci odzywczych

Przygotowywac zywnos$¢ zgodnie z wtasciwymi
przepisami, by uniknac rozwoju szkodliwych bak-
terii w suszonej zywnosci.

Przechowywanie suszonej zywnosci

e Wysuszona zywno$¢ pozostaw do ostygniecia.
Upewnij sie tez, czy jest ona zupetnie suche.
Powyzsze czynniki sa kluczowe dla wtasciwego
przechowywania zywnosci.

e Aby zapobiec zepsuciu zywnosci, podczas prze-
chowywania suszone warzywa lub owoce nie
moga pochtania¢ zadnej wilgoci. W zwiazku z
powyzszym, wszelkie puszki oraz szklane lub

plastikowe pojemniki, w ktérych przechowywana
jest suszona zywno$¢, musza zosta¢ szczelnie
zamkniete. Najodpowiedniejsze w takim przy-
padku bytoby przechowywanie prézniowe.

Suszona zywnos¢ powinna byé przechowywana
w suchym, chtodnym i czystym pomieszczeniu -
takie warunki gwarantuja dtugoterminowe prze-

chowywanie suszonej zywnosci.

Obstuga

e Umiesc¢ urzadzenie na poziomym, stabilnym, an-
typoslizgowym i ognioodpornym podtozu.

e Roztéz zywno$é na tackach réwnomiernie, tak
aby poszczegdlne jej fragmenty nie nachodzity
na siebie. Aby zachowad wtasciwa wentylacje we-
wnatrz urzadzenia, na 10% powierzchni pétek nie
powinno by¢ zywnosci.

e Puste potki nalezy usunac z suszarki. Jednocze-
$nie w urzadzeniu moze znajdowac sie 7 potek.

e Wsuwajac potki do suszarki upewnij sie, czy zo-
staty one umieszczone prawidtowo w stosunku do
Scianek bocznych. Doktadnie zamknij drzwiczki.

e Nastepnie podtacz wtyczke do odpowiedniego
gniazdka elektrycznego. Rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i wszystkie przyciski podswietla sie na

3 sekundy. Nastepnie jedynie przycisk ustawienia
temperatury/czasu (.,TEMP/TIME") bedzie migaé
na niebiesko; ekran LED jest w petni wyswietlany,
a urzadzenie znajduje sie teraz w trybie CZUWA-
NIA.

Wciénij przycisk ustawienia temperatury/czasu
(.,TEMP/TIME"), by rozpocza¢ prace. Wszystkie
przyciski na panelu sterowania podéwietla sie
na niebiesko - mozliwe jest ustawienie timera i

temperatury, badZ wtaczenie trybu podtrzymywa-
nia temperatury lub trybu FAST/RAW". Wcisnij
Przetacznik (.ON/OFF") bez zmieniania ustawien
- urzadzenie rozpocznie prace z ustawieniami
domyslnymi. Ustawienia domysélne pracy urza-
dzenia: 70°C i 10 godzin.



Ustawienie temperatury:

e Nacisnij przycisk TEMP/TIME raz w trybie czu-
wania, aby sprawdzi¢ ustawienia temperatury.
Gdy wartos¢ temperatury na wyswietlaczu miga,
mozliwe jest zmniejszenie lub zwiekszenie war-
tosci temperatury przez wcisniecie przyciskow
.+" lub .-". (Domyslna temperatura: 70°C, za-
kres: od 35°C do 70°C, ustawienie co 5°CJ.

e Zawsze wciénij przetacznik (.ON/OFF"), by za-
twierdzi¢ ustawienie temperatury.

Ustawienie czasu:

e W trybie czuwania nalezy dwukrotnie nacisnaé
przycisk TEMP/TIME, nastepnie na wyswietlaczu
zacznie miga¢ czasomierz - za pomoca przyci-
skow .+" i .-" mozna skrdcic¢ lub wydtuzy¢ czas
pracy urzadzenia. (Zakres: od 00:30 do 24:00, w
krokach co pét godziny).

Tryb podtrzymywania temperatury (,KEEP WARM"):

e Po wcisnieciu przycisku podtrzymywania tempe-
ratury (.KEEP WARM"), na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat .KEEP WARM". Po zakonczeniu
suszenia urzadzenie bedzie podtrzymywac tem-
perature 35°C przez kolejne 24 godziny.

e Po uptywie czasu ustawionego przez timer, na

Tryb ,FAST/RAW":

e W trybie FAST temperatura pracy wynosi 70°C i
timer ustawiony jest na 10 godzin. Na wyswietla-
czu pojawi sie komunikat ,FAST".

Przejscie do trybu czuwania (STANDBY)

e Jesli w ciagu 5 sekund po zmianie ustawienia
nie zostanie wcidniety przetacznik [.ON/OFF"),
urzadzenie przetaczy sie w tryb czuwania. Tylko

Zakonczenie odliczenia pozostatego czasu

e Kiedy ustawiony czas dojdzie do wartosci 00:00,
najpierw wytacza sie elementy grzewcze. Wenty-
lator wytaczy sie po uptywie ok. 10 sekund i roz-
legnie sie dwudziestokrotny sygnat dZzwiekowy,
informujacy uzytkownika, ze suszenie dobiegto
konca.

e Aby sprawdzi¢ warto$¢ ustawionej temperatury,
wciénij jednokrotnie przycisk TEMP/TIME - usta-
wiona temperatura pojawi sie na wyswietlaczu
LED.

® Mozesz zmieni¢ ustawienia czasu lub temperatu-
ry podczas pracy urzadzenia, wciskajac przycisk
TEMP/TIME. Nastepnie za pomoca przyciskéw
.+" lub ,-" mozesz wydtuzy¢ lub skréci¢ czas su-
szenia lub wartos$¢ temperatury.

e Zawsze wcisnij przetacznik (.ON/OFF"), by za-
twierdzi¢ ustawienia timera.

e Urzadzenie rozpocznie prace - pozostaty czas su-
szenia pokazywany bedzie na wyswietlaczu LED.
Uruchomi sie wentylator znajdujacy sie z tytu
urzadzenia.

wyswietlaczu pojawi sie 88:88 i element grzew-
czy sie wytaczy. Wentylator wytaczy sie po 10
sekundach i urzadzenie wyda 20-krotny sygnat
dzwiekowy informujacy o zakonczeniu pracy. Po
20-krotnym sygnale dzwiekowym urzadzenie
przetaczy sie w tryb czuwania.

W trybie RAW temperatura pracy wynosi 45°C i
timer ustawiony jest na 24 godziny. Na wyswie-
tlaczu pojawi sie komunikat ..RAW".

przycisk TEMP/TIME bedzie migac¢ na niebiesko,
a ekran LED bedzie w petni wySwietlany.

Urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.

Odtacz wtyczke z gniazdka; jesli to konieczne,
podczas wyjmowania zywnosci z urzadzenia sto-
suj rekawice (niedotaczone do urzadzenia).



Czyszczenie i konserwacja

Uwaga: Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze wytacz urzadzenie z gniazdka i odczekaj, az ostygnie.

Czyszczenie

e Wewnetrzne i zewnetrzne elementy urzadzenia,
potki, tacke oraz drzwiczki myj za pomoca miek-
kiej $ciereczki zamoczonej w cieptej wodzie z ta-
godnym detergentem. Nie czy$¢ wentylatora.

e Przed schowaniem suszarki wszystkie elementy
wysusz sucha $ciereczka.

Przechowywanie

® Przed umieszczeniem w miejscu przechowywa-
nia, zawsze upewnij sie, czy urzadzenie zostato
wytaczone z gniazdka i catkowicie ostygto.

» Co pewien czas wyczy$¢ wentylator przy pomocy
odkurzacza.

e Uwaga! Nigdy nie czy$¢ urzadzenia przy pomo-
cy zracych $rodkéw chemicznych lub $rodkéw
Sciernych, poniewaz moga one uszkodzi¢ po-
wierzchnie suszarki.

® Przechowuj urzadzenie w chtodnym, czystym i
suchym miejscu poza zasiegiem dzieci.

Wyszukiwanie i usuwanie usterek

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidtowego
rozwiazania. Jesli nadal nie mozesz rozwiazac problemu, skontaktuj sie z dostawca.

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Przycisk wtaczenia/wytacze-
nia nie jest podéwietlony na
czerwono

Brak zasilania

Sprawdz, czy wtyczka jest wta-
Sciwie podtaczona do gniazdka.

Usterka wtacznika

Skontaktuj sie z dostawca

Komora nie nagrzewa sie

Usterka elementu grzewczego,

termostatu lub wentylatora

Skontaktuj sie z dostawca

Komora nagrzewa sie do zbyt
wysokiej temperatury

Usterka elementu grzewczego
lub termostatu

Skontaktuj sie z dostawca

Suszenie trwa zbyt dtugo

Zbyt wilgotne otoczenie

Umiesci¢ urzadzenie w mniej
wilgotnym otoczeniu

Usterka elementu grzewczego,

Skontaktuj sie z dostawca

termostatu lub wentylatora

Specyfikacja techniczna

Numer produktu 229064
Napiecie robocze i czestotliwosé 220- 240V~ 50-60Hz
Znamionowy pobdr mocy 420 - 500W
Zakres temperatury 35°C ~70°C

Zakres czasu suszenia

0d 30 minut do 24 godzin

Klasa ochronnosci

Klasa |

Ilos¢ potek ze stali nierdzewnej

7

Wymiary

345x450x(wys.)315 mm

Uwaga: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.
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Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktdra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostac
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpadéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucac do zwyktych pojemni-
kow na odpady.

z

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposéb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de l'appareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est destiné pour des buffets et a un usage domestique.

o ['appareil doit étre utilisé uniquement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

¢ Veillez a tenir l'appareil et la prise électrique hors de portée de 'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

* Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de l'appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de [appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

. A Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer appareil. Tous défauts et dys-

ﬂ fonctionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

o N'utilisez jamais Uappareil endommagé! Débranchez lappareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans l'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas lappareil sous l'eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle) transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant (a fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence l'appareil pendant l'utilisation.

o Avertissement ! Si (a fiche est insérée dans la prise murale, lappareil doit étre considéré
comme branché a lalimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

o Ne transportez jamais [appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec appareil.

* 'appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
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sur la plaque signalétique.

¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
completement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a Uextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

* Eteignez lappareil avant de débrancher lappareil de la prise!

o N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. Lutilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour ['utilisateur et provoquer
les dommages a appareil. Utilisez uniguement des pieces et accessoires ariginaux.

* Cetappareil n"est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas | “expé-
rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

¢ Ne permettez pas aux enfants d'utiliser 'appareil pour jouer

¢ Débranchez toujours l'appareil de l'alimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

¢ Ne laissez jamais lappareil sans surveillance lorsqu'il est utilise.

Consignes de sécurité particuliéres

o L e présent appareil est destiné uniguement a des fins commerciales pour sécher des ﬂ
aliments, par exemple les légumes et les fruits.

o Utilisez lappareil conformément au mode d'emploi.

o 'appareil doit étre installé et utilisé par un personnel qualifié de cuisine dans des res-
taurants par exemple les employés de services de restauration, des restaurants et des
bars etc.

* Toutes les interventions d'entretien et de montage ainsi que la réparation de l'appareil
doivent étre effectués par des techniciens qualifiés et autorisés.

. Attention ! Risque de brilures ! Ne touchez pas l'appareil pendant son

fonctionnement - la température de surfaces disponibles pour [utilisateur
peut étre tres élevée.

* Ne placez pas l'appareil sur un objet émettant de la chaleur (la cuisiniére a gaz, élec-
trique ou les barbecues etc.) Tenez l'appareil éloigné des surfaces chaudes ou des
flammes nues. Placez lappareil sur une surface stable, propre et seche, résistant a des
températures élevées.

o N'utilisez pas a proximité de lappareil des matériaux inflammables ou explosifs, les
cartes bancaires, les disques magnétiques ou la radio.

* Ne placez pas d'objets lourds sur l'appareil.

* Ne couvrez jamais [appareil ou les trous de ventilation avec d'autres objets [p.ex. torchon
de cuisine).
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o Attention ! Faites passer et sécurisez le cordon d'alimentation afin d'éviter une traction
accidentelle ou un contact avec la plaque de cuisson.

* Ne nettoyez pas l'appareil avec de l'eau ou avec un fort courant d'eau. Le lavage de l'ap-
pareil avec de ['eau peut provoquer la pénétration de 'eau dans des parties électriques
et provoquer le choc électrique. Les parties de 'appareil ne peuvent pas étre lavées dans

le lave-vaisselle.

* Ne nettoyez pas l'appareil ou ne le rangez pas avant le refroidissement complet.

Destination de Uappareil

e Cet appareil est destiné pour des buffets et a un
usage domestique.

e Cet appareil est concu uniqguement pour le sé-
chage d'aliments adaptés, tels des légumes, des
fruits, etc. Lutilisation de lappareil a d'autres
fins peut entrainer des dommages ou des bles-
sures.

e Lutilisation de lappareil a dautres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
incorrecte de l'appareil.

Mise a la terre

La cuisiniere est un appareil de la lere classe de
protection et doit étre obligatoirement mis a la
terre. La mise a la terre réduit le risque de choc
électrique grace a un conduit évacuant le courant

électrique. L'appareil est équipé d'un conduit avec
la mise a la terre et la prise de terre. N'insérez pas
la fiche a la prise murale si lappareil n'a pas été
correctement installé et mis a la terre.

Eléments principaux de l'appareil

1) Porte

2) Panneau de commande
3) Boitier en plastique 1
4) Grille (x1)

5) Egouttoir (x1)

6) Etagére en acier inoxydable (x7)




Le panneau de commande
Numéro de produit: 229064

®HEND! (©)

1 2

1) Réduction de la valeur de la température/du
temps (TEMP/TIME])

2) Bouton de réglage de la température/du temps
(TEMP/TIME)

3] Augmentation de la valeur de la température/du
temps (TEMP/TIME]

4) Ecran LED

5] Bouton de maintien de la température (« KEEP
WARM »)

6) Bouton de mode « FAST/RAW »

7) Interrupteur (« ON/OFF »)

Avant la premiére utilisation

e Vérifiez que l'appareil n'est pas endommagé. En
cas de dommage, contactez immédiatement le
fournisseur. NE démarrez PAS lappareil.
Désemballez soigneusement lappareil, retirez
et enlevez l'emballage et les protections. Assu-
rez-vous que sur l'appareil il n'y a plus de frag-
ments d'emballage.

Vérifiez si Uappareil fourni est complet (7 éta-
géres en acier inoxydables, filet, plateau) et si ses
éléments n'ont pas été endommagés pendant le
transport. En cas de détection d'une défaillance
due au transport ou d'une absence déléments,
contactez immédiatement le fournisseur.

e Nettoyez le boitier, les plateau et l'égouttoir avec

un chiffon humide et détergent doux (Voir ==»>
Nettoyage et entretien) Avant d'utiliser appareil
assurez-vous que tous les éléments sont com-
pletement secs.

e Placez l'appareil sur une surface plate, stable,
propre et résistant au feu.

e Assurez-vous qu'autour de l'appareililya 15 cm
d’espace pour maintenir une bonne ventilation.

¢ Placez l'appareil dans un tel endroit ou l'accés
facile a la fiche est toujours garanti.

e Placez l'égouttoir pour des déchets alimentaires
qui restent apres le séchage.

e Ajouter un filet sur la grille en inox pour les ali-
ments de petite taille.

Attention : Aprés avoir nettoyé l'appareil, allumez-le (Voir ==> Fonctionnement) laissez-le pendant env. 30
minutes et réglez la température a 70°C. En raison des résidus de production, 'appareil peut émettre une
odeur désagréable au début du fonctionnement. Ce phénomeéne est tout a fait normal et ne signifie pas
un mauvais fonctionnement ou le fonctionnement dangereux. Assurez-vous que l'appareil est bien ventilé

Conseils pour la préparation des aliments

e Pour préparer des aliments en toute sécurité et
de maniére hygiénique, lavez bien les aliments
avant de les places dans le déshydrateur.

e Ne placez pas de nourriture gachée dans le
déshydrateur, les fragments pourris d'aliments
doivent étre enlevés.

e Ls séchage est plus uniforme si les fruits ou les
légumes présents de l'appareil sont coupés en
plus ou moins égaux morceaux.

e Le temps de séchage est plus court si les mor-
ceaux de légumes ou de fruits sont plus petits et
plus fins.

e Les aliments dans lappareil sont soumis au
processus de séchage continu. N'interrompez
jamais le processus de séchage démarré par
lappareil.
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Temps de séchage approprié et conseils sur divers légumes et fruits

Le temps de séchage dépend en grand partie du

type de nourriture séchée - de la teneur en eau, de

la maturité, de 'épaisseur, du réglage de la tempé-

rature et de 'humidité a lintérieur de la chambre.

Le temps de séchage dépend des facteurs suivants :

- de l'épaisseur des tranches ou des morceaux
d'aliments

- du nombre de plateaux dans le dispositif

- de la quantité d'aliments dans l'appareil

- de lhumidité de l'environnement

- des propres préférences quant au séchage des
aliments.

Il est recommandé de:

- Il est recommandé de vérifiez régulierement le
degré de séchage de la nourriture (par exemple
chaque heure). Vous pouvez regarder a lintérieur
a travers la porte transparente

- noter le temps de séchage des produits pour une

utilisation dans le futur

traiter préliminairement des aliments pour obte-

nir de meilleurs résultats de séchage

- conserver les aliments aprés le séchage d'une

maniére appropriée pour préserver leur qualité
et les valeurs nutritives

- préparer les aliments selon les dispositions ap-
propriées afin d'éviter le développement des bac-
téries nocives dans les aliments secs.

Conservation des aliments séchés

e Laissez refroidir les aliments séchés. Assu-
rez-vous qu'ils sont complétement secs. Les fac-
teurs ci-dessus sont essentiels pour une conser-
vation adéquate des aliments.

e Pour prévenir la dégradation des aliments, les
légumes et les fruits séchés ne peuvent pas ab-
sorber Uhumidité pendant la conservation. Par
conséquent, toutes les boites, les récipients en

verre et en plastique dans lesquels les aliments
séchés sont conservés doivent étre bien fermés.
Il serait le mieux de conserver les aliments sous
vide.

Les aliments séchés doivent étre conservés dans
n endroit sec, frais et propre - ces conditions ga-
rantissent la conservation a long terme des ali-
ments séchés.

Fonctionnement
e Placez l'appareil sur une surface plane, stable,
antidérapante, résistant au feu.

Répartissez uniformément les aliments sur les
plateaux pour que les fragments particuliers ne
se couvrent pas. Pour maintenir une bonne venti-
lation a Uintérieur de l'appareil, 10% de la surface
des plateaux doivent rester vides.

Enlevez les plateaux vides de lappareil. 7 pla-
teaux peuvent se trouver dans le méme temps
dans lappareil.

En insérant les plateaux dans le déshydrateur
assurez-vous qu'ils ont été positionnés correc-
tement par rapport aux parois latérales. Fermez
soigneusement la porte.

Ensuite, branchez la fiche a une prise électrique
appropriée. Vous entendrez un signal sonore
et tous les boutons s’allumeront pendant 3 se-
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condes. Par la suite, il n'y a que le bouton de ré-
glage de la température/du temps («TEMP/TIME
») qui va clignoter en bleu ; l'écran LED s’affiche
totalement et l'appareil est désormais en mode
STANDBY (VEILLE).

e Appuyez sur le bouton de réglage de la tempéra-
ture/du temps (« TIME/TEMP »] pour faire fonc-
tionner lappareil. Tous les boutons sur le pan-
neau de commande s'allumeront en bleu - il est
possible de régler la minuterie et la température
ou dactiver le mode de maintien de la tempéra-
ture ou le mode « FAST/RAW ». Appuyez sur le
bouton Interrupteur (« ON/OFF ») sans modifier
les parameétres - 'appareil commencera a fonc-
tionner avec les parameétres par défaut. Les pa-
rametres par défaut du fonctionnement de l'ap-
pareil sont les suivants: 70°C et 10 heures.



Réglage de la température :

e Appuyer une fois sur le bouton TEMP/TIME
(TEMPS/TEMP.Jen mode veille pour vérifier le
réglage de la température. Lorsque la valeur de
la température clignote sur lafficheur, il est pos-
sible de réduire ou d'augmenter la valeur de la
température en appuyant sur les boutons « +» ou
« - ». (Température par défaut : 70°C, plage : de
35°C & 70°C, réglage a 5°C).

¢ Appuyez toujours sur le bouton interrupteur [«
ON/OFF ») pour confirmer le réglage de la tem-
pérature.

Réglage du temps

» Appuyer deux fois sur le bouton TEMP/TIME en
mode veille, le minuteur se met alors a clignoter
sur l'affichage - a l'aide des boutons « + » et « - »,
on peut réduire ou augmenter la durée de fonc-
tionnement de lappareil. (Plage : de 00 h 30 & 24
h 00 par pas d'une demi-heure].

e Pour vérifier la température réglée LED appuyez
une fois le bouton TEMP/TIME - la température
réglée sera affichée sur l'écran LED.

¢ Vous pouvez modifier le réglage du temps et de
la température pendant le fonctionnement de
lappareil en appuyant sur le bouton TEMP/TIME.
Ensuite, en utilisant les boutons .+" ou
pouvez prolonger le temps de séchage ou la va-
leur de la température.

.- vous

Appuyez toujours sur le bouton interrupteur [«
ON/OFF ») pour confirmer les réglages de la mi-
nuterie.

L'appareil commence a fonctionner - le temps de
séchage restant est affiché sur lafficheur LED.
Le ventilateur a l'arriére de lappareil est démar-
ré.

Mode de maintien de la température (« KEEP WARM »]):

e Aprés avoir appuyé sur le bouton de maintien de
la température [ « KEEP WARM ») sur lafficheur
apparaitra le message « KEEP WARM ». Apres le
séchage, 'appareil maintiendra une température
de 35°C pendant les prochaines 24 heures.

Mode « FAST/RAW »:

e En mode FAST, la température de fonctionne-
ment est de 70°C et la minuterie est réglée sur
10 heures. Sur lafficheur apparaitra le message
« FAST ».

Mode de veille (STANDBY)

¢ Sidans les 5 secondes qui suivent la modification
du réglage, le bouton interrupteur (« ON/OFF »)
n'est pas appuyé, lappareil se mettra en mode

Fin de la déduction du temps restant

e Lorsque le temps réglé atteint la valeur 00:00,
d’abord tous les éléments chauffants sont dé-
sactivés. Le ventilateur s'arréte aprés environ
10 secondes et un signal sonore sera émis vingt
fois pour informer lutilisateur que le séchage est
terminé.

Passé le temps réglé par la minuterie, sur laf-
ficheur apparaitra 88 :88 et l'élément
s'éteindra. Le ventilateur s'arrétera au bout de 10
secondes et 'appareil émettra 20 bips sonores qui
informent de la fin du fonctionnement. Apres 20
bips sonores, l'appareil se mettra en mode de veille.

chauffant

En mode RAW, la température de fonctionne-
ment est de 45°C et la minuterie est réglée sur
24 heures. Sur lafficheur apparaitra le message
« RAW ».

de veille. Seul le bouton TEMP/TIME clignotera
en bleu et U'écran LED s'affichera totalement.

L'appareil passe en mode de veille.

Débranchez la fiche de la prise électrique et si
c'est nécessaire utilisez les gants (non inclus)
pour enlever les aliments.
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Nettoyage et entretien

Attention ! Avant le nettoyage de l'appareil déconnectez la fiche de la prise électrique et attendez jusqu’a

ce qu’il refroidisse.

Nettoyage

e Nettoyez les éléments internes et externes de
lappareil tels que les plateaux, légouttoir et la
porte avec un chiffon doux imbibé de l'eau tiede
avec un détergent doux. Ne nettoyez pas le ven-
tilateur.

e Avant de ranger le déshydrateur, séchez tous les
éléments avec un chiffon sec.

Stockage
e Avant de ranger appareil, assurez-vous qu’il a été
débranché de la prise et a complétement refroidi.

¢ De temps en temps nettoyez le ventilateur avec
un aspirateur.

¢ Attention ! Ne nettoyez jamais l'appareil avec des
produits chimiques caustiques ou abrasifs, car
cela peut endommager la surface du déshydra-
teur.

e Gardez l'appareil dans un endroit frais, propre et
sec, hors de la portée des enfants.

Dépannage

Si 'appareil ne fonctionne pas correctement, lisez les instructions dans le tableau ci-dessous pour trouver
une bonne solution. Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme, contactez votre revendeur.

Probléme

Cause possible

Solution

Le bouton de marche/arrét n'est
pas allumé en rouge

Pas d'alimentation

Vérifiez si la fiche est correcte-
ment branchée a la prise.

Interrupteur défectueux

Contactez votre fournisseur

La chambre ne chauffe pas

Elément chauffant, thermostat
ou ventilateur défectueux.

Contactez votre fournisseur

La chambre chauffe a une tem-

pérature trop élevée défectueux.

Elément chauffant, thermostat

Contactez votre fournisseur

Le séchage dure trop longtemps

Environnement trop humide

Placez l'appareil dans un endroit
moins humide

Elément chauffant, thermostat
ou ventilateur défectueux

Contactez votre fournisseur

Caractéristiques techniques

Numéro du produit 229064
Tension et fréquence 220- 240V~ 50-60Hz
Consommation d'énergie 420 - 500W
Plage de températures 35°C ~70°C

Temps de séchage

de 30 minutes a 24 heures

Niveau de protection

Classe |

Nombre d'étageres en acier inoxydables

7

Dimensions

345x450x(H)315 mm

Remarque : Les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis.
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Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de lappareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de l'utilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de l'appareil et produire
un justificatif nécessaire (par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de U'environnement

En cas de retrait du produit de lUexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de 'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d'élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources na-

turelles et assurent un recyclage sans danger pour
la santé et U'environnement. Pour plus d'informa-
tions sur les endroits de collecte des équipements
usagés pour le recyclage, contactez la société de
collecte des déchets locale. Le producteur et l'im-
portateur ne sont pas responsables du recyclage et
du traitement des déchets d'une maniére respec-
tueuse de l'environnement directement et dans le
systéme public.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per 'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

* ['uso scorretto e improprio dell apparecchio possono danneggiare seriamente apparec-
chio e ferire gli utenti.

¢ Questo apparecchio € destinato al buffet e all'uso domestico.

* ['apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non e responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso impro-
babile che lapparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
e fare ispezionare l'apparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

o /A\ Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare [apparecchio da solo. Eventua-
i difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

o Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere l'appa-
recchio sotto 'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

* Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare la spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante ['uso.

o Attenzione! Se la spina € inserita nella presa, lapparecchio € considerato come colle-
gato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere apparecchio!

* Non trasportare [apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non € stato fornito con lapparecchio.

* | 'apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.
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¢ Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare a spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

¢ Non usare gll accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni allapparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originall.

* L'installazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

¢ Non permettere ai bambini di utilizzare ['apparecchio.

o Tenere l'apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

¢ Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

¢ Non lasciare l'apparecchio incustodito durante l'utilizzazione.

Norme di sicurezza specifiche
* (Questo apparecchio ¢ destinato unicamente a scopi commerciali solo per l'essiccazione
di alimenti ad esempio verdure e frutta.
o Utilizzare l'apparecchio solo in conformita con le istruzioni.
* 'apparecchio dovrebbe essere utilizzato e mantenuto dal personale di cucina qualificato
in ristoranti, mense, punti di ristoro o da persone che servono bar ecc.
o Tutte le operazioni di manutenzione, di installazione e la riparazione dellapparecchio
devono essere esequite da un personale qualificato o autorizzato
. Attenzione! Superficie calda! Rischio di ustioni! Non toccare l'apparecchio
durante il funzionamento - la temperatura delle superfici accessibili all'u-
tente puo essere molto elevata.

* Non posizionare 'apparecchio sull oggetto che emette calore (cucina a gas, elettrica grill
ecc.). Tenere [apparecchio lontano da qualsiasi superfici calde o fiamme libere. Posizio-
nare apparecchio su una superficie stabile, pulita, asciutta e resistente alle alte tem-
perature.

* Non usare vicino all'apparecchio | materiali inflammabili e esplosivi, carte di pagamento,
dischi magnetici o radio.

* Non mettere sullapparecchio oggetti pesanti.

* Non coprire mai apparecchio o le sue aperture di ventilazione (ad esempio con una
lavanderial.

* Attenzione! Far passare correttamente e proteggere il cavo di alimentazione per evitare
tiratura accidentale o contatto con la piastra di cottura.
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¢ Non lavare lapparecch|o con acqua o un forte getto diacqua. La pulizia dell'apparecchio
con l'acqua puo causare la penetrazione nei componenti elettrici e causare una scossa
elettrica. Le parti dellapparecchio non possono essere lavate in lavastoviglie.
* Non pulire l'apparecchio o stoccarlo in deposito prima di raffreddamento completo.

Destinazione del dispositivo

e Questo apparecchio e destinato al buffet e all'uso
domestico.

e Questo apprecchio & progettato solo per essic-
care alimenti adatti come vegetali, frutta, ecc.
L'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo puo
causare danni o lesioni.

e L'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Messa a terra

ILfornello & l'apparecchio della | classe di protezio-
ne e deve esser messa a terra. La messa a terra
riduce il rischio di scosse elettriche grazie al cavo
evacuante il corrente elettrico. L'apparecchio é do-

tato di un cavo con una messa a terra. Non inserire
la spina nella presa di corrente se l'apparecchio
non & stato correttamente installato o messo a
terra.

Elementi principali dell’apparecchio

1) Porta 2 3
2) Pannello di controllo
3) Inyolgcro in plastica 1 —_
4) Griglia (x1) o » ]
5) Vassoio (x1) el LI
6) Ripiano in acciaio inossidabile (x7) f °
4 5 6

Pannello di controllo dell’apparecchio
Numero del prodotto: 229064

1) Riduzione della temperatura / del tempo (TEMP/
TIME)

2) Pulsante di temperatura/di impostazione del
tempo (TEMP/TIME]

3) Aumento della temperatura / del tempo (TEMP/
TIME)

o -

4) Display LED

5) Pulsante di mantenimento della temperatura
("KEEP WARM")

6) Pulsante "FAST/RAW"

7) Interruttore ("ON/OFF")



Prima del primo uso:

e Controllare che l'apparecchio non & danneggiato.
In caso di eventuali danni, contattare immediata-
mente il fornitore e NON avviare l'apparecchio.

¢ Aprire l'apparecchio con prudenza, rimuovere e
eliminare limballaggio e tutte le protezioni. As-
sicurarsi che non ci siano piu frammenti di im-
ballaggio.

e Controllare se l'apparecchio che vi e stato con-
segnato & completo (7 ripiani in acciaio inossida-
bile, rete, vassoio) e i suoi componenti non sono
stati danneggiati durante il trasporto. In caso di
danni causati durante il trasporto o la mancan-
za di componenti, contattare immediatamente il
vostro fornitore.

e Pulire la custodia, gli scaffali e il vassoio con un
panno morbido e detergente delicato. (Vedi ==>

Pulizia e manutenzione) Prima di utilizzare lap-
parecchio assicurarsi che tutte le sue parti sono
completamente asciutte.

* Posizionare l'apparecchio su una superficie pia-
na, stabile, pulita e resistente al fuoco.

e Assicurarsi che intorno all'apparecchio e una di-
stanza di 15 cm per garantire una corretta ven-
tilazione.

¢ Posizionare l'apparecchio in un tale luogo dove
l'accesso alla spina sia facile.

¢ Posizionare nella parte inferiore dell'apparecchio
un vassoio per i piccoli frammenti di alimenti
dopo lessicazione.

* Aggiungere una retina sulla griglia in acciaio per
alimenti di piccole dimensioni.

Attenzione: Dopo la pulizia dell'apparecchio accenderlo (Vedi ==> Funzionamento) per circa 30 minuti e
impostare la temperatura a 70°C. Lapparecchio puo emettere un odore sgradevole all’inizio del funzio-
namento dell'apparecchio. Questo &€ normale e non significa che il funzionamento non corretto o pericolo.

Assicurarsi che lapparecchio é ben ventilato.

Consigli per la preparazione del cibo

e Per preparare il cibo in modo sicuro e igienico,
lavare accuratamente il cibo prima di metterlo
nell'essiccatore.

* Non mettere nell'essiccatore alimenti deteriorati -
frammenti putrefatti di cibo devono essere rimossi.

e L'essicazione & piu uniforme se la frutta o verdu-
ra messe nell'apparecchio sono tagliati in parti
uguali.

e |[Ltempo di essicazione sara piu breve se i pezzi di
frutta e verdura sono pil piccoli i piu sottili.

e |l cibo nell'apparecchio & sottomesso ad un pro-
cesso di essiccazione continua. Non interrom-
pere mail il processo di essiccazione iniziato
dall'apparecchio.

Tempo di essiccazione adatto e consigli per varie verdure e frutta

Il tempo di essiccazione dipende in larga misura

dal tipo di cibo essiccato, dal contenuto dell'acqua,

maturita, spessore, impostazioni della temperatu-

ra e umidita all'interno della camera.

Il tempo di essiccazione dipende dai seguenti fat-

tori:

- Lo spessore delle fette o pezzi di cibo

- Il numero di cassetti nell'apparecchio

- La quantita di alimenti messi nell'apparecchio

- Lumidita dellambiente

- Le proprie preferenze dell'essiccazione degli ali-
menti.

Siraccomanda:

- Si raccomanda di verificare periodicamente il
grado di essiccazione di cibi (ad esempio ogni
ora). Si pud guardare allinterno attraverso la
porta trasparente.

- Notare il tempo di essiccazione dei prodotti de-
terminati per luso in futuro.

- Trasformare preliminarmente il cibo per ottenere
migliori risultati di essiccazione.

- Conservare il cibo essiccato in modo appropriato
dopo l'essiccazione per preservare la qualita e il
valore nutritivo.

- Preparare il cibo conformemente alle ricette ade-
guate per prevenire lo sviluppo dei batteri nocivi
negli alimenti essiccati.
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Conservazione di alimenti essiccati

e Lasciare raffreddare il cibo essiccato. Assicurar-
si che & completamente essiccato. Questi fattori
sono fondamentali per la conservazione corretta
di alimenti.

e Per prevenire la deteriorazione degli alimenti, la
frutta o la verdura non possono assorbire umidita
durante la conservazione. Di conseguenza, tutte

le scatole o i contenitori di vetro o di plastica in
cui e conservato il cibo devono essere perfetta-
mente chiusi.

Il cibo essiccato deve essere conservato in luogo
asciutto, fresco e pulito. Queste condizioni ga-
rantiscono la conservazione a lungo termine di
alimenti essiccati.

Funzionamento

e Posizionare lapparecchio su una superficie pia-
na, stabile, antiscivolo e resistente al fuoco.

e Distribuire il cibo suglgli scaffali in modo unifor-
me perché i pezzi singoli non si sovrappongano.
Per mantenere una corretta ventilazione all'in-
terno dell'apparecchio, lasciare 10% di spazio
libero suglgli scaffali.

¢ Rimuovere gli scaffali vuoti dall'essiccatore. Allo
stesso tempo ci possono essere 7 scaffali.

e Al momento di inserire glgli scaffali nell'essicca-
tore, assicurarsi che sono stati posizionati cor-
rettamente rispetto alle pareti laterali. Chiudere
perfettamente la porta.

* Quindi collegare la spina a una presa elettrica
adeguata. Un segnale acustico sara emesso e
tutti i pulsanti si illumineranno per 3 secon-

Impostazioni della temperatura:

¢ Premere il pulsante TEMP/TIME una volta in mo-
dalita standby per controllare limpostazione di
temperatura. Quando il valore della temperatura
sul display lampeggia, € possibile diminuire o au-
mentare il valore della temperatura utilizzando i
pulsanti “+" o "-". (la temperatura predefinita: 70
° C, intervallo: da 35°C a 70°C, impostazione a
5°C).

* Premere sempre il interruttore ("ON/OFF") per
confermare l'impostazione della temperatura.

Impostazioni del tempo:

¢ Premere il pulsante TEMP/TIME due volte in mo-
dalita standby e il timer lampeggia nel display :
utilizzando i pulsanti "+" e "-" & possibile ridurre
o prolungare il tempo di funzionamento del di-
spositivo. (Intervallo: dalle 00:30 alle 24:00, a in-
tervalli di mezz'ora).

* Premere sempre il interruttore ("ON/OFF") per
confermare le impostazioni del timer.

«p&é

di. Quindi solo il pulsante di impostazione della
temperatura / del tempo ("TEMP/TIME") lampeg-
gera in blu; Lo schermo a LED & completamen-
te visualizzato e l'apparecchio e ora in modalita
STANDBY.

Premere il pulsante di impostazione della tem-
peratura / del tempo ("TEMP/TIME") per awviare
l'apparecchio. Tutti i pulsanti del pannello di con-
trollo si illuminano in blu: & possibile impostare il
timer e la temperatura, oppure attivare la moda-
lita di mantenimento della temperatura o la mo-
dalita "FAST/RAW". Premere il interruttore ("ON/
OFF") senza modificare le impostazioni - il dispo-
sitivo iniziera a funzionare con le impostazioni
predefinite. Le impostazioni predefinite del fun-
zionamento del dispositivo sono: 70°C e 10 ore.

Per verificare limpostazione della temperatura,
premere una volta il pulsante TEMP/TIME - la
temperatura impostata sara visualizzata sul di-
splay LED.

E possibile cambiare limpostazione del tempo o
della temperatura durante il funzionamento pre-
mendo il pulsante TEMP/TIME. Poi utilizzando i
pulsanti .+" 0 .-" & possibile aumentare o ridurre
il tempo di essiccazione o il valore della tempe-
ratura.

L'apparecchio inizia il funzionamento - il tempo
di essiccazione rimanente verra visualizzato sul
display LED. Il ventilatore sul retro dell'apparec-
chio si awviera.



Modalita di mantenimento della temperatura (“KEEP WARM"):

¢ Dopo aver premuto il pulsante di mantenimento
della temperatura ("KEEP WARM"), il messaggio
“KEEP WARM" sara visualizzato sul display. Dopo
aver terminato lessicazione, l'apparecchio man-
terra una temperatura di 35 ° C per le successive
24 ore.

¢ Dopo il tempo impostato sul il display il messag-

Modalita “FAST/RAW":

¢ Nella modalita FAST, la temperatura di funziona-
mento e di 70°C e il timer & impostato su 10 ore.
Il messaggio "FAST" sara visualizzato sul display.

Modalita standby (STANDBY)

* Se il interruttore ("ON/OFF"] non & premuto
entro 5 secondi dopo aver modificato l'imposta-
zione, l'apparecchio passa in modalita standby.

Completamento del tempo rimanente

* Quando il tempo impostato raggiunge il valore
00:00 prima gli elementi di riscaldamento sono
disattivati. Il ventilatore si spegne dopo circa 10
secondi e il segnale acustico & emesso ventivolte
per informare l'utente che l'essiccazione e stata
terminata.

gio 88:88 sara visualizzato e lelemento riscal-
dante si spegnera. La ventola si spegnera dopo
10 secondi e l'apparecchio emettera 20 volte un
segnale acustico per informare che il funziona-
mento e stato terminato. Dopo il segnale acusti-
co emesso 20 volte, 'apparecchio passa in mo-
dalita standby.

Nella modalita RAW la temperatura di funziona-
mento e di 45°C e il timer e impostato su 24 ore.
Il messaggio "RAW" sara visualizzato sul display.

Solo il pulsante TEMP/TIME lampeggia in blu e
lo schermo a LED e completamente visualizzato.

L'apparecchio passa in modalita standby.
Scollegare la spina dalla presa e se necessario,
utilizzare i guanti (non inclusi) durante la rimo-
zione del cibo dall'apparecchio.

Pulizia e manutenzione

Attenzione: Prima di iniziare la pulizia, aspettare che U'apparecchio sia completamente raffreddato.

Pulizia

e Pulire gli elementi interni e esterni dell'apparec-
chio, scaffali, vassoio e porta con un panno mor-
bido immerso in acqua tiepida con un detergente
delicato. Non pulire il ventilatore.

e Prima di stoccare 'apparecchio, asciugare tutte
le sue parti con un panno asciutto.

Stoccaggio

e Prima di stoccare l'apparecchio assicurarsi che
l'apparecchio sia stato scollegato dalla presa
elettrica ed & completamente raffreddato.

e Pulire il ventilatore occasionalmente con un’a-
spirapolvere.

¢ Attenzione! Non pulire mai lapparecchio con so-
stanze chimiche o abrasivi perché possono dan-
neggiare la superficie dell'essiccatore.

e Tenere l'apparecchio in un luogo fresco, pulito e
asciutto fuori dalla portata dei bambini.



Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchio non funziona correttamente, leggere la tabella qui sotto per trovare la soluzione corretta.

Se non é possibile risolvere il problema, contattare il rivenditore.

Problema

Causa possibile

Soluzione possibile

Il pulsante di accensione /
spegnimento non e illuminato
in rosso

Non c’é alimentazione

Controllare che la spina & cor-
rettamente collegata alla presa
elettrica

Interruttore difettoso

Contattare il fornitore

La camera non si riscalda

Elemento riscaldante, termosta-
to o ventilatore difettosi

Contattare il fornitore

La camera si riscalda ad una
temperatura troppo elevata

Elemento riscaldante, termosta-
to difettosi

Contattare il fornitore

L'essiccazione dura molto tempo

Ambiente troppo umido

Mettere l'apparecchio in un

ambiente meno umido

Elemento riscaldante, termosta-
to o ventilatore difettosi

Contattare il fornitore

Specifiche tecniche

Numero del prodotto 229064
Tensione e frequenza 220- 240V~ 50-60Hz
Consumo di energia 420 - 500W
Intervallo di temperatura 35°C ~ 70°C

Tempo di essiccazione

da 30 minuti a 24 ore

Classe di protezione

Classe |

Numero di ripiani in acciaio inossidabile

7

Dimensioni

345x450x(altezza.)315 mm

Nota: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che & stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.



Smaltimento e protezione dellambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente e responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimen-
to dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di
attrezzature usate contribuiscono alla conserva-

zione delle risorse naturali e garantiscono il rici-
claggio in modo tale da non nuocere alla salute e
allambiente. Per ulteriori informazioni sui luoghi
di smaltimento delle apparecchiature usate per il
riciclaggio, contattare la societa locale di raccol-
ta dei rifiuti. Il produttore e limportatore non sono
responsabili per il riciclaggio e il trattamento dei
rifiuti in modo ecologico, sia direttamente che nel
quadro del sistema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

* Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

o Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru bufet.

* Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operaril incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. R

o Asigurati-va ca aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apd, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

o Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului

. Nu atingeti s stecherul cu mainile ude sau umede.

Pericol de electrocutare! Nu incercati sa reparati singur/4 aparatul. In cazul unei

n defectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat.

* Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X
o Verificati In mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de

agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

» Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul {sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

* Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
electricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu-L de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreuna cu aparatul.

* Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-
te pe eticheta aparatulu.

“DSD



o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibila, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numai piese si accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

* Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copi.

¢ Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

¢ Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este lasat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizarii.

Reglementari Speciale de Siguranta
» Acest aparat este destinat exclusiv deshidratarii alimentelor precum legumele si fructele
de uz comercial.
o Utilizati aparatul asa cum se aratd in manual.
o Acest aparat trebuie utilizat si instalat de catre personal instruit specializat in bucataria E
industriilor alimentare, cum ar fi cele de catering, restaurante, baruri etc.
* Toate lucrdrile de intretinere, instalare si reparatii trebuie efectuate de tehnicieni speci-
alizatl, instruiti si autorizati.
. Atentie! Suprafata fierbinte. Pericol de arsuri! Nu atingeti aparatul cat
timp acesta este in functiune deoarece temperatura suprafetelor expuse
poate fi foarte ridicata.

¢ Nu puneti aparatul pe un obiect de incdlzire (aparat de gatit cu benzina, electric, carbune
etc.) Tineti aparatul la distantd de orice suprafete fierbinti si de flacari deschise. Utilizati
intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontald, stabild, curatd, termorezistentd si uscata.

¢ Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

¢ Nu puneti obiecte grele peste aparat.

* Nu acoperiti niciodata aparatul sau gaurile de ventilatie cu alte obiecte (de exemplu, cu
carpe de sters vasele).

o Atentie! Asezati corespunzator cablul de alimentare, daca este cazul, pentru a impiedica
tragerea neintentionatd sau contactul cu suprafata de incalzire.

¢ Nu spalati aparatul cu apa sau cu jet de apa. Spalarea cu apa poate produce scurgeri si
creste riscul de electrocutare. Componentele nu pot fi curatate in masina de spalat vase.

¢ Nu curatati si nu depozitati masina decat dupa ce s-a racit complet.
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* Mutarea sau transportul masinii trebuie efectuate cu atentie deosebita, deoarece are o
greutate mare. Efectuati-le in 2 oameni sau ajutandu-va de un carucior.

Destinatia produsului

e Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru
bufet.

e Aparatul a fost conceput exclusiv pentru deshi-
dratarea alimentelor care se preteaza deshi-
dratarii, precum fructe si legume etc. Orice altd
utilizare poate provoca avarierea aparatului sau
accidentarea persoanelor.

e Utilizarea aparatului Tn orice alt scop reprezinta o
utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este incadrat in clasa de protectie |
si trebuie Tmpamantat. impamantarea reduce ris-
cul electrocutarii prin asigurarea unui fir de iesire
pentru curentul electric. Acest aparat este dotat cu

un cablu cu fir de impamantare cu stecar cu impa-
mantare. Stecarul trebuie conectat la o priza insta-
latd corespunzator si impamantata.

Principalele piese ale aparatului

1) Usa
2) Panou de comanda 1
3) Carcasa din plastic

" |egas| g o

4) Plasa (x1)
5) Placa de fund [x1)
6) Gratar din otel inox (x7)

Panoul de comanda al aparatului
Articol nr: 229064

1) Setarea de descrestere (TEMPERATURA/TIMP)
2) Buton TEMPERATURA /TIMP

3) Setarea de crestere (TEMPERATURA/TIMP)

4) Afisaj ce leduri

O -

5) Buton KEEP WARM (MENTINERE LA CALD])
6) Buton FAST/RAW (RAPID/CRUD]
7) Comutator de PORNIRE / OPRIRE



Pregatire inainte de prima utilizare

o Verificati aparatul s3 nu prezinte avarii. In caz
de defecte, contactati furnizorul dumneavoastra
imediat si NU utilizati aparatul.

* Despachetati aparatul cu atentie si Tndepartati
ambalajul de protectie si Tnvelitoarea. Aveti grija
ca pe aparat sd nu ramana resturi de ambalaj.

e Verificati materialele livrate pentru a depista pie-
sele lipsa (7 gratare din otel inox, plasa, placa de
fund) si eventualele deteriordri din timpul trans-
portului. Tn cazul in care s-au produs stricaciuni
in timpul transportului sau lipsesc piese, luati
imediat legatura cu furnizorul.

e Curatati incinta, tavi din otel inoxidabil, placa de
fund cu op carpa moale umeda si un detergent

slab. (Consultati ==> Curatarea si Intretinerea).
Asigurati-va c3d toate componentele aparatului
sunt complet uscate inainte de a-1 porni.

* Amplasati aparatul pe o suprafata orizontala sta-
bila, curata si rezistenta la foc.

¢ Asigurati mentinerea unui spatiu liber de cel pu-
tin 15 cm in jurul aparatului pentru o ventilatie
adecvata.

e Pozitionati aparatul in asa fel incat stecarul sa fie
accesibil in orice moment.

¢ Montati placa de fund care sa retina orice resturi
alimentare produse in timpul functionarii.

¢ Addugati o sita pe grilajul din otel inoxidabil pen-
tru alimente de dimensiuni mici.

Nota: Dupa ce ati curatat aparatul, porniti-l (Consultati ==> Modul de utilizare) timp de aproximativ 30 de
minute, cu temperatura setata la 70°C. in timpul primelor cicluri de functionare se poate degaja putin miros
sau fum. Acest lucru este normal si nu este un semn de defectiune sau de pericol. Asigurati-va ca aparatul

este bine ventilat.

Instructiuni de pregatire a alimentelor

¢ Alimentele trebuie spalate bine inainte de a fi
deshidratate, din motive de siguranta si de igi-
ena.

e Prelucrati doar alimente nealterate, iar toate
portiunile afectate trebuie inlaturate.

¢ Rezultatele deshidratarii vor fi mai uniforme daca
alimentele sunt taiate in bucati de aproximativ
aceeasi dimensiune.

¢ Pentru a reduce timpul de uscare, tdiati alimen-
tele n felii sau bucati subtiri.

e Alimentele preparate trebuie uscate printr-un
proces continuu. Nu Tntrerupeti procesul de
deshidratare.

Durata aproximativa a deshidratarii si instructiuni de preparare a anumitor alimente

Timpul necesar pentru deshidratare depinde in

mare masura de alimentele care trebuie usca-

te, de continutul de apa al acestora, de gradul de

coacere, de grosime, de temperatura setata si de

umiditatea din incinta aparatului.

Timpul de deshidratare variaza in functie de urma-

torii factori:

- grosimea bucatilor sau feliilor

- numarul de tavi cu produse alimentare supuse
procesului de deshidratare

- volumul produselor alimentare

- umezeala sau umiditatea din mediul dumnea-
voastra

- preferintele dumneavoastra in ceea ce priveste
gradul de deshidratare pentru fiecare tip de pro-
dus alimentar.

Se recomanda sa:

- Verificati regulat (de exemplu, la fiecare ord) sta-
rea alimentelor prin usa amortizor transparenta,
pentru a controla procesul.

- notati timpul de deshidratare pentru consultare
ulterioara

- tratati in prealabil produsele alimentare, pentru
a asigura cea mai buna eficienta a deshidratarii

- depozitati corect alimentele dupa deshidratare,
pentru a conserva calitatea si substantele nutri-
tive.

- Lucrati intotdeauna respectand reglementarile
de preparare a produselor alimentare pentru a
preveni contaminarea cu bacterii periculoase a
alimentelor deshidratate.
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Depozitarea alimentelor deshidratate

e | asati alimentele deshidratate sa se usuce bine
inainte de a le depozita. Verificati, de asemenea,
ca aceste alimente sa fie complet uscate. Acest
lucru este esential pentru o depozitare adecvata.

e Pentru a preveni deteriorarea, alimentele deshi-
dratate trebuie ferite de umezeald n timpul
depozitarii. Prin urmare, toate cutiile de tabla,

borcanele sau pungile de plastic folosite pentru
depozitare trebuie sa fie bine etansate. Ambala-
reain vid ar fi o metoda adecvata de depozitare.
Alimentele deshidratate trebuie depozitate in
spatii uscate, racoroase si curate pentru a putea
fi pastrate un timp indelungat.

Modul de utilizare

* Amplasati aparatul pe o suprafata orizontalad sta-
bila, aderenta si rezistenta la caldura.

e Alimentele trebuie dispuse uniform pe tavi, avand
grija sa nu se suprapuna. Pentru a se obtine o
buna ventilatie n interiorul aparatului, 10% din
suprafata tavilor trebuie sa ramana libera, nea-
coperita de alimente.

¢ Scoateti toate tavile care nu se folosesc. Simultan
pot fi folosite Tn total 7 tavi.

e Atunci cand introduceti tavile asigurati-va ca
acestea sunt corect aliniate. Dup3d aceasta, inchi-
deti bine usa.

e Apoi introduceti stecherul intr-o priza electrica
adecvata. Se va auzi un bip si toate butoanele se

Setarea temperaturii:

¢ Apasati butonul pentru TEMP/TIME o data in
modul asteptare pentru a verifica setarea tempe-
raturii, in timp ce temperatura clipeste pe afisaj,
puteti apasa si butonul + sau - pentru a creste
sau a scadea temperatura setata. (Temperatura
implicita: 70°C, intervalul: 35°C ~ 70°C, treapta
este de 5°CJ.

e Utilizatorul trebuie s& apese comutator de POR-
NIRE / OPRIRE pentru a confirma setarea tem-
peraturii.

Setarea timpului:

e Apasati butonul pentru TEMP/TIME de doud ori
in modul asteptare, apoi cronometrul va clipi pe
afisaj, utilizatorul poate apasa butonul + sau - pen-
tru a prelungi sau a scurta timpul de functionare.
(Intervalul: 00:30 ~ 24:00, intervalul este de 30 mi-
nute).

o -

vor aprinde timp de 3 secunde. Apoi, doar buto-
nul TEMP/TIME (TEMPERATURA/TIMP) va clipi
cu lumina albastra; Ecranul LED este complet
afisat si aparatul este acum Tn modul STANDBY
(ASTEPTARE).

Apasati butonul TEMP/TIME pentru a porni apa-
ratul. Toate butoanele de pe panoul de comanda
se vor aprinde cu lumind albastra astfel ca utili-
zatorul sa poata regla cronometrul si tempera-
tura sau sa treacd in modul rapid/crud. Apdsati
comutator de PORNIRE / OPRIRE fara reglaj, iar
aparatul va functiona in regimul implicit. Tempe-
ratura implicita este de 70°C, iar durata implicita
este de 10 ore.

Daca vreti sa verificati temperatura setatd apa-
sati o datd butonul TEMP/TIME si afisajul cu le-
duri va arata temperatura setata.

Tn timpul functionZrii puteti controla sau schim-
ba temperatura setatd apdsand butonul TEMP/
TIME. Apoi apasati butonul + sau - pentru a cres-
te sau cobori valoarea setatd a temperaturii sau
timpului.

Utilizatorul trebuie sa apese comutator de POR-
NIRE / OPRIRE pentru a confirma setarea cro-
nometrului.

Apoi aparatul va porni, iar timpul ramas va fi in-
dicat pe afisajul cu leduri. Ventilatorul din spatele
aparatului va incepe sd se roteasca.



Modul KEEP WARM (MENTINERE LA CALD):

e Afisajul va arata .KEEP WARM" daca se apasa
butonul .KEEP WARM". Masina va continua s3
functioneze inca 24 de ore la temperatura de
35°C, dupa ce a finalizat deshidratarea.

«in momentul in care numaratoarea inversi se
incheie, afisajul va arata 88:88, iar elementul de

Modul FAST/RAW (RAPID/CRUD]:

« In regimul RAPID temperatura este de 70°C, iar
cronometrul este setat la 10 ore. Ecranul va afisa
LFAST".

Comutati aparatul in regimul de ASTEPTARE

o In cazul in care utilizatorul nu apas3 comutator
de PORNIRE / OPRIRE in termen de 5 secunde
dupa setare, aparatul va reveni in modul standby.

ncheierea perioadei de timp setate

o Tn momentul in care cronometrul aparatului
ajunge la 00:00, elementul de incalzire este pri-
mul care se opreste. Ventilatorul va continua sa
functioneze timp de aproximativ 10 secunde si
se vor auzi 20 de .sunete de avertizare” pentru
a atrage atentia utilizatorului c3 operatia s-a in-
cheiat.

incalzire se va opri. Ventilatorul va continua sa
functioneze timp de 10 secunde, iar aparatul va
emite 20 de bipuri pentru a atrage atentia utiliza-
torului. Dupa cele 20 de bipuri aparatul va reveni
n modul standby.

« Tn regimul CRUD temperatura este de 45°C, iar
cronometrul este setat la 24 ore. Ecranul va afisa
RAW”.

Doar butonul pentru TIMP/TEMP va clipi albastru
si ecranul LED este complet afisat.

e Aparatul intra in regim de ASTEPTARE.

e Scoateti aparatul din priza si puneti-vd manusi
(nu suntincluse) daca trebuie s scoateti alimen-
tele.

Curatare si intretinere

Atentie: Scoateti intotdeauna aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca complet inainte de curatare.

Curatare

e Curatati interiorul si exteriorul aparatului, tavile,
placa de fund si usa cu apa calduta, un detergent
slab si o carpa moale. Nu curatati ventilatorul.

e Uscati toate piesele cu o carpa uscata inainte de
a depozita aparatul.

Depozitare

e Asigurati-va intotdeauna Tnainte de depozitare ca
aparatul a fost deconectat de la sursa de alimen-
tare si s-a racit complet.

o Ventilatorul se curata din cand in cand cu un as-
pirator.

e Nota! Pentru a evita avarierea aparatului, nu il
curatati cu substante chimice agresive sau ma-
teriale abrazive

e Depozitati aparatul intr-un loc racoros, curat si
uscat, fara a fi la indemana copiilor.



Depanare

Daca aparatul nu functioneaza corespunzator, consultati tabelul de mai jos pentru a gasi solutia. Va rugam
contactati distribuitorul/agentul de service in cazul in care problema nu poate fi rezolvata.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Comutatorul Pornit/Oprit nu
lumineaza rosu

Nu este alimentat cu electri-
citate

Verificati daca, in aceastd situ-
atie, cablul de alimentare este
conectat la priza de electricitate

Comutatorul este defect

Contactati furnizorul

Camera aparatului nu se incal-
zeste

Elementul termic, termostatul
sau ventilatorul poate fi defect

Contactati furnizorul

Camera se incalzeste prea mult

Elementul termic sau termosta-
tul poate fi defect

Contactati furnizorul

Deshidratarea dureaza prea
mult

Conditii de umiditate

Amplasati aparatul Tntr-un me-
diu cu umiditate mai scazuta

Elementul termic, ventilatorul
sau termostatul este defect

Contactati furnizorul

Specificatia tehnica

Articol nr. 229064
Tensiune si frecventa de functionare 220- 240V~ 50-60Hz
Puterea nominala de intrare 420 - 500W
Intervalul de setare a temperaturii 35°C ~ 70°C

Intervalul de setare a cronometrului

de la 30 de minute pana la 24 h

Clasa de protectie

Clasa

Nr. de tavi din otel inox

7

Dimensiune

345x450x(H)315 mm

Observatie: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz.

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparuta la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.




Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat Tmpreun3 cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei requli poate fi penalizatd in conformita-
te cu reglementarile aplicabile privind eliminarea
deseurilor. Colectarea separatd si reciclarea echi-
pamentului dumneavoastra uzat la momentul de-
barasarii contribuie la conservarea resurselor na-

turale si asigurd realizarea reciclarii intr-un mod
care protejeazd sanatatea fiintelor umane si a me-
diului. Pentru informatii suplimentare privind mo-
dul in care puteti preda deseurile dumneavoastra
n scopul reciclarii, va rugam sa contactati compa-
nia locald de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu isi asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologi-
ca a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public.



YBa)kaeMblit KnueHr,

Bonbwoe Bam cnacubo 3a 1o, 4to Bl kynunu obopyposanme ¢pupmel Hendi. BaMm cnepyet BHUMaTenbHO npo-
4nTaTb HACTOSLLYI0O MHCTPYKLUIO NOsib30BaTesNs Bo M3bexaHne NoBpeXAeHMS MalluHbI B pe3ynibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnnyaTaunum. 0cobeHHO peKoMeHAyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpexAeHUIMN.

MpaBuna TexHukun 6esonacHocTn

¢ HenpaBuibHas akcnayaTauns 1 HeMoaxXoAsLLEe UCMONb30BaHME arperata MOXeT npuse-
CTV K €ro NoJIOMKe W MOpaHUTL 0nepaTopa.

* 370 0b0py0BaHVe NpefHa3HayYeHo ans bydeTa 1 LOMALIHEro NCNoNb30BaHUS.

* ObopypnoBaHue cnedlyeT 1CMoNb30BaTh TOYHO MO Ha3HaueHMIo. [1pon3BoauTeNb He HeceT
0TBETCTBEHHOCTM 3@ NOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HEMPaBWALHON 3KCMAyaTaLMel uamn He-
npaBubHbIM 06CAyX1BaHEM 060pyL0BaHNS.

o 0bopynoBaHMe 1 3NEKTPUYECKYIO LTEMCENbHYI0 BUAKY ClleflyeT fepkaTb BAAAN OT BOAbI
W NpOYMX XuaKocTen. Ecnn wrencenbHas Buka nonageT B BOAY, €€ CNEAYET TyT Xe Bbl-
TallyTh 113 PO3ETKM 3NEKTPONUTaHNS 1 06paTnTbCs B CyXDy cepTudMLmMpoBaHHoro cep-
BMCa AR NPOBEPKM YCTPOiCTBa. HecobniofeHne faHHbIX YKa3aHui MOXET NoBneyb 3a
coboi yrpo3y 300p0OBbIO 11 XM3HK 0BCNYKMBAIOLLETO NEPCOHANa.

* Henb3s cHuMaTb Koxyx be3 ocoboro paspeleHns.

¢ Henb3s KnacTb HYKaKyx NoCTOPOHHYX NPeAMETOB BOBHYTPb arperata.

* Henb3s KacaTbC MOKPBIMM, UM BN@XHBIMY PyKaMi LTENCENBHOM BUNKM.

m « /A\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom! He crieyeT caMOCTORTENbHO YNHWTb 3NeKTpoanna-

paTypy. JTiobble NONOMKY 1 HEMCNPABHOCT JOAXHBI YCTPAHATHCS KBAAUULMPOBAHHBIM
MepcoHanoM.

* Hukorpga He cnegyeT noNb30BaThCA NOBPEXAEHHOI 3neKTpoannapatypoi. [ospexzieH-
HO€ YCTPONCTBO HYXHO OTCOEAVHMTb OT 3NEKTPOCETU 11 0DPaTUTLCS K NPOAABLY.

* [Ipepynpexpenne: He cnefyeT NOrpyxaTb 3NeKTPUYECKUX feTaneil B BOAY, MU WHble
XuaKocTu. He oMbiBaTh B CTPye BOAbI.

o PerynsipHo NpoBepsTb BIAKY 11 NPOBOJ 3NKTPONUTAHNS Ha NpeaMeT nospexaeHuit. Mo-
BPEXZAeHHbIe BUNKY MM NPOBOJ NepedaTb N8 PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOUKY, MAK 0bpa-
TUTBCS K KBaNMOULMPOBAHHOMY 3M1EKTPUKY BO MMS NPeLoTBPaLLEeHNs 0NacHOCTU TPaBM.

* Y10CTOBEPUTLCA, UTO MPOBOS, 3NEKTPONMTAHUS He KaCAETCs OCTPBIX U FOPSUMX NPeaMeTOB;
[lepXaTb 371eKTPONPOBOZ BAaAM 0T OTKPbITOro orHa. s Toro, YTobbl BbIHYTL BUAKY M3
PO3eTKM BCErfia HYXXHO TAHYTb 3a BIAKY, & He 33 31eKTPonpoBof.

¢ 3aWWUTUTb NPOBOA INEKTPONMTAHNA (yAnUHMTENb) OT CRYHAIHOTO BbINAAEHUS 13 PO3ETKM
3neKTponpoBOoz NPOkNaabIBaTh Tak, YTobbl Cy4ailHo He 3aLienuThes 3a Hero.

* HenpectaHHo HabntofaTh 3a paboTatoluer 31eKTpoannapaTypoi.

o Mpegynpexpenue! Ecnu BIIKa HaxoaUTCs B PO3ETKE — 3T0 03HAYAET, YTO 3NeKTpoanna-
paTypa CuYUTaeTCs NOAKMIOYEHHO K 3NeKTPONUTaHMIo.

o [lepeq TOM, Kak BbIHYTb BIAKY 113 PO3ETKM, 31eKTpoannapaTypy CedyeT BbIKNUNTb!

* Hyikoria Henb3s NepeHocuTb, NepeaBuraTh 31eKTpoannapaTypy Aepxa 3a 3eKTponpo-
BOL.

“DSB



* He 1Ccnonb30BaTh HUKAKMX AeTanei, akceccyapos, KOTopble He NOCTaBASIOTCH BMECTe C
3T0W 371€KTpoannapaTtypou.

* JneKkTpoannapatypy CrefyeT NOAKN0YaTb UCKNIOUUTEBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM MMeeTCs
HanpsKeHe 1 4acToTy, yka3aHHYIo Ha LLWTKe 31eKTpoannapaTypbi.

* Bunky cnepyet BCTaBNSTb B PO3ETKY, PAaCMON0KEHHYI0 B YA0OHOM 11 NerkofoCTynHOM Me-
CTe, Tak 4T0DbI B Clly4ae aBapun MOXHO Dbl ee HeMeANeHHO BbIHYTb. [Ing nonHoro obe-
CTOYMBAHMS 31eKTPoannapaTypbl ee CRefyeT 0TCOEANHNTD OT 3NeKTPONUTaHMUS; A5 3TOr0
CnedyeT BblHYTb BUJIKY, HAXOAALLYIOCSH Ha KOHLIE NPOBOAA 3NEKTPONMUTaHUS, 13 PO3ETKM.

o [lepef Tem, KaK BbIHYTb BUIKY BCEraa ceayer NOMHIUTb 0 TOM, YTOBbI CHavana BbIKNIoYNTb
3nekTpoannapartypy!

¢ He cnepyeT vMcnonb3oBaTh [eTanu, akceccyapbl, He pekoMeHayemble Npou3BoauTeNem
[laHHO 31eKTPOannapaTypl, T.K. UCNONb30BaHME TakuX LeTaneil, akceccyapoB MOXET
CO3/3aTb 419 NONb30BATENS YrpO3y €ro 3[0POBbLI0 1 XM3HW, @ TAKKe MOXET MpMUBECTU K
NonoMKe 3nekTpoannapatypsl. CnefyeT BCero CNonb30BaTb OPUTMHaNbHbIE fAeTanu, ak-
ceccyapbl.

¢ be3 Haanexallero KOHTPONS uAW NpedBapuTensHoro obyderus akcnayataumy obopyno-
BaHWS NPOBOAMMOr0 NWLOM, OTBEYalLLMM 3a be3onacHyio akcnnyatauuio, 0bopynosa-
HMEM He MOTYT NONb30BATbCA HI AETU, HI LA C OTPaHNYeHHbIMY QU3UYECKUMH, NN
MCUXMYECKMMY BO3IMOXHOCTAMU, HU U@, KOTOpble He 06nafaloT HeobXoAnMbIM ONbITOM
paboTbl 1 3HAHWAMY B laHHO 0bnacTy.

o H1 B KOEM Cllyyae Henb3s LOMyCKaTh K MCNONb30BAHMIO 3NeKTpoannaparypsl feTeil.

* JnekTpoannapaTtypy CefyeT XpaH!Tb B MeCTe HefJoCTYNHOM NS AeTell. m

¢ Henb3a pa3peluats AETAM UCM0b30BATH 3NeKTPOannapaTypy B Ka4ecTse UrpyLKM.

¢ Bceria anektpoannapartypy ciefyeT 0TCOeAUHNTL OT EKTPONUTaHNS, eCu 0CTaBAAEM
ee be3 Haa30pa, nepes MOHTaXoM, JEMOHTaXEM 1 YUCTKON.

¢ Henb3s ocTaBngTh paboTatolLyto 3nekTpoannapatypy bes Haazopa.

CneumanbHble NpaBusia TEXHUKKN 6e30nacHOCTU

® 370 YCTPOMCTBO MCKMIOUNTENBHO B KOMMEPYECKMX LIENSX NPefHa3HaueHo Tonbko A
CYLUKM MULLEBBIX NPOAYKTOB, HANPUMEP, TaK1X Kak 0BOLLM 1 GPYKTI.

¢ [laHHOe yCTPONCTBO NpedHa3HaueHo AN MCMONb30BaHNs B CedyloLiyx MecTax:

- B KyXHSIX N5l COTPYAHWKOB B MarasunHax, oducax 1 fpyrux Mectax paboT;

- Ha hepmax;

- B KyXHSIX, NPEAHa3HaYeHHbIX 1 FOCTel B FOCTUHUMLAX, MOTENSX W APYIX XWAbIX MOMe-
LLEHUAX;

- B TOCTMHMLAX T1Na ,bed and breakfast”.

* [/lcnonb3yiTe YCTPOICTBO COMNACHO YKa3aH/sM, COAEPXalLMCs B pyKOBOACTBE.

* YCTPONCTBO [JONXHO YCTaHaBAMBATLCS W 3KCMAYaTMPOBATHCS TONBKO KBAAUOULMPOBAH-
HbIM MEPCOHANOM KyXHW Ha NpeanpuaTuax obLLECTBEHHOMO NUTAHNS, HAaNpUMeEP, Takx
KaK KeMTepUHTOBbIE YCYTW, PECTOPaHbI, Dapbl 1 T. M.

¢ Bce paboTbl Mo TexHMyeckoMy 00CayXMBaHMIO, MOHTAXY 11 PEMOHTY OSKHbI BbINOAHSTHCS
KBanMONUUMPOBAHHbBIMI YNONHOMOUYEHHbBIMY TEXHNYECKUMM CNELLAaNUCTaMM.

» ()



. BHumanue! Mopsyas nosepxHocTb! OnacHocTs oxoros! He npukacalitecs k
YCTPOWCTBY BO BpeMs paboTbl - TeMnepaTypa NOBEPXHOCTY, JOCTYNHaA NONb-
30BaTeNIo, MOXET DbITh 04eHb BbICOKAS.

¢ He ycTaHaBnBaiiTe yCTpOICTBO Ha 00bekTe, u3nyyaioliem Tenno (rasoBoi, anekTpuye-
CKoVt nmTe, rpune u T. n.). [lepxuTe yCTpoicTBO BAAAM OT M0BbIX rOPAUNX NOBEPXHOCTE
WAV OTKPBITOTO NNameHu. [TomecTuTe yCTPOCTBO Ha POBHYIO, CTAOMABHYI0, YNCTYIO W CY-
XYI0 MOBEPXHOCTb, CTOWKYIO K BLICOKMM TEMMepaTypam.

* He nonb3yiTech yCTpOACTBOM BOAN3M B3PHIBOONACHbBIX MW NETKOBOCNNAMEHSIOLLIXCS
MaTepnanos, KpeaUTHbIX KapT, MarHUTHbIX AUCKOB MM PaAMONPUEMHIKOB.

* He CTaBbTe Ha YCTPOMCTBO TsXenble NpeaMeThl.

* Hukorfia He 3akpbiBaliTe YCTPOACTBO WAW €ro BEeHTUNSLMOHHbIE OTBEPCTUS APYrVMU
npeaMeTamit (HanpyMep, KyXOHHbIM MoNoTeHLEeM).

* BHumaHme! [1paBunbHo HanpassTe W 3aKpenuTe WHyp N1TaHus, YT0bbl NPefoTBpaTUTL
CNly4aiiHoe BbITAMMBaHME WAV KOHTAKT C HarpeBaTeNbHoM NAUTON.

* He MoiTe yCTPOICTBO BOAOM 1AW C MOMOLLBIO NPAMONA CTPYM BoAbI. [1pu Molike yCTpoACTBa
BOZA MOXET MonacTb B 3NEKTPUYecKMe eTann U Bbi3BaTb NOPaxXeHUe 31eKTpUYecKnM
TOKOM. [leTanu yCTpoicTBa Heflb3s MblTh B MOCYAOMOEYHOM MalLVIHE.

* He ynctiTe 11 He NoMeLLaliTe YCTPOMCTBO Ha XpaHEHWe, NMoKa OHO MOJHOCTLIO HE OCTbIHET.

o CoxpaHsiiTe 0COBEHHYI0 0CTOPOXHOCTb BO BPEMS MEPEHECeHNs YCTPOICTBa M3-3a ero
BeCa. YCTPOVCTBO [OMXKHBI NEPEHOCUTD 2 YeN0Beka Uv nepemeLaTh C MOMOLLbIO TeNex-
Kn.

HasHaueHue ycTpoiicTBa

e 370 obopynoBaHuWe NpefHa3HaveHo A bydeTa u
LOMALLIHEro Cnosb30BaHus.

e [laHHOe yCTpOMCTBO MpefHa3HaYeHo TobKO ANS
CYLLKWM OMpefesneHHbIX NPoayKTOB, TakUX Kak 0BO-
WK, dpykTel U T. 4. Micnonb3oBaHue ycTpoicTsa
N5 nNobbiX Apyrvx Lenei MoXeT NpuBecT K no-
BPeX/EeHWIO UK TpaBMe Tena.

* /lcnonb3oBaHue ycTpolcTBa AN NMobbix Apyrunx
ueneit byneT paccMaTpuBaTbCs, Kak MCMONb30-
BaHMe He Mo Ha3HaueHwto. [onb3oBaTtens byner
HECTU UCK/IIYNTENbHYIO OTBETCTBEHHOCTb 3a He-
npaBUabHOE NCMONb30BaHMe YCTPOCTBa.

MoHTaXx 3a3emnenmns

Mnuta sBNsieTcs ycTpolicTBoM | knacca 3alwuTbl 1
Jo/kHa ObITh 3a3emieHa. 3a3emieHne CHuxaeT
PUCK NOpaxeHUs 31eKTPUYeCKUM TOKOM 3a cueT
ncnonb3oBaHWs  oTBoAsLlero npoeofa. Bunka

A0J1KHa ObITb NOAKJIIOHEeHa K po3eTkKe nepeMeHHoro
TOKa, KOTopasa Hagnexaumnm o6pa30M yCTaHoBJIEHa
N 3a3eMJieHa.



OCHOBHbIE YacTu YCTPOUCTBA

1) Osepua
2) Naxens ynpasnexns 1
3] MnactMmaccosbiit Kopnyc |

aaag | ® o [

4) Cetka (x1)

5) Notok (x1)

6) Morka n3 Hepxaseroule
cranu (x7)

MaHenb ynpaBneHus
HoMep npopykra: 229064

MHENDI

1 2 3

1) YMeHbleHne 3HaueHus Temnepatypsl / Bpemeru
(TEMP/TIME]

2) KHonka  TemnepaTypbi/ycTaHoBKM
(TEMP/TIME)

3] YBenuyeHue 3HauyeHus Temnepatypsl / BpeMeHu
(TEMP/TIME)

BpeMeHn

4) CeTopuofHbIV gucnnen

5) Knonka

nogaepxaHus Temnepatypsl  («KEEP
WARM>»)

6) Kronka pexwuma pabotsl «FAST/RAW»
7) Nepexniovatens («ON/OFF»)

Mepepn nepBbIM UCNONIb30BaHUEM:

* YbeanTtech, 4YTO YCTPOMCTBO He noBpexpaeHo. B
cnydae Mobbix MOBPEXAEHUI CBSXMTECH C Mo-
cTaBLWmKkoM 1 HE BkntoyalTe ycTponcTBo.

e OCTOpOoXHO pacnakyiTe yCTPOWCTBO, CHUMUTE U
yCTpaHUTe ynakoBKy v 3aWuThl. Ybeauntecs, 4to Ha
yCTpOVCTBE He 0CTanuCb GparMeHThl YNakoBKU.

¢ [IpoBepbTe
ycTpoiictea (7 nonok M3 Hepxaselolwlern cranu,
ceTka, N0TOK] WM He BbIIM U NOBPEXAEHbl ero
feTann no BpeMms TpaHcnopTuposku. B cnyyae
NoBpeXAeHNs BO BpeMs TPAHCMOPTUPOBKW WK

KOMIMJIEKTHOCTb MoCTaBJIeHHOI o

OTCYTCTBUSA COCTABASIOLLNX, HEMEAJIEHHO CBAXU-
TeCb C NOCTaBLMKOM.

e OyncTrTe KOPNYC, MOMKM W NOLALOH BAAXHOW MAr-
KOV TKaHbIO C MATKUM MoloLLMM cpencTsoM. (CMmo-
Tpu ==> OyucTka n TexHnyeckoe obcnyxrsarme)
Mepen ncnons3oBaHnem ybeanTecs, YTo BCE ero
LleTanu MnosIHOCTBIO CyXue.

¢ [TomecTuTe YCTPOWCTBO Ha rOPU30HTabHOM, CTa-
BWNBHOM, YNCTON U OTHECTOMKOW MOBEPXHOCTHU.

® YbeauTech, 4TO BOKPYr cywmakn nmeetcs 15 cm

npoctpaHcTBa ANa obecneyeHus Hapnexallewn

BEHTUNALMM.

[oMecTTe yCTpOWMCTBO B TakoM MecTe, 4TOObl

obecneunTb Nerkmin 4ocTyn K WTeNCenbHON BuI-

Ke.

Ha fHe ycTpoiicTBa noMecTnTe N0TOK AN Hebonb-

Wwnx GparMeHToB MPOLYKTOB, OCTaBLUMXCHA noche

CYLIKM.

Mcnonb3yiiTe ceTky 13 HepxaBelollei cTanv ans

MEeNKNX NPoAYyKTOB.



Mpumeuanue: Mocne o4MCTKM YCTpoiicTBa BKOYMTE ero (cMoTpu ==> Jkcnnyatauns) Ha okono 30 MUHYT 1
yctaHoBuTe TeMnepatypy 70°C. Npu nepBbIX HECKOIbKMX 3aNyCcKax U3 YCTPONCTBA MOXET BbIAENATLCS el -
npuyecknin 3anax uan abiM. 3To HOpManbHoOe AIBNEHNE U He YKa3blBaeT Ha NOBPeXAeHNe YyCTPOWUCTBa Un
onacHocTb 418 nonb3oBaTtens. Yoeamtechb, YTo yCTPONCTBO XOPOLLO BEHTUAMUPYETCS.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHUIO MULLU

e [Ins 6e3onacHoro u rMrmeHMYHoOro NpuroToBse-
HUS MWLM, TLATENbHO NPOMOITE NKLLY Nepeg ee
yCTaHOBKOW B CYLUWIIKY.

* He nomewyaiite B CyLUMIKY MCMOPYEHHYIO NULLY —
rHUNble dparMeHTbl NULLW He0DX0AMMO YaANUTb.

e [pouecc cywenus byner bonee paBHOMEPHbIM,
ecnu GPyKTbl MK OBOLLM, MOMeELLeHHbIe B CYLLNI-
Ky, ByZlyT Hape3aHbl Ha paBHble YacTu.

* Bpems cyweHuns bygeT TeM Kopoye, YeM MeHblue
MK ToHbLUe ByAyT Kycoukun oBoLLEV NN PPYKTOB.

e [lnwa B ycTponcTBe byneT nopBepraTbcs He-
npepbIBHOMY MpoLeccy cyliku. Hukoraa He npe-
pbiBaWiTe MPOLECC CYWKW, 3anyLieHHbIN yCTpou-
CTBOM.

Mopxopsiuee BpeMs ANs CYLUKN U COBETbI AJiSl Pa3fIMUHbIX OBOLLel U GPYKTOB

BpeMs cylwku B 3HAUMTENbHON CTENEHW 3aBUCKT OT

BWAA CYWEHOW MWLM - COAEPXaHUs BOJbl, 3pesio-

CTW, TONLWMHbI, TeMMNepaTypbl ¥ BAAXHOCTU BHYTPU

Kamepsbl.

Bpemsa cywku 3aBucKT oT cnegytoLimx GakTopos:

- ToAWMHBI NOMTUKOB MW KYyCOYKOB NMPOAYKTOB

- Konnyectsa nonok B ycTpoicTee

- KonnyecTtBa npofykToB NUTaHWS, NOMeLLEHHbIX B
YCTPOMCTBO

- BnaxHoctn okpyxatoLei cpepl

- CobCTBEHHbIX MPenoYTeHNA NS CYLUKN KOHKPeT-
HbIX MPOAYKTOB NUTaHWS.

PekomeHpayeTcs:

- PekomeHpyeTcst perynspHo npoBepsiTb CTerneHb
CYLWIKM MWLLEBbIX MPOAYKTOB, HanpuMep, 4epes
OAMH Yac. BHyTpb CYLWIMAKN MOXHO 3arfsiHyTb Ye-
pe3 npo3pauyHble ABEPKU.

- 3anucbiBaTb BpeMs BbIChIXaHWS OnpefeneHHbIX
NpoayKTOB 18 UCMoNb30BaHWs B byayLiem

- MpepBapuTensHas 06paboTka NULLEBbLIX NPOAYKTOB
C LeNbio OCTUKEHUS NYHLINX Pe3yNbTaToB CYLIKM

- Mocne cywku, nuilesble NPoayKTbl XpaHUTL Haf-
nexalym obpasom 415 Toro, HTobbl COXpPaHKTL UX
Ka4yeCTBO W NULLEBYIO LLeHHOCTb

- foTOBUTb NKLLY COrNAcHO COOTBETCTBYIOWMM MNpa-
BUNaM, 4Tobbl NpefoTBpaTUTL Pa3BUTUE BPEHbIX
BakTepuii B cyxux NuLLeBbIX NPOAyKTax.

XpaHeHue cyLieHbIX NPOAYKTOB

* BhicyleHHyto nuLLly ocTaBbTe [0 MOJHOIO OXaax-
neHus. Takke ybenutecs, YTo 0Ha NOMHOCTbIO CY-
xas. 3TV AeicTBUS UMEIOT pellatollee 3HayeHue
D19 NPaBWUbHOTO XPaHEeHWs NPOaYKTOB.

® YT0bbl NpepoTBpaTUTL MOPYY MWLM, BO BpeMs
XpaHeHUs CylleHble 0BOLLM MW GPYKTbl He [OXK-
Hbl BNWTBIBaTL Bnary. B cBs3u ¢ 3TuM, Bce BaHku
N CTEKSIHHbIE WK MNacTUKOBbIE KOHTEMHEpDI, B
KOTOpbIX DyfeT XpaHWTbCs BbICylWeHHas nuula,
BOSKHBI BbITb MAOTHO 3aKpbIThl. JlyylwnM B 3TOM
cnydae bbino Hbl BakyyMHOE XpaHeHue.

O -

e CyweHble MPOAYKTbl CledyeT XPaHwWTb B CYXOM,
NpoXnagHoOM U YMCTOM MOMEeLLeHUU - Takue yc-
JIOBWS rapaHTUPYIOT AJINTENbHOE XPaHEHWe BbiCy-
LWEHHbIX MPO/YKTOB.



06cnyxuBaHue

¢ [loMecTuTe yCTPOWCTBO Ha rOPU30OHTaNbHOM, CTa-
BUNBHOM, HECKOMNbB3SILLEM 1 OFHECTONKOM OCHOBA-
HUW.

PaBHoMepHoO pacnpefenvTe nuily Ha NoTkax Tak,
uTobbl €€ oTheNbHbIE YacTK He MepekpbiBanCh.
YT0bbI NoAAEpKMBATL HaLNEXALLYIO BEHTUASLMIO
BHYTpwW ycTpoiicTtBa, Ha 10% noBepxHocTw nonok
He JOMKHO ObiTh MUK,

MycTble nonku chefyeT yganutb w3 cywunku. B
TO Xe BpeMs, B YCTPOWUCTBE MOryT HaXoAWUTbCS 7

MoJsiokK.

[pu BNOXeHWW NONOK B CyLIMNKY ybenutecs, 4To
OHW NPaBUbHO pa3MeLLleHbl 0THOCKTENbHO BoKo-
BbIX CTEHOK. [110THO 3aKkpoWiTe ABepLy.

3aTeM MnopkUMTE CUNOBYIO BWIKY B COOTBET-
CTBYIOLLYIO 31eKTpuYeckyto po3eTky. [1po3sByunt
OTAENbHbIN 3BYKOBOW CUTHaM, COMPOBOXAAEMbIN
3BYKOBOW CUrHanM3aumen 1 NoacBeTKOW B Teye-

YcTaHoBKa TeMnepaTypbl:

* Haxmute kHonky TEMP/TIME oguH pas B pexume
OXUAaHWSA 419 NPOBepPKN HacTPOWKW TeMnepaTy-
pbl, Korpa 3HayeHue TemnepaTypbl Ha gucnnee
MUTaeT, MOXHO €ro CHWU3WTb  WAW YBENWUYUTb,

HaXWMas KHOMKK «+» UK «-». (3apaHHasa TeM-

nepatypa: 70 ° C, gnanason: ot 35° C go 70° C,

HacTpoliika kaxabie 5 ° CJ.

Bcerna Haxumaiite Mepexnioyatens («ON/OFF»),

4TOBbI NOATBEPAUTL HACTPOIIKY TeMNepaTypbl.

YcTaHoBKa BpeMeHHU:

* Haxxmute kHonky TEMP/TIME aga pasa B pexume
OXMIAHWSA, 1 Ha JUCnNee HaYHeT MuraTb TanMep
- C MOMOLLBI0 KHOMOK «+» 1 «-» MOXHO COKPaTUTb
UK NPoAUTL Bpems paboTsl ycTpoicTea. (dna-
na3oH: o7 00:30 po 24:00 ¢ warom B nonyaca).

* Bcerga Haxumaiite Mepexnodatens («ON/OFF»)

PexxkuM nopaep>xkku Temnepatypbl («<KEEP WARM»):

e [locne HaxaTus KHOMKN NOAAEPXKM TeMnepaTypbl
(«<KEEP WARM») Ha gucnnee nosenseTcs Haf-
nuce «KEEP WARM». [Mocne cywku ycTponcTso
ByneT nonaepxmsath Temnepatypy 35 ° C B Teve-
HWe chnepytoLmx 24 4acos.

e [1o MCTeYEHUM BPEMEHW COMMAacHoO TaliMepy, Ha
aucnnee nosasutca 88:88, 1M HarpesaTesnbHbIN

Hve 3 cekyHA Bcex kHomok. [Mocne 3Toro Tofb-
KO KHOMKa yCTaHOBKW TeMmnepatypbl / BpeMeHu
(«TEMP/TIME») 6ymeT MuraTb CHUHWM LBETOM;
CBeToamMofHbIA 3KpaH MofHoCTblo oToBpaxaeT-
Csl, YCTPOWCTBO HAaXOAWTCH B PeXuMe OXMAaHWs
(STANDBY mode).

[ns Toro, 4Tobbl HauaTb pabounit pexwum, Ha-
XMUTE KHOMKY HacTpoiku Temnepatypsl / spe-
MeHn («TEMP/TIME»). Bce kHonku Ha nawenu
ynpaBneHuns 3aropatcs CUHUM LBETOM - MOXHO
yCTaHOBUTL TaliMep v TeMnepaTypy Ui BKIIOYNTb
peXMM MOALEPXKKM TeMnepaTypbl MW pexmnma
«FAST/RAW». Haxwmute Mepekoyatens («ON/
OFF») 6e3 u3MeHeHMs HacCTpoeKk - YCTPOMCTBO
HayHeT paboTaTb ¢ afMMUHUCTPaATOPa YCTPOCTBA.
3apaHHble HacTpoliku paboTsl ycTporictea: 70 © C
n 10 yacos.

YT1obbl NpoBEpWTL 3HaueHWe 3afaHHOW Temne-
patypbl, Haxumute kHonky TEMP/TIME oawH pas
- 3aflaHHas TemnepaTtypa NosiBUTCA Ha CBETOAMW-
OfHOM Aucnnee.

Bbl MOXeTe WM3MEHWTb YCTAHOBKY BPEMEHW WK
TeMnepaTtypbl BO BpeMms paboTbl ycTpoiicTga,
Haxas kHonky TEMP/TIME. 3atem, ucnonbsys
KHOMKMN «+» UNN «-» Bbl MOXeTe NpoanuTs wim
COKpPaTUTb BPeMs CyWKM WAM 3HaYeHUe Temne-

paTypbl.

019 NOATBEPXAEHNMS HacTpoek TaliMepa.
YcTpoiicTBO HayHeT paboTaTb - ocTaBLleecs Bpe-
M$ CyLKn byaeT oTobpaxaTbCcs Ha CBETOAVOLHOM
aucnnee. 3anycTUTCA BEHTUAATOP, PACcMoNiOXeH-
HbIVl Ha 3aiHe NaHen yCTpoiCTea.

3NEeMeHT BbIK/IOUUTCH. BeHTUNATOp BbIKIOUMTCS
yepes 10 cekyHg, 1 ycTponcteo usgact 20-kpat-
HbI/l 3BYKOBOW CUrHas, coobLias Tem cambiM, 4TO
pabounii pexum okoHyeH. [locne 20-kpaTHoro
3BYKOBOr0 CUrHana yCTpOMCTBO nepekioyaeTcs B
PEXUM OXMAAHUS.

- @



Pexxum «FAST/RAW»:

* B pexxume FAST pabouyas TemnepaTypa coctaBns-
et 70° C, a TaiimMep ycTaHoBneH Ha 10 yacos. Ha
avcnnee nogaBuUTCS Hagnuckh «FAST».

Mepexop B pexxum oxuaanusa (STANDBY)

e Ecnu B TedeHune 5 cekyHp nocsie U3MEHeHUs Ha-
CTpoliku He loyaeT Haxata Mepekmodarens («ON/
OFF»), ycTpolcTBO NepeifeT B pexxuM oXuaaHma.

OKOHYaHMe oTCYeTa OCTaBLUErocsl BpEMEHU

e Korga yctaHoBneHHoe BpeMsi AOCTWUIHeT 3Haye-
Hus 00:00, cHavana oTktoyaTcs HarpesaTesbHble
aNeMeHTbl. BeHTUNATOp OTKAYWTCS NpUMeEpHO
yepe3 10 cekyHp v pasgacTca ABafLaTUKpaTHbLIN
3BYKOBOW CUIHas, MHGOPMUPYIOLWMIA NoNb3oBaTe-
N9 0 TOM, YTO CyLLKa 3aKOHYMNach.

¢ B pexxnume RAW pabouyas TemnepaTtypa coctaBns-
eT 45° C, a TaliMep ycTaHoBneH Ha 24 4aca. Ha
nucnnee nosBuTcA Hagnmce «RAW».

Knonka TEMP/TIME 6ByneTt MuraT CUHMM LiBETOM,
CBeTOAMOAHBIN 3kpaH byaeT oTobpaxaTbcs nos-
HOCTbIO.

® YCTPOWCTBO NepeiieT B pexmnM oXnaaHus.

o OTcoeamHuTe Kabenb NuUTaHug; ecnun Heobxoaum-
MO, MpY YOANEHUW MWLM 13 YCTPOCTBA UCMONb-
3yiiTe nepyaTku [He BX0OAAT B koMMekT).

OumncTKa U TexHu4yeckoe obcny)xmanue

I'IpMMeanme: I'Iepep, TeM, KakK Ha4aTb O4YUCTKY, Bcerpa oTKJNIloYanTe yCTpOFICTBO OT CeTu N AoXKANTeChb, NoKa

OHO OCTbIHET.

Ouuncrka

e BHyTpeHHMe U BHELWHWe MNOBEPXHOCTU YCTPOii-
CTBa, NOJKMW, NOTOK U ABepLy MOWTe MATKOW TKa-
HblO, CMOYEHHO B TEMNNION BOME C MATKUM MOMO-
LWMM cpeacTBoM. He MoiiTe BeHTURATOP.

e [lepepn TeM, kak ybpaTb cywnnky, Bce eé petanu
MpOTPUTE CYXOI TKaHbIO.

XpaHeHue

e [lepep ycTaHOBKOM CYLUMAKN Ha XpaHeHUWe BCeraa
cnepuTe 3a TeM, 4Tobbl OHa bbina oTcoeanHeHa oT
PO3EeTKM ¥ MONHOCTHI0 OCThINA.

e [lepuoanyeckn ounaiiTe BEHTUNATOP Mblaeco-
COM.

® Buumanune! Hukorga He 4ucTuTe yCTpoicTBO

arpeccuBHbIMU XUMUYECKMMU UK abpa3uBHbI-

MU CPefCcTBaMu, MOCKObKY OHW MOTYT NoBpeauThb

NMOBEPXHOCTb CyLUNITKW.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B MPOXS1aHOM, YNCTOM U Cy-
XOM MeCTe Hef,OCTyNHOM A8 AeTell.

Mouck U ycTpaHeHMe HeucnpaBHOCTEN

Ecnu yctpoiicTBo He paboTaeT fomkHbIM 06pa3oM, obpaTuTech K NpuBeAeHHO HUXe Tabnuue, 4Tobbl HAWTH
npaBunbHoe pelieHue. Ecnu Bbl He MoXKeTe pelwnTb NpobneMy, 06paTuTech K NOCTaBLUMKY.

Mpobnema

Bo3MoxkHas npuunHa

PewweHune

KHonka BKl0UYeHWS / BbIKITIOYeHUS He
CBETUTCSH KpaCHbIM LIBETOM

OTcyTCcTBYET NUTaHUe

Ybenutech, YTo BUSIKa NPaBUIbHO
MOAKMIOYeHa K po3eTke.

HewncnpasHocTb nepeknoyatens

CBaAXMnTECH C MOCTABLUMKOM

Kamepa He HarpeBaeTcs

HeMCHpaEHOCTb HarpesaTenbHOro ane-
MEeHTa, TepMOoCTaTa Nin BEHTUNATOPA

CeaxuTech ¢ nocTa BULIMKOM

KaMepa HarpesaeTcd A0 C/INLLKOM
BbICOKOM TeMmnepatypsbl

HeMCI’IpaBHOCTb HarpesaTesIbHOro ane-
MeHTa nnu TepMocTaTa

CBAXMUTECH C MOCTABLLMKOM

o -




CyLLI Ka ANnNTCA CNNLWKOM A0NT0

CnunikoM BRaxHas cpepna

[ToMecTuTe ycTPOMCTBO B MeHee
BNIaXHylo cpefly

HeVICﬂpaBHOCTb HarpesaTe/IbHOro 3/1e-
MeHTa, TepMoCTaTa Win BEHTUNATOPA

CeaxuTech ¢ nocTaBLWMKOM

TexHUYecKUe XxapaKTepuCTUKM

Homep npogykTa 229064
Paboyee HanpsaxeHne 1 yacToTa 220- 240B~ 50-60My,
Pacxop notpebnsemMolt MolHoCTH 420 - 500BT
[nanasoH TemMnepatypbl 35°C ~ 70°C

ﬂ.VIaHaC%OH BpeMeHW CyLIKn

oT 30 MUHYT flo 24 yacoB

CteneHb 3alnTbl

| Knacc

KonnuecTBo nonok 13 HepxasetoLwel ctanu

7

Pazmepel

345x450x(Bbic.)315 MM

anMe‘-IaHVIe. TexHuyeckue XapakKTepucTtukn moryt 6bITb U3MEHeHbIl be3 yBeaoMJieHUd.

FapaHTus

Jliobas Hepofenka wnu nonomka, KoTopasi Bneyet
3a coboit HenpaBuibHylo paboTy ycTpoicTea, Ko-
Topas byneT BoiABNEHa B TedeHve NepBoro roga ot
[,aTbl NOKynKku, byaeT ycTpaHeHa becnnatHo, Mnu xe
BCe yCTpOoNCTBO DyfeT 3aMeHEeHO HOBbIM, eC/n OHO
aKcnnyaTMpoBanock M 06CayXrBanoch CornacHo
WHCTPYKUMKM No 0bCAyXmnBaHMIO U He WMCMob30Ba-
710Cb HEMPaBUNbLHO, MW B pa3pes C Ha3HaYeHneM.
[aHHoe nonoxeHue HW KOel Mepe He HapywaeT
WHbIX NpaB NoTpebuTens, M3NOXeHHbIX B 3aKOHO-

naTenbcTBe. B ciyyae 3asBneHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT UK Ha 3aMeHy B pamkax rapaHtuu, cnegyet
yKasaTb MeCTo 1 AaTy MOKyMKM yCTPOMCTBa U NpUso-
KUTb CYET, NI YEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Halew MoAWTWKe COBEPLUEHCTBOBAHUSA
HalUWX NpPoAyKTOB ocCTaBasieM 3a coboi npaso Ha
BBO[, 3MEHEHW B KOHCTPYKLMIO, YNaKoBKY U B TeX-
HWYecKWe MmapaMeTpbl, yKa3blBaeMble B TeXHWUYe-
CKOM BokyMeHTauum be3 npepynpexaeHus.

YTunusaums v 3awmTa okpyxxaroulei cpeabl

B cnyuyae sbiBofa 0bopynoBaHus 13 akcnayatauuu,
NPOLYKT HeNb3s YTUAN3MPOBaTb BMECTE C pYriMy
BbIToBBIMM 0TXofaMu. [onb3oBaTenb HeceT OTBET-
CTBEHHOCTb 3a nepepady obopynoBaHWs B COOT-
BETCTBYIOLLMIA MYyHKT NpuvéMa TexHWKW ObiBlIeiR B
ynoTtpebnenun. HecobniofeHve Bbilleyka3aHHOro
MONOXKEHNSA MOXET NPUBECTU K HANOXeHWIo WTpa-
$OB B COOTBETCTBMMW C LENCTBYIOLWMMU NpaBuiaMu
B OTHOLUEHWMMW yTUAM3aummn oTxofoB. CenekTUBHbIN
cbop n yTmunAMsauma vcnonb3oBaHHoOro obopyno-
BaHWA CMOCODCTBYIOT COXPaHeHWIo MPUPOAHbIX

pecypcoB 1 obecneynBaoT peuupkyaumio Takum
obpa3oM, KoTopblii He BpefeH L9 3[40pPOBbA U
okpyxatouien cpeabl. Ona nonyyeHns LONONHM-
TeNbHOM MHpOpMaLMKM O TOM, TAe MOXHO OTAATb
ncnonb3osaHHoe obopypoBaHWe s yTuamsauuu,
obpaTuTech B MeCTHyt KomnaHwuio no cbopy oTxo-
nos. [ponsBofunTENb U MMMOPTEP HE HECYT OTBET-
CTBEHHOCTU 3a peuupkynsunio u nepepaboTky oT-
X0[0B 3Komornyeckn besonacHbiM cnocoboM, kak
HenocpeACTBEHHO, Tak U B pamKkax rocyJapCTBeH-
HOW CUCTEMBI.



Ayannté neAatn,

EuxapiloToupe nou ayopdcare auto 1o npotdv Hendi. AtaBaoTe npooeKTLKA TO NApPAV EYXELPidLo NpLv CUVIECETE
TN OUOKEUN, NpoKelPévou va npoAdBete niBavn BAABn nou pnopei va opeiletal oe Aav- Baopévn xpnon.
AwaBaoTe 18iwg Toug KavoviopoUG aopaleiag NoAU NPOCEKTLKA.

Kavokuoi acpaleiag

* H guokeun €V5€LKVUTOLYLO Xphon oe pﬂouq)e KAl OLKLOKN xpnon

* H 0uoKeun Npenet va XpnoLIONOLELTaL [4OVO Yia TOV 0KONO Yia ToV 0Molo MPO0pIZETaL Ka
axediaornke. O karaokeuaotng dev euBuvetal yia Tuxov Znpieg nou npokAnBnkav ano
£0(QaAYEVN )\ELToupy'o Kat akataMnAn xphon

* KpaTtnaTe Tn oUOKeun Kat 1o Buopo poKpLo ano vepo Kat ahha pro > neptmwon nou
N OUOKEUN MEOEL psoo g€ vepo, aQalpeate opsowc 10 Buopa ano mv npiga kat pnv T
xpnotgonothoeTe PéxpLva eheyxBel n auokeun and NLoTonotnpeVo Texviko. H un hpnan Tav
00NyLwv EVOEXETAL VA NPOKAAETEL KIVOUVO MPOG TN Zwn.

* Mnv entxelpnoeTe noTe va avoiEeTe Povol 0ag 10 NepBANPA TNG OUOKEUNG.

* Mnv eloayere aviikeipeva ato nepiBANa TG OUOKEUNG.

* Mnv ayyizete 1o Buopa pe uypa xépLa

Kivduvog nhektponAn§iag! Mnv enixelpnoete va eNLOKEUAOETE JOVOL 0AG TN GUOKEUN.
2€ NePLNTwon QUOAELTOUPYLAG, OLENLOKEVEG NPENELVA OLEVEPYOUVTAL UOVO MO ECELDIKEUPEVD
MPOOWLKO.

ﬂ * Mnv xpnotponoteite noté cuokeun pe BAGBn! Ze nepintwon BAABng, anoouvdgote Tn

QUOKEUN ano Tnv Npiza Kat ENKOWWYNOTE e TOV NWANTA.

* [Ipoetdonoinan! Mnv BubizeTe T NAEKTPIKG HEPN TNG OUOKEUNG € VPO N GMa uypa. Mnv
BazeTe MOTE TN GUOKEUN KATW MO TPEXOUHEVO VEPO.

o EAEyXETE TAKTIKA TO Buopo KaLTO KaAWOLO Tpoq)oéoomc yla Tuxov Znpteg. Eav to Buopo nTo
KaAwoLo Tpoq)oéoomc; elvat KOTEOTpGppEVO npéneLva avikaraotaBel ano Texviko oepBLg n
ECELOIKEVPIEVA GTOL YLA TNV AMOQUYN TUXOV KIVOUVOU N TPaUpaTLopOU.

* BeBawBeite o1t 10 KOO dev epxeTal ae enagn pe mxpnpo n Beppa OVTLKELpEVO Kal
KPATNOTE TO aKpLa ano ewia. Na va Byakete 1o Buopa ano Tnv npiza, va 1paBarte navra 1o
BUopa kat oxt 1o kahwdLo.

* BeBawwBeire 61110 KaAGALO (N T0 KAAGDLO enéKTaonc) eivat TonoBeTnpEvo ETaL WATE va pnv
MPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAWEL KAVELG.

* Na NpogEXeTe NAvTa TN GUOKEUN KATA TN XpNaN.

¢ lpoetdonoinan! Oco 10 Buopa eivat atnv npiza, n ouokeun eivat oUVdEdEUEVN GTNV NYN
TpoPodoolac.

* Anevepyonotnate Tn auakeun npwv paBnéete To Buopa ano Tnv npiza.

o [Tote pnv psTocpépsTe N OUOKEUN amno 1o KaAwdLo.

* Mnv xpnatponoteire GUOKEUEG nou Oev nopsxovmt pOZL LE TN GUOKEUN.

¢ JUVOEQTE TN GUOKEUN JOVO 0€ NAEKTPLKN NPIZa HE TA0N KaL GUXVOTNTA MOU avapepovTaL oty
ETIKETA TNG OUOKEUNG.

* JuvdeaTe T0 BuoPa 0 pLa euKoAa NpoaBactn NAEKTPLKN Npiza €101 WOTE O€ NEPINTWON
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EKTAKTNG QVAYKNG N GUOKEUN va Pnopet va anoouvoeBel agéowe. Ma va anevepyononoeTe
nAnpwg Tn ouakeun, ByaAte To Buopa ano v npiza.

* AnevepyonoLeiTe NAVTa TN GUOKEUN NP anocuvdEETe To Buopa.

* Mnv xpnotuonoteire note e€aptnpata OLAQOPETIKA ANO QUTG MOU OUVLOTWVTAL NG TOV
kataokeuaoTn. 2e avtiBetn nepintwon, pnopet va dnptoupynBet kivduvog yLa Tov xpnoTn Kat
va npoMn@sizand 0TN GUCKEUN. Xpnmponme'ns pc')vo auBevika e€aprnpara kat ageoouap.

o Auth n ouokeun dev npoop ZeTat yia xpnon ano aropa [oupnspLAoquvopevwv nawdwv)
UE HELWHEVEG OWHATIKEG, aLOBNTAPLEG N OLAVONTIKEG LKAVOTNTEG N e EAAEWYN Nelpag Kat
YVQONC.

o Auth n ouakeun dev NPENEL, 0€ Kapla nepinTwaon, va xpnoylonoteirat ano natda.

¢ Kparnate Tn oUOKEUN Kat 1o KaAwOLo HakpLa ano natdla.

* Na anoouvdgere navia TN OUOKEUN AMNO TO PEUPA €AV QQNVETAL XWPLG EMINPNON N
Oev XpNOLOMOLETTAL KAl NPl anO €PYAsieq OuvappoAdynang, anoouvappoAoynong n
kaBaptopou.

* Mnv a@nveTe NOTE TN GUOKEUN XWPLG ENLTNPNON evw BpiokeTal oe Aeroupyia.

Ewdkoi kavoviopoi ac@paAeiag

o AUTh N OUGKEUN €xeL OXEDLAOTEL POVO yla TNV anognpavon TpoeLwY, ONwG Aaxavika Kat
(ppoUTa, yLa EYNOPLKN XpNan.

¢ AuTN N OUOKEUN NPOOPIZETAL YL XPNAN O€:

- Kouziveg eoTlatoplwy, ypagela kat aha epyaotaka neptBaMovra,

- OYPOLKIE, E
- Eevodoxela, POTEA KaL aMa idn katahuparag,

- navooxela

¢ XpNOLOMOLELTE TN GUOKEUN ONWG NEPLYPAPETAL OTO EYXELPLOLO.

* H ouokeun npenetLva xpnatonoteirat katva TonoBeteirat and eEelOIKEUUEVO, EKNALOEUHEVD
NPOCWNLKO KOUZW@V Tou KAGOOU TnG €0TIAONG, ONWG UNNPECIEC TPOPOOOLAC, £0TLATOPLA,
unap kAn.

¢ OAeg oL epyaoleg ouvTNPNONG, EYKATAOTAONG KAL EMLOKEUNG MPEMEL va eKTEAOLVTAL AMO
e€e1dIKEUPEVOUC KAl EE0UOLOBOTNHEVOUG TEXVIKOUG,

. Mpoooxn! Kauth enupdvera. Kivduvog eykaupdrwv! Mnv ayyizere n auokeun

eva Bpioketal oe Aetroupyia kaBwg n Bepuokpaoia nou avanTuooerat oTig
npooBactues ENLPAVELE elvat MOAU uYnAn.

o Mnv TonoBerteite Tn ouokeun endvw ot avikelueva Beppavang [NAEKTPIKO poupvo,
Ynotapld KAn). AlTnpelTe TN OUOKEUN PAKPWG ano BepPEC EMQAVELEC KAL QVOLKTEG
(PAOYEG. XpnoLonoLelTe NAvIa Tn ouokeun enavaw og eninedn, ataBepn, kaBapn, oTeyvn Kat
avBekTikn otn BeppoTnTa entpavela.

* Mnv XpnoLWonOLELTE TN CUOKEUN KOVTA OE EKPNKTLKA N EUPAEKTA UAIKA, NLOTWTIKEG KAPTEG,
HayvnTkoUg Blokoug N padlogwva.

 Mnv TonoBeTeite avTikelpeva enavw aTn GUCKEUN.

¢ Mnv KaAUNTETE NOTE TN GUOKEUN N TLG 0MEC £EAEPLOOU TNG PE AAa avTikeipeva (m.x. navia),

. @



. ﬂpoooxh' LTEPEWOTE, €AV €ivaL onopohmo 10 KOA®OLO TPOPOdOOLAC yla va anopUyeTe
TUXOV aKoUoL0 TpaBnypa n €nagn pe Kaut entgavela.

* Mnv nhévere T ouokeun pie vepo N exTogeutnpa vepoU. To nAUaWo pie vepo pmopel va
NPoKaAEoEL BlappoEg Kat va augnoet Tov kivduvo nhektponAngiag. Ta e€apthpara Oev eival

kataMnAa ywa nhuvinplo miatwy.

* Mnv kaBapizete n anoBnkeUeTe TN OUOKEUN €0V OEV EXEL KPUWOEL TEAELWG.
* [Ipenet va divete LOLaiTEPN NPOCOXN KATA TN HETAKLYNON N TN PETAPOPA TNG CUOKEUNG AOYW
Tou peyahou Bapoug Tng. H ouokeun npénet va PUETAQEPETAL aNO TOUAAXLOTOV 2 AToUa N E

XpNon TPOXNAATOU.

MpoBAenopevn xpnon

® H ouokeun evOeikvUTaL yld XpAON OE PMOUPE Kal
OlKLOKN Xpnan.

® AUTH N OUGKEUN €xeL 0XeBLAOTEL JOVO yLa TNV ano-
Enpavon Tpo@iwy OMWG Aaxavikd, @pouta KAM.
Onotadnnote AN xpnon pnopel va npokaA€aoet
ZNHLG 0TN GUOKEUN N TPAUPATIOPO.

e H xpnon Tng OUOKEURG yla onotovonmnote Ao
okonod Bewpeirat eapaipevn. O xphoTng eivat ano-
KAELOTLKG UNEeUBUVOC yla TNV Un KataAANAN Xpnaon
TNG GUOKEUNG.

leiwon

AuTh n cuokeun Ta§vopeital oTnv KAAon nNpooTaociag
| kaL npénet va ouvdeeTal e yelwon npooTtaciag.

H yelwon petwvet Tov kivouvo nAekTponAngiag napé-
X0OVTaG €va KaA®OLo OLAPUYNG yLa TO NAEKTPLKO PEU-

pa. Auth n ouokeun elvat e§onAlopévn Ye KaAwolo
nou @epeL kahwdlo veiwong pe Buopa yeiwong. To
BUopa npénet va eival ouvdedePEVO GE OWOTA TOMO-
Betnpévn kat yelwpévn npiza.

Baoika e§apThpaTta TNG GUGKEUNG

1) Nopra

2) NMivakag eAéyxou

3) NMAaotkd nepiBAnua
4] Oiktpo [x1)

5) Alokog cuMoyng (x1) m
4] Aiokol ané avo€eidwTo xaAuBa (x7)




Mivakag eA&yxou TNG CUGKEUNG
Ap. eidoug: 229064

1) Koupni peiwong (TEMP/TIME)
2) Koupni TEMP/TIME

3) Koupnt at€nong (TEMP/TIME)
4) 086vn LED

5) Koupni KEEP WARM
6) Koupnt Aetroupyiag FAST/RAW
7) Koupni ON/OFF

MpoeTolpacia nplv ané Tnv npwTtn XpRon

o EAEYETE TN OUOKEUN yLa TUXOV ZNPLEG. 2€ NEPINTW-
oN ZNPLAG, ENKOWWVNOTE QUEOWG HPE TOV MPOHN-
Beutn oag kat MHN xpnolgonotnoeTe TN CUCKEUN.
ApalpeaTe NPOCEKTIKA OAN TNV NMPOCTATEUTIKA OU-
okeuaoia anod Tn ouokeun. BeBawwBeire otL dev
€XOUV anopeivel UMKG CUOKEUAGLag oTn GUCKEUN.
EAeyEre Ta neplexopeva yia va BeBalwBeite 011 dev
Aetnel kanoto e€aptnua (7 diokot ano avo€eidwro
xGA\uBa, @ikTpo, diokog GUNoYNG KAM) Kat yla Tu-
XOV ZNUIEC KATA TN PETApOpd. Ze NePiNTwon Mnou
npokAnBel znpld katd Tn peTapopd n av Aeinouv
€€apTNUATA, EMNKOWWVNOTE QPECWG [E TOV MPOHN-
Beutn oac.

KaBapioTe Tnv e€wTeptkn enLpaveta, Toug dlokoug
Kat Tov 0l0KO OUANOYNG TNG GUOKEUNG HE €va pa-

Aakb uypd mavi Kat M anoppunaviko. (BA. ==>
KaBaplopog kat Zuvrnpnon). BeBawwBeire 011 6Aa
Ta e€apTnyata eivat TEAelwg oTeyva npw Eekvnoe-
TE TN A&TOUpPYla TNG OUCKEUNG.

* TonoBeteire TN oUOKeUN o€ 0pLZOVTLA, 0TABEPN, Ka-
Bapn kat avBekTikn oTn BeppdTnTa ENLEAveLa.

o Apnote 15-20 cm eAelBepo xwpo yUpw ano Tn ou-
OKEUN yLa TOV ENApKN €60EPLOPO TNG.

¢ TonoBeThoTe TN GUOKEUN He TETOLO TPOMO WOTE N
npiza va eivat navra npooBactun.

e TonoBethote évav dloko 0TO KATw HEPOG TNG OU-
OKEUNG yLa TN GUAAOYNA TUXOV Katahoimwv Kata mn
dlapkela TNG AeToupyiag.

¢ [IpocBeate €va mAéypa oTnv oxapa avo&eidwrou
xaAuBa yia pikpo peyeBog Tpopnc.

Inpeiwon: AQou KaBapioeTe Tn cuokeun, evepyonotnoTe Tnv (BA. ==> Aettoupyia) yia nepinou 30 Aenta oe
Beppokpaaia 70°C. Evdéxeral va eEENBEL ooun h KANVOG KATA TOUG NPAOTOUG KUKAOUG AELTOUPYLAG TNG CUCKEU-
NG. AuTo gival uatoAloytko Kat dev unodnAmvel BAABN n Kivduvo. BeBalwBeite 6TL n cuokeun GLaBETeL KAAO

e€agplopo.

0dnyieg yla TNV NpoETOLUAGiO TWV TPOPiIHWV

e [la AO0youc ao@aloUG Kal UYLEWNG OUVTAPNONG,
NAUVETE KAAG OAQ Ta TPOPLUA NpLv Ta TonoBeThoeTe
0TN OUOKEUN.

* TonoBeteite yovo pn aMotwpeva Tpd@LUa. Ta xTu-
NNUéva onpeia Twv TPOPLHWY NPENEL va apatpou-
vTat.

e To anotéAeopa Ba eival akopn nlo opolopoppa
€dv Ta TPOPLUA €lval KOPPEVA O KoPpaATla idlou
peyeBoug.

e [la va HELWOETE TOV XpOVO anognpavong, KOYTe Ta
TPOPLUA OE AEMTEG PETEC N KOPHATLA.

* H dladikacia ano§npavong npéenet va eivat ouve-
XNG Kal va pnv dtakonet.



Xpovog (katd npocéyyion) kat odnyieg ano€npaveng Twv TPOPiHwWY

0 xpovoc nou anatreitat yua Tnv ano§npavon egap-

TaTatL oe peyaio BaBuo ano 1o i00g, TNV NEPLEKTIKO-

TNTa 0€ Uypaoia, To eninedo wpidavong Kat 1o NAxog

TOU TpOPiHoU Nou npodkeLTat va anognpavBel, kabawg

kat ano tn Beppokpacia kat TNV uypacia Tou E0WTE-

plkou BaAapou.

0 xpovoc ano&npavonc dlapepel avaloya Pe Toug

NapakaTw Napdyovreg:

- T0 NGX0G TOU TPOPLUOU

- Tov aptBpo Twv 0loKwv Nou xpnotygonotouvrat

- TOV OYKO TOU Tpo@pidou nou anognpaiverat

- TNV uypaacia oTo neptBaiiov

- TIG MPOTLUACELG 0ag yla Tnv anognpavon kabe TU-
nou TpoQipou.

Mporteiverat:

- ano Tn dtaeavh BUpa anooBeoTnpa, va eAEYXeTe TNV
KATAOTAoN TOU TPOPIUOU TAKTIKG (M.x. KaBe wpal
yta va puBpizete avaloya Tn dladlkaoia. InpELwOTE
TOV XpOVO ano§npavong yia EANOVTIKN Xxphan.

- 10 npoene&epyacpéva TpopLUa Ba exouv kKaAuTepa

anoteAgéoparta ano§hpavong.

HETA TNV ano&npavon, GUAACOETE Ta TPOPLUA yLa va

dtatnpolv Thv MoLoTNTa Kal Ta BpenTIka ouaTaTika

TOUG.

va epydzeoTe nNAvta cUPPWVaA JE TOUG KavovVIopoUg

NAapacKeUNG TPOPIHWY NPOKELUEVOU VA ANOPUYETE
Tn peTapopd BAaBepwv BakTnpiwy oTo anognpapé-
VO TPOPLHO

AnoBNnkeuon TWV ano§npapévwy TpoPipwv

e ApnaoTe Ta ano§npapéva TpOQIHA va KPUWOOUV
kKaAd kat BeBawwBeire oOTL eival anoAUTwg oTeyva
npv Ta anoBnkeloeTe.

e [0 va ano@uyeTe Tuxdv alholwon, Ta TPOPLUa NpéE-
net va anoBnkeloviatl o€ XmPo Xxwplg uypacia Kat
oe doxela, yudAlva oKeUN N MAQOTIKEG OQKOUAEG

nou o@payizovrat agpooteywg. H apaipeon agpa
elvat n no kataAAnAn peBodog ouvtnpnonc.

lla peyaAltepn OlApKela Zwng, Ta ano&npapéva
TPOPLUA NpENeL va GUAdooovTal oe §npo, dpocepod
Kat kaBapo xwpo.

Aewroupyia

e TonoBeteite Tn ocuokeun oe optzovrla, otabepn,
avTloAleBnTIkn Kat avBekTikn otn BeppoTnTa ent-
pavela.

TonoBetnoTe To @ayntod opolopoppa oToug Oi-
oKoug, Olao@aAizovrag ot dev entkaiunTetat. a

KaAUTEPO QEPLOPO TOU eowTeptkoU Baldpou Tng
ouokeung Ogv npenet va TonoBeteirat gpayntd oTo
10% Tng eneavelag Tou dlokou.

AgpalpgaTte Toug dlokoug nou dev Ba xpnatponot-
nBolv. Mnopeire va xpnolponolnate €wg Kat 7 oi-
OKOUG TaQUTOXPOVa.

Katda tnv TonoBétnon twv 0lokwy, BeBawwbeire oTL
elval euBuypapplopévol pe TNV NAEUPLKA enupa-
VELO KAl KAELOTE KAAG TNV NopTa.

ITn OUVEXELD, OUVOEDTE TO QLG OE HLO KATAAANAN
NAEKTPLKN Npiza. AkoUyeTat évac nxoc Kat OAa Ta

koupna avaBouv yla 3 deuTePOAENTA. XTN OUVE-
xela, 1o koupnt TEMP/TIME Ba apxicet va ava-
BooBnvel pe pnAe xpwpa, H Auxvia LED avaBet
TEAELWG KAL N OUOKEUN elval Twpa oTn Aettoupyia
ANAMONHZ.

e Marnote 10 koupnt TEMP/TIME yia va apxicet n
Aettoupyia Tng ouokeung. OAa Ta koupnid otov
nivaka eléyxou avaBouv pe pnNAe xpwpa yla va
pnopéoete va puBuioete Tov xpovodlakonTtn Kat
Tn Beppokpacia n va petaBel n ouokeun o€ Aet-
Toupyia dlatnpnong zeaTou n ypnyopn/wpou. Edv
natnoete 1o koupnt ON/OFF xwptc va npoBeire oe
kapia puBuion, n ouokeun Ba peraBei otnv npo-
enweypevn Aettoupyla. H npoeneypévn Beppo-
kpaoia eivat 70°C kat o npoenileydévog xpovog
Aetroupyiag ot 10 wpec.



PuBuwon Beppokpaociag:

e Orav n Beppokpacia avaBooBrvet otnv 0Bovn, Ma-
Thote 10 NAnkTpo OPA/BEPMOKPAZIA pia popa
OTNV KATAOTAGN QVAPOVAG yla va eAéyEeTe Tn puB-
pton Beppokpactag, oTn OUVEXELD, TO KOUPNL + N
- yla va au§noeTe N va PelwoeTe Tn Beppokpacia
Aewroupyiag. (Mpoenieypévn Beppokpaoia: 70°C,
gupog: 35°C ~ 70°C, pe au€opeiwon ava 5°C).

e Marnote 10 koupni ON/OFF yia va enBeBalwoere
Tn pUBLoN Tou TG Beppokpaaiag.

PUBpion xpovopéTpou:

e MMiéate 1o nAnkTpo QPA/BEPMOKPAZIA dUo popeg
otn Aetroupyia avapovng. O xpovodiakontng Ba
Eekwvnoel va avaBooBnvel otnv 086vn, kat pnopet-
TE VO MATNOETE TO KOUPNL + N - yla va au§noeTe N
VO PELWOETE ToV XpOvo Aewroupyiag. (Eupog: 00:30
~ 24:00, o xpovog augavetat n petwvetat ava 30
Aental).

Aswroupyia KEEP WARM (AIATHPHIHE ZEXTOY):

e 2tnv 0Bovn Ba eppaviotel To pnvupga KEEP WARM
(AIATHPHXH ZEXTOY) eav namnoere 10 Koupni
KEEP WARM. H ouokeun Ba ouvexioel va Aettoup-
yelyla akopn 24 wpeg oe Beppokpaoia 35°C, apou
ohokAnpwBel n ano&npavan.

* Otav ohokAnpwBnke n avrioTpopn peETPNON TOU

Aetroupyia FAST/RAW (FPHTOPH/QMOY):

e J1n Aewoupyla FAST (Mpryopn), n Beppokpaocia
opizetat otoug 70°C kat o xpovodtakontng oTig 10
wpEeG. Ztnv 086vn eppavizeral n evoelEn «FAST».

MetaBaon oe katdotasn ANAMONHZ

¢ Eav dev natnBel To koupni ON/OFF evrog 5 deu-
TEPOAENTWY PETA TN pUBHLON, n ouokeun Ba ent-
OTPEYEL OTNV KATAOTAON avapovag. Movo 1o nAn-

AvtioTpo@n pHETPNON XPOVOUETPOU

e Orav ohokAnpwBel n avrioTpopn pétpnon kat ep-
@paviotet n €vdetgn 00:00, npwra Ba oTapathoouv
va Aettoupyouv Ta Beppavrtika otoixela. O ave-
ptotnpag wugng Ba ouvexioel va Aettoupyel yia
nepinou 10 deutepolenta kat Ba akouctolv 20
OUVTOHOL NXOL MOU €100MOLOUV TOV XPNOTN OTL N AEL-
TOUpyia OAOKANPWONKE.

e Eav Belete va eleyEete Tn Beppokpaocia nou exet
pubuLaTel, natnoTe pia @opa 1o koupnt TEMP/TIME
kal n Beppokpacia Ba eppaviotel otnv 08ovn LED.
Kata tn Aetoupyla TNG OUOKEUNG, PNopeite va
eAeyEeTe N va aMagete Tnv wpa kat Tn Beppokpa-
ola niezovrag 1o koupunit TEMP/TIME. Ztn ouve-
X€Ld, NATNOTE TO KOUPNL + N - yla va au§noeTe N va
pelwoeTe TN Beppokpacia Kal TNV wpa.

Matnote 1o koupnit ON/OFF yia va enBeBatwoerte
TN pUBULON Tou XpovodtlakonTn.

ZTn ouvexela, n ouokeun Ba apxicel va Aettoupyetl
kat otnv 0Bovn LED Ba epgpavigetal o unoAetnope-
vog xpovog. O aveplothpag otnv niow NAeupa Tng
ouokeung Ba apxioel va neploTpepeTat.

xpovoodlakonTn, otnv 086vn Ba eppavioTel n évoeL-
€n 88:88 kat 1o atoxeio Beppavang Ba anevepyo-
nownBei. O aveplotnpag Ba ouvexioet va Aettoupyetl
yta 10 deutepdienta kat Ba akouaTouv 20 oUvTopot
AXOL. TN CUVEXELA, N ouokeun Ba enavéNBeL o Ka-
180TAON AVAPOVAG.

Ttn Aewroupyia RAW (Qpou), n Beppokpacia opize-
Tat oToug 45°C Kat 0 xpovodLaKONTNG OTLG 24 WPEG.
Ztnv 086vn eppavizeral n evoelgn «RAW».

k1po OPA/BEPMOKPAZIA 6a avaBooBnvel pe pnie
xpwpa kat n Auxvia LED Ba avayet teAeiwg.

Yuokeun Ba petaBet oe kataotaon ANAMONHZ.
ANoouVBEGTE TN GUGKEUN KAl POPEATE yavTla (dev
nepl\apBavovral, eav eivat anapairnto, ya va
ByaAeTe Ta TPOPLUA QMO TN OUCKEUN.



KaB@apiopdg kat Xuvrnpnon

Mpocoxn: Na anocuvdéeTe NaAvra Th GUCKEUR and Tnv npiga Kat va TNV apnAveETE va KPUMVEL TEAELWG NpLv ThV

kaBapioeTe.

KaBaplopog

e KaBapioTe eowTeptlka KAl €EWTEPIKA TN OUCKEUN,
TOUG 0loKOUG, TOV l0KO GUAOYNG Kat TNV NopTa He
xAlapd vepd, nno kaBaploTikd Kat HaAako navi.
Mnv kaBapizeTe TNV NEPLOXN TOU QVEULOTNPA.

® JTeEyVWOTE OAQ Ta €EAPTAPATA PE €va OTEYVO navi
npv anoBnkeUoeTe TN OUOKEUN.

Ano6nkeuan

e [pwv anoBnkevoeTe TNV cuokeun, BeBalwBeire o1
exel anoouvdeBel and Tnv Npiza Kal EXeL KPUWOEL
TEAELWG.

e KaBapizeTe TaKTIKA TN Povada avepLoTnpa Pe nAe-
KTpLKA oKouna.

e Inpeiwon! Mnv kaBapizete Tn ouokeun pe entBe-
TIKA XNPLKA A TPLATIKA NPolovTa yla TV ano@uyn
ZNPLV.

e QuAagre Tn ouokeun oe dpooepd, kabapo kat Enpd
HEPOG KAl pakpLa anod nawdid.

Avriperonion npoBAnparwv

Av n cuokeun dev AetToupyei owaoTd, cupBouAeuTeiTe Tov NAPaAKATW Nivaka yla nBavég AUoeLg. Av ouvexigeTe
va pnv pnopeite va eMNAUGETE To NPOBANHA, ENKOWVWVAGTE [E TOV NPopnBeuTn/Napoxo o€pBLg.

Npo6BAnua MBavn atria

Auon

0 duakontng ON/OFF dev avaBet pe
KOKKLVO XpQpa

Aev NapéxXeTal NAEKTPLKO peUa

EAéyEre edv To BUopa eival ouvdede-
pévo otnv npiza

EAdTTwpa otov dlakontn

Enwkowvwvnaote pe Tov npopnBeutn

0 Bakapog dev Beppaiveral

MBavod eAdtTwpa oe oToixeio BEppav-
ong, BeppooTatn n aveplothpa

Enwowwvnaore pe Tov npopnBeutn

0 Bahapog Beppaivetat unepBohika

MBavo eAdaTTwpa oe oTolxeio Béppav-
ong n BeppooTatn

EnwowwvnoTte pe Tov npopnBeuth

H ano&hpavon naipvel NoAU xpovo

2uvBhkeg uypaoiag

TonoBethote TN cuokeun oe NepBAA-
Aov pe Aydtepn uypacia

EAaTTopa oe otowxelo Beppavong,
aveptotnpa n Beppootarn

Enwowwvnaore pe Tov npopnBeutn

Texvikég npodiaypagég

Ap. npotovrog

229064

Taon kat ouxvoTnTa AetToupyiag

220- 240V~ 50-60Hz

OvopaoTikn toxug elcddou

420 - 500W

EUpog Beppokpaotiag

35°C ~ 70°C

EUpog xpovopeTpou

30 Aentd €wg 24 wpeg

Karnyopia npootaciag

Karnyopia |

ApBuog paplav

7

AlaoTtdoelg

345x450x(Y]315 mm

Inpeiwon: O TEXVIKEG NpodlaypaPEG pnopouv va TpornonotnBouv xwpic nponyoUpevn gwdonoinon.

O -




EyyUnon

Onotodnnote eAdTTwpa €nnpedzel TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG CUOKEUNG Mou yivetal npo@aveg dUo xpo-
via PeTa Tnv ayopd Tng, Ba dlopBamveral pe dwpeav
EMLOKEUN N AVTLKATAOTAON, APKEL N GUOKEUN va €XEL
xpnotponotnBei kat ouvtnpnBet oUPPwva pe TLg 0dn-
yleg kat va pnv éxel yivel kataxpnon n AavBaopevn
Xpnon Tng Pe onotovonnote Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
pipa dkatwpata oag. Eav n cuokeun unootnpizetat

ano eyyunon, dnAwoTe Nou Kal noTe €xel ayopaoTet
Kat oupnep\aBete Tnv anodelEn ayopdg (n.x. amno-
del€n MavIKAC NWANGONG).

YUpQWVa Pe TNV MOATIKA PAg yla Tn ouvexn €EEALEN
TWV NPolOVTWV pag, dlaTnpoUpe To Otkaiwpa va aAAa-
€oupe To npoldv, TN cuoKeuacia Kat Tig npodlaypa-
(PEG TEKPNPLWONG Tou Xwpig npoetdonoinan.

Anoppwyn & MNepBaiiov

H ouokeun, peta To népag Tng OLPKELAG ZWNG TNG,
Oev MpENeL va anoppinTeTal wg olkLako andppLypa.
Mpenel va anoppintetat, e Olkn oacg euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeio ocuMoyng. H pn Thpnon autou
eVOEXETAL VA TIHWPETAL OUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG
KavovlopoUg yta Tn otaBeon Twv anopplypdtwy. H
XWPLOTA OUANOYN Kal avakUKAwon authg TnG oOu-
OKEUNG KaT@ Tn OTlypn Tng anoppwng BonBad otn
dLaTNPNON TwV PUOLKWY NOpwY Kat eEaoPaizel Tnv

YEPBIZ EANAAOL:
TnA.: 2130998989 (10 ypappec)
info@pks-hendi.com

avakUKAWGON TNG He TPOMO MoU NMPOoCTATEVEL TNV av-
Bpwnvn uyeia kat To nepBarrov. Na neploodTeEPeEg
nANpopopleG OXETIKA e To NoU pnopeite va anop-
plYeTe TN OUOKEUN yla AVAKUKAWGON, EMLKOWWVNOTE
HE TNV ToMkN eTalpeia ouloyng anopplppdarwv. Ot
KATAOKEUAOTEG Kal oL eloaywyeig dev avaiapBavouv
v euBuvn avakUkAwong, enegepyaciag kat otko-
Aoytkng otaBeang, eite dpeoa eite Yeow ONPOCLOU
OUGTAWATOG.
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