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Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
griffbereit am Gerat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. UnsachgeméRe Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Fur jeden Lebenszyklus missen samtliche relevanten Informationen aus der
Betriebsanleitung dem jeweiligen Personal zur Verfiigung stehen. Die
Zurverfugungstellung liegt in der Verantwortung des Betreibers.

Ergénzend zur Betriebsanleitung mussen allgemeinglltige, gesetzliche und
sonstige verbindliche Regelungen zum Arbeits- und Umweltschutz angewiesen und
beachtet werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giiltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemanR oder nicht
bestimmungsgemal verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
missen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalwdrter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfélle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fuhren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

A WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Geféahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kdnnen, wenn sie nicht vermieden werden.

& VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Geféahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kdnnen.

HINWEIS! oE
Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uber weiterfihrende

Informationen und Tipps fur den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom
* Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgemalie Installation kann zu
elektrischem Stromschlag fuihren.

» Schliel3en Sie das Geréat nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung Ubereinstimmen.

* Halten Sie das Gerat trocken, um Kurzschliisse zu vermeiden.

* Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerét sofort von der
Stromversorgung.

» Beriihren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

+ Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.

+ Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Gehauses nur von Fachkraften
und Fachwerkstatten ausfihren.

+ Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.
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Sicherheit

Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Bertihrung.

Knicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstandig ab.
Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande auf das Anschlusskabel.

Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschéadigt ist. Wenn dieses
Schéaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Brennbare Materialien

Setzen Sie das Gerat niemals hohen Temperaturen aus, z.B. Herd, Ofen, offene
Flammen, Gerate zum Warmhalten, etc.

Reinigen Sie das Gerat taglich, um das Brandrisiko zu vermeiden.
Decken Sie das Gerat nicht ab, z.B. mit Alufolie oder Tlchern.

Betreiben Sie das Gerat nur mit den vorgesehenen Materialien und bei
geeigneten Temperatureinstellungen. Materialien, Lebensmittel und
Lebensmittelreste im Gerat kbnnen sich entziinden.

Betreiben Sie das Gerét niemals in der Nahe von brennbaren, leicht
entzundlichen Materialen, z.B. Benzin, Spiritus, Alkohol. Durch die Hitze
verdampfen die Materialien und es kann bei Kontakt mit Zindquellen zu
Verpuffungen kommen.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung,
bevor Sie geeignete MalRnahmen zur Brandbekadmpfung einleiten. Das Feuer
niemals mit Wasser l6schen, wenn das Gerét an die Stromversorgung
angeschlossen ist. Sorgen Sie flr ausreichend Frischluftzufuhr nach dem
Loéschen des Brandes.

Brandgefahr / Explosionsgefahr

Legen Sie keine Gegenstande (Kochbiicher, Topflappen etc.) im Garraum ab.
Unerwartetes Einschalten des Gerates kann diese beschadigen oder sogar
entzinden.

Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien, wie
Kunststoff- oder Papierbehaltern, muss das Gerat wegen der Moglichkeit einer
Erhitzung Gberwacht werden.

Wenn sich Materialien in der Mikrowelle entziinden, lassen Sie die Geratetur

geschlossen, schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker bzw.
schalten Sie die Hauptsicherung aus.
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* Verwenden Sie keine Topfe, Pfannen und Deckel aus Metall. Metall kann zu
Funkenbildung im Garraum fuhren. Nur GeféaRRe aus mikrowellengeeignetem,
hitzebestandigem Material (Abschnitt 5.3) verwenden.

* Bereiten Sie keine Nahrungsmittel und Flussigkeiten in fest geschlossenen oder
versiegelten Behéltern zu. Diese kbnnen im Gerét platzen oder Sie beim Offnen
verletzen!

» Frische und hart gekochte Eier, mit und ohne Schale nicht in der Mikrowelle
erhitzen, sie kdnnen explodieren.

+ Speisen mit dicker Schale, z.B. Kartoffeln, Kiirbisse, Apfel, Kastanien vor dem
Erhitzen anstechen.

+ Geben Sie keine Mischung von Wasser mit Ol oder Fett in die Mikrowelle, da
diese explodieren kénnen.

Sicherheit

Sicherheit bei Bedienung von Mikrowellengeraten

+ Keine Speisen im Gerét frittieren. HeiRes Ol fiihrt zu Hautverbrennungen oder
zu Beschadigungen des Geréates.

» Die in der Mikrowelle erhitzte Speisen werden ungleichméaRig heif3. AuRerdem
werden die Gefalie meist nicht so heil® wie die Speisen. Prifen Sie vorsichtig
die Temperatur der Speisen, besonders fir Kinder. Verbrennungsgefahr!

* Bei Erhitzung von Getranken mittels Mikrowellenenergie kann es zum
sogenannten "Siedeverzug” fuhren. Die Flissigkeit erreicht dabei die
Siedetemperatur, ohne aufRerlich sichtbar zu kochen. Daher besonders
behutsam mit dem Behdlter umgehen. Schon durch eine kleine Erschitterung z.
B. beim Herausnehmen aus dem Gerat kann die Flissigkeit herausspritzen.
Verbriuhungsgefahr!

» Benutzen Sie keine hohen, schmalen Gefalze mit engem Hals.

» Stellen Sie einen Teeldffel (ausnahmsweise aus Metall) oder Glas-Stab in das
Gefall mit Flissigkeit und dann das Gefal in die Mitte des Glasdrehtellers.
Rihren Sie vor dem Erhitzen und nach der halben Garzeit um. Nach dem
Erhitzen kurz warten, die Flussigkeit im Gefald vorsichtig umriihren und
anschlieRend aus dem Garraum nehmen.

+ Dadie Nahrung in der Mikrowelle ungleichméRig heif3 wird, muss der Inhalt von
Fotterungsflaschen oder Babyflaschen grindlich umgertuhrt bzw. geschuttelt
und dann die Temperatur direkt an der Babynahrung gepruft werden, bevor sie
die Flaschen benutzen. Schraubverschluss und Sauger vor dem Erhitzen
unbedingt entfernen!
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Gefahr durch Mikrowellen

Sicherheit

Die Einwirkung von Mikrowellen auf den menschlichen Kérper kann zu
Verletzungen flhren. Zur Vermeidung dieser Gefahr die aufgefiihrten
Sicherheitshinweise befolgen:

* Versuchen Sie nicht, das Mikrowellengerat bei gedéffneter Tur zu betreiben,
denn bei geoffneter Tir kann es zu einer tibermaRigen und schadlichen
Belastung durch die elektromagnetischen Wellen kommen.

* Verandern Sie niemals die Sicherheitsverschliisse.

+ Es st sehr wichtig, dass die Tur unbeschadigt ist und sich richtig schlieen
lasst. Gefahrliche Beschadigungen an der Tir sind z. B.:

— Tir hat sich verzogen, ist verbeult

— Scharniere und Verschraubungen sind gebrochen bzw. nicht korrekt
befestigt.

— Tirdichtung defekt
— Glas gesprungen
— Verriegelungsteile sind beschéadigt.

» Es durfen sich keine Fremdkérper zwischen Tur und Geréat befinden.

» Turdichtungen missen dicht abschlieRen und diirfen keine Verunreinigungen
aufweisen, weil dadurch elektromagnetische Wellen austreten kdnnen.
Vermeiden Sie, dass sich auf den Turdichtungen irgendwelche Ablagerungen
(von Reinigungsmitteln, Staub, Fett etc.) bilden.

Verantwortung des Betreibers

Der Betreiber ist verantwortlich fir die Einhaltung der aktuellen verbindlichen
Gesetze, Bestimmungen, Verordnungen und der bestehenden nationalen
Vorschriften zur Unfallverhiitung, zum Umweltschutz sowie interner Arbeits-,
Betriebs- und Sicherheitsvorschriften, die fur den jeweiligen Aufstellungsort gelten.

Pflichten des Betreibers:

+ Betrieb des Gerats und angeschlossener Bauteile nur in technisch
einwandfreiem Zustand mit funktionsfahigen Schutz- und
Sicherheitseinrichtungen.

» Erstellung der Gefahrdungsbeurteilung der Arbeitsplatze.

+ Unterweisung und regelméaRige Schulungen des Personals. Besonders das
Sicherheitskapitel und die Sicherheitshinweise miissen verstanden und
eingehalten werden.

» Bereitstellen geeigneter personlicher Schutzausriistung (PSA).
+ Einhalten der Wartungs- bzw. Reinigungsintervalle.

6/38 610857



€artscher

« Dokumentation von Schulungen/Unterweisungen, Austausch von Bauteilen.

Sicherheit

Bedienpersonal

» Das Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen, mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Geréat
spielen.

* Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden.

Fehlgebrauch
+ Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Gerat fuihren.

* Verwenden Sie das Gerat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

* Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgeman
ausgefihrt sind.

* Verwenden Sie das Gerat nur in sauberem Zustand.

* Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Geréat durch.

* Nehmen Sie keine Umbauten oder Verdnderungen am Gerat vor.
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1.3 BestimmungsgemiRe Verwendung

Sicherheit

Das Gerat ist ausschlie3lich zu der in der Betriebsanleitung erlauterten
Verwendung mit den gelieferten und zugelassenen Komponenten bestimmt.

Jeder darliberhinausgehende Gebrauch gilt als nicht bestimmungsgeman. Fir
hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller nicht. Das Risiko hierfiir tragt
allein der Benutzer/Betreiber.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgemalr:

— Zubereiten, Erhitzen, Grillen und Auftauen von Speisen unter
Verwendung von geeignetem Geschirr.

Dieses Gerat kann im Haushalt und ahnlichen Bereichen verwendet werden, z. B.:

— in Kichen fiir die Mitarbeiter in Laden, Biros oder dhnlichen
Arbeitsumgebungen;

— in landwirtschaftlichen Betrieben;
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen typischen Wohneinrichtungen;
— in Fruhstlickspensionen.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschaden sowie
Sachschaden durch gefahrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fuhren. Fihren Sie ausschlieRlich diejenigen Arbeiten mit dem Geréat
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:
—  flr Industrie- und Laborzwecke,
— als Stauraum (fur z. B. Kochgeschirr),
— Trocknen von Papier, Textilien oder anderen brennbaren Materialien,

— Aufwarmen / Erwarmen entzundlicher, gesundheitsschadlicher, sich
leicht verfllichtigender oder &hnlicher Flussigkeiten oder Stoffe.
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2 Allgemeines

2.1

Haftung und Gewahrleistung

Das Gerat ist nach dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheits-
technischen Regeln gebaut. Dennoch kénnen bei der Verwendung Gefahren fir
Leib und Leben des Benutzers bzw. Dritter sowie Beeintrachtigungen am Geréat
oder an Sachwerten entstehen. Gewahrleistungs- und Haftungs-anspriiche bei
Personen-/Sachschaden sowie Betriebsstérungen sind ausgeschlossen, wenn sie
auf eine oder mehrere der nachfolgenden Ursachen zuriickzufiihren sind:

Nicht bestimmungsgemé&Re Verwendung

Nichtbeachtung/Missachtung der Anleitung und aller dazugehdrenden
Informationen

Eigenméachtige bauliche oder technische Veranderungen des Geréts

Einsatz von nicht ausreichend unterwiesenem und unzureichend qualifiziertem
Personal

Betrieb bei defekten oder nicht ordnungsgeman angebrachten Sicherheits- und
Schutzeinrichtungen

Unzureichende Wartung oder Reinigung

Nicht behobene Stdérungen
Verwendung nicht zugelassener Medien, Reinigungsmittel usw.

Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

Bedienungsfehler oder anderweitige Fehlanwendung

Katastrophenfalle durch Fremdkdrpereinwirkung oder héhere Gewalt

Zerstérung von Typenschild sowie bedien- und sicherheitsrelevanten
Aufklebern.

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielféltigungen in
jeglicher Art und Form sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des Inhaltes sind
ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht gestattet. Zuwiderhandlungen
verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitétserklarung. Bei Bedarf senden wir lhnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Priifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverziglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei aul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Méngel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerétes nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Fuhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in Threm Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstucke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der auen angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschiitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschiitzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelmaRig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.
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Technische Daten

4 Technische Daten

4.1 Technische Angaben

Bezeichnung: Mikrowelle 19501M-HLGR
Artikel-Nummer: 610857
Material: Stahlblech
Material Garraum: Edelstahl
Material Drehteller: Glas
Durchmesser Drehteller in mm: 270
Mikrowellenleistung in W: 900
HeiBluftleistung in W: 1950
Grillleistung in W: 1950

Anzahl Magnetrone: 1

Anzahl Leistungsstufen: 6

Inhalt in Liter: 25

MaRe Garraum (B x T x H) in mm: 316 x 315 x 197
Zeiteinstellung bis, in Min.: 95

Energieverbrauch im Standby-Modus, in W: 0,6
Max. Zeit bis zum Umschalten in den

Standby-Modus, in Minuten: 0

Anschlusswert: 1,95 kW | 230-240 V | 50 Hz
MaRe (B x T x H) in mm: 490 x 435 x 280

Gewicht in kg: 16,5

Technische Anderungen vorbehalten!
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Ausfuhrung / Eigenschaften

* Funktionen:

— Auftauen

— Erhitzen

—  Grill (kombinierbar)

— HeiBluft (kombinierbar)
+ Steuerung:

— elektronisch

— Drehregler
—  Knopf

+ Timer

+ Digital-Anzeige

» LED-Display

» Drehteller

* Innenbeleuchtung

* Inklusive: 1 Grillpfanne, @ 280 mm, H6he 52 mm

4.2 Funktion des Gerates

Technische Daten

Die Mikrowelle ist zum Zubereiten und Auftauen von Speisen unter Verwendung
von mikrowellengeeignetem Geschirr konzipiert. Mit den zusatzlichen Heif3luft- und
Grillfunktionen bietet die Mikrowelle ein grof3es Spektrum fiir die Art der
Speisenzubereitung. Zeit und Leistung kdnnen ganz individuell nach Bedarf

entsprechend der Funktion eingestellt werden.

12 /38

610857



Technische Daten

4.3 Baugruppeniibersicht
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Sicherheitsschliel3system
Tar mit Sichtfenster
Gehéause

Rollenring

. Grillpfanne

11. Bedienblende

© N R

610857

2
4.
6
8

. Turgriff

Luftungsoffnungen

. Grillheizung
. Drehteller

10. Innenbeleuchtung
12. FlRe (4x)

Abb. 1
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5 Installation und Bedienung

Installation und Bedienung

5.1 Installation

Auspacken / Aufstellen

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle &ul3eren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

A VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auBerhalb der Reichweite von Kindern.

« Ziehen Sie, falls vorhanden, die Schutzfolie vom Geréat ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberrtickstande zurickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberriickstande mit einem geeigneten Ldsungsmittel.

» Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Gerat nicht
beschadigt werden.

+ Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.

+ Stellen Sie das Gerat so auf, dass die Anschliisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kdnnen.

+ Beachten Sie bei der Standortwahl folgende Punkte:

— Die Aufstellflache muss eben, ausreichend tragfahig, wasserresistent,
trocken und hitzebesténdig sein.

— Die vorgeschriebenen Fluchtwege freihalten.

— Einen sicheren Stand gewabhrleisten.

— Ausreichend Platz zum Betreiben, Warten und Reinigen vorsehen.
— Falls vorhanden, Luftungsoffnungen fur Zu- und Abluft freihalten.
— Geltende technische und baurechtliche Bestimmungen beachten.

» Halten Sie ausreichenden Abstand zu Tischkanten ein. Das Gerat kbnnte
kippen und herunterfallen.

» Fur den korrekten Betrieb muss das Gerat ausreichend beliftet sein.

» Die Liftungsoéffnungen diirfen niemals abgedeckt sein.

* Halten Sie beim Aufstellen des Geréates folgende Mindestabsténde ein:
— oben20cm
— seitlich je 5 cm.
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Stellen Sie sicher, dass das Geréat direkt an eine Wand mit hitzebestandiger
Oberflache aufgestellt wird, damit niemand die Riickwand direkt bertihren kann.
Verbrennungsgefahr!

Zu Radiogeraten, Fernsehern, etc. sollte das Gerat mindestens 2 m Abstand
haben, damit der Empfang nicht gestort wird.

Anschlie3en - Strom

Prifen Sie, ob die technischen Angaben des Geréts (siehe Typenschild) zu den
Daten der 6rtlichen Stromversorgung passen.

Schliel3en Sie das Gerat an eine ausreichend abgesicherte Einzelsteckdose mit
Schutzkontakt an. Schlie3en Sie das Gerat nicht an eine Mehrfachsteckdose an.

Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darauf treten oder dartiber
stolpern kann.

5.2 Grundlagen des Mikrowellengarens

An die Stelle einer herkbmmlichen Warmequelle tritt bei der Mikrowelle eine
Senderdhre fir elektromagnetische Wellen. Diese Wellen sind wie Funkwellen
unsichtbar und man kann nur ihre Wirkung erkennen. Sie kénnen Materialien wie
Glas, Porzellan, Kunststoff und Papier durchdringen. Da diese Stoffe kein Wasser,
Fett oder Ol enthalten, werden sie nicht von den Mikrowellen erwarmt.

Vereinfacht gesagt, dringen die Mikrowellen in das Kochgut ein und bringen die
Wasser-, Fett- oder Olmolekile zum Schwingen und erzeugen so eine
Reibungswéarme, die zum Auftauen, Erwédrmen oder Kochen genutzt wird.

Die Warme entsteht beim Mikrowellengaren innerhalb des Kochgutes, im
Gegensatz zum herkdmmlichen Kochvorgang oder beim Grillen, wo die Warme von
aul3en eindringt.

Die Mikrowellenenergie bleibt bei einer einwandfreien Mikrowelle innerhalb des
Gerates und ist fir den Bediener ungeféhrlich.

Platzieren Sie das Gargut vorsichtig, legen Sie die gréReren Teile nach auf3en.

Beachten Sie die Garzeit. Garen Sie die kurzeste angegebene Zeit und
verlangern Sie diese, falls nétig. Ubergekochtes Gargut kann Qualm erzeugen
oder sich entziinden.

Decken Sie die Speisen wahrend des Garvorgangs ab. Die Speisen garen
gleichméRiger und Spritzer werden vermieden.
Wenden Sie die Speisen einmal wahrend des Garvorgangs. Der Garvorgang

wird dadurch beschleunigt, z.B. bei Hahnchen oder Hamburgern. GroR3e Stiicke,
wie Braten, miissen mindestens einmal gewendet werden.
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Installation und Bedienung

Speisen wie Fleischballchen sollten Sie mindestens einmal nach Ablauf der
Halfte der Garzeit umschichten, d.h. die obersten nach unten und die untersten
nach oben sowie die von der Mitte an den Rand und umgekehrt.

5.3 Mikrowellengeeignetes Geschirr

Uberpriifen Sie das Geschirr vor Gebrauch auf Eignung.

Test: Stellen Sie leeres Geschirr zusammen mit einem Glas Wasser (niemals
Gerét leer bzw. mit leerem Behélter betreiben) in das Geréat und erhitzen es bei
hoher Leistung fir 60 Sekunden. Geeignetes Geschirr wird nur handwarm.
Sollte es heil3 werden, nicht benutzen.

Das geeignete Material fur Mikrowellengeschirr ist durchléssig fur die
Mikrowellen. Die Energie durchdringt den Behélter und erhitzt die Speisen.

Verwenden Sie kein Geschirr aus Metall oder mit Metallanteilen (z.B. Goldrand
auf dem Teller). Mikrowellen kénnen kein Metall durchdringen.

Benutzen Sie keine Papierprodukte aus Altpapier, da diese kleine Metall-
fragmente enthalten kénnen. Beim Mikrowellenbetrieb kann es dann zur
Funkenbildung oder Feuer fuhren.

Benutzen Sie eher ovale oder runde GeféRe als eckige, da das Gargut in den
Ecken zum Verkochen neigt.

Flache, breite Gefal3e eignen sich besser als schmale, hohe. In flachen
GefaRen kdnnen Speisen gleichmaRiger durchgaren.

Um ein Verkochen der Speisen an den Réndern zu vermeiden, kénnen dinne
Streifen aus Aluminiumfolie an den KochgefaRrandern angebracht werden.
Verwenden Sie nicht zu viel Aluminiumfolie und halten Sie einen Mindest-
Abstand von ca. 2,5 bis 3,0 cm zwischen Folie und Innenrand (Garraum) des
Mikrowellengerates ein.
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Die folgende Tabelle hilft Ihnen das richtige Geschirr zu wahlen:

Installation und Bedienung

Kochgeschirr Mikrowellen | Grill- HeiRluft- Kombi-
-Betrieb Betrieb Betrieb Betrieb *
Hitzebesténdiges Glas ja ja ja ja
Nicht hitzebestéandiges nein nein nein nein
Glas
Hitzebestandige . . . .
Keramik ja ja 1a 1a
Mikrowellengeeignetes ia nein nein nein
Plastikgeschirr J
Kichenpapier ja nein nein nein
Metalltablett / nein ia ia nein
Metallschale J J
Metallgestell nein ja ja nein
Aluminiumfolie & . . . .
nein ja ja nein

Folienbehalter
Tab. 1
* Kombibetrieb: ,Mikrowelle + Grill“ und ,Mikrowelle + Hei}luft* DE

5.4 Bedienung

Vor dem Gebrauch

1. Entnehmen Sie das Zubehoér aus dem Garraum des Gerates.

2. Reinigen Sie das Gerét und das Zubehor vor dem ersten Gebrauch nach
Anweisungen im Abschnitt 6 ,,Reinigung“.

3. Lassen Sie die Tur getffnet, damit der Garraum vollstandig trocknen kann.

Drehteller einsetzen

——

1. Legen Sie den Rollenring (7) in die Mulde <<i:3 > E
im Garraumboden. ——

2. Setzen Sie den Drehteller (8) mit der q‘&“——;p?n)—
geriffelten Seite nach unten auf den
Garraumboden und drehen Sie ihn, bis er @5 ; 7
auf dem Drehteller-Antrieb (a) einrastet. \‘*
Abb. 2
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Installation und Bedienung

Bedienerhinweise

Wahrend des Garvorgangs kehrt das Gerat nach etwa 25 Sekunden in den
Standby-Modus zuriick.

Wenn Sie wahrend des Garvorgangs einmal auf die Taste PAUSE / CANCEL
driicken, wird das Programm angehalten, driicken Sie dann die Taste START /
QUICK START, um das Programm fortzusetzen.

Wenn Sie die PAUSE / CANCEL-Taste zweimal driicken, wird das Programm
abgebrochen.

Nach Beendigung des Garvorgangs ertont alle zwei Minuten ein Signalton, um
den Benutzer daran zu erinnern, bis die Taste PAUSE / CANCEL gedrickt wird
oder die Geratetlur gedffnet wird.

Das elektronische Steuerungssystem des Gerates verfligt Uber eine Kihl-
funktion. Wie bei jedem Garvorgang, bei dem die Kochzeit 2 Minuten Ubersteigt,
die Geratetlr gedffnet oder der Garvorgang gestoppt wird, lauft ca. 3 Minuten
automatisch der Lifter, um das Gerat abzukiihlen und so seine Lebensdauer zu
verlangern.

Beim ersten Gebrauch der Mikrowelle mit Grillfunktion kann es zu einer leichten
Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Dies ist ein normales Phanomen,
welches durch Verbrennen der Produktionsriicksténde entsteht, und bei
Benutzung nach einer gewissen Zeit nicht mehr auftritt.
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Bedienblende
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A — Digital-Anzeige

B — Funktionstasten

Mikrowelle Gewicht / Uhr
Grill Mikrowelle + Grill
. Mikrowelle +
HeiRluft HeiRluft

C — Menu/Zeit-Drehregler

D — weitere Funktionstasten

Pause/Loschen Start/Quickstart
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Inbetriebnahme

A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch heiRes Geschirr!

Kochgeschirr kann sehr heil? werden, da Hitze von den Speisen
abgeleitet wird.

Entnehmen Sie das Geschirr nur mit Klichenhandschuhen oder
Topflappen.

A VORSICHT!

Entzundungsgefahr!
Behalten Sie besonders bei hohen Leistungsstufen das Gerat im Auge.

Bei ungewdhnlichen Gerauschen, Uberquellenden Speisen oder
Ubersprudelnden Flissigkeiten die Leistung niedriger stellen.

Installation und Bedienung

1. Kontrollieren Sie vor jeder Benutzung, dass der Drehteller und der Rollenring
richtig sitzen.

Der Garraum muss sauber sein; der Rollenring muss korrekt in der Mulde liegen;
der Drehteller auf dem Drehteller-Antrieb eingerastet sein.

ACHTUNG!

Betreiben Sie das Gerat niemals ohne Drehteller und niemals ohne
Speisenbehédlter bzw. Speisen!

Es darf nichts Uber den Rand des Drehtellers ragen.
Speisen nicht direkt auf dem Drehteller aufwérmen.

Beim Aufwarmen von mehreren Teilen/Stliicken diese gleichmé&Rig auf dem
Geschirr/im Behélter verteilen, so dass sie sich nicht bertuhren.

2. Stellen Sie einen Speisenbehélter mit Speisen auf den Drehteller.

3. Kontrollieren Sie, dass die Turdichtungen frei von Fremdkdrpern sind und die
Tdur richtig schlief3t.

4. Schlie3en Sie die Tir des Gerates.
5. Schlieen Sie das Gerét an eine geeignete Einzelsteckdose an.
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Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal anschlie3en, ertdnt ein Piepton und in der

Installation und Bedienung

Digital-Anzeige wird und ,,1:01“ und @ angezeigt.

6. Stellen Sie die gewiinschte Betriebsart, Leistungsstufe und Garzeit ein, um das
Gerat zu starten. Beachten Sie die Anweisungen der folgenden Abschnitte.

Nach den Einstellungen und Starten des gewahlten Programms ist der Garraum
beleuchtet und der Drehteller dreht sich.

ACHTUNG!
Der Drehteller muss sich immer frei drehen kénnen.

Einstellungen
Eingaben vornehmen

1. Dricken Sie die Tasten bei der Eingabe zligig hintereinander.
Bei langeren Pausen bricht das Gerat den Vorgang automatisch ab.

Alle Eingaben werden vom Gerat mit einem Piepton quittiert, wenn sie akzeptiert
werden. Ein Doppel-Piepton bedeutet, dass die Eingabe nicht akzeptiert wurde.

2. Uberprifen Sie die Eingabe und versuchen Sie es erneut.

Eingaben I6schen

1. Wollen Sie Ihre Eingaben lI6schen, bevor Sie den Garvorgang gestartet haben,
driicken Sie die Taste PAUSE / CANCEL.

Funktion unterbrechen oder beenden

1. Um den Betrieb zu unterbrechen, driicken Sie die Taste PAUSE / CANCEL oder
offnen Sie die Geratetir.

2. Um den Betrieb fortzusetzen, schlieBen Sie die Geratetiir und driicken Sie dann
die Taste START / QUICK START.

3. Wollen Sie den Garvorgang vollstandig beenden, driicken Sie zum Ldschen
aller Anweisungen erneut die Taste PAUSE / CANCEL.

Programmende

Bei Programmende ertdnen so lange Pieptdne, bis eine der Tasten gedriickt oder
die Tur getffnet wird.

1. Entnehmen Sie die zubereiteten Speisen.
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2. Lassen Sie nach dem Garen von Speisen mit hohem Wassergehalt die
Geratetlr etwas getffnet, damit der Garraum trocknen kann.

Installation und Bedienung

Uhrzeit einstellen

Das Gerat ist mit einer 12- oder 24-Stunden-Uhr ausgestattet. Sie kdnnen die
Uhrzeit im 12- oder 24-Stunden-Zyklus einstellen, indem Sie die Taste WEIGHT /
CLOCK im Standby-Modus driicken.

Beispiel:
Angenommen, Sie mochten die Uhrzeit fir das Gerat auf 8:30 Uhr einstellen.

1. Dricken Sie die Taste WEIGHT / CLOCK ein- oder zweimal, um den 24- oder
12-Stunden-Zyklus auszuwahlen.

2. Drehen Sie den MENU / TIME-Drehregler, bis die Stunde ,8“ angezeigt wird.

3. Driicken Sie die Taste WEIGHT / CLOCK einmal, um die Stundeneinstellung zu
bestatigen.

4. Drehen Sie den MENU / TIME-Drehregler, bis die gewtinschten Minuten ,30“
angezeigt werden.

5. Driicken Sie die Taste WEIGHT / CLOCK einmal, um die Einstellung zu
bestatigen.

Bitte beachten:

Waéhrend des Garvorgangs kénnen Sie die aktuelle Uhrzeit durch Beruihren der
Taste WEIGHT / CLOCK uberprufen.

Quickstart
Benutzen Sie diese Einstellung, um das Gerat bequem zum Garen auf 100 %
Leistung einzustellen.

1. Dricken Sie die Taste START / QUICK START schnell hintereinander mehrere
Male, um die gewiinschte Garzeit einzustellen.

Die maximale Garzeit betragt 10 Minuten.

Mikrowellen-Garen

Diese Funktion des Gerétes ist gut geeignet fur die Zubereitung von Eintdpfen,
Suppen, Sol3en, Fleisch ohne Kruste, gediinstetem Fisch, Gemuse, Beilagen (Reis,
Kartoffeln, Teigwaren), heil3en Getranken.

In diesem Modus kénnen Sie Uber die Taste MICROWAVE auf der Bedienblende
einstellen, mit welcher Leistung und wie lange die Mikrowelle das Gargut erwarmt
oder gart.

Die Einstellung der Leistungsstufen erfolgt Gber die Taste MICROWAVE.
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In der unten stehenden Tabelle 1 finden Sie eine Ubersicht der Leistungsstufen mit
der Angabe, wie oft diese Taste gedriickt werden muss, sowie die Leistungen in %
und die Anzeigen der Programme.

Installation und Bedienung

Taste MICROWAVE driicken Leistung
1-mal 100 %
2-mal 80 %
3-mal 60 %
4-mal 40 %
5-mal 20 %
6-mal 00 %

Tab. 2

Die einstellbare Garzeit betragt maximal 95 Minuten.

Die Dauer der Garzeit hangt von folgenden Eigenschaften der Speisen ab:

Anfangstemperatur: je niedriger, desto langer die Garzeit
Dichte: je dichter, desto langer die Garzeit
Feuchtigkeitsgehalt: je trockener, desto langer die Garzeit
Form: je dicker, desto langer die Garzeit

Gewicht: je schwerer, desto langer die Garzeit

1. Wabhlen Sie zuerst die Leistungsstufp Uber die Taste MICROWAVE, dann die
gewunschte Garzeit iber den MENU / TIME-Drehregler.

2. Dricken Sie anschliel3end die Taste START / QUICK START, um den
Garvorgang zu starten

Beispiel:
Méchten Sie Gargut 5 Minuten auf der Leistungsstufe 60 % erwarmen, sollten Sie
Uber die Bedienblende folgende Befehle eintippen bzw. einstellen:

1. Dricken Sie die Taste MICROWAVE 3-mal.

2. Drehen Sie den MENU / TIME-Drehregler so lange, bis die gewiinschte Garzeit
(5:00) angezeigt wird.

3. Driicken Sie anschliel3end die Taste START / QUICK START.

Bitte beachten:

Wahrend eines Garvorganges kdnnen Sie die Leistungsstufe anzeigen lassen,
indem Sie die Taste MICROWAVE drucken.
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Grill-Funktion

Installation und Bedienung

Das Garen mit der Grill-Funktion ist besonders geeignet fur diinne Scheiben
Fleisch, Steaks, Koteletts, Kebabs, Wirstchen und Hahnchen. Es ist auch fir heie
Sandwiches und lberbackene Gerichte (Gratin) geeignet.

1. Verwenden Sie zum Grillen von Speisen die mitgelieferte Grillpfanne.

2. Stellen Sie die Grillpfanne mit Speisen auf den Drehteller und bereiten Sie die
Speisen zu.

3. Benutzen Sie zum Entnehmen der Grillpfanne mit Speisen hitzebestandige
Schutzhandschuhe.

Beispiel:
Angenommen, Sie mdchten das Garen mit Grill fur 12 Minuten einprogrammieren:

1. Driicken Sie im Standby-Modus einmal die Taste GRILL.

2. Drehen Sie den MENU / TIME-Drehregler so lange, bis die gewiinschte Zeit
(12:00) angezeigt wird.

3. Driicken Sie die Taste START / QUICK START.

Bitte beachten:

VVom System her ist die Grillleistung auf die héchste Leistungsstufe eingestellt.
Die maximale Grillzeit betragt 95 Minuten.

HeiRRluft-Funktion

Wahrend des Garens mit Hei3luft zirkuliert heil3e Luft im Inneren des Geréates, um
das Gargut schnell und gleichméfig zu braunen und knusprig zu machen. Dieses
Gerat kann bei zehn unterschiedlichen Gartemperaturen auf Garzeiten bis zu 95
Minuten eingestellt werden.

Die HeiRluft-Funktion ist gut geeignet fiir Backen von Rihrkuchen, Kleingeback,
Biskuit, Mirbeteig, Soufflés, Baisers und Makronen.
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Die Einstellung der Gartemperatur erfolgt Uber die Taste CONVECTION.
Ubersicht Uber die Einstellung der Temperaturstufen finden Sie in der Tabelle 2.

In der linken Spalte der Tabelle ist angegeben, wie oft Sie die Taste
CONVECTION driicken missen, um die gewlinschte Leistung einzustellen.

In der rechten Spalte wird die jeweilige Temperatur dargestellt.

Taste CONVECTION drucken Temperatur (ca. °C)
1-mal 200
2-mal 190
3-mal 180
4-mal 170
5-mal 160
6-mal 150
7-mal 140
8-mal 130
9-mal 120
10-mal 110
Tab. 3

Die gewunschte Garzeit wird Uber den Time/Menu-Drehregler eingestellt.

Beispiel:
Wenn Sie eine Speise bei 180 °C 40 Minuten lang garen wollen, nehmen Sie auf
der Bedienblende folgende Einstellungen vor:

1. Stellen Sie im Standby-Modus die Lebensmittel in den Garraum des Gerates.
2. Schlie8en Sie die Geratetr.

3. Driicken Sie die Taste CONVECTION 3-mal, um die gewlinschte Temperatur
von 180 °C einzustellen.

4. Drehen Sie den MENU / TIME-Drehregler, um die Garzeit von 40 Minuten
einzustellen.
Die maximale Garzeit betragt 95 Minuten.

5. Driicken Sie die Taste START / QUICK START, um den Garvorgang zu starten.
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Bitte beachten:

Die HeiRlufttemperatur kann wahrend des Garvorgangs durch Beriihren der
Taste CONVECTION uberpriift werden.

Installation und Bedienung

Vorheizen und Garen mit Heil3luft

Das Gerat kann so programmiert werden, dass Vorheizvorgange und
HeiRluftgarvorgange kombiniert werden kénnen.

Beispiel:
Angenommen, Sie mochten auf 170 °C vorheizen und dann fiir 35 Minuten garen,
dann mussen Sie die nachfolgend beschriebenen Schritte durchfiihren:

1. Driicken Sie im Standby-Modus die Taste CONVECTION, um die gewlinschte
Temperatur zu wahlen.

2. Dricken Sie die Taste START / QUICK START.
Wenn das Gerét die eingestellte Temperatur erreicht hat, erténen Pieptdne.

3. Offnen Sie die Geratetiir und platzieren Sie den Behélter mit Gargut in der Mitte
des Drehtellers.

4. Drehen Sie den MENU / TIME-Drehregler so lange, um die Garzeit einzugeben
von 35 Minuten einzugeben.

Die eingestellte Zeit erscheint in der Digital-Anzeige.

5. Drucken Sie die Taste START / QUICK START.

Bitte beachten:

Die langste Vorwarmzeit betragt 30 Minuten. Nach Erreichen der eingestellten
Temperatur entsteht eine konstante Temperatur im Garraum.

Waéhrend der 30 Minuten ertdnt alle 5 Sekunden ein kurzer Piepton. Wenn Sie
die Geratetir nicht 6ffnen, endet das Programm nach 30 Minuten automatisch.

Funktion Mikrowelle + Grill

Im Kombinationsbetrieb von Mikrowelle und Grill kbnnen Sie gleichzeitig garen und
eine schone Kruste erzeugen. Dadurch verkiirzen sich die Zubereitungszeiten.
Diese Funktion des Gerates ist besonders fur Gratins, Auflaufe, Fleisch, Geflugel,
gebackene Kartoffeln, Giberbackene Toasts geeignet.

Diese Funktion erlaubt es Ihnen, zwei Kombinationen auszuwahlen, bei denen die
prozentualen Zeitanteile fur Grillen und Mikrowellengaren vorprogrammiert sind. Sie
wahlen die Gesamtzeit aus und Uber die gewahlte Kombination wird der Zeitanteil
fur Mikrowelle und Grill entsprechend gesteuert.
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1. Driicken Sie als erstes die Taste MICROWAVE + GRILL 1-mal oder 2-mal, um
die fUr das Gargut geeignete Kombinationseinstellung zu wéhlen.

2. Stellen Sie dann durch Drehen des Time/Meni-Drehreglers die gewiinschte
Garzeit ein.

Die eingestellte Garzeit erscheint in der Digital-Anzeige.

Installation und Bedienung

3. Driicken Sie die Taste START / QUICK START, um das Programm zu starten.

Bitte beachten:

Die Hochstgarzeit betragt hier 95 Minuten. Nach Beendigung der Garzeit
ertdnen vier Pieptone.

Wahrend des Garvorgangs kénnen Sie das eingestellte Programm prifen,
indem Sie die Taste MICROWAVE + GRILL driicken.

Kombination 1
30 % der Zeit Mikrowellengaren, 70% der Zeit zum Grillen:
fur Fisch, Kartoffeln oder uberbackene Gerichte (Gratin).

Beispiel:
Wenn Sie fur die Kombination 1 eine Garzeit von 25 Minuten einstellen mdchten,
fuhren Sie folgende Schritte durch:

1. Drucken Sie im Standby-Modus die Taste MICROWAVE + GRILL 1-mal.

. Drehen Sie den MENU/TIME-Drehregler, so lange, bis die gewlinschte Garzeit
(12:00) in der Digital-Anzeige erscheint.

3. Drucken Sie die Taste START / QUICK START.

Kombination 2
55 % der Zeit fur Mikrowellengaren, 45 % fir Grillen:
fur Pudding, Omelette, gebackene Kartoffeln und Geflugel.

Beispiel:
Wenn Sie fiir die Kombination 2 eine Garzeit von 12 Minuten einstellen mochten,
fuhren Sie folgende Schritte durch:

1. Driicken Sie die Taste STOP / RESET.
2. Dricken Sie die Taste MICROWAVE + GRILL 2-mal.

3. Drehen Sie den MENU / TIME-Drehregler so lange, bis die gewiinschte Garzeit
(12:00) in der Digital-Anzeige erscheint.

610857 27138



€artscher

4. Dricken Sie die Taste START / QUICK START.

Installation und Bedienung

Funktion Mikrowelle + Heif3luft

Dieser Kombinationsbetrieb von Umluft und Mikrowelle ist geeignet fiir:
— Auflaufe, die viel Feuchtigkeit enthalten
— dickere Fleischsticke
— tiefgefrorene, vorgefertigte Backwaren
— Kuchen mit héherem Feuchtigkeitsgehalt

Das Gerat hat vier vorprogrammierte Einstellungen, welche das automatische
Garen sowohl mit HeiR3luft als auch mit Mikrowelle einfach machen.

Um die gewiinschte HeiRlufttemperatur auszuwahlen, driicken Sie die Taste
MICROWAVE + CONVECTION so oft, wie in der folgenden Tabelle aufgefiihrt:

Taste MICROWAVE +

Display-Anzeige CONVECTION driicken Temperatur (°C)
COMB1 1-mal 200
COMB2 2-mal 170
COMB3 3-mal 140
CcOmMB4 4-mal 110
Tab. 4

Bitte beachten:
Die maximale einstellbare Garzeit betragt 95 Minuten.

Die HeiBlufttemperatur kann wahrend des Gar-/Backvorgangs durch Driicken
der Taste MICROWAVE + CONVECTION gepriift werden.

1. Stellen Sie im Standby-Modus den Behélter mit Lebensmitteln in den Garraum
auf den Drehteller.

2. Schlie3en Sie die Geratetir.

3. Drehen Sie den MENU / TIME-Drehregler so lange, bis die gewiinschte Garzeit
(26:00) in der Digital-Anzeige erscheint.

4. Dricken Sie die Taste START / QUICK START.
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Der Backofen ermdglicht das Auftauen von Speisen auf der Grundlage des vom
Benutzer eingegebenen Gewichts. Die Auftauzeit und die Leistung werden
automatisch eingestellt, sobald die Lebensmittelkategorie und das Gewicht
programmiert sind. Das Gewicht des Gefrierguts reicht von 100 g bis 1800 g.

Die Mikrowellenenergie erhitzt das AuRere der Lebensmittel. Die Warme wird
langsam ins Innere der Lebensmittel geleitet, dies bewirkt ein gleichmaRiges
Auftauen.

Installation und Bedienung

Auftauen

1. Drehen Sie im Standby-Modus den MENU / TIME-Drehregler gegen den
Uhrzeigersinn, bis ,,A-09“ in der Digital-Anzeige erscheint.

2. Drucken Sie die Taste WEIGHT / CLOCK, um das Gewicht auszuwahlen.

3. Drehen Sie den MENU / TIME-Drehregler so lange, bis die Auftauzeit (5:30) in
der Digital-Anzeige erscheint.

4. Dricken Sie zur Bestatigung die Start/Quickstart-Taste START / QUICK
START.
HINWEIS!
Das Gerat stoppt nach 2/3 der Laufzeit, ein Piepton ertdnt.

Uberpriifen Sie den Zustand der Speisen und wenden Sie diese bei Bedarf.
Setzen Sie den Auftauvorgang fort, indem Sie erneut die Taste START /
QUICK START drticken.

Bitte beachten:

Sowohl fur rohe, als auch fir gekochte eingefrorene Lebensmittel gilt folgende
Faustregel: ca. 5 Minuten pro 500 g, z. B. 5 Minuten Auftauen von 500 g
gefrorener Spaghetti-Sol3e.

Das Gerat immer von Zeit zu Zeit 6ffnen und bereits aufgetaute Portionen
herausnehmen oder bereits aufgetaute Portionen trennen. Wenn das Gefriergut
nach Ende der geschéatzten Auftauzeit noch nicht aufgetaut sein sollte, stellen
Sie jeweils eine weitere Minute Auftauzeit ein, bis alles aufgetaut ist.

Entfernen Sie zum Auftauen von verpackten Speisen die Verpackung und
geben Sie die Speisen auf einen Teller.

Gefriergut in Plastikbehéltern aus der Tiefkiihltruhe nur so lange auftauen
lassen, bis das Gefriergut aus dem Plastikbehalter genommen werden kann, um
es in ein mikrowellengeeignetes Geschirr zu geben.

Die maximale Auftauzeit betragt 45 Minuten. Nach Ablauf der eingestellten
Auftauzeit ertbnen 4 Pieptdne.

Die Taste PAUSE / CANCEL driicken oder Geratettir 6ffnen, bevor ein weiteres
Garprogramm gestartet wird.
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Auftau-Techniken

Installation und Bedienung

Beachten Sie beim Auftauen die folgenden Anweisungen:

Abdecken

Die Speisen sollen abgedeckt werden um:
— die Erhitzung zu beschleunigen,
— ein Austrocknen der Speisen zu verhindern,
— Fettspritzer im Garraum zu vermeiden.

Ausnahme: Brot, Geback, Paniertes und Speisen, die knusprig bleiben sollen,
werden nicht abgedeckt.

Wenden/ Umrihren

Fast alle Speisen miissen wahrend des Auftauvorgangs zumindest einmal
gewendet oder umgerihrt werden.

1. Trennen Sie aneinander klebende Speisenstiicke sobald wie mdglich.

Kleinere Portionen
Kleinere Portionen tauen gleichmafiger und schneller auf als gréRere.
1. Teilen Sie die Speisen daher vor dem Einfrieren in kleinere Portionen auf.

Auf diese Weise kénnen Sie schnell und einfach ein komplettes Menu
zusammenstellen.

Empfindliche Speisen

Empfindliche Speisen wie Pasteten / Kuchen, Sahne, K&se oder Brot sollten nur
teilweise aufgetaut werden, damit diese den Auftauvorgang bei Zimmertemperatur
abschliel3en kdnnen. Dies verhindert, dass die Speisen auf3en zu heil? werden
wahrend das Innere noch gefroren ist.

Standzeit

Die Standzeit nach dem Auftauvorgang ist sehr wichtig, da dies die kontinuierliche
Fortsetzung des Auftauvorgangs gewdhrleistet. Nach dem Auftauen sollten die
Speisen so schnell wie méglich verarbeitet werden und nicht ein zweites Mal
eingefroren werden.
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Installation und Bedienung

Mehrstufen-Garen

Sie haben die Moglichkeit, bei diesem Gerat bis zu drei Programme vorzuwahlen,
die nacheinander durchgefiihrt werden. Angenommen, Sie méchten das folgende
Garprogramm einstellen, dann missen Sie die Programmierung in der nachfolgend
dargestellten Reihenfolge vornehmen:

Beispiel:
Mikrowellengaren

v

Garen mit Heil3luft

1. Stellen Sie im Standby-Modus die Lebensmittel in den Garraum des Geréates.
2. SchlieBen Sie die Geréatetir.

3. Driicken Sie die Taste MICROWAVE so oft, bis die gewlinschte Leistungsstufe
erscheint.

4. Stellen Sie mit dem MENU / TIME-Drehregler die Garzeit ein.
HINWEIS!
Beriihren Sie nicht die START / QUICK START-Taste.

DE
5. Drucken Sie die Taste CONVECTION, um die Hei8lufttemperatur einzustellen. .
Drehen Sie den MENU / TIME-Drehregler, um die Garzeit einzustellen.

7. Dricken Sie anschliel3end die START / QUICK START-Taste, um das
mehrstufige Garprogramm zu starten.

HINWEIS!

Automatisches Auftauen, Quickstart und das Meni Automatisches Garen
kdénnen im mehrstufigen Garprogramm nicht eingestellt werden.

o

Meni Automatisches Garen

Das Meni Automatisches Garen ermdglicht das Garen oder Erhitzen von
Lebensmitteln ohne Einstellung einer Leistungsstufe oder Zeit. Es ist ausreichend,
die Art der Lebensmittel und deren Gewicht zu wissen.

1. Stellen Sie im Standby-Modus die Lebensmittel in den Garraum des Gerétes.
2. SchlieBen Sie die Geratetr.

3. Drehen Sie im Standby-Modus den MENU / TIME-Drehregler gegen den
Uhrzeigersinn und wéhlen Sie das benétigte Programm (Ubersicht Tabelle 5).
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4. Driicken Sie die Taste WEIGHT / CLOCK so oft, bis Sie das richtige Gewicht
gewahlt haben.

5. Driicken Sie die START / QUICK START-Taste.

Code

A-01

A-02

A-03

A-04

A-05

A-06

A-07

A-08

A-09

Lebensmittel

Kartoffeln
(je 2309)

Getranke
(je Portion 200ml)

Popcorn (999)

Automatisches
Wiederaufwarmen (g)

Pasta (g)
Pizza (g)
Huhn (g)
Kuchen (g)

Auftauen

Kindersicherung

Installation und Bedienung

Bei Kaffee und Kartoffeln wird in der Digital-
Anzeige die Anzahl der Portionen statt des
Gewichts angezeigt, wenn Sie die Taste
WEIGHT / CLOCK driicken

Bei Punkt A-9 stoppt das Gerat wahrend des
Auftauens, um dem Benutzer die
Maoglichkeit zu geben, die Speisen fir ein
gleichmaRiges Auftauen umdrehen zu
konnen, anschlieRend muss die Taste
START / QUICK START gedriickt werden,
um den Vorgang zu beenden.

Das Ergebnis des automatischen Garens
hangt von Faktoren Spannungs-
schwankungen, Form und Groéf3e der
Lebensmittel, Ihrer persdnlichen Vorliebe flr
den Gargrad bestimmter Speisen ab. Wenn
Sie feststellen, dass das Ergebnis nicht
ganz zufriedenstellend ist, passen Sie die
Garzeit ein wenig an.

Tab. 5

Verwenden Sie diese Funktion, um zu verhindern, dass kleine Kinder das Gerat
unbeaufsichtigt bedienen kénnen. Die Anzeige CHILD LOCK erscheint in der
Digital-Anzeige und das Gerat kann nicht bedient werden, solange die
Kindersicherung aktiviert ist.

Aktivieren der Kindersicherung:

Wenn das Gerat im Standby-Modus ist und innerhalb einer Minute nicht bedient
wird, schaltet es automatisch in den Kindersicherungsmodus und alle Tasten sind

gesperrt.

Deaktivieren der Kindersicherung:

Im Kindersicherungsmodus kann das Programm durch Offnen oder SchlieRen der
Geratetlr aufgehoben werden.
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Installation und Bedienung

Schutzeinrichtungen

Uberhitzungsschutz

Sollte die Temperatur in der Mikrowelle zu hoch sein, I6st der Uberhitzungsschutz
aus, das Geréat schaltet ab. Ein Piepton ertdnt und in der Digital-Anzeige erscheint
der Fehler ,,E01%.

1. Um das Gerat wieder in den normalen Betriebszustand zu versetzen, driicken
Sie die Taste PAUSE/CANCEL.

2. Offnen Sie die Geratetir, um den Garraum zu kihlen.

Niedertemperaturschutz

Wenn das Gerat in den Niedrigtemperaturstatus wechselt, ertént ein Piepton und in
der Digital-Anzeige wird ,,E02“ angezeigt.

1. Dricken Sie die Taste PAUSE/CANCEL, um den normalen Standby-Modus
wiederherzustellen.

Schutz vor Sensorstdrungen

Im Falle eines Kurzschlusses schaltet das Geréat in den Selbstschutz-Modus und in
der Digital-Anzeige erscheint ,,E03“. Es ertdnen Pieptone.

1. Dricken Sie die Taste PAUSE/CANCEL, um den normalen Standby-Modus
wiederherzustellen.
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6 Reinigung

Der Betreiber muss dafiir sorgen, dass das Gerat und dessen Sicherheits-
einrichtungen im funktionsgerechten Zustand gehalten werden. Regel- und
sicherheitstechnische Einrichtungen missen auf ihre Wirksamkeit geprift werden.

Wartungs-, Reinigungs- und Reparaturarbeiten diirfen nur von entsprechend
fachlich ausgebildetem Personal durchgefiihrt werden.

Ist die Demontage von Sicherheitseinrichtungen beim Warten, Reinigen und
Reparieren erforderlich, diese unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten wieder
anbringen und auf Funktion prifen.

Samtliche Wartungs- und Reinigungsarbeiten geméafR Bedienungsanleitung in den
beschriebenen Zeitintervallen durchfiihren.

Reinigung

6.1 Sicherheitshinweise zur Reinigung

» Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Stromversorgung.
» Lassen Sie das Gerat vollstéandig abkuhlen.

» Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Gerat zu reinigen.

+ Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstande (Messer, Gabel
etc.) um das Geréat zu reinigen. Spitze Gegenstande kdnnen das Gerat
beschadigen und bei Kontakt mit stromfiihrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.

* Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Iésemittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschadigen.

6.2 Reinigung

1. Reinigen Sie das Gerat regelméaRig am Ende eines Arbeitstages, bei Bedarf
auch ofter.

2. Entfernen Sie grundlich jegliche Speisen- und Getrankespritzer an den
Innenwénden mit Hilfe eines weichen, feuchten Tuches. Bei grober
Verschmutzung darf auch ein mildes Reinigungsmittel eingesetzt werden.

3. Reinigen Sie die aueren Flachen mit einem weichen, feuchten Tuch.
ACHTUNG!

Um die Teile im Geréateinneren vor Schaden zu schiitzen, darf kein Wasser
durch die Luftungsschlitze gelangen.

4. Wischen Sie die Tur, die Turdichtungen und anliegende Teile mit einem
feuchten Tuch ab.
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Mégliche Funktionsstérungen

5.

€artscher

Reinigen Sie die Bedienblende nur mit einem feuchten, weichen Tuch. Lassen
Sie dabei die Geratetur getffnet, um ein versehentliches Einschalten zu
vermeiden.

Reinigen Sie den Rollenring, den Drehteller und die Grillpfanne mit
abnehmbaren Griff regelmaRig mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel oder geben Sie diese in die Geschirrspulmaschine.

Falls sich Kondenswasser innen und auf3en an der Tir bildet, entfernen Sie die
Feuchtigkeit mit einem weichen Tuch.

HINWEIS!

Kondenswasser bildet sich, wenn das Gerat bei hoher Luftfeuchtigkeit
betrieben wird. Kondenswasser-Bildung ist normal.

Beseitigen Sie Gerliche in Ihrem Gerét, indem Sie eine Tasse Wasser mit dem
Saft und der Schale einer Zitrone in ein mikrowellengeeignetes Gefal geben
und fur ca. 5 Minuten erhitzen.

Trocknen Sie das Gerat und Zubehor griindlich mit einem trockenen, weichen
Tuch ab.

7 Mdogliche Funktionsstérungen

Wenn die Mikrowelle nicht funktioniert:

1.

Uberpriifen Sie, ob das Gerat korrekt an die Stromversorgung angeschlossen
ist. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie ca. 10
Sekunden, bevor Sie ihn richtig einstecken.

Uberpriifen Sie, ob die Sicherung herausgesprungen ist oder der Hauptschalter
ausgeschaltet ist. Wenn diese ordnungsgemalf? funktionieren, tiberprifen Sie
den Anschluss mit einem anderen Gerét.

Uberpriifen Sie, ob die Gerétetiir korrekt verschlossen ist (SicherheitsschlieR-
system). Ansonsten werden aus Sicherheitsgriinden keine Mikrowellen im
Garraum erzeugt.

HINWEIS!

Falls alle oben genannten Fehler ausgeschlossen werden kénnen, wenden
Sie sich zum Zwecke der Uberprifung und Reparatur umgehend an
qualifiziertes Fachpersonal oder an den Handler.
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8 Entsorgung

Entsorgung

Elektrogerate

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate missen fachgerecht und umweltgerecht verwertet
und entsorgt werden.

Elektrogerate dirfen nicht in den Hausmdill.

_ Trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung und entfernen
Sie das Anschlusskabel vom Gerét.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Fur den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an
Ihren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeréten mit einer
Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhandler mit einer
Verkaufsflache von mindestens 800 gm, die regelmafig Elektro- und
Elektronikgerate verkaufen, sind aulRerdem verpflichtet, Altgeréate unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne Kauf eines Neugerates, wenn die Altgerate in keiner
Abmessung gréRer sind als 25 cm. Der Importeur oder Verkaufer bietet Ihnen
Rucknahmemaoglichkeiten direkt in den Filialen und Markten an. Informieren Sie
sich auch bei Ihrem Handler Uber die Rucknahmemdglichkeiten vor Ort.

Geben Sie Elektrogeréte bei den dafur vorgesehenen Sammelstellen ab.
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