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Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
griffbereit am Gerat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. UnsachgeméRe Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Fur jeden Lebenszyklus missen samtliche relevanten Informationen aus der
Betriebsanleitung dem jeweiligen Personal zur Verfiigung stehen. Die
Zurverfugungstellung liegt in der Verantwortung des Betreibers.

Ergénzend zur Betriebsanleitung mussen allgemeinglltige, gesetzliche und
sonstige verbindliche Regelungen zum Arbeits- und Umweltschutz angewiesen und
beachtet werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giiltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemanR oder nicht
bestimmungsgemal verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
missen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalwdrter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfélle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fuhren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

A WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Geféahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kdnnen, wenn sie nicht vermieden werden.

& VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Geféahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kdnnen.

HINWEIS! oE
Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uber weiterfihrende

Informationen und Tipps fur den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom
* Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgemalie Installation kann zu
elektrischem Stromschlag fuihren.

» Schliel3en Sie das Geréat nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung Ubereinstimmen.

* Halten Sie das Gerat trocken, um Kurzschliisse zu vermeiden.

* Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerét sofort von der
Stromversorgung.

» Beriihren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

+ Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.

+ Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Gehauses nur von Fachkraften
und Fachwerkstatten ausfihren.

+ Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.
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Sicherheit

Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Bertihrung.

Knicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstandig ab.
Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande auf das Anschlusskabel.

Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschéadigt ist. Wenn dieses
Schéaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschéadigt ist. Wenn dieses
Schéaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Brennbare Materialien

Setzen Sie das Gerat niemals hohen Temperaturen aus, z.B. Herd, Ofen, offene
Flammen, Gerate zum Warmhalten, etc.

Reinigen Sie das Gerét taglich, um das Brandrisiko zu vermeiden.
Decken Sie das Gerét nicht ab, z.B. mit Alufolie oder Tiichern.

Betreiben Sie das Gerat nur mit den vorgesehenen Materialien und bei
geeigneten Temperatureinstellungen. Materialien, Lebensmittel und
Lebensmittelreste im Gerat kbnnen sich entziinden.

Betreiben Sie das Gerat niemals in der Nahe von brennbaren, leicht
entzindlichen Materialen, z.B. Benzin, Spiritus, Alkohol. Durch die Hitze
verdampfen die Materialien und es kann bei Kontakt mit Ziindquellen zu
Verpuffungen kommen.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie geeignete MaRnahmen zur Brandbekampfung einleiten. Das Feuer
niemals mit Wasser léschen, wenn das Gerét an die Stromversorgung
angeschlossen ist. Sorgen Sie fir ausreichend Frischluftzufuhr nach dem
Loéschen des Brandes.
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HeiRe Oberflachen

Die Oberflachen des Gerats werden wahrend des Betriebs heil3. Es besteht
Verbrennungsgefahr. Auch nach dem Ausschalten bleibt die Hitze bestehen.

Beriihren Sie keine heil3en Oberflachen des Gerats. Nutzen Sie vorhandene
Bedienelemente und Griffe.

Transportieren und reinigen Sie das Gerat nur nach vollstandigem Abkuhlen.

Geben Sie kein kaltes Wasser oder brennbare Fliissigkeiten auf die heiRen
Oberflachen.

Gefahr durch Mikrowellen

Die Einwirkung von Mikrowellen auf den menschlichen Kérper kann zu
Verletzungen fuhren. Zur Vermeidung dieser Gefahr die aufgefiihrten
Sicherheitshinweise befolgen:

Versuchen Sie nicht, das Gerat bei gedffneter Tir zu betreiben, denn bei
gedffneter Tir kann es zu einer Ubermafigen und schédlichen Belastung durch
die elektromagnetischen Wellen kommen.

Verandern Sie niemals die Sicherheitsverschliisse.

Es ist sehr wichtig, dass die Tir unbeschéadigt ist und sich richtig schlie3en
lasst. Gefahrliche Beschadigungen an der Tir sind z. B.:

— Tur hat sich verzogen, ist verbeult

— Scharniere und Verschraubungen sind gebrochen bzw. nicht korrekt
befestigt.

— Turdichtung defekt
— Glas gesprungen
— Verriegelungsteile sind beschéadigt.

Es diirfen sich keine Fremdkérper zwischen Tir und Gerat befinden.

Turdichtungen missen dicht abschlieRen und durfen keine Verunreinigungen
aufweisen, weil dadurch elektromagnetische Wellen austreten kdnnen.
Vermeiden Sie, dass sich auf den Turdichtungen irgendwelche Ablagerungen
(von Reinigungsmitteln, Staub, Fett etc.) bilden.

Sicherheit bei Bedienung von Hi-Speed-Ofen

Keine Speisen im Gerét frittieren. HeiRes Ol fiihrt zu Hautverbrennungen oder
zu Beschadigungen des Gerates.

Die im Gerat erhitzten Speisen werden ungleichmafig heil3. Aulerdem werden
die Gefal3e meist nicht so heild wie die Speisen. Priifen Sie vorsichtig die
Temperatur der Speisen, besonders fur Kinder. Verbrennungsgefahr!
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Sicherheit

Bei Erhitzung von Flussigkeiten mittels Mikrowellenenergie kann es zum
sogenannten "Siedeverzug" kommen. Die Flissigkeit erreicht dabei die
Siedetemperatur, ohne duf3erlich sichtbar zu kochen. Daher gehen Sie
besonders behutsam mit dem Behé&lter um. Schon durch eine kleine
Erschutterung z. B. beim Herausnehmen aus dem Gerat kann die Flissigkeit
herausspritzen. Verbrihungsgefahr!

Vor dem Erhitzen eines fliissigen Lebensmittels dieses umrtihren, um ein
heftiges Kochen zu vermeiden.

Stellen Sie keine Babynahrung in Flaschen oder anderen Behaltern zum
Erhitzen in das Gerat.

Erhitzen Sie keinen Wein, wie Brandy, Rum oder andere alkoholhaltige
Lebensmittel, um Uberhitzung und Feuer zu vermeiden.

Hangen Sie keine Kleidung, Tlcher oder Waschlappen tber das Gerat.

Brandgefahr / Explosionsgefahr

Legen Sie keine Gegensténde (Kochbuicher, Topflappen etc.) im Garraum ab.
Unerwartetes Einschalten des Gerétes kann diese beschadigen oder sogar
entziinden.

Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien, wie
Kunststoff- oder Papierbehaltern, muss das Gerat wegen der Moglichkeit einer
Erhitzung Gberwacht werden.

Wenn sich Materialien im Garraum entziinden, lassen Sie die Geratetlr
geschlossen, schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie den Netzstecker bzw.
schalten Sie die Hauptsicherung aus.

Verwenden Sie keine Topfe, Pfannen und Deckel aus Metall. Metall kann zu
Funkenbildung im Garraum fuhren. Verwenden Sie nur Gefél3e aus
mikrowellengeeignetem, hitzebestédndigem Material. Beachten Sie die Hinweise
im Abschnitt ,,Geeignetes Kochgeschirr®.

Bereiten Sie keine Nahrungsmittel und Fllssigkeiten in fest geschlossenen oder
versiegelten Behéltern zu. Diese kdnnen im Gerét platzen oder Sie beim Offnen
verletzen!

Frische und hart gekochte Eier, mit und ohne Schale nicht im Gerét erhitzen, sie
kénnen explodieren.

Speisen mit dicker Schale, z.B. Kartoffeln, Kiirbisse, Apfel, Kastanien vor dem
Erhitzen anstechen.

Geben Sie keine Mischung von Wasser mit Ol oder Fett in das Gerét, da diese
explodieren kénnen.
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Der Betreiber ist verantwortlich fiir die Einhaltung der aktuellen verbindlichen
Gesetze, Bestimmungen, Verordnungen und der bestehenden nationalen
Vorschriften zur Unfallverhiitung, zum Umweltschutz sowie interner Arbeits-,
Betriebs- und Sicherheitsvorschriften, die fir den jeweiligen Aufstellungsort gelten.

Pflichten des Betreibers:

+ Betrieb des Gerats und angeschlossener Bauteile nur in technisch
einwandfreiem Zustand mit funktionsfahigen Schutz- und
Sicherheitseinrichtungen.

» Erstellung der Gefahrdungsbeurteilung der Arbeitsplatze.

» Unterweisung und regelméRige Schulungen des Personals. Besonders das
Sicherheitskapitel und die Sicherheitshinweise miissen verstanden und
eingehalten werden.

» Bereitstellen geeigneter personlicher Schutzausriistung (PSA).
+ Einhalten der Wartungs- bzw. Reinigungsintervalle.
» Dokumentation von Schulungen/Unterweisungen, Austausch von Bauteilen.

Sicherheit

Verantwortung des Betreibers

Bedienpersonal
DE
« Das Gerat darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal betrieben werden.

» Dieses Gerat darf nicht durch Personen (einschlieRlich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen bedient werden.

» Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Geréat spielen oder das Gerét in Betrieb nehmen.

Betrieb nur unter Aufsicht

+ Betreiben Sie das Geréat nur unter Aufsicht.
* Halten Sie sich immer in der unmittelbareren Nahe des Gerats auf.

Fehlgebrauch
+ Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Gerat fuihren.

* Verwenden Sie das Gerat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

* Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgemar
ausgefihrt sind.

* Verwenden Sie das Gerat nur in sauberem Zustand.
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» Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fiihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Gerat durch.

* Nehmen Sie keine Umbauten oder Veranderungen am Gerét vor.

Sicherheit

1.3 BestimmungsgemaRe Verwendung

Das Gerat ist ausschliel3lich zu der in der Betriebsanleitung erlauterten
Verwendung mit den gelieferten und zugelassenen Komponenten bestimmt.

Jeder dariiberhinausgehende Gebrauch gilt als nicht bestimmungsgeman. Fur
hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller nicht. Das Risiko hierfiir tragt
allein der Benutzer/Betreiber.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgemarn:

— Zubereitung von Speisen unter Verwendung von geeignetem
Kochgeschirr.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschéaden sowie
Sachschéden durch geféhrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fihren. Flhren Sie ausschlieRlich diejenigen Arbeiten mit dem Geréat
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:
— Heizen von Rédumen
— Trocknen von Tuchern/Kleidung
— Aufbewahren von brennbaren Gegenstanden
— Verwendung von nicht geeignetem Kochgeschirr

— Aufwarmen und Erhitzen entziindlicher, gesundheitsschéadlicher, sich
leicht verfliichtigender oder &hnlicher Flussigkeiten bzw. Stoffe.

8/46 120768



Allgemeines

€artscher

2 Allgemeines

2.1

Haftung und Gewahrleistung

Das Gerat ist nach dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheits-
technischen Regeln gebaut. Dennoch kénnen bei der Verwendung Gefahren fir
Leib und Leben des Benutzers bzw. Dritter sowie Beeintrachtigungen am Geréat
oder an Sachwerten entstehen. Gewahrleistungs- und Haftungs-anspriiche bei
Personen-/Sachschaden sowie Betriebsstérungen sind ausgeschlossen, wenn sie
auf eine oder mehrere der nachfolgenden Ursachen zuriickzufiihren sind:

Nicht bestimmungsgemé&Re Verwendung

Nichtbeachtung/Missachtung der Anleitung und aller dazugehdrenden
Informationen

Eigenméachtige bauliche oder technische Veranderungen des Geréts

Einsatz von nicht ausreichend unterwiesenem und unzureichend qualifiziertem
Personal

Betrieb bei defekten oder nicht ordnungsgeman angebrachten Sicherheits- und
Schutzeinrichtungen

Unzureichende Wartung oder Reinigung

Nicht behobene Stdérungen
Verwendung nicht zugelassener Medien, Reinigungsmittel usw.

Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

Bedienungsfehler oder anderweitige Fehlanwendung

Katastrophenfalle durch Fremdkdrpereinwirkung oder héhere Gewalt
Zerstoérung von Typenschild sowie bedien- und sicherheitsrelevanten Aufklebern

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielfaltigungen in
jeglicher Art und Form sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des Inhaltes sind
ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht gestattet. Zuwiderhandlungen
verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitétserklarung. Bei Bedarf senden wir lhnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Priifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverziglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei aul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Méngel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerétes nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Fuhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in Threm Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstucke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der auen angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschiitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschiitzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelmaRig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.
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Technische Daten

4 Technische Daten
4.1 Technische Angaben

Bezeichnung:

Art.-Nr.:

Material:

Material Garraum:
Farbe:

MaRe Garraum (B x T x H) in mm:

Anzahl Garprogramme, individuell
programmierbar, bis zu:

Anzahl bereitgestellter Garprogramme:

Anzahl Speisen-Kategorien, individuell
einstellbar:

Anzahl Garphasen max. je Garprogramm:

Temperaturbereich von — bis in °C:
Zeiteinstellung von — bis in Sek.- Min.:

Liftergeschwindigkeit in %:

Intervalle Einstellung
Liftergeschwindigkeit, in %-Schritten:

Anzahl Sicherheitsthermostate:
Anzahl Magnetrone:
Mikrowellenleistung:
Heilluftleistung:

Aufheizzeit in Min.:

Schutzart:

Lautstérke im Ruhemodus | im Betrieb, in
dB:

Anschlusswert:
MaRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

120768
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Snackjet 500
120768
Edelstahl lackiert
Edelstahl

silber

305 x 305 x 185
1000

78

5

10

25 -280

0-20

10 - 100

10

1500 W
3000 W
8

IPX3

55| 62

3,5 kW | 230 V | 50 Hz
460 x 670 x 610
68,2
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Bezeichnung:
Art.-Nr.:

Material:

Material Garraum:
Farbe:

Male Garraum (B x T x H) in mm:

Anzahl Garprogramme, individuell
programmierbar, bis zu:

Anzahl bereitgestellter Garprogramme:

Anzahl Speisen-Kategorien, individuell
einstellbar:

Anzahl Garphasen max. je Programm:
Temperaturbereich von — bis in °C:
Zeiteinstellung von — bis in Sek.- Min.:

Luftergeschwindigkeit in %:

Intervalle Einstellung
Liftergeschwindigkeit, in %-Schritten:

Anzabhl Sicherheitsthermostate:
Anzahl Magnetrone:
Mikrowellenleistung:
Heilluftleistung:

Aufheizzeit in Min.:

Schutzart:

Lautstérke im Ruhemodus | im Betrieb, in

dB:
Anschlusswert:

MaRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

12/ 46
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Snackjet 500 S
120741
Edelstahl lackiert
Edelstahl
schwarz

305 x 305 x 185
1000

78

5

10

25 -280

0-20

10 - 100

10

1500 W
3000 W
8

IPX3

55 | 62

3,5 kW | 230 V | 50 Hz
460 x 670 x 610
68,2
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Technische Daten

Ausfihrung / Eigenschaften 120768 / 120741

» Gerate-Anschluss: steckerfertig

* Funktionen:
— HeiBluft-Mikrowelle-Kombination
— HeiBluft

+ Bereitstellung von Garprogrammen in 9 Sprachen (Deutsch, Englisch,
Franzésisch, Spanisch, Niederlandisch, Polnisch, Schwedisch, Ukrainisch,
Russisch)

» Rezeptordner: individuell erstellbar
* Einstellmdglichkeiten:
— Lufterdrehzahl
— Mikrowellenintensitat
— Temperatur
— Zeit
» Temperaturregelung:
— thermostatisch
— in 1°C-Stufen
+ Timer: ja
» KuhlerlOfter: temperaturgesteuerte Regulierung
* Thermostat: ja
+ Start-Stopp-Funktion:
— manuell

— automatisch Uber Turkontakt
+ Pause-Funktion: ja
* Reinigungssupport:
— Reinigungserinnerung
— Filterreinigungsanzeige
* USB-Anschluss: Speicherung / Import fir Programme inklusive Bilder
» Digital-Anzeige: ja
» Display-Anzeige:
— 8 Rezepte je Bildschirm-Anzeige
— Farbdisplay, 7 Zoll, mit Touch-Twist-Control
— Kapazitiv
— Programme (inkl. Bild), Programmfortschritt, Ist-/ Vorheiztemperatur, Zeit
* FURe hohenverstellbar: ja
» Hohenverstellbar: von 610 bis 625 mm

120768 13/46
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* Hauptschalter: ja
» Ein-/Ausschalter: ja
+ Steuerung:

— Elektronisch

— Drehregler

— Touch
» Eigenschaften:

— Energiesparender Standby-Modus

— Leiser Geréatebetrieb dank effizienter Luftstrdmung
+ Wichtiger Hinweis: Nur geeignetes Kochgeschirr verwenden!
* Inklusive:

— 1 Garkorb, 280 x 210 mm

— 1 Gargutschaufel

— 1 Luftleitblech, 280 x 305 mm

— 1 Pizzablech, @ 260 mm

— 1 Wende-Girillplatte, 280 x 290 mm

Technische Daten

Technische Anderungen vorbehalten!
4.2 Funktion des Gerates

Mit dem Snackjet wird dank der kombinierten HeiR3luft- und Mikrowellenfunktion
erheblich Energie und Zeit eingespart, ganz ohne Kompromisse im Geschmack. Ob
Grillen, Garen, Toasten oder Backen: mit 78 bereitgestellten (iber QR-Code
einspielbar) und einer Vielzahl programmierbarer Garprogramme bietet der
Snackjet unzahlige Mdéglichkeiten fiir die Speisenzubereitung.

Der oberhalb des Garraums verbaute Aktivkohlefilter hat eine neutralisierende
Wirkung auf die Luft innerhalb des Garraums. So ubertragen sich keine Geriiche
wie Fisch oder Fleisch von dem zuvor zubereiteten Produkt auf die néachsten
Produkte. Auch an die Umgebung werden keine Geriiche abgegeben: einem
Einsatz im Theken- oder Front-Cooking-Bereich steht so auch nichts im Weg.

Eine automatische Reinigungserinnerung vor dem Abschalten sowie fur die
anstehende Reinigung des Filters weisen auf die tagliche Garraum-Reinigung und
regelmagige Filterreinigung hin. So bleibt hygienisch und technisch alles in einem
Top-Zustand.
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Technische Daten

4.3 Baugruppeniibersicht
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Beschreibung Abb. 1

Ein-/Aus-Hauptschalter
Druck-/Drehregler
Garraum

Fett- und Schmutzfilter
Geratetlrgriff

.Gehéause

. Gargutschaufel
. Pizzablech

17.
19.

Beliiftungs6ffnungen Garraum
Aktivkohlefilter

Bedienelemente / Anzeigen

© N Wk

1 2
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Auflauf
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Anzeige Datum

Anzeige Garprogramm
Garprogramm-Auswabhl

Taste fir manuelle Einstellung
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Display

Lufter

USB-Anschluss

Geratetur

10. FiRe (4x), hohenverstellbar
12. Luftleitblech

14. Garkorb

16. Wende-Girillplatte

18. Luftverteilungsblech
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Anzeige Uhrzeit
Sucheingabefeld
Taste Einstellungen
Taste Vorheizen
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120768



€artscher

Technische Daten

Zubehor (im Lieferumfang enthalten)

Luftleitblech Snackjet (12, Abb. 1), Art.-Nr. E0907010037
+ Material: Aluminium
» Eigenschaften:
— mikrowellengeeignet
— nicht spilmaschinengeeignet
* Wichtige Hinweise:
— erforderlich flr die Zubereitung aller Speisen

— Speisen nicht direkt auf dem Luftleitblech zubereiten, geeignetes
Geschirr oder Backpapier verwenden

* Male: B280x T 305xH30mm
+ Gewicht: 0,71 kg

Gargutschaufel Snackjet (13, Abb. 1), Art.-Nr. 120752
* Material: Aluminium, Kunststoff

» Ausgelegt fur: Entnahme von Gargut

+ Mit fest montiertem Griff

» Eigenschaften: nicht spilmaschinengeeignet
+ MaRe: B300xT410 x H62 mm
* Gewicht: 0,54 kg
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Garkorb Snackjet (14, Abb. 1), Art.-Nr. 120753
+ Material: Glasfasergewebe, Polytetrafluorethylen-Beschichtung
» Ausgelegt flir: Zubereitung kleiner Speisen
» Eigenschaften:
— mikrowellengeeignet,
— nicht spilmaschinengeeignet
* MaRe: B 290 x T 220 x H 30 mm
»  Gewicht: 0,064 kg

Pizzablech Snackjet (15, Abb. 1), Art.-Nr. 120758
» Material: Aluminium, beschichtet
» Ausgelegt fur: Snackjet 200
* Ausfuhrung:
- @260 mm
— Boden gelocht
— rund
» Eigenschaften: mikrowellengeeignet
*+ Male: B 260 x T 260 x H15 mm
+ Gewicht: 0,22 kg

Wende-Grillplatte EGR2900 Snackjet (16, Abb. 1), Art.-Nr. 120776
* Material: Aluguss, beschichtet
» Ausgelegt fur: Snackjet 200
* Ausfuhrung:
— eckig
— 1 Seite gerillt
— 1 Seite glatt
» Eigenschaften: beidseitig nutzbar, mikrowellengeeignet
* MaRe: B 285x T 260 x H 10 mm
+  Gewicht: 2,2 kg
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Installation und Bedienung

Wichtige Hinweise

ACHTUNG!

Die Zubehérteile kénnen durch stark sdure- oder salzhaltige
Lebensmittel beschéadigt werden.

Achten Sie bei Verwendung der Zubehorteile immer darauf, dass keine
stark saure- und salzhaltigen Lebensmittel mit den Zubehérteilen in
Berihrung kommen.

Bitte beachten Sie, dass sich blankes Aluminium durch Saure, Base
und/oder Metallsalze in Kombination mit Wasser und/oder Luftsauerstoff
unter Bildung von Aluminium (ll1)-Verbindungen auflésen kann.

1. Reinigen Sie die Zubehorteile unmittelbar nach jedem Gebrauch unter warmem
flieBendem Wasser mit einem weichen Tuch oder Schwamm. Verwenden Sie
bei Bedarf ein mildes Reinigungsmittel.

2. Spilen Sie die Zubehorteile mit klarem Wasser ab.
3. Trocknen Sie die Zubehdrteile anschlieRend grindlich ab.

5 Installation und Bedienung

5.1 Installation

A VORSICHT!

Bei einer unsachgemalen Installation, Einstellung, Bedienung oder
Wartung bzw. Handhabung des Gerétes kann es zu Personen- und
Sachschaden kommen.

Aufstellung und Installation, sowie Reparaturen diurfen nur von
autorisiertem Fachpersonal unter Einhaltung der im jeweiligen Land
geltenden Gesetzgebung vorgenommen werden.

HINWEIS!

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung bzw. Garantieverpflichtungen
flr Schéaden, die auf Nichtbeachtung der Vorschriften oder
unsachgemafe Installation zuriickzufiihren sind.
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Installation und Bedienung

Auspacken / Aufstellen

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle &uReren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

& VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auBerhalb der Reichweite von Kindern.

Ziehen Sie, falls vorhanden, die Schutzfolie vom Gerét ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberriickstande zurtickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberriickstdnde mit einem geeigneten Losungsmittel.

Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Gerat nicht
beschadigt werden.

Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.

Stellen Sie das Geréat so auf, dass die Anschliisse leicht zugéanglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kénnen.

Beachten Sie bei der Standortwahl folgende Punkte:

— Die Aufstellflache muss eben, ausreichend tragféhig, wasserresistent,
trocken und hitzebestandig sein.

— Die vorgeschriebenen Fluchtwege freihalten.

— Einen sicheren Stand gewabhrleisten.

— Ausreichend Platz zum Betreiben, Warten und Reinigen vorsehen.
— Falls vorhanden, Liiftungsoéffnungen fir Zu- und Abluft freihalten.
— Geltende technische und baurechtliche Bestimmungen beachten.

Halten Sie ausreichenden Abstand zu Tischkanten ein. Das Gerat kdnnte
kippen und herunterfallen.

Halten Sie zu Wanden und anderen Gegenstanden links, rechts und an der
Rickseite einen Mindestabstand von 60 mm, sowie oben 140 mm ein. Halten
Sie vor dem Gerét ausreichend Platz fur die Turdffnung ein.

Verdecken oder blockieren Sie niemals die Luftablassdffnungen sowie den
Wrasenabzug an der Riickseite bei der Aufstellung des Geréates: die warme Luft
von der Elektronik und die Dampfe aus dem Garraum werden durch diese
Offnungen abgeleitet und sorgen somit fiir eine stérungsfreie Funktion des
Geréates.

Halten Sie den herausnehmbaren Fett- und Staubfilter unter dem Gerét frei und
achten Sie darauf, dass er immer frei von Staub und Schmutz ist.
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Installation und Bedienung

Anschlie8en - Strom
» Prufen Sie, ob die technischen Angaben des Geréats (siehe Typenschild) zu den
Daten der 6rtlichen Stromversorgung passen.

» SchlieBen Sie das Gerat an eine ausreichend abgesicherte Einzelsteckdose mit
Schutzkontakt an. Schliel3en Sie das Gerat nicht an eine Mehrfachsteckdose an.

» Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darauf treten oder dariiber
stolpern kann.

* Verwenden Sie das Gerat nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernbedienung.

5.2 Geeignetes Kochgeschirr

Die folgende Tabelle hilft hnen das richtige Kochgeschirr zu wahlen:
Hitzebestandige Behalter

Gehartetes Glas v | Kein Geschirr mit Metallanteilen
(z.B. Goldrand auf dem Teller)
verwenden. Mikrowellen kénnen
Hitzebesténdige Keramik v | kein Metall durchdringen

Glaskeramik N

Kunststoffbehalter

Spezielle Kunststoffbehélter, fiir den v Kénnen bei bestimmten hohen

Ofen geeignete Plastikbehalter Temperatureinstellungen nicht
verwendet werden

Geschirr

Brennbare Behalter aus Papier, Pappe X

Frischhaltefolie, Plastikfolie X

Andere Bestandteile

Verschlusshahn, Etikett X Beim Erhitzen dirfen keine
Essgeschirr X Kichenutensilien im Ofen sein
Kerntemperaturfuhler X
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5.3 Bedienung

Installation und Bedienung

Gerat vorbereiten

1. Reinigen Sie das Gerat von Innen und auf3en sowie das Zubehér vor dem
Gebrauch nach Anweisungen im Abschnitt 6 ,,Reinigung“.

2. Trocknen Sie die gereinigten Oberflachen und Zubehdrteile griindlich ab.

3. SchlieRen Sie das Gerét an eine geeignete Einzelsteckdose an.

Geréat in Betrieb nehmen

A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!

Gehéause und Geréatetlir werden wahrend des Betriebes sehr heil und
bleiben einige Zeit nach dem Ausschalten heil3.

Beriihren Sie das Gerét nicht wahrend des Betriebes oder direkt nach
dem Ausschalten.

Offnen und schlieRen Sie das Geréat nur mit Hilfe des Turgriffes.

Verwenden Sie zur Bedienung die vorgesehenen Griffe und
Bedienelemente.

Zubehorteile und Geschirr werden wahrend des Betriebes sehr heil3.

Verwenden Sie die Gargutschaufel oder Schutzhandschuhe/Topflappen,
um die heien Speisen zu entnehmen.

Gerét einschalten /in Betrieb nehmen

1. Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Hauptschalter auf der Bedienblende
ein.

Waéhrend des Betriebes ist der Hauptschalter griin hinterlegt.

Nach einer kurzen Pause erscheint im Display ein EIN-/AUS Symbol. Das Gerat
befindet sich im Standby-Modus.

2. Betatigen Sie das EIN-/AUS Symbol, um in das Hauptmeni zu gelangen.
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Installation und Bedienung

Bereitgestellte Garprogramme Uberspielen

HINWEIS!

Durch Scannen des QR-Codes von der Bildschirmanzeige oder in der
Bedienungsanleitung bekommen Sie Zugang zu einer Vielzahl der
bereitgestellten Rezepte in der gewilinschten Sprache.

Auf unserem YouTube-Kanal sind viele weitere spannende Infos und Videos
zu finden, unter anderem ,Programme Uberspielen®. Einfach vorbeischauen:
https://www.youtube.com/user/bartschergmbh

Vorheizen

a
1. Drucken Sie im Hauptmeni das Symbol fur 3 Sekunden, um die
Vorheiztemperatur einzustellen.

Folgende Anzeige erscheint:

Set the pre-heating L . )
temperature 2. Stellen Sie Uiber den Ziffernblock die

270°C bendtigte Vorheiztemperatur im
Bereich von 25 °C — 280 °C ein.

3. Bestatigen Sie den eingestellten

Wert mit A

Range : 25°C - 280°C

Wahrend der Vorheizphase ist das Symbol BH orange hinterlegt.
Nach Ablauf der Vorheizphase erlischt die Farbe.
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Rezepteinstellungen

Installation und Bedienung

Manuelle Rezepteinstellung

Dieser Modus wird meistens zum Testen und Entwicklung von neuen Rezepten
genutzt, alle Parameter sind an dieser Stelle neu einstellbar.

] o
1. Dricken Sie das Symbol E=k. el .
. . . = b= Manual Setting
Im Display erscheint folgende Anzeige: e i
2. Stellen Sie die gewiinschten ® om0 § 170

Parameter der Garzeit, Temperatur,
Mikrowellenintensitat,
Luftergeschwindigkeit nach den 14 11N > B 8
Anweisungen im Abschnitt
»individuelle Garprogramm-/
Rezeptanpassungen ein.

b 0% * 60% m

3. Klicken Sie auf die Schaltflache m um eine neue Garphase hinzuzufugen.
4. Stellen Sie Uber die entsprechenden Schaltflachen die gewiinschten Parameter

(Garzeit, Temperatur, Liftergeschwindigkeit, Mikrowellenleistung) fiir die neue
Garphase ein.
5. Klicken Sie das Symbol , wenn Sie das erstellte Rezept speichern mdchten.

6. Klicken Sie das Symbol , wenn Sie die Einstellungen verwerfen méchten.

l—
7. Klicken Sie auf die Schaltflache , um den Garvorgang zu starten.
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. »
=Jarescner
Garprogramme / Rezepte auswahlen

Die Garprogramme werden im Hauptmeni durch ein Bild dargestellt. Pro

Bildschirmanzeige sind 8 Garprogramme sichtbar.

1. Wahlen Sie durch Scrollen oder Drehen und Driicken des Drehreglers einfach
ein Garprogramm aus.

Backfisch |[eseet Baguette . -~ -~
Woe W I 2 | B AW w7
Bauemor melett | (Big-Pan-Pizza |[Blaetterteig ( > m m m

2. Durch Antippen des Bildes wird das entsprechende Rezept gewahlt.

Durch Betétigen des START-Symbols D wird der Garprozess gestartet.
A Wa rning Ist die voreingestellte Temperatur noch
nicht erreicht, so wird dieses durch
Oven T R einen Warnhinweis im Display
e e angezeigt. Will man den Prozess

Continue?

trotzdem fortsetzen, muss die Warnung

C] quittiert werden.
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Individuelle Garprogramm-/Rezeptanpassungen

Bestehende Rezepte kdnnen vor dem Start noch leicht angepasst werden, die
Anderungen werden jedoch nicht gespeichert. Fir eine dauerhafte Anderung im
Rezept muss die Einstellung im Rezept vorgenommen werden.

Installation und Bedienung

1. Driicken Sie auf ein Bild im Display Big-Pan-Pizza .-
(z. B. Pizza), um zu den s
Einstellungen zu gelangen.

0) 0030 §) 270°C
Folgende Anzeige erscheint im Display:

¢ 0% % 100%

1< 1/3

Durch Klicken auf die Pfeilsymbole IE] oder [E] kann man in die nachste oder
vorherige Garphase gelangen. Die gewiuinschten Parameter jeder Garphase kénnen
aufgerufen oder geéndert werden.

2. Klicken Sie auf diese Schaltflache, um die angezeigte
Garzeit zu &ndern.

Es o6ffnet sich ein Ziffernblock.

G 00:30

Cook Time
00:30

Range : 00:00 - 20:00

3. Stellen Sie die bendtigte Garzeit im Bereich
0 — 20 Minuten ein.

4. Bestatigen Sie den eingestellten Wert mit .
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b)[G 0%

* 100%

12. Klicken Sie die START-Taste D
um das gednderte Garprogramm

Zu starten.

Folgende Anzeige erscheint:

13. Klicken Sie auf die Schaltflache , wenn Sie den Garvorgang anhalten

mochten.

120768

Gartemperatur zu andern.
Es o6ffnet sich ein Ziffernblock.

Set Temperature
270°C

Range: 25°C - 280°C

6. Stellen Sie die benétigte Gartemperatur im Bereich
von 25 °C - 280 °C ein.

7. Bestétigen Sie den eingestellten Wert mit .

Klicken Sie auf diese Schaltflache, um die
gewilinschte Mikrowellenintensitat einzustellen.

Klicken Sie so lange auf diese Schaltflache, bis der
gewilnschte Wert in der Anzeige erscheint.

Der einstellbare Bereich liegt bei 0 — 100 %.

9. Bestatigen Sie den eingestellten Wert mit .

10. Klicken Sie auf diese Schaltflache, um die
gewiinschte Liftergeschwindigkeit einzustellen.

Klicken Sie so lange auf diese Schaltflache, bis der
gewilnschte Wert in der Anzeige erscheint.

Der Luftergeschwindigkeit kann in 10er-Schritten im
Bereich von 10 % bis 100 % eingestellt werden.

11. Bestétigen Sie den eingestellten Wert mit .

Big-Pan-Pizza

27146
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5. Klicken Sie auf diese Schaltflache, um die angezeigte
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Installation und Bedienung

14. Klicken Sie erneut auf die Schaltflache , um mit dem Garvorgang

fortzufahren.

15. Klicken Sie auf die Schaltflache _ um den Garvorgang zu beenden.

r Warning

Door Open

HINWEIS:

Wenn Sie die Tur wahrend des
Garvorgangs 6ffnen, ertént ein
Signal und folgende Anzeige
erscheint:

Nach dem SchlieBen der Tur wird der
Garvorgang fortgesetzt.

Ist die voreingestellte Temperatur nicht
erreicht, wird dies vom System
angezeigt:

Wenn Sie auf klicken, aber keine
Speisen in den Ofen stellen, wird
folgende Anzeige erscheinen:

Nach Bestlicken des Garraums
erlischt diese Meldung automatisch.

Nach Beendigung des Garvorgangs
offnet sich ein Fenster:

281746

r Warning

Oven Temperature isn't Ready;

Continue?

r Warning

Is the Oven loaded?

Cook Finished
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Meni Einstellungen

In diesem Menu kénnen unterschiedliche System- und Gerateinformationen
aufgerufen und geandert werden.

Meniiauswahl ,,Rezepte*

Garprogramm erstellen

1. Klicken Sie im Hauptmeni auf das Symbol .
Es o6ffnet sich folgendes Fenster:

Settings

Recipe

System

Service

Manager

Factory

2. Klicken Sie auf ,Rezept”.
Es 6ffnet sich folgendes Fenster:

All Search

LULET Backfisch Bagel Baguette )

ked Beans Bauernomelett | | Big-Pan-Pizza Blaetterteng
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Installation und Bedienung

3. Richten Sie durch Klicken auf das Symbol ein neues Rezept ein, es
erscheint dann folgende Anzeige:

Name: (@

Category:

Q) 00:00 & 170°C A

ol 0% P 60% @
1< 1/0 bl B <«

4. Nehmen Sie die gewiinschten Einstellungen der Parameter (Garzeit,
Temperatur, Mikrowellenintensitat, Luftergeschwindigkeit) fiir jede Garphase
des Garprogramms vor.

Es kdnnen fiir jedes Garprogramm max. 10 Garphasen eingestellt werden.

5. Bestatigen Sie die Einstellungen jeweils mit .

6. Sobald Sie die Einstellung fir eine Garphase beendet haben, klicken Sie zum

Einstellen der Parameter fiir eine weitere Garphase auf das Symbol .
7. Geben Sie die gewiinschten Parameter fur die neue Garphase ein.

Wenn mehr als 2 Garphasen fir das Garprogramm vorgesehen sind, kann fur jede
dieser Garphasen ein Alarm eingestellt werden, au3er fiir die letzte Garphase.

()]

8. Klicken Sie auf das Symbol &=, um Parameter fur den Alarm wie folgt
einzustellen:

30/ 46

geben Sie die Nummer der Garphase, z. B. 1., ein.

wahlen Sie ,ja“, wenn Sie den Alarm fiir diese Garphase einstellen
mochten, oder ,nein“, wenn kein Alarm aktiviert werden soll.

Klicken Sie auf ,Name*“, um den Namen flir diesen Alarm zu bearbeiten
(muss gesetzt werden!).

Klicken Sie nach den vorgenommenen Einstellungen zur Bestatigung auf

das Symbol .
wenn der Alarm wéhrend des Garvorgangs ertont, stoppen Sie ihn,

indem Sie auf das Symbol klicken.
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9. Um dem Rezept einen Namen zu vergeben, klicken Sie auf die Schaltflache
.Name“ und geben Sie anschlielRend Uber die Tasten (wie unten abgebildet) den
gewilnschten Namen ein:

Installation und Bedienung

Recipe Name

& Big-Pan-Pizza

Uber das Symbol Feld kdnnen die Sprachen fiir die Tasteneingabe gewahit
werden.

10. Bestétigen Sie die Eingabe mit .

11. Klicken zur Auswahl einer Speisen-Kategorie auf die entsprechende
Schaltflache.

Es erscheint folgende Anzeige:

Select
Category Breakfast

Lunch

Mittag

Super Lecker

Whole Day

12. Klicken Sie zur Auswahl der gewlinschten Speisen-Kategorie die entsprechende
Schaltflache (z. B. Mittag®).

13. Wahlen Sie auf das Symbol @-I- in der folgenden Display-Anzeige, um ein Bild
fur das Garprogramm auszuwahlen.
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14. Bestdtigen Sie die Auswahl mit .
15. Klicken Sie anschlieend zum Speichern des neu erstellten Garprogramms auf

das Symbol .

Garprogramm l6schen

1. Klicken Sie im Hauptmeni auf das Symbol .

2. Klicken Sie in der Auswahl auf die Schaltflache ,Rezept”.
Es 6ffnet sich folgendes Fenster:

All Search

Auflauf Backfisch 1 fBagel ] [V’Baguette

Baked Beans Bauernomelett | | Big-Pan-Pizza Blaetterteig

IC WG - Waty
8 ®[o] 8

3. Kilicken Sie auf das Symbol .

4. Wahlen Sie in der Rezepte-Auswahl ein Garprogramm aus (z. B. Bagel).
Es erschein folgende Anzeige:
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Installation und Bedienung

Are you sure you want to delete the selected
recipes?

“Bagel”

&, (<)

5. Klicken Sie auf , um die Auswahl zu bestéatigen.

6. Klicken Sie auf , um zur vorherigen Anzeige zurtickzukehren.

Garprogramme Uberspielen

Um neue Rezepte oder neue Bilder zu laden, verfiigt das Geréat Uber eine USB-
Schnittstelle. Die USB-Schnittstelle befindet sich im unteren Bereich des Geréts
hinter einer Blende, die durch zwei Magneten gehalten wird.

1. Nehmen Sie die Blende im unteren Bereich des Gerétes ab, um an den USB-
Anschluss zu gelangen.

2. Schlie3en Sie einen USB-Stick an den Anschluss an.

3. Kilicken Sie im Hauptmenu auf das Symbol .
Es 6ffnet sich folgendes Fenster:

Settings

Recipe

System

Service

Manager

Factory

4. Klicken Sie auf ,Rezept”.
Es 6ffnet sich folgendes Fenster:
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Search

Auflauf Backfisch Bagel Baguette ‘ ‘
{ = | Y - ££2

Eaked Beans Bauernomelett | | Big-Pan-Pizza || Blaetterteig

[C N - YTaN

&8 &

5. Klicken Sie auf das Symbol .
Es 6ffnet sich folgendes Fenster:

@ N Write Recipe To USB

@ Read Recipe From USB

. Wahlen Sie die gewlinschte Option.
Befolgen Sie den angezeigten Anweisungen.

6
7
8. Klicken Sie auf , um zur vorherigen Anzeige zuriickzukehren.
9.

Ziehen Sie den USB-Stick aus dem USB-Anschluss heraus.
10. Befestigen Sie anschlieRen die Blende am Geraét.

34/ 46
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Meniiauswahl ,,System*

1. Klicken Sie im Menl Einstellungen auf ,System®, um zur Systemeinstellungs-
oberflache zu gelangen.

In der folgenden Anzeige kénnen weitere Einstellungen vorgenommen werden:
System Information
Language EN
Date 2025/03/04
Time 10:30:15

System Passcode No

Language EN

Date 2025/03/04

Time 10:30:26

System Passcode No

Engery Save Mode

2. ,,Systeminformationen: hier sind die Seriennummer und Softwarestand
hinterlegt.

3. ,,Sprache“: klicken Sie auf diese Schaltfliche und wéhlen Sie die gewlinschte
Sprache.

Folgende Sprachvarianten sind hinterlegt:

Deutsch, Englisch, Franzdsisch, Spanisch, Niederlandisch, Polnisch,
Ukrainisch, Schwedisch, Russisch.

4. ,,Datum®: klicken Sie auf diese Schaltflache und nehmen Sie die Einstellungen
des aktuellen Datums vor.

Das eingestellte Datum erscheint dann in der Anzeige.
5. ,,Uhrzeit“: klicken Sie auf diese Schaltflache, um dann die korrekte Uhrzeit

einzustellen.
Die eingestellte Uhrzeit erscheint ebenfalls in der Anzeige.
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6. ,,System Passwort“: Klicken Sie auf diese Schaltflache, um ein Passwort fir
die Eingabe der Systemeinstellung einzurichten.

7. ,Energiesparmodus®: Der Energiesparmodus verringert die Lifterdrehzahl
und somit die Lautstarke des Gerates, wenn es nicht benutzt wird.

Installation und Bedienung

Meniiauswahl ,,Gerat“

1. Klicken Sie auf die Schaltflache ,,Gerat*.
2. Geben Sie das Passwort 737888 ein.

Enter Manage Passcode

Es offnet sich folgendes Bild:

Manager |

Copy Appliance From USB

Copy Appliance To USB

Screen Brightness

Sound Volume

Beep Done

Durch Scrollen oder Drehen des Drehreglers kénnen Sie weitere
Einstellmdglichkeiten aufrufen:
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Installation und Bedienung

Manager Recipe Passcode

Manage Passcode
Temp Unit
Restore Factory Default

Recipe Barcode Scaner

Manager Screen Dim Time

Show Recipe Detail

10 Firmware Update From
use

Wi-Fi Settings

MQTT Server

Manager 10 Firmware Update From
usB

Wi-Fi Settings

MQTT Server

Read Network Setting From
use

Write Network Setting To USB

In dieser Meni-Schnittstelle kdnnen folgende Geréteeinstellungen abgefragt oder
vorgenommen werden:

»Geratedaten vom USB kopieren®: Geratedaten vom USB-Stick herunterladen.
,Geratedaten auf USB kopieren“: Geratedaten auf USB-Stick hochladen.
.Display-Helligkeit“: je h6her die Zahl, desto heller ist die Anzeige.
»Signallautstarke®: die Lautstarke fiir Alarm lauter oder leiser einstellen.
»Alarm Signal“: Alarm Signal einstellen.

»Rezept Passwort“: Einmal eingerichtet, muss er vor der Eingabe in die
Rezeptparameterseite eingegeben werden.

»Gerate Passwort“: Administrator Passwort zur Eingabe der Geréteeinstellung.
»Temperatureinheit”: Auswahl zwischen °C (Celsius) und °F (Fahrenheit).
,»Auf Werkeinstellungen zuriicksetzen: Zuriicksetzen auf Werkseinstellung.
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»Display Dimmer Zeit“: hier wird die Zeit angegeben, nach welcher sich das
Display abdunkelt.

»Rezeptdetails anzeigen®: setzen Sie "nein", um Parameterdetails des
Garvorgangs auszublenden.

IQ Software-Update liber USB“: Uber diese Auswahl kann man manuell ein
Softwareupdate fur die Steuerplatine starten.

Reinigung und Wartung

Gerat ausschalten

|
1. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste auf dem Display des Gerétes, um das
Hauptmeni zu verlassen.

2. Schalten Sie das Gerat mit dem Ein-/Aus-Hauptschalter auf der Bedienblende
aus.

3. Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung (Netzstecker aus der
Steckdose ziehen!).

6 Reinigung und Wartung
Verantwortung des Betreibers

Der Betreiber ist verantwortlich fur die Einhaltung der aktuellen verbindlichen
Gesetze, Bestimmungen, Verordnungen und der bestehenden nationalen
Vorschriften zur Unfallverhiitung, zum Umweltschutz sowie interner Arbeits-,
Betriebs- und Sicherheitsvorschriften, die fur den jeweiligen Aufstellungsort gelten.

Pflichten des Betreibers:

» Betrieb des Gerats und angeschlossener Bauteile nur in technisch
einwandfreiem Zustand mit funktionsfahigen Schutz- und
Sicherheitseinrichtungen.

» Erstellung der Gefahrdungsbeurteilung der Arbeitsplatze.

» Unterweisung und regelméBige Schulungen des Personals. Besonders das
Sicherheitskapitel und die Sicherheitshinweise miissen verstanden und
eingehalten werden.

» Bereitstellen geeigneter personlicher Schutzausriistung (PSA).
+ Einhalten der Wartungs- bzw. Reinigungsintervalle.
+ Dokumentation von Schulungen/Unterweisungen, Austausch von Bauteilen.
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Reinigung und Wartung

6.1

€artscher

Sicherheitshinweise zur Reinigung

Trennen Sie das Gerét vor der Reinigung von der Stromversorgung.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerét eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Gerat zu reinigen.

Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstande (Messer, Gabel
etc.) um das Gerét zu reinigen. Spitze Gegenstande kdnnen das Geréat
beschadigen und bei Kontakt mit stromfiihrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.

Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Idsemittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschadigen.

Verwenden Sie nur geeignete Reinigungsmittel oder Ofenreiniger, nicht
scheuernde Nylon-Pads, Reinigungstiicher und Lappen.
VORSICHT!

Tragen Sie beim Reinigen des Gerates geeignete persdnliche
Schutzausriistung, wie Gummihandschuhe, Schutzbrillen etc.

6.2 Reinigung

WARNUNG!
Verbrennungsgefahr!

Gerat wird wahrend des Betriebes sehr heil und bleibt auch nach dem
Ausschalten einige Zeit heil3.

Gerat vor der Reinigung abkihlen lassen.

ACHTUNG!

Bei taglicher Reinigung nach Gebrauch des Geréates kann ein Einbrennen
von Back- oder Bratriickstanden vermieden werden und sichergestellt
werden, dass der Hygienestandard erreicht wird, und die Lebensdauer des
Gerétes verlangert werden.
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Geeignete Reinigungsprodukte fiir den Garraum

Reinigung und Wartung

Snackjet-Reiniger F1L, Art-Nr. 173284

Spezialreiniger fur den Snackjet und alle herkbmmlichen Back-
und Kombinationsdfen mit HeiB3luft.

Schnelle und hochwirksame Reinigungskraft bei
Fettrickstanden und Eingebranntem im Garraum.

Snackjet-Protectorspray F1L, Art-Nr. 173285

Die Versiegelung fur Garraume: das Protectorspray dient als
Schutz vor Eingebranntem und Fettriickstdnden im Snackjet
sowie in allen herkémmlichen Back- und Kombinations6fen mit
HeiRluft und erleichtert so die Garraum-Reinigung.

ACHTUNG!
Nicht geeignet fur unbehandeltes Aluminium.

Vor Benutzung bei allen Oberflachen grundsétzlich zuerst auf Material-
Vertraglichkeit prafen.

Bei Anwendung Schutzhandschuhe und Schutzbrille tragen.
Restmengen bestimmungsgemal entsorgen.
Sicherheitsdatenblatt auf Anfrage erhéltlich.

Verpackung nur vollig restentleert in das Duale System einbringen.
Von Kindern fernhalten!

Tagliche Reinigung

Die Snackjets erinnern Sie vor dem Abschalten automatisch daran, dass die
tagliche Garraum-Reinigung vorgenommen werden muss.

Befolgen Sie die Anweisungen im Display:

— Garraum auf 50 °C herunterkihlen;
— Garraum mit Snackjet-Reiniger besprihen;

Produkt unverdiinnt aufsprithen und je nach Verschmutzung ca. 15
Min. einwirken lassen!
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— Snackjet-Reiniger auswischen;

— Garraum mit Snackjet-Protectorspray bespriihen;

Produkt unverdiinnt aufsprithen und gleichmé&Rig verteilen!
— Snackjet-Protectorspray auswischen;
— Tir 6ffnen und Reinigung abschlie3en.

RegelméaRige Reinigung

4. Reinigen Sie das Gehause des Gerates und die Glastir von innen und auf3en
griindlich mit einem weichen, feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel.

5. Wischen Sie mit einem sauberen Tuch nach.

6. Trocknen Sie anschlieRend alle gereinigten Teile und Flachen grindlich mit
einem weichen Tuch ab.

7. Auf die anstehende Reinigung des Filters weist das Gerat mit einer Meldung
Display hin:

Der Ofen wurde 80 Std seit der letzten Reinigung benutzt, bitte den
Luftfilter unter dem Gerat sédubern oder ersetzen.

8. Nehmen Sie den Fett-/Schmutzfilter aus der Vorrichtung unter dem Gerat
heraus.

9. Reinigen Sie den Fett-/Schmutzfilter unter warmem, flieBendem Wasser mit
mildem Reinigungsmittel.

10. Spulen Sie mit klarem Wasser nach.
11. Trocknen Sie den Fett-/Schmutzfilter griindlich ab.

12. Befestigen Sie den Fett-/Schmutzfilter unter dem Gerét in der vorgesehenen
Vorrichtung.

Zubehor

1. Reinigen Sie das genutzte Zubeh6r unmittelbar nach jedem Gebrauch.
Beachten Sie die Hinweise im Abschnitt 4.2 ,,Baugruppeniibersicht / Wichtige
Hinweise“ und/oder die Reinigungshinweise fir das jeweilige Zubehor.

6.3 Wartung

Wir empfehlen eine Wartung des Gerétes durch den Kundendienst mindestens
einmal pro Jahr, ggf. einen Wartungsvertrag abzuschlie3en.

120768 41/ 46



€artscher

7 Mogliche Funktionsstdérungen

Mégliche Funktionsstérungen

Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von mdglichen Ursachen und
MaRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des
Gerates. Arbeiten dirfen nur von entsprechend ausgebildetem Fachpersonal

durchgefiihrt werden.

Wenn sich die Funktionsstérungen nicht beheben lassen, kontaktieren Sie den
Kundendienst. Geben Sie unbedingt die Artikel-Nummer, die Modell-Bezeichnung
und die Serien-Nummer an. Diese Angaben finden Sie auf dem Typenschild des

Gerates.

Fehler

Gerét funktioniert
nicht

Gerat ist an die
Stromversorgung
angeschlossen,
heizt aber nicht auf

Warnung , Tur

offen” erscheint
obwohl die Ttr
geschlossen ist

42/ 46

Mégliche Ursache
Stromversorgung ist
unterbrochen
Netzstecker nicht richtig
eingesteckt

Sicherheitsthermostat hat
ausgelost

Tar nicht richtig geschlossen
Gerét nicht eingeschaltet
Speisereste blockieren die Tur

Tar nicht richtig geschlossen

Sensor der Turverriegelung
defekt

Behebung

Stromversorgung
wiederherstellen und Gerat
erneut einschalten

Netzstecker ziehen und richtig
einstecken

Den RESET-Knopf an der
Rickseite des Gerates
driicken und das Geréat neu
starten

Stdrungen beseitigen, Tur
richtig schlieRen

Gerat einschalten und
aufheizen

Stdrungen beseitigen, Tur
richtig schlieRen

Wiederholen Sie das Offnen
und SchlieBen, um sicher zu
stellen, dass die Tdr richtig
geschlossen ist

Kundendienst kontaktieren
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Fehler

Garergebnis nicht
zufriedenstellend

Temperaturanzeige
defekt

Gartemperatur zu
niedrig

Magnetron zu heif3

Motorgeblase ist zu
heifl

120768

Moégliche Ursache

Garraum ist schmutzig (Fett,
Speisereste)

Falsches Meni oder
Programm gewabhlt

Lebensmittel waren nicht im
richtigen Ausgangs-zustand
(gefroren oder gekiihlt)

Lebensmittel-SPEC ist nicht
korrekt

Temperaturfuhler defekt

Wrasenabzug,
Beluftungsoffnungen, Fett-
und Schmutzfilter kénnten
blockiert sein

Gerét noch nicht komplett
aufgeheizt

Heizelement defekt

Es gelangt keine kalte Luft
in das Gerat durch den
Luftfilter

€artscher

Behebung

Gerat nach Anweisungen im
Abschnitt ,,Reinigung*
grindlich reinigen

Richtiges Garprogramm
wahlen

Vor Bestiickung des
Gerétes sich vergewissern,
dass die Lebensmittel im
empfohlenen Zustand sind

Sicherstellen, dass Gewicht
und GrofRe der Lebensmittel
den Standards entsprechen

Kundendienst kontaktieren

Beluftungsoffnungen
befreien, alle Teile
regelmafig reinigen
Geréat auf die eingestellte

Temperatur aufheizen und
anschlielend 5 Minuten im

Leerlauf laufen lassen

Kundendienst kontaktieren

Schmutz und Staub
entfernen, die den Luftfilter
am Einlass blockieren
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8 Entsorgung

Entsorgung

Elektrogerate

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate missen fachgerecht und umweltgerecht verwertet
und entsorgt werden.

Elektrogerate dirfen nicht in den Hausmdill.

_ Trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung und entfernen
Sie das Anschlusskabel vom Gerét.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Fur den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an
Ihren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeréten mit einer
Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhandler mit einer
Verkaufsflache von mindestens 800 gm, die regelmafig Elektro- und
Elektronikgerate verkaufen, sind aulRerdem verpflichtet, Altgeréate unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne Kauf eines Neugerates, wenn die Altgerate in keiner
Abmessung gréRer sind als 25 cm. Der Importeur oder Verkaufer bietet Ihnen
Rucknahmemaoglichkeiten direkt in den Filialen und Markten an. Informieren Sie
sich auch bei Ihrem Handler Uber die Rucknahmemdglichkeiten vor Ort.

Geben Sie Elektrogeréte bei den dafur vorgesehenen Sammelstellen ab.
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