MMHENDI

Bain-Marie Kitchen Line mit Ablasshahn

238912

Gastronorm 1/1. Dauertemperatur stufenlos regelbar bis

85 °C. Edelstahl Wasserwanne mit abgerundeten Ecken zur
einfachen Reinigung. Mit Ein-/Ausschalter und Kontrollleuchte.
GN-Behalter nicht im Lieferumfang enthalten. Geeignet fiir
Gastronom Behalter bis 150 mm Tiefe. Mit Ablasshahn.

Spezifikationen Transportspezifikationen
Materialien : Edelstahl EAN : 8711369238912
Spannung (V) : 230 Gross weight (kg) : 8.16
Elektriker erforderlich : Nein Net weight (kg) : 7.39
Intrastat code : 84198180
Verpackungseinheit 1
Verpackungstyp : Box Sales units per pallet : 25
Lange (mm) : 340 Plastic packaging (gram) 47
Breite (mm) : 540
Héhe (mm) : 250
Eingangsleistung (W) : 1200
Ablasshahn : Nein
Programmierbar : Nein
Measurements : 340x540x(H)250
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