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ACHTUNG: Lesen Sie die Anleitung vor dem Gebrauch des Geridts







WIR BEDANKEN UNS BEI IHNEN, SICH FUR EVEREO
VON UNOX ENTSCHIEDEN ZU HABEN

Sie haben sich fur ein Hightech-Produkt entschieden, das
Ihre Art der Klchennutzung verandert.
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Sicherheitsregeln fur die Verwendung

- Eine andere als die in dieser Broschire angegebene und vorgesehene Verwen-
dung und Reinigung gilt als unsachgemal und kann zu Schaden, Verletzungen
oder todlichen Unfallen fihren, die Garantie und alle anderen bestehenden Ver-
tragsbeziehungen mit dem Hersteller und seinen Tochtergesellschaften und/
oder verbundenen Unternehmen ungultig machen und den Hersteller von jegli-
cher Haftung befreien.

- Das Gerat darf nicht von Kindern unter 8 Jahren oder von Personen mit korper-
lichen, sinnlichen oder mentalen eingeschrankten Fahigkeiten oder mit fehlender
Erfahrung oder fehlendem Wissen bedient werden, wenn niemand die Situation
Uberwacht oder nur nachdem die Personen die ndtigen Hinweise zum sicheren
Gebrauch des Gerats erhalten haben und die zusammenhangenden Gefahren er-
kannt und verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Rei-
nigungs- und Wartungsarbeiten, die vom Nutzer durchzufihren sind, dirfen nicht
von unbeaufsichtigten Kindern vorgenommen werden.

- Die Reinigungs- und Wartungsarbeiten, die vom Nutzer durchzufihren sind,
ddrfen nicht von unbeaufsichtigten Kindern vorgenommen werden.

- Die Kinder missen Uberwacht werden, damit diese nicht an dem Gerat arbeiten.

- Dieses Gerat darf bei niedriger Temperatur nur zum Kochen und/oder Warmhal-
ten von Speisen gemal3 den Anweisungen des Herstellers in Industrie- und Profi-
klchen durch qualifiziertes, regelmaRig geschultes Personal verwendet werden:
Jede andere Verwendung entspricht nicht dem vorgesehenen Verwendungs-
zweck und ist daher gefahrlich.

- Wenn das Gerat nicht funktioniert oder wenn funktionelle oder strukturelle Ver-
anderungen festgestellt werden, trennen Sie es von der Stromversorgung und
wenden Sie sich an ein vom Hersteller autorisiertes Servicezentrum, ohne zu ver-
suchen, es selbst zu reparieren. Bei einer eventuellen Reparatur mussen Origi-
nal-Ersatzteile des Herstellers verwendet werden.

- Die Nichteinhaltung dieser Vorschriften kann zu Schaden und Verletzungen,
sogar todlichen, fihren und flhrt zum Erléschen der Garantie und aller anderen
vertraglichen Beziehungen mit dem Hersteller, seinen Tochtergesellschaften
und/oder verbundenen Unternehmen.

- Um sicherzustellen, dass dich das Gerat in einem perfekten Gebrauchs- und Si-

cherheitszustand befindet, sollte einmal im Jahr eine Wartung und Kontrolle vom
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befugten Service Center durchgefthrt werden.

- Das Gerét darf nicht von Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten
korperlichen, sinnesbedingten oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen benutzt werden, es sei denn, sie werden beauf-
sichtigt oder unterwiesen.

- Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerét spielen.

- Zur Vermeidung von Verbrennungen keine mit Flssigkeiten geftillten Behélter
oder Lebensmittel, die bei Erwarmung fliissig werden, in Regalen verwenden,
die sich mehr als 1,6 m Gber dem Boden befinden

- Diese Geréte sind fiir den Einsatz in gewerblichen Umgebungen und nicht fiir
die kontinuierliche Lebensmittelproduktion im industriellen MaBstab bestimmt

- FUr Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten korperlichen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
ist die Ausbildung nicht geeignet.

- Das Etikett gegen Verbrennungsgefahr muss nach der Installation in einer Hohe
von mindestens 1,6 m Uber dem Fuboden an der Vorderseite angebracht werden.

& VERBRENNUNGS- UND VERLETZUNGSGEFAHR!

- Wahrend des Warmhaltens und bis zur Abkihlung jedes Teil des Ofens achten

Sie auf Folgendes:
fassen Sie nur die Bedienelemente oder den Griff des Gerats an, da die Au-
Renteile sehr hei werden kénnen (Temperatur von Uber 60°C/140°F);

- tragen Sie beim Handhaben von Behaltern, Zubehdr und anderen Objekten
in der Warmhaltekammer immer fir den jeweiligen Einsatzzweck geeignete
Thermohandschuhe.

- Wenn es notwendig ist, die Tur zu ffnen, fihren Sie diesen Vorgang sehr lang-
sam und vorsichtig durch und achten Sie dabei auf die hohe Temperatur der
Geratekammer.

- Entfernen oder beriihren Sie die Schutzabdeckung des Lufters, die Lufterrader
und die Widerstande nicht wéhrend des Betriebs, sondern nur bei abgeschalte-
tem und vollstandig abgekihltem Gerat.

& BRANDGEFAHR!

- Vor dem Gebrauch versichern Sie sich, dass in der Kammer des Gerats kei-
ne nicht konformen Objekte (Gebrauchsanleitung, Kunststoffsacke oder ahnli-
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ches) oder Rickstande von Reinigungsmitteln sind. Vergewissern Sie sich, dass
der Abzug frei und nicht verstopft ist und dass keine entflammbaren Stoffe in
der Nahe sind.

- Keine Hitzequellen (zum Beispiel Grill, Fritteusen usw.), leicht entflammbare
Stoffe oder brennbare Stoffe in der Nahe des Gerats aufbewahren (z. B. Benzin,
Treibstoff, Alkoholflaschen, usw.).

- Verwenden Sie keine leicht entflammbaren Flussigkeiten (z. B. Alkohol) im In-
neren der Geratekammer,

- Halten Sie die Kammer im Gerateinneren immer sauber, indem Sie sie taglich
reinigen!

A STROMSCHLAGGEFAHR

- Offnen Sie nicht die Raume, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind: Nur
durch den Hersteller befugtes Fachpersonal darf diese éffnen. Die Nichteinhal-
tung dieser Vorschrift fihrt zum Erléschen der Garantie und aller anderen ver-
traglichen Beziehungen mit dem Hersteller, seinen Tochtergesellschaften und/
oder verbundenen Unternehmen.

ERKLARUNG DER PIKTOGRAMME
Die Installations- und Gebrauchsanleitung ist fur alle Modelle gultig, sofern
nicht anders von den folgenden Piktogrammen angegeben:

Gefahr! Sofortige Gefahr oder gefahrliche Situation, die zu
Verletzungen oder zum Tode fuhren kann.

Empfehlungen und

|
Brandgefahr! nutzliche Informationen

Stromschlaggefahr! Erdungssymbol

Die Gebrauchsanleitung

Potentialausgleichssymbol
lesen

Verbrennungsgefahr Siehe anderes Kapitel

B>OoP>P>@
@000




GASTRO-SPEISENWARMHALTER

EinfUhrung

Sehr geehrter Kunde,

Wir danken und gratulieren Ihnen, dass Sie sich entschieden haben, dieses
Gerat zu testen und hoffen, dass dies der Beginn einer positiven und
dauerhaften Zusammenarbeit ist.

Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch. Es enthalt alle
Hinweise und Angaben zur Qualitdt und Funktion des von lhnen
erworbenen Produkts.




GASTRO-SPEISENWARMHALTER

Einleitende Anmerkungen

SO FUNKTIONIERT EVEREO"®

Bakterien, die fUr den Verfall von Lebensmitteln verantwortlich sind,
vermehrensichbei Temperaturenzwischen 4°Cund 58°C: Aus diesem Grund
war bisher eine der am haufigsten verwendeten Konservierungsmethoden
das Einfrieren bei Temperaturen unter 4°C mit anschlieBender Regeneration
der Lebensmittel.

Aber was passiert, wenn man Lebensmittel bei Temperaturen von liber
58°C lagert, sogar fUr mehrere Tage?

Um diese Frage zu beantworten, hat UNOX seine Erfahrungen mit der
Forschungsarbeit des Fachbereichs Werkstoffphysik der Universitat
Parma gebulndelt. Unsere Intuition wurde nach jahrelanger Forschung zur
wissenschaftlichen Gewissheit: Lebensmittel kbnnen durch die kombinierte
und genaue Kontrolle von Temperatur, Feuchtigkeit und Sauerstoff,
mit denen sie in BerUhrung kommen, lange Zeit bei Temperaturen Uber
58°C gelagert werden, ohne dass ihr Geschmack und ihr Aroma dadurch
beeintrachtigt werden. Aus dieser Erkenntnis heraus entsteht EVEREQO®,
ein Geréat, das dafur ausgelegt ist, Speisen tagelang bei der Servier- und
Verzehrtemperatur aufzubewahren: Das bedeutet, dass Sie die Speisen
kochen, warm halten (in einem Bereich von 62°C bis 70°C) und in wenigen
Sekunden zu jeder Tageszeit servieren kdnnen, ohne Wartezeit fur die
Kunden. Und all das in Verbindung mit mikrobiologischer Sicherheit, der
Beibehaltung der organoleptischen Eigenschaften der Lebensmittel sowie
einer Ersparnis von Zeit und Ressourcen.

Werden Lebensmittel mit einer Temperatur von unter 60°C zum
Garen/Regenerieren in den EVEREO gegeben, muss die Temperatur
dieser Lebensmittel Gberwacht werden, um zu prufen, ob das Zeit-/
Temperaturprofil sicher ist und insbesondere, um zu gewahrleisten, dass
die erforderlichen Standards zur Deaktivierung von Zielmikroorganismen
erflllt werden. Verwenden Sie das Gerat nicht zum Aufbewahren von
Lebensmitteln bei einer Anfangstemperatur unter 0°C. Evereo kann
in diesem Fall nicht garantieren, dass das Zeit-/Temperaturprofil zur
Deaktivierung der Zielmikroorganismen die erforderlichen Standards
erflllt.

BETRIEBSMODI

Bis zu 72 Stunden: Aufbewahrung (MULTI.DAY MODE)

Bei der Verwendung dieser Betriebsart gegarte Lebensmittel einfach unter
Verwendung eines einfachen Vakuumbeutels oder von MULTI.Day Trays
10




hermetisch versiegeln.

* Erfolgt die Aufbewahrung unter Verwendung von MULTI.Day Trays, 4-5
Minuten abwarten, bevor das Vakuum mit MULTI.Day HOT VACUUM her-
gestellt wird, sollte die Temperatur der Lebensmittel mehr als 180°C betra-
gen. Dies garantiert das Erhalten des Vakuums im Blech.

Bis zu 72 Stunden: Warmhalten (SUPERHOLDING MODE)

Wenn Sie diesen Modus verwenden méchten, kbnnen Sie die Speisen bis zu
8 Stunden in offenen Behéaltern warm halten, und zwar mit einwandfreiem
Ergebnis: Sie mussen nur die Temperatur und die Luftfeuchtigkeit einstel-
len, die flr die zu haltenden Speisen am besten geeignet sind.

HINWEISE UND EMPFEHLUNGEN

Vor der Benutzung des Geréts lesen Sie aufmerksam das Kapitel
"Sicherheitsregeln fiir die Verwendung" auf Seite 6.

- Bei der ersten Verwendung des Geré&ts reinigen Sie akkurat die Gerate-
kammer innen und das Zubehor (siehe Kapitel Wartung auf Seite 72);
lassen Sie das Geréat leer bei der Hochsttemperatur von 70°C ungeféhr 1
Stunde lang laufen, um schlechte Gerlchte des Schutzfetts, das im Her-
stellerwerk verwendet wird, zu entfernen.

- Wenn das Gerat mehr als 15 Min. eingeschaltet bleibt, ohne dass ein
Betriebsmodus ausgewahlt wurde, wird zum Verringern des Stromver-
brauchs automatisch der Standby-Betrieb aktiviert: Um diesen Modus zu
verlassen, mussen Sie nur die START/STOP-Taste berthren.

- Verwenden Sie das Gerat bei einer Umngebungstemperatur zwischen +5
°C und +35°C.

- Verwenden Sie Bleche und Grillroste des Herstellers. Positionieren Sie die
Speisen gleichméaRiig auf diesen. Stapeln Sie keine Speisen Ubereinander
und Uberladen Sie die Bleche oder Grillroste nicht.

- Beachten Sie immer die Hinweise zur Beladung lhres Geréats.

- Das Produkt hat einen Schalldruckpegel von weniger als 70dBa

n




GASTRO-SPEISENWARMHALTER

Gebrauch

HOME-BILDSCHIRM

Temperatu- zeit die aktiven Pro-
reinstellung gramme

bringt Sie zum vor- HOME-Bild-
herigen Bildschirm 3 v OO wone schirm
blattert in den Lis- » :
ten auf und ab . V@
Programmbibliothek Modus .
T BOOST Seite 54
(—
E.
im Bereich ,Programme” kénnen
Sie die Rezepte alphabetisch, nach
Praferenz und nach Temperatur
sortieren
Anzeige Status
des Bereichs und Verbindung

16:05 - 21/07 » =

Anzeige von Temperatur Anzeige von Datum
und Luftfeuchtigkeit und Uhrzeit
* Die Anzeige der Luftfeuchtigkeit ist nur vorhanden,
wenn SUPERHOLDING-Programme aktiv sind
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A) Wahlen Sie, wie die Portionen verwaltet werden sollen: nach Backblech oder nach Liste

EVEREOQO® bietet zwei Moglichkei-
ten flr die Verwaltung der Porti-
onen:

- Standardverwaltung nach
BLECH (TRAY VIEW),

- Verwaltung nach LISTE (LIST
VIEW).

Sie kénnen die gewlnschte Ein-
stellung in diesem Menu vorneh-
men:

General setting (Einstellungen) ->
preferences (Praferenzen) -> por-
tion view.

Im Meni Portions view kénnen Sie:

1) wahlen, ob Sie die Portionen
nach Blech oder nach Liste
verwalten mobchten (weite-
re Informationen dazu auf der
néachsten Seite);

2) das Anfordern von Portionen
beim Start eines Programmes
aktivieren oder deaktivieren;

2) die Nummer des Blechs abfra-
gen (nur aktiv, wenn die Listen-
ansicht ausgewahlt wurde).

Zum Vornehmen dieser Ein-
@ stellungen muss die Tempe-
ratur gestoppt werden und

es durfen keine aktiven Program-
me vorhanden sein.

14
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Verwaltung nach BLECH (TRAY VIEW):

Mit diesem Modus kénnen Sie die Portionen schnell verwalten und haben

die in EVEREQO® gestarteten Programmme immer unter Kontrolle.

Die Verwaltung nach BLECH ist fur die Nutzung des Nachbestellpunktes
optimiert.

Bildschirm

Anzeige der Bleche

Dieser Bildschirm zeigt an,
welche Programme in EVER-
EO® aktiv sind und in welches
Blech sie geladen wurden.
Wenn Sie das Blech auswah-
len, in dem ein Programm ak-
tiv ist, werden die Portionen
angezeigt, die in den EVER-
EO® geladen wurden.

Blech

Fur jeden Timer wird ein neu-
er Eintrag in der Liste erstellt.
Auf diese Weise unterschei-
det EVEREQO® die Portionen,
die zu verschiedenen Zeit-
punkten in das Gerat gege-
ben wurden.

Beispiel:

Timer O1 Portionen 12

Timer 02 Portionen 05

10 5d 8h 12m X

07 1d 12h 30m X
+

Verwaltung nach LISTE (LIST VIEW):

EVEREQO® zeigt alle Portionen auf einem einzigen Bildschirm an, ohne

nach Programmen zu unterscheiden.

Bildschirm

Anzeige der Bleche

In diesem Bildschirm l&dt
EVEREO® alle Portionen der
Programme. Sie kénnen die
PortionennachVerfallsdatum,
in alphabetischer Reihenfolge
und, falls eingegeben, in
der Reihenfolge der Bleche
ordnen.

15



B) Wdhlen Sie die Betriebstemperatur (Solltemperatur)

L

. \ OO WORKING
BerUhren Sie das rote Feld 2 PROGRAMS
@ ~1emperatur (Temperature)®. 4

TEOOST Q
£0°C

Alternativ kébnnen Sie:

- eine bereits vorhandene Temperatur verwenden (die vorher gespeichert
wurde oder werkseitig voreingestellt ist: 62°C, 70°C, empfohlene
Temperaturen fur das Warmhalten von Speisen im EVEREQO®).

P gehen Sie zu Punkt @

- eine neue Temperatur einstellen (z. B. 63°C), wenn die vorhandenen
Ihren Anforderungen nicht entsprechen

b fahren Sie fort mit Punkt

Tippen Sie auf die Taste ,+°,
@ um eine neue Temperatur zu
erstellen.

Stellen Sie den erforderlichen
Wert mit den Tasten ,-” und ,+"
oder durch Ziehen des Cursors
ein (im Beispiel 85°C) und be-
statigen Sie dann mit ./ oder
|6schen Sie mit ,x".
@ ‘ Um Temperaturen von un-
@ ter 59°C  einzustellen,
mussen Sie ein Passwort
eingeben: Sie werden auB3erdem
mit einem Pop-up-Fenster ge-
warnt, dass die Temperatur die
Lebensmittelsicherheit nicht ga-
rantiert.
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Nach der Bestatigung zeigt
der Bildschirm die eingestell-
te Temperatur an (im Beispiel
63°C): Auf diese Weise kdn-
nen Sie sie zu einem spé&teren
Zeitpunkt wieder verwenden,
ohne sie erneut einstellen zu
mussen.

Um die Temperatur zu [6-
schen, wenn sie nicht mehr
bendtigt wird, tippen Sie auf
das Symbol ,x“ im selben
Feld und bestatigen Sie den
Vorgang mit ./ oder brechen
Sie ihn ab mit ,x".

TEMPERATURE 18452101 » ¥

X
ON

WARNING

).

Tippen Sie auf die gewlnsch-
te Temperatur (im Beispiel
63°C).

TEMPERATURE

Tippen Sie auf das Feld ,ON*,
um den Heizvorgang zu star-
ten.
Geben Sie zu diesem
@ Zeitpunkt noch keine
Lebensmittel in den
EVEREO".




0 O WORKING
PROGRAMS

Die nebenstehende Abbil- 2
dung zeigt die aktuelle Tem- 7

peratur in der Kammer (im Q
Beispiel 64°C) und die einge- J
stellte Temperatur (im Bei-
spiel 80°C).

Wenn letztere erreicht ist,
werden das Temperaturfeld
und das danebenliegende
Feld grun: EVEREQO® ist nun
einsatzbereit.




C) Wahlen Sie den Betriebsmodus und ein (bereits vorhandenes oder neues) Programm

@ Wa&hlen Sie einen von drei
verschiedenen Betriebsmodi:

" Bis zu 72 Stunden: Aufbewahrung
~ der Portionen vakuumverpackt

(MULTI DAY MODE) p»
Seite 20

. Bis zu 8 Stunden: Warmhalten
offener Portionen

(SUPERHOLDING MODE) p
Seite 26

Far weitere
Informationen siehe

Seite 10

Nach der Auswahl werden
alle vorhandenen Programme
(sowohl die werkseitig
voreingestellten als auch
die zuvor gespeicherten)
angezeigt.




Bis zu 72 Stunden: MULTI DAY MODE - Einleitende Vorgdnge

Mit EVEREO® MULTI.Day ist es moglich, die Speisetem-
m u Iti peratur aufrecht zu erhalten, um somit die Vermehrung
von Bakterien in gekochten Speisen zu vermeiden. Die zu
day konservierenden Lebensmittel missen unter strikter Ein-
haltung der Verfahren und Gesetze zur Lebensmittelsi-
cherheit zubereitet und gekocht werden.

@ Evereo MULTI.Day Backbleche

MULTI.Day Bleche und -Deckel miissen vor dem Kochen und der La-
gerung sterilisiert werden (20 Min,, 120°C, 100% Dampf oder 5 Min.,
180°C, 40% Dampf). Entfernen Sie alle Ubel riechenden und nicht gut
aussehenden Produkte vor der Nutzung.

20



Bis zu 72 Stunden: Aufbewahrung (MULTI.Day MODE) - vakuumverpackte Portionen

Hier kébnnen Sie:

- ein bereits vorhandenes Pro-
gramm nutzen, das werkseitig
voreingestellt ist oder zuvor ge-
speichert wurde
P siehe Seite 25

oder

- ein neues Programm ,,Aufbe-
wahrung - MULTI.Day MODE*
einstellen

b siehe das folgende Kapitel
Einstellen eines neuen Programms
zur Aufbewahrung (MULTI.Day
MODE)

8L 2T > @

Dieser Bildschirm dient lediglich als
Beispiel, da er je nach den vom Benut-
zer eingestellten Programmen variieren
kann.

Einstellen eines neuen Programms zur Aufbewahrung (MULTI.Day MODE)

Wahlen Sie ,,+ New Program®,
um ein neues Programm zu
erstellen.

Waéhlen Sie die Kategorie der
Speise, die Sie aufbewahren
mochten, unter den vorge-
schlagenen aus. (z. B. Suppe
- Sof3e - Sauce - Soup).
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Waéahlen Sie das Bild der Spei-
se aus, die Sie in das Gerat ge-
ben mochten, oder alternativ
dazu wahlen Sie ,, My Photo*”
und dort lhr eigenes Foto aus.
Wie Sie ein eigenes Foto hin-
zuflgen koénnen, erfahren Sie
P auf Seite 58

©

@ Wahlen Sie die aktuelle
Temperatur der
aufzubewahrenden Speise

(d. h. die Temperatur, die die
Speise hat, bevor Sie sie in den
EVEREO® geben, im Beispiel
Uber 57°C). Dieser Parameter
dient dem Ermitteln der
Pasteurisierungsdauer,
die fur die Gewahrleistung
der Lebensmittelsicherheit
notwendig ist.

Das Programm fullt automatisch
alle Felder mit Standardwerten
aus (siehe Seite 71).

- Name (z. B. Suppen - Soup)

- Foto

- Kategorie (z. B. Suppe - Soup)

- Temperatur (z. B. 63°C)

- Timer (5 Tage und 12 Stunden)

- Pasteurisierung (in diesem Fall
nicht notwendig, da die Speise
bereits hei3 in das Gerat gege-
ben wurde).

Wenn Sie:

- diese Werte manuell bearbeiten
mochten, siehe Seite 24

- einen Nachbestellpunkt (ROP)
eingeben und das Programm als
JJFavorit” festlegen méchten, sie-
he Seite 23.

- das Programm sofort starten
mochten siehe Seite 24

22

Servieren Sie die Speisen
nicht vor Ablauf der Pasteu-
risierungsdauer!

@ Temperatur: Warmhaltetempera-

©

tur der Speise im EVEREQ®.

Regenerationsdauer: wie viele
Stunden nach Eingabe in das
Gerét die Speisen serviert wer-
den kann. Diese Dauer variiert je
nach der Temperatur der Speise
zum Zeitpunkt ihrer Eingabe in
das Gerét.

Aufbewahrungsdauer (Timer):
fur wie viele Tage die Speisen
bei der angegebenen Tempera-
tur aufbewahrt werden kann.




Fertigstellung des neuen Programms (Name, Favorit und Nachbestellpunkt)

Wenn Sie moéchten, &ndern Sie
den Namen des Programms (z. B.
Suppe” -> |, Kartoffel-Lauch-Sup-
pe"), indem Sie den gewlnschten
Namen auf der Tastatur eingeben
und mit ,V* bestatigen.

Wenn Sie méchten, legen Sie einen
Nachbestellpunkt (ROP) fest. An-
hand dieses Wertes kann EVER-
EO® melden, wenn die Portionen
der betreffenden Speise zu Ende
gehen (im Beispiel meldet EVER-
EO®, wenn noch 5 Portionen ub-
rig sind), damit Sie sie rechtzeitig
nachbestellen kénnen.

Wenn ein Nachbestellpunkt
im Programm eingegeben
werden soll, muss dieser vor

dem Start des Programms gespei-
chert werden.

Falls gewlnscht, tippen Sie auf ,,
')f( Favorites®, um das Programm
zur Liste der Schnellprogramme
hinzuzuftgen.

Wenn Sie das Programm sofort
starten mochten, siehe Seite 24

PROGRAM 5t e

Potato and leek so

& w

Potato and leek soup

&
63°C
o

23



Manuelle Anderung der Parameter des neuen Programms (Name, Foto,
Kategorie, Temperatur, Timer und Pasteurisierung)

Tippen Sie das entsprechende
Feld an, stellen Sie den Wert ein
und bestatigen Sie ihn

mit ,.V/“ oder brechen Sie den Vor-
gang ab und kehren Sie zurtick mit
<-,

(=)}
%
Einstellung

Einstellung der
Aufbewahrungstemperatur Pasteurisierungstemperatur Warmhaltetemperatur

Potato and leek s

Oh G TEMPERATURE
>57:¢

PASTEURIZATION

00 00

WARNUNG: Lebensmittel
60°C!

Die Lebensmitteltemperatur muss
Uberwacht werden, um zu prufen,
dass das Zeit-/Temperaturprofil
sicher ist!

unter

Einstellung der

Wenn bei bereits eingestell- WARNING
@ ten Parametern die Lebens-
mittelkategorie geandert

wird, fragt EVEREO®, ob Sie die
Programmeinstellungen mit den
Parametern der neuen Kategorie
aktualisieren oder die bereits einge-
gebenen Werte beibehalten wollen.
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Verwenden eines bereits vorhandenen Programms ,,MULTI.Day MODE - Aufbewahrung*

Rufen Sie die Bibliothek ,MUL-
TI.Day MODE" auf

Such;e\n Sie mit den Pfeiltas-
ten N\ oder durch Anklicken

des Symbols tl' nach dem
Programm, das lhren Bedurf-
nissen entspricht: Auf diese
Weise kénnen Sie die Rezepte
alphabetisch, nach Favoriten
und nach Temperatur sortie-
ren.

Wenn Sie das Programm sofort
starten mochten, siehe Seite 34

DEGETE ]

TEMFERATLRE

FAVORITES

TEMPERATURE
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Bis zu 8 Stunden: SUPERHOLDING MODUS - Vorbereitende Vorgdnge

Mit EVEREO® SUPERHOLDING ist es moglich, die Spei-
setemperatur aufrecht zu erhalten um somit die Vermeh-
\“ rung von Bakterien in gekochten Speisen zu vermeiden.
— Die zu konservierenden Lebensmittel missen unter strik-
ter Einhaltung der Verfahren und Gesetze zur Lebensmit-
telsicherheit zubereitet und gekocht werden.

@ Evereo SUPERHOLDING

Entfernen Sie alle tUbel riechenden und nicht gut aussehenden Produk-
te vor dem Betrieb.
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Bis zu 8 Stunden: Warmhalten (SUPERHOLDING MODE) - offene Portionen

16148 0L b @

Hier kdnnen Sie:

- ein bereits vorhandenes Pro-
gramm nutzen, das werkseitig
voreingestellt ist oder zuvor ge-
speichert wurde
P siehe Seite 31

oder

- ein neues Programm ,,Warmhal-
ten - SUPERHOLDING MODE*
einstellen
b siehe das folgende Kapitel
LEinstellen eines neuen Warmhal-
teprogramms - (SUPERHOLDING
MODE)ODE)".

Dieser Bildschirm dient lediglich als
Beispiel, da er je nach den vom Benut-
zer eingestellten Programmen variieren
kann.

Einstellen eines neuen Warmhalteprogramms - (SUPERHOLDING MODE)

(&) Wahlen Sie .+ New Program*,
um ein neues Programm zu
erstellen.

Waéhlen Sie die Kategorie der
Speise, die Sie aufbewahren
mochten, unter den vorge-
schlagenen aus. (z. B. Fisch -
Pasta und Couscous).
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© Wé&hlen Sie das Bild der Spei-
se aus, die Sie in das Gerat ge-
ben mochten, oder alternativ
dazu wahlen Sie ,, My Photo*”
und dort lhr eigenes Foto aus.
Wie Sie ein eigenes Foto hin-
zuflgen koénnen, erfahren Sie
P auf Seite 58

Das Programm fullt automatisch
alle Felder mit Standardwerten
aus (siehe Seite 71).

- Name (z. B. Pasta)

- Foto

- Kategorie (z. B. Pasta)

- Temperatur (z. B. 65°C)

- Timer (z. B. 6:30 h)

- Luftfeuchtigkeit (z. B. 60%)

Wenn Sie:

- diese Werte manuell bearbeiten
mochten, siehe Seite 30;

- einen Nachbestellpunkt (ROP)
eingeben und das Programm als
~JFavorit” festlegen mochten, sie-
he Seite 29.

- das Programmm sofort starten
mochten siehe Seite 34
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- At P

AVE

Temperatur: Warmhaltetem-
peratur der Speise im EVER-
EQ®,

Luftfeuchtigkeit in der Kam-
mer: Es kann die optimale
Luftfeuchtigkeit je nach warm-
zuhaltender Speise festgelegt
werden.

Aufbewahrungsdauer (Ti-
metr): fur wie viele Tage die
Speisen bei der angegebenen
Temperatur aufbewahrt wer-
den kann.




Fertigstellung des neuen Programms (Name, Favorit und Nachbestellpunkt)

Wenn Sie méchten, andern Sie
den Namen des Programms (z. B.
LPasta“ -> ,Pasta mit Pesto"), in-
dem Sie den gewlnschten Namen
auf der Tastatur eingeben und mit
. bestatigen.

pasta with pesto

Wenn Sie méchten, legen Sie einen
Nachbestellpunkt (ROP) fest. An-
hand dieses Wertes kann EVER-
EO® melden, wenn die Portionen
der betreffenden Speise zu Ende
gehen (im Beispiel meldet EVER-
EO®, wenn noch 10 Portionen ub-
rig sind), damit Sie sie rechtzeitig
nachbestellen kénnen.

Wenn ein Nachbestellpunkt
im Programm eingegeben
werden soll, muss dieser vor

dem Start des Programms gespei-
chert werden.

Falls gewlnscht, tippen Sie auf ,,

Favorites®, um das Programm :
zur Liste der Schnellprogramme posts vith pesta
hinzuzuftgen.

Wenn Sie das Programm sofort
starten mochten, siehe Seite 24
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Manuelle Anderung der Parameter des neuen Programms (Name, Foto,
Timer, Luftfeuchtigkeit und Temperatur)

Tippen Sie das entsprechende
Feld an, stellen Sie den Wert ein
und bestatigen Sie ihn mit .V oder
brechen Sie den Vorgang ab und
kehren Sie zurtck mit <-.

TEMPERATUR

()]
e
Einstellung
Warmhaltetemperatur

Einstellung der

Luftfeuchtigkeit in der
Kammer in Prozent

Einstellung der
Aufbewahrungstemperatur

Wenn bei bereits eingestell-
ten Parametern die Lebens-

mittelkategorie geandert WARNING
wird, fragt EVEREO®, ob Sie die
Programmeinstellungen mit den
Parametern der neuen Kategorie
aktualisieren oder die bereits ein-
gegebenen Werte beibehalten
wollen.

30
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Verwenden eines bereits vorhandenen Programms ,Warmhalten - Holding*

Rufen Sie die Bibliothek ,SU-
PERHOLDING" auf

Such/e\n Sie mit den Pfeiltas-
ten N\ oder durch Anklicken

des Symbols tlr nach dem
Programm, das lhren Bedurf-
nissen entspricht: Auf diese
Weise kdnnen Sie die Rezepte
alphabetisch, nach Favoriten
und nach Temperatur sortie-
ren.

Wenn Sie das Programm sofort
starten mochten, siehe Seite 24

Wenn bereits Programme mit ei-
nem anderen Feuchtewert als dem
des zu startenden Programms ge-
startet sind, ist die Schaltflache
Start deaktiviert.

DELETE ]

TENFERATLRE

FAVORITES

TEMPERATURE
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D) T.BOOST Modus - Bereitet die Gerichte zum Servieren vor.

Der T.BOOST-Modus erméglicht
es Ihnen, die Temperatur des Ever-
eo fUr eine bestimmte Zeit zu erho-
hen, um die Speisen vor dem Ser-
vieren an lhre Kunden zu erhitzen.

32



@Um im Evereo gelagerte Le-
bensmittel zu erhitzen, wahlen
Sie den T.BOOST-Modus, um
mit dem Erhitzen auf 80°C zu
beginnen.

(2) Der T.BOOST-Modus kann die
Timer-Zeiten automatisch an
die neuen Raumbedingungen
anpassen. Der Parameter kann
im  Einstellungsment (Seite
59) aktiviert werden.

WARNING

@Der T.BOOST-Modus ermoég-
licht es Ihnen, die Temperatur :
des Evereo fur eine bestimm- ' :
te Zeit auf 80°C zu erhdhen 2 64[soc (0 Momwne
(Standardeinstellungen: 2
Stunden). Zeit- und Tempe-
raturparameter kodnnen Uber
das Einstellungsment (Seite
59) angepasst werden.

AOME 1

@ Sie kdbnnen den T.BOOST-Mo-
dus deaktivieren, indem Sie
das Symbol auf dem HO-
ME-Bildschirm wahlen. 63°

PROGRAM

40°

TEMPERATURE
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E) Starten Sie das gewdhlte Programm

Wenn die Parameter des gewahl-
ten Programms geandert wurden :
(z. B. die Temperatur wurde gean- | Potato and leek soup
dert), kbnnen Sie:

das Programm direkt star-
ten, ohne es in der Bibliothek zu
speichern (beim nachsten Start
wird das Programm wieder die
Standardparameter haben). In
diesem Fall starten Sie einfach
das gewahlte Programm durch
Drucken von ,START". ORG-S0

ﬂ" & s
— die vorgenommenen An- » iﬂ 25

derungen speichern (daraufhin ' &
werden die Werte der betreffen-

den Felder ersetzt) und dann
das Programm starten.

In diesem Fall kénnen Sie :
CD das Rezept bei Bedarf |6- k S :
schen © oder duplizieren 4 ;{@g 3

sz [

START P

24




Starten des Programms (ohne Nachbestellpunkt) im BLECH-Modus

Starten Sie das Programm durch
Antippen von ,START". Wenn die i
Solltemperatur von EVEREO® von fuate snc eakaoup

der des Programms abweicht,
kann das Programm nicht gestar-
tet werden. Sie kénnen es jedoch
starten, indem Sie die Solltempe-
ratur und die in EVEREQO® aktiven
Programme Iéschen.

Geben Sie die Portionen in den
EVEREO®und stellen Sie die Num-
mer des Blechs (z. B. 03) ein,
auf dem sie platziert wurden (die
Nummer wurde auf jedem Blech
mit einem Laser angegeben).

+

06 07 08 09
sl

Wenn Sie zuvor den Parame-

ter ,Immer Portionsnummern
abfragen (always require portions
numbers)” auf OFF gestellt haben
(siehe auf Seite 14), startet das
Programm sofort.

Wenn Sie zuvor den Parame-
ter ,Immer Portionsanzahl ab-
fragen (always require portions
numbers)” auf ON gestellt haben
(siehe auf Seite 14), fordert Sie

das Programm auf, die Anzahl an 5 .- —
Portionen einzugeben.
Dricken Sie die Taste ,+“ bis Sie PORTIONS

die gewlnschte Zahl (z. B. 12)
erreichen und bestatigen Sie die
Auswahl mit ,+/“.
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Nun wird das Programm gestar-
tet und auf dem angezeigten Bild-
schirm erscheint eine Zusammen-
fassung aller Daten des aktuellen
Vorgangs:

@ TRAY: gibt die Nummer des
Blechs an (z. B. 03)

INFO: Taste, um alle Informa-
tionen des jeweiligen Timers anzu-
zeigen.

© TIMER-LISTE: Fur jeden Timer
wird ein neuer Eintrag in der Liste
erstellt (maximal 5 Timer). Auf die-
se Weise unterscheidet EVEREO®
die Portionen, die zu verschiede-
nen Zeitpunkten in das Gerat ge-
geben wurden.

@ PORTIONS: Da der Nachbe-
stellpunkt (ROP) nicht festgelegt
wurde, wird nur ein Strich ange-
zeigt.

EXPIRE AT / EXPIRE IN:
bt an:

Fall A: Das Programm ist in der
Pasteurisierungsphase: Der Timer
gibt an, wie lange EVEREO® zum
Pasteurisieren der Lebensmittel
bendtigt. Die Speise kann nicht vor
Ablauf des Timers serviert werden

Fall B: Das Programm ist in der
Aufbewahrungsphase: Der Timer
gibt die Dauer an, fur die die Spei-
sen im EVEREO® aufbewahrt wer-
den kénnen; nach seinem Ablauf
gilt die Portion als nicht mehr ge-
nieBbar.
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Starten des Programms (mit Nachbestellpunkt) im BLECH-Modus

Starten Sie das Programm durch
Antippen von ,START". Wenn die

Solltemperatur von EVEREO® von

der des Programms abweicht, ”
kann das Programm nicht gestar- £,
tet werden. Sie kénnen es jedoch
starten, indem Sie die Solltempe-
ratur und die in EVEREQO® aktiven
Programme l6schen.

Geben Sie die Portionen in den
EVEREO®und stellen Sie die Num-
mer des Blechs (z. B. 03) ein, \
auf dem sie platziert wurden (die | -y

Nummer wurde auf jedem Blech 06 07 08 09 10
mit einem Laser angegeben). 2 NSER (R R [




Stellen Sie die Anzahl der einge-
gebenen Portionen ein, indem Sie
die Taste ,+“ driicken, bis die ge-
wulnschte Anzahl erreicht ist (z. B.
12) und bestéatigen Sie die Auswahl
mit V"

Nun wird das Programm gestar-
tet und auf dem angezeigten Bild-
schirm erscheint eine Zusammen-
fassung aller Daten des aktuellen
Vorgangs:

TRAY: gibt die Nummer des
echs an (z. B. 03)

ROP: gibt den Nachbestell-
punkt an, d. h. die Anzahl an Portio-
nen, unter der Sie gewarnt werden
(z. B.05)

INFO: Taste, um alle Informa-
tionen des jeweiligen Timers anzu-
zeigen.

@ PORTIONEN: nur wenn ein
achbestellpunkt (ROP) festgelegt
wurde. Gibt die Anzahl der im EVER-
EO® vorhandenen Portionen an.

EXPIRE AT / EXPIRE IN:
bt an:

Fall A: Das Programm ist in der
Pasteurisierungsphase: Der Timer
gibt an, wie lange EVEREO® zum
Pasteurisieren der Lebensmittel
benotigt. Die Speise kann nicht vor
Ablauf des Timers serviert werden

Fall B: Das Programm ist in der
Aufbewahrungsphase: Der Timer
gibt die Dauer an, fur die die Speisen
im EVEREO® aufbewahrt werden
kénnen; nach seinem Ablauf gilt die
Portion als nicht mehr geniel3bar.
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So werden die Portionen im Blech-Modus verwaltet

Jedes Mal, wenn Sie die Tur 6ff-
nen, erscheint der nebenstehende
Bildschirm.

Hier kénnen Sie:

- Portionen von einem Blech ent-
fernen oder zu diesem hinzu-
fiilgen (wenn Sie z. B. Portionen
vom Blech 03 genommen ha-
ben)p, siehe Punkt auf @ auf
Seite 39

- ein Programm auf ein neu ein-
gesetztes Blech laden siehe

Punkt auf Seite41

@ Wenn die Tur gedffnet wurde,
weil Portionen entfernt wurden,
tippen Sie auf das entsprechende
Blech (z. B. 03) und stellen Sie mit
der Taste ,-“ die entfernten Porti-
onen ein (im Beispiel 2 Portionen,
d. h. von 12 auf 10).

Bestatigen Sie die Anderung mit

N

Wenn Sie einen Fehler ge-
@ macht und zu viele Portio-

nen entfernt haben, kénnen
Sie die Anzahl mit der Taste ,+"
wieder erhéhen, aber nur bis zur
ursprunglichen Anzahl an Portio-
nen (z. B. 12).
Nachdem die Anderung mit ,“
bestatigt wurde, kdénnen keine
Korrekturen mehr vorgenommen
werden.

g(- ) -~ S
\ Sy

e
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Wenn die Tur gedffnet wurde, weil
Portionen hinzugefiigt wurden,
tippen Sie auf das entsprechende
Blech (z. B. 03), stellen Sie mit der
Taste ,+“ die hinzugeftigten Por-
tionen ein und bestatigen Sie die
Anderung mit ,/“.

Der letzte Bildschirm zeigt, dass

sich im Blech O3 befinden:

- ein Timer mit 10 Portionen, der in
3 Tagen und 8 Stunden ablauft

- ein Timer mit 7 Portionen

und somit insgesamt 17 Portionen

Die Farben neben den Vor-
@ gangen zeigen den Tag an,

an dem die Packung in der
Gerat gegeben wurde (Montag=
braun, Dienstag= gelb usw.

10 54 8h 12m X

07 1d 12h 30m X

Sie beziehen sich auf die farbigen
Etiketten, die in den Verpackungen
der Portionen angebracht sind.

Sie kénnen die Farben unter ,Ein-
stellungen” deaktivieren oder an-
dern.

Zur Einstellung der Farben siehe
Seite 59

10 5d 8h 12m X
07 1d 12h 30m X
+

Um einen ganzen Block von Por-
tionen zu ldschen, tippen Sie ein-
fach auf das Symbol , X"

Bestatigen Sie die Anderung mit
,/“ oder brechen Sie sie ab mit ,x“.
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Um ein neues Programm auf
ein Blech zu laden:

- Wahlen Sie WORKING PRO-
GRAMS,

- geben Sie die Portionen in den
EVEREO® und stellen Sie die
Nummer des Blechs (z. B. 09)
ein, auf dem sie platziert wurden
(die Nummer wurde auf jedem
Blech mit einem Laser angege-
ben).

- wahlen Sie den Betriebsmodus
(nur MULTI.Day MODE),

- wahlen Sie das gewulnschte Pro-
gramm mithilfe der Pfeiltasten
N

N,

- andern Sie gegebenenfalls die
Parameter (B siehe Seite 24
und 320) oder starten Sie das
Programm direkt durch Drlcken
der Taste ,START",
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- stellen Sie die Anzahl der in das
Gerdt eingegebenen Portionen
(z. B. 7) mithilfe der Tasten ,-“ und
,+“oder durch Ziehen des Cursors
ein. Bestatigen Sie die Anderung
mit ,,./“ oder brechen Sie sie ab mit

«
#X.

Das Programm ist jetzt gestartet.

ATION 2h 30m X

Anzeigen in der Blechansicht:

103

)
&
b

Potato and
leek soup

Produkt lauft ab

Eine oder mehrere Portionen des Blechs Nr. 3 sind
abgelaufen oder stehen kurz vor dem Verfallsdatum
Zu wenig Portionen

Auf Blech 3 sind weniger Portionen vorhanden
als fUr den Nachbestellpunkt festgelegt

Portionen in Regeneration

Die Portionen auf Blech 3 kénnen noch nicht
serviert werden, da sie sich in Pasteurisierung
befinden
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Optimale Aufbewahrung
Mit den Portionen von Blech 3 liegen keine Pro-
bleme vor




Starten des Programms im LISTEN-Modus

Wenn die Solltemperatur von

EVEREO® von der des gestarteten

Programms abweicht, fragt Sie ein

Pop-up-Fenster, wie Sie vorgehen

mochten:

- +/: Wenn Sie fortfahren, wird die
Solltemperatur geléscht und das
Programm gestartet; alle aktiven
Programme werden geldscht.

- X: Das Programm wird nicht ge-
startet

Wenn Sie zuvor den Parame-

ter ,Blechzuweisung (tray as-
signment)“ auf ON gestellt haben
(siehe auf Seite 14), fordert Sie
das Programm auf, das gewlnsch-
te Blech auszuwahlen (z. B. 5).

@ Wenn Sie zuvor den Parame-

ter ,Blechzuweisung (tray as-
signment)” auf OFF gestellt haben
(siehe auf Seite 14) erscheint
der Bildschirm zur Blechauswahl
nicht.
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Wenn Sie zuvor den Parame-

ter ,Immer Portionsnummern
abfragen (always require portions
numbers)“ auf OFF gestellt haben
(siehe auf Seite 14), startet das
Programm sofort.

‘ Wenn Sie zuvor den Parame-
ter ,Immer Portionsanzahl ab-
fragen (always require portions
numbers)“ auf ON gestellt haben
(siehe auf Seite 14), fordert Sie
das Programm auf, die Anzahl an
Portionen einzugeben.
Dricken Sie die Taste ,+“ bis Sie
die gewlnschte Zahl (z. B. 12)
erreichen und bestatigen Sie die
Auswahl mit ,.v/*".

Wenn das Programm eine
ROP-Nummer (Nachbestellpunkt)
hat, fragt es beim Start nach den
Portionen, die in das Gerat gegeben
werden (auch wenn der Parameter
~Immer Portionsnummern abfra-
gen [always require portions num-
bers]” deaktiviert ist).
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Stellen Sie die Anzahl der in das
Gerdt eingegebenen Portionen
(z. B.12) mithilfe der Tasten ,-“ und
.+ oder durch Ziehen des Cursors
ein. Bestatigen Sie die Anderung
mit ,./“ oder brechen Sie sie ab mit
X

Die Eingabe dieses Parameters ist
fur eine korrekte Verwaltung des
Nachbestellpunkts unerlasslich.

Nun wird der TIMER des Pro-
gramms gestartet: Der ange-
zeigte Bildschirm befindet sich in
der Listenansicht.

Jedes Mal, wenn Sie die Tur off-
nen, um eine Portion herauszu-
nehmen, erscheint der nebenste-
hende Bildschirm

Hier kénnen Sie:

- Portionen entfernen, indem Sie
die entsprechende Zeile aus-
wahlen p siehe Punkt @ auf
S.39

- Portionen hinzufiigen, indem
Sie ein neues Programm er-
stellen |p siehe Punkt auf
S.39
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@ Wenn die Tur gedffnet wurde,

weil Portionen entfernt wur-
den, tippen Sie auf das entspre-
chende Blech (z. B. 03) und stellen
Sie mit der Taste ,-“ die entfernten
Portionen ein (im Beispiel 4 Porti-
onen, d. h. von 10 auf 6). Bestéati-
gen Sie die Anderung mit ,,v/“.

Wenn Sie einen Fehler ge-
@ macht und zu viele Portio-

nen entfernt haben, ké&nnen
Sie die Anzahl mit der Taste ,+
wieder erhdhen, aber nur bis zur
urspringlichen Anzahl an Portio-
nen (z. B. 10). Nachdem die Ande-
rung mit ,.v/“ bestétigt wurde, kén-
nen keine Korrekturen mehr
vorgenommen werden.

Zum Hinzufiigen neuer Porti-

onen mussen bei jedem Hin-
zufligen neue Programme erstellt
werden:

- Geben Sie die Portionen in den
EVEREO®

- tippen Sie auf die leere Zeile mit
dem +

- wahlen Sie den Betriebsmodus
(z. B. AUFBEWAHRUNG - MUL-
TI.Day MODE),

- wahlen Sie das gewlinschte Pro-
9r\amm mithilfe der Pfeiltasten

N
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Es werden die Einstellungen des
Programms angezeigt und Sie
kénnen sie andern (» siehe Seite
24 und 320) oder das Pro-
gramm direkt durch Drlcken der
Taste ,.START" starten.

Wenn Sie zuvor den Parameter ,Im-
mer Portionsanzahl abfragen (always
require portions numbers)” auf ON
gestellt haben (siehe auf Seite 14),
mussen Sie die Anzahl der in das Ge-
rat eingegebenen Portionen (z. B. 12)
mithilfe der Tasten ,-“ und ,+“ oder
durch Ziehen des Cursors einstellen.
Bestatigen Sie die Anderung mit /"
oder brechen Sie sie ab mit ,x".

Die Farben neben den Vor-

gangen zeigen den Tag an,

an dem die Packung in der
Gerat gegeben wurde (Montag=
braun, Dienstag= gelb usw.

@ ' Fasta with pasto 12 05
@ (:-’: PASTEURIZATION

+

Sie beziehen sich auf die farbigen
Etiketten, die in den Verpackungen
der Portionen angebracht sind. Sie
kénnen die Farben unter ,Einstel-
lungen® deaktivieren oder andern.
Zur Einstellung der Farben siehe
Seite 59

Md&gliche Probleme: Portionen laufen ab

Der ablaufende TIMER blinkt rot
(z. B. Timer O1)




Verwaltung von Programmen mit Nachbestellpunkt

PROGRAMM MIT ROP

Wenn ein ROP (Nachbestellpunkt)
in das Programm eingegeben wur-
de, zeigt der Wert ,Portions” beim
Start im Listenmodus an, wie viele
Portionen in das Gerat gegeben
wurden und wie hoch der ROP des
Programms ist (in Zeitintervallen)

(0) ’ Pasta with pesto ROPOE 05 0dhim X
+

Eingabe einer neuen Portion
Wenn Sie das Programm erneut
starten, um neue Portionen in das
Gerat zu geben, sehen Sie in der
Liste die beiden Timer ,Pasta mit
Pesto”, und im Feld ,Portions” se-
hen Sie, wie viele Portionen sich
im einzelnen Timer befinden und
wie viele davon im Inneren von
Evereo sind.

,g_ Pasia with pesta 1218 05 l‘»fh]urr X —I Timer: 12 Portionen
® \. Pasta with pest 0618 05 0B 2Im X 9. TUREH 6 PErGBRER

Wenn Anzahl an Portionen unter
dem ROP liegt

Wenn die Portionen kleiner sind
als der eingestellte ROP, wird der
Bereich ,Portions” rot.

(0] ! Pasta with pesto ROPOE 05 O04niom X
[6] M ravinpesto  RoPDE 05 osh2m X
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F) Schalten Sie das Gerat aus

ES ist moglich, EVEREO® auf zwei verschiedene Arten abzuschalten:
- ohne aktive Programme )» gehen Sie zu Punkt Q
- mit aktiven Programmen }» gehen Sie zu Punkt @

Der obere Bildschirm erscheint,
wenn EVEREO® kein aktives
Programm hat (00 WORKING
PROGRAMS).

@ Beruhren Sie in diesem Fall
das Symbol ,Temperatur® und
dann die Anzeige ,OFF“, um
das Gerat auszuschalten.

ﬂ TEMPERATURE 'ﬂ 00

LBOOST VIBRKNG
W0C PROGAAMS

g
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Der obere Bildschirm erscheint,
wenn EVEREO® aktive Pro-
gramme hat (im Beispiel 03
WORKING PROGRAMS).

Berthren Sie in diesem Fall
das Symbol ,Temperatur® und JHBHIS
dann die Anzeige ,OFF“, um
das Gerat auszuschalten.

Es erscheint ein Pop-up, das
zur Bestdatigung der Abschal-
tung auffordert: Bestatigen
Sie mit ,/“ oder brechen Sie
sie ab mit ,x".

TEMPERATURE

"

WORKING
R TEMPERATURE 00 PROGRAMS
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EINE EXTRAFUNKTION: TIMER

@

Mit dieser Funktion kdnnen
Sie einen einfachen Timer ein-
stellen, ohne weitere Parame-
ter einstellen zu mussen.

Wahlen Sie ein leeres Blech
(z. B. 09).

Wahlen Sie die Funktion ,TI-
MER".

Bestatigen Sie die gewlinsch-
te Dauer und bestatigen Sie
sie mit /"

52

Wenn in den Einstellungen der
Parameter ,ALWAYS REQUIRE
PORTIONS NUMBERS* aktiv ist

Geben Sie die Anzahl an Porti-
onen ein (z. B. 07) und bestati-
gen Sie die Auswahl mit ,v*.




Der nebenstehende Bild-
schirm zeigt einen gestarte-
ten Timer und den Bildschirm
der Bleche an.




G) EINSTELLUNGEN

Um auf die Einstellungen des
EVEREO® zuzugreifen, ist es rat-
sam, die Temperatur auszuschal-
ten und alle aktiven Programme
zu léschen.

Waéhlen Sie auf dem Bildschirm
HOME ,GENERAL SETTINGS".

Geben Sie das Benutzerpasswort
ein: 4456

Geben Sie das
CD Benutzerpasswort ein: 4456

LANGUAGE: Systemsprache an-
dern

DATE AND TIME: Uhrzeit einstel-
len

PREFERENCES: Evereo Menupra-
ferenzen (Anzeigemodus, Mal3ein-
heiten usw.)

USB: Programme, Bilder und
HACCP-Daten importieren/expor-
tieren

NETWORK: Einstellungen der In-
ternetverbindung
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LANGUAGE A

Um die Systemsprache zu andern, ge-
hen Sie in das MenlU LANGUAGE und
wahlen Sie die entsprechende Sprache
aus. Verwenden Sie die Pfeile, um durch
die Bildschirme zu blattern.

DATE AND TIME __--‘f‘:"f_

Rufen Sie das Menu DATA AND
TIME auf, um Tag und Uhrzeit ein-
zustellen.

Rime

OFF - WNTER TIME

018

use

Zum Importieren/Exportieren von Pro-
grammen, Fotos und HACCP-Daten von
EVEREO® konnen Sie die USB-Schnittstel-
le verwenden. SchlieBen Sie den Stick an
den USB-Port an der Bedienblende an und
rufen Sie das USB-Meni auf. Wahlen Sie
den gewunschten Punkt aus.

USB-ANSCHLUSS AN DER FRONTBLENDE.
Heben Sie die Silikonlasche an und ste-
cken Sie den USB-Stick ein

NETWORK =

Durch Aufrufen des Mentus NETWORK
haben Sie die Moglichkeit, die Einstel-
lungen der Internetverbindung einzu-
geben und Software-Updates zu er-
halten.
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PREFERENCES xﬁ_g
UNIT OF MEASURE:
Temperatur in °C oder °F

PORTIONS VIEW:

Modus der Anzeige der Portionen
(BLECH oder LISTE). Sie kéonnen die
Anzeige nicht andern, wenn EVEREO®
in Betrieb ist.

LOCKING: Aktiviert oder deaktiviert
Funktionen des EVEREO®, um die
Handlungen des Bedieners einzu-
schranken.

ON die Sperre ist aktiviert

ON die Sperre ist deaktiviert

LIST ORDER: Einstellung der Anzei-
gereihenfolge der Programme in den
Bibliotheken ,MULTI.Day MODE", ,SU-
PERHOLDING MODE".

T.BOOST: Stellt die Zeit und Tempera-
tur des T.BOOST-Modus ein.

STANDBY: Abschaltzeit des BILD-
SCHIRMS und des LED.

MY PHOTOS: Anzeigen/Ldschen von
Fotos, die per USB-Stick importiert
wurden.

BUZZER: Einstellungen der akusti-
schen Signale des EVEREO® (Ende
der Beibehaltung eines Programms,
Tastenton, Alarme)

DAY DOTS: Einstellung der Farben fur
die Tagesportionen (Etiketten).

RESET: L&schen von Programmen,
Temperaturen, System-Reset

(n

UNIT OF MEASURE

AS

=

LIST ORDER

UNIT OF MEASURE ™#

UNST OF MEABLE

Im MenU UNIT OF MEASURE kénnen
Sie °C oder °F wéahlen
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PORTION VIEW H=

PORTIONS W

Sie kbnnen den Modus der Verwaltung
der Portionen wéahlen: TRAY VIEW
oder LIST VIEW. Schalten Sie die Tem-
peratur aus und I6schen Sie laufende
Programme, um auf dieses MenU zu-
zugreifen.

In diesem MenU kénnen Sie aufBerdem
die Aufforderung zur Eingabe der An-
zahl der Portionen (beim Start eines
Programms) oder die Aufforderung
zur Eingabe der Nummer des Blechs
(nur wenn Sie die Anzeige nach Liste
gewahlt haben) aktivieren oder deak-
tivieren

LTS REQUIRE PORTIONS
HUMBERS

TRAY ASSHGHHENT

EXPLATION DATA

HE  GESTIONE
Wl PERTEGUA

== GESTIONE

PER LISTA

LockiNg 8

Uber das Menl LOCKING kdnnen Sie die Funktionen des EVEREO® akti-
vieren und deaktivieren, um die Handlungen des Bedieners einzuschranken.

ON die Sperre ist aktiviert
OFF die Sperre ist deaktiviert

Funktionen, die deaktiviert werden
kénnen:

LOCK START TIMER:
Deaktiviert die Mdglichkeit, schnelle TI-
MER zu starten.

LOCK SUPERHOLDING MODE:

Sperrt den Zugriff auf die Bibliothek des
SUPERHOLDING MODE und verhindert
das Einlegen von offenen Lebensmitteln.

LOCK ADD NEW PROGRAM:
Deaktiviert die erste Schaltflache in den
Bibliotheken, die die Erstellung neuer
Programme ermoglicht.

LOCK MODIFY PROGRAM:
Sperrt der Moglichkeit, ein gespeicher-
tes Programm zu bearbeiten.

LOCK DELETE PROGRAM:
Sperrt der Moglichkeit, ein gespeicher-
tes Programm zu bearbeiten.

LOCK DELETE PROGRAM IN REGEN:
Sperrt der Moglichkeit, ein Pasteurisie-
rungsprogramm zu léschen.

CODE:

Das Passwort, das Sie zum Starten
einer Temperatur unter 59°C verwen-
den moéchten. StandardmaBig lautet
das Passwort 12345
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AT

LIST ORDER *=

Mit den Einstellungen des MenUs LIST
ORDER koéonnen Sie die Reihenfolge
festlegen, in der die Portionen inner-
halb der Bibliotheken angezeigt wer-
den.

FAVORITES

START TEMPERATLAS

sTAND-BY ©

FEUERFESTES: Das Bedienfeld des
EVEREO® kann in den Standby-Mo-
dus gehen, um Energie zu sparen. Von
diesem MenU aus kdnnen Sie den Ti-
mer aktivieren und eine Zeit der Inak-
tivitat festlegen, nach der das Bedien-
feld abgeschaltet werden soll.
LEDBAR: Die LED, die die Kammer be-
leuchten, gehen an, wenn die TUr ge-
offnet wird. Die Abschaltung kann er-
folgen, wenn die TUr geschlossen wird,
oder durch Festlegen einer Zeit fur die
Abschaltung.

Buzzer ¥

Die Einstellungen des Menus LIST OR-
DER ermo&glichen das Aktivieren der
akustischen Signale:- Feedback bei
Berthrung des Bedienfelds- Alarm bei
Timer-Ende des Programms- Allge-
meine Alarme

MY PHOTOS @

Im Menu MY PHOTOS koénnen Sie lhre
eigenen Bilder hochladen (oder 16-
schen)
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DAY pots &

Bei der Verwendung von Etiketten fur
die Identifizierung der im EVEREO®
vorhandenen Portionen kénnen Sie
die Farben festlegen, die den Tagen
zugeordnet werden sollen (z. B. blaue
Etiketten fUr am Montag hinzugeflg-
te Portionen, gelbe Etiketten flUr am
Dienstag hinzugeflgte Portionen etc.).
Sie kdnnen diese Funktion deaktivie-
ren, indem Sie das erste Kastchen ne-
ben den Tagen anklicken.

Sobald Sie diesen Bildschirm aufrufen,
wird die erste Zeile ausgewahlt. Be-
rihren Sie das Symbol der Farbe, die
Sie fur Montag (Monday) einstellen
modcehten: Die Auswahl wird automa-
tisch getroffen und es wird der zweite
Punkt in der Liste ausgewahlt (TUES-
DAY [Dienstag]).

Wenn die ausgewahlte Farbe bereits
einem Wochentag zugeordnet ist,
wird die Farbe trotzdem zugewiesen
und von dem Tag entfernt, dem sie
vorher zugeordnet war.

Reser ©

Im RESET-Menu kénnen Sie alle
gespeicherten Programme |6schen,
alle Temperaturen lb6schen oder alle
Daten I6schen (Programme, Tempera-
turen, geladene Bilder).

W
T.BOOST *

Passt Zeit-, Temperatur- und Ti-
mer-Einstellungen far den T.
BOOST-Modus an. Die optimalen Pa-
rameter fUr den T.BOOST-Modus sind
80°C fur 120 Minuten.

T.800ST
T.BOOST TEMPERATURE b

T.BOOST TIME bl

MODIFY TIMERS IN T.BOOST b
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H) KONFIGURATION UND GEBRAUCH VON EVEREO SAFE.LOCK

ZUGRIFFSVERFAHREN
FUR SUPER USER

Das EVEREO® -Panel ist im SAFE.
Lock-Modus ist immer gesperrt.

Zum Entsperren ist es notwen-
dig, das 4-stellige Passwort ein-
zugeben, das Sie in der Anleitung
finden, die der Verpackung des

Gerats beiliegt. Nach der Entsper-
rung kdnnen Sie die volle Funktio-
nalitdt von EVEREO® nutzen.

BENUTZERPASSWORT Beispiel:

HOCHLADEN

1| *PIN_CODES - Blocce note di Windows

1) Erstellen Sie eine Textdatei im o
txt-Format, die die Benutzerken- 20000 Utente 1
nworter enthalt. Mol
- Passwoérter missen 5 nume-

rische Zeichen enthalten (auf

Leerzeichen achten);
- Jede Zeile der Datei muss mit

einem Passwort beginnen.
- Nach dem Passwort kann ein

mit der PIN verknUpfter Name

eingegeben werden, damit die

Zugriffskontrolle durch He-

runterladen des Protokolls aus

dem USB-MenU durchgefuhrt

werden kann.

2) Speichern der Datei: Beispiel:
- Erstellen Sie einen Ordner auf
einem USB-Stick und nennen > UNOXDIR > PINS
Sie ihn ,UNOXDIR"; Nome " Tiro
- Erstellen Sie innerhalb des Or- 5 pin_copes Documento di testo
dners UNOXDIR einen Ordner
und nennen Sie ihn ,PINS®;
- Speichern Sie abschlieend
die Textdatei mit dem Namen
LPIN_CODES.txt“ im Ordner
LPINS”.
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Melden Sie sich im

SUPER USER-Modus an und rufen
Sie das MenU ,,GENERAL SETTIN-
GS*“ mit dem Passwort 4456 auf.

Schlieen Sie das Flash-Laufwerk
an den entsprechenden Anschluss
an der Seite des Bedienfelds an
und rufen Sie das USB-Menu auf.

Wahlen Sie den Punkt ,,IMPORT
AND ENABLEPIN CODES* und
warten Sie, bis die Passworter
geladen sind.

&

ﬂ TEMPERATURE

~
[ W
. N s uG

IMPOHT PROGRANS

EXPORT FROGRAMS

EXPORT HACCP TO USB

IMPORT ACTURES

-
IMPORT AND ENABLE PIN CODES ) e
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NUTZUNGSVORGANG

FUR BENUTZER

Das Evereo® -Panel ist im SAFE.
Lock-Modus ist immer gesperrt.
Berlhren Sie den Bildschirm, um
mit dem Einflgen der PIN fortzu-
fahren.

Verwenden Sie |hr persénliches
5-stelliges Passwort, um lhren Zu-
gang zu bestatigen.

Sobald der Zugang bestéatigt ist,
entriegelt Evereo® die Tur, damit
Sie lhre Speise entnehmen kénnen.

Nach der Entnahmeschlieen Sie

die Tur wieder.

@ Wenn die Tur nicht innerhalb
von 5 Sekunden gedéffnet

wird, verriegelt der Evereo® aus

Sicherheitsgriinden das System

erneut.

62

INSERT PIN




LOG-ZUGANGE

HERUNTERLADEN
Melden Sie sich im SUPER «
USER-Modus an und rufen Sie das T VIORKING

-~
‘ ALl
v Su G
H MODE

PROGRAMS

Ment ,,GENERAL SETTINGS* mit
dem Passwort 4456 auf.

SchlieBen Sie das Flash-Laufwerk
an den entsprechenden Anschluss
an der Seite des Bedienfelds an
und rufen Sie das USB-MenU auf.

Wahlen Sie den Punkt ,,EXPORT
HACCP TO USB“ und warten Sie,
bis die Datei heruntergeladen =

wird. EAPORT HAGGP TO USB

IMPORT PROGRAMS

IMPORT MCTURES

1) So lesen Sie die HACCP-Datei.

Die Entriegelungsaktion Uber Pin wird automatisch aufgezeichnet und
zur HACCP-Datendatei.CSV hinzugefugt.

Die gespeicherten Informationen sind:

- Datum

- Uhrzeit

- Entsperr-Pin.

HACCP-DATEN 22/12/2020 | 12:52:42 |1 | 645709677 81C
BENUTZER-ZUGANG 27/01/2021 | 11:01:18 |1 | SUPERUSER PIN
SUPERUSER-ZUGANG 28/01/2021 | 12:01:07 |1 | 12345 :PIN
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ALARME

Symbol Beschreibung

setpoint Solltemperatur

T, Von der Sonde S1 gemessene Temperatur

Te, Von der Sonde S2 gemessene Temperatur

bureneehnite | DUrchschnitt der Temperaturen von S1und S2

D, Temperaturdifferenz zwischen S1und S2
Zeitlberschreitung | Messzeit (allgemein)

t e ack Dauer Stromausfall

t Dauer Turdéffnung

door

repast

Dauer erneute Pasteurisierung

Der Warmhalter erkennt und meldet die folgenden Hardware-Fehlfunktionen:

Angezeigte
Code | Beschreibung Bedingungen Meldung
(ENGLISCH)
1) Evereo ON
Solltemperatur ‘ ,
innerhalb von 2) Mindestens EINE Sonde funktio- WARNING WPO1
WPOI 30 Minuten nach niert LOW TEMPERA.-
dem Start (jer 3) Die Tur ist geschlossen TURE (HEATING
Maschinenicht | 4y7 <7 . ELEMENT ERROR)
B ht urchschni setpoin
erreic 5) ZeitUberschreitung > 30 Minuten
1) Evereo ON
Temperatur un- 2) Mmdestens EINE Sonde funkti- WARNING WPO2
ter dem Sollwert oniert LOW TEMPERA-
WPo2 wahrend des 3) Die Tr ist geschlossen ,Ig%%(&REE%RVE
Geratebetriebs. o -
eratebetriens 4) T)urcbschmtt < Tsetpomt_ 0’5 C THER \/\/AY)
5) ZeitUberschreitung > 30 Minuten
1) Evereo ON
) WARNING WPO3
Temperatur 2) Mindestens EINE Sonde
WPO3 | Uberschreitet funktioniert ?JJGR'ET(E\E/]ZEIFIQ\IAG-
den Hoéchst t
e MOCSEWER 13) T oder T, oder Ty, | ELEMENT ERROR)
schnitt > 100 C
WPO4 Sonde S1kaputt | D ST misst nicht/Fail-Status WARNING WPO4
L PROBEERROR
oder defekt
2) S2 funktioniert korrekt (PROBE 1
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Angezeigte
Code | Beschreibung Bedingungen Meldung
(ENGLISCH)
WPOs | Sonde S2 kaputt 1) S2 misst nicht/Fail-Status &A()RB,\I!EEQF\Q/\C/)ZOS
oder defekt 2) S1 funktioniert korrekt (PROBE 2)
S _ WARNING WP06
WPO6 Sonden kaputt 1) ST misst nicht/Fail-Status PROBESERROR
oder defekt 2) S2 misst nicht/Fail-Status | (PRESERVE FOODIN
ANOTHER WAY)
1) Evereo ON
2)S1 funktioniert korrekt WARNING WPO7
WPO7 Geblase funktio- | 3)S2 funktioniert korrekt FAN ERROR (PRE-
niert nicht 4)D, >10°C SERVE FOOD IN
5)ZeitUberschreitung > 30 ANOTHER WAY)
Minuten
WPOS8 | -- -- -
Feuchtigkeits- 1) Evereo ON WARNING WPO9
WPO9 | sonde kaputt 2)Feuchtigkeitssonde PROBE ERROR
oder defekt. misst nicht/Fail-Status | (HUMIDITY PROBE)
Die vom Sicher-
heitsthermostat | 1) Digitaler Eingang Alarm | WARNING WP10
WP10 | zugelassene Sicherheitsthermostat TEMPERATURE
Hbdchsttempera- EIN THERMOSTAT
tur ist erreicht.
Die maximal zu-
WP ldssige Tempera- | 1) Digitaler Eingang Tem- \F/\/AAI\\IRTNII—:\SFBQ[\\//IVC)D-H
tur der Motoren peraturalarm EIN STAT
wurde erreicht.
HINWEISE
Symbol Beschreibung
setpoint Solltemperatur
Tq, Von der Sonde ST gemessene Temperatur
Te, Von der Sonde S2 gemessene Temperatur
burcheehnite | DUrchschnitt der Temperaturen von S1und S2
D, Temperaturdifferenz zwischen STund S2
setpoint Feuchtigkeits-Sollwert
ZeitlUber- Messzeit (allgemein)
schreitung
t e ack Dauer Stromausfall
door Dauer Turoéffnung
repast Dauer erneute Pasteurisierung
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Der Warmhalter zeigt die folgenden Meldungen bezlglich der Unversehrtheit

der Speisen:
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TABELLE PASTEURISIERUNGSZEITEN

Bedingung Abhangig von Pasteurisierungsdauer
120 min <t__, <180 min 4 Stunden*®
180 min <t <240 min HAZO1 6 Stunden*
t, o > 240 min 8 Stunden*
120 min <t <180 min 4 Stunden*
180 min <t <240 min HAZO2 6 Stunden*
e > 240 min 8 Stunden*

* Uberprufen Sie immer den Zustand der Lebensmittel, bevor Sie eine erneute Pasteuri-
sierung beginnen.

Hinweise:

- Wenn die verbleibende Dauer des Timers klUrzer als die Dauer der erneu-
ten Pasteurisierung ist, die zur Gewahrleistung der Unversehrtheit des
Lebensmittels erforderlich ist, wird dieses a priori als abgelaufen gekenn-
zeichnet.

- Wenn sich ein Programm bereits in der Phase der erneuten Pasteurisie-
rung befindet und ein Ereignis stattfindet, das eine neue Phase der erneu-
ten Pasteurisierung erfordert, wird das Lebensmittel a priori als ABGE-
LAUFEN gekennzeichnet.

- Das Starten einer erneuten Pasteurisierung oder das Ld&schen kdnnen
NICHT RUCKGANGIG gemacht werden.
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TABELLE OPTIMALE EINSTELLUNGEN FUR DIE AUFBEWAHRUNG

Dauer der Regeneration und Pasteurisierung |Optima-

Kategorie |Temp. Kihl- Raumtemp. Warme I:»eev‘;::l-
schranktemp. (20-57°C) Speise* | rungs-
(0-4°C) (> 58°C) | dauer

rotes Fleisch | 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Om 3 Tage
weiBes Fleisch| 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 Tage
Huhn 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 Tage
Fisch 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 Tage
Hilsenfriichte| 70°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 Tage
Gemiise 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 Tage
Suppen 70°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 Tage
Pasta 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 Tage
Reis 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 Tage
Sauce 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 Tage

*Es ist ratsam, immer eine Pasteurisierung von mindestens 2 Stunden vorzusehen, auch
wenn ein Lebensmittel heil3 eingelegt wird (mit einer Temperatur von mehr als 58°C).

** Die Berechnung der Pasteurisierungszeit basiert auf durchschnittlichen Werten.
Werden Lebensmittel mit einer Temperatur von unter 60°C zum Garen/Regene-
rieren in den EVEREO gegeben, muss die Temperatur dieser Lebensmittel Uber-
wacht werden, um zu prifen, ob das Zeit-/Temperaturprofil lebensmittelsicher

ist und insbesondere, um zu gewahrleisten, dass die erforderlichen Standards zur
Deaktivierung von Zielmikroorganismen erfullt werden.




GASTRO-SPEISENWARMHALTER

Wartung

ORDENTLICHE WARTUNG

@ Jegliche ordentlichen War-
tungsarbeiten miissen durch-
gefiihrt werden:

- nachdem das Gerdt von der

Strom- und Wasserversorgung ge-

trennt wurde;

- hachdem die geeignete persénli-

che Schutzausriistung angezogen

wurden (z. B. Handschuhe usw.).

Reinigen Sie taglich das Gerat, um

das geeignete Hygiene-Niveau zu

halten und um zu verhindern, dass

Stahl altert oder korrodiert.

Zur Reinigung der Komponenten

und des Zubehors Folgendes NICHT

verwenden:

- reibende oder pulverférmige Rei-
nigungsmittel;

- aggressive oder beschadigende
Reinigungsmittel (z. B. Chlorsau-
re/Salzséure oder Schwefelsdure).
Achtung! Verwenden Sie diese
Substanzen auch nicht zum Reini-
gen des Tisches unter dem Gerat;

- schabende oder spitze Gegen-
stande (z. B. reibende Schw&mme,
Spachteln, Stahlblrsten, usw.);

- Strahlwasser.

EXTERNE STAHLOBERFLACHEN, DICH-

TUNG DER KAMMER
@ Warten, bis die Oberflachen
abgekiihlt sind.

Verwenden Sie ausschlielich ein
feuchtes, in Seifenwasser getauchtes
Tuch. Sorgfaltig abspulen und trock-
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d

nen. Verwenden Sie alternativ dazu
nur vom Hersteller empfohlene Rei-
nigungsmittel; Produkte anderer Art
kénnen Schaden verursachen und
damit die Garantie und jede andere
bestehende Vertragsbeziehung mit
dem Hersteller und seinen Tochter-
gesellschaften und/oder verbunde-
nen Unternehmen ungultig machen.
Zur Verwendung siehe Anweisung
der Reinigungsmittelhersteller.

INNEN- UND AUSSENSCHEIBE DER TUR
@ Abwarten, bis die Fenster ab-
gekiihlt sind.

Nur ein feuchtes, in Seifenwasser oder
spezielles Reinigungsmittel fur Schei-
ben getréanktes Tuch verwenden.
Sorgfaltig abspulen und trocknen.




INNENKAMMER

Wenn sich Lebensmittelreste in der Kammer ansammeln, reinigen

Sie sie sofort, um Brandgefahren auszuschlieBen.

Reinigen Sie die Kammer mit einem weichen, mit Lappen, den Sie
mit einem speziellen, nicht korrosiven, scheuernden oder anderweitig
aggressiven Edelstahlreiniger angefeuchtet haben.

Fur eine leichtere Reinigung kénnen Sie die seitlichen Gitter entfernen.
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STILLSTANDSZEIT

Wahrend der Stillstandszeit kontrollieren Sie, dass die folgenden

VorsichtsmaBnahmen durchgeflihrt wurden:

- Das Stromversorgungsgerat |6sen;

- mbglichst alle Stahloberflachen mit einem weichen Tuch abwischen, das
mit Vaselindl angefeuchtet wurde;

Beim ersten erneuten Gebrauch:

- reinigen Sie das Gerat und das Zubehdr akkurat (siehe Kapitel "Wartung”
auf Seite 72);

- das Strom- und Wasserversorgungsgerat anschlie3en;

- kontrollieren Sie das Gerat erst, bevor Sie es verwenden;

AFTER-SALES-SERVICE
Im Falle einer Stérung trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung und
wenden sich an den Hersteller.

ZERTIFIKATE

EU-Konformitatserkldrung fiir elektrische Gerdte

Hersteller: UNOX S.p.A.

Adresse: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, ltalien
Erklart in eigener Verantwortung, dass das Produkt
EVEREO™ HeiBBladesystem

entspricht der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG durch die folgenden
Bestimmungen:

EN 60335-1:2012 + Al11:2014 + A13:2017 + A15:2021

EN 60335-2-42: 2003 + Al1:2012

EN 62233 : 2008

entspricht der EMV-Richtlinie 2914/30/EG:
EN 55014-1:2017 + A11:2020

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 2011

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3:2007 + A1:20T11

GARANTIE

Die Installation dieses Produkts muss von einem vom Hersteller autorisierten
Servicezentrum durchgefuhrt werden. Das Datum der Installation und das Modell
des Gerats mussen vom Endbenutzer durch eine schriftliche Bestatigung oder
eine Installationsrechnung des Handlers oder des autorisierten Servicezentrums
des Herstellers dokumentiert werden.

Die Herstellergarantie umfasst die Anerkennung aller Fehler, die objektiv auf
Ursprungsfehler aufgrund mangelhafter Produktion zurlckzufUhren sind.
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Transportschaden sowie Schaden durch Fehler bei Lagerung, Wartung oder
Gebrauch des Produkts sind nicht abgedeckt. Das gilt auch fur eine Installation,
die nicht den technischen Anforderungen des Herstellers entspricht, wie zum
Beispiel der Gebrauch von schmutzigem oder aggressivem Wasser oder Strom
mit einer nicht geeigneten Leistung oder Spannung.

Die Garantie schlieBt die Schaden durch Uberspannung aus, die durch
Veranderungen von unbefugtem oder nicht kompetentem Personal
entstanden sind. Das Garantierecht gilt ebenfalls nicht bei Fehlfunktionen durch
Kalkablagerungen im Gerat. AuBerdem sind die VerschleiBkomponenten von
der Garantie ausgeschlossen: Dichtungen, Lampen, Fenster, asthetische Teile
der Werkzeuge und Teile, die sich wahrend des Gebrauchs abnutzen.

Das Recht auf Garantieleistungen verfallt im Falle von Schaden durch eine
fehlerhatte oder nicht vom autorisierten Kundendienst durchgefuhrte
Installation.

VERSCHROTTUNG AM LEBENSENDE
GemalR des Art.13 des italienischen Dekrets, Nr. 49 aus 2014 ,Umsetzung der
Elektronikschrott-Richtlinie 2012/19/EU zur Entsorgung von elektrischen
und elektronischen Geraten”
Die Marke fur den Container mit Balkencode-Kennzeichnung, die
ﬁ das Produkt angibt, wurde am Donnerstag, 13. August 2005 auf den
Markt gebracht und weist darauf hin, dass am Lebensende das
Gerat nicht normal, sondern separat entsorgt werden muss.
Alle Geréate bestehen zu mehr als 90 % des Gewichtes aus recycelbaren
Metallen (Edelstahl, Eisen, Aluminium, verzinktes Blech, Bronze, usw.).
Machen Sie das Gerat flr die Verschrottung nicht gebrauchsfahig.
Entfernen Sie dazu das Stromkabel und jede SchlieBvorrichtung der R&ume
oder Vertiefungen (wo vorhanden). Am Lebensende des Gerates muss
darauf geachtet werden, Negativeinflisse auf die Umwelt zu verhindern
und die Effizienz der Nutzung der Ressourcen zu steigern. Dabei gilt das
Prinzip ,Wer verschmutzt, zahlt, die Pravention, die Vorbereitung zur
Wiederverwendung, das Recyceln oder die Wiederverwertung. Es wird
daran erinnert, dass das wilde oder falsche Entsorgen des Produktes zu
vorgesehenen Sanktionen gemafR der Gesetzgebung flhrt.
Informationen zur Entsorgung in Italien
In Italien mUssen elektrische und elektronische Altgeréate bei den folgenden
Stellen angegeben werden:
- Sammelzentren (auch 6kologische Inseln oder Plattformen genannt)
- beim Handler, bei dem ein neues Gerat erworben wird; die Entsorgung ist
kostenlos (Austausch alt gegen neu).
Informationen zur Entsorgung in Lidndern der Europdischen Union
Die europaische Elektronikschrott-Richtlinie wird in jeder Nation anders
umgesetzt. Es gilt jedoch, dass diese Gerate bei den lokalen zustandigen
Behorden oder bei befugten Handlern richtig entsorgt werden.
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EUROPE

(UNos)

INVENTIVE SIMPLIFICATION

IT - ITALIA
UNOX Spa
E-mail: info@unoxit
Tel: +39 049 865751

DE - DEUTSCHLAND
UNOX DEUTSCHLAND CMBH
E-mail: info.de@unox.com
Tel: +49 2951 98760

FR - FRANCE, BELGIUM
& LUXEMBOURG
UNOX FRANCE sas.
E-mail: info.fr @unoxcom
Tel: +33 47817 35 39

PT - PORTUGAL
UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel: +351 918 228 787

AMERICA

GB - UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.
E-mail info@unoxukcom
Tel: +44 1252 851 522

IE - IRELAND
UNOX IRELAND
E-mail: infoje@unox.com
Tel. +353 (0) 87 3223 218

ES - ESPANA
UNOX PROFESIONAL
ESPANASL
E-mail: info.es@unox.com
Tel +34 90082 8943

CZ - CESKA REPUBLIKA
UNOX DISTRIBUTION sro.

E-mail: infocz@unoxcom
Tel: +420 241 940 000

HR - HRVATSKA
UNOX CROATIA
E-mail: narudzbe@unox.com
Tek +39 049 86 57 538

TR-TORKIYE - UNOX TURKEY
Profesyonel mutfak ekipmanlari
endustri ve ticaret limited sirketi
E-mail: info.tr@unox.com
Tel: +30 530176 62 03

BC - BbTAPUA
UNOX BULGARIA
E-mail: info.bg@unox.com
Tek +359 2 419 05 00

AT - OSTERREICH
UNOX OSTERREICH CMBH
E-maik: info.de@unox.com
Tel. +43 800 880 963

RU - POCOMA, NPUBANTTUKA
W CTPAHbI CHr
UNOX POCCHA
E-mail: info.ru@unox.com
Tel: +7 (499) 702 - 00 - 14

NL - NETHERLANDS
UNOX NETHERLANDS BV.

E-mail: info.nl@unox.com
Tel: +316 27 211410

DL - POLSKA
Unox Polska Sp.zo.o.
E-mail: info.pl@unox.com
Tel: +48 665 232 000

5C - SCANDINAVIAN
COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: infose@unox.com
Tel: +46(0)790 75 63 64

US-USA & CANADA
UNOX Inc.

E-mail: info.usa@unox.com
Tel: +1 800 489 8669

ASIA, OCEANIA & AFRICA

AR - ARGENTINA
UNOX ARGENTINA
E-mail: info.ar@unox.com
Tel: +54 911 37 58 43 46

CO - COLOMBIA
UNOX COLOMBIA
E-mail: info.co@unox.com
Tel: +57 350 65 88 204

B8R - UNOX BRASIL
SERVICOS LTDA.
E-mail: info.br@unox.com
Tel: +55 11 98717-8201

MX - MEXICO
UNOX MEXICO,
S DERLDECV.
E-mail: info.mx@unox.com
Tek +52 55 8116-7720

ZA - SOUTH AFRICA
UNOX SOUTH AFRICA

E-mail: info.sa@unox.com
Tel: +27 845 05 52 35

AC - OTHER
ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +603-58797700

AE-UAE
UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info.uze@unoxcom
Tel: +971 4 554 2146

PH - PHILIPPINES
UNOX PHILIPPINES
E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +63 9173108084

TW - TAIWAN,
HONG KONG & MACAU
UNOX TAIWAN
E-mail: info.tw@unox.com
Tel: +886 928 250 536

ID - INDONESIA
UNOX INDONESIA
E-mail: info.asia@unox.com
Tek +62 81908852999

AU - AUSTRALIA
UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unaoraustraliacom.au
Tel: +61 3 9876 0803

MY - MALAYSIA
& SINCAPORE
UNOX (ASIA) SDN. BHD

E-mail: info.asia@unox.com
Tek: +603-58797700

unox.com
in

LN522A7.000

UZ - UZBEKISTAN
UNOX PRO LLC

E-mail: info.uz@unoxcom
Tel: +998 90 370 9010

CN - s®AE=08
UNOX TRADING (SHANGAI)
Ltd. CO.
BFal#: infoasia@unox.com
Bi& +603-58797700

All images used are for illustrative purposes only.
All features indicated in this catalogue may be subject to change and could be updated without notice.

KR -ameiz
UNOX KOREA CO. Ltd.

0|9 ¥: infoasia@unoxcom
ek +82 2 69410351

NZ - NEW ZEALAND
UNOX NEW ZEALAND Ltd.

E-mail: info@unox.co.nz
Tel: +64 (0) 800 76 0803



