Begruflie den BAKERTOP-X™
mit “HEY.Unox".

OPTIC.Cooking

Ich backe auf den
ersten Blick.

Mit OPTIC.Cooking macht der Ofen viel mehr
als einfach Backen. Er erkennt die Backwaren
und startet mit Hilfe eines optischen Sensors
automatisch die Backprogramme.

Digital.ID"

Entdecke mehr tiber
BAKERTOP-X" Digital.ID”
auf unox.com

Individual. CHEFUNOX

Ich lerne
von Dir.

Sage mir Dir Meinung zu meiner Backleistung,
Deine Feedbacks werden unsere Geheimzutat
sein. Ich werde jeden Deiner Tipps befolgen, um
meine Leistungen zu verbessern. Bei jedem neuen
Backvorgang verwendet ich die von Dir erhaltenen
Empfehlungen. Automatisch.

How do you consider the
external colour?

) Too Tight

D Good

T} Toodark

LI2946A2

HEY.Unox

Ich verstehe
Dich sofort.

Sage ,HEY.Unox", um die Sprachsteuerung
zu aktivieren. Dank eines hochmodernen
eingebauten Mikrofons und leistungsfahiger
Algorithmen kannst Du mit Deinem Ofen
einfach mit Hilfe Deiner Stimme interagieren.
Es ist an der Zeit, eine neue Art des Backens
zu entdecken.

a Hey Unox!
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far Dich.

i L e B ARyt
r';r’ e O S ey g
Zum Optimieren all Deiner Garvorgange musst . 4 e
Du nur die Energiespartipps Deines Digital.ID™- ,-’f far il gL -
Ofens befolgen. Du hast den Ofen eine Zeit R T o L
lang nicht benutzt? Der intelligente Standby- '
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https://www.unox.com/s/z6wzhakk

Interaktives ' : iebssyste ' - Die technologische Uberlegenheit von Unox

von | § o~ g : Konzipiert,
Backer®s — el um ——a um alle Garvorg

.

zu Backer. | Sewam | 3% % rlin _ zu beherrsche

ge

Behandle Deinen Ofen, als ob er Dei | Hast Du je davon getraumt, Deir : Durch den Einsatz reversierender Liifter
Teammitglied ware. Sprich mit ihm, le 3 - oder von unterweg i | : mit bis zu 3.600 Umdrehungen pro Min
stelle ihn auf die Probe. Er ist intelligen e - Deinen Geraten ur et s AL i Du Deine Garvorgange deutlich beschl
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AIR.Maxi 250 km/h Live Technical Assistance e - Unschlagbare Technologie, unvergleichliche Produktpalette.
r
: Der neue Ansprechpartner fiir Garvorgange.
Die reversierenden Lifter garantieren Die Geschwindigkeit der von den Etwas funktioniert nicht? Mit einem Videoanruf P P gang
eine gleichmaRige Verteilung der Luft, sodass Ventilatoren erzeugten Luft erreichst Du unser Technikerteam direkt (iber das
ein gleichméRiger Garvorgang stattfindet. Bedienfeld und kannst im Handumdrehen weiterkochen.
&=
DRY.Maxi" 45 mé/h COOKING.Concierge |== ‘.a
I o
Beseitige in wenigen Sekunden 100 % Die Kapazitat zur Erhalte exklusive Ratschldge von unseren [+ - I - | .
der Feuchtigkeit aus der Garkammer. Dampfextraktion Corporate Chefs direkt tiber den Ofen. om0
. XELA-05EU-EXRS XELA-10EU-EXRS
° d = Fassungsvermogen 5 600x400 10 600x400
Leistung 11,6 kW AR
Abmessungen 860x1018x789 mm 860x1018x1219 mm
o . e BxTxL)
STEAM.Maxi 1 4 I/sek DIGITAL.Training
Es reicht nicht, die Feuchtigkeit in der Die Kapazitat zur Produktion Mache die Erfahrung einer digitalen Schulung, HIETAL G g s
Garkammer zu kontrollieren. Beherrsche sie! von Dampf um die Funktionen Deines neuen Ofens in jeder o e
s

Hinsicht auszuschopfen.


https://www.unox.com/s/e905el8p
https://www.unox.com/s/64qiexfk
https://www.unox.com/s/bdhq0rl6

