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XENA-04EU-EARV

BAKERLUX CLASSIC MANUAL COUNTERTOP

* Temperatur: 80 °C - 260 °C
* Umluftgaren und Dampfgaren ab 80 °C

* DRY.Plus: Entfernt die Feuchtigkeit aus dem Garraum

* STEAM.Plus: Erzeugt sofort Feuchtigkeit

* AIR.Plus: Multilifter mit Umkehr der Drehrichtung

C€

Unox S.p.A.

HeiBluftofen Elektro
Knopf 4 600x400
Scharnier auf der linken Seite

Spannung: 380V 3N~ /230 3~/230 1~

HeiBluftofen mit Beschwadung, analoger Steuerung und Garraum
aus Edelstahl 304. Funktion fUr Zeit, Temperatur, Schwadenanteil
und 2 Luftergeschwindigkeiten. Ideal fur alle Backprozesse von
frischen und gefrorenen Backwaren. Die AIR.Plus-Technologie
garantiert perfekte GleichmaRigkeit beim Garen auf allen Blechen.

» Garraum aus hochfestem Edelstahl (AISI 304) mit
abgerundeten Kanten

* Doppelverglasung

* Garraumbeleuchtung durch integrierte LED-Leuchten in der
Tar

* Backkammer mit verchromten Einhangschienen

+ Lufter-System und Hochleistungs-Rundheizkdrper

Wir behalten uns das Recht auf technische Verbesserungen vor 13-3-2026
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Breite 800 mm
Tiefe 816 mm
Hohe 595 mm
Nettogewicht 51 kg
Blech Abstand 75 mm
Unox S.p.A.
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Zuleitungsklemmleiste
Potentialausgleichsklammer
Sicherheitsthermostat
Wasseranschluss 3/4" Gewinde
Schornstein fur heil3e Abgase
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Spannung

Phase

Frequenz
Gesamtleistung
Max Ampere-Zahl

Erforderliche
Unterbrechergrof3e

Stromkabel
Anforderungen*

Stecker

Spannung

Phase

Frequenz
Gesamtleistung
Max Ampere-Zahl

Erforderliche
Unterbrechergrof3e

Stromkabel
Anforderungen*

Stecker

Spannung

Phase

Frequenz
Gesamtleistung
Max Ampere-Zahl

Erforderliche
Unterbrechergrof3e

Stromkabel
Anforderungen*

Stecker

*Empfohlene Abmessung - beachten Sie die 6rtliche Verordnung.

380V
~3PH+N+PE
50/ 60 Hz
6.3 kW
13A

16 A

5G x 1,5 mmA2

X | HO7RN-F

230V
~3PH+N+PE
50/60 Hz
6.3 kW
205A

25A

4G x 2,5 mmA2

230V
~1PH+PE
50/ 60 Hz
6.3 kW
235A

25A

3G x2,5mmA2

BEI VERWENDUNG EINER WASSERVERSORGUNG, DIE NICHT DEN
MINDESTANFORDERUNGEN AN DIE WASSERQUALITAT VON UNOX
ENTSPRICHT, ERLISCHT JEGLICHE GARANTIE.

Es liegt in der Verantwortung des Kaufers, sicherzustellen, dass
die eingehende Wasserversorgung den aufgefthrten
Spezifikationen durch geeignete Aufbereitungsmalinahmen
entspricht. Es wird ein Wasseranschluus pro Ofen bendtigt.
Trinkwassereingang: 3/4" NPT,

Leitungsdruck: 1,5 bis 6 Bar; 22 bis 87 psi (2
Bar; 29 psi empfohlen)

Wasser
Zulaufdruck:

Freies Chlor <0.5 ppm
Chloramin <0.1 ppm
pH 7-85

Elektrische
Leitfahigkeit = 000 HS/CM

Gesamtharte <30° dH

Chloride <120 ppm
Gesamtharte <8 °dH*

LIEVOX: Garschrank ausgestattet mit Sensoren, die in der Lage
sind, den Garprozess automatisch zu kontrollieren und
einzugreifen

.

Untergestell: Die multifunktionale Halterung ist ideal fur die
sichere Aufbewahrung von Blechen und stellt Inren Ofen auf
die perfekte Arbeitshohe.

Baking Essentials: Spezialbleche

SPRAY&Rinse: Praktischer Spruhreiniger zur manuellen
Reinigung jedes Ofens. Er entfettet und beseitigt alle Arten von
Schmutz

PURE / PURE.XL: Der PURE-Filter reduziert die Karbonatharte
im Wasser und verhindert so Kalkablagerungen im Garraum

LIEVOX Garschrank ausgestattet mit Sensoren, die in der Lage
sind, den Garprozess automatisch zu kontrollieren und
einzugreifen.

Cooking Essential Spezielle Bleche

Baking Essential Spezielle Bleche

SPRAY&Rinse Praktisches Spruhreinigungsmittel zur
manuellen Reinigung aller Ofentypen. Entfernt Fett und jede Art
von Schmutz.

Die Unox-Produkte mussen in Einrichtungen installiert werden, in
denen alle Systeme (Gas, Elektrik, Hydraulik, BelGftung usw.) den
geltenden nationalen Normen entsprechen. Im Falle von Gasofen
muss eine Verbrennungsanalyse durchgefuhrt werden.

Registrieren Sie sich um Produktdaten sowie Spezifikationen herunterzuladen.

www.ddc.unox.com

Unox S.p.A.
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