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1. Hallo

SPEED-X™ ist das Weltweit erste Schnellgarsystem was
Dampfertechnolgie mit Microwellentechnik vereint und mit einem
Reinigungssystem ausgestattet ist.

Qualitat und Geschwindigkeit ohne Kompromisse.

Diese Anleitung enthalt alle notwendigen Informationen fiir seine
korrekte Verwendung, damit Sie das ganze Potential voll
ausnutzen koénnen.

Falls du Zweifel oder Fragen zu bestimmten Abschnitten hast,
steht dir UNOX jederzeit gerne zur Verfligung.



2. Sicherheit

« Symbole der Anleitung

« Sicherheitshinweise
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Symbole der Anleitung

Bedeutung

Die Gebrauchsanleitung lesen

Gefahr! Sofortige Gefahr oder gefahrliche Situation, die
zu Verletzungen oder zum Tode fiihren kann

Brandgefahr!

Stromschlaggefahr!

Verbrennungsgefahr

Elektromagnetische Strahlung: Die mit diesem Symbol
gekennzeichneten Facher nicht 6ffnen
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Sicherheitshinweise

Allgemeine Hinweise

Die Nichteinhaltung von Sicherheitsvorschriften oder
die Nichtbeachtung von anderen als den in dieser
Anleitung angegebenen Gebrauchs- oder
Wartungsvorschriften flihrt zum Erloschen der
Garantie (flir ndhere Informationen siehe www.unox.com,

Abschnitt ,Garantie") und entbindet den Hersteller von jeglicher
Haftung.

Stellen Sie dieses Gerat auRerhalb der Reichweite von Kindern
auf.

Die Reinigungs- und Wartungsarbeiten missen vom Benutzer
selbst vorgenommen werden und diirfen NICHT von Kindern
durchgefiihrt werden, insbesondere wenn sie nicht von einem
Erwachsenen beaufsichtigt werden.


https://www.unox.com/

Dieses Gerat kann nur zum Garen von Speisen in industriellen und
professionellen Kichen von Fachpersonal verwendet werden, das
regelmalig geschult wird: Jeder andere Gebrauch entspricht nicht
der vorgesehenen Nutzung und wird als gefahrlich eingestuft.

Wenn das Gerat nicht funktioniert, Sie funktionale oder
strukturelle Veranderungen feststellen oder wenn die
Stromversorgung unterbrochen ist, kontaktieren Sie den
autorisierten Kundendienst von UNOX und versuchen Sie sich
nicht selbst an der Reparatur. Bei einer eventuellen Reparatur
mussen Original-Ersatzteile von UNOX verwendet werden.

Um sicherzustellen, dass sich das Gerat in einem perfekten
Gebrauchs- und Sicherheitszustand befindet, sollte einmal im Jahr
eine Wartung und Kontrolle vom befugten Kundendienst
durchgefiihrt werden.

Das Gerat hat eine Schallemission von unter 70 dB.

UNOX behalt sich das Recht vor, ohne Vorankiindigung jederzeit
Veranderungen zur Verbesserung der Gerate oder des Zubehdrs
vorzunehmen.

Die vollstandige oder teilweise Vervielfaltigung dieser Anleitung
ist ohne Zustimmung von UNOX verboten. Die angegebenen Male
sind Richtwerte und lediglich unverbindliche Angaben. Im Falle
von Streitigkeiten gilt die Anleitung in ihrer Originalsprache
Italienisch. UNOX haftet nicht flir eventuelle
Ubersetzungs-/Interpretationsfehler.



Hinweise zu Verbrennungs- und
Verletzungsgefahr

Achte wahrend des Garens und bis zur Abkihlung
aller Gerateteile darauf, ausschliel3lich die
Bedienelemente oder den Griff des Gerates zu

beriihren, da die aulleren Teile sehr heil} werden
(Temperaturen von Gber 60°C 140°F).

Aus Sicherheitsgriinden erfolgt der Garvorgang nur bei
geschlossener Tir. Wenn die Tir geoffnet wird, unterbricht der
Ofen den Betrieb vortubergehend und zeigt dies mit einer Display-
Meldung an. Um den Garvorgang fortzusetzen, schliel3en Sie
einfach die Tur wieder.

Den Backofen nicht im Mikrowellenbetrieb mit leerer Garkammer
verwenden.

Der Einsatz des Gerats ohne geeignete Last kann zu einer
Uberhitzung und Beschadigung der Komponenten des
Mikrowellengeneratorsystems flihren. Mogliche Ausfalle oder
Defekte an Komponenten, die auf den Betrieb des Ofens im
Mikrowellenmodus bei leerem Innenraum oder auf eine Nutzung
zurlckzufiihren sind, die nicht den vorliegenden Anweisungen
entspricht, fallen nicht unter die Herstellergarantie.

Um die optimale Leistung des Gerats zu erhalten, wird DAVON
ABGERATEN, die Tur wahrend des Garvorgangs zu 6ffnen,
insbesondere wenn du Mikrowellen verwendest. Wenn sich das
Offnen der Tiir einmal nicht vermeiden lasst, fithren Sie den
Vorgang sehr langsam und vorsichtig durch und achten Sie dabei
auf das Entweichen von Dampfen mit hoher Temperatur aus dem
Garraum.

Fur die Handhabung und Entnahme von Behaltern, Zubehor und
anderen Gegenstanden aus dem Inneren des Garraums ist stets
die fur den jeweiligen Einsatzzweck geeignete
Thermoschutzkleidung zu tragen und hochste Aufmerksamkeit zu
walten.



Es ist absolut verboten, ein Backblech, einen heilRen/kalten
Behalter oder andere Gegenstande auf dem Ofen abzustellen,
auch wenn er ausgeschaltet ist. Bringen Sie KEINE brennbaren
oder warmeempfindlichen Gegenstéande (z.B.
Dekorationselemente aus Kunststoff, Feuerzeuge usw.) in die
Nahe des Gerats.

Um den Ofen herum missen an allen Seiten mindestens 10 cm |
3.94" Platz sein.



Bei den allerersten Verwendungen kann das Gerat aufgrund der
Verdampfung einiger Verarbeitungsole Dampfe und unangenehme
Gerliche erzeugen, die in nachfolgenden Betriebszyklen allmahlich
verschwinden.

Fllissigkeiten oder andere Lebensmittel sollten nicht in
versiegelten Behaltern erhitzt werden, da sie explodieren kdnnen.

Um Verbrennungen zu vermeiden, verwenden Sie keine Behalter,
die mit Fliissigkeiten oder Kiichenprodukten gefiillt sind, die durch
Erhitzung auf hohere als leicht zu beobachtende Werte fllissig
werden (Europa: IEC 60335-2-42: 2002 / AMD1: 2008)

Das Erhitzen von Getranken kann zu einem verzdgerten und
schnellen Aufkochen flihren, daher ist beim Umgang mit dem
Behalter Vorsicht geboten.

Vor dem Verzehr muss der Inhalt von Flaschchen und
Babynahrung in Glasern umgerihrt oder geschittelt und die
Temperatur kontrolliert werden, um Verbrihungen zu vermeiden.

Verwenden Sie nur Utensilien und Behalter, die fur die gewahlte
Garart (schnell oder traditionell) geeignet sind.

Die Mikrowellenerwarmung von Eiern mit Schale oder von ganzen
gekochten Eiern kann zu einer Explosionsgefahr flihren, selbst
wenn die Erwarmung abgeschlossen ist.



Hinweise zur Vermeidung einer
moglichen Gibermaligen Exposition
gegenuber Mikrowellen

Versuchen Sie nicht, das Gerat bei gedffneter Tur zu
betreiben, da das zu einer schadlichen Exposition
gegeniber Mikrowellen fihren kann.

Sicherheitssysteme nicht umgehen oder
manipulieren.

Legen Sie keine Gegenstande zwischen die Vorderseite des Ofens
und die Tir. Achten Sie darauf, dass sich keine Schmutz- oder
Reinigungsmittelreste auf den Dichtungen ansammeln.

Nehmen Sie den Ofen nicht in Betrieb, wenn er beschadigt ist. Es
ist besonders wichtig, dass die Ofentur richtig schliet und nicht
beschadigt ist:

an der Tir (verbogen);
an Scharnieren und Verschliissen (gebrochen oder lose);

an den Dichtungen und Dichtungsflachen der Tdr.

Der Ofen darf nur von entsprechend qualifiziertem Personal
eingestellt oder repariert werden.

Hinweise zu Brandgefahr!

Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass im

Garraum des Gerats keine nicht konformen Objekte

(z.B. Gebrauchsanleitung, Kunststoffsacke oder

ahnliches) oder Riickstande von Reinigungsmitteln
vorhanden sind. Vergewissern Sie sich, dass der Dampfabzug frei
und nicht verstopft ist und dass keine entflammbaren Stoffe in der
Nahe sind.



Wenn Sie Lebensmittel in Plastik- oder Pappbehaltern erhitzten,
uberprufen Sie den Ofen auf mogliche Brandgefahren.

Wenn Sie eine Rauchentwicklung feststellen, trennen Sie das
Gerat von der Stromversorgung und halte die Tir geschlossen, um
eventuelle Flammen zu ersticken.

Keine Hitzequellen (zum Beispiel Grill, Fritteusen usw.), leicht
entflammbare Stoffe oder brennbare Stoffe in der Nahe des
Gerats aufbewahren (z.B. Benzin, Treibstoff, Alkoholflaschen,
UsSW.).

Das Gerat muss taglich gereinigt werden, wobei alle Speisereste
entfernt werden mussen. Die Vernachlassigung dieses Vorgangs
kann zu einer Verschlechterung der Oberflachen flihren, die sich
wiederum negativ auf die Lebensdauer des Gerats auswirken und
zu gefahrlichen Situationen fiihren kdnnte (Fette oder
Lebensmittelreste konnten sich entziinden, wenn sie nicht aus
seinem Inneren innen entfernt werden).

Das Gerat darf nicht mit einem Dampf- oder Druckwasserstrahl
gereinigt werden.

Keine leicht entflammbaren Flissigkeiten oder Speisen
verwenden (z.B. Alkohol).

Hinweise zu Stromschlaggefahr

Offnen Sie nicht die Rdume, die mit diesem Symbol

gekennzeichnet sind: Nur von UNOX befugtes

Fachpersonal darf diese 6ffnen. Wenn diese

Vorschrift nicht beachtet wird, verfallt die Garantie (fir
nahere Informationen siehe www.unox.com, Abschnitt ,Garantie")
und es besteht Verletzungs- und Lebensgefahr.



https://www.unox.com/

Hinweise zur ordentlichen Wartung

Jegliche ordentlichen Wartungsarbeiten miissen
durchgefuhrt werden:

nachdem das Gerat von der Stromversorgung getrennt
wurde und die Entladezeit der kapazitiven Komponenten
verstrichen ist (ca. 5 Minuten);

wenn das Gerat vollstandig abgekiihlt ist;

in einwandfreier korperlicher und geistiger Verfassung und nach
Anlegen der geeigneten personlichen Schutzausriistung (z.B.
hitzebestandige Gummihandschuhe, Augenschutz, Staubmaske
[fakultativ] usw.).

Lesen Sie vor dem Umgang und der Verwendung des
Reinigungsmittels aufmerksam das Sicherheitsdatenblatt des
Produktes. Das Reinigungsmittel nicht mit bloRen Handen
anfassen. Das Reinigungsmittel darf nicht mit der Haut, den
Augen oder den Schleimhéauten in Beriihrung kommen. Bei einem
Kontakt mit dem Reinigungsmittel das Sicherheitsdatenblatt
beachten.

Zur Reinigung der Komponenten und des Zubehdrs Folgendes
NICHT verwenden:

abrasive, scharfe oder spitze Werkzeuge oder Tiicher (z.B.
Schleifschwamme, Schaber, Stahlbiirsten usw.);

unter Druck stehendes Strahlwasser oder Wasserdampf;
reibende oder pulverférmige Reinigungsmittel;

basische, aggressive, atzende oder korrosive Reinigungsmittel (z. B.
Chlorwasserstoffsdure/Salzsaure oder Schwefelsdure/Atznatron).

Diese Substanzen kénnten die Oberflachen und Katalysatoren der
Gerate dauerhaft beschadigen. Verwenden Sie diese Substanzen
NICHT zur Reinigung des Unterbaus oder Bodens unter dem
Gerat: bereits fllichtige Ausstromungen der Verbindungen konnen
Schaden verursachen.



Legen Sie wahrend des Waschvorgangs NICHTS in den Ofen, da
die Reinigung sonst nicht wirksam ist.

Wahrend des Reinigungsvorgangs NICHT die Ofentur 6ffnen. Es
besteht Verletzungsgefahr flir Augen, Schleimhaute und Haut
durch den Kontakt mit den verwendeten chemischen
Reinigungsmitteln, da diese vom Rad im Garraum gespritzt und
von starken Luftstromen bewegt werden.

KEINESFALLS ist die Reinigung des Gerats durch Kinder erlaubt,
insbesondere ohne Aufsicht durch einen Erwachsenen.

KEINESFALLS Anderungen am Reinigungstank, seinen
Anschliissen an den Ofen sowie am internen und externen
Wasserkreislauf vornehmen: Verletzungs- und Todesgefahr.

Die Ofenkammer regelmafig auf Rostflecken priifen: Sollten diese
auftreten, umgehend an eine Kundendienststelle wenden, denn
das Wasser kann den Ofen beschadigen. Ein zeitnahes Eingreifen
verlangert die Lebensdauer des Gerats.

Fuir die Garkammer
geeignete Materialien

Kochutensilien Zulassig Hinweis
Hitzebestandige Behalter
Gehartetes Glas JA
Kompatible Glaskeramik JA Keine Gegenstande mit Metalldekor verwenden
Steingut (Keramik, Geschirr und JA

Porzellan)
Metalle, Folien und Kunststoffe

Schalen und Behélter aus Metall
und Folie

Mikrowellen- und ofentaugliche
Kunststoffbehalter

Verbrauchsmaterialien

NEIN

NEIN



Brennbare Materialien (Papier,
Pappe usw.)

Sonstige Utensilien
Tie-Tags (Anhanger)

Besteck

Temperaturfiihler

NEIN

NEIN
NEIN
NEIN

Lassen Sie wahrend des Garens keine Utensilien in
Lebensmittelprodukten



Hinweise zu Recycling und
Entsorgung

Gemal des Art. 13 des italienischen Dekrets, Nr. 49 aus 2014
,2Jmsetzung der Elektronikschrott-Richtlinie 2012/19/EU zur
Entsorgung von elektrischen und elektronischen Geraten”

Die Marke fiir den Container mit Balkencode-

Kennzeichnung, die das Produkt angibt, wurde am

Donnerstag, 13. August 2005 auf den Markt gebracht

und weist darauf hin, dass am Lebensende das Gerat
mmmmmm Nicht normal, sondern separat entsorgt werden muss.

Alle Gerate bestehen zu mehr als 90 % des Gewichtes
aus recycelbaren Metallen (Edelstahl, Eisen, Aluminium,
verzinktes Blech, Bronze, usw.). Machen Sie das Gerat fiir die
Verschrottung nicht gebrauchsfahig. Entfernen Sie dazu das
Stromkabel und jede Schlielvorrichtung der Raume oder
Vertiefungen (wo vorhanden). Am Lebensende des Gerates darauf
achten, Negativeinflisse auf die Umwelt zu verhindern und die
Effizienz der Nutzung der Ressourcen zu steigern. Dabei gilt das
Prinzip ,Wer verschmutzt, zahlt®, die Pravention, die Vorbereitung
zur Wiederverwendung, das Recyceln oder die Wiederverwertung.
Es wird daran erinnert, dass das wilde oder falsche Entsorgen des
Produktes zu vorgesehenen Sanktionen gemal} der Gesetzgebung
fahrt.



Informationen zur Entsorgung in Italien

In Italien missen elektrische und elektronische Altgerate bei den
folgenden Stellen angegeben werden:

Sammelstellen (auch Wertstoff- oder Recyclinghdfe genannt)

* beim Handler, bei dem ein neues Gerat erworben wird; die
Entsorgung ist kostenlos (Austausch alt gegen neu).

Informationen zur Entsorgung in Landern der Europaischen Union

Die europaische Elektronikschrott-Richtlinie wird in jeder Nation
anders umgesetzt. Es gilt jedoch, dass diese Gerate bei den
lokalen zustandigen Behorden oder bei befugten Handlern richtig
entsorgt werden.



3. lhr Ofen Digital ID™

« SPEED-X™ Merkmale

+ Digital.ID™ Merkmale




SPEED-X"™ Merkmale

SPEED-X™ ist das Weltweit erste Schnellgarsystem was
Dampfertechnolgie mit Microwellentechnik vereint und mit einem
Reinigungssystem ausgestattet ist.

Wie SPEED-X™ funktioniert

Mit SPEED-X™ sind zwei Arten des Kochens maoglich:

Traditionale Kombigaren: Konvektion und Dampf verbinden sich
zu einem makellosen Garergebnis.



Hyper.Speed: eine revolutionare Technologie, die Kombigaren mit
Mikrowelle vereint. Mit dem HYPER.Speed Modus kann man
entweder ein Gericht auf dem gesamten Blech zubereiten oder bis
zu vier verschiedene Einzelportionen mit der Option MULTI.Time.

Ein paar Beispiele?

Ganzer Wolfsbarsch auf einem Kartoffelbett in 330 Sekunden
Geflllte Sorrentina Gnocchi in 180 Sekunden

Brotchen mit Schinken, Kase, Pilzen und Gemtuse in 75 Sekunden

Der Garraum des SPEED-X™ besitzt im Kombibetrieb Platz fir 10
Backbleche GN 2/3 (bei 35 mm Abstand) bzw. fiir 5 Backbleche
GN 2/3 (bei 70 mm Abstand). Ein Platz ist dem SPEED.Plate-
Backblech vorbehalten, mit dem bis zu 4 Schnellgarungen
gleichzeitig ausgefiihrt werden konnen.



Was ist neu in SPEED-X™?

Selbstreinigung und Wasserfilterung

Das Reinigen von Schnellgaréfen bereitet keine Probleme mehr.
Fur die Automatikreinigung verfigt SPEED-X™ liber das integrierte
System ROTOR.Klean. Dieses umfasst den 1-Liter-Behalter
DET&Rinse Ultra und das Wasserfiltersystem RO.Care. Zusammen
stehen lhnen dadurch bis zu 1300 Liter gefiltertes Wasser zur
Verfligung. Dariliber hinaus erkennt der Ofen mithilfe des Sensors
SENSE.Klean exakt den Grad der Verschmutzung und schlagt dir
den bestmadglichen und gleichzeitig Ressourcen schonendsten
Reinigungsmodus vor. Er macht alles!

Bedienfeld

Das innovative Bedienfeld Digital.ID™ wurde vollstandig
uberarbeitet. Es garantiert einzigartige Offenbarungen bei der
Bedienung. Durch das frische, schnorkellose und intuitive Design
kann man den Ofen perfekt tiberwachen und mit nur einer
Berlihrung steuern.

Tur mit Push-to-Close-System

Das Push-to-Close-Tirverschlusssystem garantiert hochste
Geschwindigkeit sowohl beim Hineinschieben als auch beim
Herausnehmen der Speise. Soll die Ofentiir geschlossen werden,
reicht es aus, sie zuzuwerfen. Das Verschliel3en erfolgt
augenblicklich. Mehr Bewegungsfreiheit und Vereinfachung der
Tatigkeiten.



Ein aus Edelstahl gestanzter Garraum AISI 316L

Der Garraum der Backdfen SPEED-X™ wird in Edelstahl AISI 316L
gefertigt. Diese Stahlsorte wird auch im Schiffsbau verwendet, da
sie selbst gegen Salzwasser resistent ist. Im Zusammenspiel mit
RO-Care ist selbst bei hohen Chloridwerten eine
Wasseraufbereitung mithilfe einer Osmoseanlage nicht notig.

Senkrechte Mikrowellen

Die Magnetrons sind eine vollig neue Technologische
Entwicklung. Sie ermdglicht durch senkrechte Strahlung den Kern
der Speisen aullerst schnell SPEED.Plate zu Erhitzen.
Schnelligkeit, Effizienz und GleichmaRigkeit.

Symmetrisch reversierend arbeitende Rotoren

Die Rotoren mit hoher Fordermenge verteilen die erhitzte Luft
gleichmalig tber alle Backbleche, vom ersten bis zum letzten.
Beste Ergebnisse gepaart mit Gleichmaligkeit und
Geschwindigkeit beim Garen.

Hochleistungsheizkorper

In den Ofen SPEED-X™ sind duRerst leistungsfahige, Heizkorper
verbaut. Diese Heizen Ultraschnell auf, minimieren die Zeiten fir
die Temperaturwiederherstellung somit perfekte Luftzirkulation.

Unterer Schubkasten

Ein Platz fir das Reinigungsmittel Det&Rinse™ Ultra und fiir den
integrierten Wasserfilter RO.Care. In dem unter dem Ofen
befindlichen Fach steht alles zur Verfiigung, was man flir die
tagliche Ofenpflege braucht.



Digital.ID™ Merkmale

Digital.ID™ ist das fortschrittlichste, je in einem Garsystem
installierte Betriebssystem. Nie war es einfacher, die volle
Kontrolle zu besitzen. Schnelle und intuitive Schnittstelle mit
Hyperverbindungsfunktionen, die durch kiinstliche Intelligenz
verbessert werden.

Digital.ID™ Hyperconnection

Mit Digital.ID™ konnen Sie auch dann jederzeit und uberall auf Ihre
Backdfen und Gerate zugreifen, wenn Sie Uber keinen High-Speed-
Internetanschluss verfiigt. Ubertragen Sie mithilfe der App
Digital.ID™ alle Anderungswiinsche und Rezepte auf Ihre Backofen
und Gerate.



Digital.ID™ Konto

Erstellen Sie Ihre Digital.ID™, um auf lhren per Internet
verbundenen Ofen SPEED-X™ zuzugreifen. Sie konnen lhre
Garprogramme, die Konfiguration lhrer Home Page und alle
personlichen Einstellungen Ihres Ofens direkt aus der Cloud
speichern. Das Konto wird kontinuierlich mit neuen Anderungen
synchronisiert, so dass Sie auch direkt tber Ihr Smartphone
Anderungen vornehmen kdnnen. Sie kdnnen sich tiber jeden mit
dem Internet verbundenen Ofen SPEED-X™ in Ihr Konto einloggen
und sofort auf lhre Einstellungen zugreifen.

Digital.ID™ Widgets

Dank der neuen Widgets arbeiten Sie mit der intuitivsten
Benutzeroberflache, die ein Ofen je hatte. Sie kdnnen den
Startbildschirm an lhre Bedtrfnisse anpassen oder einen fir Ihr
Gewerbe voreingestellten Bildschirm verwenden, so dass lhre
bevorzugten Funktionen sofort zur Verfiigung stehen.

DIGITAL.Training

Beim Erwerb des Ofens Digital.ID™ erhalten Sie ein kostenloses
Premium-Einflihrungstraining, das Ihnen alle Kniffe beibringt,
damit Sie lhren Ofen ab dem ersten Tag nach seiner Installation
zu 100 % ausnutzen kdnnen.

Per Fernunterstlitzung stehen Ihnen unsere Active Marketing
Chefs zur Verfiigung, die Ihnen alles N6tige zeigen, von den
Grundfunktionen bis hin zu modernsten Technologien.



COOKING.Concierge

Bendotigen Sie Beratung? Mochten Sie die Verwendung des Ofens
optimieren? Mochten Sie einen Garablauf perfektionieren?
Brauchen Sie Hilfe bei der Ausfiihrung eines Rezepts?

Nach Aktivieren des digitalen Premium-Service* konnen Sie direkt
von |hrem Ofen aus lber das interne Mikrofon einen Termin fir ein
Premium-Gesprach mit unseren Corporate Chefs ausmachen, mit
diesen sprechen und sich live beraten lassen! Mithilfe der neuen
Funktion Badge konnen Sie die Anleitungen wahrend des
Gesprachs umsetzen oder lhnen dank der Funktion Remote
Control vom Chef beim Einstellen lhres Ofen aus der Ferne helfen
lassen.

Live Technical Assistance

Brauchen Sie Hilfe? Als Premium-Kunde* kdnnen Sie unser
technisches Team direkt Gber das interne Mikrofon des Ofens
anrufen und mit unserem Support sprechen. Zugleich sind Sie
dank der integrierten Chat- und Kamerafunktion der App
Digital.ID™ in der Lage, dem Support Nachrichten und Bilder zu
senden und ihm damit zu helfen, lhre Probleme schneller und
exakter zu diagnostizieren und entsprechend zu I6sen.



4. Allgemeine Hinweise

« Symbole der Anleitung

- Bedienfeld Digital.ID™

« Beschreibung der Bediengesten

« UNOX-Technologien




Symbole der Anleitung

Symbol

Geste

Antippen

Tippen Sie mit dem Finger leicht auf den Bildschirm.

O,

Antippen und gedriickt halten

Tippen Sie mit dem Finger auf den Bildschirm und halten
ihn so lange gedriickt, bis die gewlinschte Funktion
gestartet wird

Nach rechts ziehen

Ziehen Sie den Finger von links nach rechts uber den
Bildschirm.

Nach links ziehen

Ziehen Sie den Finger von rechts nach links tber den
Bildschirm.

Nach oben ziehen

Ziehen Sie den Finger von rechts nach oben uber den
Bildschirm.

Nach unten ziehen

Ziehen Sie den Finger von rechts nach unten tber den
Bildschirm.







Bedienfeld Digital.ID™

Navigation Home Page

Hello!

Cooking Set

@

MULTI Time

A

Support

Chefunox

Library

[N] cooking programs

e .
The oven is not clean




Cooking Set: Dank der neuen Funktion PRESET konnen Sie
auf eine Bibliothek voreingestellter und individuell
programmierbarer (preset) Parameter zugreifen, die Ihnen
den Temperaturbereich, die Feuchtigkeit und die Liftung fir
jeden Garvorgang wie Frittieren, Grillen, Anbraten u.v.m.
vorschlagen;

Chefunox: Der Ofen stellt alle Garparameter selbstandig ein.
Sie mussen nur die Art des Garvorgangs, das zuzubereitende
Gericht und die gewilinschte Garstufe auswahlen und den
Garvorgang starten;

Spulgange: Die Technologie Rotor.Klean macht SPEED-X™
zum ersten Schnellgarofen, der sich automatisch reinigt. Der
smarte Ofen erfasst auf prazise Weise den
Verschmutzungsgrad und schlagt die Reinigungsart vor, mit
der am wenigsten Energie verschwendet wird;

Library;

MULTL.Time: Mit MULTI.Time kdnnen bis zu 10 Garvorgange
gleichzeitig gesteuert werden. Jeder wird durch einen
speziellen Timer Gberwacht, der Sie benachrichtigt, wenn die
Gerichte aus dem Ofen genommen werden miissen. Mit dem
Schieberegler kdnnen Sie alle Timer prazise und schnell
einstellen;

MULTI.Speed: Beschleunigter Garmodus, mit dem man auf
dem Bedienfeld die Anordnung der Speisen auf der
SPEED.Plate simulieren kann. Es ist moglich, bis zu 4
Schnellgarvorgange gleichzeitig durchzuftihren, wobei alle
Arten von Speisen, von vorgekocht Gber Sandwich bis hin zu
Gemise und Fleisch zubereitet werden kénnen;

DDC (Data Driven Cooking): Diese Anwendung ist mit einer
komplett erneuerten Grafikschnittstelle ausgestattet und
stellt damit die fortschrittlichste loT-Infrastruktur auf dem
Markt dar. Die neue Aktualisierung zeigt die Feedbacks und
Statistiken zur Ofennutzung weitaus schneller als vorher an.
Mit dem neuen Kitchen Scheduler kdnnen Sie aulRerdem die




Planung der Garvorgange optimieren und Zeit und Energie
einsparen,



8 Support: Die Aktivierung des digitalen Premium-Services
bietet die Moglichkeit eines Premium-Anrufs bei den
Corporate Chefkochen von UNQOX, die |hre Fragen direkt Gber
das interne Mikrofon am Ofen in Echtzeit beantworten. Uber
die neue Funktion Badge konnen Sie den Anweisungen
wahrend des Anrufs folgen und dank der Funktion Remote
Control kann unser Chefkoch aus der Ferne Einstellungen an
lhrem Ofen vornehmen;

9 Profil und personliche Einstellungen: Mit den neuen Widget
konnen Sie die Homepage individuell gestalten, indem Sie die
Ilcons auf die vom Chefkoch gewtiinschten Positionen stellen.
Alternativ kdnnen Sie aber auch ein voreingestelltes Layout
auswahlen;

10 Laufende Vorgange: Anzeige der laufenden Vorgange.



Steuerungen

DIGITAL

- ID

- 0

ON/OFF



1  Pfeil riickwarts: Zurtick zur vorherigen Seite;
2 Taste Home: Zuriick zur Home Page;

3 Taste StarT/ST0PP: VOrgang starten oder laufenden Vorgang
stoppen;

4 Taste Custom: Die Funktion dieser Taste kann auf der
entsprechenden Seite in den Systemeinstellungen individuell
festgelegt werden;

5 Taste Voice: Aktiviert das interne Mikrophon flir
Sprachbefehle oder die Kommunikation mit dem
Kundendienst und den Chefkdchen von UNOX bei Anrufen.

Stromversorgung des Ofens beibehalten bleibt, d.h. er steht weiterhin unter Spannung, bis der

H Achtung: Uber die Taste On/Orr wird zwar das Bedienfeld ein- oder ausgeschaltet, wahrend die
Stecker abgezogen wird.

Bildschirmsperre bei geoffneter
Ofentdlir

Der Garvorgang muss aus Sicherheitsgrinden und flir optimale
Ergebnisse bei geschlossener Ofentir durchgefiihrt werden.

Offnen Sie die Ofentiir wahrend des Garvorgangs, werden die
Widerstande ausgestaltet und die Belliftung angehalten, wobei
eine Meldung erscheint, dass das Display vortibergehend
gesperrt.

Screen locked

Close the door to unlock the screen

UNLOCK







Touch-Steuerungen auf dem
Eingabebildschirm

Das Bedienfeld lhres Ofens funktioniert per Touch Control , die
eine Navigation durch das Betriebssystem Digital.ID™ durch
einfaches Antippen der Icons mit trockenen und sauberen Handen
ermdoglicht (keine Kiichengerat verwenden).

Alle Anwendungen werden Uber Cards verwaltet, die die komplette
Steuerung der jeweiligen Inhalte garantieren.

Navigation Benutzerkonto und Profile
Im Seitenmenu

Wenn Sie ein personliches Profil erstellen, konnen Sie lhre
Garprogramme speichern und die Konfiguration lhrer Home Page
sowie alle personlichen Einstellungen an Ihrem Ofen selbst
bestimmen.

- Tippen Sie auf das Menii —

« Tippen Sie auf die Taste + NEues ProriL, geben Sie Ihren Namen ein
und gehen Sie auf SPEICHERN.



Hello!

Iu My SPEED-X

Hello!
ﬂ Andrew
n Profile 5

Ad

irograms

The oven is not clean

‘.,;x Manage accounts

Q Settings




Kehren Sie zur Home Page zurlick, tippen Sie einen beliebigen
Punkt auf dem Bildschirm an und halten den Finger gedriickt.
Auf der Card, die erscheint, konnen Sie:

die Widgets in die gewlinschte Position ziehen;

durch Antippen der unten angezeigten Taste + WIDGET HINZUFUGENEIN
neues Widget hinzufiigen;

 durch Antippen der Taste ENTFERNEN a die vorhandenen Widgets
entfernen

Nach Beendigung der personlichen Einstellungen tippen Sie die
Taste SpeicHerN an, um die Einstellungen zu bestatigen und zu
verlassen.



Hello!

et
’.i Edit Home Page

Cooking Set

@

MULTL.Time Library

—as

Chefunox PRESSURE.Klean

@)

Support

-+ ADDD WIDGET




Einstellungen 6ffnen

Falls Sie persdnliche Einstellungen vornehmen mochten:

- tippen Sie auf das Menii =—

- tippen Sie auf die Taste EINSTELLUNGEN *

My SPEED-X

Hello!

Andrew

Profile 5

Add new profile

irograms

The oven is not clean

‘.¢ Manage accounts

¢ Sel




Beschreibung der
Bediengesten
Menu Slider

Die Meni Slider ermoglichen die Anzeige und Verwaltung
mehrerer Themen ein und derselben Card, die in einer Ubersicht
dargestellt werden konnen.

Fur die Anzeige mussen Sie die Card nach rechts oder links
ziehen.

$ Manual

10:52




Zeitwert einstellen

Um einen Zeitwert einzustellen, ziehen Sie die Nummer nach oben
oder unten.

Step 1/1

0:00:00

Z
i

$ Manual

Wert uber Slider einstellen

Um einen Wert liber den Slider einzustellen, ziehen Sie den Cursor

nach rechts, um den Wert zu erhohen, oder nach links, um ihn zu
verringern.

Steam
50 %

Ventilation




UNOX-Technologien

Individual. CHEFUNOX

Intelligente Funktion, die vom Benutzer eine Rlickmeldung tber
den Garvorgang verlangt. Verwendet die Technologie des
maschinellen Lernens, um das erhaltene Feedback zu verarbeiten,
die Vorlieben des Bedieners zu lernen und die voreingestellten
Garprogramme zu verbessern

Individual SENSE.Klean

Intelligente Funktion, die vom Bediener Rickmeldungen lber die
durchgefiihrten Reinigungsvorgange abfragt und analysiert, um
anschlieRend je nach Verschmutzungsgrad des Ofens den besten
Reinigungsvorgang zu empfehlen

SMART.Preheating

Stellt automatisch die Vorwarmtemperatur und -dauer
entsprechend den vorherigen Betriebsarten ein

SENSE.Klean

Schatzt den Verschmutzungsgrad des Ofens und schlagt die am
besten geeignete automatische Reinigung vor

SMART.Energy

Automatische Energiesparfunktion, die den Wasser-, Strom- oder
Gasverbrauch bei Programmen mit mehr als einer Stunde Garzeit
reduziert. Erkennt, wenn sich keine Lebensmittel im Raum
befinden, und aktiviert den Standby-Modus, der die Temperatur
und den Verbrauch reduziert. Analysiert die Nutzung des Ofens,
um Energiespartipps zu geben (z.B. Signale, wenn die Tir lange
offen bleibt)



HEY.Unox

Die Spracherkennungstechnologie ermaoglicht die Interaktion mit
dem Ofen, die Eingabe von Befehlen und den Erhalt von
audiovisuellem Feedback direkt auf dem Bedienfeld

Unox Intelligent Performance (UIP)

Dank der UIP-Technologien (Unox Intelligence Performance)
kann der Ofen jeden Vorheiz- und Garvorgang kontinuierlich
uberwachen.

Die Steuer-Software des Ofens ist in der Lage, die
Betriebsbedingungen selbstandig zu andern, um ein stets
perfektes Garergebnis zu garantieren!

Ihr Ofen verfligt Gber die nachfolgend genannten UIP-
Technologien:

ADAPTIVE.Cooking

Passt die Garparameter automatisch an die Belastung an, um
wiederholbare Ergebnisse zu gewahrleisten

Unox Intensive Cooking (UIC)

DRY.Maxi™

Entfernt in kiirzester Zeit grolle Mengen an Feuchtigkeit aus dem
Garraum

STEAM.Maxi™
Erzeugt in kirzester Zeit eine groRe Menge an Dampf im Garraum
AIR.Maxi™

Ermadglicht automatische Umkehrung und gepulste Liifterfunktion



HYPER.Speed

Das Gerat kombiniert Mikrowelle, Dampf und Konvektion, um die
Garzeit zu verkurzen.



5. Allgemeine Hinweise
zur Zubereitung

- Garvorgang_vorbereiten und starten

- Laufender Garvorgang

- Ubersicht Garvorgang

« Arbeitsschritte nach dem Garvorgang




Garvorgang vorbereiten
und starten

Es stehen folgende Optionen flr die Zubereitung zur Auswabhl:

im manuellen Modus (Cooking Set);

mit gleichzeitigen Garvorgangen (Multi.Time - Multi.Speed);

mit vorher gespeicherten Rezepten (Library);

mit von UNOX voreingestellten Rezepten (Chefunox).

Zum Starten jeder Art von Zubereitung auf

START

die Taste StarT/STOP = tippen

STOP

Start eines manuellen Garvorgangs
Cooking Set

Um einen manuellen Garvorgang Cooking Set zu starten oder zu
erstellen, muss die Garzeit eingestellt und eine der folgenden
Optionen ausgewahlt werden:

Voreinstellung mit bereits vorgegebenen Parametern fiir die am
haufigsten benutzten Garvorgange;

Manuelle Voreinstellung, die komplett individuell gestaltet werden
kann und keine Beschrankungen bei den Parametern vorsieht.



Start eines in der Library gespeicherten
Garvorgangs

Die von dir gespeicherten Rezepte werden in der Anwendung
Library gesammelt: Um sie zu nutzen, tippen Sie das gewlinschte

START

Rezept an und driicken anschlielend die Taste StarT/StoPp *—

STOP

Garvorgang aus Chefunox - Speedunox
starten

Die Anwendungen Chefunox - Speedunox enthalten Rezepte, die
von den Chefkdchen von UNOX kreiert und getestet wurden, damit
Sie optimale Garergebnisse erzielen kdnnen.

Sie konnen das Rezept gegebenenfalls auch wahrend des
Garvorgangs andern. In diesem Fall gelten die Anderungen
lediglich fiir den laufenden Garvorgang.

Nach Beendigung des Garvorgangs kdnnen Sie das geanderte
Rezept unter einem anderen Namen speichern (UNOX-Rezepte
konnen nicht gedndert oder geldscht werden). Das gednderte
Rezept wird in der Anwendung Library gespeichert.



Durchgehenden Garvorgang
MULTI.Time oder MULTI|.Speed starten

Die Anwendungen MULTI.Time - MULT|.Speed ermoglichen das
gleichzeitige Garen mehrerer Speisen mit unterschiedlichen
Garzeiten unter gleichen Betriebsbedingungen (Temperatur,
Feuchtigkeit, Liiftergeschwindigkeit und/oder Mikrowelle).

Bei Nutzung dieser Anwendung behalt der Ofen die von dir
eingestellten Betriebsbedingungen fur einen unbegrenzten
Zeitraum bei. Es besteht aullerdem die Moglichkeit, weitere
Gartimer einzustellen, die Sie benachrichtigen, wenn die Garzeit
des jeweiligen Blechs abgelaufen ist.



Laufender Garvorgang

Anderung eines laufenden
Garvorgangs Cooking Set

SMART.Preheating

A 166/260:c

SKIP




Name des laufenden Rezepts (,Manuelles Programm® =
Rezept nicht gespeichert)

Uberwachung der abgegebenen Leistung;

Parametereinstellung laufender Garvorgang: Tippen Sie auf
die Card, um die Garparameter zu dandern oder weitere
Garphasen hinzuzufiigen. Die Anderungen gelten lediglich fiir
die laufenden Garvorgange (die UNOX-Voreinstellungen
kdnnen nicht dauerhaft gedndert werden). Wenn Sie die Card
nach links oder rechts ziehen, werden jeweils die Cards fir
die Vorheizung und nachfolgenden Phasen (sofern
vorhanden) angezeigt;

UIP: Anderung der Aktivierung der Technologien Unox
Intelligence Performance (nicht empfohlen);

Leiste Ende des Garvorgangs: Die Farbe der Leiste zeigt auf
intuitive Weise das Ende des Garvorgangs an:

« wenn > 15 Sekunden fehlen, ist die Zeitleiste rot
« wenn < 15 Sekunden fehlen, ist die Zeitleiste

« wenn < 5 Sekunden fehlen, ist die Zeitleiste griin
Gesamtdauer Garvorgang;

Uhrzeit Ende des Garvorgangs;

Uberwachung des generierten Dampfes.



Anderung eines laufenden
Garvorgangs MULTIL.Time

@ Multi Time UIP (2/3)

& 00:00 v

_ Grilled beef

2 100/

Z  115°C
&2 00:00

©Z 00:00

3 180
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Timer lauft: Ende des Garvorgangs > 15 Sekunden;

: Ende des Garvorgangs < 15 Sekunden;
Timer abgelaufen: Ende des Garvorgangs < 5 Sekunden;
Ausschaltung Timer,;

Bestatigung des abgelaufenen Timers und Rickkehr zum
Einstellungsmodus;

ermdglicht Anderungen an den laufenden
Betriebseinstellungen ohne aktivierte Timer, siehe Anderung
einer Betriebseinstellung;

Einstellung eines neuen Timers, durch Eingabe einer Garzeit
(Stunden : Minuten) oder Hinzufligung eines bereits
vorhandenen Programms.



Anderung eines laufenden
Garvorgangs MULTI.Speed

@ Multi Speed

Pulled pork Timer

02:00 00:26




1 Timer lauft: Ende des Garvorgangs > 15 Sekunden;
: Ende des Garvorgangs < 15 Sekunden;
Timer abgelaufen: Ende des Garvorgangs < 5 Sekunden;

Ausschaltung Timer,;

a o WO DN

Bestatigung des abgelaufenen Timers und Rickkehr zum
Einstellungsmodus;

6 ermdglicht Anderungen an den laufenden
Betriebseinstellungen ohne aktivierte Timer, siehe Anderung
einer Betriebseinstellung;

7 Einstellung eines neuen Timers, durch Eingabe einer Garzeit
(Stunden : Minuten) oder Hinzufligung eines bereits
vorhandenen Programms.

Laufenden Garvorgang
beenden

Ein Garvorgang ist abgeschlossen, wenn die vorgesehene Garzeit
abgelaufen oder die eingestellte Kerntemperatur (sofern
vorgesehen) erreicht ist.

Wenn Sie die Taste Start/Stopp *- antippen und gedriickt

STOP

halten, wird der laufende Garvorgang unterbrochen.



Ubersicht Garvorgang

Das akustische Signal am Ende des Garvorgangs kann durch
Antippen der Taste Storp SummMmER ausgeschaltet werden. Durch
Offnen und SchlieRend der Ofentiir kénnen Sie den Bildschirm mit
der Ubersicht des Garvorgangs anzeigen.

Account

Steamed asparagus

% End of cooking

0:15:20

REPEAT COOKING

A2 Consumption summary

20 _ i

Energy Steam RO.Care
0,05 kWh 05L 0,2 %




1 Name des laufenden Rezepts;
2 Dauer des abgeschlossenen Garvorgangs;

3 Ubersicht Energieverbrauch (Stromverbrauch, Dampf,
RO.Care, CO»);

4  Zeitverlangerung mit Beibehaltung der Parameter der letzten
Garphase oder Anderung der Temperatur der Kernsonde
(sofern vorhanden).

Arbeitsschritte nach dem
Garvorgang

Am Ende des Garvorgangs erscheint eine Card mit einer Ubersicht
des Energieverbrauchs und moglichen Arbeitsschritten nach dem
Garvorgang.



Account

Steamed asparagus

»% End of cooking

0:15:20

REPEAT COOKING

~ Consumption summary

20 _ i

Energy Steam RO.Care
0,05 kWh 05L 0,2 %

O]

Add time



Name des laufenden Rezepts;

Speichern des gerade beendeten Garvorgangs, siehe
Speicherung Garvorgang;

Wiederholung des gerade beendeten Garvorgangs mit
denselben Parametern, die bei Bedarf auch geandert werden
konnen;

Wiederholung der letzten Garphase.



6. Allgemeine Hinweise
zum Reinigungs- und
Spulgang

« Sicherheitshinweise

« Reinigungszyklus starten

« Automatische Spiilung_ mit Reinigungsmittel

« Manuelle Vorspiilung

« Entkalkungszyklus mit D&Cal Spray

- Laufender Reinigungszyklus

- Ubersicht Reinigungszyklus

« Reinigungszyklus programmieren

« Det&Rinse™ Ultra nachfiillen

« RO.Care-Filter auswechseln




Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor dem Umgang und der Verwendung des
Reinigungsmittels aufmerksam das Sicherheitsdatenblatt des
Produktes. Das Reinigungsmittel NICHT mit bloRen Handen
anfassen. Das Reinigungsmittel darf nicht mit der Haut, den
Augen oder den Schleimhauten in Beriihrung kommen. Bei einem
Kontakt mit dem Reinigungsmittel das Sicherheitsdatenblatt
beachten.

Legen Sie wahrend des Waschvorgangs NICHTS in den Ofen, da
die Reinigung sonst nicht wirksam ist.

Wahrend des Reinigungsvorgangs NICHT die Ofentir 6ffnen. Es
besteht Verletzungsgefahr fiir Augen, Schleimhaute und Haut
durch den Kontakt mit den verwendeten chemischen
Reinigungsmitteln, da diese vom Rad im Garraum gespritzt und
von starken Luftstromen bewegt werden.

KEINESFALLS ist die Reinigung des Gerats durch Kinder erlaubt,
insbesondere ohne Aufsicht durch einen Erwachsenen.

KEINESFALLS Anderungen am Reinigungstank, seinen
Anschliissen an den Ofen sowie am internen und externen
Wasserkreislauf vornehmen: Verletzungs- und Todesgefahr.

Die Ofenkammer regelmafig auf Rostflecken priifen: Sollten diese
auftreten, umgehend an eine Kundendienststelle wenden, denn
das Wasser kann den Ofen beschadigen. Ein zeitnahes Eingreifen
verlangert die Lebensdauer des Gerats.



Reinigungszyklus starten

Die Ofen sind mit dem automatischen Reinigungssystem
ROTOR.Klean ausgestattet. Zum Starten des Spul- und
Reinigungsprogramms fiir den Garraum die Taste SPULUNGEN

antippen.

®
D=1

Cooking Set Chefunox

@

MULTL.Time Library

e :
The oven is not clean

@)

Supporto

No activity in progress




Anzeige und Erlauterung der
Hauptseite

= ROTOR.Klean

STANDARD

‘ The oven is clean

Rinse
47 min - Suggested by SENSE.Klean
Quick
Short

Medium

Long




1 Name des Programms;

Verschmutzungsgrad des Ofens;
Fortschrittsbalken des laufenden Reinigungszyklus;
Verfiigbare Reinigungszyklen;

Empfohlener Reinigungszyklus;

oS A A~ W DN

Verwendung von Det&Rinse bzw. RO.Care beim
Reinigungszyklus oder nicht.

7  Programmierung der Reinigungsvorgange

Automatische Spilung mit
Reinigungsmittel

Den Reinigungszyklus antippen, der fur den Verschmutzungsgrad
des Garraums am besten geeignet ist:

SPULEN: Spiilung des Garraums;

SCHNELL: Schnelle Reinigung des Garraums;
KURZ: Bei leicht verschmutztem Garraum;
MITTEL: Bei mittelmalig verschmutztem Garraum<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>