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EINFUHRUNG

Sehr geehrter Kunde,
wir bedanken uns und begliickwtinschen Sie, dass Sie ein Gerat der Reihe ChefLux™ /BakerLux™ erworben
haben und wir hoffen, dass das der Beginn einer positiven und dauerhaften Zusammenarbeit ist.

Die Reihe der konventionellen Elektrodfen (Ubergang - Feuchtigkeit) von ChefLux™/ BakerLux™ kann die
verschiedensten Gararten der traditionellen Kiiche problemlos durchfihren und die Ergebnisse der einfachsten
Gararten im Ofen werden optimiert.

Der von lhnen ausgewahlte Ofen der Reihe ChefLux™ / BakerLux™ bietet Effizienz und die folgenden Starken:
Der Ofen ist effizient, da er ein einheitliches Garen in jedem Umfeld und bei jeder Ladung und unter den verschie-
densten Bedingungen gewahrleistet. Er ist effizient, da alle Anforderungen des Chefkochs erfiillt werden und das
nicht nur oberflachlich.

Die Technologie, die in den Ofen ChefLux™/ BakerLux™ integriert werden kann, die von lhnen erworben
wurde, ist AIR.Plus, STEAM.Plus und DRY.Plus . Diese Zusétze sind in einem grundlegenden Vereinfa-
chungsprozess entstanden, um den Ofen einfacher und effizienter zu machen, ohne auf die von UNOX garantierte
Qualitat zu verzichten.

UNOX SpA.

Handler: Monteur:

Montagedatum:

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, immer und ohne Vorankiindigung Veranderungen zur Verbesserung der Gerate und des Zubehdrs oder
des Handbuchs zu machen.

Die teilweise oder komplette Kopie in jeglicher Form dieses Handbuchs ist ohne Befugnis des Herstellers verboten.

Die Original-Sprache dieses Handbuches ist Italienisch: Der Hersteller ist fiir eventuelle Ubersetzungsfehler und oder Umschriften nicht ver-
antwortlich.
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Vorwort

In diesem Handbuch wird die Montage und der Gebrauch der Reihen ChefLux™ /BakerLux™ dargestellt.

Die Ofen der Reihe ChefLux™ sind Gerate zum Garen von Gastronomieprodukten: Grillen, Frittieren ohne Ol,
Anbraten von Fleisch, Fisch, Gefliigel, Pizza, Focaccia backen, usw...

Die Modelle der Reihe ChefLux™ sind in der Elektro- und Gasvariante verfiigbar. Sie werden manuell - #1a-
nual - gesteuert und sie haben die folgende Tragfahigkeit: 5,7,12, 20 Bleche GN 1/1.

Die Ofen der Reihe BakerLux™ sind Gerite speziell fur Konditoreiprodukte und Brot: Blatterteig, Biskuit, Eclair,
Croissants, Pizza, Focaccia, Panettone und Hefeprodukte.

Die Modelle der Reihe BakerLux™ sind in der Elektro- und Gasvariante verfiigbar. Sie werden manuell - #1a-
nual - oderdigital - Dy_n_anu'_c - gesteuert und sie haben die folgende Tragfahigkeit: 6,10,16 Bleche, 600x400.

Erkléirung der Piktogramme

Gefahr! Sofortige Gefahr oder gefahrliche Situation, die zu Verletzungen oder zum Tode fiithren

kann.

Brandgefahr! Empfehlungen und nitzliche Informa-
tionen

Stromschlaggefahr! Erdungssymbol

Die Gebrauchsanleitung lesen Potentialausgleichssymbol

Verbrennungsgefahr Siehe anderes Kapitel

> B>
SLEICIS

Die Montage- und Gebrauchsanleitung ist fiir alle Modelle giiltig, mit Ausnahme der Unterschiede, die im folgen-
den Piktogramm aufgefiihrt werden:

@ Anleitung giiltig nur fiir Gaséfen
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Sicherheitsnormen

A Sicherheitsnormen zur Montage und Wartung

- Vor der Montage und der Wartung des Gerits lesen Sie aufmerksam dieses Handbuch und bewahren
es zur weiteren Befragung fiir die einzelnen Bediener auf.

Alle Montage- und auBlerordentlichen Wartungsvorgange diirfen nur von qualifiziertem und von
UNOX befugtem Fachpersonal gemaf den im Lande geltenden Normen zur Anlage und Sicherheitam
Arbeitsplatz durchgefiihrt werden.

Bevor Montage- und Wartungsvorgange durchgefiihrt werden, |6sen Sie das Strom- und Gasversorgungsgerat (

NUR FUR GASOFEN).
Bevor Sie das Gerat montieren, kontrollieren Sie, dass alle Anlagen den im Nutzerland geltenden Normen und
den Normen auf dem Kennschild entsprechen.
Eingriffe oder Veranderungen, die nicht genehmigt wurden und nicht in diesemn Handbuch aufgefhrt werden,
heben die Garantie auf.
Eine Montage oder eine Wartung, die nicht in diesem Handbuch angegeben wird, kann zu Verletzungen oder
Todesfallen fuhren.
Wahrend der Montage des Gerats ist der Durchgang oder der Aufenthalt von nicht qualifiziertem Personal in der
Arbeitszone verboten.
Wenn die Gerate auf Rader montiert werden, verwenden Sie nur Komponenten von UNOX und achten Sie auf die
Montagehinweise in der Verpackung selbst.
Das Verpackungsmaterial, das eventuell gefahrlich sein kann, muss von Kindern oder Tieren fergehalten und
richtig geméaR den lokalen Normen entsorgt werden.
Das Schild mit den technischen Daten liefert wichtige Daten: Diese sind grundlegend bei einer Anfrage auf einen
Wartungs- oder Reparatureingriff des Gerats: Entfernen Sie das Schild, beschadigen oder verandern es nicht.
Wenn diese Normen nicht beachtet werden, kann es zu Schaden, Verletzungen oder auch zu Todesfallen kom-
men. Die Garantie entfillt in diesem Fall und entbindet UNOX von jeglicher Verantwortung.

@ NUR FUR GASOFEN
- Montieren Sie die Gerate nur an Orten:
- die den Sicherheitsanforderungen der geltenden Normen entsprechen;
- mit geeigneter Liiftung. Versichern Sie sich, dass die Frischluft kontinuierlich zirkuliert, um eine richtige Entziindung
zu garantieren und das Bilden von schadlichen Gasen und Substanzen in der Luft zu verhindern - Erstickungsgefahr!
« Versichern Sie sich:
- die Montage unter Beachtung der im Nutzerland geltenden Sicherheitsnormen und den Anforderungen des
Gaslieferanten durchzufiihren.
- dass die Luftungsoffnungen nicht verstopft sind (z.B. durch Objekte oder durch Wande);
- dass das verfligbare Gas dem Gas, das auf dem Datenschild angegeben wird, entspricht;
- dass die Gasanschlussleitungen den angegebenen Durchmessern entsprechen;
- dass die Komponenten, die nicht von UNOX geliefert werden, die zur Montage verwendet wurden, den im
Nutzerland geltenden Normen entsprechen;
- dass der Druck der Anschlussleitungen dem Druck am Netzeingang entspricht;
- dass der maximale Netzeingangsdruck maximal 60 mbar ist. Hohere Driicke sind nicht zulassig.
- Nach dem Gasanschluss kontrollieren Sie die perfekte Dichtung der Komponenten, wenn méglich mit
nicht korrosiven Schaumsubstanzen. Verhindern Sie die Nutzung von Flammen!
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« Bei der ersten Inbetriebnahme, fiihren Sie eine Abgasanalyse des Dampf- und Heilluftverbrenners durch (CO,
CO,) und fuhren die Werte am Gerat auf. Bei reinen CO-Werten tber 1000 ppm muss der Verbrenner kontrolliert
und von einem Fachtechniker verandert werden.

A Sicherheitsnormen fiir den Gebrauch

- Vor dem Gebrauch und der ordentlichen Wartung des Gerits lesen Sie aufmerksam dieses Handbuch
und bewahren es zur weiteren Befragung fiir die einzelnen Bediener auf.

- Der Gebrauch und die Reinigungsvorgange, die von Vorgangen in dieser Anleitung abweichen, wer-
den als ungeeignet angesehen und kénnen Schiden, Verletzungen und Todesfélle hervorrufen. In

diesem Fall wird die Garantie aufgehoben und UNOX iibernimmt keine Haftung.

« Das Gerat darf nicht von Kindern unter 8 Jahren oder von Personen mit kdrperlichen, sinnlichen oder mentalen eingeschrank-
ten Fahigkeiten oder mit fehlender Erfahrung oder fehlendem Wissen bedient werden, wenn keine Uberwachung vorhanden
ist oder nur nachdem die Personen die nétigen Hinweise zum sicheren Gebrauch des Gerits erhalten haben und die zusam-
menhangenden Gefahren erkannt und verstanden wurden. Kinder dirfen nicht mit dem Gert spielen. Die Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen nur von einem Nutzer durchgefiihrt werden und diirfen nicht von Kindern ohne Uberwachung

gemacht werden.

« Die Kinder miissen Gberwacht werden, damit diese nicht an dem Gerat arbeiten.

- Dieses Gerat kann nur zum Garen von Speisen in industriellen und professionellen Kichen von Fachpersonal
verwendet werden, das regelmalig geschult wird: Jeder andere Gebrauch entspricht nicht der vorgesehenen
Nutzung und wird als gefahrlich eingestuft.

Gemal? den technischen Daten kann das Gerat fur Folgendes verwendet werden:

- Garen von frischen und eingefrorenen Konditoreiprodukten und Brot (BakerLux™);
- Garen von frischen und eingefrorenen Gastronomieprodukten (ChefLux™);

- Dampfgaren von Fleisch, Fisch und Gemuse (ChefLux™);

- Garen von in Vakuum eingeschweilten Gerichten, die dazu geeignet sind;

- Erhitzung von gefrorenem oder gekiihltem Fleisch (BakerLux™ = ChefLux™);

- Uberwachen Sie das Gerat wahrend der Funktion.

- Wenn das Gerét nicht funktioniert oder wenn die Funktionen abweichen, bei strukturellen Veranderungen, oder

wenn die Stromversorgung, die Wasser- oder Gasversorgung unterbrochen ist ( NUR Gasoren), kontaktieren

Sie den befugten Kundendienst von UNOX, ohne vorher mit der Reparatur zu beginnen. Bei einer eventuellen

Reparatur miissen Original-Ersatzteile von UNOX verwendet werden.

Wenn diese Normen nicht beachtet werden, kann es zu Schaden, Verletzungen oder auch zu Todesfallen kom-

men. Die Garantie entfallt in diesem Fall.

Es wird empfohlen, sich zu versichern, dass das Gerat sich in einem perfekten Gebrauchs- und Sicherheitszustand be-

findet. Daher sollte einmal im Jahr die Wartung und die Kontrolle vom befugten Kundendienst durchgefihrt werden.

& VERBRENNUNGS- UND VERLETZUNGSGEFAHR!

- Wahrend des Garens und bis zur Abkiihlung jedes Teil des Ofens, achten Sie auf Folgendes:

- Fassen Sie nur die Steuerelemente oder den Griff des Geréts an, da die AuBenteile sehr heil} werden (Tempe-
ratur Uber 60°C (140°F).

-Wenn es nétig ist, die Tur zu 6ffnen, fiihren Sie diesen Vorgang sehr langsam und vorsichtig durch. Achten Sie
auf den austretenden Dampf und auf die hohen Temperaturen in der Garkammer.

-Um die Behalter, das Zubehér und die anderen Objekte in der Garungskammer zu bewegen, ziehen Sie immer
Thermohandschuhe an.

- Seien Sie sehr vorsichtig beim Herausziehen der Bleche aus der Ofenkammer.
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- Vor dem Gebrauch versichern Sie sich, dass in der Kammer des Gerats keine nicht konformen Objekte (Ge-
brauchsanleitung, Kunststoffsacke oder dhnliches) oder Rickstande von Reinigungsmitteln sind. Vergewissern
Sie sich, dass der Dampfabzug frei und nicht verstopft ist und dass keine entflammbaren Stoffe in der Nahe sind.
Keine Hitzequellen (zum Beispiel Grill, Fritteusen usw.), leicht entflammbare Stoffe oder verbrennba-
re Stoffe in der Ndhe des Gerats aufbewahren (z.B. Benzin, Treibstoff, Alkoholflaschen, usw...).

Keine leicht entflammbaren Fliissigkeiten oder Gerichte verwenden (z.B. Alkohol) .

Halten Sie immer die Garkammer sauber und reinigen Sie sie regelmallig nach jedem Garen: Fette oder Lebens-
mittelrickstande, die nicht innen entfernt werden, kénnten sich entziinden!

A STROMSCHLAGGEFAHR

- Offnen Sie nicht die Raume, die mit diesern Symbol gekennzeichnet sind: Nur von UNOX befugtes Fachpersonal
darf diese &ffnen.
Wenn diese Norm nicht beachtet wird, verfallt die Garantie und es besteht Verletzungs- und Lebensgefahr.

@ NUR FUR GASOFEN
- Das Abzugsrohr iiber dem Herd muss immer hindernisfrei sein (z.B. Objekte, Bleche usw.).
- Wahrend des Gebrauchs des Gerats immer die Dunstabzugshaube einschalten, wenn vorhanden.
- Wenn das Gerat an einen Abzugsschacht angeschlossen ist, muss dieser:
- immer frei ohne Verstopfungen sein - Brandgefahr!
- regelmaRig gemal’ den technischen Vorschriften des Nutzerlands gereinigt und kontrolliert werden - Brandge-
fahr!
- Das Gerat muss weit weg von Luftstrémen und Luftzug positioniert werden - Brandgefahr!
- Versichern Sie sich, dass die Liiftungséffnungen und der darunter stehende Teil des Gerits gereinigt
und dass keine Hindernisse vorhanden sind (z.B: durch stiitzende Objekte in der Nihe des Gerits).
- Wenn Gasgeruch auftritt:
- unterbrechen Sie umgehend die Gasversorgung;
- ltften Sie umgehend den Raum;
- keine Elektroschalter anfassen oder Funkenbildung oder offene Flammen hervorrufen;
- verwenden Sie ein externes Telefon, um die Gasversorgungsfirma zu kontaktieren.
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, Vor der Montage des Gerats aufmerksam das Kapitel “Sicherheitsnormen” auf Seite 6 und

‘ \ das Kapitel “Vorwort” auf Seite 5 lesen.
L\ /l/ Wahrend der Wartung geeignete Schutzkleidung tragen (Arbeitsschuhe, Schutzhandschuhe, usw..).

Auspacken

Personen, die zur
Montage nétig sind:

LN

DI

Beim Erhalten die Verpackung kontrollieren, dass
keine sichtbaren Schiaden vorhanden sind. Wenn
dem nicht der Fall ist, umgehend UNOX informie-
ren und NICHT mit der Montage beginnen.

Vor dem Transport des Gerats am Montageort,
vergewissern Sie sich, dass:

- das Gerat problemlos durch die Tiiren passt;

- der Boden das Gewicht aushalt.

Der Transport muss mit mechanischen Mitteln er-
folgen (zB. Gabelstapler).
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nachste Montage auf. Die Schrauben, die die Kunststoffhalter an den Holzpaletten halten, kén-

iif Wie in der Abbildung angegeben, heben Sie einige Schrauben und Kunststoffhalter fiir die
nen entsorgt werden.

A\

Das Verpackungsmaterial, das eventuell ge-

A fahrlich sein kann, muss von Kindern oder
Tieren ferngehalten und richtig gemafl den
lokalen Normen entsorgt werden.

UNOX verfolgt seit Jahren die NON-STOP EFFORTS-
Philosophie und erhoht die Umweltvertraglichkeit der
eigenen Produkte und reduziert immer weiter den ener-
getischen Verbrauch und die Verluste.

UNOX mdochte die Umwelt schiitzen und fordert dazu
auf, das Material in den jeweiligen Behéltemn getrennt zu
entsorgen.

CARDBOARD

- Lt |
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Entfernen der Schutzfolie

Lésen Sie langsam die Schutzfolie des Geréts: Entfernen
Sie die eventuellen Ruckstande. Die Klebstoffriickstande
mit geeignetem Losemittel entfernen, ohne die Oberfla-
che mit Werkzeugen oder aggressiven oder atzenden
Reinigungsmitteln zu beschadigen.

Die entfernte Folie, die eventuell gefihrlich
sein kann, muss von Kindern oder Tieren
ferngehalten und richtig gemaB den lokalen
Normen entsorgt werden.

Vor Beginn der Montage, kontrollieren Sie, dass die folgen-
den Komponenten vorhanden und intakt sind:
- Der Ofen hatim oberen Teil folgende Elemente:
- Stromanschluss (Stromkabel schon montiert);
- Wasseranschluss (Wassereingangsleitung, mecha-
nischer Filter, 3/4-Anschluss mit schon montiertem
Rtckschlagventil);

« LPG-Gasanschluss ( NUR FUR GASOFEN)

- Technische Dokumentation (Gebrauchs- und War-
tungsanleitung, Blatt “Technische Daten”);

- 4 Kunststoffhalter;

- 1 “Starter Kit"-Sack (8 gewindefurchende Schrauben,
1 Schlssel fiir Anschliisse, 1 Klebeetikett "Rutschge-
fahr durch Flssigkeiten’, 1 kegelférmiger Stutzen zum
SchlieBen des Ablasses).

- Methandiise und Setup-Etikett(@Nun FUR GASOFEN)

Wenn eine Komponente fehlen sollte, kontaktieren
Sie UNOX.

Zur kompletten Vervollstindigung der Reihen ChefLux™ und BakerLux™ sind verschiedene Zusatzinstrumente ver-
fiigbar: Kontaktieren Sie UNOX fiir weitere Informationen.
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Positionierung_j

Technische Daten des Montageraums

Montieren Sie die Gerate nur an Orten:

(3] —Max 35°C - die fiir Garen von Industriegerichten ausgelegt sind;

(lJl—Min 5°C - mit adaquatem Luftaustausch;

- die den Normen zur Sicherheit am Arbeitsplatz und an
den Anlagen entsprechen;

- die vor Umwelteinfliissen geschiitzt sind;

- mit Temperaturen zwischen +5° und +35°C maximal;

- mit einer Feuchtigkeit unter 70%.

Ein Gerdt, das mit Gas versorgt wird, muss
gesetzmalig in den folgenden Raumen aufgestellt
werden:

- mit Oberflichen und Liftungen adaquat zur Leistung
des Ofens;

- Bereitstellung fiir einen externen Abzug der Abgase.
Fur weitere Informationen, siehe Kapitel “Abzug von
Dédmpfen und Abgasen” auf Seite 29.

~100 mm
- Die Montagerdaume missen auf die elektrischen
Anschliisse und auf die Wasser-Anschliisse ausgelegt
sein und die jeweiligen Normen zur Sicherheit am

LxTxHmm kg

n Arbeitsplatz und zur Anlage miissen beachtet werden.
In der Abbildung werden indikative Male fiir die
Auslegung angegeben:
. E|S
£ . 3
. S— £ E § Stromanschliisse
£ 8|7
o|s ? —Wasseranschli]sse
b
H - Abwasser (S)
100 mm
Montieren Sie keine Gerite in der Ndhe
von anderen Aggregaten, die hohe
Tabelle A ’ Temperaturen erreichen, um keine
MODELL Raumbedarf Gewicht* elektrischen Komponenten zu

beschadigen. Das Gerit ist nicht fiir ein Gehause

XB893 860x900x1250 12 geeignet. Versichern Sie sich, dass der Boden das
XB895 860x900x1250 112 Gewicht des Gerits bei voller Ladung aushalt
XB693 860x900x930 80 (siehe “Tabelle A”).
XB695 860x900x930 80

XB813G 860x882x1465 135 Wenn Sie weitere technische Informationen zum

XB613G 860x882x 1144 106 Gerdt bendtigen, siehe das Blatt “Technische Da-
X393 750x773x772 67 tenf anbei zum Gerdt
X893 Sema0nd B0 h2 * Die Werte beziehen sich auf das Gewicht des leeren Gerits
XV593 860x900x930 80

XV813G 860x882x1465 135

XV513G 860x882x1144 106
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Einzuhaltende Abstande

FEUERFESTE
ABDECKUNG

Positionieren Sie das Gerat unter Beachtung der
Abstande, die in der Abbildung angegeben werden. Die
hintere Wand muss leicht zuganglich sein, um die
Anschlisse zu erleichtern und um die Wartung zu
ermaglichen.

Montieren Sie das Gerat nichtin der Nihe
des Materials, der Wiande oder in der
Nahe von Mébeln, die leicht entflammbar
oder hitzesensibel sind. Wenn dem nicht
der Fall ist, schiitzen Sie sie mit adiquaten

Materialien, die nicht entflammbar sind. Dabei
miissen die Brandschutznormen beachtet werden.

Aus Sicherheitsgriinden diirfen die Ofen
& nicht direkt auf dem Boden, sondern nur auf
eine Unterstruktur positioniert werden und
iiber die UNOX-Halter fixiert werden.
Verwenden Sie die Unterstruktur von UNOX. Wenn Sie eine
andere Unterstruktur verwenden, muss diese:
- stabil und perfekt ausgerichtet sein;
- nicht beweglich sein;
- darf nicht entflammbar oder hitzesensibel sein;
- das Gewicht des Gerats mit voller Ladung aushalten,
ohne sich zu verformen oder abzusinken.

UNOX-Unterstrukturen und Zubehér:
m - Garschrank

- neutraler Schrank

- offener Stand

- Radset H.105 mm.
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Aus Sicherheitsgriinden wird empfohlen,
z%l NICHT das letzte Blech in einer Hohe tber
160 cm zu positionieren.
Wenn das nétig sein sollte, miissen Sie
das Klebeband des"Starter Kits" in der Hohe
(siehe Abbildung) anbringen.

Befestigung

Vor der Fixierung der eigenen Unterstruktur oder der Unterstruktur von UNOX kontrollieren
Sie immer die perfekte Ausrichtung mit einer Wasserwaage oder einer digitalen Waage. Wenn
die Maschine nicht richtig ausgerichtet ist und die UNOX-Unterstruktur verwendet wird, kon-
nen Sie die StellfiiBe verwenden, ohne sie komplett abzuschrauben.

Fixierung der Unterstruktur durch den Nutzer (z.B. Stahltische, usw....)
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Fixierung auf der UNOX-Unterstruktur
(UNOX - Garschrank - neutraler Schrank)

Fixierung auf der UNOX-Unterstruktur
(UNOX - Stand oben offen)
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Einstellungen

Einstellung der TiirschlieBung

Wenn sich der Griff nach Positionierung des Ofens nicht richtig in vertikaler Postion schlief3t, gehen Sie wie folgt vor:
©®  Kontrollieren Sie die perfekte Nivellierung des Gerts mit einer Wasserwaage oder mit einer digitalen Waage;

©-@ Wenn das Gerat ausgerichtet ist, bringen Sie die SchlieBklappen wie in den folgenden Abbildungen an.
Wenn das Problem weiterhin besteht, wiederholen Sie die Sequenz und |6sen Sie weiter die Fixierschrauben
der SchlieRklappen.
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Umkehrbarkeit der Tiir
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Elektrische Anschliisse

@ Vor der Montage des Gerits lesen Sie aufmerksam das Kapitel “Sicherheitsnormen” auf
\ 7 Seite 6.

=

dem das Gerat montiert wird, geltenden Normen entsprechen und von qualifiziertem und von UNOX
befugtem Fachpersonal durchgefiihrt werden. Wenn diese Normen nicht beachtet werden, kann es zu
Schéden, Verletzungen oder auch zu Todesfillen kommen. Die Garantie entfillt in diesem Fall und
entbindet UNOX von jeglicher Verantwortung.

f Der Anschluss an das elektrische Versorgungsnetz und die Anschlussanlagen miissen den im Land, in

Der Stromanschluss erfolgt, indem ein Stecker (nicht ge-
liefert) montiert wird. Er muss eine adaquate Forderleis-
tung zum maximal aufgenommenen Strom der Ofenpha-
sen haben (siehe Blatt “Technische Daten” anbei).
Wenn das nicht méglich ist, reicht die Verkabelung von
UNOX aus, um einen direkten Anschluss am Schaltschrank
g42m3 Bokerlux durchzufiihren e

””...' Bevor das Gerdt an das Versorgungsnetz angeschlossen
e -.]"“""“‘”'" - fége wird, immer die Daten der Anlage mit den Daten des Ge-
s s g e ot P F) rats auf dem Datenschild vergleichen.
Das Gerat verlasst das Werk mit einem Versorgungskabel
/ (400V ~ 3PH + N+PE 50/60 Hz - dreiphasig+Neutral+Er-

o 2 IN T 19 4D AT T
WOGT T

e
~ W
=

de), das schon an der Klemmleiste montiert ist; fiir andere
% Strom- und Versorgungsanforderungen siehe Kapitel “An-
passung an andere Spannungen” auf Seite 22,

’ & / Die Anschluss-Schemata, die technischen Ei-
~_ | . / genschaften des Kabels und die technischen
Daten werden im Blatt “Technische Daten} das

mit dem Gerat geliefert wird, aufgefiihrt

=

Um  Gefahren
durch das verse-
hentliche Laden

des thermischen
Ausschalters zu verhindern, |
darf das Gerét nicht von ei- |
nem extern bedienbaren Ge-
rat versorgt werden, wie ein
Zeitschalter oder ein regel-
mafig versorgtes oder nicht
versorgtes Netz.

ALLPOLIGER ~
SCHALTMECHANISMUS

"~ THERMISCHER UND MAGNETOTHERMI- ~
~~r SCHER DIFFERENTIALSCHALTER

# Erde (gelb/griin)
. Neutral (blau)
€ @:rhasioLi-12-13)

(braun, grau, schwarz)
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Fiir einen richtigen Stromanschluss muss das Gerat:
- eine Potentialausgleichsanlage gemal den geltenden Normen haben. Dieser Anschluss muss zwischen verschie-

denen Geraten an der Klemmleiste mit dem Potentialausgleichsymbol durchgefiihrt werden. Der Leiter muss

einen maximalen Kabelschnitt von 10 mm? haben (gemaR der Norm IEC EN 60335-2 42:2003-09) und muss mit den Farben
gelb griin gekennzeichnet sein.

- Er muss an die Erdungsleitung des Netzes angeschlossen sein (griin gelbes Kabel).
- Er muss an einen Thermoschalter gemal der geltenden Norm angeschlossen sein.
- Ermuss an einen mechanischen omnipolaren Schaltmechanismus angeschlossen sein.

O

Durchzufithrende Kontrollen

- Die Kupferbriicke und das Stromkabel miissen zusammen unter einer Schraube durch Anschrauben fixiert und die Stroman-
schliisse miissen gut festgezogen werden, bevor das Gerét an das Stromnetz angeschlossen wird.

- Kontrollieren Sie, dass keine elektrische Streuung zwischen den Phasen und dem Erdungskabel sowie die elektri-
sche Kontinuitat zwischen der Kiste und dem Erdungskabel des Netzes vorliegt.

- Kontrollieren Sie die Versorgungsspannung, wenn das Gerat in Betrieb ist, so dass diese nicht von der Nennspan-
nung, die auf dem Datenschild angegeben ist, abweicht. Wenn dem nicht der Fall ist, verkabeln Sie die Phasen
unter Beachtung der Daten auf dem Blatt "Technische Daten" anbei.

Anpassung an andere Spannungen

Fiir Anforderungen der Spannung und Versorgung, die von den Standard-Werten (400V ~ 3PH + N+PE 50/60 Hz) ab-
weichen, muss das vorhandene Versorgungskabel ausgetauscht und das neue Kabel an die Klemmleiste angeschlossen
werden. Achten Sie dabei auf die Schemata im Blatt “Technische Daten” (Stromversorgung - Anschlussdiagramm/
Power supply - Connection Diagram) im Anhang zum Gerét.

Austausch des Versorgungskabels

Das Kabel muss von UNOX odervom techni-
schen Kundendienst oder von einer qualifi-
zierten Fachperson ausgetauscht werden,
um jedes Risiko zu verhindern.

Wenn der Austausch des Versorgungskabels nétig ist,

gehen Sie wie folgt vor:

- den Deckel des Klemmbretts 6ffnen, indem Sie die
Schraube "A" abschrauben;

- Entfernen Sie das Kabel, indem Sie es von der Klemm-
leiste und dem Kabelhalter "B" |6sen;

- Siehe das Blatt “Technische Daten” (Power sup-
ply-Connection Diagram): Auf dem Blatt sind alle
moglichen Kabel und alle technischen Daten ange-
geben, die das neue Kabel je nach ausgewahltem
Anschluss haben muss (Cable Type);

- Befestigen Sie erneut das Kabel mit dem jeweiligen Ka-
belhalter.

- SchlieBen Sie den Deckel der Klemmleiste. Ziehen Sie
dazu die Fixierschraube fest.
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,@ Vor der Montage des Gerits lesen Sie aufmerksam das Kapitel “Sicherheitsnormen” auf

\ y Seite 6.

ii Der Anschluss an das Gasversorgungsnetz und die Anschlussanlagen miissen den im Land, in dem das

Gasanschluss ((A)nur fiir Gassfen)

Gerit mortiert wird, geltenden Normen entsprechen und von qualifiziertem und von UNOX befugtem
Fachpersonals durchgefiihrt werden. Wenn diese Normen nicht beachtet werden, kann es zu Scha-
den, Verletzungen oder auch zu Todesfallen kommen. Die Garantie entfillt in diesem Fall und entbin-
det UNOX von jeglicher Verantwortung.

Anschluss an das Netz der Gasanlage
~ Das Gerat wird im Werk far folgende Funktionen einge-
stellt, ausgelegt und abgenommen:
Q| - LPG-Gas (Butan-/Propan-Gas G30/G31)
- Nenndruck des Versorgungsnetzes (am Eingang des

U}

{

!

E Gasventils) von 28 - 30/37 mbar
A - Maximaldruck am Netzeingang von 55 bar
(o ama

Vor dem Anschluss kontrollieren Sie, dass das verfliigba-
re Gas und der Druck mit den oben aufgefiihrten Daten
konform sind: Diese Daten werden auch auf dem Schild
"DATENSCHILD GAS" auf der Seite des Ofens aufgetra-
gen.

Bei anderen Versorgungen, siehe Kapitel “Anpassung
an andere Gasart”und das Blatt “Technische Daten”
(DIAGRAMM A). In keinem Fall darf der Netzdruck am
Eingang des Ventils tiber 55 bar liegen.

Der weibliche 3/4"-Anschluss zum Anschliefen des Netzes
an die Gasanlage befindet sich am hinteren Teil des Ofens:
Der Anschluss erfolgt tiber einen Schlauch. Ein Sperrhahn
wird der Anlage vorgeschaltet (nicht geliefert).

]
Versichern Sie sich, dass das Gasrohr nicht
in der Nahe von heien Zonen entlang lauft
oder dass es nicht verdreht, gequetscht

oder zu starken Ziigen ausgesetzt ist.

nschluss,
weiblich

i Sperrhahn nicht

b geliefert geliefert

5 Die Gasanlage und alle Anschlusskomponenten
| miissen aufeinander abgestimmt sein und die in
dem Montageland geltenden Normen miissen
beachtet werden.

Die mit Lack rot versiegelten Teile diirfen nicht
verandert werden!

Zum Anschluss an den Abzugschalter (oder Win-

dffh?,u)éder int?gl;ierter Teil desfofenfs und nicht

upr i abnehmbar ist, liefert UNOX auf Anfrage einen

CHART"A Fadl Adapter, dessen Durchmesser je nach Ofenmodell

MOD: XB613G O variiert. Dieser Adapter ermdglicht den Anschluss
= == an das vertikale Rohr zum Gasabzug nach au8en.

TECETr e

NEUES EINSCHALTEN DER GASFLAMME: Auf dem
Bedienfeld befindet sich an der Lampe links eine
rote Kontrollleuchte zur Signalisierung der Blo-
ckierung. Bei geschlossener Tiir signalisiert diese
Leuchte, dass die Flamme durch fehlendes Gas
ausgeschaltet wurde: In diesem Falle muss zum
talilits s Zurucksetzen der Flamme, driicken Sie die Taste
d?r Ziindung des Brenners, die links auf Boden des
Ofens ist.

=k Bei der Verwendung des Gerites in
— groBlen Hohen ist keine besondere
Einstellung erforderlich.
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Anpassung an andere Gasart
1) DEN EINSPRITZER AUSTAUSCHEN

Die Anpassungsvorgiange auf andere
Gasarten diirfen ausschlieBlich von qua-
b@ 13 lifiziertem und von UNOX befugtem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.
Vor jedem Vorgang den Gassperrhahn schliefen, die Strom-
versorgung lésen und kontrollieren, dass der Durchmesser des
auszutauschenden Einspritzers dem gedruckten Durchmesser
auf dem Hahn entspricht (1/100mm).
1) Schrauben Sie den Einspritzer "C" mit einem 13 mm Schliis-
Ny sel ab und entfernen ihn.
2) Montieren Sie den neuen Einspritzer mit dem geeigneten
@ Durchmesser des verwendeten Gases (siche “Tabelle B”
C Spalte Aund B).

B A 3) Die Schraube *A"lésen.
H 4) Positionieren Sie die Biichse *B" mit dem Abstand H zum
verwendeten Einspritzer (siehe “Tabelle B” Spalte C).
5) Die Schraube “A"wieder anschrauben.
Tabelle B
MODELL GAS @ EINSPRITZER ABSTAND BUCHSE B
Spalte A [1/100 mm] Spalte B Spalte C
XB613G - XV513G G20 - G25* 335 H =39
XB613G-AL G30,G31 215 - -omm
XB813G - XV813G G20 - G25* 365 H = 39mm
XB813G-AL G30,G31 235 B

Seriell ist in allen Modellen eine Ddise fiir G30 und G31 Gase montiert.
* In Ldndern, in denen G25-Gas vorgesehen ist (Frankreich), benétigt die Vorrichtung den gleichen Einspritzer fir G20-Gas
und die gleiche Einstellung der Buchse ohne weitere Eingriffe am Ofen.

2) ENTFERNEN/STECKEN SIE DIE KABEL IN DAS GASVENTIL EIN

Bei der Montage und nach
jeder Anpassung der Ga-
sart, aus dem Starter-Set
den Klebestreifen entneh-
men (siehe Abbildung), das
Setup-Etikett zuschneiden
und die neuen Gaswerte ein-
fiigen. Das Klebeband muss
auf das Datenschild geklebt
werden.
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Kontrollen nach dem Anschluss

Nach Abschluss der Gasanschliisse oder nach Abschluss der Anpassung an die neue Gasart, missen Sie die Punkte
in der Tabelle kontrollieren.

Kontrolle:

I:‘ Die Dichtung des Gaskreises kontrollieren. Schaumbhaltige Substanzen (NICHT
KORROSIV) werden dazu verwendet. Keine offenen Flammen verwenden!

Ergebnis der

Der Nennwert des Versorgungsnetzes (am Eingang des
Gasventils) mit dem Druckmesser der Fliissigkeiten messen
(z B. elektronisches Manometer). Wenn die gemessenen
Werte auBerhalb der min. oder max. Driicke liegen, die im
Blatt “Technische Daten” (DIAGRAMM A), das mit dem| mbar...c..cccoe.
Gerat geliefert wird, aufgefiihrt werden, wenden Sie sich an
den lokalen Gasverwalter.
Das Ablesen des Druckwerts am Eingang wird bei
laufendem Ofen durchgefiihrt.
Der Ausgangsdruck des Gasventils mit einem
digitalen Manometer messen.
Merke: Das Gasventil liefert einen konstanten Druck,
der von der Einstellung und der Art des Gases
| abhiangt, das den Brenner des Ofens versorgt. Je
nach Art des Gases, wie in Abschnitt 2 auf der Seite
24 beschrieben und je nachdem ob die Kabel an das
Ventil angeschlossen sind oder nicht, gibt es zwei| b,k
Ausgangsdriicke, die in der folgenden “TABELLE C -| bar.....
Ausgangsdruck des Gasventils” aufgefiihrt werden.

TABELLE C - Ausgangsdruck des Gasventils

G20-G25 14.2 + 2% mbar
G30-G31 26.2 + 2% mbar

Die CO- CO, Werte der Abluftgase messen und die gemessenen Werte aufschreiben.
I:' Bei reinen CO-Werten tber 1000 ppm muss der Verbrenner kontrolliert und von | ppm..........
einem Fachtechniker verandert werden.

Wenn die Kontrollen positiv sind, versorgen Sie das Gerat und schalten es ein. Kontrollieren Sie die in der Tabelle
angegebenen Punkte Gber die Luftungsschlitze:

Ergebnis der

Kontrolle - OK

I:' Richtiges Einschalten des Verbrenners

I:‘ Blaue Flammen ohne gelbe Spitze

I:‘ Abgasschacht und saubere Liiftungsdusen frei und ohne Hindernisse

Informieren Sie die Verbraucher tiber die grundlegenden Sicherheitsaspekte zur Funktion des Ofens. Nehmen Sie
dazu diese Gebrauchs- und Wartungsanleitung zur Hilfe.
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Wasseranschluss

Wasseranschluss: Wassereingang

Das Gerat ist mit einem 1,5 Meter lan-
gen Rohr, mit mechanischem Filter und
Anschluss (3/4") mit Rickschlagventil

ausgestattet. Vor dem Anschluss der
Wasserleitung an das Gerét lassen Sie das Wasser
abflieBen, um eventuelle Risiken zu verhindern. Sie
sollten zwischen das Wassernetz und das Gerat ei-

nen Sperrhahn schalten.

Technische Daten der Wassereingange

Das Wasser muss am Eingang:
- eine maximale Temperatur von 30 °C haben;
- Trinkwasser sein;
- eine maximale Leitfahigkeit von 150 uS/cm;
- eine maximale Harte von 10°dH haben;
-einen Druck zwischen 150 und 600 kPa haben
(200 kPa empfohlen).
Andere Anforderungen fiir das eingehende
Wasser (nicht behandeltes Wasser):
Freies Chlor: weniger als 0,1 ppm (mg / L);

Schnellanschluss

Chloride: weniger als 30 ppm / mg /L); pH: 7,0 a 8 5;

Alkalinitat: weniger als 50 ppm (mg / L);
Alkalinitat: weniger als 12 ppm (mg / L);

Gesamte geloste Festteile (tds): weniger als 60 ppm

Wenn der Wasserdruck am Eingang:

RohrL=1,5m

mechanischer
Filter

AN

tungen diirfen nicht nochmals verwendet wer-
den.

Sperrhahn {

I4-Ansch|uss
mit Riick-
schlagventil

ﬂgmu”m

=

1 50+600kPa

-
4

’

150 pS/em

Verwenden Sie nur das Set der neu
mit dem Gerat gelieferten Dichtun-
gen zum Anschluss an das Wasser-
netz Die schon verwendeten Dich-

- unter dem angegebenen Wert (150kPa) liegt, verwenden Sie die geeignete Zulaufpumpe;
- (iber dem angegebenen Wert (600kPa) liegt, verwenden Sie einen auf 200kPa geeichten Druckminderer (UNOX

empfiehlt den eigenen Druckminderer).

Wenn die Leitungsfahigkeit des Wassers iiber dem angegebenen Wert liegt (150 uS/cm), das Demineralisierungsgerat
oder die Filter verwenden, um das Ablagern von Kalk und / oder anderen Mineralien im Ofen zu verhindern. Die durch
Kalk oder andere chemische Stoffe im Wasser provozierten Schaden werden nicht von der Garantie abgedeckt.

Wasseranschluss: Wasserausgang

Montieren Sie das gebogenen Rohr (90°) (im Starter Kit) am Anschluss des Ablasses hinten am Gerét an: Verbinden
Sie das Rohr mit dem starren Rohr oder dem Schlauch und schlieflen es an einen Abwasserablass an.
Das Wasser am Ausgang des Ablasses des Ofens kann erhéhte Temperaturen erreichen (90 °C).
Die verwendeten Leitungen fiir den Wasserablass miissen diese Temperaturen aushalten und
diirfen nicht aus Metall sein. UNOX empfiehlt die eigenen starren Rohre oder Schlauche.

nicht geliefert




Wenn das BakerLux™ Gerét nicht permanent an ein Abwasser-
system angeschlossen werden kann, muss der Abwasseranschluss
mit dem konischen Stopfen verschlossen werden, der im ,Starter
Set” enthalten ist.

Nehmen Sie erst die Winkelverbindung ab, indem Sie die Schrau-
ben entfernen, mit denen diese befestigt ist. Danach stecken Sie
den konischen Stopfen in den Abwasseranschluss.

Technische Daten des Abwassers

Der Ablass muss:

- ein Siphon sein (Siphon nicht geliefert);

- maximal ein Meter lang sein;

- eine min. Neigung von 4% haben;

- einen Durchmesser NICHT unter dem Durchmesser des Ablass-
anschlusses haben;

- fiir jedes Gerat ausgelegt sein; wenn dem nicht so ist, vergewis-
sem Sie sich, dass die Hauptleitung so ausgelegt ist, dass ein re-
gelmaBiger, problemloser Abfluss méglich ist;

- nicht gequetscht sein.

Der Ausgang des Wandabzugs muss einen

Luftspalt von mindestens 25 mm haben.

ZAN

behalten werden.

UNOX empfiehlt das
eigene Siphon-Set

Beim Garen grofBBer Mengen fettiger Le-
bensmittel den Siphon entfernen und
einen Fettabscheider einsetzen oder
direkt in das Gitter ablassen. In beiden
Fallen muss das genannte Air Gap bei-
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Wasseranschluss: Eingriffe

Wenn es notig sein sollte, den Schnellan-

schluss zu 16sen, zum Beispiel zur Wartung,

verwenden Sie den mitgelieferten Schliissel

des,Starter Kits" Der Gebrauch anderer Werk-
zeuge (zB. Schraubenzieher, Zangen, usw.) kénnte die
Komponente beschadigen und die Dichtung beeintrach-
tigen.

Wahrend des Garens werden heie Dampfe und Gerti-
che (iber ein Absaugrohr abgezogen, das sich im oberen
Teil des Gerats befindet.

Versichern Sie sich, dass iiber dem
& Dampfabzug keine Objekte und/oder
Materialien sind, die den Abzug beein-
flussen kénnen und dass keine Schaden
durch hohe Temperaturen auftreten. Lassen Sie

keine entflammbaren Materialien in der Ndhe des
Abzugsrohrs.

Der Dampfabzug nach auflen kann wie folgt erfolgen:

1) Abzugshaube mit geeignetem Durchfluss und Gro-
BBe je nach Ofen.

UNOX empfiehlt fiir die Modelle Dysea-
mic, die eigenen Abzugshauben, die
direkt tber ein Selbstdiagnosesystem des
Ofens verwaltet werden.

Zur Montage der UNOX-Hauben, siehe Anleitung in der
Verpackung des Sets selbst.

2) Ein Rohr ohne Abzug oder gezwungener Lftung.
Das Rohr muss:
- UNABHANGIG fiir jedes Gerat sein;
- einen Mindestdurchmesser von 30 cm haben;
- nicht gequetscht sein;
- einen Winkel von maximal 45° haben;
- maximal ein Meter lang sein;

UNOX empfiehlt das eigene Ansaugrohr
zu verwenden.

Deutsch
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Abzug von Dampfen und Abgasen ((§y) Nur fiir Gassfen)

Uber das Abzugrohr werden eventuelle Dampfe und
Gertiche aus der Ofenkammer und die Abgase abgezo-
gen. Der externe Abzug kann in verschiedenen Versio-
nen erfolgen: Wahlen Sie die geeignete Nennleistung
des Gerats, das montiert werden soll aus und achten Sie
auf die auf die lokalen / internationalen Normen zur
Montage.

1) Ofen mit thermischer Leistung < 14 kW direkter
Abzug am Montageort des Ofens.

2) Ofen mit thermischer Leistung > 14 kW Abzug
durch effektiven Kamin mit natiirlichem Abzug.
Der Kaminschacht muss:

- Uber die gesamte Lange den gleichen Durchmesser
(2D) des Abzugsrohranschlusses des Ofens haben;

- eine Lange (3eD) tber dem Luftzugschalter von 3
Mal dem Durchmesser @D haben;

- einen ansteigenden Verlauf mit einer Mindestneigung
von 10% haben.Im Falle von Winkeln miissen diese gré-
Rer oder gleich 90° sein und die eventuellen horizonta-
len Teile (L) diirfen nicht langer als 1,5 m sein.

Es wird empfohlen, einen Kamindeckel auf der

dulleren Spitze des Abzugsschachts anzubrin-

gen, um zu verhindern, dass Wasser in den Ofen

tritt und um zu verhindern, dass Unterdriicke
durch den Venturi-Effekt auftreten, der durch starke Luftstro-
me entstehen.

3eD

oD

Y

3) Ofen mit thermischer Leistung > 14 kW Abzug
durch Abzugshaube mit Durchlauf und adaquaten
MaBen gemald der Art des Ofens.

Die Haube startet bei mindestens 50 cm vom Absau-
grohr: bei einem geringeren Abstand kénnten giftige
Gase entstehen.

Die Abgase kénnen Temperaturen bis 500°C
A erreichen. Verwenden Sie kein Abzugsrohr
aus Aluminium oder aus Materialien, die den

Temperaturen nicht standhalten.

Versichern Sie sich, dass iiber dem
A Dampfabzug keine Objekte und/oder
Materialien sind, die den Abzug beein-

flussen kénnen und dass keine Schaden
durch hohe Temperaturen auftreten. Lassen Sie
keine entflammbaren Materialien in der Nihe der
Abzugskamine.
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Anschliisse zwischen ilibereinanderstehenden Gerdten

Anschliisse zwischen Geraten mit RJ45-Kabel

ZUBEHORE

Alle Ofen der Reihe ChefLux™und BakerLux™ sind

zum Anschluss an das Zubehor ausgelegt (Garschrank,

Haube, usw.). Das Zubehor wird tber RJ45 -An-

schliisse hinten am Ofen angeschlossen. Es verbin-

det sich automatisch.

Vor dem Durchfiihren des Anschlusses, l6sen Sie

die Stromversorgung vom Gerit.

© Lésen Sie die Schrauben, die das Blech hinten halten.

@ Entfernen Sie das Blech hinten, um Zugriff auf die
Leistungsplatine zu haben.

© Schneiden Sie mit einem Cutter einen vertikalen Schlitz
in einen der Deckel aus Gummi an der Abdeckung hin-
ten am Ofen.

O Fithren Sie iiber den Schlitz einen Anschluss des
RJ45-Kabels ein.

© Fiihren Sie einen oder mehrere Anschliisse des Ka-
bels in die jeweilige Steckdose an der Leistungspla-
tine (nicht wichtig welcher der drei Anschliisse ver-
wendet wird). Schlieen Sie einen zweiten Anschluss
an ein Zubehor an.

® Montieren Sie wieder den Schutzdeckel und ziehen
Sie die Schrauben fest.

@ 5Schliefen Sie wieder die Stromverbindung an alle Ge-
rate an.

Deutsch
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// ] | Die Ofen ChefLux™/BakerLux™, der Reihe Dyseasmie sind seriell mit einer
Standard-Schnittstellenplatine ausgestattet, die sich rechts befindet: Diese umfasst
eine Rickstelltaste des Sicherheitsthermostats des Ofens und einen RJ45-Anschluss

UNOX.Link

2 (beide fiir den Kundendienst reserviert). Mit einfachen Vorgangen ist es maglich, die
optionalen Sets UNOX.Link XC262 - XC263 - XC264zu montieren, die den
/ Gebrauch des Ofens vereinfachen und iiberprifen.

> ]

Standard-Schnittstellenplatine UNOX.Link XC262

)| XVC715EG

USB-Stick.

Fihler SOUS-VIDE (Vakuum-Fihler).
Balkencode-Lesegerdt (Cook.Code System)
Halter fir Balkencode-Lesegerat

o000
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Beispiel einer falschen und richtigen Montage
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ANLEITUNGEN FUR DEN VERWENDER

Vor der Nutzung des Gerits:
-Versichern Sie sich, dass der von UNOX befugte Monteur lhnen eine Konformitatserklarung
ausstellt;
- Lesen Sie aufmerksam das Kapitel“Sicherheitsnormen” auf Seite 6
- Lesen Sie das Kapitel “Vorwort” auf Seite 5.

leeres Blech ohne Locher vorsehen. Alternativ dazu kann ein Behilter mit passenden Abmes-

i’t Beim Garen grofBBer Mengen fettiger Lebensmittel im untersten Grillrosthalter des Ofens ein
sungen verwendet werden.

ﬂgemeine Hinweise zum Gebrauch des Gerats

- Bei der ersten Verwendung des Gerats reinigen Sie akkurat die Ofenkammer innen und das Zubehor “Ordentli-
che Wartung” (siehe Kapitel 47); lassen Sie das Gerat leer bei maximaler Temperatur ungefdhr 1 Stunde lang
laufen, um schlechte Gertichte des Schutzfetts, das im Herstellerwerk verwendet wird, zu entfernen.

- Bei der Offnung der Tar der Backkammer hélt die Heizung und die Liiftung automatisch an und die eingebaute
Lufterbremse wird ausgelost (das Liifterrad dreht sich noch fuir kurze Zeit).

- Wenn das Gerat mehr als 15 Min. eingeschaltet bleibt, ohne dass ein Funktionsmodus ausgewahlt wurde, wird
automatisch die Stand-by Funktion aktiviert, um den energetischen Konsum zu senken.

Um den STAND-BY -Modus zu verlassen, driicken Sie die Taste START/STOP.

- Verwenden Sie das Gerat bei einer Umwelttemperatur zwischen +5 °C und +35 °C.

- Verhindern Sie das Einsalzen von Gerichten in der Ofenkammer. Wenn es nicht anders maglich ist, reinigen Sie so
schnell wie maoglich den Ofen (siehe Kapitel "Ordentliche Wartung" auf Seite 47).

- Um das Sieden und Kochen zu verhindern, keine Behélter mit Fliissigkeiten oder Lebensmitteln verwenden, die sich
mit der Hitze verfliissigen konnten, in einer Menge, die nicht mehr leicht unter Kontrolle zu bringen ist.

positionieren. Wenn das nétig sein sollte, miissen Sie das Klebeband des"Starter Kits" in der

Aus Sicherheitsgriinden wird empfohlen, NICHT das letzte Blech in einer Hohe tber 160 cm zu
ﬁl Hohe (siehe Abbildung) anbringen.

Empfehlungen zum Garen

- Der Ofen sollte immer mit einer hoheren Temperatur als die Gartemperatur vorgeheizt werden (min. 30-50 °C),

um Hitzeverluste durch das Offnen der Tiir aufzuheben.

Der Ofen darf bei einer Temperatur von 260°C nicht langer als 10 Min. laufen.

- Fur die Grill- und Bratenfunktion (z.B. Gefligel), ist es nétig, immer eine Auffangwanne fiir Fett am Boden einzu-
fihren.

- Verwenden Sie Bleche und Grillroste von UNOX. Positionieren Sie gleichmaBig das Essen auf diese. Nicht tberei-
nanderstapeln oder die Bleche oder Grillroste tiberladen.

« Achten Sie immer auf die Ladehinweise Ihres Gerats.
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Gebrauchsmodus #ascual Elektrogeréite

a B
@%
Einstellung: manuell: : manuell Einstellung:
von%b?sléjo in kontinuierliche chr;’gtgl!%" J kont{n;auierlgcher von 0bis 100%
\_ Funktion p, \_ Damp! )

4 .
7 Geréte nichtin 7 Widerstande
@ Funktion /ﬂ aktiv
\_
Gerate in eingestellte
Funktion Temperatur
erreicht

J

Q/\

KONTROLLLEUCHTE STAND-BY

KONTROLLLEUCHTE THERMOSTAT

N

/ verringerte

Geschwindigkeit
£ ) nomale

Geschwindigkeit

N

\ x J

GESCHWINDIGKEIT DER LUFTERRADER
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Gebrauchsmodus #ascual Gasgeréte

TEMPERATUR

i

2 manuell: Einstellun
Einstellung: manuell: Einstellung: kontinuierlicher von 0 bis 1
von 0 bis kontinuierliche | |von0bis2 Dampf
\_ 60Min Funktion ) \ - \_ J

%

0

5‘.‘

Alarm!

Keine Flamme

renner

>@

eingeschaltet

vernngerte normale
Geschwm Geschwin-
digkeit digkeit

ALARM-KONTROLLLEUCHTE

H.EHHEP

KONTROLLLEUCHTE

GESCHWINDIG

KEIT DER LUFTERRADER

/
% um den Gasofen zu-
/ riickzusetzen.

Driicken und lsen,

/
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Tabelle D Mégliche Ursachen fiir einen Gasalarm

Beschreibung Problemlésung

Luft in den Gasleitungen (besonders bei neuen | Fiihren Sie ein Reset durch, indem Sie die jeweilige Taste
Montagen). driicken.

Verhindern Sie alle Luftfliisse, die den Brenner beeinflus-
sen konnten. Garantieren Sie jedoch eine richtige Liftung
vor Ort, die den Normen entspricht. Fiihren Sie ein Reset
durch, indem Sie die jeweilige Taste driicken.

Luftflisse oder Luftungen in der Nahe des Brenners.

Das Alarm-Licht und das Licht auf dem Brenner sind bei-
de auf. Unauszureichender oder fehlender Gasdruck am
Eingang abweichend von den Angaben im Datenblatt
“Technische Daten” (DIAGRAMM A) anbei zum Gerat.

Einstellung des Einspritzers und der Hauptluft

Umwandler des Anztinders defekt. Schalten Sie das Gerat aus und kontaktieren Sie den tech-
nischen Kundendienst.

Elektronische Gas-Schnittstellenplatine defekt.

Gasventil defekt.

Kabel und / oder Ziindkerze unterbrochen.

Platine zur Flammensteuerung beschadigt.

Feuchtigkeit im Flammenbereich des Brenners vorhanden
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Gebrauchsmodus Dysnasmic

2)

3)
4)

Wenn Sie die Taste mehrfach dricken, wahlen Sie
die 3 SCHRITTE (STEP) zum Garen und die VORHEI-
ZUNG aus. AuBerdem stellen Sie die Garparameter
ein.

Die LEDs zeigen den Schritt /die Vorheizung an:

- in der Einstellphase der Parameter

- in der Garphase

(1= STEP1..PRE= Vorheizung).

Display.

Durch mehreres Driicken der Taste, wahlen Sie die
einzustellenden Parameter aus (Temperatur, Gar-
dauer, usw..).

5)
6)
7)

8)
9)

Die LEDs zeigen die Parameter in der Einstellphase
an.

Erhéhung/Absenkung der auf dem Bildschirm an-
gezeigten Werte.

Startet / stopp das Garen.

Programmen mit Schnellzugriff.

Aufruf / Verdnderung von schon gespeicherten
Programmen.

10) Speicherung des eingestellten Programms.
11) Die Taste schaltet von “OVEN" (Ofen) auf “PROVER"

(Gérschrank) und umgekehrt.

Die Modelle Dyseasseic werden verwendet, indem Sie die Siebdrucktasten driicken.

Verwenden Sie ausschlieBllich die Finger und keine Gegenstinde wie Messer Gabeln, usw....

Diese Technologie erméglicht eine schnelle und einfache Reinigung des Bedienfelds und garantiert aulerdem
langfristig die maximale Zuverldssigkeit. Es wird jede Art von mechanischen Bewegungen verhindert.

Deutsch
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Einleitende Anmerkungen
Die Modelle Dy.u.lu«.ic kénnen MANUELL oder PROGRAMMIERT verwendet werden.

Die MANUELLE Funktion sieht vor, dass der Nutzer fir jeden Garzyklus die folgenden Parameter einstellt:

- Gardauer;

-Temperatur in der Ofenkammer;

- Prozentsatz des eingehenden Dampfes in die Ofenkammer (STEAM.Plus);

- Geschwindigkeit des Luftflusses.

Die eingestellten Parameter werden nicht gespeichert und muissen bei jedem Garen erneut eingegeben werden.

Die Funktion PROGRAMMIERT gibt Ihnen die Méglichkeit Garzyklen (Programm) zu speichem, um diese in folgen-
den Garprozessen erneut zu verwenden.

Jeder Garzyklus besteht aus 4 Phasen:

- PHASE”PRE": anfangliches Vorheizen;

- PHASEN 1...3: Bis zu 3 Garschritte; die einzelnen Schritte haben verschiedene Garparameter. Das Garen erfordert
nicht unbedingt alle drei Schritte (STEP): Stellen Sie nur die Schritte ein, die nétig sind.

Der Ubergang von einer Garphase zur nachsten wird automatisch vom Gerat verwaltet.

Z.B. GARZYKLUS
60 Mi
SCHRITT 1 1so°c SCHRITT2 200°C SCHRITT3 DICRt
Geschw. 1 Geschw. 2
60% Dampf 20% Dam

- Wenn der Ofen mit Strom versorgt wird, schaltet sich die Steuerung automatisch ein.

- Funktionstasten E]

einzelnes wiederholtes Driicken der Tasten -> der Wert wird bei jedem Druck erhéht/abgesenkt;
durchgehendes Driicken der Tasten -> der Wert wird sehr schnell erhéht/abgesenkt

- Wenn 15 Minuten lang keine Taste gedriickt wird und das an das Bedienfeld angeschlossene Gerat nicht in Be-
trieb ist (Ofen oder Garschrank), geht die elektronische Kontrolle in Stand-by: Nur die LED START/STOP BLEIBT
EINGESCHALTET. Zum Aktivieren der elektronischen Kontrolle die Taste START/ STOP driicken.

Die Taste schaltet von “OVEN" (Ofen) auf “PROVER"
PROGRAM (Gérschrank) und umgekehrt.

Wenn Sie den Ofen verwenden mochten, miissen Sie
kontrollieren, dass die LED "OVEN" (Ofen) leuchtet.

Seriell befinden sich am Ofen eine Riickstelltaste zum

(- NUR FUR KUNDEN- Reset des Sicherheitsthermostats des Ofens und ein
leENSTElNGmFFE RJ45-Anschluss, die fiir Fachpersonal fur Kundendien-
o steingriffe verwendet werden.
O D Riicksetzung des
Sicherheitsther- Auf Anfrage sind die folgenden Sets UNOX.
mostats Link XC237 und XC238 verfigbar, die
RJ45-Stecker den Gebrauch des Ofens vereinfachen und

tberpriifen: Kontaktieren Sie UNOX fir weitere
Informationen.
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MANUELLE Funktion

E VORHEIZEN
© Driicken Sie die Taste ;

@ die Kontrollleuchte "PRE" leuchtet auf.

© Driicken Sie die Tasten B , bis Sie die ge-

wiinschte Temperatur eingestellt haben.

Die Vorheizfunktion hat einen einzigen einstellbaren

260°C 1-[5] 0°C -D 260°C Wert: die Temperatur.

MAXIMALE MAXIMALE Die Dauer der Vorheizphase hangt von der einge-
TEMPERATUR TEMPERATUR stellten Temperatur ab (das Geréat wird so schnell wie
maoglich auf die Temperatur gebracht).

SCHRITTAUSWAHL

© Driicken Sie die Taste ;

@ die Kontrollleuchte "1" leuchtet auf.

@ EINSTELLUNG DER GARDAUER

© Vergewissern Sie sich, dass die LED "DAUER"
leuchtet. Wenn dem nicht so ist, mehrmals die

'—‘ n '—' ¥ Taste driicken, bis die LED aufleuchtet.

'—'.L' L' 3 - £ @ Den gewtlinschten Wert einstellen, indem Sie die

Tasten @ drﬁcken.

Im Display wird die Gardauer in Stunden.Minuten

INF/HOLD" 0.00 + = 959 angezeigt (z.8. 1.30= eine Stunde und 30 Minuten).
oo e MINDESTDAUER o oyens “INF”/”"HOLD” (kontinuierliche Funktion)

Der Ofen funktioniert kontinuierlich bis
zum manuellen Eingriff des Bedieners:
SCHRITT 1 -> den Parameter auf ‘INF"stellen
(unendlich). Die Temperatur hingt vom eingestellten
Wert mit dem zugeteilten Wert ab (siehe folgenden
Abschnitt).
SCHRITT 2.3 -> den Parameter auf “HLD" stellen
(HOLD).
Die Temperatur wird auf 70°C gehalten.
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IE] EINSTELLUNG DER GARTEMPERATUR
@ Driicken Sie dieTaste

J ' ' '-' i n @ die Kontrollleuchte "TEMPERATUR" leuchtet auf.

Ll
* © Driicken Sie die Tasten B bis die ge-

wiinschte Temperatur eingestellt wird.

Um eine Startverzégerung des Ofens oder

[ . . eine Stoppzeit zu erhalten (nttzlich zum

PAU ‘-@ 0°C " 260°C Garen), stellen Sie "PAU" (PAUSE) im Para-
LOFTER IM OFEN MINDESTTEMPERATUR MAXIMALE meter "Gartemperatur” ein sowie die Dau-
IN PAUSE / WIDERSVSNDE TEMPERATUR er der Pause mit dem Parameter "Gardau-

er” (siehe vorheriger Abschnitt).

. FEUCHTIGKEITSEINSTELLUNG IN DER KAMMER (STEAM.Plus)
© Driicken Sie dieTaste

@ die Kontrollleuchte "FEUCHTIGKEIT" leuchtet auf.

© Driicken Sie die Tasten E] bis der ge-
winschte Prozentsatz der Feuchtigkeit in der
Kammer eingestellt wird.

Die Eingabe der Variable STEAM.Plus Dampf und die

orpe einzelnen Kombinationen zusammen mit der Temperatur
oFF -’ 20%- 40-60-80-100% erméglichen verschiedene Gararten:
KEINE FEUCHTIGKEIT MIN. s MAX. FEUCHTIGKET - Dampfgaren (nur Dampf);

- Gemischtes Garen Ubergang — Dampf (Luft + Dampf).
Der Parameter FEUCHTIGKEIT IST wahlfrei. Wenn die-
ser Parameter nicht eingestellt wird, kocht der Ofen mit
"WARMEUBERGANG".

- EINSTELLUNG DER LUFTFLUSSGESCHWINDIGKEIT {(AIR.Plus)
© Driicken Sie dleTaste

® Die Einstellung "LUFTGESCHWINDKEIT* SCHALTET ein.

© Driicken Sie die Tasten B bis die ge-

wiinschte Geschwindigkeit eingestellt wird.
Geschwindigkeit 1: langsam
Geschwindigkeit 2: schnell.

AUSWAHL UND EINGABE DER FOLGENDEN SCHRITTE (WAHLFREI)

Das Garen erfordert nicht unbedingt alle drei verfiig-
baren Schritte (STEP): Stellen Sie nur die Schritte ein,
die nétig sind. Zum Einstellen von Schritt 2:

| ‘ | “ ‘ © Driicken Sie die Taste B

@ die Kontrollleuchte "2" leuchtet AUF.

Stellen Sie anschlieBend die einzelnen Parameter
(Dauer, Temperatur, usw...), wie in den vorherigen
Abschnitten beschrieben, ein. Wenn nétig, gehen
Sie genauso fiir die Auswahl und die Einstellung des
Schritts 3 vor.

L
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GAREN STARTEN / GAREN STOPPEN / OFEN AUSSCHALTEN

Einstellung der gewiinschten SCHRITTE:

(1] Die Taste START/STOP driicken, um den
Garzyklus zu starten.
(2} Die LED “START/STOP" leuchtet auf und

eine Vorheizphase beginnt. Dieser Vorgang wird durch
das Einschalten der LED “PRE"angezeigt ©.

Wenn der Ofen die eingestellte Vorheiztemperatur
erreicht hat, ertont ein akustisches Signal.

Nachdem das Essen in die Ofenkammer eingefuhrt
und die Tur geschlossen wurde, startet automatisch
der erste Garschritt und wird durch die LED *1” sig-
nalisiert @.

e Auf dem Display blinkt die gesamte Dau-
er des Garzyklus (Dauer Schritt 1 + Dauer Schritt 2 +
Dauer Schritt 3), die abgestuft wird: Nach Ende des
SCHRITTS 1 wird automatisch der nachste Schritt ak-

tiviert @ @.
Am Ende des Garens ertént ein Signal.

Um den Garzyklus vorzeitig zu unterbrechen, halten
Sie die Taste START/STOP ungefihr 2/3 Sekunden
lang gedrtickt.

Um den Stand-By-Modus zu aktivieren, driicken Sie
die Taste START/STOP 6 Sekunden lang. Zur erneu-
ten Aktivierung, driicken Sie erneut die Taste START/
STOP.

VERANDERUNG DER PARAMETER BEI GESTARTETER GARUNG

Wenn beim angelaufenen Garen die Garparameter verandert werden missen (z.B. die Dauer oder die Temperatur):
© Dricken Sie die Taste bis die LED des jeweiligen SCHRITTS (STEP) aufleuchtet, der verandert werden muss;

® Driicken Sie die Taste mehrmals, bis die LED des jeweiligen Parameters aufleuchtet, der verandert werden
muss;

© Driicken Sie die Tasten E] bis der neue gewiinschte Wert eingestellt ist; die Veranderungen werden
durchgefiihrt, ohne dass eine weitere Taste gedriickt wird.
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CheflLux” BakerLux”
PROGRAMMIERTE Funktion

Die programmierte Funktion erméglicht es, dem Bediener bis zu 99 Programme zu speichern (Garzyklen).

SPEICHERUNG DES GARZYKLUS

Zugang zum Programmiermenii

Offnen Sie das Programmiermenti. Driicken Sie dazu

PROGRAM die Taste

D00 o

Wahlen Sie die Position P1 bis P99 aus, in der Sie das
Programm speichern maochten. Driicken Sie dazu
die Tasten von P1 bis P10, um die ersten 10 Positi-
onen auszuwahlen oder verwenden Sie die Tasten

fiir die nachsten Positionen (von P11
bis P99).

Die ausgewahlte Position wird im Bildschirm ange-
zeigt.

Einstellung der Garparameter eines Programms

Stellen Sie die Programmparameter, wie detailliert in Kapitel "Manuelle Funktion" beschrieben, ein.

Speicherung des eingestellten Programms

Halten Sie die Taste@ gedriickt, bis ein verlanger-

PROGRAM 4 ter "Beep"-Ton ertont.
m m m Jetzt ist das eingestellte Programm gespeichert.
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AUFRUFEN UND STARTEN EINES SCHON GESPEICHERTEN PROGRAMMS.

von P1 bis P10

PROGRAMME VON P1 BIS P10 (Programme mit
Schnellzugang):

Halten Sie die Taste des gewtinschten Programms
mindestens 2/3 Sekunden lang gedrtickt. Das Pro-
gramm wird direkt aktiviert, ohne dass eine Taste
gedriickt wird.

PROGRAMM VON P11 bis P99:
© Driicken Sie die Taste @

@ Driicken Sie die Tasten E] bis auf dem

Bildschirm das Programm angezeigt wird, das
verwendet werden soll.

© Dricken Sie die Taste START/STOP, um das Pro-
gramm zu starten.

Am Ende des Garens ertént ein Signal.

Um den Garzyklus vorzeitig zu unterbrechen, halten
Sie die Taste START/STOP ungefahr 2/3 Sekunden
lang gedriickt.

VERANDERUNG DER PARAMETER DES SCHON EINGESTELLTEN PROGRAMMS.

PROGRAM

eSteIIen Sie die Parameter
erneut ein.

© Driicken Sie die Taste E]

@ Offnen Sie mit den Tasten B am Bild-

schirm das Programm, das Sie verandern moch-
ten.

© Stellen Sie die Programmparameter, wie detail-
liert in Kapitel "Manuelle Funktion" beschrieben,
ein.

O Halten Sie die Taste @gedrﬁckt, bis ein verlan-
gerter "Beep"-Ton ertont. Jetzt sind die neu ein-
gestellten Parameter gespeichert.
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Dateniibertragung Ofen-Nutzer

Bildschirm

Beschreibung

Die Modelle Dyseasie zeigen auf dem Display eventuelle
Alarm- oder Informationsmeldungen des Ofens oder des Zube-
hors an.

- Die Warnmeldungen (UF/UL/UC - WARNING) weisen auf Fehl-
funktionen hin, erméglichen jedoch auch mit begrenzten Funkti-
onen den Betrieb der Zubehare.

Bei mehreren WARNUNGEN (WARNING), driicken Sie wiederholt

die Taste . Sie fahren die Liste ab, bis sie geldscht ist; wenn
Sie mit der Taste von OVEN auf PROVER umschalten, er-

scheint erneut die Liste.

- Die Alarmmeldungen (AF/AL/AC - ALLARM) weisen auf Situati-
onen hin, die die Funktion des Gerats / der Zubehdre verhindern.
Sie missen daher angehalten werden (STOPP). Wenn sich die
Alarmnachrichten nur auf die angeschlossenen Zubehdére bezie-
hen, kdnnen Sie weiterhin den Ofen verwenden.

E] Sie fahren die Liste ab. Sie kann nicht geldscht werden.

swirkung Problemlésung

ALARMMELDUNGEN

Eine Uberhitzung des Mo-
tors wurde festgestellt.

Es wurde ein Uberhitzung
am  Sicherheitsthermostat
festgestellt.

AF03

Ein Fehler der vom Fahler in
der Kammer gelesenen Da-
ten ist aufgetreten.

Ofen blockiert

AF04

Datentibertragung zZwi-
schen Steuerplatine und un-
terbrochener Leistung

Kontaktieren Sie den techni-
schen Kundendienst.

WARNING

UFo1

Ein Fehler ist im Kihlsystem
der elektronischen Kompo-
nenten aufgetreten.

Mégliche Nicht-Funktion der
Kiihlltfter der elektronischen
Komponenten.

Kontaktieren Sie den techni-
schen Kundendienst.

UFO2

Eine zu hohe Temperatur
wurde an der Leistungsplati-
ne des Ofens gemessen.

Es besteht das Risiko, dass die
Leistungsplatine  permanent
beschadigt werden kdnnte.

Kontrollieren Sie, dass die Nor-
men zur Positionierung in die-
sem Handbuch eingehalten
wurden. Kontaktieren Sie den
technischen Kundendienst.
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Bildschirm I Beschreibung

| Auswirkung

| Problemldsung

GARSCHRANK
§ ALO1 Ein Fehler der vom Fiihler im
z Garschrank gelesenen Daten
=] ist aufgetreten. .. . Kontaktieren Sie den techni-
o Garschrank blockiert .
E ALO2 Datentbertragung zwischen schen Kundendienst.
< Steuerplatine und unterbro-
= chenem Garschrank
uLor Ein Fehler der vom Fiihler | Mogliche Fehlfunktion der . . .
o Kontaktieren Sie den techni-
gelesenen Daten zur Feuch- | Feuchtigkeitssteuerung — des .
S or . schen Kundendienst.
tigkeit ist aufgetreten. Garschranks.
uLo2 Eine zu hohe Temperatur | Es besteht das Risiko, dass die | Kontrollieren Sie, dass die Nor-
) wurde an der Leistungspla- | Leistungsplatine permanent | men zur Positionierung in die-
= . - o N .
= tine des Garschranks gemes- | beschadigt werden kénnte. sem Handbuch eingehalten
% sen. wurden. Kontaktieren Sie den
H technischen Kundendienst.
uLo3 Ein Fehler ist am zweiten | Mogliche Fehlfunktion des | Kontaktieren Sie den techni-
Fihler zur Erkennung der | Géarschranks schen Kundendienst.
Temperatur im Garschrank
aufgetreten.

Bildschirm | Beschreibung Auswirkung | Problemldsung
& | ACO1 Datentibertragung zwi- | Die Haube funktioniert nicht. . E] iick .
% schen Steuerplatine und un- Wenn Sie driicken, entfer-
=] terbrochener Haube nen Sie den Alarm und der Ofen
w
§ wird ohne Haube verwendet.
7 Kontaktieren Sie den techni-
=2 schen Kundendienst.
ucor Ein Fehler ist an den vom | Mégliche Fehlfunktion der | Kontaktieren Sie den techni-
ersten Haubenfihler gelese- | Haube schen Kundendienst.
nen Daten aufgetreten.
uco2 Eine zu hohe Temperatur | Es besteht das Risiko, dass die | Kontrollieren Sie, dass die Nor-
wurde an der Leistungsplati- | Leistungsplatine permanent | men zur Positionierung in die-
[C) ne der Haube gemessen. beschadigt werden kénnte. sem Handbuch eingehalten
E wurden. Kontaktieren Sie den
5 technischen Kundendienst.
2 | ycos3 Ein Fehler ist an den vom | Mégliche Fehlfunktion der | Kontaktieren Sie den techni-
zweiten Haubenflhler gele- | Haube schen Kundendienst.
senen Daten aufgetreten.
uco4 Ein Problem ist am Schock- | Die Haube konnte beschadigt | Kontrollieren Sie den richtigen
froster der Temperatur in der | sein/werden. Anschluss am Wassereingang
Haube aufgetreten. der Haube.
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Ordentliche Wartung_;

ij Die Vorginge der ordentlichen Wartung werden durchgefiihrt:

- nachdem das Strom- und Wasserversorgungsgerat gelést wurde;
-nachdem die geeigneten persénlichen Schutzausriistungen angezogen wurden (z.B. Hand-
schuhe, usw...).

Reinigen Sie taglich die Ofenkammer, um einen geeigneten Hygienestand zu garantieren und um zu verhindern,
dass der rostfreie Stahl in der Ofenkammer nicht beschadigt und porés wird. Fithren Sie die tagliche Reinigung
durch, auch wenn das Gerat nur mit feuchtem Dampf verwendet wird (Dampfgaren).

Zur Reinigung der Komponenten und des Zubehars Fol-

gendes NICHT verwenden:

- reibende oder pulverférmige Reinigungsmittel;

- aggressive oder beschadigende Reinigungsmittel
(zB. Chlorsaure / Salzsaure oder Schwefelsaure). Ach-
tung! Diese Substanzen auch nicht zum Reinigen der
Unterstruktur unter dem Gerat verwenden;

- schabende oder spitze Gegenstinde (z. B. reibende
Schwamme, Spachteln, Stahlbtrsten, usw..);

- Wasserstrahl.

Externe Stahloberflachen, Dichtung der

Warten, bis die Oberflachen abgekiihlt sind.
Verwenden Sie ausschlieflich ein feuchtes, in Seifenwas-
ser getauchtes Tuch. Sorgféltig absptlen und trocknen.
Ansonsten von UNOX empfohlene Reinigungsmittel
verwenden. Andere Produkte kénnen Schaden verursa-
chen. Dann verfallt die Garantie. Zur Verwendung siehe
Anweisung der Reinigungsmittelhersteller.

Kunststoffoberflachen und Bedienfeld

Verwenden Sie lediglich ein sehr weiches Tuch und eine sehr geringe Menge an Reinigungsprodukten fir delikate
Oberflachen.
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In der Ofenkammer

Wenn die Kammer nicht tiglich wie im Folgenden beschrieben gereinigt wird, kénnen sich
A Fett und Riickstinde ansammeln und Feuer fangen - Brandgefahr!

Zur Reinigung der Ofenkammer gehen Sie wie folgt vor:

- schalten Sie den Ofen ein und stellen eine Tempera-
turvon 55°C und einen Dampf von 100% ein;

- lassen Sie den Ofen 10 Minuten lang laufen;

- warten Sie, bis die Oberflachen abgekiihlt sind und
mit einem weichen Tuch reinigen;

- gut mitWasser abspiilen und die Reste entfernen.

Um die Reinigung der Kammer zu erleichtern, entfernen Sie

die seitlichen Blechhalter wie in der Abbildung: Reinigen Sie

sie mit Seifenwasser oder geeigneten Reinigungsmitteln.

Nicht in der Spiilmaschine spiilen.

Um die Reinigung in der Kam-
mer zu vereinfachen,emp-
fiehlt UNOX die eigene
manuelle Dusche.

0
(




Innen-und AuBBenscheibe der Tiir

' Wenn das Gerat nicht permanent an ein Ab-

wassernetz angeschlossen ist, miissen Sie, be-
vor Sie das Reinigungsprogramm starten, den
kegelférmigen Stutzen entfemen, der den Ab-
wasseranschluss verschlieft.

Bei Abschluss den kegelférmigen Stutzen wie-
der anbringen.

Abwarten, bis die Fenster abgekiihlt sind.
Nur ein feuchtes, in Seifenwasser oder speziel-
les Reinigungsmittel fiir Scheiben getrdanktes
Tuch verwenden.

Sorgfaltig absptilen und trocknen.

Wenn Sie eine genauere Reinigung durchfiih-
ren mussen, kénnen Sie die Innenscheibe wie
in der Abbildung angegeben &ffnen.
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@ NUR FUR GASOFEN

ziertem Fachperson regelmaflig unter Beachtung der in dem Land geltenden Normen
uberpriift werden.

,-‘ Wenn die Gerite die Abgase iiber einen Kaminschacht ableiten, muss dieser von qualifi-
Fordern Sie die schriftliche Dokumentation der durchgefiihrten Kontrolle an.

Stillstandszeit

Wahrend der Stillstandszeit kontrollieren Sie, dass die folgenden VorsichtsmaBnahmen durchgefihrt wurden.

- Lbsen Sie das Gerat von der Strom-, Wasser- und Gasversorgung ( NUR BEI GASOFEN);
- Sie sollten alle Stahloberflachen mit einem weichen Tuch abwischen, das in Vaselindl eingetaucht ist;
- DieTur des Geréts leicht offen lassen.

Beim ersten emeuten Gebrauch:
- Reinigen Sie das Gerat und das Zubehar akkurat (siehe Kapitel “Ordentliche Wartung” auf Seite 47);

- SchlieBen Sie das Gerat wieder an die Strom-, Wasser- und Gasversorgung (@NUR BEI GASOFEN) AN;
- Kontrollieren Sie das Gerat erst, bevor Sie es verwenden;
- Lassen Sie das Gerat mindestens 50 Minuten ohne Lebensmittel laufen.

und Sicherheitszustand befindet. Daher sollte einmal im Jahr die Wartung und die Kont-

Es wird empfohlen, sich zu versichern, dass das Gerit sich in einem perfekten Gebrauchs-
rolle vom befugten Kundendienst durchgefiihrt werden.

Entsorgung

In Ubereinstimmung mit Artikel 3 der Gesetzesverordnung Nr. 49 der WEEE Richtlinie tiber Elektro- und Elektronik-
Altgerate” von 2014.

ter zeigt, dass das Produkt nach dem 13. August 2005 in den Verkehr gebracht wurde und am Ende seines
Lebenszyklus nicht mit dem normalen Miill, sondern separat entsorgt werden muss.
mmmm  Alle Gerate bestehen zu mehr als 90 % aus wiederverwertbaren metallischen Werkstoffen (rostfreier Edel-
stahl, Eisen, Aluminium, Zinkblech, Kupfer, etc).
Entfernen Sie vor der Entsorgung des Gerats das Stromkabel und schlieRen Sie die Tiir oder andere Offnungen
(wenn vorhanden).
Am Ende seines Lebenszyklus muss das Produktmanagement beachtet werden um etwaige negative Einflisse auf
die Umwelt zu reduzieren und die Effizienz der Ressourcen zu verbessern. Dies geschieht unter Anwendung der
Prinzipien des,Wer Abfall verursacht, zahlt’, Pravention, Vorbereitung zur Wiederverwendung, Recycling und Aufbe-
reitung. Eine illegale oder nicht sachgemaRe Entsorgung des Gerats zieht Strafen nach der aktuellen Gesetzgebung
nach sich.
Informationen zur Entsorgung in Italien
In Italien missen alle WEEE-Gerate folgendermalen abgegeben werden:
-in Sammelzentren (auch Oko-Inseln oder Oko-Plattformen genannt)
- bei dem Handlern, bei dem die neuen Gerate gekauft werden; diese sind verpflichtet sind, alte Gerate kostenlos
anzunehmen (,one-in one-out* Sammlung)
Informationen zur Entsorgung in Landern der Européischen Union
Die EU Richtlinie tiber WEEE-Gerate wird in den verschiedenen Landem auf unterschiedliche Weise umgesetzt,
daher sollten Sie bei Ihrer Lokalbehérde oder Ihrem Handler die sachgemale Entsorgungsart erfragen.

ﬁ Das WEEE-Symbol einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern mit einem schwarzen Balken darun-
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Kundendienst

CheflLux”

Im Storfall die Strom- und Wasserversorgung abschalten und in der "Tabelle E" nach Losungen suchen.

Wenn keine Lésung in der Tabelle gefunden wird, wen-
den Sie sich an den technischen Kundendienst von

U 1V IN T 130 DU I
1582 MGTWOGAT 5

[
=

UNOX und geben Sie folgende Daten durch:

XBB1 3G - Kaufdatum;
- Daten zum Gerat, auf dem Kennschild ablesbar;
04 2013 Bokerlux=

.l' - (nurfar Modell Dy_u_a_mic) eventuelle Alarmmel-

[LA— dungen auf dem Bildschirm (siehe Kap.“Dateniiber-
tragung Ofen-Nutzer” auf Seite 45).

Tabelle E

Storung

Herstellerdaten:

UNOX S.pA.
Via Majorana, 22
% 35010 Cadoneghe (PD) Italien
Tel+39049 8657.511 - Fax +39 049 86.57.555
/ info@unox.com www.unox.com

Magliche Losung Losung

Problem

Der Ofen ist komplettaus. | - Fehlende Stromversorgung. | - Kontrollieren Sie die
- Gerat defekt. Anschlisse an das Strom-
netz.
Kein Dampf wird in der | - Wassereingang geschossen. | - Wassereingang &ffnen.
Ofenkammer erzeugt. - Anschluss an Wassernetz | - Den Anschluss am Was-

oder Tank falsch. sernetz oder am Tank

- Kein Wasser im Tank (wenn Uberprafen.
Wasser in den Tank geladen Wasser in den Tank las-
werden muss). sen.

- Wassereingangsfilter durch
Unreinheiten verstopft.

Kontaktieren  Sie
den technischen
Kundendienst.

'

Filter reinigen.

Nachdem die Zeit einge-

Tur falsch offen oder geschlos- | Kontrollieren Sie die Schlie-

stellt wurde und nachdem | sen. Bung der Tr.

die Taste START/STOP ge-

driickt wurde, startet der

Ofen nicht.

Bei geschlossener Tur | - Dichtung dreckig. - Die Dichtung mit feuch-

dringt Wasser aus der tem Tuch reinigen.

Dichtung - Dichtung beschadigt. - Wenden Sie sich an ei-
- Griffmechanismus gelo- nen Fachtechniker zur

ckert. Reparatur.
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Zertifikate

EU-Konformitatserklarung fiir elektrische un gas Gerate

Hersteller: UNOX S.p.A.

Adresse:Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italien

Der Hersteller erklart unter eigener Verantwortung, dass die Produkte

ChefLux™/BakerLux™

Fiir Elektro- und Gas-Ofen

mit der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG konform sind und geméaR den folgenden Normen gebaut wurden:
- EN60335-1:2012 + A11: 2014

- EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008 + A11:2012

- EN62233: 2008

mit der Richtlinie tiber elektromagnetische Vertraglichkeit 2004/108/EG konform sind und gemaf den folgenden
Normen gebaut wurden:

-EN55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011

-EN55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008

- EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009

- EN 61000-3-3: 2008

-EN 61000-3-11: 2000

- EN 61000-3-12: 2011

- EN 61000-6-2: 2005

- EN 61000-6-3: 2007

Nur fiir Gas-Ofen

mit der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG konform sind und geméaR den folgenden Normen gebaut wurden:
- EN60335-2-102: 2006 + A1: 2010

mit der Richtlinie 2009/142/EG konform sind und gemaR den folgenden Normen gebaut wurden:

- EN 203-1: 2005 + A1:2008

- EN 203-2-2: 2006

Garantie

Die Montage des UNOX-Produkts muss von einer befugten Stelle durchgefiihrt werden. Das Montagedatum und
das Modell des Gerats mussen vom Endkaufer durch eine schriftliche Erklarung oder eine erstellte Montagerech-
nung des Handlers oder des befugten UNOX-Kundendienstzentrums fiir die Garantie dokumentiert werden.

Die UNOX-Garantie erkennt die Storungen, die auf Original-Defekte durch schlechte Produktion zurlickzufiihren
sind. Die Defekte durch Transport und schlechte Lagerung und Wartung oder der falsche Gebrauch des Produkts
wird nicht abgedeckt. Das gilt auch fiir eine Montage im Werk, die nicht den technischen Anforderungen von Unox
entspricht, wie zum Beispiel der Gebrauch von schmutzigem oder aggressivem Wasser, Gas mit schlechter Qualitat
oder Strom mit einer nicht geeigneten Leistung oder Spannung.

Die Garantie schliet die Schaden durch Uberspannung aus, die durch Veranderungen von unbefugtem oder nicht
kompetentem Personal entstanden sind. Das Garantierecht gilt ebenfalls nicht bei Fehlfunktionen durch Kalk-Ver-
krustungen im Gerat. Aulerdem sind die Verschleikomponenten von der Garantie ausgeschlossen: Dichtungen,
Lampen, Fenster, dsthetische Teile der Werkzeuge und Teile, die sich wahrend des Gebrauchs abnutzen.

Das Recht auf Garantieleistungen verfallt im Falle von Schaden durch eine fehlerhafte oder nicht vom befugten
Kundendienst durchgefiihrte Montage.

Deutsch 52






A
R
8
K
£
&
<
g
8
=]
g
:
5

Sublect totechrical changes.

UNOX S.p.A. w24 [=]
Via Majorana, 22 - 35010 - Cadoneghe (PD] - Italy &:F ™
Tel :+39 049 86.57.511 - Fax: +39 049 86.57.555 -

info@unox.com www.unox.com E



