(DHEND)

Stabmixer Kitchen Line 160 - Geschwindigkeit
regelbar cue: 222140

Ausfiihrung fir den professionellen Einsatz in Eisdielen,
Restaurants und Hotelklichen, Stabmixer fir die
Zubereitung von zB Eis-Mischungen, Gemisesuppen,
Mousse, Soflen, Fiillungen, Mayonnaise, Tomatenmark,
Pesto, etc.

Luftgekihlter Motor.

Stab und Messer aus Edelstahl: 160 mm lang, @ 25 mm.
Geschwindigkeit: ca. 4.000 - 20.000 U/Min.
Nettogewicht inkl. Stab: ca. 1,61 kg.

SPEZIFIKATIONEN

Armtyp Blending Verpackungsart Box
Farbe Schwarz Verpackungsmenge 1
vermarktet
. Produktionskapazitat
Bedienfeld Analog (Einheit] L
Durchmesser (mm) 75 Produktionskapazitat 8
Antrieb Elektromotor Artikel .ISt Nein
programmierbar
Eingangsleistung (W) 270 U/Min. 20000
Ger&uschpegel (dB) 85 Schaftlange (mm) 160
Nicht geeignet fir Dauerbetrieb
Lénge (mm) 140
Tiefe (mm) 76
Héhe (mm) 503
TRANSPORTSPEZIFIKATIONEN
EAN 8711369222140 Exportkartonbreite 374
(mm)
Export-
Intrastat-Nummer 85094000 N 427
Kartonhthe (mm)
Menge pro 10 Verpackungsmaterial 9
Exportkarton Kunststoff (g)
Verkaufseinheiten 160 Ursprungsland China

pro Palette



MDHEND)

Exportkartonlange
(mm)

Tools for Chefs

GS1-

502 Verpackungsmenge

Bruttogewicht (kg)

2.21




