
Stipproller code: 5x1x5x0x3x7x

60 mm breite Walze mit 32 langen und haltbaren

Stippnadeln.

Auch zum Perforieren von dicken Teigsorten geeignet.

Ideal für saftige Kuchen- und Gebäckböden sowie Pizzateig.

Verhindert die Blasenbildung im Teigboden und sorgt für

bessere Backergebnisse.

SPEZIFIKATIONEN

Nicht geeignet für Geschirrspüler
Verpackungsmenge

vermarktet
1x

Verpackungsart Anhängeetikett

Länge (mm) 2x1x0x

Tiefe (mm) 7x3x

TRANSPORTSPEZIFIKATIONEN

EAN 8x7x1x1x3x6x9x5x1x5x0x3x7x

Export-

Kartonhöhe (mm)
5x2x5x

Intrastat-Nummer 3x9x2x4x1x0x0x0x

Verpackungsmaterial

Kunststoff (g)
1x9x

Menge pro

Exportkarton
4x8x

Menge pro

innerem Paket
1x2x

Verkaufseinheiten

pro Palette
2x8x8x Ursprungsland China

Exportkartonlänge

(mm)
4x9x0x

GS1-

Verpackungsmenge
1x

Exportkartonbreite

(mm)
4x6x5x Bruttogewicht (kg) 0x.0x9x

(Innere)

Verpackungslänge

(mm)

4x6x5x Nettogewicht (kg) 0x.0x7x

Verpackungsbreite

(mm)
4x4x5x


