MHENDI

CENTRIFUGAL JUICE
EXTRACTOR

221105

You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Sie sollten diese Bedienungsanleitung sorgfaltig lesen,
bevor Sie das Gerat verwenden.

Lees deze gebruikershandleiding zorgvuldig door
voordat u het apparaat gebruikt.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
niniejsza instrukcje obstugi.

Vous devez lire attentivement ce manuel d'utilisation
avant d'utiliser lappareil.

E necessario leggere attentamente questo manuale
utente prima di utilizzare 'apparecchio.

Ar trebui sa cititi cu atentie acest manual de utilizare
nainte de a utiliza aparatul.

ﬂepep, ncnonb3oBaHnem npm6opa BHUMaTeNbHO
Mpo4TVTE 3TO PYKOBOACTBO MOJIb30BaTENA.

[penet va dlaBaoceTe NPOOEKTIKA QUTO TO EYXELPLOLO
XPNONG NPV XPNOLUOMOLNGETE TN OUCKEUN.

Prije upotrebe uredaja pazljivo procitajte ovaj korisnicki
priru¢nik.

Pred uvedenim spotrebice do provozu byste si méli
peclivé precist navod k poutziti.

A készilék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el ezt
a felhasznaloi kézikonyvet.

Mepen BUKOPUCTAHHAM NpuAagy Cif yBaxHo
NpOYMTaTW IHCTPYKLiiIO.

Enne seadme kasutamist lugege kasutusjuhend
hoolikalt labi.

Pirms iekartas izmantoSanas ripigi izlasiet So
lietoSanas instrukciju.

Prie$ naudodamiesi jrenginiu atidZiai perskaitykite Sias
naudojimosi instrukcijas.

Vocé deve ler este manual do usuario cuidadosamente
antes de usar o aparelho.

Debe leer este manual de usuario detenidamente
antes de utilizar el aparato.

Pred uvedenim spotrebica do prevadzky by ste si mali
dékladne precitat navod na pouZitie.

Pred uporabo naprave natancno preberite ta navodila
za uporabo.
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READ MANUAL

(d

INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Bewahren Sie diese Anweisungen zusammen mit dem Gerat auf.

Bewaar deze instructies bij het apparaat.

Przechowuj te instrukcje razem z urzadzeniem
Conservez ces instructions avec l'appareil.
Conservare queste istruzioni insieme all'apparecchio.
Pastrati aceste instructiuni la aparat.

XpaHuTe 3TM MHCTPYKLMM BMECTe ¢ NpnbopoM.
DuAagTe QUTEG TIG 0dNYiEG OTN OUOKEUN.

DrZite ove upute s aparatom.

For indoor use only.

Nur fiir den Innengebrauch.

Alleen voor Gebruik binnenshuis.

Tylko do uzytku w pomieszczeniach.

Pour une utilisation en intérieur uniquement.
Solo per uso interno.

Numai pentru uz interior.

Tonbko /ISt UCMOSb30BaHNS BHYTPY MOMELLEHIH.
Movo yia ecwTepLKN Xpnan

Samo za unutarnju upotrebu.

FOOD CONTA!

Tyto pokyny uschovejte u pristroje.

Tartsa ezeket az utasitasokat a késziiléknél.
3bepiraTit iHCTPYKLilo pa3oM 3 0bnaaHaHHAM.
Hoidke neid juhiseid seadme juures.
Saglabajiet Sos noradijumus kopa ar ierici.
Laikykite Sias instrukcijas kartu su jrenginiu.
Guarde estas instrugdes com o aparelho.
Guarde estas instrucciones con el aparato.
Tieto pokyny si uschovajte spolu so spotrebicom
Navodila shranite skupaj z napravo.

Pouze pro vnitfni pouZiti.

Csak beltéri hasznalatra.

BuKOpUMCTOBYBaTY TiNlbKin BCRPEAMHI MPUMILLEHD.
Ainult sisetingimustes kasutamiseks.

Tikai lietoSanai telpas.

Naudoti tik patalpoje.

Apenas para uso interno.

Sélo para uso en interiores.

Iba na vnitorné pouZitie.

Samo za uporabo v zaprtih prostorih.



Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this manual carefully, paying particular attention to
the safety regulations outlined below, before installing and using this appliance for the first time.

Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use.

¢ Only use the appliance for the intended purpose it was designed for as described in this
manual.

o The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and other liquids. In the event
the appliance falls into water, immediately remove the power plug from the socket. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified technician. Failure to follow
these instructions will cause life threatening risks.

o Never attempt to open the housing of the appliance by yourself.

* Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance by yourself, repairs
are only to be conducted by qualified personnel.

* Never use a damaged appliance! When it's damaged, disconnect the appliance from the
socket and contact the retailer. m

 Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.

o Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. When damaged it must be
replaced by a service agent or similarly qualified person in order to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. Never pull the power cord to unplug it from the socket, always pull the
plug instead.

* Make sure that the power cord and/or extension cord do not cause a trip hazard.

* Never leave the appliance unattended during use.

¢ Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before unplugging it from the socket.

* Connect the power plug to an easily accessible electrical socket so that in case of emergency
the appliance can be unplugged immediately.

¢ Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied together with the appliance.

* Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency mentioned
on the appliance label.

o Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.
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* This appliance should not be operated by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or persons that have a lack of experience and knowledge.

* This appliance should, under any circumstances, not be used by children.

* Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

o WARNING: ALWAYS switch off the appliance and unplug from power socket before
cleaning, maintenance or storage.

Special safety precautions

o Use the appliance as described in the manual.

¢ This machine should be operated and installed by specialized trained personnel in the
kitchen of the food industry.

¢ All_ maintenance, installation and repair works should be performed by specialized
trained authorized technicians.

* Do not place the machine on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.)
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
machine on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the machine near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

¢ Wear protective clothing, mask, or protective glasses if necessary during operation.

* This machine is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

o Never bypass any safety interlocks on the machine.

* WARNING: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.

o WARNING! ALWAYS keep hands, long hair and clothing away from the moving parts.

o Allow at least 20 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.

o Caution! Securely route the power cord if necessary in order to prevent unintentional
pulling or contact with the heating surface.

* Do not wash the machine with water or a waterjet. Washing with water can cause leakage
and increase the risk of electric shock. No parts are dishwasher safe.

* Do not clean or store the machine unless it is completely cooled down.

* Do not move the machine while it is under operation. Unplug the machine when moving
the machine and hold it at the bottom.

* Do not operate the machine without ingredients to avoid overheated.

* Danger of injury! Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying
the cutting tools and during cleaning.

* Warning! Never put your hands or any other object inside the feeding chute while the
appliance is operating.

¢ Dry the appliance and all the parts/accessories before connecting to the power supply
and prior to attaching the accessories.

* Never use a spoon, a spatula or similar to remove ingredients out of the appliance during
operation. In case, you have to remove something out of the feeding chute, always switch
off the appliance and unplug it before you do so.
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* Make sure the lid is attached properly and securely locked before operating the juicer. Do
not unfasten the safety arm or remove the lid during operation.

Intended use

* The appliance is intended for professional use.

¢ This appliance is designed only for extracting
juice from vegetables or hard fruits such as ap-
ples, etc. Any other use may lead to damage to
the appliance or personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The user
shall be solely liable for improper use of the de-
vice.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class
I and must be connected to a protective ground.
Grounding reduces the risk of electric shock by
providing an escape wire for the electric current.

This appliance is fitted with a power cord that has a
grounding wire and grounded plug. The plug must
be plugged into an outlet that is properly installed
and grounded.

Before first use

e Remove all protective packaging and wrapping.
Make sure no packaging debris remain inside the
appliance.

e Check for the completeness and transport dam-
age. In case of damages or incomplete delivery,
please contact your supplier/importer.

e Keep the packaging for storing your appliance
when not in use for an extended period of time.

¢ Clean the appliance thoroughly (See = Cleaning
and Maintenance).

WARNING!

e Unplug the appliance from electrical power sup-
ply before cleaning.

¢ Danger of hand inquiry! Handle the blade with
great care.

¢ Place the appliance on a dry, level and stable
surface with suction feet firmly stand with the
surface.

¢ Always place a container under the spout and the
pulp container under the ejector after switching
your machine on but before you start feeding the
fruit or vegetables in.



Part list

Pusher

Feeding chute
Lid with feeding chute

Cutting blade at the bottom

Ejector )
Handles
Sieve
* Flange

Bowl

Basket assembly

Spout assembly

—,

2 |

I
\\ — Safetyarm

4 .
Motor unit

Pulp container

Suction feet

Note: Three stoppers for the spout assembly are supplied to prevent the insects from entering.



Assembly

* WARNING! Never connect the power plug into
an electrical outlet before the appliance is fully
assembled.

e Make sure the spout assembly is closed.

1.

Position the motor unit firmly so that the OFF / ON buttons are facing you.

Place the bowl on top of the motor unit.

3.

Fit the flange onto the rim of the bowl. The ribs of the flange should be
lined up with the flat panel of the bowl. Make sure that the flange is cor-
rectly fitted.

4.

-

Lower the basket assembly into correct place, holding it by the holders.
Rotate it untilits slots into correct place.

5.

|

Line the lid with feeding chute with the notches in the flange.

IMPORTANT: Make sure that the
pin on the motor shaft is correct-
ly lined up with the corresponding
notch in the basket hub.

6.

Correctly fit the pulp container with the hopper plate.

Close the safety arm correctly.

The juicer will not start unless the safety arm has been closed properly
[safety switch).

Now, the appliance is assembled and ready for use.

' ®




Operation

Notes:

® Due to the manufacturing process, this newly
bought appliance may emit some odour when
switched on for the first time. This odour might
remain for the first few operating cycles. This is
normal and does not indicate any defect or haz-
ard.

* Do not put your hand or fingers into the feeding
chute to push food or remove clogged food. Use

Preparing fruits and vegetables

e This juicer can be used to make juices from many
different types of fruit and vegetables, but some
preparations are needed to create flavorful and
tasty juices.

* Rinse fruits under fresh running water.

e Cut large fruit into small pieces that fit into the
feeding chute.

* Remove large seeds, stones, ad pits from cher-
ries, peaches, etc.

the pusher only. Danger of serious injury due to
the rotating blade.

¢ Close the safety arm to operate.

 Always switch "OFF" the appliance and unplug it
when not in use.

e Check regularly the flange and lid are correctly
fitted especially when change to another food.

* Peel thick-skinned fruits (pineapples, oranges,
melons, etc).

* Some foods are not suitable for processing in a
juicer, due to their hard consistency (e.g. Coco-
nuts).

NOTE: Never put ice cubes or frozen fruit in the

feed tube.

Below instructions for fruits and vegetables preparation are just for reference only.

Fruit and vegetable preparation
Carrots Peeled and left whole, topped and tailed. Feed in 2 or 3 at a time.
Apples Washed and left whole [remove stalk and any labels).
Strawberry Remove stalks for the taste.
Citrus fruit Peel all citrus fruit. Oranges and lemons can be left whole.
Pineapples Peel and cut into eight chunks (3 cuts)
Melons Peeland cut into eight chunks.
Tomatoes Washed and left whole (remove hard green core). Food in 2 or 3 at a time.
Peppers Washed and cut into quarters lengthwise, according to shape.
Celeriac Cutinto 6 - 7cm chunks
Cucumbers Peeled. Cut into sections measuring approx. 15cm long
Fennel Cutinto 6 - 7.cm chunks
Ginger Cut into pieces to make it easier to feed into the juicer. Do not put too many in at a time, to prevent a blockage.
Grapes Remove stalks to avoid bitterness.




Extracting juice

* Place a container [not supplied) under the spout
assembly with the spout open.

* Remove the pusher from the feeding chute.

e Connect the power plug to a suitable electrical
supply outlet.

e Switch ON the appliance by pressing the "ON"
(green] button.

Safety protection

e This juicer will not start unless the lid with feed-
ing chute has been correctly positioned and the
safety arm locked properly. The motor will be
switched to OFF as soon as you unlock the safety
arm or press the OFF button.

Removing clogged foodstuff from lid with feeding chute

e |f food is clogged, use the pusher to push it down.
If this fails to work, press the switch to the "OFF”
position and wait a while until the blade stops
runnings.

e Dsconnect the power plug from the electrical
supply outlet and remove the lid with feeding
chute.

e Fillthe prepared ingredients into the hopper plate
gradually. Do not overload it. Add small pieces at
a time. Fruit pulp is ejected into the pulp con-
tainer while the extracted juice flows through the
spout into the container (not supplied).

¢ Use the pusher to push & guide the ingredients
through the lid with feeding chute.

¢ Press the "OFF" button when all the food has
been processed.

e This juicer is equipped with a powerful brake
which will stop the appliance in less than few
seconds if you unlock the safety arm while the
juicer is running.

® To switch your juicer ON again, simply lock the
safety arm properly over the lid and press the |
(ON) button.

e Wait until the juicer has come to a complete
standstill and has fully cooled before disassem-
bling.

e Clear all clogged foodstuff off the lid with feeding
chute.

Useful Hints

Follow these helpful hints to obtain the best results from your juicer.

¢ Do not put any fruit or vegetables in your juicer
until power is turned ON and the motor is start
spinning.

e Allow juicer to run for a few seconds befor start
juicing.

¢ Do not force the food into the juicer. Allow the
food to drop through slowly & steadily using the
pusher.

e Any fruit or vegetables that be fit will the feeding
tube can put through whole. Cut the food if it is
too big in order to fit in the feeding tube.

* Remove large pits such as peach, mango, etc., as
this will damage the blade and possibly the juicer.

e | et the juicer run for a few seconds before turn-
ing off to allow any excess juice to be extracted
from the pulp. Once turned OFF, wait until the
juicer has come to a complete standstill and has
fully cooled before disassembling.

¢ Do not recommend using overripe fruit as it will
leave too much pulp in the filter and clog the juic-
er.

¢ Do not pour liquids into the appliance at any time
unless you are following instructions/recipe for
making soy, rice, or nut milk.

e When using small or thin fruits or vegetables,
add many of them at the same time. For exam-
ple, insert 2 or 3 carrots at a time into the feeding
tube for best results.

¢ When juicing herbs or wheat grass, wrap them
in larger leafed vegetables such as spinach, cab-
bage, etc., and follow by a fruit or vegetavle that
contains an abundance of juice such as pineap-
ple, apple, etc.

¢ When juicing carrots that are not the same size,
do not use pusher until the largest carrot ahs
been processed. Once they have the same size,
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you can use pusher to continue until carrots have
been processed.

* Denser vegetables (i.e. beets) and fibrous vegeta-
bles (i.e.celery) should be chopped and fed slowly
into the feeding tube to reduce clogging.

Cleaning and Maintenance

e Warning! Always unplug the appliance from the
electrical power outlet before cleaning & storage.

e |t is NOT recommended to wash the different
parts in dishwasher.

e Immediately after use each time, use the brush
(supplied] to thoroughly clean the fine mesh
holes of the cutting blade in the basket. Be care-
ful of the sharp edges! Brush the inside under
running water, holding it up towards the light to
ensure the fine mesh holes are not blocked.

e Danger of electric shock! Do not immerse the
power cord with plug or the motor base unit in
the water or other liquids.

¢ Disassemble the juicerin the reverse order of as-
sembly (See = Assembly)

¢ Clean the motor base unit with a soft damp cloth.
IMPORTANT! Check that your detergent is suitable
for use with parts made from plastic or stainless
steel. Certain highly alkaline products (e.g. With
a high concentration of ammonia or caustic soda)
are totally incompatible with some plastics and
cause them to deteriorate very.

Parts Description

Pusher

Lid with feeding chute

tergent.
Basket assembly with blade

Bowl

Pulp container

- Immerse the parts in warm, mild dtergent for about 3 ~ 5 minutes. Never use abrasive cleaning de-

- Rince under running water.
- Danger of hand injury! Handle with geat care with blade.

e Dry all parts completely.

¢ Reassemble the juicer (See = Assembly)

Storage

e Always make sure the appliance has already
been disconnected from the electrical wall outlet
and cooled down completely.

e Store the appliance in a clean, dry, out of the
reach of the children and pets.

Troubleshooting
If the appliance does not function properly, please
check the below table for the solution.

If you are unable to solve the problem, please con-
tact the supplier/service provider.

Problem Possible cause

Possible solution

Motor does not run after being turned ON.

The appliance does not plug in firmly with the
electrical power outlet.

Check the plug to confirm the plug in firmly.

Motor is running with loud noises and great vi-
brations.

- The appliance is not well assembled.

- Too many ingredients that clogged inside the
blade in the basket assembly

- Suction feet not have firm contact with the
surface

- Unplug it and reassemble the appliance cor-
rectly (See > Assembly).

- Unplug. Clear some food & restart.

- Make sure the suction feet have contact with
the surface firmly.

Inefficient juicing result

The cutting blade inside the basket is worn.

Replacement of the cutting blade inside the
basket.
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Technical Specification
ltem no.: 221105

Operating voltage and frequency: 220-240V~ 50/60Hz

Output power: 700W
Protection class: class |
Waterproof class: IPX1

Noise level: < 72 dB (A){Under no load operation)

Dimensions: 245 x 480 x (H) 530 mm

Rotation speed: approx. 3000 rpm
Net weight: approx. 13.1kg

Remarks: Technical specification is subjected to change without prior noticification.

Material of different parts

Parts

Material

Housing of motor unit

Stainless steel AISI 304

Bowl

Stainless steel AISI 304

Basket assembly

Stainless steel AISI 304

Grating disc

Stainless steel AISI 430

Electric diagram (220-240V~ 50/60Hz)

EP Main phase

EA Starting phase

cD Starting capacitor

KD Starting relay

KW Electromagnetic relay

blue

MAT | Start switch
MA2 | Stop switch — T20V/60Hz ~ - ~
/green- N\
SW Clamp safety switch ( hlac_k forbrour)] T greenyellow 220-240V~ )
white for blue) blue 50/60Hz
MF Breaking module N\ green [orgreen-yelm/w] / brown _ /
MO Single phase Motor — o L
blue = \ ﬁ
PTO | Motor thermal protector L
blue
IACL |ACRjOUT
o
ON OFF
2 SZCACTUS
15 black CATA2
L Jé |
6 brown blue MF
P L le]
© H_H
OFFON
MA1 Kw oy
OFF
sw




RECIPES

Fruit and vegetables can be combined in an infinite

number of ways to create exciting, colorful and

totally natural drinks. Give your imagination free in

mind these few golden rules for making cocktails:

¢ Always use untreated fruit.

¢ Using a shaker will make an opaque mixture
more homogeneous.

e Fill the lower half of the shaker half-full with ice
cubes.

PEACH SPARKLE

Ingredients (serves 3):

® 6 peaches

* 1/2 lemon

¢ 1 generous pinch ground nutmeg
* 300ml soda water

e 1 thin slice fresh ginger

APPLE-KIWI
Ingredients (serves 3):

e 3 Granny Smith apples
e 1/2 lime

e 3 kiwi fruit

MELLOW GRAPEFRUIT
Ingredients (serves 3):
» 250g orange

e 2509 grapefruit

e 2509 strawberries

ORIENTAL
Ingredients (serves 3):
* 1/2 pineapple

e 3 oranges

e 1 tsp vanilla extract

Avoid shaking your cocktail for too long, otherwise
the ice will melt and spoil it.

Here is a selection of cocktail recipes, each for ap-
proximately four people.

Note: Below recipes are for reference only. Lots of
recipes can be found in cooking books and on the
internet.

Preparation: stone the peaches and peel the lem-
on. There is no need to peel the ginger. Process the
peaches in your juicer first, followed by the ginger,
then the lemon. Next, combine the ground nutmeg
and soda water with the juice. Divide between three
glasses. Garnish: decorate the glasses with thin
slices of peach.

Preparation: peel the lime. Peel the kiwis so that
the cocktail retains a fresh green color.

Process all the ingredients in your juicer.

Stir with a spoon and serve immediately, before the
apple starts to go brown,

Idea: if you find the taste too acidic, simply add a lit-
tle honey or cane sugar syrup. You can also replace
the kiwi fruit with a cucumber or a stick of celery.

Preparation: peel the oranges and grapefruit to
avoid a bitter taste . Process all the ingredients in
your juicer.

Stir well and divide between the glasses.

Idea: if you find the juice too acidic, simply add a
little honey or cane syrup.

Preparation: peel the fruit. Process the pineapple
in your juicer first , followed by the oranges.



APPLE-CELERY
Ingredients (serves 4J:

e 4 Granny Smith apples
e 2 sticks celery

e 1 thin slice fresh ginger
¢ 1/2 lemon

e salt

SCARLET COCKTAIL
Ingredients (serves 4):
e 1 cooked beetroot

e 7 carrots

¢ 2 small bunches red grapes

e 2 Granny Smith apples
» Cayenne pepper

HONEYED WATERMELON
Ingredients (serves 3):

¢ 750g watermelon

e 1/2 lemon

e 20g honey

e 20g water

CARROT CAPRICE
Ingredients (serves 4):

e 4 carrots

® 4 oranges

¢ 1 thin slice fresh ginger
e [ce cubes

CLASSIC

Ingredients (serves 3J:
e 4 carrots

* 3 apples

e 1 lemon

Preparation: wash the celery sticks thoroughly
and process in your juice, followed by the ginger,
then the apples. Season with a little salt and serve
immediately, before the apple starts to go brown.
Idea: you can use pears instead of apples.

Preparation: process all the fruit and vegetables in
your juicer. Season the juice with Cayenne pepper
and serve chilled.

Garnish: decorate each glass with a slice of baby
beetroot. Idea: you can use either white or yellow
peaches for this juice.

Preparation: boil the honey and water together and
allow to cool. Remove the watermelon rind and
pips and cut the flesh into large chunks. Peel the
lemon.

Process the fruit into large chunks. Peel the lemon.
Process the fruit in your juicer.

Pour the honey mixture into the glasses first, fol-
lowed by the watermelon juice. Garnish: serve with
thinly sliced watermelon.

Preparation: wash and scrub the carrots (no need
to peel them). Peel the oranges. Process all the
ingredients except for the ice cubes in your juicer.
Divide between four glasses, add the ice cubes and
serve immediately. Garnish: decorate with an olive
and a slice of orange.

Stir the vanilla extract into the juice and serve in
small shot glasses. |dea: replace the oranges with
coconut milk.

Preparation: peel the lemon. Wash and scrub the
carrots [no need to peel them). Process all the in-
gredients in your juicer.

Stir well and serve.

Idea: you can substitute pears for the apples.



GAZPACHO

Ingredients (serves 3):

* 500g ripe tomatoes

* 2 small red pepper

* 1/2cucumber

¢ 1/2small stick celery
e 1 tbsp olive oil

* Drop of sherry vinegar
e Salt

*Pepper

ASPARAGUS SPEARS

Ingredients (serves 3):

* 1kg green asparagus

e Ipinch ground Espelette pepper
e 1 pinch flour do sel sea salt

CUCUMBER QUENCHER
Ingredients (serves 4):

® 1 cucumber

e 4 Granny smith apples
e 3 tbsp dill

* 1/2 lemon

e Goat's milk

PRETTY PINK
Ingredients (serves 4):
¢ 300 g strawberries
e 3 carrots

e 1/4 pineapple

MELON MELODY

Ingredients (serves 3):

¢ 400 g green-skinned melon
e 1 Granny Smith apple

¢ 1/2 lemon

Preparation: process all the vegetables in your juic-
er, then add the olive oil, sherry vinegar and salt.
Garnish: decorate with a twist of lemon peel and a
slice of tomato.

Idea: as tomato opens the appetite, serve the gaz-
pacho at the start of the meal.

Preparation: peel the asparagus spears and dis-
card the tough ends of the stalks. Process in your
juicer.

Season with a little Espelette pepper and sea salt.
Idea: use this cocktail to accompany a salmon dish.

Preparation: wash the cucumber but do not peel
it, as the skin contains vitamins and will also lend
color to your cocktail. For this reason, use an or-
ganic cucumber,if possible. Peel the lemon.
Process the cucumber, apples and dill in your juic-
er, followed by the lemon. Combine the goat's milk
with the juice.

Preparation: peel the pineapple and cut into
chunks. You do not need to hull the strawberries,
as their stalks will automatically be ejected into the
pulp container.

Process the pineapple, strawberries and carrots
in your juicer in that order. Stir well and divide be-
tween glasses decorated with sliced strawberries.
Idea: liven up your cocktail with a pinch of ground
vanilla bean, cardamom or ginger.

Preparation: remove the melon rind and pips and
cut the flesh into large chunks. Peel the lemon.
Process all the ingredients in your juicer.

Stir with a spoon and serve immediately, flavored
with a few mint leaves. Idea: replace the melon with
watermelon.



MELON-PEAR WITH TURMERIC
Ingredients (serves 4J:

¢ 1400 g yellow honeydew melon
e 1 grapefruit

® 1/2 pear

¢ 1/2 Golden Delicious apple

e 1 thin slice fresh ginger

e 1/2 lemon grass stalk

e 1 tiny pinch turmeric

Preparation: peel the melon and grapefruit. Pro-
cess the apple, ginger, lemon and grapefruit in your
juicer in that order. Stir well and divide between
four glasses.

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.

For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank fiir den Kauf dieses Hendi Gerat. Lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig und achten Sie
besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheitsvorschriften, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal
installieren und verwenden.

Sicherheitsvorschriften

o Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen Zweck, fiir den es entworfen wurde,
wie in diesem Handbuch beschrieben.

o Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die durch fehlerhafte Bedienung und
unsachgemafe Verwendung verursacht werden.

* Halten Sie das Gerat und den elektrischen Stecker von Wasser und anderen Flissigkeiten
fern. Falls das Gerat in Wasser fallt, entfernen Sie sofort den Netzstecker von der
Steckdose. Verwenden Sie das Geréat erst, wenn es von einem zertifizierten Techniker
tberpruft wurde. Die Nichtbefolgung dieser Anweisungen fihrt zu lebensbedrohlichen
Risiken.

¢ Versuchen Sie niemals, das Gehause des Gerats selbst zu 6ffnen.

o Legen Sie keine Objekte in das Gehause der Appliance ein.

o Beruhren Sie den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen.

.A Gefahr eines elektrischen Schlags! Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren, Reparaturen sind nur von qualifiziertem Personal durchzufuhren.

ﬂ * Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat! Wenn es beschadigt ist, trennen Sie das

Gerat von der Steckdose und wenden Sie sich an den Handler.

* Warnung! Tauchen Sie die elektrischen Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten ein.

* Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendem Wasser.

o Uberpriifen Sie regelmaflig den Netzstecker und das Kabel auf Beschadigungen. Bei
Beschadigung muss es durch einen Dienstleister oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahren oder Verletzungen zu vermeiden.

o Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder heiflen Gegenstanden in
Beriihrung kommt und halten Sie es von offenem Feuer fern. Ziehen Sie niemals das
Netzkabel, um es von der Steckdose zu trennen, ziehen Sie stattdessen immer den
Stecker.

o Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel und/oder das Verlangerungskabel keine
Auslosegefahr verursachen.

o Lassen Sie die Appliance wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

* Warnung! Solange sich der Stecker in der Steckdose befindet, wird das Gerat an die
Stromquelle angeschlossen.

¢ Schalten Sie die Appliance aus, bevor Sie sie vom Sockel trennen.

¢ Schlieflen Sie den Netzstecker an eine leicht zugangliche Steckdose an, so dass das Gerat
im Notfall sofort abgenommen werden kann.

o Tragen Sie das Gerat niemals an der Schnur.
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* Verwenden Sie keine zusatzlichen Gerate, die nicht zusasmmen mit der Appliance geliefert
werden.

¢ Schlieflen Sie das Gerat nur an eine Steckdose mit der Spannung und Frequenz an, die auf
dem Etikett des Gerates angegeben ist.

o Verwenden Sie niemals anderes Zubehor als das vom Hersteller empfohlene Zubehdr.
Andernfalls konnte ein Sicherheitsrisiko fiir den Benutzer darstellen und das Gerat
beschadigen. Verwenden Sie nur Originalteile und Zubehar.

* Dieses Gerat sollte nicht von Personen mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer
oder geistiger Leistungsfahigkeit oder von Personen mit mangelnder Erfahrung und
Kenntnisnahme betrieben werden.

* Dieses Gerat sollte unter keinen Umstanden von Kindern verwendet werden.

* Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel auflerhalb der Reichweite von Kindern auf.

* ACHTUNG: Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie es vor der Reinigung,
Wartung oder Lagerung von der Steckdose ab.

Besondere Sicherheitshinweise

o Verwenden Sie das Gerat entsprechend seiner Beschreibung im Handbuch.

* Diese Maschine muss von spezialisiertem Fachpersonal in der Kiiche der Lebensmitte-
lindustrie betrieben und installiert werden.

* Alle Wartungs-, Installations- und Reparaturarbeiten mussen durch Fachpersonal aus-
geflihrt werden.

¢ Platzieren Sie das Gerat nicht auf einen Heizkérper (Benzin-, Elektro- oder Kohlenko-
cher, usw.). Halten Sie das Gerat von jedweden heiBen Oberflachen und offenen Flam-
men fern. Betreiben Sie das Gerat immer auf einer ebenen,stabilen, sauberen, hitzebe-
standigen und trockenen Oberflache.

o Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven oder brennbaren Materialien,
Kreditkarten, Magnetplatten oder Radios.

¢ Tragen Sie falls erforderlich wahrend des Betriebs eine Schutzkleidung, Maske oder
Schutzbrille.

¢ Dieses Gerat darf nicht mit einem externen Zeitgeber oder einer separaten Fernbedie-
nung betrieben werden.

 Umgehen Sie niemals die Sicherheitsverriegelungen am Gerat.

» WARNUNG: Halten Sie alle Beluftungsoffnungen am Gerat frei von Hindernissen.

» WARNUNG! Halten Sie Ihre Hande, lange Haare und Kleidung IMMER von den bewegli-
chen Teilen entfernt.

* Sehen Sie mindestens 20 cm um das Gerat als Abstand fur Beliftungszwecke wahrend
des Gebrauchs vor.

* Vorsicht! Sichern Sie ggf. das Netzkabel, um ein unbeabsichtigtes Ziehen oder dessen
Kontakt mit der Heizflache zu vermeiden.

¢ Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser oder im Wasserstrahl. Ein Reinigen mit Wasser
kann zu Undichtigkeiten fuhren und das Risiko eines elektrischen Schlags erhohen. Alle
Teile sind nicht spilmaschinenfest.
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* Reinigen oder verstauen Sie das Gerat nicht, solange es nicht vollstandig abgekdhlt ist.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, solange es in Betrieb ist. Ziehen Sie vor einem Bewegen
des Gerates den Netzstecker und halten Sie es an der Unterseite.

o Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Zutaten, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

* Es besteht die Verletzungsgefahr! Seien Sie vorsichtig im Umgang mit scharfen Mes-
sern, indem Sie die Schneidelemente entfernen und reinigen.

* Warnung! Stecken Sie nie ihre Hande in den Einflllschacht ein, wenn das Gerat in Be-
trieb ist.

¢ Das Gerat und alle Teile/Zubehor miissen vor dem Anschluss an die Stromquelle und der
Montage des Zubehdrs genau getrocknet werden.

* Verwenden Sie weder Loffel, Kiichenschaufel noch andere Gegenstande zur Beseitigung
von Zutaten aus dem Gerat wahrend seiner Nutzung. Wenn es notwendig ist, irgendein
Element/Obst aus dem Einfiillschacht zu beseitigen, muss man immer das Gerat aus-
schalten und es von der Stromversorgung trennen.

o Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme der Saftpresse, dass der Deckel richtig
und sicher aufgesetzt ist. Trennen Sie den Sicherungsarm nicht und nehmen Sie den

Deckel nicht wahrend des Funktionsbetriebes ab.

Verwendungszweck des Gerates

* Das Gerat ist fur den professionellen Einsatz ge-
eignet.

¢ Das Gerat ist fir den gewerblichen Einsatz be-
stimmt und dient zum Entsaften von Gemise
oder harten Frichten, wie z.B. Apfeln, usw., be-
stimmt. Die Verwendung des Gerates fiir andere

Zwecke kann zu seiner Beschadigung sowie zu
Kérperverletzungen fiihren.

e Jede andere Verwendung des Gerdtes gilt als
nicht bestimmungsgemaf. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fir die unsachgemafie Nut-
zung des Gerates.

Erdungsinstallation

Dieses Gerat ist als Schutzklasse | eingestuft und
muss mit einer Schutzerde verbunden werden. Die
Erdung reduziert das Risiko eines elektrischen
Schlags, indem ein Fluchtkabel fur den elektri-
schen Strom bereitgestellt wird. Dieses Gerat ist

mit einem Netzkabel mit einem Erdungskabel und
einem geerdeten Stecker ausgestattet. Der Ste-
cker muss in eine Steckdose gesteckt werden, die
ordnungsgemaf installiert und geerdet ist.

Vor erstem Gebrauch

 Die Verpackung und Sicherungen abnehmen und
entfernen. Vergewissern Sie sich, dass es im Ge-
rat keine Verpackungsreste mehr gibt.

o Uberpriifen Sie das Gerat auf Vollstandigkeit und
eventuelle Beschadigungen wahrend des Trans-
ports. Im Falle von Beschadigungen oder einer
unvollstandigen Lieferung setzen Sie sich mit
dem Lieferanten/Importeur in Verbindung.

e Bewahren Sie die Verpackung zwecks der Lage-
rung des Gerats, wenn es Uber eine langere Zeit
nicht verwendet wird.
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* Reinigen Sie genau das Gerat (siehe: > Reini-
gung und Wartung).

WARNUNG!

e Trennen Sie das Gerat von der Stromquelle, bevor
Sie es reinigen.

¢ Es besteht die Gefahr von Handverletzungen!
Seien Sie vorsichtig im Umgang mit der Schnei-
de des Gerats.

e Stellen Sie das Geréat auf eine trockene, stabile
Flache auf, indem Sie sich vergewissern, dass die



FiBe mit Gummisaugern entsprechend an den
Boden befestigt wurden.

e Stellen Sie immer einen Behalter unter den Aus-
lauf und den Tresterbehalter unter den Auswurf,

nachdem Sie |hr Gerat eingeschaltet haben,
und bevor Sie mit dem Einfillen von Obst oder
Gemise beginnen.

Teileverzeichnis

Einflillschacht

Fruchtfleischauslass ”
Henkel

Sieb

‘7 Flansch

Fruchtfleischbehalter

FiiBe mit Gummisaugern

Stopfer

Deckel mit Einfiillschacht

Schneide am Boden des Korbs

Korb

Schiissel

Stopsel des Trichters

|— Sicherungsarm

N
Motoreinheit

Hinweis: Drei Stopsel am Trichter verhindern das Eindringen von Insekten ins Innere des Gerats.



Montage

* WARNUNG! Schlieflen Sie nie die Saftpresse an e Vergewissern Sie sich, dass der Stopsel des
die Steckdose an, bevor alle Teile des Gerats ein- Trichters geschlossen ist.
gebaut werden.

1.

Stellen Sie die Motoreinheit stabil auf - Tasten AUS / EIN sind dem Bedi-
ener zugewandt.

3.

ﬂ Setzen Sie den Flansch auf den Schiisselrand. Die Rillen des Flansches | Setzen Sie den Korb an die entsprechende Stelle, indem Sie die Henkel
sollten an die Vertiefungen der Schiissel angepasst werden. Vergewissern | halten. Drehen Sie den Sieb in die richtige Position.
Sie sich, dass der Flansch richtig angesetzt wird.

WICHTIG: Vergewissern Sie sich,
dass der Bolzen der Motorwelle
gegentiiber der entsprechenden
Vertiefung in der Mitte des Korbes
richtig eingesetzt wird.

|

Passen Sie den Deckel mit dem Einfiillschacht an die Vertiefungen am
Flansch an.

6.

Montieren Sie den Fruchtfleischbehalter entsprechend an den Einfiill- | Schliefen Sie den Sicherungsarm richtig.
trichter. Die Saftpresse startet nicht, wenn der Sicherungsarm nicht richtig

geschlossen wurde (Notschalter).
M -

Das Gerat ist zusammengebaut und betriebsbereit.




Anwendung

Hinweis:

e Aufgrund des Herstellungsverfahrens kann das e Um das Gerat zu verwenden, schlieen Sie den
neu gekaufte Gerat einen unangenehmen Ge- Sicherungsarm.
ruch ausstromen, wenn es zum ersten Mal ein- e Wenn das Gerat nicht mehr verwendet wird, ist
geschaltet wird. Der unangenehme Geruch kann es auszuschalten und das Stromkabel aus der
bei einigen ersten Arbeitszyklen ausgestromt Steckdose zu ziehen.
werden. Das ist aber normal und bedeutet weder e Uberpriifen Sie regelméafig, ob der Flansch und
eine Beschadigung des Gerats noch eine Gefahr- der Deckel richtig montiert werden, insbesonde-
dung fur den Nutzer. re nach dem Wechsel der Sorte von zu pressen-
e Stecken Sie nie ihre Hande oder Finger in den dem Obst und Gemise.

Einfillschacht ein, um das Pressgut zu ver-
schieben oder die blockierenden Fragmente zu
entfernen. Zu diesem Zweck ist nur der Stopfer
zu verwenden. Es besteht die Gefahr schwerer
Verletzungen durch die drehende Schneide.

Vorbereitung von Obst und Gemiise
* Die Saftpresse kann zur Zubereitung des Saftes e Entfernen Sie die Kerne (z.B. Kirschen, Pfirsiche].

aus verschiedenen Sorten von Obst und Gemi- e Schalen Sie Obst mit dicker Schale (Ananasse,
se verwendet werden, aber in manchen Fallen Orangen, Melonen usw.).
sind spezielle Tatigkeiten auszufiihren, damit die e Einige Lebensmittel sind aufgrund ihrer harten
zubereiteten Safte eine vollen und reichen Ge- Konsistenz nicht fir die Verarbeitung in einem
schmack haben kénnen. Entsafter geeignet (z. B. Kokosniisse).

¢ Waschen Sie Obst unter flieBendem Wasser. HINWEIS: Geben Sie niemals Eiswirfel oder gefro-

e Schneiden Sie grofes Obst in kleinere Stiicke, so renes Obst in das Zufuhrrohr.
dass sie gut durch den Einfiillschacht passen.

Die nachfolgende Anleitung zur Vorbereitung von Obst und Gemiise dient nur als Referenz.

Vorbereitung von Obst und Gemiise

Karotten Schalen und im Ganzen (nach dem Abschneiden von beiden Enden] einfiihren. 2-3 zugleich einfihren.
Apfel Waschen und im Ganzen [nach dem Entfernen von Stielen und Aufklebern) einfiihren.
Erdbeeren Fir den besseren Geschmack Stangel entfernen.

Zitrusfriichte

Samtliche Zitrusfriichte vor deren Einlegen in die Saftpresse schalen. Orangen und Zitronen kann man
im Ganzen einfiihren.

Ananasse Schalen und in acht Stiicke (3 Schnitte] schneiden.

Melonen Schalen und in acht Stiicke schneiden.

Tomaten Schalen und im Ganzen (nach dem Entfernen des griinen Teils der Tomate) einfihren. 2-3 zugleich ein-
flhren.

Paprikas Schalen und langs in Viertel schneiden (in Abhangigkeit von der Gestalt).

Sellerien In Stiicke von 6-7 cm schneiden.

Gurken Schalen. In Stiicke von ca. 15 cm schneiden.

Fenchel In Stiicke von 6-7 cm schneiden.

Ingwer Zum leichteren Einfiihren in die Saftpresse in Stiicke schneiden. Nicht zu viele Stiicke zugleich einlegen.

So vermeidet man das Verstopfen.

Weintrauben

Stiele entfernen, um den bitteren Geschmack zu vermeiden.
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Saftpressen

* Setzen den Behalter (nicht mitgeliefert] unter
den Trichter (mit einem offenen Stopsel).

e Nehmen Sie den Stopfer aus dem Einfillschacht
heraus.

e Schlieflen Sie den Stecker an die entsprechende
Steckdose an.

e Schalten Sie das Gerat durch das Dricken des
Schalters auf die Position ,ON" (griine Taste).

e Fihren Sie die vorbereiteten Zutaten stufenweise
in den Einfilltrichter ein. Achten Sie darauf, dass
sich nicht zu viele Zutaten im Einfilltrichter zu-

Sicherung

¢ Die Saftpresse startet nicht, wenn der Deckel mit
dem Einfilltrichter nicht richtig montiert und der
Sicherungsarm nicht entsprechend geschlossen
wurde. Der Motor wird nach dem Entriegeln des
Sicherungsarms oder nach dem Driicken der
AUS-Taste ..OFF" in Betrieb genommen.

* Das Gerat ist mit einer Notbremse ausgestattet,

gleich befinden. Die kleinen Pressgutstiicke kann
man gleichzeitig eingeben. Das Fruchtfleisch
wird in den daflr geeigneten Behalter entfernt,
wahrend der Saft durch den Trichter ins zweite
Gefal (nicht mitgeliefert) umgegossen wird.

e Verwenden Sie den Stopfer, um die Zutaten zu
verschieben und sie durch den Deckel mit dem
Einfullschacht zu leiten.

e Driicken Sie die Taste .0FF" nach dem Beenden
des Saftpressens.

die den Funktionsbetrieb der Saftpresse inner-
halb weniger Stunden anhalt, wenn der Siche-
rungsarm wahrend des Betriebs entriegelt wird.

e Um die Saftpresse wieder in Betrieb zu nehmen,
schlieBen Sie entsprechend den Sicherungsarm
tber dem Deckel und driicken Sie die EIN-Taste
LON™.

Entfernen von blockierendem Pressgut aus dem Deckel mit Einfiillschacht

e Wenn das Pressgut verstopft ist, verwenden Sie
den Stopfer, um es nach unten zu driicken. Wenn
dies nicht funktioniert, schalten Sie das Gerat
(Position ,,0FF") aus und warten Sie ab, bis die
Schneide zu drehen aufhort.

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und neh-

men Sie den Deckel mit dem Einfiillschacht ab.

e Warten Sie ab, bis die Saftpresse zu einem Still-
stand gekommen ist und vor dem Zerlegen voll-
standig abgekihlt ist.

e Entfernen Sie das aufgesammelte Pressgut aus
dem Deckel mit dem Einflllschacht.

Niitzliche Hinweise

Befolgen Sie die nachfolgenden Hinweise, um die besten Ergebnisse in Bezug auf den Betreib der Saftpres-

se zu erzielen.

e Fiihren Sie weder Obst noch Gemiise in die Saft-
presse ein, bevor sie eingeschaltet und der Motor
in Betrieb genommen wird.

e Warten Sie einige Sekunden nach der Inbetrieb-
nahme des Motors ab, bevor Sie mit dem Pres-
sen des Saftes beginnen.

e Driicken Sie das Pressgut ins Gerat ohne grofien
Kraftaufwand. Verschieben Sie das Pressgut mit
dem Stopfer langsam und gleichmaBig weiter.

e Obst und Gemiise, das durch den Einfillschacht
passen, konnen im Ganzen eingelegt werden.
Wenn Obst/Gemtuse zu grof3 sind, schneiden Sie
es in kleinere Sticke, damit sie durch den Ein-
flllschacht passen.

e Entfernen Sie grof3e Kerne eines solchen Obstes
wie Pfirsich, Mango usw., weil sie die Schneide

O =

zerstéren und die Saftpresse beschadigen kon-
nen.

e Warten Sie einige Sekunden vor dem Ausschal-
ten des Gerats ab, damit die Saftriickstande aus
dem Fruchtfleisch gepresst werden. Warten Sie
nach dem Ausschalten und vor dem Zerlegen des
Gerats ab, bis es zu einem Stillstand gekommen
ist und vollstandig abgekdihlt ist.

e Es ist nicht empfehlenswert, Uberreifes Obst zu
verwenden - dessen Verarbeitung verursacht
das Aufsammeln von einer zu grof3en Menge des
Fruchtfleisches und das Verstopfen der Saftpres-
se.

e Gieflen Sie keine Flissigkeiten ins Gerat ein, so-
bald Sie die Rezepte zur Zubereitung von Soja-,
Reis- oder Nussmilch nicht benutzen.



e Bei der Zubereitung des Saftes aus kleinem oder
dinnem Obst oder Gemise kdnnen Sie einige
Stlicke zugleich ins Gerat einlegen. Geben Sie
zum Beispiel 2-3 Karotten zugleich in den Ein-
fullschacht ein, um die besten Ergebnisse in Be-
zug auf den Betreib der Saftpresse zu erzielen.

e Beim Pressen des Saftes aus Krautern oder
Weizengras sind sie mit Gemduseblattern (z.B.
mit Spinat-, Kohlblattern, usw.) zu umwickeln.
Legen Sie dann Obst oder Gemise (z.B. Ananas,
Apfel, usw.] mit einer groflen Saftmenge in die
Saftpresse ein.

e Beim Pressen des Saftes aus Karotten verschie-
dener Gréfe kann man nicht den Stopfer verwen-
den, bevor die grofite Karotte nicht verarbeitet
wird. Wenn die Karotten bereits dieselbe Grofie
haben, kdnnen Sie den Stopfer zur vollstandigen
Verarbeitung der Karotten verwenden.

e Das harte (z.B. Riben] und faserige Gemtuse
(z.B. Sellerie] sollten vor seinem (langsamen)
Einlegen in den Einfillschacht in kleinere Stiicke
geschnitten werden, um so das Verstopfen des
Gerats zu vermeiden.

Reinigung und Wartung

e Warnung! Vor der Reinigung und Lagerung des
Gerats ist es immer von der Stromquelle zu tren-
nen, indem man den Stecker aus der Steckdose
zieht.

e Esist NICHT empfehlenswert, verschiedene Teile
des Gerats in der Spilmaschine zu waschen.

* Nach jedem Gebrauch ist die mitgelieferte Rei-
nigungsbirste zu verwenden, um die feinen Lo-
cher des Siebs und der Schneide am Boden des
Korbes genau zu reinigen. Achten Sie auf scharfe
Kanten der Schneide! Reinigen Sie das Innere
mit der Birste unter flieBendem Wasser, indem
Sie den Sieb in Richtung der Lichtquelle halten,
um sich zu vergewissern, dass nichts die feinen
Locher des Siebs sperrt.

e Es besteht die Gefahr des Stromschlags! Tau-
chen Sie weder das Stromkabel noch die Moto-
reinheit in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

e Demontieren Sie die Saftpresse, indem Sie die
einzelnen Montageschritte in umgekehrter Rei-
henfolge ausfiihren (siehe: = Montage).

¢ Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuch-
ten, weichen Tuch.

WICHTIG! Prifen Sie, ob Ihr Reinigungsmittel fir

die Verwendung mit Teilen aus Kunststoff oder

Edelstahl geeignet ist. Bestimmte hochalkalische

Produkte (z. B. mit einer hohen Konzentration von

Ammoniak oder Natronlauge] sind mit einigen

Kunststoffen véllig unvertrdglich und fihren zu

einer starken Zersetzung.

Teile Beschreibung

Stopfer

Deckel mit Einfiillschacht

Korb mit Sieb und Schneide

Schissel de reinigen.

Fruchtfleischbehalter

- Tauchen Sie die Teile ca. 3-5 Minuten in Warmwasser mit einem milden Reinigungsmittel ein. Ver-
wenden Sie keine Scheuermittel.

- Spiilen Sie das Reinigungsmittel unter flieBendem Wasser.

- - Es besteht die Gefahr von Handverletzungen! Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie die Schnei-

e Lassen Sie alle Teile trocknen.

* Montieren Sie wieder die Saftpresse [siehe: >
Montage)

Lagerung

¢ Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass das
Gerat aus der Steckdose genommen wird und
vollig abgekihlt ist.

e Lagern Sie das Gerat an einem sauberen und
kihlen Ort, auBerhalb der Reichweite von Kin-
dern und Tieren.
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Entdeckung und Beseitigung von Mangeln

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, machen
Sie sich mit der nachfolgenden Tabelle zwecks der

Suche nach einer entsprechenden Losung ver-

traut.Wenn Sie das Problem nicht l6sen konnen,
setzen Sie sich mit dem Lieferanten in Verbindung.

Problem

Mogliche Ursache

Ldsungsvorschlag

Der Motor startet nicht nach dem Ein-
schalten des Gerats.

Das Gerat ist an die Stromgquelle nicht
richtig angeschlossen.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker richtig an-
geschlossen ist.

Der Motor des Geréts erzeugt Larm und
vibriert stark.

- Das Gerat ist nicht richtig zusammen-

gebaut.

- Zu viele Zutaten wurden in den Schnei-
den im Korb gesperrt.

- Die Fiie mit Gummisaugern sind nicht
genau an den Boden befestigt.

- Trennen Sie den Stecker aus der Steck-
dose und bauen Sie das Geréat richtig
zusammen [siehe: - Montage).

- Trennen Sie den Stecker aus der Steck-
dose. Reinigen Sie die Teile des Gerats
von Lebensmittelriickstanden und neh-
men Sie es wieder in Betrieb.

- Vergewissern Sie sich, dass die Fiile mit
Gummisaugern an den Boden richtig
befestigt wurden.

Nicht zufriedenstellendes Pressergebnis
(zu wenig Saft).

Die Schneide im Korb ist verschlissen.

Tauschen Sie die Schneide im Korb gegen
eine neue aus.

Technische Spezifikation
Bestellnummer: 221105
Betriebsspannung und -frequenz:
220-240V~50/60Hz
Ausgangsleistung: 700W
Schutzklasse: Klasse |

Wasserbestandigkeitsklasse: IPX1
Larmpegel:<72 dB (A] (Betrieb ohne Last)
Abmessungen: 245 x 480 x (H) 530 mm
Drehzahl: ca. 3000 U/Min.

Nettogewicht: ca. 13,1 kg

Bemerkungen Die technische Spezifikation kann sich ohne Vorankiindigung andern.

Werkstoffe fiir einzelne Teile

Teil

Werkstoff

Gehause der Motoreinheit

Edelstahl AISI 304

Schissel

Edelstahl AISI 304

Korb mit Sieb und Schneide

Edelstahl AISI 304

Raspelscheibe

Edelstahl AISI 430




Elektroschema (220-240V~ 50/60Hz)

EP Hauptphase

EA Anlaufphase

CD Anlaufkondensator

KD Anlaufrelais

KW Elektromagnetisches Relais
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MA2 | Ausschalter
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REZEPTE

Obst und Gemuse kann man auf viele Art und Wei-

se miteinander kombinieren, woraus wohlschme-

ckende, farbige und ganz natirliche Getranke

entstehen. Es reicht nur, wenn Sie lhre Vorstel-

lungskraft nutzen. Man muss dabei einige goldene

Regeln beachten:

e VVerwenden Sie immer nicht verarbeitetes Obst.

e Dertribe Saft wird einheitlicher sein, indem man
ihn mittels eines Shakers vermischen.

o Fillen Sie den Shaker zur Halfte mit Eiswiirfeln.

PFIRSICH-COCKTAIL

Zutaten (fur 3 Personen):

¢ 6 Pfirsiche

¢ 1/2 Zitrone

¢ 1 grofle Prise gemahlener Muskatnuss
® 300ml Sprudelwasser

¢ 1 diinne Scheibe frischen Ingwers

Schiitteln Sie den Cocktail im Shaker nicht zu lan-
ge, weil das Eis sonst schmilzt und so sich der Ge-
schmack des Saftes verschlechtert.

Im Folgenden finden Sie einige Rezepte fir Cock-
tails (1 Portion fir ca. 4 Personen).

Hinweis: Die nachfolgenden Rezepte dienen nur
als Referenz. In den Kochblichern sowie im Inter-
net kann man viele andere Rezepte fir Obst- und
Gemiisecocktails finden.

Zubereitung: Die Pfirsiche entkernen und die Zitro-
ne schalen. Den Ingwer muss man nicht schalen.
Zuerst den Saft aus den Pfirsichen, dann aus dem
Ingwer und abschlieBend aus der Zitrone auspres-
sen. Dann die Muskatnuss und das Sprudelwasser
mit dem Saft vermischen. Den Cocktail auf drei
Glaser verteilen. Dekoration: Die Glaser mit Pfir-
sichscheiben verzieren.
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KIWI-APFEL-COCKTAIL
Zutaten [fir 3 Personen):
* 3 Granny-Smith-Apfel
¢ 1/2 Limone

o 3 Stiicke Kiwi

SAFTIGE GRAPEFRUIT
Zutaten (fir 3 Personen:
* 250g Orangen

¢ 250g Grapefruits

* 250qg Erdbeeren

ORIENTALISCHER COCKTAIL
Zutaten [fir 3 Personen):

¢ 1/2 Ananas

¢ 3 Orangen

o 1 Teeloffel Vanilleextrakt

SELLERIE-APFEL-COCKTAIL
Zutaten [fir 4 Personen):

* 4 Granny-Smith-Apfel

* 2 Selleriestangen

e 1 diinne Scheibe frischen Ingwers
* 1/2 Zitrone

® Salz

SCHARLACHROTER COCKTAIL
Zutaten [(fir 4 Personen):

e 1 gekochte rote Riibe

e 2 Karotten

e 2 kleine Trauben roter Weintrauben
* 2 Granny-Smith-Apfel

e Cayennepfeffer

«926

Zubereitung: die Limone schalen. Die Kiwis scha-
len - der Cocktail wird eine frische, griine Farbe
haben.

Alle Zutaten in die Saftpresse eingeben und den
Saft auspressen.

Den Cocktail mit dem Loffel umriihren und nach
der Zubereitung sofort servieren, bevor die Apfel
braun werden.

Hinweis: Wenn der Cocktail zu sauer ist, ist etwa
Honig oder Zuckerrohr-Sirup zuzugeben. Die Ki-
wifrucht kann man auch durch Gurke oder Selle-
riestange ersetzen.

Zubereitung: Orangen und Grapefruits schalen, um
den bitteren Nachgeschmack zu vermeiden. Alle
Zutaten in die Saftpresse eingeben und den Saft
auspressen.

Gut verrithren und auf Glaser verteilen.

Hinweis: Wenn der Saft zu sauer ist, ist etwa Honig
oder Zuckerrohr-Sirup zuzugeben.

Zubereitung: Obst schalen. Zuerst den Saft aus der
Ananas und dann aus den Orangen auspressen.

Zubereitung: die Selleriestangen gut waschen und
ins Gerat eingeben. Den Saft auspressen, dann den
Ingwer und abschlieBend die Apfel zugeben. Eine
Prise Salz zugeben und nach der Zubereitung so-
fort servieren, bevor die Apfel braun werden. Hin-
weis: Statt Apfel kann man auch Birnen verwen-
den.

Zubereitung: alles Obst und Gemiise in die Saft-
presse eingeben und den Saft auspressen. Cay-
ennepfeffer zugeben und kalt servieren.
Dekoration: Glaser mit jungen Riben verzieren.
Hinweis: Zum Cocktail kann man auch weife oder
gelbe Birnen geben.



WASSERMELONE MIT HONIG
Zutaten (fur 3 Personen):

e 750g Wassermelone

* 1/2 Zitrone

¢ 20g Honig

¢ 20g Wasser

KAROTTENLAUNE
Zutaten (fir 4 Personen):
e 4 Karotten

e 4 Orangen

¢ 1 diinne Scheibe frischen Ingwers

e Eiswiirfel

KLASSISCHER COCKTAIL
Zutaten (fir 3 Personen):
e 4 Karotten

* 3 Apfel

e | Zitrone

GAZPACHO

Zutaten (fur 3 Personen):

¢ 500g reife Tomaten

e "2 kleiner roter Paprika

* 1/2 Gurke

¢ 1/2 kleine Selleriestange

¢ 1 Essloffel Olivenol

¢ Ein Tropfen Sherry-Weinessig
® Salz

o Pfeffer

Zubereitung: Wasser mit Honig aufkochen und
dann abkihlen lassen. Die Wassermelone schalen,
entkernen und in grofle Stiicke schneiden. Die Zi-
trone schalen.

In grofle Stlicke schneiden. Die Zitrone schalen. In
die Saftpresse eingeben und den Saft auspressen.
Zuerst Wasser mit Honig und dann den Saft aus
Wassermelone in die Glaser gieen. Dekoration:
Glaser mit dinnen Wassermelonenscheiben ver-
zieren.

Zubereitung: Karotten waschen und reinigen (sie
miussen nicht geschalt werden). Die Orangen sché-
len. Alle Zutaten (auBer Eiswiirfel] in die Saftpresse
eingeben und den Saft auspressen.

Auf vier Glaser verteilen, die Eiswirfel zugeben
und nach der Zubereitung sofort servieren. De-
koration: den Glasrand mit einer Olive und einer
Orangenscheibe verzieren.

Den Vanilleextrakt mit dem Saft vermischen und
in den Shot-Glasern servieren. Hinweis: anstatt
Orange kann man Kokosmilch verwenden.

Zubereitung: Die Zitrone schalen. Karotten wa-
schen und reinigen (sie missen nicht geschélt
werden) Alle Zutaten in die Saftpresse eingeben
und den Saft auspressen.

Gut verrihren; der Cocktail ist zum Servieren be-
reit.

Hinweis: Statt Apfel kann man auch Birnen ver-
wenden.

Zubereitung: alles Gemise in die Saftpresse ein-
geben und den Saft auspressen. Dann Olivendl,
Sherry-Weinessig und Salz zugeben.

Dekoration: das Glas mit einer spiraligen Zitronen-
schale und einer Tomatenscheibe verzieren.
Hinweis: da die Tomaten den Appetit anregen,
lohnt es sich, den Gazpacho-Cocktail vor der Mahl-
zeit zu servieren.



SPARGEL-COCKTAIL
Zutaten [fir 3 Personen):
*1kg griine Spargel

*1 Prise gemahlenen Espelette-Pfeffers
¢l Prise Meersalz ..Fleur de Sel”

ERFRISCHENDER GURKENCOCKTAIL

Zutaten [(fir 4 Personen):
e 1 Gurke

e 4 Granny-Smith-Apfel
e 3 Essloffel Dill

 1/2 Zitrone

® Ziegenmilch

BEZAUBERNDES ROSA
Zutaten [fir 4 Personen):
¢ 300g Erdbeeren

¢ 3 Karotten

 1/4 Ananas

MELONENMELODIE
Zutaten (fur 3 Personen):
¢ 400g griine Melone

e 1 Granny-Smith-Apfel
* 1/2 Zitrone

Zubereitung: die Spargel schalen und harte Enden
abschneiden. In die Saftpresse eingeben und den
Saft auspressen.

Eine Prise Espelette-Pfeffer und Salz .Fleur de
Sel” zugeben. Hinweis: Der Cocktail passt am bes-
ten zu Gerichten mit Lachs.

Zubereitung: Die Gurke waschen, aber nicht scha-
len - die Schale enthalt zahlreiche Vitamine und
farbt den Cocktail grin. Deshalb ist die Verwen-
dung einer organischen Gurke empfehlenswert.
Die Zitrone schalen.

Den Saft aus Gurke, Apfe[n und Dill und dann aus
Zitrone auspressen. Mit Ziegenmilch verrihren.

Zubereitung: die Ananas schéalen und in Stiicke
schneiden. Man muss nicht die Erdbeerenstangel
entfernen - sie werden automatisch von der Frucht
abgetrennt und in den Fruchtfleischbehalter ge-
worfen.

Den Saft aus Ananas, Erdbeeren und Karotten (in
angegebener Reihenfolge) auspressen. Gut ver-
rihren und auf mit Erdbeerenscheiben verzierte
Glaser verteilen.

Hinweis: Fir den besseren Geschmack eine Va-
nilleschote, Kardamom oder Ingwer in Pulverform
zum Cocktail zugeben.

Zubereitung: Die Melone schalen, entkernen und in
grofle Stiicke schneiden. Die Zitrone schélen. Alle
Zutaten in die Saftpresse eingeben und den Saft
auspressen.

Mit dem Loffel umriihren und einige Minzeblatter
zugeben. Nach der Zubereitung sofort servieren.
Hinweis: Anstatt Melone kann man Wassermelone
verwenden.



COCKTAIL AUS MELONE UND BIRNE MIT KURKUMA
Zutaten (fur 4 Personen):

¢ 1400g gelbe Honigmelone

e 1 Grapefruit

* 1/2 Birne

¢ 1/2 Golden-Delicious-Apfel

¢ 1 diinne Scheibe frischen Ingwers

¢ 1/2 Stangel Zitronengras

e 1 kleine Prise Kurkuma

Zubereitung: die Melone und die Grapefruit scha-
len. Den Saft aus Apfel, Ingwer, Zitrone und Grape-
fruit (in angegebener Reihenfolge) auspressen. Gut
verrthren und auf vier Glaser verteilen.

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemal genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel) zu enthalten.

GemaR unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmiill entsorgt werden. Der Be-
nutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine ge-
eignete Sammelstelle fir Altgerate verantwortlich.
Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf den
geltenden Vorschriften tber die Abfallentsorgung
bestraft werden. Die getrennte Sammlung und
das Recycling der Altgerdte tragt zur Schonung
der natiirlichen Ressourcen bei und sorgt fir eine
umwelt- und gesundheitsschonende Verwertungs-
weise.

Weitere Informationen dariber, wo Sie lhre Altge-
rate entsorgen konnen, erhalten Sie bei Ihrem ort-
lichen Entsorgungsunternehmen. Der Hersteller
und der Importeur Ubernehmen keine Verantwor-
tung fur das Recycling sowie die umweltfreundli-
che Verwertung von Abfallen, weder direkt noch
Uber ein offentliches System.
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Geachte klant,

Bedankt voor de aanschaf van dit Hendi apparaat. Lees deze handleiding zorgvuldig door, met bijzondere
aandacht voor de onderstaande veiligheidsvoorschriften, voordat u dit apparaat voor de eerste keer
installeert en gebruikt.

Veiligheidsvoorschriften

o Dit apparaat bedoeld voor commerciéle doeleinde.

o Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel waarvoor het is ontworpen, zoals
beschreven in deze handleiding.

* De fabrikant is niet aansprakelijk voor enige schade veroorzaakt door onjuist gebruik en
onjuist gebruik.

* Houd het apparaat en de stekker uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als het
apparaat in water valt, haal dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Gebruik het
apparaat niet totdat het is gecontroleerd door een gecertificeerde technicus. Het niet
volgen van deze instructies zal levensbedreigende risico’s veroorzaken.

* Probeer nooit de behuizing van het apparaat zelf te openen.

* Plaats geen objecten in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet aan met natte of vochtige handen.

* /I\ Gevaar voor een elektrische schok! Probeer het apparaat niet zelf te repareren,
reparaties mogen alleen worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Wanneer het apparaat beschadigd is, koppelt
u het apparaat los van het stopcontact en neemt u contact op met de detailhandelaar.

» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen.

* Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer regelmatig de stekker en het snoer op eventuele schade. Bij beschadiging
moet het worden vervangen door een serviceagent of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* /org ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en houd
het uit de buurt van open vuur. Trek nooit aan het netsnoer om het uit het stopcontact te
halen, trek altijd aan de stekker.

» Zorg ervoor dat het netsnoer en/of het verlengsnoer geen struikelgevaar veroorzaken.

¢ Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens het gebruik.

» Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de stroombron.

o Schakel het toestel uit voordat u het uit het stopcontact haalt.

o Sluit de stekker aan op een gemakkelijk toegankelijk stopcontact, zodat het apparaat in
geval van nood onmiddellijk kan worden losgekoppeld.

¢ Draag het apparaat nooit bij het snoer.

* Gebruik geen extra apparaten die niet samen met het apparaat worden geleverd.

¢ Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie vermeld op

het etiket van het apparaat.
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* Gebruik nooit andere accessoires dan die welke door de fabrikant worden aanbevolen. Als
u dit niet doet, kan dit een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kan het apparaat
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke
of mentale vermogens, of personen met een gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Dit apparaat mag in geen geval door kinderen worden gebruikt.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen.

» WAARSCHUWING: schakel het apparaat ALTIJD uit en haal de stekker uit het stopcontact
voor reiniging, onderhoud of opslag.

Speciale veiligheidsvoorschriften

o Gebruik het apparaat zoals beschreven in de handleiding.

¢ Deze machine moet door gespecialiseerd, opgeleid personeel worden bediend en gein-
stalleerd in keukens in de voedingsmiddelenindustrie.

* Alle onderhouds-, installatie- en reparatiewerkzaamheden moeten worden uitgevoerd
door gespecialiseerde, opgeleide en bevoegde monteurs.

¢ Plaats de machine niet op verwarmingsapparaten (kookplaat op benzine, elektriciteit,
houtskool enz.). Houd het apparaat uit de buurt van enige hete oppervlakken en open
vuur. Gebruik de machine altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en droge
ondergrond.

¢ Gebruik de machine niet in de buurt van explosieve of brandbare materialen, creditcards,
magnetische schijven of radio’s.

* Draag tijdens het bedienen indien nodig beschermende kleding, een masker of veilig-
heidsbril.

* Deze machine is niet bestemd om te worden bediend door middel van een externe timer
of afzonderlijk afstandsbediend systeem.

* Overbrug nooit enige veiligheidsvergrendelingen op de machine.

» WAARSCHUWING: Houd alle ventilatieopeningen in het apparaat vrij van belemmerin-
gen.

» WAARSCHUWING! Houd ALTIJD uw handen, lang haar en kleding uit de buurt van de
bewegende onderdelen.

o | aat tijdens het gebruik ten minste 20 cm ruimte om het apparaat vrij voor ventilatie-
doeleinden.

* Voorzichtig! Voer indien nodig het netsnoer op veilige wijze, om te voorkomen dat er
onbedoeld aan wordt getrokken of het in contact komt met verwarmingsoppervlakken.
¢ Was de machine niet af met water of een waterstraal. Het afwassen met water kan lekk-

ages veroorzaken en het risico op elektrische schokken verhogen. De onderdelen zijn
niet vaatwasserbestendig.
* [ aat de machine volledig afkoelen voordat u deze reinigt of opbergt.
¢ Verplaats de machine niet als deze in bedrijf is. Haal de stekker van de machine uit het
stopcontact wanneer u de machine verplaatst en houd hem aan de onderkant beet.
* Gebruik de machine niet zonder ingrediénten om oververhitting te vermijden.
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* Verwondingsgevaar! Wees voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, het legen
van de snijgereedschappen en tijdens het reinigen.
* Waarschuwing! Plaats uw handen of andere voorwerpen nooit in de vultrechter als het

apparaat is ingeschakeld.

* Droog het apparaat en alle accessoires/onderdelen voordat u het apparaat aansluit op
het lichtnet en vaor het bevestigen van de accessoires.

* Gebruik nooit een lepel, spatel of soortgelijk voorwerp om tijdens gebruik ingrediénten
te verwijderen uit het apparaat. Als u ingrediénten uit de vultrechter wilt verwijderen,
schakel het apparaat dan altijd eerst uit en trek de stekker uit het stopcontact.

* /org er voordat u de juicer gebruikt voor dat het deksel goed is bevestigd en stevig is
vergrendeld. Maak de veiligheidsarm niet los of verwijder het deksel niet tijdens gebruik.

Beoogd gebruik

e Het apparaat is bestemd voor professioneel ge-
bruik.

e Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor het uit-
persen van sap uit groenten of hard fruit zoals
appels, enz. Elk ander gebruik kan leiden tot
schade aan het apparaat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet op een beschermende grond wor-
den aangesloten. Aarding vermindert het risico op
elektrische schokken door een ontsnappingsdraad
voor de elektrische stroom aan te bieden. Dit ap-

paraat is uitgerust met een netsnoer met een aar-
dingsdraad en geaarde stekker. De stekker moet
worden aangesloten op een stopcontact dat correct
is geinstalleerd en geaard.

Voor het eerste gebruik

e Verwijder alle verpakkingsmaterialen. Zorg er-
voor dat er geen vuil of resten van verpakkings-
materiaal achterblijven in het apparaat.

e Controleer op volledigheid en eventuele trans-
portschade. Neem in geval van schade of een on-
volledige levering contact op met uw leverancier/
importeur.

* Bewaar de verpakking om uw apparaat op te
bergen als het voor een lange periode niet wordt
gebruikt.

* Reinig het apparaat grondig (Zie = Reiniging en
onderhoud).

WAARSCHUWING!

® Trek de stekker uit het stopcontact voordat u het
apparaat reinigt.

¢ Handletselgevaar! Wees voorzichtig bij de om-
gang met het mes.

¢ Plaats het apparaat op een droge, vlakke en sta-
biele ondergrond en zorg ervoor dat de zuignap-
voetjes stevig op het oppervlak staan.

¢ Plaats altijd een bakje onder de uitloop en het
pulpbakje onder de uitwerper nadat u uw ma-
chine hebt aangezet, maar voordat u de groenten
of het fruit erin begint te voeren.



Onderdelenlijst

Stamper

Vultrechter

Deksel met vultrechter

Snij bod
Uitgang nijmes op bodem

Klemmen Mand

Zeef

Schenktuit

—,

I
\\ J— Veiligheidsarm

N
Motorunit

Pulpbak

Zuignapvoetje

Opmerking: Er worden drie stoppen voor de tuitmontage meegeleverd om te voorkomen dat insecten in het

apparaat kunnen binnendringen.



Montage

¢ WAARSCHUWING! Steek de stekker nooit in het
stopcontact voordat het apparaat volledig is ge-
monteerd.

e Zorg ervoor dat de schenktuit is gesloten.

1.

Plaats de motorunit stevig en zorg ervoor dat de knoppen UIT / AAN naar
u toe zijn.

3.

Monteer de flens op de rand van de kom. De ribben van de flens moeten
worden uitgelijnd met het viakke paneel van de kom. Zorg ervoor dat de
flens juist is gemonteerd.

Houd de mand vast bij de rand van de zeef en laat de mand op de juiste
plaats zakken. Draai tot de mand op zijn plaats klikt.

5.

|

Lijn het deksel met de vultrechter uit met de inkepingen in de flens.

BELANGRIJK: Zorg ervoor dat de
pin op de motoras juist is uitgelijnd
met de bijbehorende inkeping in de
mandnaaf.

6.

Monteer de pulpbak en de trechterplaat op de juiste wijze.

Sluit de veiligheidsarm op de juiste wijze.

De juicer start niet tenzij de veiligheidsarm juist is gesloten (veiligheidss-
chakelaar).

Het apparaat is gemonteerd en klaar voor gebruik.
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Gebruik

Opmerkingen:

¢ Als gevolg van het fabricageproces kan dit nieuw
aangekochte apparaat wat geur afgeven als het
de eerste keer wordt ingeschakeld. Deze geur
kan de eerste paar gebruikscycli aanwezig blij-
ven. Dit is normaal en duidt niet op een defect
of gevaar.

Plaats uw handen of vingers niet in de vultrechter
om voedsel aan te drukken of verstopt voedsel te
verwijderen. Gebruik alleen de stamper. Gevaar
voor ernstig letsel als gevolg van het draaiende
mes.

Voorbereiden van groenten en fruit

e Deze juicer kan worden gebruikt om sappen te
maken van vele verschillende soorten groenten
en fruit, maar er zullen voorbereidingen moeten
worden getroffen om lekkere en smakelijke sap-
pen te creéren.

¢ Spoel fruit schoon onder de kraan.

® Snijd grote vruchten in kleine stukjes die in de
vultrechter passen.

¢ Verwijder grote zaden en pitten uit kersen, per-
ziken, etc.

e Sluit de veiligheidsarm om het apparaat te ge-
bruiken.

e Schakel het apparaat altijd "OFF" en trek de
stekker uit het stopcontact als het apparaat niet
wordt gebruikt.

e Controleer regelmatig of de flens en het deksel
juist zijn gemonteerd, vooral als u van voedsel
wisselt.

e Schil vruchten met een dikke huid (ananas, si-
naasappels, meloenen, etc.).

* Sommige voedingsmiddelen zijn niet geschikt om
in een sapcentrifuge te verwerken, vanwege hun
harde consistentie (bijv. kokosnoten).

LET OP: Doe nooit ijsblokjes of bevroren fruit in de

invoerbuis.

De onderstaande instructies voor de voorbereiding van groenten en fruit dienen alleen ter referentie.

Voorbereidingen groenten en fruit

Wortelen Schillen en heel laten, afpunten. Voeg 2 of 3 wortelen per keer toe.

Appels Wassen en heel laten [verwijder de steel en stickers).

Aardbeien Verwijder de stelen voor de smaak.

Citrusvruchten Schil alle citrusvruchten. Sinaasappels en citroenen kunt u heel laten.

Ananas Schil en snijd in acht stukken (3 snijbewegingen)

Meloenen Schil en snijd in 8 stukken.

Tomaten Wassen en heel laten (verwijder harde groene kern). Voeg 2 of 3 tomaten per keer toe.

Paprika’s Wassen en in lengterichting in vieren snijden, op basis van de vorm.

Knolselderij Snij in stukken van 6 - 7cm

Komkommers Schillen. Snijd in stukken van ca. 15¢m lang

Venkel Snijd in stukken van 6 - 7cm

Gember Snijd in stukken om het eenvoudiger te maken om gember toe te voegen. Voeg niet teveel stukken ineens
toe om verstopping te voorkomen.

Druiven Verwijder de stelen om bitterheid te voorkomen.




Sap maken

* Plaats een container [niet meegeleverd) onder de
geopende schenktuit.

e Verwijder de stamper uit de vultrechter.

e Sluit de stekker aan op een geschikt stopcontact.

* Schakel het apparaat in door op “ON” (groen) te
drukken.

¢ Plaats de voorbereide ingrediénten langzaam in
de trechterplaat. Vul niet te snel om overbelas-
ting te voorkomen. Voeg telkens kleine stukjes

Veiligheidsvoorziening

¢ Deze juicer start niet tenzij het deksel met de vul-
trechter juist is gepositioneerd en de veiligheids-
arm goed is vergrendeld. De motor zal naar UIT
schakelen zodra u de veiligheidsarm ontgrendelt
of als u op "OFF" drukt.

¢ Deze juicer is uitgerust met een krachtig rem-
systeem dat het apparaat in enkele seconden kan

toe. Vruchtpulp loopt naar de pulpbak terwijl het
gewonnen sap door de schenktuit in de container
(niet meegeleverd) loopt.

e Gebruik de stamper om de ingrediénten door het
deksel met de vultrechter te drukken & begelei-
den.

e Druk op “OFF" als het voedsel is verwerkt.

stoppen als u de veiligheidsarm ontgrendelt ter-
wijl het apparaat in bedrijf is.

e U kunt de juicer weer inschakelen door de vei-
ligheidsarm te vergrendelen op het deksel en op
AAN te drukken.

Verstopte voedingsmiddelen verwijderen uit het deksel met de vultrechter

* Als er voedsel is verstopt, gebruik de stamper
dan om het omlaag te drukken. Als dit niet werkt,
zet de schakelaar in de stand "OFF" en wacht een
tijdje tot het mes is gestopt met draaien.

® Trek de stekker uit het stopcontact en verwijder
het deksel met de vultrechter.

e Wacht tot de juicer volledig tot stilstand is geko-
men en is afgekoeld voordat u het apparaat de-
monteert.

¢ Verwijder alle verstopte voedingsmiddelen uit het
deksel met de vultrechter.

Nuttige tips

Volg deze nuttige tips voor de beste persresultaten.

¢ Plaats geen fruit of groenten in uw juicer totdat
het apparaat "“ON" is gezet en de motor draait.

e | aat de juicer een paar seconden draaien voordat
u begint met maken van sap.

e Forceer het voedsel niet in de juicer. Laat het

voedsel langzaam & gestaag in het apparaat val-

len met behulp van de stamper.

Fruit en groenten die door de vultrechter passen

mogen in hun geheel worden toegevoegd. Snijd

voedsel dat te groot is in stukken, zodat het in de

vultrechter past.

Verwijder grote pitten bij vruchten als perziken,

mango’s, etc., omdat de pitten het mes en de jui-

cer kunnen beschadigen.

Laat de juicer een paar seconden draaien voordat

u het apparaat uitschakelt om ervoor te zorgen

dat overtollig sap kan worden gewonnen uit de

pulp. Wacht, zodra het apparaat "OFF" is gezet,

tot de juicer volledig tot stilstand is gekomen en
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is afgekoeld voordat u het apparaat demonteert.

e Het gebruik van overrijp fruit wordt afgeraden,
omdat dat teveel pulp produceert waardoor het
filter en de juicer verstopt raken.

e Giet geen vloeistoffen in het apparaat tenzij u
instructies/een recept volgt voor het maken van
soja, rijst of notenmelk.

e Bij gebruik van kleine of dunne vruchten of
groenten, voeg er een groot aantal tegelijkertijd
toe. Bijvoorbeeld, plaats 2 of 3 wortelen per keer
in de vultrechter voor de beste resultaten.

¢ Als u sap maakt van kruiden of tarwegras, wik-
kel deze dan in grotere bladgroenten zoals spi-
nazie, kool, etc., en voeg vervolgens een vrucht
of groente toe die een overvloed aan sap bevat,
zoals ananas, appel, etc.

e Bij gebruik van wortelen die niet dezelfde grootte
hebben, gebruik de stamper niet tot de grootste
wortel is verwerkt. Zodra de wortelen dezelfde



grootte hebben, kunt u de stamper gebruiken om
door te gaan tot de wortelen zijn verwerkt.

e Dichtere groenten [d.w.z. bieten) en vezelige
groenten (d.w.z. selderij) moeten worden gehakt

en langzaam in de vultrechter worden geplaatst
om verstopping te voorkomen.

Reiniging en onderhoud

e Waarschuwing! Trek de stekker van het apparaat
altijd uit het stopcontact alvorens het apparaat te
reinigen & op te bergen.

e Het wordt NIET aanbevolen de verschillende on-
derdelen in de vaatwassen te wassen.

e Gebruik onmiddellijk na elk gebruik de bor-
stel (meegeleverd) om de fijnmazige gaten van
het mes in de mand grondig te reinigen. Wees
voorzichtig met de scherpte randen! Borstel de
binnenkant onder de kraan, houd het apparaat
omhoog naar het licht om te controleren of de
fijnmazige gaten niet zijn verstopt.

e Schokgevaar! Dompel het netsnoer met stekker
of de motorunit niet onder in water of andere
vloeistoffen.

e Demonteer de juicer door de montagestappen in
omgekeerde volgorde te volgen (Zie = Montage)

¢ Reinig de motorunit met een zachte, vochtige
doek.

BELANGRIJK! Controleer of uw afwasmiddel ges-
chikt is voor gebruik met onderdelen van kunststof
of roestvrij staal. Bepaalde sterk alkalische pro-
ducten (b.v. met een hoge concentratie ammoniak
of soda) zijn totaal onverenigbaar met sommige
kunststoffen en veroorzaken een zeer sterke aan-
tasting ervan.

Onderdelen Beschrijving

Stamper

Deksel met vultrechter

Mand met mes

Kom

Pulpbak

- Dompel de onderdelen voor ongeveer 3 ~ 5 minuten onder in warm water met een mild
reinigingsmiddel. Gebruik nooit schurende reinigingsmiddelen.

- Spoel af onder de kraan.

- Handletselgevaar! Wees erg voorzichtig bij de omgang met het mes.

¢ Droog alle onderdelen volledig.

¢ Monteer de juicer opnieuw (Zie > Montage)

Opslag

e Controleer altijd of de stekker van het apparaat al
uit het stopcontact is getrokken en of het appa-
raat volledig is afgekoeld.

e Berg het apparaat op in een schone, droge om-
geving buiten het bereik van kinderen en huisdie-
ren.

Problemen oplossen

Als het apparaat niet naar behoren werkt, raad-
pleeg dan de onderstaande tabel voor een moge-
lijke oplossing.

Als het probleem niet zelf kunt oplossen, neem dan
contact op met de leverancier/dienstverlener.

Probleem Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

De motor draait niet nadat het apparaat is
ingeschakeld.

De stekker van het apparaat is niet stevig
in het stopcontact gestoken.

Controleer of de stekker stevig in het
stopcontact is gestoken.

De motor maakt tijdens gebruik harde ge-
luiden en trilt hevig.

- Het apparaat is niet juist gemonteerd.

- Het mes in de mand is verstopt door een
grote hoeveelheid ingrediénten

- De zuignapvoetjes staan niet stevig in
contact met de ondergrond

- Trek de stekker uit het stopcontact en
monteer het apparaat juist (Zie - Mon-
tage).

- Trek de stekker uit het stopcontact, ver-
wijder voedsel & start opnieuw.

- Zorg ervoor dat de zuignapvoetjes stevig
in contact staan met de ondergrond.

Er wordt onvoldoende sap geproduceerd

Het mes in de mand is versleten.

Vervang het mes in de mand.

@



Technische Specificaties

ltemnr.: 221105 Geluidsniveau: < 72 dB (A](bij onbelast gebruik]
Bedrijfsspanning en -frequentie: 220-240V~ 50/60Hz Afmetingen: 245 x 480 x (H) 530 mm
Vermogen: 700W Rotatiesnelheid: ca. 3000 tpm
Beschermingsklasse: klasse | Nettogewicht: ca. 13,1kg

Waterdichtheidsklasse: IPX1

Opmerkingen: Technische specificaties onderhevig aan veranderingen zonder voorafgaande kennisgeving.

Materiaal van de verschillende onderdelen

Onderdelen Materiaal

Behuizing motorunit Roestvrij staal AISI 304
Kom Roestvrij staal AISI 304
Mand Roestvrij staal AISI 304
Raspschijf Roestvrij staal AlSI 430

Schakelschema (220-240V~ 50/60Hz)

EP Hoofdfase

EA Startfase

cD Startcondensator

KD Startrelais

KW | Elektromagnetisch relais

MAT | Startschakelaar MO

MA2 | Stopschakelaar — T20V/60Hz ~~ T T T
avart o bruin] 7/ groen geel N\

SW Klem veiligheidsschakelaar ( P 220-240V~ |
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RECEPTEN

Groenten en fruit kunnen op een oneindig aantal

manieren worden gecombineerd om spannende,

kleurrijke en totaal natuurlijke drankjes te creéren.

Geef uw verbeelding de vrije loop en houd de vol-

gende gouden regels voor het maken van cocktails

in uw achterhoofd:

e Gebruik altijd onbehandeld fruit.

e U kunt een shaker gebruiken om een ondoor-
zichtig mengsel homogener te maken.

¢ Vul de onderste helft van de shaker voor de helft
met ijsblokjes.

SPRANKELENDE PERZIK

Ingrediénten (voor 3 glazen):

e 6 perziken

¢ 1/2 citroen

¢ 1 royaal snufje gemalen nootmuskaat
¢ 300ml sodawater

¢ 1 dun schijfje verse gember

APPEL-KIWI

Ingrediénten [voor 3 glazen):
¢ 3 Granny Smith-appels

* 1/2 limoen

* 3 kiwi's

ZACHTE GRAPEFRUIT
Ingrediénten [voor 3 glazen):
¢ 250g sinaasappel

¢ 250g grapefruit

e 250g aardbeien

ORIENTAALS

Ingrediénten [voor 3 glazen):
e 1/2 ananas

¢ 3 sinaasappels

¢ 1 theelepel vanille-extract

Schud uw cocktail niet te lang, anders zal het ijs
smelten en het resultaat tegenvallen.

Hier volgt een selectie van cocktailrecepten, elk
VOOr ongeveer vier personen.

Opmerking: De onderstaande recepten dienen al-
leen ter referentie. Er kunnen vele recepten wor-
den gevonden in kookboeken en op het internet.

Voorbereiding: verwijder de pitten uit de perziken
en schil de citroen. De gember hoeft niet geschild
te worden. Verwerk de perziken eerst in de juicer,
gevolgd door de gember en daarna de citroen.
Combineer daarna de gemalen nootmuskaat en
sodawater met het sap. Verdeel over drie glazen.
Garnering: decoreer de glazen met dunne schuif-
jes perzik.

Voorbereiding: schil de limoen. Schil de kiwi's zo-
dat de cocktail een verse, groene kleur behoudt.
Verwerk alle ingrediénten in uw juicer.

Roer met een lepel en serveer direct, voordat de
appel bruin begint te worden.

Idee: als de smaak te zuur is, voeg dan simpelweg
een klein beetje honing of rietsuikersiroop toe.
U kunt in plaats van kiwi ook gebruik maken van
komkommer of een stengel selderij.

Voorbereiding: schil de sinaasappelen en grape-
fruit om een bittere smaak te voorkomen. Verwerk
alle ingrediénten in uw juicer.

Roer goed en verdeel over de glazen.

Idee: als u het sap te zuur vindt, voeg dan een bé-
tje honing of rietsuikersiroop toe.

Voorbereiding: schil het fruit. Verwerk de ananas
eerst in de juicer, gevolgd door de sinaasappelen.
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APPEL-SELDERIJ
Ingrediénten (voor 4 glazen):
® 4 Granny Smith-appels

e 2 stengels selderij

e 1 dun schijfje verse gember
e 1/2 citroen

® zout

SCHARLAKEN COCKTAIL
Ingrediénten (voor 4 glazen):
¢ 1 gekookte rode biet

* 2 wortelen

¢ 2 kleine bosjes rode druiven
e 2 Granny Smith-appels

e Cayennepeper

WATERMELOEN MET HONING
Ingrediénten (voor 3 glazen):
e 750g watermeloen

e 1/2 citroen

¢ 20g honing

e 20g water

WORTEL CAPRICE
Ingrediénten (voor 4 glazen):
* 4 wortelen

* 4 sinaasappels

e 1 dun schijfje verse gember
e [Jsblokjes

KLASSIEK

Ingrediénten (voor 3 glazen):
* /4 wortelen

e 3 appels

e | citroen

«DAO

Voorbereiding: was de stengels selderij grondig en
verwerk in uw juicer, gevolgd door de gember en
daarna de appels. Breng op smaak met een beet-
je zout en serveer onmiddellijk, voordat de appel
bruin begint te worden.

Idee: u kunt ook peren gebruiken in plaats van ap-
pels.

Voorbereiding: verwerk alle vruchten en groenten
in uw juicer. Kruid het sap met cayennepeper en
serveer gekoeld.

Garnering: decoreer elk glas met een schijfje klei-
ne rode biet.

Idee: u kunt ook witte of gele perziken gebruiken
voor dit sap.

Voorbereiding: kook de honing en water samen
en laat afkoelen. Verwijder de schil en pitten van
de watermeloen en snijd het vruchtvlees in grote
stukken. Schil de citroen.

Verwerk de vrucht in grote stukken. Schil de ci-
troen. Verwerk het fruit in uw juicer.

Giet het honingmengsel eerst in glazen, gevolgd
door het watermeloensap. Garnering: serveer met
dun gesneden watermeloen.

Voorbereiding: was en scrub de wortelen (schillen
is niet nodig). Schil de sinaasappelen. Verwerk alle
ingrediénten met uitzondering van de ijsblokjes in
uw juicer.

Verdeel over vier glazen, voeg de ijsblokjes toe en
serveer onmiddellijk. Garnering: decoreer met een
olijff en een schijfje sinaasappel.

Roer het vanille-extract in het sap en serveer in
kleine shot-glazen.

Idee: vervang de sinaasappels door kokosmelk.

Voorbereiding: schil de citroen. Was en scrub de
wortelen [schillen is niet nodig). Verwerk alle in-
grediénten in uw juicer.

Roer goed en serveer.

Idee: u kunt in plaats van appels ook peren gebrui-
ken.



GAZPACHO

Ingrediénten (serves 3):

¢ 500g rijpe tomaten

e /2 kleine rode paprika

¢ 1/2 komkommer

¢ 1/2 kleine stengel selderij
¢ 1 eetlepel olijfolie

e Druppel sherry-azijn

* Zout

® Peper

ASPERGESCHEUTEN

Ingrediénten [voor 3 glazen):

* 1kg groene asperges

¢ 1 snufje gemalen espelettepeper

¢ 1 snufje zeezout

KOMKOMMER BLUSSER

Ingrediénten (voor 4 glazen):

e 1 komkommer

¢ 4 Granny smith-appels
¢ 3 eetlepel dille

e 1/2 citroen

e Geitenmelk

MOOI ROZE

Ingrediénten [voor 4 glazen):

* 300 g aardbeien
e 3 wortelen
¢ 1/4 ananas

MELOEN MELODIE

Ingrediénten [voor 3 glazen):

¢ 400 g groene meloen
¢ 1 Granny Smith-appel
* 1/2 citroen

Voorbereiding: verwerk alle groenten in uw juicer
en voeg daarna de olijfolie, sherry-azijn en het zout
toe.

Garnering: decoreer met een stukje citroenschil en
een schijfje tomaat.

Idee: serveer de gazpacho aan het begin van de
maaltijd, omdat tomaat de eetlust opwerkt.

Voorbereiding: schil de asperges en verwijder de
harde uiteinden van de stengels. Verwerk in uw jui-
cer.

Breng op smaak met een beetje espelettepeper en
zeezout.

Idee: gebruik deze cocktail om een zalmgerecht te
vergezellen.

Voorbereiding: was de komkommer, maar schil
hem niet, omdat de huid vitaminen bevat en kleur
zal geven aan uw cocktail. Gebruik daarom indien
mogelijk een organische komkommer. Schil de ci-
troen.

Verwerk de komkommer, appels en dille in uw jui-
cer, gevolgd door de citroen. Combineer de geiten-
melk met het sap.

Voorbereiding: schil de ananas en snijd in stuk-
ken. U hoeft het kroontje niet te verwijderen van
de aardbeien, omdat de stelen automatisch in de
pulpbak worden uitgeworpen.

Verwerk de ananas, aardbeien en wortelen in die
volgorde in uw juicer. Roer goed en verdeel over
glazen gedecoreerd met schijfjes aardbei.

Idee: breng uw cocktail tot leven met een snufje
gemalen vanilleboon, kardemom of gember.

Voorbereiding: verwijder de huid en pitten van de
meloen en snijd het vruchtvlees in grote stukken.
Schil de citroen. Verwerk alle ingrediénten in uw
juicer.

Roer met een lepel en serveer onmiddellijk, op
smaak gebracht met een aantal muntblaadjes.
Idee: in plaats van meloen kunt u ook watermeloen
gebruiken.
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MELOEN-PEER MET KURKUMA
Ingrediénten (voor 4 glazen):

* 1400 g gele honingmeloen

e 1 grapefruit

* 1/2 peer

* 1/2 Golden Delicious-appel

e 1 dun schuifje verse gember
* 1/2 stengel citroengras

¢ 1 klein snufje kurkuma

e 1 tiny pinch turmeric

Voorbereiding: schil de meloen en grapefruit. Ver-
werk de appel, gember, citroen en grapefruit in die
volgorde in uw juicer. Roer goed en verdeel over
vier glazen.

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren bij
een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet op-
volgen van deze regel kan worden bestraft in over-
eenstemming met de geldende voorschriften voor
afvalverwerking. De gescheiden inzameling en re-
cycling van uw afgedankte apparatuur ten tijde van
buitengebruikstelling helpt bij de instandhouding
van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt dat de

apparatuur wordt gerecycled op een manier die de
volksgezondheid en het milieu beschermt.

Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Drogi Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia Hendi. Przeczytaj uwaznie te instrukcje, zwracajac szczegélna uwage
na przepisy bezpieczenstwa przedstawione ponizej, przed zainstalowaniem i uzywaniem tego urzadzenia
po raz pierwszy.

Przepisy bezpieczenstwa

¢ Ninigjsze urzadzenie przeznaczonejest do uzytku komercyjnego.

¢ Urzadzenie nalezy uzywac vvy{aczme zgodme z przeznaczeniem, do ktdrego zostato
zaprOJektovvane zgodnie z opisem w niniejsze] instrukcji.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane
nieprawidtowym dziataniem i niewtasciwym uzyciem.

¢ Przechowywac urzadzenie | wtyczke elektryczna z dala od wody i innych ptynow. W
przypadku, gdy urzadzenie wpadnie do wody, natychmiast wyjmij wtyczke zasilajaca z
gniazda. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie zostanie sprawdzone przez certyfikowanego
technika. Nieprzestrzeganie tych instrukcji spowoduje zagrozenie dla zycia.

¢ Nigdy nie probuj samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

¢ Nie wktadaj przedmiotow do obudowy urzadzenia.

* Nie dotykac wtyczki mokrymi lub wilgotnymi dtonmi.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie probuj samodzielnie naprawiac
urzadzenia, naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel..

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! Po uszkodzeniu odtacz urzadzenie od
gniazda I skontaktuj sie ze sprzedawca.

* Ostrzezenie! Nie zanurzaj czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

* Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezaca woda.

* Regularnie sprawdzaj wtyczke zasilajaca i przewod pod katem uszkodzen. W przypadku
uszkodzenia musi zosta¢ zastapiony przez agenta serwisowego lub podobnie
wykwalifikowana osobe w celu unikniecia nlebezpleczenstv\/a lub obrazen.

¢ Upewnij sie, ze przevvod nie styka sie z ostrymi lub goracymi przedmiotami i trzymaj go
z dala od otwartego ognia. Nigdy nie pociagaj za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢ go od
gniazda, zawsze za wtyczke.

* Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy i/lub przedtuzacz nie powoduja zagrozenia przejazdem.

¢ Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

¢ Ostrzezenie! Dopoki wtyczka znajduje sie w gniezdzie, urzadzenie jest podiaczone do
zrodta zasilania.

» Wytacz urzadzenie przed odtaczeniem go od gniazda.

* Podtacz wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka elektrycznego, aby w nagtych wypadkach
urzadzenie mogto zosta¢ natychmiast odtaczone.

¢ Nigdy nie no$ urzadzenia za przewod.

¢ Nie nalezy uzywac zadnych dodatkowych urzadzen, ktére nie sa dostarczane razem z
urzadzeniem.

. Podtacz urzadzenie tylko do gniazdka elektrycznego z napieciem i czestotliwoscia
wymieniona na etykiecie urzadzenia.
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* Nigdy nie uzywaj akcesoriow innych niz zalecane przez producenta. Niezastosowanie sie do
tego moze stanowic zagrozenie dla bezp|eczenstwa uzytkownika i spowodowac uszkodzenie
urzadzenia. Uzywaj tylko oryginalnych czesci i akcesoriow.

. Urzadzeme to nie powinno by¢ obs{ugw\/ane przez osoby o ograniczonych mozliwosciach
f|zycznych sensorycznych lub umystowych, ani osoby, ktore maja brak doswiadczenia i
wiedzy.

* Urzadzenie to w zadnym wypadku nie powinno byc uzywane przez dzieci.

. Przechowywac urzadzenie i jego przewad zasilajacy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

« 0STRZEZENIE: ZAWSZE wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego przed
czyszczeniem, konserwacja lub przechowyvvamem

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

* Uzywaj urzadzenia zgodnie z opisem w instrukcji.

¢ Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane i instalowane przez przeszkolony personel w kuch-
ni lokalu gastronomicznego.

¢ Wszelkie prace konserwacyjne, instalacyjne i naprawcze powinni wykonywac przeszkole-
ni | upowaznieni specja alisci.

* Nie umieszcza¢ urzadzenia na urzadzeniu grzewczym [kuchence gazowej, elektrycznej,
weglowej itd.). Trzymac urzadzenie z dala od goracych powierzchni i otwartego ognia.
Zawsze uzywac urzadzenia na rownej, stabilnej, czystej, odpornej na wysoka temperature
I suchej powierzchni.

* Nie uzywac urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych lub tatwopalnych, kart kredy-
towych, dyskow magnetycznych ani odbiornikow radiowych.

* Wrazie potrzeby podczas korzystania z urzadzenia nosic odziez, maske i okulary ochron-
ne.

¢ Tego urzadzenia nie nalezy obstugiwac zewnetrznym czasomierzem ani oddzielnym sys-
temem zdalnego sterowania.

¢ Nigdy nie omija¢ zadnych blokad bezpieczenstwa urzadzenia.

¢ OSTRZEZENIE: Wszystkie otwory wentylacyjne na obudowie urzadzenia musza byc¢ od-
stoniete.

* OSTRZEZENIE: Dtonie, dtugie wtosy i ubranie ZAWSZE powinny znajdowac sie z dala od
ruchomych czesci urzadzenia.

o Wokot urzadzenia powinno znajdowac sie przynajmniej 20 cm wolnej przestrzeni w celu
wentylacji.

« Srodek ostroznosci! W razie potrzeby bezpiecznie utozy¢ przewdd zasilajacy, aby uniknac
przypadkowego pociagniecia lub kontaktu z powierzchnia grzewcza.

* Nie nalezy myc urzadzenia woda ani strumieniem wodnym. Mycie woda moze skutkowac
przeciekaniem | ZW|ekszac ryzyko porazenia pradem. Czesci urzadzema nie nadaja sie do
mycia w zmywarce.

* Przed czyszczeniem lub umieszczeniem w miejscu przechowywania odczekac, az urza-
dzenie ostygnie.
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¢ Nie przestawia¢ urzadzenia podczas dziatania. Przed przeniesieniem urzadzenie nalezy
od{aczyc' od gniazdka. Urzadzenie nalezy trzymac od spodu.

¢ Nie uzywac urzadzenia bez sktadnikow w érodku, aby uniknac przegrzania.

. Nlebezpleczenstwo skaleczen! Postepuj ostroznie z ostrymi nozami, podczas usuwania
elementdw tnacych z urzadzenia oraz podczas ich czyszczenia.

* Ostrzezenie! Nigdy nie umieszczaj dtoni w otworze wsadowym podczas pracy urzadzenia.

» Doktadnie osusz urzadzenie oraz wszystkie jego czesci/akcesoria przed podtaczemem do
zrodta zasilania i zamontowaniem akcesoriow.

o Nie uzywaj tyzki, topatki ani podobnych narzedzi w celu wyjecia sktadnikow z urzadzenia
podczas jego pracy. W przypadku, gdy konieczne jest usuniecie jakiegokolwiek elementu/
owocow z otworu wsadowego, najpierw wytacz urzadzenie i odtacz je od zrédta zasilania.

¢ Przed uruchomieniem sokowiréwki upewnij sie, czy pokrywa jest odpowiednio i bezpiecz-
nie natozona. Nie odtaczaj ramienia zabezpieczajacego ani nie zdejmuj pokrywy podczas

pracy urzadzenia.

PRZEZNACZENIE

e Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowania
profesjonalnego.

e Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku komer-
cyjnego i stuzy do ekstrakcji soku z warzyw lub
owocow twardych, takich jak jabtka, itp. Uzycie
urzadzenia w jakimkolwiek innym celu moze

prowadzi¢ do jego uszkodzenia lub do obrazen
ciata.

e Kazde inne uzycie uwaza sie za niezgodnie z
przeznaczeniem. Wszelkie konsekwencje z
niewtasciwego uzytkowania ponosi wytacznie
uzytkownik.

Instalacja uziemienia

Urzadzenie to jest klasyfikowane jako klasa ochro-
ny | i musi by¢ potaczone z podtozem ochronnym.
Uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia pradem
elektrycznym, dostarczajac przewdd ewakuacyjny
dla pradu elektrycznego. To urzadzenie jest wy-

posazone w przewdd zasilajacy, ktéry ma przewdd
uziemiajacy i uziemiona wtyczke. Wtyczka musi by¢
podtaczona do gniazdka, ktore jest prawidtowo za-
instalowane i uziemione.

Przed pierwszym uzyciem

e Zdejmij i usun opakowanie i zabezpieczenia.
Upewnij sie, czy w urzadzeniu nie pozostaty frag-
menty opakowania.

e Sprawdz urzadzenie pod katem kompletnosci
oraz ewentualnych uszkodzen podczas transpor-
tu. W przypadku uszkodzen lub niekompletnej
dostawy, skontaktuj sie z dostawca/importerem.

* Zachowaj opakowanie w celu przechowania urza-
dzenia, jesli nie jest uzywane przez dtuzszy okres
czasu.

» Doktadnie wyczy$¢ urzadzenie (Patrz: = Czysz-
czenie i konserwacjal.

OSTRZEZENIE!

e Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od zrédta
zasilania.

¢ Niebezpieczenstwo skaleczen i obrazen dtoni!
Postepuj ostroznie z ostrzem urzadzenia.

e Umiesc urzadzenie na suchej, poziomej, stabilnej
powierzchni, upewniajac sie, ze nozki z przys-
sawkami zostaty odpowiednio przymocowane do
podtoza

e Zawsze umieszczaj pojemnik pod odptywem, a
pojemnik na pulpe pod wyrzutnikiem, po wtacze-
niu maszyny, ale przed rozpoczeciem podawania
OWOCOW i warzyw.
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Wykaz czesci

Popychacz

Otwor wsadowy

Pokrywa z otworem wsadowym

Ostrze tnace na dnie koszyczka
Wylot pulpy J_ |
Uchwyty .

Sitko

Koszyczek

Misa

Zatyczka lejka

|— Ramie zabezpieczajace

X4 Jednostka silnika

Pojemnik na pulpe

Nézki z przyssawkami

Uwaga: Trzy zatyczki na lejku maja na celu zapobieganie przedostaniu sie insektéw do wnetrza urzadzenia.



Montaz

* OSTRZEZENIE! Nigdy nie podtaczaj sokowiréwki
do gniazdka elektrycznego zanim zamontowane
zostana wszystkie czesci urzadzenia.

e Upewnij sie, czy zatyczka lejka jest zamknieta.

1.

Ustaw stabilnie jednostke silnika - przyciski WYE. / WE. przodem
do operatora

Umies¢ mise na jednostce silnika.

3.

Natdz naktadke na krawedz miski. Wypustki naktadki powinny by¢ dopa-
sowane do wgtebien miski. Upewnij sie, czy naktadka zostata prawidtowo
natozona.

4,

Umies¢ koszyczek w odpowiednim miejscu trzymajac za krawed? sitka.
0Obroc sitko, az znajdzie sie we wtasciwym potozeniu.

5.

|

Dopasuj pokrywe z otworem wsadowym do rowkow na naktadce.

WAZNE: Upewnij sie, czy bolec
watu silnika jest odpowiednio
ustawiony wzgledem wtasciwego
rowka znajdujacego sie w $rodku
koszyczka.

6.

W odpowiedni sposob zamontuj pojemnik na pulpe pod wylotu pulpy.

Prawidtowo zamknij ramie zabezpieczajace.
Sokowiréwka nie uruchomi sie, jesli ramie zabezpieczajace nie zostato
prawidtowo zamkniete (wytacznik awaryjny).

Urzadzenie jest zmontowane i gotowe do uzycia.
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Uzywanie

Uwaga:

® Z uwagi na proces produkcji, nowo zakupione
urzadzenie uruchomione po raz pierwszy moze
wydziela¢ nieprzyjemny zapach. Nieprzyjem-
ny zapach moze by¢ wydzielany podczas kilku
pierwszych uzy¢ urzadzenia. Jest to zjawisko
normalne i nie $wiadczy o uszkodzeniu urzadze-
nia ani zagrozeniu dla uzytkownika.

e Nie wktadaj dtoni ani palcow do otworu wsado-
wego, by popchna¢ zywnos¢ lub wyjac¢ zapchane
fragmenty. Do tego celu uzywaj wytacznie popy-
chacza. Niebezpieczenstwo powaznych uszko-
dzen ciata ze wzgledu na obracajace sie ostrze.

Przygotowanie owocdw i warzyw

¢ Sokowiréwka moze by¢ wykorzystywana do przy-
gotowania soku z réznych rodzajéow owocow i
warzyw, jednak w niektérych przypadkach nalezy
wykona¢ specjalne czynnoéci, by przygotowywa-
ne soki miaty petny i bogaty smak.

e Optucz owoce pod biezaca woda.

e Pokroj duze owoce na mniejsze kawatki, ktore
zmieszcza sie w otworze wsadowym.

e Usun pestki z takich owocdw, jak wisnie, brzo-
skwinie itp.

e Aby skorzysta¢ z urzadzenia, zamknij ramie za-
bezpieczajace.

e Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, wytacz je i
wyjmij kabel zasilajacy z gniazdka.

¢ Regularnie sprawdzaj, czy wktadka i pokrywa sa
odpowiednio zamontowane, szczegélnie po zmia-
nie rodzaju wyciskanych owocow lub warzyw.

* Obierz owoce z twarda skérka (ananasy, poma-
rancze, melony itp.).

e Niektore pokarmy nie nadaja sie do przetwarza-
nia w sokowiréwce z uwagi na konsystencje (np.
kokosy).

UWAGA: Nigdy nie wktadaj kostek

mrozonych owocdéw do rury podajacej.

lodu ani

Ponizsza instrukcja dotyczaca przygotowania owocéw i warzyw ma jedynie charakter pogladowy.

Przygotowanie owocow i warzyw

Marchewka Obrane i wtozone w catosci warzywa, po odcieciu koncowek. Wktadaj po 2-3 na raz.

Jabtka Umyte i wtozone w catosci [po usunieciu ogonka i naklejek].

Truskawki Dla uzyskania lepszego smaku, usun szyputki.

Cytrusy Obierz wszelkie cytrusy przed wtozeniem do sokowirdwki. Pomarancze i cytryny moga by¢ wktadane w catosci.

Ananasy Obierz i pokrdj na osiem kawatkow (3 ciecial

Melony Obierz i pokroj na osiem kawatkow.

Pomidory Umyj i wtéz w catosci (usun zielony $rodek pomidora). Wktadaj po 2-3 na raz.

Papryka Umyj i pokréj wzdtuz, w éwiartki (w zaleznosci od ksztattu).

Seler Potnij na 6-7 centymetrowe kawatki.

Ogorki Obierz. Pokrdj na kawatki o dtugosci ok. 15 cm.

Fenkut Potnij na 6-7 centymetrowe kawatki.

Imbir Pokroj na kawatki w celu tatwiejszego wtozenia do sokowirowki. Nie wktadaj za duzo kawatkéw na raz, by unikna¢ zap-
chania.

Winogrona Usun ogonki, aby unikna¢ gorzkiego smaku przygotowanego soku.
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Wyciskanie soku

e Umies¢ pojemnik na sok (niedostarczony wraz z
urzadzeniem) pod lejkiem (z otwarta zatyczka).

¢ Wyjmij popychacz z otworu wsadowego.

® Podtacz wtyczke do odpowiedniego gniazdka
elektrycznego.

e Wiacz urzadzenie poprzez wciéniecie wtacznika
w potozenie | zielony przycisk].

* Stopniowo wktadaj przygotowane sktadniki do
zasobnika. Uwazaj, by w zasobniku nie znajdowa-
to sie zbyt duzo sktadnikdéw na raz. Mate kawatki

Zabezpieczenie

e Sokowiréwka nie uruchomi sie, jesli pokrywa z
otworem wsadowym nie zostata poprawnie za-
montowana, a ramie zabezpieczajace zamkniete.
Silnik zostanie wytaczony po odblokowaniu ra-
mienia zabezpieczajacego lub naciénieciu przyci-
sku wytaczenia ,OFF".

zywnoéci mozna wktada¢ jednoczesnie. Pulpa
owocowa jest usuwana do przeznaczonego na nia
pojemnika, podczas gdy sok poprzez lejek przele-
wany jest do drugiego naczynia (niedostarczone-
go wraz z sokowiréwka).

e Uzyj popychacza, by przepchnac i pokierowac
sktadniki poprzez pokrywe z otworem wsado-
wym.

e Gdy wyciskanie soku jest zakonczone, wcisnij
przycisk ,OFF".

¢ Urzadzenie zostato wyposazone w hamulec bez-
pieczenstwa, ktory zatrzyma prace sokowiréwki
w zaledwie kilka sekund, jesli ramie zabezpiecza-
jace zostanie odblokowane podczas pracy.

e Aby ponownie uruchomié sokowiréwke, zamknij
ramie zabezpieczajace nad pokrywa we wtasci-
wy sposéb i wcisnij przycisk wtaczenia (potozenie
LON").

Usuwanie zablokowanej zywnosci z pokrywy z otworem wsadowym

e Jesli zywnos¢ zablokowata sie, do jej przepchnie-
cia uzyj popychacza. Jesli przepchanie zywnosci
popychaczem nie przyniesie zamierzonego re-
zultatu, wytacz urzadzenie (potozenie .OFF") i
zaczekaj, az ostrze przestanie sie obracac.

* Wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego i zdejmij
pokrywe z otworem wsadowym.

e Zaczekaj, az wszystkie funkcje sokowiréwki zo-
stana zatrzymane i urzadzenie catkowicie osty-
gnie przed jego roztozeniem.

e Usun zablokowana zywnos¢ z pokrywy z otworem
wsadowym

Uzyteczne wskazowki

Ponizsze wskazowki pozwola osiagnac najlepsze rezultaty pracy sokowirowki.

e Nie wktadaj zadnych owocéw ani warzyw do so-
kowirdwki przed jej wtaczeniem i uruchomieniem
silnika.

e Po uruchomieniu silnika zaczekaj kilka sekund
przed rozpoczeciem wyciskania soku.

e Nie wciskaj zywnosci do urzadzenia na site. Za
pomoca popychacza powoli i miarowo przepychaj
jedzenie dalej.

e Owoce i warzywa, ktére zmieszcza sie do otwo-
ru wsadowego, moga zosta¢ wtozone w catosci.
Jesli owoce/warzywa sa zbyt duze, potnij je na
mniejsze kawatki, by zmiescity sie do otworu
wsadowego.

e Usun duze pestki takich owocéw jak brzoskwinie,
mango itp., poniewaz moga one zniszczy¢ ostrze,
a takze uszkodzi¢ sokowiréwke.

® Przed wytaczeniem, pozostaw sokowirdwke na
kilka sekund, by pozostatosci soku zostaty wyci-
$niete z pulpy. Po wytaczeniu urzadzenia przed
roztozeniem zaczekaj, az wszystkie jego funkcje
zostana zatrzymane i sokowiréwka catkowicie
ostygnie.

Nie zaleca sie uzywania przejrzatych owocow -
ich przetworzenie spowoduje nagromadzenie sie
zbyt duzej ilosci pulpy i zapchanie sokowiréwki.
Nigdy nie wlewaj do urzadzenia zadnych ptynéw,
o ile nie stosujesz sie do instrukcji/przepiséw
przyrzadzenia mleka sojowego, ryzowego lub
orzechowego.

W przypadku przyrzadzania soku z matych lub
cienkich owocéw lub warzyw, mozesz umiescié
w urzadzeniu jednoczesnie kilka sztuk. Na przy-
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ktad, wtéz do otworu wsadowego 2-3 marchewki
jednoczesnie, by uzyskac najlepsze wyniki pracy
sokowiréwki.

e Podczas wyciskania soku z ziét lub trawy psze-
nicznej, owin je wiekszymi lis¢mi warzyw np.
lis¢mi szpinaku, kapusty itp., a nastepnie wtéz
do sokowirdéwki owoc lub warzywo z duza iloscia
soku, np. ananas, jabtko itp.

e Podczas wyciskania soku z marchewek réznej
wielkosci, nie uzywaj popychacza zanim najwiek-

sza marchewka nie zostanie przetworzona. Kiedy
marchewki sa juz takiej samej wielkos$ci, mozesz
uzy¢ popychacza do momentu catkowitego prze-
tworzenia marchewek.

e Warzywa twarde (np. buraki] oraz warzywa o
wtdknistej strukturze [np. seler) przed wtoze-
niem (powolnym) do otworu wsadowego powin-
ny zostac¢ pokrojone na mniejsze kawatki w celu
unikniecia zapchania urzadzenia.

Czyszczenie i konserwacja

¢ Ostrzezenie! Przed czyszczeniem i przechowywa-
niem zawsze odtacz urzadzenie od zrédta zasila-
nia wyjmujac wtyczke z gniazdka.

e NIE zaleca sie mycia réznych czesci urzadzenia
w zmywarce.

e Po kazdym uzyciu, niezwtocznie uzyj szczoteczki
(dotaczonej do urzadzenia), by doktadnie wyczy-
$ci¢ drobne oczka sitka i ostrzy na dnia koszycz-
ka. Uwazaj na ostre krawedzie ostrza! Wyczysé
wnetrze pod biezaca woda za pomoca szczotecz-
ki, trzymajac sitko pod $wiatto w celu upewnienia
sie, czy nic nie blokuje drobnych oczek sitka.

e Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie za-
nurzaj kabla zasilajacego z wtyczka ani jednostki
silnika w wodzie ani innych cieczach.

¢ Rozmontuj sokowiréwke, wykonujac poszczegdl-
ne kroki montazu w odwrotnej kolejnosci. (patrz:
- Montaz)

e Wyczysc jednostke silnika za pomoca wilgotnej,
miekkiej szmatki.

WAZNE! Sprawdz, czy detergent nadaje sie do

czyszczenia plastikowych czesci lub stali nierdze-

wnej. Niektdre produkty alkaliczne (np. o wysokiej

zawartoéci amoniaku lub sody kaustycznej) nie na-

daja sie do czyszczenia tworzyw sztucznych, gdyz

powoduja ich bardzo szybki rozktad.

Czedci Opis

Popychacz

Pokrywa z otworem wsadowym

Koszyczek z sitkiem i ostrzem tnacym

Misa ostroznosé.

Pojemnik na pulpe

- Zanurz czesci w roztworze cieptej wody z tagodnym detergentem na ok. 3-5 minut. Nigdy
nie uzywaj $ciernych $rodkéw czyszczacych.

- Sptucz detergent pod biezaca woda.

- - Niebezpieczenstwo skaleczen i obrazen dtoni! Ostrze czy$¢ zachowujac najwyzsza

e Doktadnie wysusz wszystkie czesci.

* Ponownie zt6z wyciskarke (Patrz = Montaz)

Przechowywanie

® Przed przechowywaniem upewnij sie, czy urza-
dzenie zostato wytaczone z gniazdka i catkowicie
wystygto.

e Urzadzenie przechowywac w czystym i chtodnym
miejscu, poza zasiegiem dzieci i zwierzat domo-
wych.



Wyszukiwanie i usuwanie usterek
Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, przeczytaj
ponizsza tabele w celu znalezienia prawidtowego

rozwigzania.

sie z dostawca.

Jesli nie mozesz rozwiazac¢ problemu, skontaktuj

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

Silnik nie uruchamia sie po wtaczeniu
urzadzenia.

Urzadzenie nie jest wtasciwie podtaczone
do zrédta zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka wtozona jest pra-
widtowo.

Silnik urzadzenia wytwarza hatas i mocno
wibruje.

- Urzadzenie nie jest poprawnie zmonto-

wane.

- Zbyt duzo sktadnikow zablokowato sie w
ostrzach w koszyczku.

- Nozki z przyssawkami nie sa doktadnie
przymocowane do podtoza.

- Odtacz wtyczke z gniazdka i poprawnie
7t6z urzadzenie (Patrz: - Montaz).

- Odtacz wtyczke z gniazdka. Wyczys¢ cze-
Sci urzadzenia z fragmentow zywnosci i
uruchom ponownie.

- Upewnij sie, czy nozki z przyssawkami
zostaty prawidtowo zamocowane do
podtoza.

Niesatysfakcjonujacy wynik wyciskania
[zbyt mato soku).

Ostrze w koszyczku jest zuzyte.

Wymien ostrze tnace w koszyczku.

Specyfikacja techniczna
Nr produktu.: 221105

Napiecie robocze i czestotliwosé: 220-240V~ 50/60Hz

Moc wyjsciowa: 700W
Stopien ochrony: klasa |
Klasa wodoszczelnosci: IPX1

Poziom hatasu: <72 dB (A)(Praca bez obcigzenia)

Wymiary: 245 x 480 x (H) 530 mm

Predkos$¢ obrotowa: ok. 3000 obr./min.
Waga netto: ok. 13,1 kg

Uwagi: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

Materiat poszczegolnych czesci

Czescei

Materiat

Obudowa jednostki silnika

Stal nierdzewna AISI 304

Misa

Stal nierdzewna AISI 304

Koszyczek z sitkiem i ostrzem tnacym

Stal nierdzewna AISI 304

Tarcza Scierajaca

Stal nierdzewna AISI 430




Schemat elektryczny (220-240V~ 50/60Hz)
EP Obwod gtowny

EA Obwad zataczajacy

o] Kondensator zataczajacy

KD Przekaznik zataczajacy

KW | Przekaznik elektromagnetyczny
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PRZEPISY

Istnieje niezliczona ilos¢ potaczen owocow i wa-
rzyw, z ktérych mozna stworzy¢ wyjatkowe, kolo-
rowe i catkowicie naturalne napoje. Wystarczy uzyc
wyobrazni. Nalezy jednak pamietac o kilku ztotych
zasadach:

e Uzywaj zawsze nieprzetworzonych owocow.

e Metny sok stanie sie bardziej jednolity dzieki

zmieszaniu za pomoca shakera.
¢ Shaker uzupetnij do potowy kostkami lodu.

KOKTAJL BRZOSKWINIOWY

Sktadniki(na 3 osoby]:

* 6 brzoskwin

e 1/2 cytryny

¢ 1 duza szczypta mielonej gatki muszkatotowej
¢ 300ml wody gazowanej

e 1 cienki plasterek Swiezego imbiru

O -

Nie wstrzasaj koktajlu w shakerze zbyt dtugo; w
przeciwnym razie lod rozpusci sie i zepsuje smak
napoju.

Ponizej zamieszczamy kilka przepiséw na koktajle
- porcja na ok. 4 osoby.

Uwaga: Ponizsze przepisy maja jedynie charakter
referencyjny. W ksiazkach kucharskich oraz w In-
ternecie mozna znalez¢ wiele innych przepiséw na
koktajle owocowe i warzywne.

Przygotowanie: Usun pestki z brzoskwin i obierz
cytryne . Imbiru nie trzeba obierac. Najpierw wyci-
énij sok z brzoskwin, nastepnie z imbiru, a na ko-
niec z cytryny.

Nastepnie zmieszaj gatke muszkatotowa oraz
wode gazowana z sokiem. Rozle] powstaty koktajl
do trzech szklanek. Dekoracja: Udekoruj szklanki
plasterkami brzoskwini.



KOKTAJL Z JABLKA | KIWI
Sktadniki(na 3 osoby):

¢ 3 jabtka Granny Smith

e 1/2 limonki

o 3 sztuki kiwi

SOCZYSTY GREJPFRUT
Sktadniki (na 3 osoby):
¢ 250g pomaranczy

¢ 2509 grejpfrutow

e 250g truskawek

KOKTAJL ORIENTALNY
Sktadniki (na 3 osoby):

¢ 1/2 ananasa

e 3 pomarancze

o 1 tyzeczka ekstraktu z wanilii

KOKTAJL Z JABLKA | SELERA
Sktadniki (na 4 osoby):

e 4 jabtka Granny Smith

¢ 2 laski selera

e | cienki plasterek $wiezego imbiru
* 1/2 cytryny

56l

KOKTAJL SZKARLATNY

Sktadniki (na 4 osoby):

¢ 1 ugotowany burak

® 2 marchewki

¢ 2 mate grona czerwonych winogron
e 2 jabtka Granny Smith

¢ pieprz Cayenne

Przygotowanie: obierz limonke. Obierz kiwi - kok-
tajl bedzie miat Swiezy, zielony kolor.

Wit6z wszystkie sktadniki do sokowirdwki i wycisnij
sok.

Zamieszaj koktajl tyzka i podawaj natychmiast po
przygotowaniu, zanim jabtko zbrazowieje .
Wskazowka: Jesli koktajl jest zbyt kwasny, dodaj
troche miodu lub syropu z trzciny cukrowej. Mozesz
rowniez zastapic kiwi ogérkiem lub laska selera.

Przygotowanie: obierz pomarancze i grejpfruty ze
skorki, aby unikna¢ gorzkiego posmaku koktajlu.
Wit6z wszystkie sktadniki do sokowirdwki i wycisnij
sok.

Dobrze wymieszaj i rozlej do szklanek.
Wskazdwka: Jesli sok jest zbyt kwasny, dodaj tro-
che miodu lub syropu z trzciny cukrowej.

Przygotowanie: Obierz owoce Najpierw wycisnij
sok z ananasa, a nastepnie z pomaranczy.

Przygotowanie: doktadnie umyj laski selera i wt6z
do urzadzenia. Wyciénij sok, nastepnie dodaj imbir,
a na koniec jabtka. Dodaj odrobine soli i podawaj
natychmiast po przygotowaniu, zanim jabtko zbra-
zowieje. Wskazdwka: Zamiast jabtek mozesz uzyc
gruszek.

Przygotowanie: wt6z wszystkie owoce i warzywa do
sokowiréwki i wyciénij sok. Dodaj pieprz Cayenne i
podawaj na zimno.

Dekoracja: udekoruj szklanki przy pomocy mto-
dych burakéw. Wskazéwka: Do koktajlu mozna do-
dad réwniez biate lub zétte gruszki.



ARBUZ Z MIODEM
Sktadniki (na 3 osoby):
® 750 g arbuza

* 1/2 cytryny

e 20g miodu

e 20g wody

MARCHEWKOWY KAPRYS

Sktadniki (na 4 osoby):

® 4 marchewki

e 4 pomarancze

e 1 cienki plasterek Swiezego imbiru
* Kostki lodu

KOKTAJL KLASYCZNY
N Sktadniki (na 3 osoby):
e 4 marchewki

¢ 3 jabtka
* 1 cytryna

KOKTAJL GAZPACHO

Sktadniki (na 3 osoby):

¢ 500 g dojrzatych pomidoréw
* 2 matej czerwonej papryki

* 1/2 ogbrka

¢ 1/2 matej laski selera

e 1 tyzka stotowa oliwy z oliwek
* Kropla octu winnego sherry

e Sol

* Pieprz

KOKTAJL SZPARAGOWY

Sktadniki (na 3 osoby):

e 1kg zielonych szparagow

* 1 szczypta mielonego pieprzu z Espelette

e | szczypta soli morskiej typu ..Fleur de Sel”

o -

Przygotowanie: Zagotuj wode z miodem i pozostaw
do wystygniecia. Obierz arbuza za skorki, usuh
pestki i pokrdj na duze kawatki. Obierz cytryne.
Pokroj na duze kawatki. Obierz cytryne. Wt6z do so-
kowirdwki i wyciénij sok.

Wlej do szklanek wode z miodem, a nastepnie sok
z arbuza. Dekoracja: udekoruj szklanki cienkimi
plastrami arbuza.

Przygotowanie: umyj i oczy$¢ marchewki (nie ma
potrzeby ich obierania). Obierz pomarancze. Wtz
wszystkie sktadniki (za wyjatkiem kostek lodu) do
sokowiréwki i wycisnij sok.

Rozlej do czterech szklanek, dodaj kostki lodu i po-
dawaj natychmiast po przygotowaniu. Dekoracja:
udekoruj szklanki oliwka i plasterkiem pomaran-
czy.

Zmieszaj ekstrakt z wanilii z sokiem | podawaj w
matych kieliszkach do szotéw. Wskazdwka: za-
miast pomaranczy mozna uzy¢ mleka kokosowego.

Przygotowanie: Obierz cytryne. Umyj i czys¢ mar-
chewki [nie ma potrzeby ich obierania). Wtéz
wszystkie sktadniki do sokowiréwki i wycisnij sok.
Dobrze wymieszaj; koktajl gotowy do podania.
Wskazoéwka: Zamiast jabtek mozesz uzy¢ gruszek.

Przygotowanie: wtdz wszystkie warzywa do soko-
wiréwki i wycisnij sok. Nastepnie dodaj oliwe z oli-
wek, ocet winny sherry i sél.

Dekoracja: udekoruj szklanke skrecong skorka z
cytryny i plasterkiem pomidora.

Wskazéwka: pomidory pobudzaja apetyt, dlatego
warto podac koktajl gazpacho przed positkiem.

Przygotowanie: obierz szparagi i odetnij twarde
koncowki. Wtdz do sokowirdwki i wycisnij sok.
Dodaj odrobine pieprzu z Espelette i soli typu
.Fleur de Sel”. Wskazdwka: koktajl najlepiej poda-
wac do potraw z tososia.



ORZEZWIAJACY KOKTAJL Z 0GORKA
Sktadniki (na 4 osoby):

e 1 ogorek

e 4 jabtka Granny Smith

* 3 tyzki stotowe kopru

® 1/2 cytryny

e Kozie mleko

CZARUJACY ROZ
Sktadniki (na 4 osoby):
¢ 300 g truskawek

e 3 marchewki

e 1/4 ananasa

MELONOWA MELODIA
Sktadniki (na 3 osoby):

¢ 400 g zielonego melona
e 1 jabtko Granny Smith
* 1/2 cytryny

KOKTAJL Z MELONA | GRUSZKI Z KURKUMA

Sktadniki (na 4 osoby):

¢ 1400 g z6ttego melona miodowego
e 1 grejpfrut

¢ 1/2 gruszki

e 1/2 jabtka Golden Delicious

e | cienki plasterek $wiezego imbiru
* 1/2 pedu trawy cytrynowej

¢ 1 mata szczypta kurkumy

Przygotowanie: Umyj ogérek, ale go nie obieraj -
skorka zawiera mnéstwo witamin i zabarwia kok-
tajl na zielono. Dlatego tez postaraj sie uzy¢ ogérka
organicznego. Obierz cytryne.

Wycisnij sok z ogérka, jabtek i kopru, a nastepnie z
cytryny. Wymieszaj z kozim mlekiem.

Przygotowanie: obierz ananasa i pokréj na kawatki.
Nie musisz obiera¢ usuwad szyputek truskawek -
zostana one automatycznie oddzielone od owocu i
wrzucone do pojemnika na pulpe.

Wyciénij sok z ananasa, truskawek i marchewek (w
podanej kolejnoéci). Dobrze zamieszaj i rozlej do
szklanek udekorowanych pokrojonymi w plasterki
truskawkami.

Wskazdwka: Dla lepszego smaku dodaj do koktajlu
sproszkowana laske wanilii, kardamon lub imbir.

Przygotowanie: Obierz melona za skorki, usun
pestki i pokréj na duze kawatki. Obierz cytryne.
Wtz wszystkie sktadniki do sokowirdwki i wycisnij
sok.

Zamieszaj tyzka i dodaj kilka listow miety. Podawaj
natychmiast po przygotowaniu. Wskazéwka: za-
miast melona mozesz uzy¢ arbuza.

Przygotowanie: obierz melona i grejpfruta. Wycisnij
sok z jabtka, imbiru, cytryny i grejpfruta (w podane;
kolejnosci). Dobrze zamieszaj i rozlej do czterech
szklanek.



Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu [np. paragon].

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddéw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialnoé¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostac
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyska¢ wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpaddéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojemni-
kéw na odpady.
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Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rted,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposoéb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtdrnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil Hendi. Lisez attentivement ce manuel, en accordant une attention
particuliére aux régles de sécurité décrites ci-dessous, avant d’installer et d’utiliser cet appareil pour la
premiére fois.

Réglement sur la sécurité

o 'appareil est destiné a un usage commercial.

o N'utilisez 'appareil qu'aux fins prévues pour lesquelles il a été concu comme décrit dans
le présent manuel.

o | efabricantn’est pas responsable des dommages causés par un mauvais fonctionnement
et une mauvaise utilisation.

o Gardez lappareil et la prise électrique a lécart de leau et des autres liquides. Dans le
cas ou l'appareil tombe dans l'eau, retirez immédiatement la prise d'alimentation de la
prise. N'utilisez pas 'appliance tant qu'elle n'a pas été vérifiée par un technicien certifié.
Sivous ne respectez pas ces instructions, vous risquez de mettre la vie en danger.

¢ N'essayez jamais d'ouvrir le boitier de lappareil par vous-méme.

¢ N'insérez pas d'objets dans le boitier de lappareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

Danger de choc électrique! N'essayez pas de réparer l'appareil par vous-méme, les
réparations doivent étre effectuées uniquement par du personnel qualifié.

o N'utilisez jamais un appareil endommagé! Lorsqu'il est endommagé, débranchez ﬂ
lappareil de la prise et contactez le détaillant.

* Avertissement! Ne pas immerger les parties électriques de lappareil dans de leau ou
d'autres liquides.

* Ne tenez jamais appareil sous ['eau courante.

o Vérifiez régulierement la prise d'alimentation et le cordon pour tout dommage. Lorsqu'il
est endommagé, il doit étre remplacé par un agent de service ou une personne qualifiée
de la méme maniere afin d"éviter un danger ou une blessure.

* Assurez-vous que le cordon n'entre pas en contact avec des objets tranchants ou chauds
et maintenez-le a 'écart du feu ouvert. Ne tirez jamais le cordon d'alimentation pour le
débrancher de la prise, tirez toujours la prise a la place.

» Assurez-vous que le cordon d'alimentation et/ou le rallonge ne présentent pas de risque
de déclenchement.

¢ Ne laissez jamais l'appliance sans surveillance pendant l'utilisation.

o Avertissement! Tant que la prise est dans la prise, lappliance est connectée a la source
d'alimentation.

o Eteignez l'appliance avant de le débrancher de la prise.

* Connectez la prise d'alimentation a une prise électrique facilement accessible afin qu’en
cas d'urgence l'appareil puisse étre débranché immédiatement.

¢ Ne portez jamais l'appareil par le cordon.

o N'utilisez pas de périphériques supplémentaires qui ne sont pas fournis avec la solution

matérielle-logicielle.
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* Connectez uniquement lappareil a une prise électrique dont la tension et la fréquence sont
indiquées sur ['étiquette de lappareil.

o N'utilisez jamais d'accessoires autres que ceux recommandés par le fabricant. Le fait de
ne pas le faire pourrait présenter un risque pour la sécurité de lutilisateur et pourrait
endommager 'appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessoires d'origine.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant des capacités phy5|ques
sensorielles ou mentales réduites, ou par des personnes qui ont un manque d'expérience
et de connaissances.

o Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.

¢ Gardez lappareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants.

o ATTENTION: éteignez TOUJOURS lappareil et débranchez de la prise d'alimentation
avant le nettoyage, lentretien ou le stockage.

Regles de sécurité spéciales

o Utiliser cet appareil tel qu'indiqué sur le guide.

o Cet appareil doit étre utilisé et installé par un personnel spécialisé et formé dans la cui-
sine de lindustrie alimentaire.

o Tous les travaux d'entretien, d'installation et de réparation doivent étre effectués par des
techniciens autorisés, spécialisés et formés.

* Ne pas placer lappareil sur un objet chauffant (cuisiniére a huile, électrique, au charbon

ﬂ de bois, etc.). Maintenir lappareil éloigné de toutes surfaces chaudes et feux ouverts.

Utiliser toujours l'appareil sur une surface de niveau, stable, propre, résistante a la cha-

leur et séche.

o Ne pas utiliser lappareil a proximité de matériaux explosifs ou inflammables, de cartes
de credit, de disques magnétiques ou de radios.

o Porter des vétements de protection, masques ou lunettes de protection si nécessaire,
Durant son fonctionnement.

* Cet appareil nest pas concu pour fonctionner au moyen d'une minuterie externe ou d'un
systeme de controle a distance sépare.

¢ Ne jamais ignorer un systeme de verrouillage sur lappareil.

o AVERTISSEMENT : Ne pas obstruer d'ouvertures de ventilation sur lappareil.

o AVERTISSEMENT ! TOUJOURS faire attention aux mains, cheveux longs et vétements qui
ne doivent pas entrer en contact avec les éléments mobiles

o Laisser aumoins 20 cm d'espace autour de l'appareil pour une bonne ventilation pendant
son utilisation.

o ATTENTION ! Passer le cordon électrique en toute sécurité si nécessaire pour éviter de
tirer dessus par mégarde ou qu'il entre en contact avec la surface chauffante.

o Ne pas laver lappareil a leau ou au jet. Laver a l'eau risque de causer des fuites et aug-
mente le risqué de choc électrique. Aucune piece ne peut étre mise au lave-vaisselle.

* Ne pas nettoyer ou ranger lappareil avant complet refroidissement.

* Ne pas déplacer l'appareil pendant son fonctionnement. Débranchez ['appareil lorsque
vous le déplacez et tenez-le par la base.
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¢ Ne pas faire fonctionner Uappareil a vide pour éviter toute surchauffe.

* Risque de blessure! Soyez prudents lors de lutilisation des couteaux tranchants, du
nettoyage des outils tranchants et du nettoyage de tout lappareil.

* Attention! Ne placez jamais votre main dans le trou d'alimentation au cours d'un fonc-
tionnement de l'appareil.

* Séchez soigneusement l'appareil et toutes les parties / tous les accessoires avant de
brancher a la source d'alimentation et avant le montage des accessoires.

o N'utilisez pas une cuillére, une spatule ou un outil similaire pour supprimer les ingré-
dients lors du fonctionnement de l'appareil. Lorsqu'il est nécessaire de supprimer tout
élément / fruit du trou d'alimentation, d'abord éteignez appareil et débranchez-le de la
source d‘alimentation.

* Avant de mettre le centrifuge en marche, assurez-vous que le couvercle est correctement
monté en toute sécurité. Ne retirez pas le bras de protection et n'ouvrez pas le couvercle

pendant le fonctionnement de l'appareil.

Destination de l'appareil

e L'appareil est destiné a un usage professionnel.

e Lappareil est destiné a un usage commercial
et est utilisé pour extraire le jus de [égumes ou
de fruits durs comme par exemple les pommes.
Lutilisation de l'appareil a d'autres fins peut en-
trainer des dommages ou des blessures.

e Lutilisation de lappareil a d'autres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de L'utilisation
incorrecte de lappareil.

Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé dans la classe de protec-
tion | et doit étre raccordé a un sol de protection. La
mise a la terre réduit le risque de choc électrique
en fournissant un fil d'évacuation pour le courant
électrique. Cet appareil est équipé d'un cordon

d'alimentation muni d'un fil de mise a la terre et
d’une prise mise a la terre. La fiche doit étre bran-
chée sur une prise correctement installée et mise
a la terre.

Avant la premiére utilisation

e Retirez l'emballage et tous les éléments de pro-
tection. Assurez-vous que sur ou dans l'appareil
ne sont restés aucunes parties de 'emballage.

e Vérifiez l'appareil en ce qui concerne son intégra-
lité et les dommages éventuels pendant le trans-
port. En cas de dommages ou de livraison incom-
pléte, contactez votre fournisseur / importateur.

¢ Conservez l'emballage pour le stockage de l'ap-
pareil s'il n'est pas utilisé pendant une longue
période

* Nettoyez précisément lappareil (Voir :
toyage et entretien).

- Net-

ATTENTION!

¢ Avant le nettoyage débranchez l'appareil de la
source d'alimentation.

¢ Risque de coupures et de blessures a la main!
Soyez prudent en utilisant la lame de Uappareil.

e Placez l'appareil sur une surface séche, horizon-
tale, stable et assurez-vous que les pieds avec
les ventouses sont correctement fixés au sol.

e Placez toujours un récipient sous le bec verseur
et le récipient a pulpe sous 'éjecteur aprés avoir
mis votre machine en marche mais avant de com-
mencer a introduire les fruits ou les légumes.
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Liste de piéeces

Poussoir

Trou d’alimentation

Couvercle avec le trou d’alimentation

Lame coupant au bas du panier
Sortie de la poulpe P P

Poignées Panier

Tamis

Tape de l'entonnoir

—,

2 |

I
\\ J— Bras de sécurité

4 .
Unité de moteur

Récipient pour la pulpe
Pieds avec les ventouses

Remarque: Trois tapes sur U'entonnoir sont concues pour empécher la pénétration d'insectes a lintérieur de
lappareil.



Installation

e Attention ! Ne branchez jamais le centrifuge dans
une prise électrique avant linstallation de tous
les composants de l'appareil.

* Assurez-vous que le bouchon de l'entonnoir et
fermé

1.

Placez d'une maniére stable lunité du moteur - les boutons OFF / ON
face a lopérateur.

3.

Mettez la bride sur le bord du bol. Les bords de la bride doivent étre
ajustés aux rainures du bol. Assurez-vous que la bride a été correctement
installée.

Placez le panier dans un endroit approprié en tenant le bord du tamis.
Tournez le tamis jusqu’a ce qu'il se trouve dans une position appropriée.

5.

|

Ajustez le couvercle avec le trou d'alimentation aux rainures sur la bride.

IMPORTANT: Assurez-vous que la
goupille de larbre du moteur est
correctement alignée par rapport
a une rainure appropriée située au
milieu du panier.

6.

Installez de maniere appropriée le récipient de la pulpe.

Fermez correctement le bras de sécurité.

Le centrifuge ne se met en marche si le bras de sécurité n'a pas été fermé
correctement (interrupteur d'urgence).

L'appareil est assemblé et prét a utiliser.
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Utilisation

Remarque:

e En raison du processus de production l'appareil
nouvellement acheté qui est mis en marche pour
la premiere fois peut dégager une odeur désa-
gréable. Lodeur désagréable peut étre émise
pendant quelques premieres utilisations. Ce
phénomene est tout a fait normal et ne signifie
pas que lappareil est endommagé et ne consti-
tue pas le danger pour l'utilisateur.

¢ Ne mettez pas vos doigts et vos mains dans le
trou d'alimentation pour pousser la nourriture
ou pour supprimer les fragments d'aliments
bloqués. A cet effet utilisez le poussoir. Risque
de blessure grave en raison de la lame rotative.

Préparation des fruits et des légumes

e Le centrifuge est utilisé pour la préparation des
jus de différents types de fruits et de légumes,
mais dans certains cas il faut prendre des me-
sures spéciales pour que les jus préparés aient
une saveur pleine et riche.

* Rincez les fruits sous l'eau courante.

e Coupez les gros fruits en petits morceaux qui
peuvent étre mis dans le trous d'alimentation.

e Jetez les noyaux des fruits comme les cerises,
les péches etc.

e Pour utiliser l'appareil fermez le bras de sécurité.

e Lorsque l'appareil n'est pas utilisé, éteignez-le et
débranchez le cable de la prise de courant.

e Vérifiez régulierement si la bride ou le couvercle
sont montés correctement, en particulier apres
avoir changé le type de fruits ou de légumes
pressés.

* Epluchez les fruits dont la peau est dure (ananas,
oranges, melons etc.).

e Certains aliments ne peuvent pas étre traités
dans une centrifugeuse en raison de leur con-
sistance dure (par exemple, les noix de coco).

NOTE : Ne mettez jamais de glacons ou de fruits

congelés dans le tube d’alimentation.

Les instructions ci-dessus de préparation des fruits et des légumes a uniquement le caractére indicatif.

Préparation des fruits et des légumes

Carottes Mettez les carottes épluchées, aprés avoir coupé les extrémités. Mettez 2.a 3 a la fois.

Pommes Lavées et mises sans couper [aprés avoir enlevé la queue et les autocollants)

Fraises Pour obtenir une meilleure saveur équeutez-les.

Agrumes Epluchez les agrumes avant de les placer dans le centrifuge. Les oranges et les citrons peuvent étre placés sans les
couper.

Ananas Epluchez et coupez en huit morceaux (3 coupes).

Melons Epluchez et coupez en huit morceaux.

Tomates Lavez et mettez sans couper (éliminer Uintérieur vert de la tomate]. Mettez 23 3 a la fois.

Poivron Lavez et coupez en morceaux longs ou en quarts (en fonction de la forme).

Céleri Coupez en morceaux de 6 a 7 centimetres.

Concombres Epluchez. Coupez en morceaux de 15 cm de longueur.

Fenouil Coupez en morceaux de 6-7 centimetres.

Gingembre Coupez en morceaux pour faciliter linsertion dans le centrifuge. N'insérez pas trop de morceau a la fois pour éviter
l'obstruction.

Raisins Supprimez la queue pour éviter le godit amer du jus préparé.
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Comment presser le jus

¢ Placez le récipient (non fourni avec lappareil)
sous U'entonnoir (le bouchon ouvert).

® Retirez le poussoir du trou d'alimentation.

e Branchez la fiche a la prise de courant appro-
priée.

* Mettez 'appareil en marche en appuyant sur l'in-
terrupteur et en le mettant dans la position | (le
bouton vert).

e Mettez successivement les ingrédients préparés
dans le réservoir. Ne mettez pas trop d'ingré-

Protection

e Le centrifuge ne démarre pas si le couvercle avec
le trou d'alimentation n'a pas été correctement
installé et le bras de sécurité n'a pas été fermé.
Le moteur ne sera démarré qu’'apreés avoir rela-
ché le bras de sécurité et apres avoir appuyé sur
le bouton ., OFF".

dients dans le réservoir. Les petites morceaux de
nourriture peuvent étre insérés simultanément.
La pulpe de fruit est enlevée dans un récipient
spécial et le jus est versé a travers de lenton-
noir dans le second récipient (non fourni avec le
centrifuge.)

¢ Utilisez le poussoir pour pousser et diriger les
ingrédients a travers le couvercle avec le trou
d'alimentation.

e Aprés avoir terminé appuyez sur le bouton ., OFF".

e L'appareil est équipé d'un frein de sécurité qui ar-
réte le fonctionnement du centrifuge en quelques
secondes si le bras de sécurité est relaché pen-
dant le fonctionnement.

e Pour redémarrer le centrifuge, fermez le bras de
sécurité au-dessous du couvercle d'une maniere
appropriée et appuyez sur le bouton de marche
(position ,ON"].

Comment retirer la nourriture bloquée du couvercle avec le trou d’alimentation

e Si la nourriture est bloquée utilisez le poussoir
pour la posser. Si cela n'apporte pas le résultat
souhaité, arrétez Uappareil (position ,OFF") et at-
tendez que la lame s'arréte.

e Retirez la fiche de la prise électrique et retirez le
couvercle avec le trou d'alimentation.

e Attendez jusqu’a ce que toutes les fonctions du
centrifuge soient arrétées et l'apparei soit com-
pletement refroidi avant de le démonter.

e Retirez la nourriture bloquée du couvercle avec le
trou d’alimentation

Conseils utiles

Les conseils suivants vous aideront a obtenir des meilleurs résultats lors de Uutilisation du centrifuge

e Ne mettez aucuns fruits ou légumes dans le
centrifuge avant de le mettre en marche et de
démarrer le moteur.

e Aprés avoir démarré le moteur attendes quelques
secondes avant de presser le jus.

e Ne mettez pas la nourriture dans l'appareil en
utilisant la force excessive. Utilisez le poussoir
pour pousser lentement et régulierement la
nourriture.

e Les fruits et les légumes qui entrent dans le trou
d’alimentation peuvent étre insérés sans les cou-
per. Si les fruits/les légumes sont trop gros, cou-
pez-les en petits morceaux pour qu’ils entrent
dans le trou d'alimentation.

e Retirez les noyaux des fruits tels que les péches,
les mangues etc. parce qu’ils peuvent endomma-
ger la lame et en conséquence endommager le
centrifuge.

e Avant d'arréter le centrifuge laissez-le pendant
quelques secondes pour que les résidus de jus
soient pressés de la pulpe. Aprés avoir arré-
té lappareil et avant de le démonter attendez
jusqu’a ce que toutes ses fonctions soient arré-
tées et jusqu'a ce que lappareil soit compleéte-
ment refroidi.

o |l est déconseillé d'utiliser les fruits trop murs -
leur traitement provoquera une accumulation de
trop de pulpe et une obstruction du centrifuge.
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* Ne versez jamais le liquide dans l'appareil si vous
ne suivez pas les instructions / les recettes pour
la préparation du lait de soja, de riz ou d'a’achide.

e Sivous préparez le jus en utilisant les petits fruits
ou légumes ou les fruits fins, vous pouvez mettre
dans l'appareil plusieurs morceaux a la fois. Par
exemple insérez dans le trou d'alimentation 2 a
3 carottes pour obtenir de meilleurs résultats du
fonctionnement du centrifuge.

e Lorsque vous préparez le jus d'herbes ou d’agro-
pyre, enveloppez-en en utilisant de plus grandes
feuilles de légumes, par exemple les feuilles
d'épinards ou de choux etc. ensuite insérez-en

dans le centrifuge avec des fruits ou des légumes
qui ont beaucoup de jus, par exemple un ananas,
une pomme etc.

e Lorsque vous préparez le jus de carottes de la
taille différente, n’utilisez jamais le poussoir
jusqu’a ce que la plus grande carotte ne sera pas
traitée. Lorsque les carottes ont la méme taille,
vous pouvez utilisez le poussoir jusqg'au traite-
ment complet des carottes.

e Les légumes durs (p.ex. les betteraves) et les Lé-
gumes fibreux (p. ex. le céléri] doivent étre cou-
pés en petits morceaux avant de les mettre dans
l'appareil afin d’éviter obstruction de l'appareil.

Nettoyage et entretien

e Attention ! Avant le nettoyage et le stockage dé-
branchez toujours lappareil de la source d'ali-
mentation en retirant la fiche de la prise élec-
trique.

o |LEST DECONSEILLE de laver les différentes par-
ties de Uappareil dans le lave-vaisselle.

e Aprés chaque utilisation utilisez immédiatement
une brosse (fourni avec lappareil] pour nettoyer
soigneusement les petites mailles du tamis et
les lames au fond du panier. Faites attention aux
bords tranchants de la lame. Nettoyez lintérieur
de lappareil sous l'eau courante en utilisant la
brosse et puis vérifiez si le tamis a été comple-
tement nettoyé.

e Risque de choc électrique ! N'immergez jamais
le cable d'alimentation avec la fiche et l'unité du
moteur dans l'eau ou d'autres liquides.

e Démontez le centrifuge en effectuant diverses
étapes d'installation dans Uordre inverse. (voir -
Montage)

e Nettoyez l'unité du moteur avec un chiffon doux
et humide.

IMPORTANT! Vérifiez que votre détergent est

adapté a lutilisation de pieces en plastique ou en

acier inoxydable. Certains produits trés alcalins

(par exemple & forte concentration d'ammoniac ou

de soude caustique] sont totalement incompatibles

avec certains plastiques et les détériorent forte-
ment.

Piece Description

Poussoir

Couvercle avec le trou d'alimentation

Panier avec le tamis et la lame

Bol

Récipient pour la pulpe

- Immergez les piéces dans une solution d'eau chaude et un détergent doux pendant environ 3 a 5
minutes. N'utilisez jamais de nettoyants abrasifs

- Rincez le détergent sous l'eau courante.

- - Risque de blessure et de lésion des mains! Soyez prudent en nettoyant la lame.

e Séchez précisément toutes les parties

* Installez toutes les parties (Voir - Montage)

Stockage

e Avant de ranger lappareil assurez-vous qu’il a
été débranché de la prise électrique et qu'il a
complétement refroidi.

o -

e Stockez l'appareil dans un endroit propre, frais
hors de la portée des enfants et des animaux do-
mestiques.



Dépannage

Si lappareil ne fonctionne pas correctement, lisez
le tableau ci-dessous pour trouver une bonne so-

lution.

Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme,
contactez votre revendeur.

Probleme

Cause possible

Solution possible

Le moteur ne démarre pas aprés le démarrage
de 'appareil

L'appareil n'est pas correctement branché a la
source d'alimentation.

Assurez-vous que la fiche est insérée correcte-
ment a la prise électrique.

Le moteur émet un bruit et vibre fortement.

- L'appareil n'est pas correctemnent monté.

-Trop d'ingrédients sont bloqués dans les
lames dans le panier.

- Les pieds avec les ventouses ne sont pas bien
fixés au sol.

- Débranchez la fiche de la prise électrique
et montez correctement lappareil (Voir: >
Montage).

- Débranchez la fiche de la prise électrique.
Nettoyez l'appareil des résidus de nourriture
et redémarrez-le.

- Assurez-vous que les pieds avec des ven-
touses ont été correctement fixés au sol.

Le résultat de la pression n’est pas satisfaisant

La lame dans le panier est usée.

Remplacez la lame tranchante dans le panier.

Caractéristiques techniques
N° de produitu: 221105

Tension de fonctionnement et fréquence: 220-

240V~ 50/60Hz
Puissance: 700W
Niveau de protection: lére classe

Etanchéité: IPX1
Niveau sonore: <72 dB (Al{fonctionnement & vide)

Dimensions: 245 x 480 x (H) 530 mm
Vitesse de rotation: env. 3000 tours. /min.
Poids net: env. 13,1 kg

Note : les caractéristiques techniques sont sujettes a une modification sans préavis.

Matériel des piéces

Piece

Matériel

Boitier de lunité du moteur

Acier inoxydable AISI 304

Bol

Acier inoxydable AISI 304

Panier avec le tamis et la lame

Acier inoxydable AlSI 304

Disque abrasif

Acier inoxydable AISI 430




Schéma électrique (220-240V~ 50/60Hz)

EP Circuit principal

EA Circuit de démarrage

cD Condensateur de démarrage

KD Relais de démarrage

KW Relais électromagnétique

MAT [ Interrupteur de marche

MA2 | Interrupteur d'arrét

sw Bonrtwe de linterrupteur de sé-

curité /
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RECETTES

Ily a beaucoup de maniéres de combiner les fruits

et les légumes a partir desquelles il est possible

de préparer les boissons uniques, colorées et en-

tierement naturelles. Il vous suffit d'utiliser votre

imagination. Cependant vous devez vous appeler

quelques regles d'or :

e Utilisez toujours les fruits non transformés.

e Le jus non clair devient plus uniforme grace au
mélange a l'aide du shaker.

e Remplissez le shaker a moitié avec des cubes de
glace.

COCKTAIL AUX PECHES

Ingrédients (pour 3 personnes] :

e 6 péches

* 1/2 de citron

e 1 grosse pincée de muscade moulue
® 300 ml d’eau gazeuse

¢ 1 tranche fine de gingembre frais

«péé

Ne secouez pas le cocktail dans le shaker trop long
; sinon la glace se fond, et va gater le gout de la
boisson.

Voici quelques recettes pour les cocktails - pour 4
personnes environ.

Attention: Les recettes suivantes sont uniquement
des exemples. Dans les livres de cuisines et sur
Internet vous allez trouver beaucoup d'autres re-
cettes pour les cocktails de fruits et de légumes.

Préparation : Enlevez les noyaux de péches et éplu-
chez le citron. Le gingembre ne doit pas étre éplu-
ché. Tout d'abord pressez le jus de péches, ensuite
de gingembre et a la fin de citron.

Puis mélangez de la muscade et de l'eau gazeuse
avec du jus. Versez le cocktail dans des verres. Dé-
coration : décorez les verres avec les tranches de
péches.



COCKTAIL AUX POMMES ET AU KIWI
Ingrédients (pour 3 personnes) :

e 3 pommes Granny Smith

¢ 1/2 de lime

o 3 kiwi

PAMPLEMOUSSE JUTEUX
Ingrédients (pour 3 personnes) :
e 250g d'organes

¢ 250g de pamplemousse

¢ 250g fraises

COCKTAIL ORIENTALNY

Ingrédients (pour 3 personnes] :

¢ 1/2 d'ananas

e 3 oranges

e | petite cuillere d’extrait de vanille

COCKTAIL AUX POMMES ET AU CELERI

Ingrédients (pour 4 personnes] :

¢ 4 pommes Granny Smith

e 2 branches de céleri

¢ 1 tranche fine de gingembre frais
* 1/2 de citron

* sel

COCKTAIL ECARLATE

Ingrédients (pour 4 personnes) :

e 1 betterave cuite

e 2 carottes

¢ 2 petites grappes de raisin rouge
® 2 pommes Granny Smith

e poivre Cayenne

Préparation : épluchez la lime. Ensuite épluchez le
kiwi - le cocktail sera vert frais.

Mettez tous les ingrédients dans le centrifuge,
pressez le jus.

Mélangez avec une cuillere et servez immédia-
tement aprés la préparation, jusqu’a ce qu'il de-
vienne brun.

Conseil : si le cocktail est trop acide, ajoutez un
peu de miel ou de sirop de canne a sucre. Vous
pouvez également remplacez le kiwi et ajouter le
concombre ou une branche de céleri.

Préparation : épluchez les oranges et le pample-
mousse pour éviter le go(t mer. Mettez tous les
ingrédients dans le centrifuge et pressez le jus.
Mélangez bien et versez dans les verres.

Conseil : si le cocktail est trop acide, ajoutez un peu
de miel ou de sirop de canne a sucre.

Préparation : Epluchez les fruits. Pressez d'abord
le jus d’ananas et puis le jus d’orange.

Préparation : lavez soigneusement les branches de
céleri et mettez-les dans l'appareil. Pressez le jus
et ajoutez le gingembre et enfin les pommes. Ajou-
tez un peu de sel et servez immeédiatement apres la
préparation avant que la pomme devienne brune.
Conseil : Vous pouvez utiliser les poires au lieu de
pommes.

Préparation : mettez tous les fruits et les légumes
dans le centrifuge et pressez le jus. Ajoutez du
poivre Cayenne et servez froid.

Décoration : décorez les verres avec de morceaux
de betterave. Conseil : vous pouvez ajouter égale-
ment la poire blanche ou la poire jaune.



PASTEQUE AU MIEL
Ingrédients (pour 3 personnes) :
¢ 7509 de pastéque

* 1/2 de citron

* 20g de miel

e 20g d'eau

CAPRICE AUX CAROTTES
Ingrédients (pour 4 personnes) :

e 4 carottes

* /4 oranges

¢ 1 tranche fine de gingembre frais
e cubes de glaces

COCKTAIL CLASSIQUE
Ingrédients (pour 3 personnes) :
*/ carottes

e3 oranges

o1 citron

COCKTAIL GASPACHO

Ingrédients (pour 3 personnes) :

¢ 500g de tomates mlres

* /2 de petit poivron rouge

* 1/2 concombre

* 1/2 de branche blanche de céleri

e 1 cuillere a soupe d'huile d'olive

e une goutte de vinaigre de vin sherry
e Sel

* Piment

%68

Préparation : Faites bouillir l'eau avec du miel et
laissez refroidir. Préparez la pasteque, éliminez les
graines et coupez en gros morceaux. Epluchez le
citron.

Mettez les ingrédients dans le centrifuge et pres-
sez le jus.

Versez l'eau au miel dans les verres et ensuite le
jus de pastéque. Décoration : décorez avec des
tranches fines de pastéque.

Préparation : lavez et nettoyez les carottes (vous
ne devez pas les éplucher). Epluchez les oranges.
Mettez tous les ingrédients (sauf les cubes de
glace] dans le centrifuge et pressez le jus.

Versez dans 4 verres, ajoutez de la glace et servez
immédiatement apres la préparation.

Décoration : décorez les verres en ajoutant une oli-
ve et une tranche d'orange.

Mélangez l'extrait de vanille et le jus et servez dans
des petits verres.

Conseil : au lieu de l'orange vous pouvez utiliser le
lait de coco.

Préparation : épluchez le citron, lavez et nettoyez
les carottes (vous ne devez pas les éplucher]. Met-
tez tous les ingrédients dans le centrifuge et pres-
sez le jus.

Mélangez bien ; le cocktail est prét a servir.
Conseil : vous pouvez utiliser les poires au lieu de
pommes.

Préparation : mettez tous les légumes dans le
centrifuge et pressez le jus. Ajoutez U'huile d'olive,
le vinaigre de vin et le sel.

Décoration : décorez le verre avec le citron tordu et
une tranche de tomate.

Conseil : les tomates stimulent l'appétit donc il
vaut mieux de servir le cocktail gaspacho avant le
repas.



COCKTAIL AUX ASPERGES

Ingrédients (pour 3 personnes) :

* 1kg d’asperges vertes

e 1 pincée de poivre moulu d'Espelette
¢ 1 pincée de sel de mer ..Fleur de Sel”

COCKTAIL AU CONCOMBRE RAFRAICHISSANT
Ingrédients (pour 4 personnes) :

* 1 concombre

¢ 4 pommes Granny Smith

e 3 cuilleres a soupe d'aneth

* 1/2 de citron

e lait de chevre

ROSE CHARMANT

Ingrédients (pour 4 personnes) :
¢ 300 g de fraises

* 3 carottes

e 1/4 d’ananas

MELODIE AU MELON
Ingrédients (pour 3 personnes) :
¢ 400 g de melon vert

¢ 1 pomme Granny Smith

e 1/2 de citron

Préparation : épluchez les asperges et coupez
les extrémités dures. Mettez dans le centrifuge et
pressez le jus. Ajoutez une pincée de poivre d'Es-
pelette et une pincé de sel ..Fleur de Sel”. Conseil :
Nous vous conseillons de servir le cocktail avec les
plats de saumon.

Préparation : lavez le concombre, mais ne 'éplu-
chez pas - la peau contient beaucoup de vita-
mines et rend le cocktail vert. Essayez d'utiliser le
concombre organique. Epluchez le citron.

Presser le jus de concombre, de pommes et
d'aneth, ensuite de citron. Mélangez avec le lait de
cheévre.

Préparation : Epluchez l'ananas et coupez-le en
morceaux ; Vous ne devez pas équeuter les fraises,
puisque les queues seront séparées automatique-
ment et jetés dans le récipient pour la pulpe.
Pressez le jus d'ananas, de fraises, de carottes
(dans lUordre précité). Mélangez bien et versez dans
les verres décorés avec les tranches de fraises.
Conseil : pour un meilleur golt ajoutez au cocktail
un baton de vanille en poudre, de la cardamome ou
du gingembre.

Préparation : épluchez le melon, enlevez les
graines et coupez en gros morceaux. Mettez tous
les ingrédients dans le centrifuge et pressez le jus.
Mélangez avec une cuillere et ajoutez quelques
feuilles de menthe. Servez immédiatement apres
la préparation.

Conseil : vous pouvez utiliser la pasteque au lieu
de melon.

COCKTAIL AU MELON ET A LA POIRE AVEC LE CURCUMA

Ingrédients (pour 4 personnes] :

¢ 1400 g de melon jaune

¢ 1 pamplemousse

¢ 1/2 poires

* 1/2 pommes Golden Delicious

¢ 1 tranche fine de gingembre frais
¢ 1/2 de pousse de citronnelle

e | petite pincée de curcuma

Préparation : épluchez le melon et le pample-
mousse. Pressez le jus de pommes, de gingembre,
de citron et de pamplemousse (dans lordre citée).
Mélangez bien et versez dans quatre verres.



Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou l'appareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de lutilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de U'achat de Uappareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d'amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de Uenvironnement

En cas de retrait du produit de Uexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de l'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d’élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources natu-

relles et assurent un recyclage sans danger pour la
santé et environnement.

Pour plus d'informations sur les endroits de col-
lecte des équipements usagés pour le recyclage,
contactez la société de collecte des déchets locale.
Le producteur et limportateur ne sont pas respon-
sables du recyclage et du traitement des déchets
d’'une maniére respectueuse de lenvironnement
directement et dans le systéme public.



Gentile Cliente,

Grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Leggere attentamente questo manuale, prestando
particolare attenzione alle norme di sicurezza descritte di seguito, prima di installare e utilizzare questo
apparecchio per la prima volta.

Norme di sicurezza

* Questo apparecchio e destinato alluso commerciale.

o Utilizzare lapparecchio solo per lo scopo previsto per il quale ¢ stato progettato come
descritto nel presente manuale.

* [l produttore non & responsabile per eventuali danni causati da un funzionamento
scorretto e da un uso |mpropr|o

o Tenere l'apparecchio e la spina elettrica lontano da acqua e altri liquidi. Nel caso in cui
l'apparecchio cada in acqua, rimuovere immediatamente la spina di alimentazione dalla
presa. Non utilizzare lapparecchio fino a quando non ¢ stato controllato da un tecnico
certificato. Il mancato rispetto di queste istruzioni causera rischi pericolosi per la vita.

¢ Non tentare mai di aprire lalloggiamento dell'apparecchio da soli.

¢ Non inserire oggetti nell'alloggiamento dell'apparecchio.

* Non toccare la spina con le mani bagnate o umide.

Pericolo di scosse elettriche! Non tentare di riparare lapparecchio da solo, le
riparazioni devono essere eseguite solo da personale qualificato.

* Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato! Quando & danneggiato, scollegare
l'apparecchio dalla presa e contattare il rivenditore.

* Awertimento! Non immergere le parti elettriche dell apparecchio inacqua o altri liquidi.

¢ Non tenere mai l'apparecchio sotto lacqua corrente.

* Controllare regolarmente la spina e il cavo di alimentazione per eventuali danni. Se
danneggiato, deve essere sostituito da un agente di servizio 0 da una persona altrettanto
qualificata al fine di evitare pericoli o lesioni.

* Assicurarsi che il cavo non entri in contatto con oggetti appuntiti o caldi e tenerlo lontano
dal fuoco aperto. Non tirare mai il cavo di alimentazione per scollegarlo dalla presa,
staccare sempre la spina.

» Assicurarsi che il cavo di alimentazione /o la prolunga non causino rischi di inciampare.

¢ Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante l'uso.

o Awvertimento! Finché la spina si trova nella presa, lapparecchio € collegato alla fonte di
alimentazione.

* Spegnere ['apparecchio prima di scollegarlo dalla presa.

* Collegare la spina dialimentazione a una presa elettrica facilmente accessibile in modo che
in caso di emergenza [apparecchio possa essere scollegato immediatamente.

¢ Non portare mai lapparecchio con il cavo.

* Non utilizzare dispositivi aggiuntivi non forniti insieme all'apparecchio.

¢ Collegare l'apparecchio a una presa elettrica solo con la tensione e la frequenza indicati
sulletichetta dellapparecchio.
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* Non utilizzare mai accessori diversi da quelli consigliati dal produttore. In caso contrario,
potrebbe comportare un rischio per la sicurezza dellutente e danneggiare lapparecchio.
Utilizzare solo parti e accessori originali.

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte o da persone che hanno una mancanza di esperienza e conoscenze.

* (uesto apparecchio non deve, in nessun caso, essere utilizzato dai bambini.

* Tenere ['apparecchio e il suo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

o ATTENZIONE: spegnere SEMPRE lapparecchio e scollegarlo dalla presa di corrente
prima della pulizia, della manutenzione o della conservazione.

Norme di sicurezza speciali

o Utilizzare l'apparecchio come descritto nel manuale.

* Questa macchina deve essere utilizzata e installata da personale specializzato addestra-
to nella cucina del settore alimentare.

* Tutte le operazioni di manutenzione, installazione e riparazione devono essere eseguite
da tecnici autorizzati specializzati.

* Non posizionare la macchina su un oggetto riscaldate (fornello a benzina, elettrico, a
carbone, ecc.). Tenere l'apparecchio lontano da superfici calde e fiamme libere. Mettere
sempre in funzione la macchina su una superficie piana, stabile, pulita, resistente al
calore e asciutta.

* Non utilizzare la macchina vicino a materiali esplosivi o inflammabili, carte di credito,
dischi magnetici o radio.

* Indossare indumenti protettivi, maschere o occhiali protettivi, se necessario durante il
funzionamento.

* Questa macchina non ¢ destinata ad essere azionata tramite un temporizzatore esterno
0 un sistema separato di controllo remoto.

* Non escludere mai eventuali interblocchi di sicurezza sulla macchina.

o ATTENZIONE: Tenere tutte le aperture di ventilazione dell'apparecchio libere da ostru-
zionl.

o ATTENZIONE! Tenere SEMPRE mani, capelli lunghi e indumenti lontao dalle parti in mo-
vimento.

o Lasciare almeno 20 cm di spazio intorno allapparecchio a fini di ventilazione durante
Luso.

* Precauzione! Se necessario, dirigere in sicurezza il cavo di alimentazione per evitare
trazioni involontarie o contatto con la superficie di riscaldamento.

¢ Non lavare la macchina con acqua o getti d'acqua. Il lavaggio con acqua puo causare per-
dite e aumentare il rischio di scosse elettriche. Non ci sono parti lavabili in lavastoviglie.

* Non pulire o riporre la macchina a mena che non sia completamente raffreddata.

¢ Non spostare la macchina mentre € in funzione. Scollegare la macchina quando la si
sposta e tenerla dal basso.

¢ Non utilizzare la macchina senza ingredienti per evitare surriscaldamenti.
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* Pericolo di lesioni! Prestare una particolare attenzione durante utilizzo di lame taglien-
ti, la pulizia degli attrezzi da taglio e durante la pulizia dell'apparecchio.
o Attenzione! Non mettere le mani nell'apertura di ricarica durante il funzionamento

dell'apparecchio.

¢ Asciugare accuratamente l'apparecchio e tutte le sue parti: gli accessori prima di colle-
gare alla rete elettrica e prima di montare gli accessori.

* Non usare un cucchiaio, una spatola o un attrezzo simile per rimuovere gli ingredienti
durante il funzionamento dell'apparecchio. Se e necessario rimuovere qualcosa dallap-
ertura di ricarica, spegnere sempre l'apparecchio, poi scollegare la spina dalla presa

elettrica

* Prima di awiare la centrifuga, assicurarsi che il coperchio & correttamente e sicura-
mente montata. Non rimuovere il braccio di sicurezza e non rimuovere il coperchio du-

rante il funzionamento.

Destinazione del dispositivo

e |l dispositivo e destinato all'uso professionale.

e |l dispositivo & destinato alluso commerciale e
serve a estrarre succo da verdure o frutta dura
come mele, ecc. Luso del dispositivo per qualsia-
si altro scopo puo causare danni o lesioni.

e 'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Installazione di messa a terra

Questo apparecchio € classificato come classe di
protezione | e deve essere collegato a un terreno
di protezione. La messa a terra riduce il rischio
di scosse elettriche fornendo un filo di fuga per la
corrente elettrica. Questo apparecchio e dotato di

un cavo di alimentazione che ha un cavo di messa a
terra e una spina messa a terra. La spina deve es-
sere collegata a una presa correttamente installata
e messa a terra.

Prima del primo uso

¢ Rimuovere l'imballaggio e tutte le protezioni. As-
sicurarsi che non ci sono gli elementi dell'imbal-
laggio.

e Controllare 'apparecchio per la completezza ed
eventuali danni durante il trasporto. Se l'appar-
ecchio e danneggiato o la consegna é incomple-
ta, contattare il fornitore / limportatore.

e Conservare limballaggio per il stoccaggio
dell'apparecchio se non viene utilizzato per un
lungo periodo.

e Pulire precisamente lapparecchio (Vedere: -
Pulizia e manutenzione).

ATTENZIONE!

e Prima della pulizia staccare l'apparecchio dalla
presa di corrente.

¢ Rischio di tagli e ferite alle mani! Fare attenzione
utilizzando la lama dell'apparecchio.

* Mettere l'apparecchio su una superficie secca,
piana, stabile assicurandosi che i piedi con ven-
tose siano correttamente fissati al suolo.

® Posizionare sempre un contenitore sotto 'eroga-
tore e il contenitore per la polpa sotto 'espulsore
dopo aver acceso la macchina, ma prima di ini-
ziare a introdurre la frutta o la verdura.



Elenco delle parti

Caricatore

Apertura di ricarica

Coperchio con l'apertura di ricarica

Uscita della polpa i Lama tagliente sul fondo del cestello
J-‘.-
Maniglie

Passino

Cestello

~7 Flangia

Ciotola

Tappo dellimbuto

|— Braccio di sicurezza

Gruppo di motore
Recipiente della polpa

Piedi con ventose

Nota: tre tappi sullimbuto sono progettati per evitare l'ingresso di insetti all'interno dell'apparecchio.



Montaggio

e ATTENZIONE! Non collegare mai la centrifuga in
una presa elettrica se tutti i componenti dell'ap-
parecchio non sono installati.

¢ Assicurarsi che il tappo dellimbuto e chiuso.

1.

Posizionare stabilmente il gruppo di motore OFF / ON rivolto verso lop-
eratore.

3.

Mettere la flangia sul bordo della ciotola. Le linguette della flangia devo-
no essere aggiustate alle cavita della ciotola. Assicurarsi che la flangia &
correttamente montata.

4,

Installare il cestello in una posizione appropriata. Ruotare il passino fino a
quando non si trovi nella posizione corretta.

5.

Allineare il coperchio con l'apertura di ricarica.

IMPORTANTE: Assicurarsi che il
perno dell'albero del motore sia
correttamente allineato con la fes-
sura situata al centro del cestello.

6.

Installare correttamente il recipiente della polpa.

Chiudere bene il braccio di sicurezza.

La centrifuga non si awia se il braccio di sicurezza non € stato chiuso
correttamente (interruttore di emergenza).
L'apparecchio & assemblato e pronto all'uso.
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Uso

Attenzione:

* A causa del processo di produzione, l'apparec-
chio appena acquistato e awviato per la prima
volta pud emettere un odore sgradevole. Lodore
sgradevole puod essere emesso durante i primi
usi dell'apparecchio. Questo € normale e non in-
dicaidanniall'apparecchio o pericoli per l'utente.

e Non mettere le mani o le dita nellapertura di
ricarica per spingere il cibo o per rimuovere i
frammenti ostruiti. A questo scopo utilizzare il
caricatore. Il pericolo di lesioni gravi a causa del-
la lama rotante.

Preparazione di frutta e di verdura

e La centrifuga puo essere utilizzata per preparare
il succo di diversi tipi di frutta e di verdura, ma
in alcuni casi e necessario effettuare qualche
operazione perché i succhi spremuti abbiano un
sapore pieno e ricco

e | avare la frutta sotto acqua corrente.

e Tagliare la frutta di grandi dimensioni in parti piu
piccole che possono entrare nell'apertura di ri-
carica.

e Per usare lapparecchio, chiudere il braccio di
sicurezza.

e Quando l'apparecchio non & usato, spegnerlo e
scollegare il cavo di alimentazione dalla presa
elettrica.

e Controllare regolarmente se la flangia e il co-
perchio sono montati correttamente, soprattutto
dopo aver cambiato il tipo di frutta o di verdura
spremuto.

e Eliminare i noccioli dalla frutta come le ciliegie,
le pesche ecc.

* Sbucciare la frutta che hanno la pelle dura (anan-
as, arance, meloni ecc.)

e Alcuni alimenti non sono adatti ad essere elab-
orati in un estrattore di succo, a causa della loro
consistenza dura (per es. noci di cocco).

NOTA: Non mettere mai cubetti di ghiaccio o frutta

congelata nel tubo di alimentazione.

Le seguenti istruzioni per la preparazione della frutta e della verdura costituiscono solo un esempio di

preparazione.

Preparazione di frutta e di verdura

Carote Le verdure sbucciate, messe senza tagliare, dopo aver tagliato le estremita. Mettere 2-3 alla volta.

Mele Lavate e messe senza tagliare [dopo aver rimosso i piccioli e gli adesivi).

Fragole Per ottenere un migliore gusto, rimuovere i gambi.

Agrumi Sbucciare tutti gli agrumi prima di metterli nella centrifuga. Le arance e i limoni possono essere messi
senza tagliare.

Ananas Sbucciare e tagliare a otto pezzi (3 tagli]

Meloni Sbucciare e tagliare a otto pezzi

Pomodori Lavare e mettere senza tagliare (rimuovere le parti verdi da dentro). Mettere 2-3 alla volta.

Peperone Lavare e tagliare longitudinalmente o in quarti (a secondo della formal.

Sedano Tagliare a pezzi di 6-7 centimetri.

Cocomeri Sbucciare e tagliare a pezzi di circa 15 cm di lunghezza.

Finocchio Tagliare a pezzi di 6-7 centimetri.

Zenzero Tagliare a pezzi per facilitare linserimento nella centrifuga. Non mettere troppi pezzi alla volta per non
ostruire la centrifuga.

Uva Rimuovere i gambi per evitare il sapore amaro nel succo preparato.
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Spremitura del succo

* Mettere il contenitore (non fornito con lapparec-
chio) sotto limbuto (con il tappo aperto).

e Togliere il caricatore dall'apertura di ricarica.

¢ Collegare ad una presa elettrica appropriata.

e Accendere l'apparecchio premendo linterruttore
nella posizione | (pulsante verde).

® Mettere a poco a poco gli ingredienti preparati nel
recipiente. Fare attenzione di non mettere troppi
ingredienti nel recipiente alla volta. | piccoli pezzi
di cibo possono essere messi contemporanea-

Protezione

¢ La centrifuga non si awvia se il coperchio con l'ap-
ertura di ricarica non ¢ installato correttamente
e se un braccio di sicurezza e chiuso. Il motore si
spegne dopo aver rilasciato il braccio di sicurezza
o dopo aver premuto il pulsante,OFF".

e L'apparecchio & dotato di un freno di sicurezza
che arresta il funzionamento della centrifuga in
pochi secondi se il braccio di sicurezza é rilascia-
to durante il funzionamento.

mente. La polpa di frutta viene rimossa nel re-
cipiente speciale destinato per la polpa e il succo
viene versato attraverso l'imbuto ad un secondo
contenitore [non fornito con la centrifuga).

o Utilizzare il caricatore per spingere e dirigere gli
ingredienti attraverso il coperchio con l'apertura
di ricarica.

e Una volta la spremitura terminata, premere sul
pulsante ..OFF".

e Per riavviare la centrifuga, chiudere il braccio di
sicurezza sopra il coperchio in un modo appro-
priato e premere il pulsante di awiamento (po-
sizione ,ON").

Rimozione del cibo ostruito dal coperchio con l'apertura di ricarica

e Se il cibo e bloccato, per sblocarlo utilizzare il
caricatore. Se questo non portera il risultato
desiderato, spegnere lapparecchio (posizione
"OFF") e attendere che la lama rotante si arresta.

¢ Togliere la spina dalla presa di corrente e rimuo-
vere il coperchio con l'apertura di ricarica.

e Attendere fino a quando tutte le funzioni della
centrifuga si fermano l'apparecchio si raffredda
completamente prima di smontarlo.

® Rimuovere il cibo ostruito dal coperchio con l'ap-
ertura di ricarica.

Consigli utili

| seguenti consigli vi aiuteranno a ottenere i migliori risultati durante Uuso della centrifuga.

e Non mettere alcyn frutto o verdura nella centrif-
uga prima di accenderla e di avviare il motore.

e Dopo aver awviato il motore attendere qualche
secondo prima della spremitura.

¢ Non spingere il cibo nell'apparecchio con la forza.
Utilizzare il cariccatore per spingere il cubo a
poco a poco e lentamente.

e | a frutta e la verdura che puo essere inserita
attraverso l'apertura di ricarica non deve essere
tagliata. Se la frutta/la verdura & troppo grandem
tagliarla in pezzi piu piccoli per poter metterla
attraverso l'apertura di ricarica.

® Rimuovere i grandi noccioli dalla frutta come pe-
sche, mango ecc. per non dannegiare la lama o
l'apparecchio.

e Prima di spegnere lapparecchio, lasciarlo per
alcuni secondi perché i residui del succo siano
spremuti dalla polpa. Dopo aver spento l'appar-
ecchio, attendere che tutte le sue funzioni saran-
no fermati e che l'apparecchio raffredda comple-
tamente.

Non e raccomandato usare la frutta troppo mat-
ura - il trattamento provochera l'accumylo di una
quantita eccessiva di polpa e l'ostruzione dell'ap-

parecchio.

Non versare mai alcun liquido nell'apparecchio
a meno che si utilizzano le istruzioni / i regola-
menti di preparazione di latte di soia, di riso o di
arachidi.
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e In caso di spremitura di succo con frutta o verdu-
ra piccola o sottile, & possibile mettere nell'ap-
parecchio alcuni pezzi alla volta. Ad esempio &
possibile mettere nell'apertura di ricarica 2-3
carote allo stesso tempo per ottenere i migliori
risultati del funzionamento della centrifuga.

¢ In caso di spremitura di succo di erbe o di grami-
gna, avvorgerli in grandi foglie di verdura, ad
esmpio foglie di spinaci, cavoli ecc. poi mettere
nella centrifuga la frutta o la verdura succosa, ad
esempio l'ananas o la mela ecc.

e In caso di spremitura di succo di carote di diverse

dimensioni, non utilizzare il caricatore fono a
quando la piu grande carota non verra trattato.
Quando le carote hanno le stesse dimensioni,
& possibile utilizzare il caricatore fino a quando
tutte le carote sono trattate.

e La verdura dura (ad esempio barbabietole] e la
verdura con la struttura fibrosa (per esempio
sedano) prima di mettere (lentamente) nell'aper-
tura di ricarica, devono essere tagliate in pezzi
piu piccoli per evitare lintasamento dell'appar-
ecchio.

Pulizia e manutenzione

e Attenzione ! Prima della pulizia e di stoccaggio
scollegare sempre lapparecchio dalla rete elet-
trica togliendo la spina dalla presa di corrente.

¢ NON é consigliato lavare diverse parti dell'appar-
ecchio in lavastoviglie.

e Dopo ogni utilizzo, utilizzare immediatamente
la spazzola [fornito con lapparecchio) per pulire
precisamente le maglie fine del passino e le lame
nel cestello. Fare attenzione ai bordi taglienti del-
la lama! Pulire linterno sotto acqua corrente uti-
lizzando la spazzola, tenendo il passino verso la
luce per assicurarsi che niente blocca le maglie
fini del passino.

e Pericolo di scossa elettrical Non immergere il
cavo di alimentazione, la spina o il gruppi di mo-
tore in acqua o altri liquidi.

* Smontare la centrifuga eseguendo le seguenti
fasi di montaggio in ordine inverso. (vedere: -
Montaggio)

e Pulire il gruppo di motore con un panno morbido
e umido.

IMPORTANTE! Verificare che il detersivo sia adatto
per luso su parti in plastica o in acciaio inossid-
abile. Alcuni prodotti altamente alcalini (per es.
con un‘alta concentrazione di ammoniaca o soda
caustica) sono totalmente incompatibili con alcune
materie plastiche e provocano un forte deteriora-
mento.

Elemento Descrizione

Caricatore

Coperchio con l'apertura di ricarica

Cestello con il passino e la lama ta-
gliente

Ciotola

Recipiente per la polpa

- Immergere le parti in una soluzione di acqua tiepida e un detergente delicato per circa
3-5 minuti. Non utilizzare detergenti abrasivi.

- Sciaquare il detergente con acqua corrente.

- - Rischio di tagli e ferite alle mani! Pulire la lama mantenendo la massima cautela.

® Asciugare accuratamente tutte le parti.

¢ Rimontare la centrifuga (Vedere - Montaggio)

Stoccaggio

e Prima di riporre, assicurarsi che la macchina e
stata spenta dalla presa di corrente e che € com-
pletamente raffreddato.

%78

¢ Tenere l'apparecchio in un luogo pulito e fresco,
fuori dalla portata degli animali domestici.



Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchio non funziona correttamente, leg-
gere la seguente tabella per trovare la soluzione

giusta.

il rivenditore.

Se non & possibile risolvere il problema, contattare

Problema

Causa possibile

Soluzione possibile

Il motore non si awia dopo aver awiato
l'apparecchio.

L'apparecchio non & correttamente colle-
gato ad una rete elettrica.

Assicurarsi che la spina sia inserita cor-
rettamente.

Motor is running with loud noises and
great vibrations.

- Lapparecchio non €& correttamente

montato.

- Troppi ingredienti sono stati bloccati sul-
le lame nel cestello.

- | piedini con i ventosi non sono corretta-
mente fissati al suolo.

- Staccare la spina dalla presa di corrente
e montare correttamente il dispositivo
[Vedere: - Montaggio).

- Staccare la spina dalla presa di corren-
te. Pulire tutte le parti dellapparecchio
dai pezzi di cibo e riawiare.

Il risultato insoddisfacente di spremitura
[poca quantita di succo)

La lama del cestello & usurata.

Sostituire la lama tagliente nel cestino.

Specifiche tecniche
N. del prodotto: 221105

Tensione e frequenza di servizio: 220-240V~ 50/60Hz

Potenza: 700W
Classe di protezione: | classe
Classe di impermeabilita: IPX1

Livello sonore: <72 dB (A)(funzionamento a vuoto)
Dimensioni: 245 x 480 x (H) 530 mm

Velocita di rotazione: circa 3000 giri/min.
Peso netto: circa 13,1 kg

Attenzione: le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Materiale delle parti

Parte

Materiale

Contenitore del gruppo di motore

Acciaio inox AISI 304

Ciotola

Acciaio inox AISI 304

Cestello con il passino e la lama tagliente

Acciaio inox AISI 304

Disco abrasivo

Acciaio inox AISI 430




Schema elettrico (220-240V~ 50/60Hz)

EP Circuito principale
EA Circuito di commutazione
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RICETTE

Ci sono diversi combinazioni di frutta e verdura da

cui e possibile creare le bevande eccezionali, col-

orati e totalmente naturali. Basta usare la vostra

immaginazione. Tuttavia si deve ricordare alcune

regole doro:

e Usare sempre frutta non trasformata.

e |l succo torbido diventa pit uniforme quando si
mescola il succo nello shaker.

e Riempire lo shaker a meta con cubetti di ghiac-
cio.

COCKTAIL DI PESCA

Ingredienti (per 3 persone]:

e 6 pesche

* 1/2 di limone

e 1 grande pizzico di noce moscata
® 300 ml di acqua gassata

e | fettina di zenzero fresco

«DBO

Non agitare lo shaker troppo a lungo. Altrimen-
ti il ghiaccio diventa fuso e rovinera il gusto della
bevanda.

Ecco alcune ricette per cocktail - per circa 4 per-
sone

Nota: Le seguenti ricette costituiscono solo un es-
empio. In libri di cucina e su Internet si possono
trovare molte ricette per cocktail di frutta e verdu-
ra.

Preparazione: Rimuovere i noccioli di pesche e
sbucciare il limone. Lo zenzero non si deve sbuc-
ciare. Innanzitutto spremere il succo di pesche, poi
di zenzero e alla fine di limone.

Poi mescolare la noce moscata e acqua gassata
con il succo. Versare il cocktail in tre bicchieri. Dec-
orazione: decorare con le fette di pesca.



COCKTAIL DI MELE E KIWI
Ingredienti (per 3 persone):
® 3 mele Granny Smith

* 1/2 di limetta

o 3 kiwi

POMPELMO SUCCO0SO
Ingredienti (per 3 persone):
¢ 250g di aranci

e 250g di pompelmo

¢ 250g di fragole

COCKTAIL ORIENTALE
Ingredienti (per 3 persone):
¢ 1/2 di ananas

* 3 arance

¢ 1 cucchiaino di estratto di vaniglia

COCKTAIL DI MELE E DI SEDANO
Ingredienti (per 4 persone):

e 4 mele Granny Smith

® 2 gambi di sedano

e | fettina di zenzero fresco

e 1/2 di limone

e sale

COCKTAIL SCARLATTO
Ingredienti (per 4 persone):

e 1 barbabietola cotta

* 2 carote

e 2 piccoli grappoli di uva rossa
e 2 mele Granny Smith

¢ pepe di cayenna

Preparazione: sbucciare la limetta. Sbucciare il
kiwi — il cocktail avra un colore verde fresco.
Mettere tutti gli ingredienti nella centrifuga e
spremere il succo.

Mescolare il cocktail con un cucchiaio e servire su-
bito prima che la mela diventa marrone.
Consiglio: Se il cocktail & troppo acido, aggiungere
un po’ di mele o di sciroppo dalla canna da zucche-
ro. Einoltre possibile sostituire il kiwi con il cetriolo
0 gambo di sedano.

Preparazione: sbucciare le arance e il pompelmo
per evitare il sapore amaro nel cocktail. Mettere
tutti gli ingredienti nella centrifuga e spremere il
succo.

Mescolare bene e versare in bicchieri.

Consiglio: Se il cocktail & troppo acido, aggiungere
un po’ di mele o di sciroppo dalla canna da zuc-
chero.

Preparazione: Sbucciare la frutta. Spremere il suc-
co di ananas, e poi il succo di arance.

Preparazione: lavare accuratamente il sedano e
metterlo nell'apparecchio. Spremere il succo, ag-
giungere lo zenzero e alla fine le mele. Aggiungere
un pizzico di sale e servire subito prima che la mela
diventa marrone. Consiglio: Invece di mele & possi-
bile utilizzare le pere.

Preparazione: mettere tutta la frutta e verdura
nella centrifuga e spremere il succo. Aggiungere il
pepe di cayenna e servire freddo.

Decorazione: decorare i bicchieri con barbabietola
giovane. Consiglio: e possibile aggiungere la pera
bianca o gialla nel cocktail.



ANGURIA CON MIELE
Ingredienti (per 3 persone]:
® 750g di anguria

* 1/2 di limone

* 20g di miele

e 20g di acqua

CAPRICCIO DI CAROTE
Ingredienti (per 4 persone]:
e 4 carote

e 4 arance

¢ 1 fettina di zenzero fresco
e Cubetti di ghiaccio

COCKTAIL CLASSICO
Ingredienti (per 3 persone]:
e 4 carote

* 3 mele

e 1 limone

COCKTAIL GAZPACHO

Ingredienti (per 3 persone]:

* 500g di pomodori maturi

* 2 di piccolo peperone rosso

* 1/2 di cetriolo

e 1/2 di piccolo bastoncino di sedano
e 1 cucchiaio di olio di oliva

¢ Una goccia di aceto di vino sherry
* Sale

* Pepe

COCKTAIL DI ASPARAGI

Ingredienti (per 3 persone]:

¢ 1kg asparagi verdi

¢ 1 pizzico di pepe macinato di Espellete

e | pizzico di sale marino tipo ..Fleur de Sel”

O -

Preparazione: Far bollire lacqua con il miele e
lasciare raffreddare. Sbucciare l'anguria e togliere
i semi, poi tagliare a pezzi grossi. Sbucciare il li-
mone. Mettere nella centrifuga e spremere il suc-
co.

Versare in bicchieri 'acqua con il miele e poi ver-
sare il succo di anguria. Decorazione: decorare con
le fette sottili di cocomero.

Preparazione: lavare e pulire le carote (non si deve
sbucciarle). Sbucciare le arance. Mettere tutti gli
ingredienti (all'eccezione di cubetti di ghiaccio) nel-
la centrifuga e spremere il succo.

Versare in quattro bicchieri, aggiungere i cubetti di
ghiaccio e servire subito. Decorazione: decorare i
bicchieri con oliva e una fetta di arancia.
Mescolare l'estratto di vaniglia con il succo e ser-
vire in piccoli bicchieri. Consiglio: invece diaranci ¢
si puo usare il latte di cocco.

Preparazione: Sbucciare il limone. Lavare e pulire
le carote (non si deve sbucciarle). Mettere tutti gli
ingredienti nella centrifuga e spremere il succo.
Mescolare bene; il cocktail & pronto a servire.
Consiglio: invece di mele e possibile utilizzare le
pere.

Preparazione: mettere tutte le verdure nella cen-
trifuga e spremere il succo. Quindi aggiungere
l'olio di oliva, l'aceto divino e il sale.

Decorazione: decorare il bicchiere con una scorza
di limone contorta e con una fetta di pomodoro.
Consiglio: i pomodori stimolano l'appetito quindi
vale la pena di servire il cocktail gazpacho prima
di un pasto.

Preparazione: sbucciare gli asparagi e tagli-
are le estremita dure. Mettere nella centrifuga e
spremere il succo.

Aggiungere il pizzico di pepe di Espellete e di sale
tipo .Fleur de Sel”. Consiglio: servire il cocktail con
piatti di salmone.



COCKTAIL DI CETRIOLO RINFRESCANTE
Ingredienti (per 4 persone):

e 1 cetriolo

e 4 mele Granny Smith

¢ 3 cucchiai di aneto

¢ 1/2 di limone

e latte di capra

ROSSO AFFASCINANTE
Ingredienti (per 4 persone):
¢ 300 g di fragole

e 3 carote

e 1/4 di ananas

MELODIA DI MELONE
Ingredienti (per 3 persone):
¢ 400 g melone verde

* 1 mela Granny Smith

e 1/2 di limone

COCKTAIL DI MELONE E DI PERA CON CURCUMA
Ingredienti (per 4 persone):

¢ 1400 g di melone giallo

¢ 1 pompelmo

e 1/2 di pera

¢ 1/2 mele Golden Delicious

e ] fettina di zenzero fresco

* 1/2 di gambo di citronella

e 1 piccolo pizzico di curcuma

Preparazione: Lavare il cetriolo ma non sbucciar-
lo - la buccia contiene molte vitamine e rende il
cocktail verde. Quindi, provare di utilizzare il cetrio-
lo biologico. Sbucciare il limone. Spremere il succo
di cetriolo, di mele e di aneto e limone. Mescolare
con il latte di capra.

Preparazione: sbucciare l'ananas e tagliarlo a pez-
zi. Non & necessario sbucciare e rimuovere i gambi
di fragole - saranno separati automaticamente dal
frutto e gettati nel recipiente per la polpa.
Spremere il succo di ananas, di fragole e di carote
(nell'ordine citato). Mescolare bene e versare in
bicchieri decorato con fettine di fragole.

Consiglio: Per un gusto migliore aggiungere alla
vaniglia un bastone di vaniglia in polvere, il carda-
momo e lo zenzero.

Preparazione: sbucciare il melone e eliminare
i semi, poi tagliare a pezzi grossi. Sbucciare il li-
mone. Mettere tutti gli ingredienti nella centrifuga
e spremere il succo.

Mescolare con un cucchiaio e aggiungere qualche
foglia di menta. Servire subito.

Consiglio: invece di melone si puo utilizzare l'an-
guria.

Preparazione: sbucciare il melone e il pompelmo.
Spremere il succo di mele, di zenzero, di limone e
di pompelmo [nell ordine citato). Mescolare bene e
versare in quattro bicchieri.



Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui l'intervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell'ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente & responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimento
dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di at-
trezzature usate contribuiscono alla conservazione
delle risorse naturali e garantiscono il riciclaggio

in modo tale da non nuocere alla salute e allam-
biente.

Per ulteriori informazioni sui luoghi di smaltimen-
to delle apparecchiature usate per il riciclaggio,
contattare la societa locale di raccolta dei rifiuti. Il
produttore e limportatore non sono responsabili
per il riciclaggio e il trattamento dei rifiuti in modo
ecologico, sia direttamente che nel quadro del si-
stema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Cititi cu atentie acest manual, acordand o atentie
deosebita reglementarilor de siguranta prezentate mai jos, inainte de a instala si utiliza acest aparat pentru
prima data.

Regulile de siguranta

o Acest aparat este destinat uzului comercial.

o Utilizati aparatul numai in scopul pentru care a fost proiectat conform descrierii din acest
manual.

¢ Producatorul nu este raspunzator pentru nici o deteriorare cauzata de functionarea
incorecta si de utilizarea necorespunzatoare

o Pastrali aparatu[ si stecherul departe de apa si de alte lichide. In cazul in care aparatul
cade n apa, scoateti imediat stecherul de alimentare din priza. Nu utilizati aparatul
inainte de verificarea acestuia de catre un tehnician certificat. Nerespectarea acestor
instructiuni va cauza riscuri care pun viata in pericol.

¢ Nu incercati niciodata sa deschideti singur carcasa aparatului.

¢ Nu introduceti obiecte in carcasa aparatului.

* Nu atingeti stecherul cu mainile umede sau umede.

Pericol de soc electric! Nu incercati sa reparati singur aparatul, reparatiile trebuie

efectuate numai de personal calificat.

* Nu folositi niciodata un aparat deteriorat! Cand este deteriorat, deconectati aparatul de ﬂ
la priza si contactati distribuitorul.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau alte lichide.

* Nu tineti niciodatd aparatul sub jet de apa.

°Ver|f|cat| cu regularitate stecherul si cablul de alimentare pentru orice deteriorare.
In cazul deteriorarii, acesta trebuie fnlocuit de un agent de service sau de o persoana
calificatd in mod similar, pentru a evita pericolul sau ranirea.

¢ Asigurati-va ca cablul nu intra in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si pastrati-|
departe de focul deschis. Nu trageti niciodata cablul de alimentare pentru a-l deconecta
de la priza, trageti intotdeauna stecherul in schimb.

* Asigurati-va cd cablul de alimentare si/sau cablul prelungitor nu provoacd pericol de
deplasare.

¢ Nu ldsati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii.

o Avertisment! Atata timp cat stecherul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
alimentare.

¢ Opriti aparatul inainte de a-l deconecta de la priza.

* Conectati stecherul la o priza electrica usor accesibild, astfel incat, in caz de urgentd,
aparatul sa poata fi deconectat imediat.

¢ Nu purtati niciodata aparatul de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt furnizate impreuna cu aparatul.

o Conectati aparatul numai la o priza electrica cu tensiunea si frecventa mentionate pe

eticheta aparatului.
- @



¢ Nu folositi niciodatd alte accesorii decat cele recomandate de producator. Nerespectarea
acestui lucru ar putea reprezenta unrisc de siguranta pentru utilizator si ar putea deteriora
aparatul. Utilizati numa piese originale si accesorii.

o Acest aparat nu trebuie operat de persoane cu capacitali fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoane care au o lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu ar trebui, in nici un caz, sa fie utilizat de copi.

¢ Nu lsati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

o AVERTISMENT: Opritiintotdeauna aparatul si deconectati de la priza inainte de curatare,
intretinere sau depozitare.

Masuri speciale de precautie

o Utilizati aparatul astfel cum este descris in manual.

o Acest aparat trebuie utilizat si instalat de personal calificat, specializat in domeniul bu-
catariel industriei alimentare.

* Toate operatiile de intretinere, de instalare si de reparatie trebuie efectuate de tehnicieni
autorizati calificati, specializati.

* Nu asezati aparatul deasupra sistemelor de incalzire (aparate de gatit ce functioneaza
cu benzing, carbune sau electrice etc.). Tineti dispozitivul la distanta de orice suprafete
fierbinti si flacari deschise. Actionati intotdeaunaaparatul pe o suprafata plana, stabila,
curata, rezistenta la caldura si uscata.

o Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor inflamabile sau explozive, cardurilor de

ﬂ credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

¢ Daca este necesar, purtati imbracaminte de protectie, masca sau ochelari de protectie
in timpul operarii.

o Acest aparat nu este destinat operarii prin intermediul unui temporizator extern sau
sistem separat de comanda de la distanta.

¢ Nu suntati niciodata sistemele de blocare de siguranta ale aparatului.

¢ AVERTISMENT: Mentineti neobstructionate toate orificiile de ventilatie ale aparatulul.

o AVERTIZARE! Tineti INTOTDEAUNAmainile, parul lung si imbracamintea la distanta de
piesele aflate in miscare.

¢ Pentru a asigura ventilatia corectd, in timpul utilizarii aparatului, asigurati un spatiu liber
de cel putin 20 cm i jurul acestuia.

o Atentie! Daca este necesar, pentru a preveni tragerea neintentionata sau contactul cu
suprafata de incdlzire, dispuneti cablul de alimentare in conditii de siguranta.

¢ Nu spalati aparatul cu apa saujet de apa. Spalarea cu apa poate cauza scurgeri, putand
creste riscul de soc electric. Piesele aparatului nu sunt lavabile in masina de spalat vase.

o Nu curdtati si nu depozitati aparatul pana cand acesta nu s-a racit complet.

¢ Nu deplasati aparatul aflat in functiune. Deconectati aparatul atunci cand il deplasati,
sustinandu-L de partea inferioara.

¢ Pentru a evita supraincalzirea, nu utilizati aparatul fara a adauga ingrediente in vasul de
amestecare.

“pBé



¢ Pericol de accidentare! Trebuie multa atentie in timpul manipularii muchiilor taietoare
ascutite, la demontarea sculelor taietoare siin timpul curatarii.

o Avertisment! Nu introduceti mainile sau vreun alt obiect in gura de alimentare cat timp
aparatul este in functiune.

* Aparatul si toate piesele/accesoriile trebuie uscate inainte de a face conectarea la sursa
de curent si‘nainte de a monta accesoriile.

* Nu folositi niciodata linguri, spatule sau alte asemenea pentru a scoate ingredientele n
timpul functionarii. In cazulin care trebuie sa scoateti ceva din gura de alimentare trebu-
ie sa opriti intotdeauna aparatul inainte de a face ceva.

o Verificati capacul sa fie bine montat si fixat, inainte de a porni storcatorul. Nu scoateti

bratul se siguranta sau capacul in timpul functionarii.

Destinatia produsului

e Acesta este un aparat de uz profesional.

e Acest aparat este destinat exclusiv extragerea
sucului din legume sau fructe solide precum
mere, etc. Orice alta utilizare poate provoca ava-
rierea aparatului sau accidentarea persoanelor.

o Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta o
utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalare impamantare

Acest aparat este clasificat ca clasa de protectie
| si trebuie conectat la un sol de protectie. Imp3-
mantarea reduce riscul de soc electric prin fur-
nizarea unui cablu de evacuare pentru curentul

electric. Acest aparat este echipat cu un cablu de
alimentare care are un fir de impamantare si ste-
cher cu impamantare. Stecherul trebuie conectat
la o priza instalatd si impamantata corespunzator.

naintea primei utiliziri

¢ Desfaceti ambalajul si invelitoarea de protectie.
Aveti grija ca Tn interiorul aparatului sa nu rama-
na resturi de ambalaj.

e Verificati integralitatea continutului si eventuale-
le avarii din timpul transportului. Tn cazul unor
avarii sau al unei livrari incomplete, luati legatura
cu furnizorul/importatorul.

e Pastrati ambalajul pentru a depozita aparatul
atunci cand nu este folosit o perioadd mai lunga
de timp.

e Curatati bine aparatul (Vezi > Curatarea si in-
tretinerea).

AVERTISMENT!

« Tnainte de curatare scoateti aparatul din priza.

¢ Exista riscul de a va rani la mana! Manevrati
lama cu multa grija.

e Amplasati aparatul pe o suprafata uscata, plana
si stabild, cu picioarele cu ventuze bine fixate.

¢ Asezati intotdeauna un recipient sub gura de
scurgere si colectorul de pulpa sub ejector dupa
pornirea aparatului, dar inainte de a incepe sa al-
imentati cu fructe sau legume.



Lista de piese

impingator

Gura de alimentare
Capac cu gura de alimentare

Lama de taiere situata la fund

Ejector ” |

Manere .
Sita

‘7 Flansa

Vas

Ansamblu cos

Ansamblul tevii de golire

—,

I
\ y Brat de siguranta
\ = ! 9 t

4
Motorul

Recipient pentru pulpa
Picioare ventuza

Nota: Ansamblul tevii de golire este livrat Tmpreuna cu trei opritoare care au rolul de a Tmpiedica insectele sa

patrunda in vas.



Montajul

o AVERTISMENT! Nu introduceti niciodata steche-
rul in prizd dacd aparatul nu este complet mon-
tat.

o Verificati dacd teava de scurgere este inchisa.

1.

Fixati bine motorul punandu-Lin asa fel incat butoanele OFF (PORNIT)/ON
[OPRIT) s fie indreptate ctre dumneavoastra.

Asezati vasul peste motor.

3.

Puneti flansa pe buza aparatului. Muchiile flansei trebuie aliniate cu
panoul vasului. Verificati dacd flansa este montatd corect.

4,

Coborati ansamblul cosului in pozitia corectd, tinandu-| de marginea sitei.
Rotiti cosul pana se fixeaza in locas in pozitia corectd.

|

Aliniati capacul cu gura de alimentare, cu crestdturile in flansa.

IMPORTANT: Verificati dacd stiftul
axului motorului se afld in dreptul
locasului corespunzator

de pe butucul cosului.

6.

Aliniati cu grijd recipientul si placa gurii de alimentare.

Tnchide;i bine bratul de sigurantd.

Storcdtorul nu va porni daca bratul de siguranta nu este bine inchis (are
intrerupator de sigurantd).

Acum aparatul este gata de utilizare.

- @




Modul de utilizare

Notes:

® Aparatele noi pot degaja anumite mirosuri re-
zultate din procesul de fabricatie, atunci cand
sunt pornite pentru prima oara. Aceste mirosuri
pot persista vreme de cateva cicluri de utilizare.
Acest lucru este normal si nu este un semn de
defectiune sau de pericol.

e Nu introduceti mana sau degetele Tn gura de ali-
mentare pentru a impinge fructele sau a le scoa-
te pe cele care s-au blocat. Folositi doar Tmpin-
gatorul. Lama rotativa prezinta un pericol mare
de accidentare.

Pregatirea fructelor si legumelor

* Acest aparat poate fi folosit la prepararea de su-
curi din multe soiuri diferite de fructe si zarzava-
turi, dar este nevoie ca ele sa fie pregatite Tnainte
pentru a se obtine sucuri aromate si gustoase.

¢ Spalati fructele cu apa proaspata de la robinet.

e Fructele mari le taiati in bucati mici care sa intre
in gura de alimentare.

e Scoateti semintele mari si samburii cireselor,
piersicilor etc.).

e Pentru utilizare trebuie sa inchideti bratul de si-
guranta.

« Intotdeauna atunci cand aparatul nu este in utili-
zat el trebuie oprit si scos din priza.

e Verificati regulat daca flansa si capacul sunt
montate corect, mai ales atunci cadnd se schimba
produsele care se storc.

e Fructele cu coajd groasa (ananasul, portocalele,
pepenii etc) trebuie decojite mai intai.

¢ Unele alimente nu sunt potrivite pentru a fi proc-
esate Intr-un storcator din cauza consistentei lor
dure (de exemplu, nucile de cocos).

OBSERVATIE: Nu puneti niciodata cuburi de gheata

sau fructe congelate in tubul de alimentare.

Indicatiile de mai jos referitoare la pregatirea fructelor si lequmele au doar un rol consultativ.

Pregatirea fructelor si legumelor

Morcovii Se rdzuiesc si se indepdrteaza varful si coada. Se introduc céte 2 sau 3 deodata.

Merele Se spald i se lasa intregi (se scot coditele si eventualele etichete).

Capsunile Pentru un gust mai bun, trebuie scoase coditele.

Citricele Toate citricele se curatd de coajd. Portocalele si lequmele pot fi [dsate Intregi.

Ananasul Se curdta de coaja si se taie in opt bucati (3 tieturi)

Pepenii Se curatd de coajd si se taie in opt bucati.

Rosiile Se spald i se lasa intregi (se scoate miezul verde tare). Se introduc cate 2 sau 3 deodata.
Ardeii Se spald si se taie In sferturi, pe lungime, in functie de forma.

Radacinile de telind Se taie in bucdtide 6 - 7cm

Castravetii Se cojesc. Se taie Tn sectiuni de aproximativ 15cm lungime

Chimenul Se taie In bucatide 6 - 7 cm

Ghimbirul Se taie in bucdti pentru a fi introdus mai usor in storcator. Nu puneti prea mult deodatd pentru a nu se bloca.
Grepfrutul Tnl3turati frunzele pentru c3 sunt amare.




Extragerea sucului

e Asezati unvas (nu este inclus in livrare) sub teava
de evacuare, cu teava deschisa.

e Scoateti Tmpingatorul din gura de alimentare.

e Introduceti stecherul intr-o priza electricd adec-
vata.

e Porniti aparatul apasand butonul in pozitia | (por-
nit) (culoarea verde).

e Introduceti treptat ingredientele preparate prin
placa gurii de alimentare. Nu supraincarcati gura

Protectia

e Storcatorul nu va porni in cazul in care capacul
gurii de alimentare nu este bine asezat iar bra-
tul de sigurantad nu este bine blocat. Motorul se
va opri de indata de indata ce deblocati bratul
de siguranta sau apasati butonul in pozitia ..OFF
(OPRIT)".

de alimentare. Addugati doar bucati mici, una
cate una. Pulpa fructelor este evacuata in vasul
pentru pulpa iar sucul extras curge prin teava in
vas (acesta nu este inclus in livrare).

e Folositi impingatorul pentru a impinge si a ghida
ingredientele prin capacul gurii de alimentare.

¢ Apasati butonul ,OFF (OPRIT)" dup3 ce toate ali-
mentele au fost prelucrate.

e Storcatorul are o frand puternica iar aceasta va
opri aparatul in cateva secunde in cazul in care
bratul de siguranta este deblocat in timp ce apa-
ratul merge.

e Pentru a reporni aparatul trebuie doar sa fixati
bratul de siguranta corect peste capac si sa apa-
sati butonul in pozitia ON (PORNIT).

Scoaterea produselor intepenite din gura de alimentare

o Tn cazul in produsele se intepenesc, folositi Tm-
pingatorul pentru a le apasa in jos. Daca acest
lucru nu da rezultate apasati comutatorul in po-
zitia .,OFF (OPRIT)" si asteptati pana cand lama
se opreste.

e Scoateti stecherul din prizd si scoateti capacul
gurii de alimentare.

« Tnainte de a-l demonta asteptati pan3 ce storc3-
torul s-a oprit si s-a racit complet.

e Scoateti toate alimentele Tntepenite prin capacul
gurii de alimentare

Sugestii utile

Respectati aceste sugestii pentru a obtine rezultate optime de la storcatorul dumneavoastra.

e Nu introduceti fructe sau legume in storcator
pana cand aceste nu a fost pornit iar motorul nu
a inceput sa se roteasca.

e L3sati aparatul sa mearga cateva secunde pana
cand sa incepeti sa faceti sucul.

¢ Nu fortati alimentele in storcator. Lasati alimen-
tele s3 intre incet si constant, folosind impinga-
torul.

¢ Toate fructele si lequmele care au fost preparate
corect trebuie sa treaca prin gura de alimentare.
Daca produsele sunt prea mari ca sa treaca prin
gaura ele trebuie taiate.

e Scoateti sdmburii mari cum ar fi cei de piersici,
mango etc, deoarece acestia ar putea avaria la-
mele si chiar aparatul.

¢ L3sati aparatul s mearga timp de cateva secun-
de Tnainte de a-l opri pentru a stoarce tot sucul
din pulpa. Dupa ce ati oprit storcatorul aducan-

du-lin pozitia 0 asteptati pana ce acesta a ramas
imobil si s-a racit complet.

Nu se recomanda prelucrarea unor fructe prea
coapte deoarece acestea lasa foarte multa pulpa
care va bloca storcatorul.

Nu turnati lichide in aparat decat daca asa cere
reteta de preparare a laptelui de soia, de orez sau
de nuci.

Daca se folosesc fructe sau legume mici sau
subtiri adaugati mai multe din acestea deodata.
De exemplu, introduceti in tubul de alimentare
cate 2 sau 3 morcovi deodata pentru a obtine re-
zultate optime.

Daca se storc ierburi sau pir, ele trebuie infasu-
rate n verdeturi cu frunze mai mari (cum ar fi
spanacul, varza etc. iar dupa acestea introduceti
un fruct sau o leguma care contin mult suc cum

ar fi ananasul, marul etc.
" @



e Daca morcovii care se storc nu sunt de marime
egald, nu folositi Tmpingatorul pana cand nu a
fost stors morcovul cel mai mare. Daca morco-
vii sunt de aceeasi marime, folositi impingatorul
pana cand acestia au fost storsi.

e Zarzavaturile mai dense (cum ar fi sfecla) sau
fibroase (telina) trebuie tocate si introduse incet
prin tub pentru a nu infunda aparatul.

Curatarea si intretinerea

e Avertisment! Scoateti intotdeauna aparatul din
prizd nainte de a-l curdta si de a-l depozita.

e NU recomandam spalarea pieselor in masina de
spalat vase.

* Imediat dup3 fiecare folosire luati peria (livrat3)
si curatati cu grija gaurile fine ale lamei din cos.
Atentie la muchiile taietoare! Frecati cu peria
partea interioara sub jet de apa de la robinet si
priviti-o in lumina pentru a vedea daca gaurile nu
sunt infundate.

e Pericol de electrocutare! Nu scufundati cordonul
de alimentare si stecherul sau baza cu motorulin
apa sau alte lichide.

e Demontati storcatorul in ordinea inversa a opera-
tiilor de montare (Vezi = Montarea)

e Curatati baza cu motorul folosind o carpa moale
umezita.

IMPORTANT! Verificati daca detergentul dumneav-

oastra este potrivit pentru utilizarea pe piese fab-

ricate din plastic sau din otel inoxidabil. Anumite

produse foarte alcaline ([de exemplu, cu o concen-

tratie ridicatd de amoniac sau sod3 caustica) sunt

total incompatibile cu unele materiale plastice

carora le provoaca o deteriorare severa.

Piesele Descriere

Impingator

Capac cu gura de alimentare

Ansamblul cosului cu lama

Vas

Recipient pentru pulpa

- Introduceti piesele in apa cldutd cu un detergent slab si tineti-le timp de 3 ~ 5 minute. Nu utilizati
niciodatd detergenti abrazivi.

- Clatirea se face sub jet de apa.

- Exista riscul de a va rani la mana! Manevrati lama cu multa grija.

e Uscati bine toate piesele Tnainte.

* Montati la loc storcatorul (Vezi = Montarea)

Depozitarea

e Asigurati-va intotdeauna Tnainte de depozitare ca
aparatul a fost deconectat de la sursa de alimen-
tare si s-a racit complet.

e Depozitati aparatul intr-un loc curat si uscat,
care nu se afla la indeméana copiilor.

Depanare
Daca aparatul nu functioneaza bine consultati ta-
belul de mai jos pentru a gasi solutia.

Daca nu puteti rezolva problema luati legatura cu
furnizorul/agentul de service.

Problema Cauzd posibila

Solutie posibild

Motorul nu merge dupa ce a fost pornit.

Aparatul nu se cupleaza bine la priza electrica.

Verificati stecherul pentru a vedea dacd intrd
bine n priza.

Motorul functioneazd cu mult zgomot si cu vi-

prafata

- Aparatul nu este bine montat.
bratii. - Inlama din cos s-au blocat prea multe produse
- Picioarele ventuza nu fac bine contact cu su-

- Scoateti aparatul din priza si montati-l corect
[Vezi - Montarea).

- Scoateti din priza. Curdtati alimentele depuse
si porniti aparatul din nou.

- Verificati dacd picioarele ventuzd fac un con-
tact bun cu suprafata.

Stoarcerea nu se face eficient

Lama din cos este uzata.

Tnlocuiti lama din cos.

“p?Z




Specificatia tehnica
Articol nr.: 221105

Tensiune si frecventa: 220-240V~ 50/60Hz

Puterea: 700W

Clasa de protectie: clasa |
Clasa de etanseitate: IPX1

Nivelul de zgomot: < 72 dB (A} (La mers in gol)
Dimensiune: 245 x 480 x (H) 530 mm
Turatia: aprox. 3000 rpm

Greutate neta: aprox. 13,1 kg

Observatii: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz.

Materialele pieselo

Piesele

Material

Carcasa motorului

Stainless steel AISI 304

Vas

Stainless steel AlSI 304

Ansamblul cosului

Stainless steel AISI 304

Disc de scurgere

Stainless steel AISI 430

Schema electrica (220-240V~ 50/60Hz)

EP Faza principald

EA Faza de pornire

cD Condensator de pornire

KD Releu de pornire

KW Releu electromagnetic

MA1 | Comutator de pornire

MA2 | Comutator de oprire

SW E@E%Eatorut de sigurantd al
MF Modulul de intrerupere

MO Motor monofazat

PTO | Protectia termica a motorului

PORNRE CPRRE MA2

OPRREPORNRE MAT
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RETETE

Fructele si legumele pot fi combinate n infinit de

multe feluri pentru a obtine bauturi gustoase, co-

lorate si ... complet naturale. Dati frau liber imagi-

natiei, dar respectand cateva reguli de aur in pre-

pararea cocteilurilor:

e Folositi doar fructe netratate.

* Un shaker va face ca amestecul sa fie mai omo-
gen.

in partea de fund a shakerului opuneti cuburi de
gheata pana se umple pe jumatate.

SPARKLE DE PIERSICI

Ingrediente (3 portii):

e 6 piersici

* 1/2 lamaie

e 1 varf mare de cutit de miez de nuca macinat
® 300 ml de apa carbogazoasa

e | felie subtire de ghimbir proaspat

MAR-KIWI

Ingrediente (3 portii):

e 3 mere Granny Smith
e 1/2 limet3

e 3 fructe de kiwi

PEPENE S| GREPFRUT
Ingrediente (3 portii):
¢ 250g de portocala

¢ 250g de grepfrut

¢ 2509 de capsuni

ORIENTAL

Ingrediente (3 portii):

* 1/2 ananas

e 3 portocale

e 1 lingurita de extras de vanilie

o -

Nu amestecati cocteilurile prea mult timp deoare-
ce gheata se va topi iar cocteilul se va strica.

lata cateva retete de cocteil, fiecare din acestea fi-
ind de aproximativ patru portii.

Nota: Retetele de mai jos sunt doar orientative.
Multe alte retete se gdsesc in cartile de bucate de
pe internet.

Modul de preparare: scoateti samburii piersicilor
si decojiti lamaia. Nu este nevoie sa decojiti ghim-
birul. Mai intai dati piersicile prin storcator, apoi
ghimbirul, apoi ldmaia.

Apoi amestecati miezul de nucd si apa carboga-
zoas3 cu sucul. Impartiti produsul in trei pahare.
Ornare: decorati paharul cu felii subtiri de piersica.

Modul de preparare: decojiti limeta. Cojiti fructe-
le de kiwi astfel Tncat cocteilul sa retina culoarea
verde.

Preparati toate ingredientele in storcator.
Amestecati cu o lingura si serviti imediat, Tnainte
ca marul sa apuce sa se innegreasca,

Idee: daca gustul vi se pare prea acid adaugati un
pic de miere sau de sirop de zahar de trestie. Puteti
inlocui fructele de kiwi cu castravete sau o radaci-
na de telina.

Modul de preparare: decojiti portocalele si grepfru-
tul pentru a evita gustul amar. Preparati toate in-
gredientele in storcator.

Amestecati bine si Tmpartiti in pahare.

Idee: dacd sucul vi se pare prea acid addugati un
pic de miere sau de sirop de zahar de trestie.

Modul de preparare: decojiti fructele. Mai intai dati
ananasul prin storcator, apoi portocalele.



MAR-TELINA

Ingrediente (4 portii):

e 4 mere Granny Smith

e 2 radacini de telina

o | felie subtire de ghimbir proaspat
e 1/2 lamaie

e sare

COCTEIL SCARLET

Ingrediente (4 portii):

¢ 1 radacina de sfecla coapta

® 2 morcovi

e 2 ciorchini mici de struguri negri
e 2 mere Granny Smith

e Piper Cayenne

PEPENE ROSU CU MIERE
Ingrediente (3 portii):

¢ 750g pepene rosu

e 1/2 lamaie

® 20g miere

e 20g apa

CAPRICE CU MORCOVI

Ingrediente (4 portii):

® 4 morcovi

¢ 4 portocale

e 1 felie subtire de ghimbir proaspat
e Cuburi de gheata

CLASSIC

Ingrediente (3 portii):
® 4 morcovi

* 3 mere

e 1 lamaie

Modul de preparare: spalati bine radacinile de te-
lind si stoarceti-le, urmate de ghimbir apoi de (a-
maie. Asezonati cu putind sare si serviti imediat,
inainte ca marul sa apuce sa se innegreasca. Idee:
puteti folosi pere in loc de mere.

Pregatirea: prelucrati toate fructele si legumele in
storcator. Se asezoneaza cu piper Cayenne si se
serveste rece.

Ornare: decorati fiecare pahar cu o felie subtire de
sfecla mica. ldee: la acest suc puteti folosi fie pier-
sici albe, fie galbene.

Pregatirea: fierbeti mierea impreund cu apa si a-
sali sd se raceasca. Scoateti coaja si sdmburii pe-
penelui si taiati Tn bucati mari. Decojiti lamaia.
Taiati fructele In bucati mari. Decojiti lamaia. Tre-
ceti fructele prin storcator.

Mai intai puneti in pahare amestecul de miere si
dupa aceea sucul de pepene. Ornare: se serveste
cu felii subtiri de pepene.

Pregatirea: spalati si curdtati morcovii (nu este ne-
voie s3 Ti decojitil. Decojiti portocalele. Treceti toate
ingredientele prin storcator, mai putin cuburile de
gheata.

Se Tmparte n patru pahare, se adaugd cuburile de
gheata si se serveste imediat. Ornare: se decorea-
za cu o maslina si o felie de portocala.

Amestecati extrasul de vanilie in suc si serviti in
paharele mici. Idee: inlocuiti portocalele cu lapte
de cocos.

Pregatirea: decojiti lamaia. Spalati si curatati mor-
covii [nu este nevoie sa i decojiti]. Preparati toate
ingredientele 1n storcator.

Amestecati bine si serviti.

Idee: puteti folosi pere in loc de mere.



GAZPACHO

Ingrediente (3 portii):

* 500g rosii coapte "2 de gogosar rosu
* 1/2 castravete

* 1/2 radacina de telind

e 1 lingura de ulei de masline

¢ O picatura de otet de mere

® Sare

* Piper

FIRE DE SPARANGHEL

Ingrediente (3 portii):

¢ 1 kg de sparanghel verde

e 1 varf de cutit de piper Espellete macinat
e 1 varf de cutit de sare de mare flour de sel

QUENCHER DE CASTRAVETI
Ingrediente (4 portii):

e | castravete

e 4 mere Granny Smith

e 3 linguri de marar

e 1/2 lamaie

m e Lapte de capra

PRETTY PINK
Ingrediente (4 portii):
¢ 300 g capsuni

e 3 morcovi

e 1/4 ananas

MELODY DE PEPENE GALBEN
Ingrediente (3 portii):

¢ 400 g de pepene galben decojit
e 1 mar Granny Smith

* 1/2 lamaie

Pregatirea: prelucrati toate fructele si legumele in
storcator apoi addugati uleiul de masline, otetul de
mere si sarea..

Ornare: se decoreaza cu coaja de l@maie in spirald
si o felie de rosie.

Idee: avand in vedere ca rosiile deschid apetitul,
gazpacho se serveste la Tnceputul mesei.

Pregatirea: decojiti firele de sparanghel si aruncati
capetele dure ale tulpinilor. Treceti prin storcator.
Asezonati cu piper Espelette si sare de mare. Idee:
beti acest cocteil aldturi de somon.

Pregatirea: spalati castravetele, dar nu il decojiti
deoarece coaja contine vitamine si da si culoare
cocteilului. Din acest motiv folositi castraveti orga-
nici, daca este posibil. Decojiti lamaia.

Treceti castravetele, merele si mararul prin stor-
cator si dupa aceea ldméia. Amestecati laptele de
capra cu sucul.

Pregatirea: curatati ananasul de coaja si taiati-l in
bucati. Nu este nevoie sa curatati capsunile, codi-
tele fiind automat aruncate Tn vasul pentru pulpa.
Stoarceti ananasul, capsunile si morcovii in storca-
tor, in aceasta ordine. Amestecati bine si impartiti
n pahare decorate cu felii de capsuni.

Idee: Tnviorati cocteilul cu un varf de cutit de vani-
lie, nucsoara sau ghimbir.

Pregatirea: scoateti coaja si samburii pepenelui
galben si tdiati Tn bucati mari. Decojiti lamaia. Pre-
parati toate ingredientele in storcator.

Amestecati cu o lingura si serviti imediat, cu cateva
frunze de menta. Idee: inlocuiti pepenele galben cu
pepene rosu.



PEPENE GALBEN-PARA CU SOFRAN
Ingrediente (4 portii):

¢ 1400 g pepene galben honeydew
e 1 grepfrut

® 1/2 para

¢ 1/2 mar Golden Delicious

e | felie subtire de ghimbir proaspat
e 1/2 fire de iarba de l[dmaie

e 1 varf mic de cutit de sofran

Pregatirea: decojiti lamaia pepenele si grepfrutul.
Stoarceti marul, ghimbirul, ldmaia si grepfrutul, in
aceasta ordine. Amestecati bine si impartiti in pa-
tru pahare.

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutad la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
nlocuire gratuitd, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere. in
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizata in conformitate cu
reglementarile aplicabile privind eliminarea deseu-
rilor. Colectarea separata si reciclarea echipamen-
tului dumneavoastra uzat la momentul debarasarii
contribuie la conservarea resurselor naturale si

asigura realizarea reciclarii intr-un mod care pro-
tejeaza sanatatea fiintelor umane si a mediului.
Pentru informatii suplimentare privind modul in
care puteti preda deseurile dumneavoastra in sco-
pul reciclarii, va rugam sa contactati compania
locala de colectare a deseurilor. Producatorii si im-
portatorii nu isi asuma responsabilitatea cu privire
la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologica a de-
seurilor, fie direct, fie prin intermediul unui sistem
public.



YBa)kaeMbl KITMEHT,

Bnaropapum Bac 3a nokynky atoro yctpoiictea Hendi. BHMMaTenbHo npoumTaiite 3170 pyKoBOACTBO, 0bpaLias
ocoboe BHMMaHMe Ha npaBuna 6e3onacHOCTU, M3NOXEHHbIE HUXE, Nepef, YCTAHOBKO U UCMONb30BaHWEM
3TOro yCTpoIACTBa B NEPBbINA pas.

MNpaBuna 6e3onacHocTH

* 370 0bOpyROBaHMe NpeaHa3HauYeH0 ANg KOMMEPYECKOr0 NCMO/b30BaHUS.

* Vlcnonbayite npubop TOABKO N0 Ha3HaYeHMto, ANg KOToporo oH Bbin pa3paboTaH, kak
ONMCaHo B laHHOM PyKOBO/CTBE.

* V13roToBuUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a N10B0N yLepb, BbI3BaHHbI HEMPaBUIbHOM
paboToi 1 HeNpaBWAbHBIM NCMOb30BAHUEM.

o [lepxute npubop 1 anekTpuyeckylo BUAKy noganblie oT BOAbl W ApYrix xuakocTert. B
cnlyyae, ecnv npybop nonagaet B BOAY, HEMeIEHHO CHUMUTE BIAKY NUTaHWS € po3eTku. He
MCMoAb3yiATe YCTPOWCTBO 40 TeX NOp, MoKa OHO He byaeT NpoBepeHo CepTUGMUMPOBAHHbIM
TeXHUYeCckuM cneumanuctoM. HecobsofeHne 3Tux MHCTPYKLMIA NpyBEaET K yrpoxXaloLLent
XV3HW 0NacHoCTY.

* Hyikoraa He nbiTalTech 0TKPbITh KOPMYC Nprbopa CamMoCTOATENBHO.

* He BcTaBnalite 0bbekThl B Kopnyc npubopa.

* He npykacaiTech K BUIKE MOKPLIMI UV BAAXKHbBIMY PyKaMU.

'A OnacHoCTb MopaXkeHusi aneKkTpuyeckuMm TokoM! He nbitaiiTech CamoCTOATENbHO

m OTPEMOHTMPOBaTb NPUBOP, PEMOHT OMKEH NMPOBOAMTLCS TONBKO KBAAUULMPOBAHHbIN

nepcoHal.

* Hukorga He ucnonb3yiTe noBpeXaeHHbI npubop! Korpa yctpoictBo nospexpeHo,
0TCOEAMHMTE YCTPOWCTBO OT PO3eTKM 11 0BpaThTECh K NPOAABLY.

* [IpepynpexxaeHue! He norpyxaite anekTpuyeckue yact npubopa B BORY WK fpyrue
KUIKOCTU.

* Hukorza He yaepxuBaliTe Npnbop No4 NPOTOYHON BOLON.

* PerynapHo NpoBepsiATe LUTEKEpP NUTAHWS W LWHYP Ha Hanuyve noBpexaeHui. B cnyyae
NOBPEXAeHNs ero HeobXOANMO 3aMeHWUTb CEPBUCHBIM areHTOM AU NLOM, MELWNM
aHanornyHyio KeanndukaLmio, ¢ TeM YTobbl M3bexaTb 0NaCHOCTM MAV TPABM.

* Ybe/TeCk, 4TO LWHYP He COMpYKACcaeTCs C OCTPBIMU UV FOPSYUMI NpeaMeTaMu 1 AepxuTe
ero nofasbLue 0T OTKPLITOro OrHs. Hikoraa He TAHWTE WHYP NUTaHUS, YTObbI OTCOEANHMTL
ero oT PO3eTKM, BCErfia TAHNTE BIKY BMECTO Hee.

o YbeauTeCh, UTO LIHYP MATAHUA U/MAK YITTMHATENb HE BbI3bIBAIOT ONACHOCTY aBapuy.

* Hukorga He ocTaBaaiTe npubop be3 npucMoTpa Bo BpeMs UCMOb30BaHNA.

* [Ipepynpexaenue! loka wrekep HaxoguTcs B po3eTke, Nprbop NOAKMIOHAETCS K MCTOUHVIKY
MUTaHNS.

¢ BblkniounTe yCTPOMCTBO, NPEX e YeM OTCOEANHWTL €ro 0T PO3ETKY.

o [logkniounTe BANKY NUTAHNS K NErKOAOCTYMHOM 3N1eKTPUYECKoil po3eTke, YTobbl B Clyyae
aBapUtHOM CUTYaLym YCTPONCTBO MOXHO BbIN0 HEMENEHHO OTKNIOUHTD.

* Hykoraa He HocuTe Npnbop 3a LHYP.
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* He ucnonb3yiTe LONONMHUTENbHbIE YCTPOWCTBA, KOTOPbIE HE MOCTABARAIOTCA BMECTE C
YCTPOMCTBOM.

o llogkntoynte npubop TOABKO K 3NEKTPUYECKON po3eTke C HanpskeHWeMm U YacToTou,
yKa3aHHbIMI Ha 3TVKeTKe YCTPOMCTBA.

e Hukorga He WCMoOnb3yiTe —akceccyapbl, KpoMe Tex, KOTopble  peKoMeHZ0BaHbl
npon3sopuTeneM. HesbinonHeHve 31oro TpeboBaHMA MOXET NPEACTaBAATb 0NaCHOCTb AN
be30nacHoCTM N0b30BaTENS W MPUBECTY K NOBPEX/EHWIO YCTPOICTBA. cnonb3yiiTe ToNbko
OpUTMHaNbHbIE [eTaN 1 akceccyapsl.

* 370T Npnbop He JOMXEH 3KCMAYaTMpOBATbCH AMLAMM C OrpaHUYEHHBIMK QU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMW AW YMCTBEHHBIMY BO3MOXHOCTAMM, UM AMLAMM, HE UMEIOLWMMM ONbITa U
3HaHNi.

¢ 370T NpKbOP HYM NpU Kakyx 0bCTOSTENBCTBAX HE ONXEH MCMONb30BATLCS JETbMM.

o [lepxwTe yCTPOMCTBO U €r0 LHYP NUTaHUR B HEJOCTYNHOM ANA AETeN MeCTe.

o [TIPEQYNPEXAEHWE: BCEI [1A Bbiknt0Y1Te YCTPOMCTBO U OTKNKOUMTE PO3ETKY OT PO3ETKM
nepes 04MCTKOMN, 0BCAYXMBAHUEM AV XpaHEHWEM.

CneuunanbHble npaBunia TeXHUKM 6esonacHocTU

¢ YcTponCTBO CefyeT UCNonb30BaTh B COOTBETCTBIM C YKa3aH/sIMM pyKoBOACTBA.

* JKcnnyaTaLms W yCTaHOBKa [AaHHOM0 YCTPOCTBA AOMKHbI MPOM3BOANTLCS CNELManbHO
0byYeHHBIM KyXOHHbIM NEPCOHANOM NPeAnpUATUi 0bLLECTBEHHOO NUTAHWS.

* Bce paboTbl no TexHMYeCKoMy 00CYXMBaHMIO, MOHTAXY W PEMOHTY LOKHbI BbIMOAHATECS
CneLyanbHo 0byYeHHbIMI KBAMPULMPOBAHHbIMU TEXHVKaMM. m

* He nomeLwaiiTe yCTpoiCTBO Ha HarpesaTesbHble Nprbopsl (KepocuHOBbIE, 3MeKTPUYECKHE,
yrofibHble neun v T. o). lepxute yCTpoicTBo BAAMM 0T ropauMx MOBEPXHOCTEN 11 OTKPbI-
TOTO OTHA. YCTPOWCTBO CNefiyeT NCMONb30BaTh TONBKO HA POBHOM, YCTOMYMBOM, YUCTOMN,
CYXOM 1 TEDMOCTOMKOV NOBEPXHOCTY.

* YCTPONCTBO He cnedyeT 1Cnonb30BaTh BOAM3N OT B3PLIBOONACHBIX AW BOCMAAMEHSAI0-
LLMXCS MaTepnanos, KpeauTHbIX KapT, MarHUTHbIX AMCKOB MW PaAM0YCTPOICTBO.

* [Tpn HeobxoaMMOCTM BO BpeMS 3KCMAyaTaLliy CnefyeT HOCUTb 3aLUUTHYIO 0AeXAY, Macky
NN 33LUNATHBIE OYKN.

¢ [laHHOe YCTPOWCTBO He NpefHa3HaYeHo ANg MCMONb30BaHUS C BHELUHWUM TailMepoM Miu
0TAE/bHOM CUCTEMOI AUCTaHUMOHHOO YNPaBAEHNS.

o Hykoraa He cnepyet oTk04aTh BNOKMPOBOYHbIE 3aLLMTHBIE YCTPOIACTBA.

o [TIPEAYNPEXAEHUE.Bce BeHTMAAUMOHHbIE OTBEPCTUS B KOpMYyCe YCTPOWMCTBA AOMXHBI
ObITb OTKPBITHI.

o NPEAYNPEXAEHWUE! HNKOI [IAHe nonyckailTe HaxoxaeHue pyK, AVHHBIX BONOC UM
OEXAbl BONM3M ABMXYLLMXCH YacTell.

o ObecneysTe BOKpyr ycTpolicTea cBoboAgHOE NMPOCTpaHCcTBO He MeHee 20 ¢ ang Uenent
BEHTUNALNN.

¢ OctopoxHo! [pu HeobxoguMocTy cnedyeT HaflexHo 3akpenuTb kabenb NuUTaHus, YTobbl
CNy4aiHO He BbIAEPHYTb €ro 1 He A0MYCTUTb KOHTAKTa C HAarpeBaloLLEenCcst NOBEPXHOCTbIO.
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* MbiTbe yCTPOICTBA MPOTOYHOM BOAOMMAM WMCMONb30BAHWE BOASHOM CTPYM MPW MbiTbe
yCTpolicTBa 3anpelyaetcs. MbiTbe BOJOI BOZY MOXET NPUBECTY K MOSBAEHMIO TOKA yTeY-
KWW NOBBICUTL BEPOSTHOCTb NOPaXeHHs TOKOM. Hikakue AeTanm yCTporcTBa Henb3s MblTh
B NOCYOMOEYHOI MaLLnHe.

* YCTPOICTBO He CneflyeT YNCTUTb MK MOMELLATb Ha XpaHeHMe, MOKa 0HO NOHOCTbIO HE OCTBIHET.

* JanpeLlaeTcs nepemeLLaTh BKIOYEHHOE YCTPOUCTBO. [lepes nepemeLLeHreM ycTpoicTea
ero cnefyet oTKNIYNTb W AepXaTb 33 Hi3.

* YCTPOICTBO He CedyeT 1CNoAb30BaTh YCTPOCTBO be3 MHrpeaneHToB, YTobbl M3bexaTb
neperpesa.

* OnacHocTb nonyyeHus TpaBMbl! byabTe 0CTOPOXHBI C OCTPBIMU NE3BUSMU NPU YAaNeHNM
PEXYLLMX 371EMEHTOB U3 YCTPONCTBA W BO BPEMS UX YNCTKN.

* [Ipepynpexxaenue! Hrkoraa He knaguTe pyku B rOpAOBMHY 3arpy304HOro 0TBEPCTUS BO
BpeMs paboTbl yCTPONCTBa.

o TuaTeNbHO BbICYLLMTE YCTPOICTBO 1 BCE ero fieTasi / akceccyapbl nepes NoAKoyeHneM
K MCTOYHMKY NWUTaHWS 1 cOopKolt akceccyapos.

* He nonb3yiTecs NOXKOM, 10NaTKOM UAK NOAOOHBIM MHCTPYMEHTOM AN YaNneHUs NHrpe-
[IMeHTOB BO BpeMs paboThl ycTpoicTBa. B cnyyae, koraa HeobxoauMo yaanuTs Kakon-Hi-
OyAib MHrPEAMEHT/OPYKT M3 TOPAOBIMHbI 3arpy304HOT0 OTBEPCTUS, CHaYasa BbIKOUUTE
YCTPOWCTBO W OTKNKOYWTE Er0 OT MCTOYHMKE NUTaHNS.

* [lepeq 3anyckom COKOBBIXMMANKM, YOeanTech, YTO Kpbilika YCTaHOBNEHa NPaBUALHO U
besonacHo. Bo Bpems paboTel ycTpoicTBa He CHUMAlTe NpefoXpaHNTENbHOE MAEYO UK
KPBILLIKY.

HasHaueHue ycTpoiicTBa

e YCTPOCTBO MpefHasHavyeHo p[na npodpeccuno-
HaNbHOTO MCMOb30BaHUA.

® YCTPOMCTBO NpeAHa3HauYeHo A1 KOMMEpPYecKoro
MCMONb30BaHNA U UCNOMb3YETCs ANS BbIXKMMAHNS
coka ¥3 oBoLyell 1 TBepAblX GpykToB (HanpuMep,
abnok, v T. n.) Wcnonb3osaHwne ycTpoiictea ans
MobbIX Apyrux Lenein MoxXeT NPUBECTH K MOBPeX-
LeHWIo Unn Tpasme Tena.

* /lcnonb3oBaHue ycTpolcTBa AN NMobbix Apyrunx
ueneit byneT paccMaTpuBaTbCs, Kak MCMONb30-
BaHMe He Mo Ha3HaueHwto. [onb3oBaTtens byner
HECTU UCK/IIYNTENbHYIO OTBETCTBEHHOCTb 3a He-
npaBUabHOE NCMONb30BaHMe YCTPOCTBa.

YcTaHoBKa 3a3eMJieHuUs

3T0oT Nnpmnbop oTHoCKTCA K Knaccy 3awmTsl | 1 gon-
XeH BblTb MOAKIYEH K 3aLLMTHOMY TpyHTY. 3azem-
JIEHWNE CHMXKAET PUCK MOPaxXeHWUs 3NEeKTPUYECKNM
ToKOM, obecneynBas BbIXOf NPOBOAA AR INEKTPU-
4eckoro Toka. 3ToT Npubop OCHALLEH LUHYPOM MK-

TaHWs C 3a3eMNFIOLWMM NPOBOLOM U 3a3eMIeHHOM
wTencenbHol BMAKoW. Bunka gomkHa bbiTb nopa-
KJtlo4YeHa K po3eTke, KOTopas NpaBWbHO YCTaHOB-
fleHa 1 3a3emsieHa.



Mepep nepBbIM UCNONIb30BaHUEM

® CHUMUTe 1 ycTpaHuTe ynakoBKy v 3awuTy. Ybeamn-
TeCb, YTO B YCTPOWCTBE HE OCTaNUCh GparMeHThl
ynakoBKM.

e [IpoBepbTE KOMMEKTHOCTb YCTPOMCTBA M BO3-
MOXHbIE MOBpexAeHNsa BO BpeMsa TpaHcrnopTa. B
cny4ae NOBPEXAEHUS WAN HEeMoMHOW NoCTaBKy,
obpaTuTtech K NocTaBLUmKy/ MMNOPTEPY.

e CoxpaHuUTe ynakoBKy Afsi XpaHEHWs YCTPOWCTBa,
€C/IN OHO He WCMONb3YeTCH B TeYeHue AanTenb-
HOro BPEMEHM.

e TwatenbHo ouuctute ycTpoiicteo (Cmotpn: —>
YucTka 1 obcnyxmsarme).

BHUMAHMUE!

e [lepep, 04MCTKOM OTKMOUYUTE NPUOOP OT UCTOUHM-
Ka NuTaHus.

Puck nopesos u TpaBM pyku! Byaste 0CTOpOXHbI
C Nle3BMeM yCTpoiicTBa.

[Momectte npubop Ha cyxoi, POBHOW, YCTON-
4YMBOW NOBEPXHOCTU, ybeaMBLUNCH, YTO HOXKHM C
NpUCOCKaMK XOpOLIO MPUKpenfeHbl K OCHOBa-
HUtO.
e [log,
KOHTeMHep,
cnepyeT

CNMBOM  BCerga crefyeT nomewiaTb
KOHTEHep AAs nynbMnbl BCerga
nomeLiatb MOA  3XeKTOpoM rocne
BKJIloYeHus npubopa, HO [0 3arpy3ku ¢$pykToB

NN OBOLLIEN.



Cnucok pgetanen

Tonkatenb

Fopnoauua 3arpys3o4yHoro otBepcTua

KpblwKa ¢ 3arpy3o4HbIM 0TBEpPCTUEM

PexyLimii Hox Ha fHe cuTa
Bbixog MaKoTH

Pyuku Kop3uHa cuta

‘7 Bknappiw

Yawa

Cuto

HakoHeyHuK Hocuka

J— TNpepoxpanuTtensHoe nneyo

Bnok psuratens
PesepByap ans MaKoTu

Hoxku ¢ npucockammn

BHumarme: Tpu HaKoHeYHWKa Ha HOCWK MpeAHa3HayeHbl Aa NpefoTBpaLieHus NPOHUKHOBEHUA HAaCeKOMbIX
BO BHYTpb YCTPOMCTBA.



C6opka

e BHUMAHWE! Hukorpa He nogknoyanTe COKOBbI- * YbeauTtech, 4TO HAKOHEYHVK HOCKKA 3aKpbIT.
XMMasnky B po3eTKy 3/7eKTpoceTv noka He byayTt
yCTaHOBJIEHbI BCE ieTan yCTPOoICTBa.

1.

YcTaHosuTe cTabunbHo 6n0k asuratend - kronkamu OFF (BBIKN.) / ON | Momectwre yawy Ha 6ok aswratens.
[BKJ1.), HampagneHHbIi B CTOpoHy onepatopa

3. 4.

[MomecTuTe BKNaAbILL Ha Kpail Yalwu. PEbpa BKknafbila AoMXHb BOATM B | [ToMecTuTe KOP3MHY Ha MECTO, AepXa CUTo 3a Kpail. [1oBepHuTe cuTo, Moka
yrnybnenus vawum. Ybeautecs, YTo Kpbiluka NpasuabHO 3akpbiTa. 0HO He BCTAHET B HyXHOE NONOXEHMe.

BAXHO: Ybegutecs, uto wrudt
Ha Bany ABArATENs MPaBUNLHO
yCTaHOBNEH OTHOCHTENIBHO
COOTBETCTBYIOLEro nasa,
DACMONOXEHHOTO B LiEHTpe
KOp3WHBI.

|

CosmecTute KPBILLKY C 3arpy304HbIM OTBEPCTUEM C Ma3aMu Ha BKIAAbILLE.

6.

YcTaHoBWTE COOTBETCTBYIOLLMM 0OPa3oM pe3epayap s MAKOTA. [paBusbHO 3aKpoliTe MPefOXPaHUTENbHOE MieYo.

CoKoBbixX1ManKa He NUCTYNUT K paboTe Moka NpefoxpaHuTeNsHoe naeyo
He ByneT 3aKpbITo A0MKHbIM 06pa3oM (aBapuitHbliil BbIKIOYaTEND).
YcTpoiicTBO cOBpaHO 1 roTOBO K UCMONB30BaHMIO.
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Ucnonb3oBaHue

BHuMaHue:

® [13-3a MpoM3BOACTBEHHOrO Mpolecca,
npnobpeTéHHOE YyCTPOICTBO NPU NepPBOM 3anycke
MOXET BblAeNnATb Hel'lplAﬂTHbIM 3anax. Henpvaf

HOBOE

HbIl 3aMax MOXeT BbIAEATLCA B TeYeHMe NepBbix
HECKOJIbKMX MYCKOB YCTPOWCTBa. 3T0 HOpMasb-
HOE AIBJIEHME U He yKa3blBaeT Ha MOBpexXAeHue
YCTPOICTBA WKW ONACHOCTb A5 NoNb30BaTens.

e He knaawTe pyky Uam nanblibl B 3arpy304Hoe oT-
BepcTve, YToBbl NPOTONKHYTH MULLY WAU BbIHYTbL
3aKynopeHHble ¢parMeHTsl. s 3Toro ncnonb-
3yiTe WCKIYMTENbHO ToskaTenb. OnacHocTb

MoproToBka ¢pyKTOB U OBOLLEW

e CokoBbIXXMManka MoxeT bbiTb MCMoNb30BaH ANS
MPUrOTOBNEHMS COKa M3 Pas3fiMYHbIX BUAOB PpyK-
TOB W OBOLLEW, OfHAKO, B HEKOTOPLIX CiyyasX,
cnepyeT NpMHMMaTh cneluanbHble Mepbl, YTobbI
NPUrOTOBNEHHbIE COKM UMeNN NOHbIN 1 boraThli
apomar.

e [IpoMoiTe GpyKTbl NOS NPOTOYHOW BOLOW.

e [TopexbTe KpynHble Nofbl Ha bonee Menkue Ky-
CKM, KOTOpble MOMECTATCH B 3arpy304Hoe oTBep-
cTve.

Cepbe3HbIX TpaBM Tena W3-3a Bpallalollerocs
ne3Bus.

e [Ins ncnonb3oBaHWs yCTPOICTBA, 3aKpoiTe npe-
LOXpaHUTeNbHOE NeYo.

e Korpa ycTpoicTBO He WMCMonb3yeTcs, BbIKOYMTE
ero v oTcoeauHuTe Kabenb NUTAHWA OT 31eKTpU-
4eCcKon po3eTKu.

® PerynsipHo npoBepsiiTe NpaBWbHYIO YCTaHOBKY
BK/IaAbllUa ¥ KpbillKK, 0coDEHHO nocse u3MeHe-
HWS TMNA BbIXMMaEMbIX GPYKTOB MW OBOLLEN.

* Ypanute KOCTOUKM 13 GPYKTOB, TaKMX KaK BULLHS,
nepcvku 1 T.N.

e CH/MWUTe TBEPAYID KOXYypy OpykToB (aHaHachl,
anesbCwHb, AbIHN U T.N.).

® HekoTopble NpoAyKTbl C TBEPAON KOHCUCTEHLMEN
(HanpuMep, kokocsl) He MpuUrodHs! Ans 06paboTkm
B COKOBbIXMMaIKe.

MPUMEYAHWE. Henb3sa nomelaTs B 3arpy304Hbii

NI0TOK KyBUKU NibJla MK 3aMOPOKEHHbIE GPYKTHI.

Hu>ke npuBeaeHa MHCTPYKLUS N0 NOAroToBKe GpPYKTOB M 0BOLLEN, NPeACTaBIeHHasi B 03HAKOMUTENbHbIX Lie-

nax.
MoparoToBka GpyKTOB M OBOLLEN
Mopkoska OunLLeHHbIe U BNOXeEHHbe Liefible 0BOLWM nocie 0bpe3ku KoHLoB. BknagpiBaite no 2-3 0AHOBPEMEHHO.
Abnokn BbIMbITbIE M BAIOXEHHbIE LeSbiMY (M0CTe yaaneHus XBOCTUKa W HaKNernKn).
Kny6Hunka [lns noaydeHua nyylwero Bkyca, yaanuTe YyallenncTuki.

LnTpycoBsble

OumnctnTe BCE UWTpyCOBbIe, NMpexie YeM NMoMeCTUTb UX B COKOBBIKMMAIIKY. AnenbCuHbI U IUMOHbLI MOXHO
BJIOXWTb LeNbIMK.

AHaHachl OunCTITE M HapexXsTe Ha BoCeMb yacTeit (3 paspesal
[biHn OumncTuTe 1 HapexbTe Ha BOCEMb YacTeil.
Momugopsl BbIMoiiTe 1 BnoxuTe UenbiMu [ynanuTe 3eneryio cepauesuHy nomuaopal. Bknagsisalite no 2-3 oaHospe-

MEHHO.

Bonrapckuit nepey

BbiMoliTe 1 paspexbTe BAOb Ha YETBEPTUHKM (B 3aBUCUMOCTY OT GOpMbI).

Cenbpepeit HapexbTe Ha kyckn AauHoi 6-7 cM.

Orypupl CHUMITE KoXuLYy. HapexsTe Ha Kycku AnuHoit npum. 15 cM.

Denxens HapexsTe Ha Kyckn AauHoi 6-7 cM.

/ImMbupb HapexbTe Ha Kycki, 4Tobbl MOXHO BbIN0 yA00HO BNOXMTL B COKOBBIXMMANKY. He KnaanTe CAMLIKOM MHOMO
KYCKOB OZHOBPEMEHHO, 4Tobbl M3bexaTb 3akynopku.

BuHorpag YaanuTb NNOJOHOXKM, YTOBbI N36eXaTb ropbKOro BKYCa NPUrOTOBIEHHOMO COKA.

® -



MpurotoBneHue coka

* [lomecTnTe KoHTelHep (He nocTaenseTcs BMecTe
C YCTPOWNCTBOM) MOA HOCHK [C OTKPBITBIM HaKOHeY-
HUKOM).

® BbiHbTe ToNKaTeNb 13 3arpy304HOro OTBEPCTHS.

e MopkntoyeTe BUIKY K MOOXOASLLEN 31eKTpuye-
CKOW po3eTke.

* BktounTte ycTpoMCTBO, HaxaB Ha nepekstoyaTtenb
B nonoxenue | (3enenas kHonkal.

e [ocTeneHHo kNagunTe NOArOTOBAEHHbIE UHIPeaM-
€HTbl Ha 3arpy304Hblit 10TOK. ByabTe 0CTOPOXHbI,
4Tobbl Ha NIOTKE He HaxofunoCh Cpasy CAWULIKOM

3awwmTa

o CoKOBbIXMManka He BKIOYUTCH, €CAU KpblLiKa
C 3arpy3oyHbiM 0TBepCTUEM He ByneT npaBwib-
HO yCTaHOBJ/IeHa, a MpeAoXpaHWUTENlbHOe MeYyo
3akpbiTo. [lBMratens BkaounTca nocne pasbno-
KMPOBKM MPeAoXpaHUTENbHOIO Nieya uam nocne
HaxaTusa KHonku BbikntoveHns ,OFF".

® YCTPOICTBO OCHALLEHO MpeAoXpaHnUTeNbHbIM Top-
MO30M, KOTOPbIA 0CTaHaBnMBaeT paboTy COKOBbI-

MHOrO KOMMOHeHTOB. Hebonblume Kycouku Mo-
XeTe 3arpyxaTb OAHOBPEMEHHO. MsaKoTb MnofoB
yLanseTcs B npefjHa3HaueHHbIN 419 HEE KOHTeN-
Hep, B TO BPEMS, KaK COK Yepe3 HOCUK CMBaeTCs
BO BTOPOU cocyfl [He BXOAMT B KOMMIEKT C COKO-
BbIXXUMaNKoM).

Wcnone3yinte Tonkatenb, 4Tobbl ToAKaTb M Ha-
NpaBnaTb UHIPeAMEHTbI Yepes KPbILLKy C 3arpy-
30YHbIM OTBEPCTUEM.

Korpa npurotoBneHvie coka 3aBepLleHo, HaxMuTe
LOFF".

XUManKn BCEro B HECKObKO CeKyH[, eciu npe-
noxpaHuTenbHoe nnedo byaeT pasbnoknpoBaHo
BO BpeMa paboThl.

YT0bbl Mepe3anycTUTb COKOBLIKUMANKY, 3aKpoii-
Te MpaBWIbHO MpefoXpaHuTeNbHOe MNeyo Haf
KPBILUKOM 1 HaXMWUTe KHOMKY BKoyeHus (nono-
xeHne ,ON").

Ypanenue 33Ky|'|0peHHOﬁ ALK N3 KPbIWKW C 3arpy3o4yHbIM oTBepCcTueM

e Ecam nuwa 3acTpana, 4Tobbl €€ NpoTONKHYTb
MCnonb3yiTe TonKaTenb.
ToNKaTeNs He MPUHECET KenaeMoro pesysbraTa,
BbIKl0YMTE ycTpoicTao (nonoxenue .OFF") v no-
LOXAMTE, MOKa Ne3Bue He nepecTaHeT BpalLaThCs.

e BhiHbTe BUKY U3 PO3ETKM U CHUMWUTE KPbILIKY C

Ecnn wcnonbsoBaHune

3arpy304HbiM OTBEPCTUEM.

e Mopoxante, noka Bce GYHKLMM COKOBLIXMMATKM
OCT@HOBATCS W YCTPOMCTBO MOJHOCTLIO OCTHIHET,
npexze YeM npuctynute K pasbopke.

e Ynanute 3ab610KMPOBaHHYI MULLY W3 KPbILIKK C
3arpy304HbIM OTBEPCTUEM.

Mone3Hble coBeThbl

CHEAYIOLIJ,VIE CoBeTbl MOMOTYT AO0CTUYb HAaUNYYLINX pe3ynbTaToB paﬁOTbI COKOBbDKUManKu.

* He knapgute kakme-nnmbo GpyKTbl UK 0BOLLY B CO-
KOBbIXXMMaJKy nepef eé BKIIOYEHNEM U 3aMyCKoM
ABuratens.

Mocne nycka fBuratens, NofoXAUTE HECKObKO
CeKkyHf, npexpae 4YeM HayHeTe NpUroToBEHMe
coka.

He TonkaiiTe nuuly B YCTPOWCTBO C MOMOLLbIO
Mcnonb3ys TonkaTenb, NpoTankuBaiTe

cunbI.
NWLLY MeNEHHO U NOCTENEHHO.

®pyKThl 1 0BOLLM, KOTOPbIE BKNAAbIBAETE B 3arpy-
304HOe 0TBEpCTUE, MOTYT bBbITb BNOXEHbI LIENbIMU.
Ecnn ¢pykTel / oBowm ciuwkom Bonbluve, pas-
pexbsTe UX Ha bonee Menkme Kycku, 4Tobbl OHU

NOMeCTUNNCh B 3arpy3o4yHoe oTBepcTue.

® Ynanute KpynHble KOCTOUKM GPYKTOB, Takux Kak
NepCUKM, MaHro 1 T.M., NOTOMY YTO OHW MOTYT Mo-
BpeAVTb Ne3Bue, a Takxe NoBpeAnTb COKOBbIXM-
Masnky.

lNepep BbIK/IIOYEHMEM, OCTaBbTe COKOBbLIKMMANKY
B TeYeHMe HeCKONbKMX CeKyHn, 4Tobbl octaTku
coka bbln BbIXaTbl 13 MAKOTK. [locne Bbiktoye-
HUSA yCTPONCTBa, Nepef ero pa3bopkoit, Nofoxam-
Te, noka Bce ero GyHKUMK byoyT ocTaHOBAEHbBI 1
COKOBbIXXMMaJIKa MNOSHOCTHI0 OCThIHET.

He pekoMeHayeTcs ncnonb3osaTh nepespesline
nnoapl - nx obpaboTka npvBeneT K HakonneHuo
13DBITOYHOrO KoNMYecTBa MAKOTW W 3aKynopuT

- @

COKOBbIKMManKYy.



e Hukorga He neiiTe B YCTpOWCTBO Kakyto-n1nbo
KULKOCTb, €C/W, KOHEYHO, Bbl He MoJy3yeTech py-
KOBOACTBOM / Mpasuiamm NpuroToBeHns Coeso-
ro, PUCOBOIO W/IM OPEXOBOTO MOJIOKA.

B cnyvae npurotoBneHus coka v3 Hebonblumx
NIV TOHKMX GPYKTOB MW OBOLLEN, Bbl MOXETE No-
MECTUTb B YCTPOWCTBO OLHOBPEMEHHO HECKONb-
KO WTyK. HanpuMep, BCTaBbTe B 3arpy3oyHoe
oTBepcTMe 2-3 MOPKOBM OLHOBPEMEHHO, YTODbI
nosyunTb Aydlune pesynsTaTtbl paboTbl COKOBbI-
KUManku.

Bo Bpema BbIXXMMaHWA coka U3 NpsiHbIX TpaB Uiu
POCTKOB MLUIEHMLbI, 0BbepHUTe 1x bonee KpynHbIMK
NINCTbSIMU OBOLLEW, HaNpUMep. INCTbAMU LUNWHa-
Ta, KanycTbl ¥ T.N., @ NOTOM BJOXWTE B COKOBbIXM-
Manky GpyKT MNKn 0BOLLb C BONbLIMM KOANYECTBOM
coka, HanpuMep, aHaHac, abnoko, 1 T.n.

e Bo Bpems BbIXMMaHWs CoKa 13 MOPKOBW pa3HOM
BE/IMYUHDBI, HE WCMOMb3yiTe TonKaTeNb Noka He
bypet obpaboTaHa camas kpynHas mopkoBb. Kor-
L@ yXe OCTaHyTCsi MOPKOBKW OfLHOW BeNUYMHbI,
Bbl MOXeTe WCMOoNb30BaTb TONKATENb L0 MOAHOW
0bpaboTkn MopkoBy.

Teepable oBowu (Hanpumep, ceeknal uiam oBoLy
C BOJIOKHUCTON CTpYKTypoil (Hanpumep, cenbae-
peit) nepen BnoxerueM (MeanenHbiM] B 3arpy-
304HOe 0TBepCTWe chedyeT nopesatb Ha Menkue
KyCKW oNsi n3bexxaHns 3akynopku ycTponcTaa.

Ounctka n obcnyxmanue

® BHumaHnue! MNepepn o4ncTkoi 1 xpaHeHeM Bceraa
OTK/04aNTe YCTPOMNCTBO OT UCTOYHMKA MUTaHWS,
BbIHVMas BUIIKY N3 PO3ETKMU.

e HE pekoMeHOyeTCqa MblTb pas3findHbie 4HacTu
yCTpOV]CTBa B HOCyﬂ,OMOGHHOPI MallunHe.
e [Tocne KaxXnoro uncnonb3oBaHmd, HeMenleH-

HO MCMOMb3YyiTe LLETOYKY (BXOAWT B KOMMNEKT
C YCTPOWCTBOMJ, uTOGbl TWATENBHO OYUCTWTH
MeNkylo CeTKy CUTa W 1e3BUS Ha AHe KOP3UHbI.
Obpaluaiite BHUMaHWe Ha ocTpble Kpas Ne3sus!
O4ncTUTe BHYTPEHHIOW MONOCTb MOJ MPOTOYHOM
BOJOM C MOMOLLbIO LWETOYKM 1 ybeanTech, 4To HU-
4TO He BNOKMPYeT MesKnX OTBEPCTUI cuTa.

e OnacHocTb MOpaxeHWs 3eKTPUYECKUM TOKOM!
He norpyxaiiTe ceTeBON LWHYp C BUIKOW Unu bnok
3NeKTPOABMraTeNs B BOAY UM APYryio XULKOCTb.

e Pa3bepute COKOBLIXMMAIKY, BbIMOMAHAS OTAENb-
Hble Wwaru cbopku B obpaTHol ovepenHocTH (cMo-
Tpn: = Chopkal.

e OyncTuTe BNOK 3NEKTPOABUIaTENS BAXHON MAr-
KOW TKaHbl.

BAXKHAA WHOOPMALUMUA!  Ybeputech,  4To

yncTsiLlee CPeCTBO NPUTOAHO AN UCMONb30BaHWS

C JeTansMu1 13 NaacTuka Wan HepxaBsetoLlen cTanm.

HekoTopble cpefcTBa C BbICOKMM CofepXaHWeM

wenoveit (HanpuMep, aMMmMaka UM KayCTUYecKon

COfbl] HECOBMECTVMBI C HEKOTOPbIMW  BUAAMY

nnaacTuka 1 BbI3bIBaOT VX pa3pyLleHme.

[etanun Onucatue

Tonkatens

KpbliLka ¢ 3arpy304HbIM 0TBEpCTHEM

Kop3v1Ha CuTa C OCTpbIM J1e3BKeEM

Yawa OCTOPOXHOCTb.

KoHTeitHep ans makotu

- MorpyauTe fetany B pacTBope TENOM BOALI U MATKOrO MOIOLLEro CPeAcTBa NPUMEpHO Ha
3-5 MUH. Hukorga He ucnonbayiiTe abpasnBHble YCTsLLME CPeACTBa.

- [poMoiiTe MotoLLee CpeACcTBO NOA NPOTOYHON BOLON.

- Puck nopesos u TtpaBM pyku! [Ipu ounctke nessus cobniofaiiTe MakcManbHyl

e TuiaTeNbHO BbICYLLIMTE BCe AeTanu.

® -

e CHoBa cnoxute cokosbbkuManky (Cmotpu —
Cbopka)



XpaHeHue
e [lepen xpaHeHuem ybeguTech, 4TO YCTpoOMCTBO  ® XpaHuWTe YCTPOMCTBO B YMCTOM, MPOXIafHOM Me-
BLIK/IOYEHO W3 CeTU 1 MOAHOCTBIO OCTLINO. cTe, HeAOCTYNHOM ANS feTe N AOMaLLIHNX X1BOT-
HbIX.

Mouck u ycTpaHeHMe HeucnpaBHoOCTeN

Ecnu yctpolictBo He paboTaeT fonkHbiM 0bpasom, Ecnu Bbl He MoxeTe pewwnTb Npobnemy, obpaTtuTech
03HaKoOMbTeCb C MpeACTaBNeHHON Hixke Tabawnuen, K MOCTaBLUMKY.

4TobbI HaliTV NpaBUIbHOE pelleHne.

Mpobnema Bo3moxHas npuynHa Bo3moxHoe pelleHune

an BK/IIOYEHWN yCTpOMCTEaﬂEVIFaTeﬂb He YCTPOVICTBO HENpaBuIbHO NOAKMOYEHO K Ybenutech, 4T0 BMAKa BCTaBfeHa npa-

3anyckaetcs. VICTOYHMKY NUTAHNS. BUNBHO.
Bnok guratens npou3BoauT WyM U CUib- | - YCTPOUCTBO HenpaBuabHO cobpaHo. - OTcoeqnHWTe BUKY OT PO3eTkM U cobe-
Ho BMbpUpyeT. - Canwkom Bonbluoe KOAMYECTBO WHTPe- |  puUTe MPaBUIbHO YCTPOUCTBO (CMOTpU: —>
ANEHTOB 3akynopuno nessne B Kopaun- | Cbopkal.
Ke. - OTcoegnnute BUky OT poseTku. Oun-
- Hoxku ¢ npucockami He npuneraioT Ha- | CTWTe fieTanu yCTpoicTBa oT pparMeHToB
JI@XHO K OCHOBAHMIO NOBEPXHOCTY. NULLY 11 3aNYCTUTE 33HOBO.

- YbeauTech, YTo HOXKM C npucockammn Ha-
AEeXHO npuneratoT K 0CHOBaHUIO.

HeynosnetsopuTenbHbIli  pesynsTaT Bbl- | Jle3Bue B Kop3uHe U3HOLIEHO. 3aMeHuTe Ne3Bue B KOP3WHe.
XUMaHua (canwkom Mano cokal.

TexHuueckas XapakTepucTtuka

Nr npogykTa: 221105 YposeHb wyma: <72 ab [A)(Pabota 6e3 Harpysku)
Pabouee Hanpsbxerve u yactota: 220-240B~50/60ly  Pasmepbi: 245 x 480 x (B) 530 mm

BbixogHas MowHocTs: 700BT CkopocTb BpatueHns: npum. 3000 06./mMuH.
CreneHb 3awmTsl: | knacc Bec HetTo: npumM. 13,1 kr

Knacc BogoHenpoHuuaemoctu: IPX1

anMe‘-IaHI/Ie: TexHuyeckasn XapakTepucTtuka Mmoxxet 6bITb U3MeHeHa be3 npepBapuTesibHOro ysenoMiieHus.

MaTtepuan oTaenbHbIX geTanen

[etann Martepuan

Kopnyc bnoka auratens Hepxasetowas ctans AlSI 304
Yawa Hepxagetowas ctans AlSI 304
Kop3wnHa cuta ¢ ocTpbiM ne3suem Hepxasetowas ctans AlSI 304
[nck- Tépka Hepxasetowas crans AlSI 430

" @



3nekTpuyeckasn cxema (220-240B~ 50/60Iy)

EP [naBHas Lens

EA Myckosast Uenb

cD [yckoBoii koHAeHcaTop

KD Myckosoe pene

KW MarhuTosnektpuyeckoe pene

MO

MAT | Brnwouatens

MA2 | Bsikniouatens EP

SW 3aXuM aBapuitHoro Beikioyatens

MF MpepbiBaTens

MO OpHodasHblit anekTpoaBMraTens

PTO | Tennosas 3aluuta gsuratens
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~ T20V/60Hz -~ ~
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PELIENTDI

CyuiecTByeT 6ecYMUCNEHHOe MHOXECTBO COeAun-

HeHWn GpPyKTOB ¥ 0BOLLEN, M3 KOTOPbIX MOXHO

€03[1aBaTb YHMKasbHbIE, KPacoYHble W MOJIHOCTHIO

HaTypanbHble HanutkW. [pocTo Mcnonb3yiTe cBoe

BoobpaxeHrue. TeM He MeHee, Bbl AOSIKHbI MOMHUTb

HECKOJIbKO 30/10TbIX NPaBw:

e Bcerga ucnonb3yiite HeobpaboTaHHble GpyKThI.

® MyTHbI cok cTaHeT bofee paBHOMEPHbLIM MyTeM
CMelUVBaHWS B LUelKepe.

e 3anonHuTe Weiikep A0 NONOBUHbI KyBrKaMu Nbaa.

KOKTEWJ1b MEPCUKOBbIV

Wurpeaunentsl (ana 3 yenosek):

® 6 NepcukoB

* 1/2 numoHa

e 1 6osbLuas LLenoTka MONOTOro MycKaTHOro opexa
¢ 300 M1 ra3upoBaHHOl BOAbI

® 1 TOHKWA NOMTUK CBEXero nmbups

® -

He BcTpsAxmBaiTe KOKTeMNb B LUEKepe CAULIKOM
[l07r0; B MPOTWBHOM Cjlyyae nepj pacTonuTcs U
MNCMOPTUT BKYC HanuTka. Huxe npencraBnseM He-
CKOJTbKO PELLENTOB KOKTEMNEN - MOPLUS MPUMEPHO
0019 4 Yyenosek.

BHumaHune: 3Tv peuenTsl ykasaHbl, kak NpuMepsbl.
B kynuHapHbIX KHWrax U B MHTEpHETe Bbl MOXeTe
HalTV MHOXeCTBO ApYrux peLenToB GpyKTOBLIX U
OBOLLHbIX KOKTEMIen.

MpuroToBneHune: Yganute KOCTOUYKN 13 NMEPCUKOB U
CHUMUTE KOXYPY C IMMOHA. MIMBMpb He HyXHO Yun-
ctuTb. CHayana BbIXXMUTE COK M3 MEPCUKOB, 3aTeM
MMBUPS, 1, HaKoHeL, TMMOHa.

3aTem cMmewwainTe MyckaTHbIA Opex W rasmpoBaH-
Hyt0 Bofly C cOKoM. PasneiTe nofy4yeHHbIN KOKTeNb
B TPU cTakaHa. YkpaleHue: YKpacbTe cTakaHbl
NOMTUKaMW nepcuka.



KOKTEWJIb N3 ABJI0K U KNUBU
ViHrpeamvenTsl (ang 3 yenosex):
® 3 abnoka Granny Smith

¢ 1/2 naiima

® 3 LITYKM KMBK

CMENbIA TPEMN®PYT
MurpeamenTsl (ana 3 yenosex:
e 250r anenbcUHOB

e 250r rpeindpyToB

o 250r knybHMKM

KOKTEWM1b BOCTOYHbIN
ViHrpeamvenTs (ang 3 yenosex):
e 1/2 ananaca

e 3 anenbcuHa

¢ ] yaliHas Noxeyka BaHWAbLHOIO IKCTpakTa

KOKTEWJ1b U3 ABN10K U CENbAEPEA

ViHrpeamenTs (ang 4 yenosex):
® 4 sbnoka Granny Smith
* 2 yepellka cenbaepes

e 1 TOHKMI NOMTUK CBEXero umbupsa

* 1/2 numoHa
® conb

KOKTEWNb ANbIA
MHrpeamenTsl (ana 4 yenosex:
¢ | BapeHas cBekna

® 2 MOPKOBKM

® 2 Hebonblne KUCTH KpacHOro suHorpaga

e 2 abnoka Granny Smith
® KaleHCKMIN nepeL,

MpurotoBneHune: CHumuTe Koxypy ¢ naima. Oum-
CTUTE KMBW - KOKTEMb ByfeT MMeTb CBEXWIA, 3ene-
HbIll LBET.

[MomecTnTe BCe UHTPeAVEHTbI B COKOBBLIXXUMANKY U
BbIXXMUTE COK.

Pa3smelwalite kokTelnb NOXKON 1 NofasaiTe cpasy
nocse NpuUroToBsIeHNs, Noka sbs0Ko He NoTeMHeeT.
PekomeHpauns: Ecnn kokTeinb CAULWKOM KUCALIN,
nobaBbTe HEMHOIO Mefa MW cupona U3 TPOCTHM-
KoBoro caxapa. Bbl Takxe MoxeTe 3aMeHUTb KWBWM
OrypLOM WS YepeLlKOM Ceflbepes.

MpurotoBnerne: OyncTuTe anenbCUHbl WU Tpenn-
bpyThl C KOXYypbI, 4TObbI U3bexaTb ropbkoro BKyca
KokTeins. [omMecTTe BCe MHIPELNEHTHl B COKOBbI-
XMUMasKy 1 BbIXXMUTE COK.

Xopowo nepeMeluaiiTe u nepeneiTe B cTakaHbl.
Pekomerpauns: Ecnm cok camwkom Kucablin, go-
6aBbTe HEMHOIO Mefa WM CMpOna U3 TPOCTHUKO-
BOro caxapa.

Mpurotonenne: Ounctute ¢pyktol. CHavana Bbi-
KMWTe COK 13 aHaHaca, a 3aTeM 13 anesbCuHa.

MpurotoBneHve: TWaTeNbHO BLIMOMTE Yepellku
cenbepes 1 BNOXMUTE B COKOBbIXMMAIKY. Beixxmute
cok, 3aTeM pobaBbTe UMBUPBL 1, HakoHel, A6M0KHK.
[lobaBbTe HeMHOroO conn 1 nofasaliTe cpa3sy nocie
NpUroTOBNEHNS, NOKa F610KN He MOTEMHENN.
PekoMeHpaumna: BmecTto 9610k MOXHO MCNONb30-
BaTb rpyLuu.

[MpurotoBnexune: Bnoxute Bce GpykThl 1 0BOLWM B
COKOBBIXXMMankKy 1 BbiXkXMUTe cok. [JobaBbTe KaiteH-
CKWIA Nepew, 1 nofiaBaiiTe B XONOAHOM Bue.
YKpallueHue: ykpacbTe CTakaHbl C MOMOLLbIO MOJIO-
now ceeknbl. PekoMeHpaumns: K KokTenno Bl Moxe-
Te 406aBUTL Denble UK XenTble rpyLIn.

- @



APBY3 C MEJIOM
ViHrpeamnenTsl (ang 4 yenosex):
e 750r apby3a

* 1/2 numona

o 20r MEna

e 20r BOAbI.

MOPKOBHbIX KANPU3
ViHrpeamenTsl (ana 4 yenosex):

® 4 MOPKOBKM

® /4 anenbcuHa

e 1 TOHKMI NOMTUK CBEXEro MMbups
® kybuku nbaa

KOKTEMNb KJTACCUYECKUM
ViHrpeamnenTsl (ana 3 yenosex):
® 4 MOPKOBKM

® 3 qabnoka

® 1 AUMOH

KOKTEMJIb FACMAY0

Wurpeaunentsl (ana 3 yenosek):

¢ 500r 3penbix noMugopos

* /2 ManeHbKOro KpacHoro nepua

e 1/2 orypua

* 1/2 manoro yepewka cenbiepest

e | cTonoBas Noxka 0SMBKOBOrO Macna
® Kanns ykcyca weppu

e cofb

* nepey

MpurotoBneHue: Bckunstute Bogy ¢ MefoM U
ocTaBbTe ocTbiBaTb. OumcTuTe apby3 oT Koxypbl,
yLanuTe KOCTOUKM W pa3pexsTe Ha bonbLime Kycku.
Ounctnte nuMoH. BnoxwuTte B COKOBBIXKMMAnNKy W
BbIXXMUWTE COK.

HaneiiTe B cTakaHbl Boay C MeoM, a 3aTeM COK W3
apbysa. YkpallueHue: ykpacbTe cTakaHbl TOHKMMMU
noMTrkamu apbyaa.

MpurotoBneHune: BbIMONTE M 0YNUCTUTE MOPKOBb
(BaM He HyXHO cHWUMaTb Koxypy). OuncTuTe anens-
cvHbl. Bnoxute BCe nHrpeaneHTs (kpoMe Ky6ukos
Nbfia) B COKOBLIKMMAIKY W BbIXXMWTE COK.

HanelTe B yeTbipe cTakaHa, fobaBbTe Kybukm nbaa
M nopjaBaiiTe cpasy Xe Mocae MNPUroTOBIEHUS.
YKpalleHue: yKpacbTe CTakaHbl OJIMBKOW W NOMTU-
KOM anenbcrHa.

CMeluaiiTe BaHW/bHbIN 3KCTPAKT C COKOM W nofa-
BaliTe B ManeHbkUx cTonkax. PekoMeHfaums: BMe-
CTO anesibCKHa Bbl MOXeTe MCMo/b30BaTh KOKOCO-
BOE MOJIOKO.

MpurotoBneHue: Ounctute numMoH. BeimoiTe 1
OYMCTUTE MOPKOBbL (BaM He HyXHO CHUMaTb KOXY-
py). BnoxuTte BCe MHrpeaneHTbl B COKOBbIKMMAIKY
N BbIXXKMUTE COK.

Xopolwo nepemMeluaiiTe; KOKTEb rOTOB.
PekoMeHgauns: BMecTo 94610k Bbl MOXETE MCMOSb-
30BaTh rpyLum.

[puroToBneHne: BNOXNTE BCE OBOLLM B COKOBbIXMU-
MaskKy 1 BblXMuWTe cok. 3aTeM fobaBbTe 0N1MBKOBOE
Macso, YKCyC Weppu 1 cofb.

YKpalleHue: ykpacbTe CTakaHbl JMMOHHOW Liefpoi
1 KyCOYKOM NOMWAOPa.

PekoMeHaauna: noMuaopsl CTUMYIMPYIOT anneTuT,
no3TOMy Bbl AOMKHBI MOAaBaTb KOKTeWb racnavo
nepes efow.



KOKTEW/b CO CMAPXEW
ViHrpeamvenTsl (ang 3 yenosex):

e 1Kr 3eneHol cnapxm

¢ 1 wenotka MonoToro nepua Espelette

¢ 1 wienotka Mopckoi conu Tuna .. Fleur de Sel”

OCBEXXAIOLLMI KOKTENb N3 OTYPLIA
MHrpeamenTsl (ana 4 yenosex:

* 1 oryped,

e 4 qabnoka Granny Smith

e 3 CTONOBbIE NOXKM yKpona

* 1/2 numona

® K03be MOJIOKO

O0YAPOBATEJIbHbIN PO30BbIN KOKTEN/b
ViHrpeamenTs (ang 4 yenosex):

¢ 300 r knybHMKM

® 3 MOPKOBKMU

¢ 1/4 anaHaca

KOKTEMNb AblHHAS MEJIOOMA
ViHrpeamvenTsl (ang 4 yenosex):
® 400r 3eneHom AblHK

e 1 q6noko Granny Smith

* 1/2 numoHa

KOKTEWJIb U3 ObIHN U TPYLLM C KYPKYMOMH
WNHrpeanenTsl (ana 4 yenosex:

® 1400 r >énToit MefoBoM OblHK

e 1 rpenndpyt

e 1/2 rpywmn

* 1/2 abnoka Golden Delicious

® 1 TOHKMI NOMTUK CBEXero umbups

* 1/2 yeperka NMMOHHON TpaBsl

¢ 1 Hebonbluag WenoTka KypkyMbl

MpurotoBneHne: OumnctnTe cnapxy W oTpexbTe
KEeCTKMe KOHUbI. Bnoxute B COKOBbIXMMaNKy 1 Bbl-
XmMuTe cok. [JobasbTe HemHoro nepua Espelette n
conutuna .Fleur de Sel”. PekoMeHgauma: KokTeinb
nlyylie Bcero nofasats ¢ B0AaMU U3 N0COCS.

[MpurotoBnexue: BeiMolTe orypel, HO He YnucTUTe -
KOXypa COZLeP>XMUT MHOTO BUTAMMHOB 1 OKpallnBaeT
KOKTeinb B 3eneHblit uBeT. [loaToMmy, nonpobyiiTe
ncnonb3oBaTb opraHudeckuin orypet. OuncTute
SIMMOH.

BbikmuTe cok 13 orypua, sbaok 1 ykpona, a 3atem
13 nMoHa. CMelLaiiTe € KO3bUM MOSIOKOM.

MpurotoBneHue: OuncTUTe aHaHac W HapexbTe
Kyckamu. BaMm He HyXHO ygandTb YaleamcTukm
KNYOHWKN — OHW DyayT aBTOMaTU4Yecku OTAENeHb
OT GPYKTOB ¥ OTOPOLLEHBI B KOHTEMHEP 419 MAKOTH.
BbIxXXMWTe COK M3 aHaHaca, KNyBHUKM v MOpPKOBH (B
ykazaHHon odepeaHocTu). Xopowo pasmeliainte u
pasneinTe B CTakaHbl, yKpalleHHble Hape3aHHbIMK
NOMTUKaMU KNYBHMKMN.

Pexkomenpauusa: [Ons nydwero Bkyca pobaBbTe B
KOKTEMAb MOPOLWKOOBpa3HbIA BaHWAWH, KapAaMoH
nnv nMbMps.

MpurotoBneHune: OuncTuTe AbIHI0, yaanuTe cemMeHa
N HapexbTe KpynHbIMU Kyckamu. Ounctute AMMOoH.
BnoxuTte BCE B COKOBbLIXMMAIKY U BBIXKMUTE COK.
Mepemeluaiite noxkoi 1 pobaBbTe HECKONBKO NN-
CTUKOB MATbI. [lofaBaiiTe cpasy xe mnocie Npuro-
ToBNeHMd. PekoMeHmauma: BMeCTo AblHW Bbl MOXe-
Te B3ATb apbys.

Mpurotosnenue: Ounctute geirio n rpeindpyT. Bei-
XMUTe COK U3 fbnoka, UMBUPS, NTMMOHa U rpeiin-
dpyTa (B ykasaHHoM ouepenHocTu). Xopowo cme-
aliTe v pa3feiiTe B YeTbipe CTakaHa.



FapaHTus

Jllobas Hefopenka wnu nofomka, koTopas BneyeT
3a coboit HenpaBWAbHYyl paboTy ycTpolcTBa, Ko-
Topas byneT BbiSiBeHa B TeYeHWe NepBoro roga ot
naTbl nokynku, byneT ycTpaHeHa becnnaTHo, unu xe
BCe yCTpoWcTBO byAeT 3aMeHeHo HOBbLIM, eCu OHO
3KCNNyaTMpoBanocb M 0BCAyKMBanoch CorfacHo
MHCTPYKUMKU N0 06CAYXMBAHWIO U HE MCMONb30Ba-
N0Cb HEMPaBUNbHO, UK B pa3pes C HasHayeHueM.
[laHHoe mnonoXeHne HU Koel Mepe He HapywaeT
MHbIX MpaB NoTpebutens, M3noXeHHbIX B 3aKOHO-

fatensctse. B cnyyae 3asBnenuns yctpoiicTea B pe-
MOHT W/ Ha 3aMeHy B paMmKax rapaHTuu, clegyet
yKasaTb MeCTo 1 AaTy NoKynku ycTpoicTaa 1 npuo-
KWUTb CYET, UK HEKOBYIO KBUTAHLLMIO.

CornacHo Hallell MonUTVKE COBEPLIEHCTBOBAHMS
HalluMx NpoAykToB oCTaBnseM 3a coboll npaBo Ha
BBOJ, U3MEHEeHUIH B KOHCTPYKLMIO, yNakoBKy 1 B Tex-
HUYeckue napameTpebl, ykasblBaemble B TexHUYe-
CKOW fokyMeHTauuu be3 npepynpexaeHus.

YTunusaums v 3aluTa okpyxxawLen cpeabl

B cnyuae BbiBofa obopynoBaHus U3 akcnayaTauuu,
NPOAYKT HeNb3s YyTUAM3MPOBaTb BMeCTe C ApYrvMu
BbiToBbIMKM OTXOfaMW. [lonb3oBaTenb HeceT oTBET-
CTBEHHOCTb 3a nepefavy obopynoBaHus B COOT-
BETCTBYIOLMI MYHKT MpMEMa TexHUKW bObiBlUEN B
ynotpebnennn. HecobniofgeHne BbilleykazaHHOMoO
MONOXEHNS MOXET NPUBECTU K HANOXEHUIO WTpa-
¢$oB B COOTBETCTBMM C AENCTBYIOLMMK NpaBuUnaMmn
B OTHOLWEHWUW YyTUAM3aALUMM OTXOA0B. CenekTuBHbIN
cbop W yTMnM3aums ucnonbzoBaHHoro obopyno-
BaHWs CMOCODCTBYIOT COXpPaHeHW MPUPOAHbIX
pecypcoB 1 obecneynBaloT peuupkynsaUuio Takum

obpa3om, KoTOpbli He BpefeH A8 3[40pOBbA W
oKpy>katolleit cpegbl.

[ns nonyyeHns QononHUTENbHON WHOpMaLUn o
TOM, rfe MOXHO OTAaTb WCrosnb3oBaHHoe obopy-
[oBaHWe 1S yTunnsaumu, obpaTutecb B MeCTHyIO
KoMnaHwuio no cbopy otxofos. [ponssoauTens u
MMMOPTEp He HecyT OTBETCTBEHHOCTM 3a peLupky-
naumMi0 1 nepepaboTky 0TXo0f0B 3konornyecku bes-
OMacHbIM cnocoboMm, kak HenocpeacTBeHHO, Tak 1 B
pamKax rocyfapCTBEHHOM CUCTEMBI.



Ayannté neAdrn,

Lag euxapLloToUE yla TNV ayopd auTng Tng ouckeung Hendi. AlaBaoTe npooeKTIKA auTo To £yXeLpidio, divovrag
dLaitepn NPOCOXn OTOUG KAVOVLOHOUG acgpaAeiag mou meplypagovral NapakdTw, npv €yKATAGTACETE Kat
XPNOLYOMNOLAGETE AUTA TN GUCKEUN yla Np@TN gopd.

Kuvovaoi ac@aleiag

¢ H ouokeun ELVOLYLO snuwe)\ponm xpnan.

* Xpnotjonolelre [OVO T OUOKEUN YLa TOV ENOLWKOLEVO OKOMO Y1a Tov 0Molo 0XeDLA0TNKe
0NwG NEPLYPAPETAL 0TO NAPOV EYXELPIOLO.

* 0 KataokeuaoTng Oev €UBUVETAL ylO TUXOV ZNULIEG MOU Mpokalouviat anod AavBaopevn
Aetroupyia kat akataMnAn xpnaon.

¢ KpaTnoTe Tn 0UOKEUN KaL 1o nksmpmo Buopo pOKplO ano vepo Kat aAa uypa. Le nspmmon
Mou N OUOKEUN METEL OTO vepo oq)mpsom apeowe To Buopa Tponpoéoomc ano Tnv npizo.
Mnv xpnotponoteite T ouokeun pexpLva eAeyxBet ano notonotnpevo Texviko. H un tpnon
auTaV Twv 0dNyLwv Ba NpoKaAEaeL anetAnTikoug KIvOUVoUG yLa T Zwn.

o [loT€ pnv ENXELPNOETE va avolEETe PovoL 0ag To NeplBANPA TNG CUOKEUNG,.

* Mnv eloayeTe avtikeieva ato neplBAnpa TG oUOKeUNG.

* Mnv ayyigeTe 1o Buopa pe Bpeypeva n uypa xepLa.

Kivduvog nhektponAn€iag! Mnv enixelpnoeTe va ENOKEVAOETE TN GUCKEUN PJOVOL 00,
OL EMLOKEVEG NPENEL VA NPAYHATONOLOUVTAL HOVO a0 EEEIOIKEUPEVO MPOOWNLKO.

o Mlot€ pnv xpnowonoleite pla Kareotpappévn cuokeun! Otav elval kareatpappévo, E
anoouvOEDTE TN OUOKEUN ano TNV Mpiza Kal ENKOWWVNOTE PE TO KATAOTNHA ALOVIKNG
NWANGNC.

. I'Ipostﬁonomon' Mnv BU@[ZETE Ta nhempmo pspn mg ouomunc 0€ vepo N aMa uypa.

o [lote pnv KpOTOTE TN GUOKEUN KATW N0 TPEXOUKEVO VEPO.

o EAéyxete TakTIKG TO Buopa Tpopodooiag kat To KaAWALo yLa TUXOV znptec; > nepmmon
BAabng, npsnst va avrikaraoraBel anod OVTlI'IpOOULJI'IO sﬁunnpsmong N pe napopola
MposOVTa, WOTE Va ANOYEUYETAL 0 KIVOUVOG N 0 TPAUHATIOHOG.

¢ BeBawwBelre o1t 10 KAAWOLO Oev €pXeTAL GE €NAPN PE QXUNPA N ZEOTA QVTIKEIWEVO Kal
KPATNOTE TO PakpLa ano avolxtn gwild. Mnv paBare note 1o kaAwdLlo Tpopod0aiag yia va 1o
anoouvaEceTe ano Tnv npiza, navia tpaBare To Buopa.

* BeBatwBelre o1t 10 KAAGALO Tpo@odoaiag A/kal To KAA@OLO NPOEKTAONG OEV MPOKAAOUV
KIvOUVO OLaQUYNC.

* Mnv apnveTe NOTE TN GUOKEUN AQUAGKTN KATA TN XpNaN.

* [Ipoetdonoinan! Ooo 10 Buopa Bpioketat otnv npiza, N UOKEUN elvat ouVOEDEPEVN PE TNV
nnyn 1p0@odoaiac.

¢ AnevepyonoLnaTe TN GUOKEUN NPWV TNV ANOCUVOECETE ano TNV npizo

¢ JuvOeate T0 Buopa peupmoc 0 i eukoha npoaBactyn npiza, woTe 0€ NEPINTWAN QVAYKNG
va anoouvdeDel HEOWG N OUOKEUN.

o [loT€ PNV PETOQEPETE TN GUOKEUN ANO TO KAAWOLO

* Mnv xpnalponoleire NNAEOV GUOKEUEG NOU OEV NAPEXOVTAL PAZL E TN GUOKEUN.
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o JUVOEQTE TN OUOKEUN LOVO OE NPLZa HE TNV TAON KAL TN GUXVOTNTA MOU QVAQEPOVTAL OTNV ETKETA
TNC GUOKEUNC.

* [Moé pnv xpnalyioroletre EEQPTANATA ETOC ANO AUTA 110U CUVLOTGVTAL MO TOV KATAOKEUAOTN.
Eav dev YLVEL KATLTETOL0, B0 UNOpOUGE va anoTeAETEL KiVOUVO yLa TNV A0PAAELD TOU XPNATN Kal
Ba pnopouoe va npokaléoet BAaBN aTn cuokeun. Xpnotonoteite povo auBeviika e€aptnyata
kaL ageoouap.

* H guokeun autn Oev npéns va Aetroupyel ano aropa e pstwpévec OWUATIKEG, ALOBNTNPLOKES
N OLOVONTIKEG KAVOTNTEG N ATOLA LE EMELYN EUNELPIAC KL YV(ONG,.

o Autn n ouokeun Oev npena 0€ Kapia nepintwon, va xpnmponomm ano nawdua.

* KpatnoTe Tn uakeun kat 10 KaAwdio Tpopodoatag pakpla ano natdLa.

* [IPOEIAQOMNOIHZH: Mavra anevepyonoteire Tn 0UGKEUN KaL ANOCUVOEDTE TNV NPiZa NpLv ano
Tov kaBaplopo, Tn ouvTnpNon n TNV anoBnkeuan.

EldkEG 0Onyieg acaAeiag

* XpNoLWonotnaTe TN GUOKEUN ONWG NEPLYPAPETAL OTO EYXELPIDLO.

o AutaTo pnxdvnpo npénetvo Aetroupyet kat va eyKGBLomToL ano e€ELOLKEUPEVO EKNALOEULE-
VO MPOOWNLKO TNV KOUZlVO Twv snoyye)\ponwv otrong.

¢ Oheg oL epyaoieg oUVINPNONG, €YKATAOTAONG KAl EMOKEUNG MPENEL Va eKTEAOUVIAL aNO
£CEOLKEUPEVOUG EKNALOEUPEVOUG EEOUGLODOTNHEVOUG TEXVIKOUG.

¢ Mnv TonoBereire 1o pnxavnpa oe Beppaviika arouxela (Bevzivn, nhekTplkn Kouziva, yn-

ﬂ oTaptd, KAm.). KpGThOTe TN GUCKEUN pakpla ano Beppeg eNLPAVELEG KaL QVOIXTEG PAOVEG.

/\euoupyene navra 1o Unxavnpa o€ eninedn, atabepn, kaBapn, avBekTikn otn BeppoTnta,
0TEYVN ENLPAVELQ.

* Mnv XpnoLUONOLELTE TO UNXAVNLA KOVTA OE EKPNKTIKA N EUPAEKTA UNLKA, MOTWTIKEG KAPTEG,
HayvnTIKOUG OLOKOUG N padlopwva.

* Na popaTte NpOOTATEUTIKO POUXLOPO, HAOKA N MPOOTATEUTIKA YUAALG, KAT@ Tn OLAPKELD TNG
Aetroupylac.

* Auto To pnxa@vnpa Oev NPOOPIZETaL yLa AELTOUpYLa E EEWTEPLKO XPOVOOLaKONTN N EEXWPLOTO
oUaTNpa TNAEXELPLOLOU.

* Mnv napaBLazete noTe TUXov Pnxaviopoug ao@alelag Tou Unxavnuaroc.

o [IPOEIAONOIHZH: Awatnpeite 0ha Ta avoiypata e€aeplopou TnG ouokeung kaBapa ano
epnodla.

o [IPOEIAOMNOIHZH! ®uAare MANTA 1a xépia, Ta pakpLd Jah\a Kat Ta pouxa pakpLd anod Ta
KWOUEVa pEPN.

o Apnate Touhaxtotov 20 cm anooTacn yupw ano TN GUOKEUN yLa GEPLOPO KaTA TN XpNaN.

. I'Ipoooxr'\' I'Ispdom le ooq)d)\ao 10 KaAwOL0 Tpoqaoéooioc eav elvat anapairnto, yLa va ano-
QUYETE To akoUolo TpABNYLa N TV ENAQR Le TV eNLpaveld Beppavong.

o Mnv nAévete T0 pnxovnpo UE vepo N e nidaka vepoU. To NAUCLUO pE vEPO PNOpPEL va npo-
kaheael dlappon kat va augnoet Tov kivouvo nAektponAn€iag. Kaveva e€aptnua dev eival
A0QAAEG Yo IAUVTNPLO MLATWY.

* Mnv kaBapizeTe kat unv anoBnkeUETe T0 UNXAVNLA, EKTOG €AV EXEL KPUWOEL EVIEAWC.
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» Mnv petakuveire 1o punxavnya eve Bploketat o Aetroupyia. AnoouvdEDTE To nxavnua ano
NV npiza oTav 1o pemmvs'ns Kal KpOThOTe 10 AN0 KATW.

* Mnv XpnoLUONOLELTE TO PNXAVNA XwpLg TpO(plp(] Y@ va ano@uyere T Unepesppovon

¢ Kivduvog TpuupuTlopOU' (DpOVTlOTE Va XELPIZEDTE TIG AXUNPEG Aenideg KONNG, va adelazeTe
Ta epyaleia Konng kat kata Tov KaBaplopo.

. I'Ipoz-:léonomun' [Moté unv TonoBeTeire 1a xépla 0ag n onolodNnoTe GMO avTIKELPEVD OTO
EOWTEPLKO TOU 0Y®YOU TPOPOO00LAG EVE N OUOKEUN A€LTOUpYEL.

. ZTsvaOTe TN OUOKEUN Kat 0Aa Ta e€apthuata/e€aprnpara npw ouvdEETE TV TpoPodocia
pelpaTog Kat npw ano Tnv TonoBEmon Twv sEoanpom)v

¢ [1oT€ pnv XpnoWonoLELTe KOUTAAL GNATOUAQ N NAPOHOLA YLa VO APALPETETE TA CUOTATIKA ANO
TN OUOKEUN KaTa TN OLAPKELD TNC AETOUPYLAG. L€ NEPLNTWAN MOU NPENEL VA APALPETETE KATL
ano Tov aywyo Tpo®odoolac, anevepyonotnaTe NAVIA TN CUOKEUN Kal NOGUVOEDTE TNV Ao
TNV Npiga NpoToU TO KAVETE.

¢ BeBawwBelre o1t 1o Kanakt exet TonoBeTnBel 0woTa Kal Exel a0QANOEL KAAG NPWV XPNOLUO-
nownoete Tov anoxupwtn. Mnv anoouvdeete Tov Bpaxiova aopalelag n apatpelte 10 kanakt

Kata Tn OLAPKELD TNG AEToUpyLag.

INMpoBAenopevn xpnon

* H ouokeun npoopizeTtal yla enayyeApaTikn xpnon.

® H guokeun eival oxedlaopévn povo yla Tnv e€a-
ywyn XupoU anod Aaxavikd n okAnpa gpouTta onwg
pnAa k.An. Onotadnnote GAAN xpnon pnopei va
NPOKAAECEL ZNULA OTN CUOKEUN N TPAUPATIOWO.

e H Xpnon TNG OUOKEUNG yla onolovdnmnote aAo
okono Bewpeirat eopaipévn. O xphoTng elvat ano-
KAELOTIKG UNEeUBuUvoG yla TNV pn KatadAAnAn xpnaon
TNG OUOKEUNC.

EykardoTaon yeiwong

H ouokeun auth Ta€opeital wg Kartnyopia mpo-
oTaciag | kat npénet va ouvOEETAL IE MPOCTATEUTIKO
€0apogc. H yelwon petwvel Tov kivduvo NAeKTponAn-
€lag napéxovrag éva KaAwdlo dLapuyYNG yla To NAe-
KTPLKO pelpa. AuTh n cuokeun elval eQodlacpevn e

KaAwolo Tpopodooiag nou OLaBeTel KAAWOLO Yeiw-
ong Kat yetwpevo Buopa. To Buopa npénet va ouv-
0eBel o€ pla npiza nou eival cwoTa €yKATEGTNHEVN
Kal YELWHEVN.

Mpwv ané Tnv npaTn Xpnon

* ApalpeoTte OAEG TIG MPOOTATEUTIKEG OUCKEUAGIEG
kat 1o neptrUAypa. BeBawwBeire o1t dev undpxouv
UnNoAellpaTa oUOKeUaoiag 0To ECWTEPLKO TNG OU-
OKEUNG.

e EA&yETE TNV NANPOTNTA TNG OUOKEUAGiag Kat zn-
PLEG KaTA TN peTapopd. Ze neplntwon znulag n
eMLnoUg Napadoong, ENKOWWVNOTE e TOV Mpo-
pnBeutn/elcaywyea oac.

e QuAa€re Tn ouokeuacia yla va anoBnkeuceTe Tn
OUOKEUN 0ag 6Tav dev TNV XPNOLUOMOLELTE yLa He-
y&Ao xpovikd dlaoTnpa.

¢ KaBapiate kala Tn cuokeun [Aeite = KaBaplopog
Kat ouvthpnon).

MPOEIAOMOIHZH!

* ByaAte Tn ouokeun ano Tnv npiza npw ano Tov Ka-
Bapiopo.

¢ Kivduvog Tpaupatiopou xeplou! Xetploteite Tn Ae-
nida e PHEYAAN NPoOooXn.

* TonoBeThoTe TN OUOKEUN O€ OTEYVA, €ninedn Kat
oTaBepn enupdvela pe Ta nodla pe TG Beviolzeg
va kaBovtal KaAa oTnv enupavela.

¢ TonoBeteire navra eva doxeio KATw ano T0 GTOHLO
Kat 1o doxelo MOATOU KATw amd Tov eKToEeuTnpa,
apou BaAeTe oe AewToupyia To pnxavnua, aAAa npw
€eknoeTe va Bazete ppoUTa N AaXavika.
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Aiota e€apTnpdrwv

Mnxaviapog Tpopodoaiag

E€aywyéag J_ |
AaBég 3

EpyaAeio @Bnang

Kandkt pe aywyé Tpopodooiag

Aenida Konng 6To KATW PEPOG

LuvappoAdynon kahaBilou

‘— OAviza

MnoA

Kookuwo

LuvappoAoynon paBdwv

Aoxeio noAtou

Bevrouzeg

Inpelwon: a TNV ano@uyn €600 TwV EVION®Y NAPEXOVTAL TPLA NWHATA OTO CUYKPOTNHA aKPOPUGTwV.



ZuvapgoAoynon

e [IPOEIAOMOIHZH! Mnv cuvdeeTe noTe 10 QLG OF
NAEKTPLKN Npiza npoToU cuvappoloynBel NARpwG
N OUGKEUN.

¢ BeBawwBeite o1t 10 d14TAEN TOU akpoguaiou eivat
KAELOTN.

1.

TonoBetnore T povada kwninpa otaBepd 7ot Gore Ta koupnd OFF / ON va
KOLTAVE Mpog T0 PEPOG 0aG.

3.

TonoBethate T pAaviza ato xethog Tou pnoA. Ot nheupég TG pAavizag Ba
npénet va eivat eubuypapptopéves pe To pnok. BeBawBeire o1t n praviza
éxel TonoBetnBel owora.

4,

XaunAqote 10 KahaBL otn owoth Béon, kpataviag To and T AaBec.
Meptatpéyre To péxpt va TonoBeTnBolv oL eykonéc an cwotn Beon.

5.

|

TonoBethote T0 KANAKL 0T0 INXAVIOPO Tpopodoolag Pe TG EYKOMEC TN
PAavTZa.

IHMANTIKO: BeBawbeire ot o
nelpog otov a€ova ToU Kwnthpa
éxel TonoBetnBel owora pe v
avriotoxn eykonn ot BAkn Tou
Kkahablov.

6.

TonoBetnoTe 0woTd T0 GoXEl0 NOATOU GTNY MAGKA X0AVNG.

Khelote owara Tov Bpaxiova aopaleiag.

0 anoxupwrng dev Ba Eekwnoel ektog eav o Bpaxiovag aopakelag exet
kheloet awoa (BlakonTng aopakeiag).

Tipa, n OUGKEUN €ival GuVapHOAOYNPEVN KaL ETOLN yLa Xphan.
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Aewroupyia

LNHELDOELG:

e E€atriag Tng Oladikaciag KATAOKEUNG, QUTA N VED-
anoktnBeloa ouokeun pnopet va eknépnel kanota
oopn OTav pnet oe Aettoupyia yla mpwrn (opa.
AuTh n oopN PNopet va Napapeivel yua Toug npw-
TOUG KUKAougG Aettoupyiag. Eivat qguaotohoyikd kat
dev onpaivel 6TL UNApxel KANolo eAATTWHA N Kiv-
OuUvVOoG.

* Mnv BazeTe 10 XEPL N Ta OAKTUAG 0QG OTO pNXavt-
opo Tpopodooiag yla va MECETe Ta TPOPLUA N va
apalpeceTE Ppaypéva TpO@LUa. XpnolponotnoTe
povo 1o epyaleio npowbnong. Kivduvog coBapou
TPAUHATIOHOU AOyw TNG MEPLOTPEPOHEVNG Aenidag.

MpoeTolpacia ppoUTwWY Kat Aaxavik®v

* AUTOG 0 ANOXUPWTAG pnopet va xpnotgonotnBei ya
Va NApPaoKeUAoEL XUPOUG anod noAAoUg OlapopeTL-
koUG TUMOUG PPOUTWY Kal AaXavik®y, aAa xpeLd-
ZovTal HEPLKEG MPOETOLUAoieg yla va dnptoupyn-
Bouv yeuoTikol Kat vOoTIHoL XUpol.

e TenAlveTe Ta @poUTa e TPEXOUPEVO VEPO.

e Koyte 10 peyaAa gpouTa O PLKPA KOPPATL Mou
XwWPAve 0TO PNXAVIOHO TPOPoO0siag.

* ApalpeoTe Ta peyaAa KouKoUToLd, METPEG, KOWM-
pata ano Kepaota, podaklva KA.

* KheloTe 10 Bpaxiova aopaleiag yla va Aewroupyn-
OETE TN OUOKEUN.

® 2BnveTe NAvVTa TN OUOKEUN Kal anoouvoeoTE TV
oTav OEV TNV XPNOLUOMOLELTE.

o EAEYXETE TAKTIKA €AV N PAAVTZA KAL TO KAMAKL elvat
owoTa TonoBeTnpéva, WOKA OTav aAAdZeTe payn-
70.

¢ TeploudiaTe Ta xovTpa ppouta (avavd, noprokaiwd,
nenovia KAn.).

e Oplopéva  TpoQLUa  Oev kardAMnAa  yia
ene€epyacia oe anoxupwTn, AOYw TNG OKANPNG
ToU¢ dopng (n.x. Kapudec).

FHMEIQZH: Mnv TonoBeteite noté nayaka n

KaTeWuypEva epouTa oTo owAnva Tpopodooiag.

elval

Ou napakatw odnyieg yla TNV NAPACKEUN GPoUTWY KAl AaXavikav eival povo yla avagopa.

MpoeTotuaoia PpoUT@Y KAl AAXavIKGV
Kapora Tephoudiopéva, ohokAnpa. Bazete 2 pe 3 oe kaBe KUkAo.
Mnha MAupéva kat 0AokANpa (a@atpéaTe To Pioxo KaL TG ETIKETEG).
Opaouha AQalp€aTe Ta KOTOAVLA YLa YeUON.
Kitpo Tephoudiote 10 Kitpo. Ta nopTokaAla kat Ta Aepovia pnopolv va eivat 0AdkAnpa.
Avavadeg TephoudioTe Kat KOYTE o€ OKT® Koppata (3 Tepaxual
Menovia Teploudiote Kal KOYTE O€ OKT® KOPPATLA.
Nropdteg M\upéva kat ohokANpa (agatpeate 1o akAnpd npacvo koukouTol. Bazgete 2 pe 3 kabe popa.
Mineptég MAupéva kat Koppéva eva TETapTo, avaloya e To OXNKA TOUG.
Tehwvopiza Koyrte e koppara 6 - 7cm
Ayyoupta Teploudiopéva. Koyte oe Tpnpata nepinou 15ek.
MapaBo Koyre oe koppata 6 - 7.cm
Tzivizep Koyte oe Kopparia yla va eivat eUKoAN n eloaywyn otov anoxupwth. Mnv TonoBeteite ndpa noAAd, yia va
ano@UYETe PPAKAPLONA.
ZtapuAa ApatpéoTe Ta pioxol yla va pnv givat nikpd.
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E€aywyn xupou

* TonoBetnote éva doxelo (dev napexetal) katw anod
TN OLATAEN TOU AKPOPUCLOU HE TO OTOHLO aVOLXTO.

* ApatpgoTe To epyaleio npowBnong ano Tov aywyod
TpOPOO0Giag.

e YuvO€oTe To BUoPa o€ pla katGAMnAn npiza.

* Avayre Tn ouokeun natavrag 1o koupni “ON” (npa-
owo).

e Bdzete olyd olyd Ta NPOETOLUACHEVA CUOTATLKA
oTnV NAGKa TNG X0avng. Mnv TNV Napa@opTwVeTE.

MNpooTtacia acgaleiag

¢ O anoxupwTng dev Ba Eekvnoel €KTOC av To Ka-
NakL pe Tov aywyo Tpogodoaciag exet TonoBeTnBetl
0woTd Kat o Bpaxiovag aopaleiag exel aopalioel
owota. O kwntnpag Ba anevepyonotnBet poAg Ee-
kAeldwoeTe Tov Bpaxiova acpaleiag n natnoeTe 1o
koupni OFF.

Bazete pikpd koppatia kabe popd. O noAtog Byat-
VEL 0TO OOXELO MOATOU, KAl 0 XUHOG PEEL HEGA ano
70 0TOHLO 0T Boxeio (Gev napexeral).
Xpnowonothate 10 €pyaAeio nmpowBnong yia va
OnNPWEETE KAl va 0ONYNOETE TA CUOTATIKA HEOW TOU
Kanaklou oTov aywyo Tpopodooiag.

Mathote 1o nAnkTpo “OFF” otav €xete enefepya-
oTel 6Ao 10 PaynTod.

0 anoxupwTng eivat epodlaoHEVOG HE €va LOXUPO
(ppevo To onoto Ba otapatnoel Tn Aettoupyia péoa
oe Aiya deutepdAenTa, av EekAeldwoeTe To Bpaxio-
va aoPaAelag eva AETOUpyEL 0 ANOXUPWTAG.

la va evepyonoltnoeTe £ava Tov anoxupgwTh, ania
aopaiiote 10 Bpaxiova aopaleiag oword ndavw
ano 1o Kandakt kat nataore 1o koupnt | (ON).

Agaipeon ppakaplopyévou payntol anod To KANAKL PHE TOV aywyo Tpogodoaciag

e Edv exel gpakdpel @ayntd, XPNOLPOMNOLNOTE TO
epyaAeio npowBnong yia va 1o onpwEeTe Npog Ta
Kkatw. Av 0gv MeTUXel, MaATNOTE TO OLOKOMTN OTN
Beon "OFF" kal neplyéveTe PEXPL VA GTAPATACEL N
Aenida.

* AnoouvdeaTe To Buopa ano Tnv npiza Kat agatpe-
0TE TO KANAKL ano Tov aywyo Tpopodooiag.

o [leplyéveTe €wG OTOU O AMOXUPWTAG OTAPATNOEL

TEAELWG KAL EXEL KPUWOEL MANPWE NPV TNV ANOCU-
vappoAoynan.

* KaBapiote O0Aa 1O @pakaplopéva TpoOPLUa ano To

Kandakl ge Tov aywyo Tpopodoaiag.

Xpnotpeg cupBouAég

AkoAouBnoTE QUTEG TG XPAGLPEG CUUBOUAEG yLla va NETUXETE Ta KAAUTEPA aMoTEAEOHATA PE TOV ANOXUHWTA

oag.

e Mnv Bazete @pouUTa N AOXAVLKA OTOV AMOXUHWTN
pEXpLva evepyornolnBei n Tpopodocia Kat va eki-
VACOEL 0 KWVNTAPAG.

® APNOTE TOV AMOXUPWTN va AELTOUPYNOEL yla Alya
OeuTePOAENTA MPLV EEKIVACEL VA NMAPAYEL XUHO.

® Mnv onpWXVETE TO paynTo 0TO ANOXUPWTH. ApnaoTe
TO (AyNTO va NECEL apya Kat oTaBepd xpnotponot-
wvTag 1o epyaieio npowBnong.

e OnolodnnoTe (pPOUTO N AOXAVIKO XWPAEL OTO GWAN-
va Tpopodooiag pnopei pnet oAokAnpo. Koyte 1o
(paynTo €av eival NoAU PeyaAo yla va XwpeaeL aTov
owAnva Tpopodooiag.

* ApalpeaTe PeyaAa KOPPATIA ONWG PodAKLWVO, Hav-
YKO K.AM., kaBwg autd pnopei va BAawel Tn Aenida
Kal EVOEXOPEVWG TOV AMOXUHWTA.

® APNOTE TOV AMOXUPWTN va AELTOUPYNoEL yla Alya
OeuTEPOAENTA MpLV TOV AMEVEPYOMOLNOETE, yla va

ENUTPEYETE TNV €§aywyn TOU NAEOVAZOVTOG XUHOU
ano Tov noAto. Apou anevepyonotnBet, neplpevere
€WG 0TOU 0 AMOXUPWTNG OTAPATACEL TEAEIWG Kal
EXEL KPUWOEL EVIEAWG MPWV TNV aMOoouvappoAoyn-
on.

Mn xpnolponoteite NoAU wplpa @pouta enetdn
a@NVOUV MOAU NoATO 0To PIATPO KAl PPAKAPOUV TOV
anoxXup®TN.

Mnv pixvere uypd PEOa OTN GUOKEUN, €KTOG Kal
av akohouBeire T odnyieg/ouvtayn yua Tnv na-
pacKeUn 0oylag, puzol n yaAaktog ano §npoug
Kapnoug.

‘Otav xpnolponolelre pLkpd N AenTa @pouTa N Aaxa-
VLK@, Hnopeite va npooBEaeTte MoAAG TauTOXpOVa.
a napadelypa, eloayete 2 n 3 kapota kabe popa
oTOvV OWANVa TPoPOoO0Giac yla KAAUTEPA AMOTEAE-

" @

opara.



e Otav QTIAxXVeTE XUPO and xopTa n atrapy, TUAETE Ta
o€ Aaxavika pe peyaAa pUAa 0nwg onavakt, Adxa-
VO KAM. KaL oTn ouvexela BAaATe pouTa N Aaxavika
nou €xouv apBovo xupo ONwg avavd, PNAa KAn.

e Otav @TLAXVETE XUPO aNO KAPOTA Mou OEV €XOUV TO
i0lo peyeBog, pnv xpnatpgonoleite To epyakeio npo-
wBnaong npwv akeoTouv Ta peyaAutepa kapora. Otav

éxouv T0 (010 peyeBog, pnopeire va xpnatdonot-
noete To epyaleio npowbnong yla va cuvexicere
Ewg OToU éxouv enegepyaoTel OAa Ta kapdTa.

* Ta xovpa haxavika (n.x. TeUTAa) Kat 1a wedn Aaxa-
Vika (n.x. o€Awo) Ba npenet va Tepaxizovral kat va
TPOPOOOTOUVTAL apyd 0TV CWANVA TpoPodooiag yia
va NV gpakapouv.

KaBaplopog kat cuvthpnon

e [poetdonoinon! Mpw and Tov kaBaplopod kat Tnv
anoBnkeuon, anoouvOEaTe NAVTA TN CUCKEUN ano
v npiza.

¢ AEN ouviotarat nAUoLpo Twv e€apTNHATWY 0TO NAU-
VTAPLO MLATWV.

® AUEOWG PETA TN Xphon KABe popd, XpNOLPONoLNaTE
™ Bouprtaa (napexertal ya va kaBapioete npooe-
KTIKA TLG OMEG TNG 0XAPAG TNG Aenidag KOMAG oTo
kaAabt. Mpoaoegre T axpnpeg akpeg! BouptoioTe
TO E0WTEPLIKO KATW AMO TPEXOUHEVO VEPO, KPaT®-
VTag To NPOG Ta Navw yta va e§acpaiioere OTL dev
@paooovTal oL 0NEG TNG oxdpag.

e Kivouvog nAektponAngiag! Mn BuBizete 10 KaAm-
olo Tpopodoaiag Pe To Buopa n Tn Baon Tou Kvn-
TNPa o€ vepd N AGAAa uypa.

* ANOCUVAPPOAOYNGTE TOV AMOXUPWTN PE TNV avTi-
oTpo@n oelpd ouvappoAoynong (Aeite . = Yuvap-
poAdynon)

e KaBapioTe Tn povada Baong Tou KwvnTnpa He €va
paAako uypo navi.

IHMANTIKO! BeBalwBeite 011 10 anoppunavriko
0ag elvat katdAnAo yla xpnon pe e€aptnuata anod
nAdoTIkO N avo&eidwTo atodAl. Oplopéva e€alpeTika
aAKGALKG MpoiovIa (M.X. PE UWNAR OUYKEVTPWON
appwviag n kauoTikng o6dag) dev pnopouv va
xpnotlgonotnBolv e oplopéva NAQCTIKA Kal Hrnopet
va Ta KATAOTPEWOUV.

E€aptnuara Meptypapn

Epyakeio wBnong

Kanakt ge aywyd Tpopodooiag

Awaragn kahaBlou pe Aenida

MnoA

Aoxelo noAtou

- BuBlote Ta e€aprnpata oe zeaTo, AMLO ANoppuNavTiko yia nepinou 3 ~ 5 Aentd. Mnv xpnot-
ponoteire Noté Aetavrika péoa kabaplopou.

- TenAOveTe pe TpexoUpEvO VePO.

- Kivbuvog Tpaupatiopol xeplou! Xelploteite Tn Aenida e peyain npoooxn.

® JTeyv®OTE OAA TA €§PTAPATA KAAQ.

* Yuvappoloynate €ava Tov anoxupwtn (Aeite. =
Yuvappohdynon)

AnoBnkeuon

o BeBawwBeire 0T N ouokeun €xel NON anoouvoebet
ano TNV NAEKTPLKN NPiza KAt OTL EXEL KPUWOEL EVTE-
ADGC.

* AnoBnkeuoTe TN ouokeun oe KaBapo, oTeyWO pE-
pOG, pHakpLa ano natdld kat karokidla zwa.



AvTigeT@nion npoBAnpdaTwY

Eav n ouokeun dev Aettoupyet owotd, eAeyETe Tov Na-

pakaTw nivaka yla nibavn Auon.

Eav dev pnopeite va enthUoeTe To npoBAnpa, entkot-

VWVNOTE Je Tov npounBeutn/mapoxo.

MpoBAnpa

Mbavn atria

MBavi Aon

0 kwntnpac dev Aettoupyel peta tnv evep-
yonotnon Tou.

H ouokeun Oev ouvOgeTal Kahd aTnv nhe-
KTpLKN Npiza.

EAéyEre o Buopa yia va BeBawwBeire o1t
éxel TonoBeTnBel kaAd.

0 kwnThpag Aetroupyet pe duvatd BopuBo
Kal peyain dovnon.

- H ouokeun dev elval kaha ouvappohoyn-

pévn.

- [apa NoAAa ouoTaTik@ nou €xouv PPAgeL
T0 E0WTEPLKO TNG Aenidag aTo kaAdbL.

- Ta nodla pe T Bevrouzeg Oev kavouv
KaAn enagn pe Tnv entpaveta

- Anoouvd€aTe Kal ouvappoAoynoTe 0woTa
n ouokeun (BAéne = Zuvappodynon).

- ByaAre v ano tnv npiza. Apaipéate 1o
(QaynTo Kal KAvTe enavekkivnon.

- BeBawwbBeire o110 nodLa pe TiG Bevrolzeg
£X0UV KAAN ENAPA PE TNV ENLGAVELD.

Avenapkeg anoTéAeopa anoxupwaong

H Aenida Konng oTo £0WTEPLKO TOU KAAQ-
Biou eivat xahaopévn.

AvTiKaTaoThaTE TNV Aenida Komng PEaa oTo
KaAaBL.

Texvikég npodLaypageg
Ap. npotovrog: 221105

Taon kat ouxvotnTa Aetroupyiag: 220-240V~ 50/60Hz

OvopaoTikn Loxug elg6dou: 700W
Karnyopia npootaciac: Kartnyopia |
AdLaBpoxn kartnyoptia: IPX1

¥1a8un BopuBou: <72 dB (A) (Aewroupyia xwpic poprio)

Awaotaoelc: 245 x 480 x (Y) 530 mm

TaxUtnTa neptotpopng: nepinou. 3000 o.a.A.
KaBapo Bapog: nepinou 13,1kg

Inpeiwon: OL TeEXVIKEG Npodlaypagég pnopolv va TpononotnBolv xwpig nponyoUpevn gldonoinon.

YALKO SLaQOPETIKAV £EAPTNHATWY

E€apthuata

YAKO

MepiBAnpa povadag Kivntipa

Avo€eidwto ataaht AlSI 304

MnoA

Avo€eidwto ataah AlSI 304

Yuvappohoynon kahaBlou

Avo€eidwto atoat AISI 304

Alokog Gleong

Avo€eidwto ataaht AlSI 430




HAekTpLKo6 dtaypappa (220-240V~ 50/60Hz)

EP Kupta paon

EA Apxin paon

CcD MukvwTnG eKKivnong

KD Peé ekkivnong

KW | HhekrpopayvnTiko pehé

MO

MAT | Awakontng ekkivnang

MAKPIA ANO
SwW

MA2 | Awakontng lakonng EP PTO _ ﬁmﬁioﬁ - p T~ .
. . ) L b0t (i kapé) .
SW Loykpag 6lakontn aopadeiag [ "_mo( rmnwe T "mm:wm 220-240V~ )
agnpo (1 pnke) B 50/60Hz
MF Movada Slakonng . npdowo (4 npaowo-kirpo) / Kagé /
~— - ~ — -
MO Movogaokog kwntnpag @ €L
ke = \\ N
PTO | Beppikn npootacia kivntnpa . L
TO KOKKWVO
donpo hnke
ACL |ACR|OUT
aonpo
1 oA MA2 ) SZCACTUS
e atog CATA2
H L._o_.A
6 Kagé pnke MF
8
o —D@J
e MA1 KW ZUN )

LYNTATEZ

Ta @pouTa Kat Ta Aaxavika Jnopouv va cuvduaoTouv

pe dlapopoug TPOMOUG yLa va dNPLOUPYNOOLY cuvap-

NaoTikd, noAUXpwHa eVIEAWG PUOLKA noTa. Apnate

TN (Pavtacia oag va §exelAoeL He QUTEG TIG MOAUTIHEG

OUPBOUAEG yLa TNV NMAPACKEUN KOKTELA:

* Xpnowonoteite navia un enegepyacyeva gpoura.

* H xpnon avadeutnpa kavel 1o adlagaveg piypa nio
OHIOLOYEVEG.

e [epioTe 10 KATW PLOO TOU avadeuThpa Pe naydkia.

H AAMWH TOY PAAAKINOY

Yuotatika (oepBipet 3):

® 6 podakiva

* 1/2 Aepovt

e | peyaAn npéza aAeodEvo HOOXOKAPUOO
¢ 300ml vepo 0odag

* 1 \enTn QETA PPETKO TZiviZEP

Ano@UyeTe TO AQVAKATEUA TOU KOKTELA yla PEYAAO OL-
doTnpa, o ndyog pnopel va AlwoeL Kat va To XxaAdoeL.
AkohouBel pta enthoyn anod ouvtayec KOKTEW, n kaBe
pia yla nepinou Téooepa aropa.

Inpeiwon: Ot napakdrw ouvrayeg eivat povo yia
avapopd. Mnopeite va Bpeire ouvtayeg oe BiBAla pa-
YELPLKAG KAl 6To OLadikTuO.

MpoeTolpacia: AwoTe Ta podakiva kat EepAoudioTe
10 AepovL. Aev xpelazeTal va Ee@AoudioeTe TNV nine-
poplza. AvakaTteyTe NpwTa Ta podaKLwva oTovV amoxu-
HWTNA 004G, OTN GUVEXELD TO TZIVIZEP KAl HETA TO AEpO-
VL. XTN OUVEXELd, OUVOUAOTE TO POOXOKAPUOO Kal TO
vepd 000a¢ pe To XUPO. MolpdaTe To og Tpia noTn-
pla.. Fapviptopa: dlakoopnoTe Ta NOTNPLa He AENTEG
(PETEG POOAKLVOU.



MHAO-KIBI

Yuotarika (oepBipet 3):
e 3 ynia Granny Smith
e 1/2 \aw

¢ 3 akTwiola

QOPIMO F'KPEIN®POYT
Yuotarika (oepBipet 3):

® 250 ypappdpla nopToKAaAL

e 250 ypappapla ykpEnppout
¢ 250 ypappapla ppaouleg

ANATOAITIKO

Yuortatika (oepBipet 3):

* 1/2 avava

¢ 3 nopTokaAla

¢ 1 kKoutaAdkL ekxUAopa Bavilag

MHAO-ZEAINO

Yuatatika (oepBipet 4):

e 4 pnha Granny Smith

® 2 paBota oéAwo

e 1 AenTh QETa PPETKO TZiviZEP
® 1/2 Aepovi

® aAdTL

KOKTEIA TOY ALTEPA

Yuotarika (oepBipet 4):

¢ 1 payelpepevo navizapt

® 2 kapota

® 2 UIKPA TOapNLd KOKKLva oTapUALa
e 2 unAa Granny Smith

o [Ttn€pL Kaytev

[poeTtotpacia: Eeploudiote 10 Adiy. EephoudioTte
70 aKTW{OLO €TOL WOTE TO KOKTELA va dLaTNPNOEL €va
(PPECKO NPACLVO XpPWHA.

AvakaTteyTe OAQ Ta OUOTATIKA TOU GNOXUHWTN 0aG.
Avakateyte e €va KoUTAAL Kal oepBipeTe apeowg,
npv 10 HNAo NAPEL KAPE XpWHA.

[6¢a: Edv n yelon eivat noAU 6Ewvn anAd npooBeaTe
Alyo pEALN zaxapn. Mnopeite entong va aviikaraoTtn-
OETE TO AKTWVIOLO HE ayyoUupL N GEAWO.

[poeTtolpacia: EepAoudioTe Ta MopTOKAALG Kal TO
YKPELNPPOUT yLa Va PNV €XEL NIKPN yeuon. AvakaTtey-
TE OAQ TQ GUOTATLKA TOU ANOXUPWTA 0aG.

AvakaTeyte KaAd Kat PolpdaoTe To 0Ta NMOTAPLA.

[6€a: Eav n yeuon eivat noAu 6€wvn, npooBeate anAd
Alyo HEAL peAoU 1 olpont Zaxapng.

MpoeTtolpacia: EeploudioTe Ta ppouTa. AvakaréyTe
npwTa Tov avavd oTov anoxupwTn 0dg, Kat 0Tn OUVE-
xela BaAte Ta nopTokaALa.

MpoeTolpacia: NAUVETE KAAA Ta O€Ava KAl avakaTéy-
TE TA OTOV AMOXUPWTN, 0TN OUVEXeELa BaATe To TZivizep
kat Ta pnAa. lMpooBeote Alyo aAdtt kat oepBipete
apeows, npotoU To pnAo ndpet kape xpwpa ldea:
pnopeiTe va xpnolonotnoeTe axAddLa avri yla pnaa.

MpoeTotlpacia: enegepyaoteite OAa Ta gppouTa Kat Ta
Aaxavika oTov anoxupwtn oag. MpooBeaTte oTO XUPO
nnépt Cayenne kat oepBipeTe 10 KpUO.

[apviplopa: dlakoopnoTe TOo NOTAPL PE LA PETA TEUT-
Awv ano poupo. 10€a: pnopeite va xpnolponotnoeTe
AEUKA N Kitplva poOAKLVa yla auTtd TO XUHO.

= @)



KAPTOYZI ME MEAI
Yuotatika (oepBipet 3):

e 750 ypappapla kapnouzt
* 1/2 Aepovt

e 20 ypappapta pet

¢ 20 ypappapla vepo

EKNAHEH KAPOTO

YuotaTika (oepBipet 4):

® 4 kKapoTa

® 4 nopTokaAa

e 1 \enTn QETA PPETKO TZiVTZEP
® nayakia

KAAZZIKO

Yuotatika (oepBipet 3):
® 4 kapoTa

e 3 punia

e 1 Agpovt

FKAZNATZO

Yuoratika (oepBipet 3):

® 500yp. WPLHPEG VTOPATEG

® /2 UIkpn KOKKLVN Minepta

* 1/2 ayyoupt

* 1/2 uikpo paBdi oeAwo

® 1 KouTaAld TNG counag eAatdoAado
* Alyo EUOL o€pL

e AAaTL

e [Minepla

MpoeTolpacia: Bpdote To pEAL Kal To VeEPO pagzi Kat
apNOTE TO VO KPUWOEL. A@alpéoTe Tn pAouda Kat Ta
KOUKOUTGLO and To KAPMoUZL Kal KOWTE PEYANEC PE-
1eG. TeploudioTe To AepovL.

AvakatéyTe Ta ppouTa o€ peyaAa koppatia. fepAou-
oloTe To Aepovi. Avakateyte Ta ppoUTa oToV aMnoxu-
HwTn 0ag.

XUoTe NpwTa To Piyda peEAOU oTa noTnpla, Kat orn
OUVEXELQ TO XUHO Kapnouzlou. Mapviplopa: oepBipeTe
He AeNTEG PETEC KapnougL.

MpoeTtolpaoia: nAUveTe kat kaBapioTe Ta kapoTa (dev
xpeLazetatva ta EepAoudioete). TepAoudiote Ta nop-
TOKGALO. AvakaTéWTe OAQ Ta OUCTATIKA €KTOG and Ta
nayakla oTo anoxXupwTn.

Moldare 10 o€ TEGOEPQA NoThpLa, NpocBeaTe Ta naya-
Kla kat oepBipete apeowc. Fapviplopa: dlakoopnate
HE Hla ENA Kal pLa pETa NopToKaAlou.

AvakaTéyTe To eKXUAOPa Bavilag oTo XUpo Kal aep-
Bipete o€ pKpa notnpla. |0€a: avrlkatacTnoTe Ta
NopTOKAALD PE yaAa kapUudag.

MpoeTotpacia: Eeploudiote To Aepovt. MAévete Kat
kaBapioTe Ta kapoTa (dev xpetdzeTal va Ta Eephou-
dioeTe). AvakatETe 6AA TG CUGTATIKA TOU AMOXUHWTA
oac.

AvakateyTte KaAa kat oepBipeTe.

[0€a: pnopeire va avrikataoTnoeTe Ta axAdadla pe
pnAa.

Mpoetolpacia: akéoTe OAa Ta AXAVIKA OTO AMOXUPW-
TN, OTN OUVEXeLd NpooBeaTe To eAaldAado, To §idL Kat
10 QAQTL.

lapviptopa: dlakoopnoTe pe pla pAouda AepovioU
Kal pLa QETa viopaTtag.

[0€a: plag kat n viopata avolyel Tnv opegn, oepBipeTe
70 gazpacho oTnv apxn Tou yeUuparog.



MIZXOZ ZMAPAITI
Yuotarika (oepBipet 3):

* 1 KW\O npdaowa onapayyla
¢ 1 npeza nnept Espelette
¢ 1 npéza Bakaoowo alatt

APOZIZTIKO AITOYPI
Yuotarika (oepBipet 4):

¢ 1 ayyoupt

e 4 pnia Granny smith

® 3 KOUTAALEG TNC counag avnBo
e 1/2 hepovi

e Katowkiolo yaha

H OMOPO®IA TOY POZ
Yuotarika (oepBipet 4):

® 300 ypappdpla paouleg
e 3 kapoTa

¢ 1/4 avava

FEYZH AMNO MEMNONI

Yuotarika (oepBipet 3):

¢ 400 ypappdpla npdowvo nenovt
e 1 punko Granny Smith

e 1/2 Aepovi

MEMONI AXAAAI ME KOYPKOYMH
Yuotatika (oepBipet 4):

e 1400 ypappapta kitpvo nenowvt
e 1 ykpenppout

1/2 axhadu

e 1/2 kitpwo vooTipo pnio

e 1 AenTh Q€Ta PPETKO TZVIZEP
e 1/2 pioxog Aepovioy

e 1 pkpn piza KoupkoUpn

[MpoeTotlpacia: EephoudioTe Ta onapayyla Kat NeTag-
TE T0 OKANPd AKpa AvaKaTeWTe GTOV ANOXUPWTH 0ag.
MpooBeate Alyo ninept Espelette kat Bahaoowo ala-
Tt [0€a: XpNOLHONOLNOTE AUTO TO KOKTELA YL va OUVO-
OgU0ETE €va Mato ooAopou.

[MpoeTolpacia: nAUveTe To ayyoupl, aAAd pnv 1o Ee-
pAoudioeTe, KaBwG N pAouda neptexet Burapiveg nou
Ba dwoouv eniong xpwua oTo KOKTEWA oag. la 1o
A\Oyo auTd, xpnatponotnoTe éva BloAoyLko ayyoupt, av
elvat duvarov. TeploudioTe 1o AepovL.

AvakaTéyTe 10 ayyoupt, Ta PNAa kat Tov avnBo oTov
QMOXUHWTN, KAl 0TN CUVEXELD TO AedovL. AvakaTteyTe
TO KATOLKLOLO YaAQ HE TO XUHO.

[MpoeTotpacia: EeploudioTe Tov avava Kat KOYTE Tov
o€ KoppaTtla. Aev xpelazetal va kaBaploeTe TIG ppa-
oulAeg, kaBwg ol pioxot Toug Ba anoppipBouv auTo-
pata ato doxeio noArou.

AvakateyTte TOov avavd, TG PPAOUAEG Kal Ta KapoTa
0TO AMOXUPWTN 0a¢ He autn Tn oelpd. Avakatey-
TE KOAAG Kal HOlPAOTE O MOTAPLA OLOKOOUNHEVA HE
PPUOUAEG OE PETEC

|0¢a: npooBeaTe Alyo yeuan oTo KOKTELA, He (pacoALa
Bavihag, kapdapo n TZivizep.

[MpoeTolpactia: apalpeate TN PAoUdA Kal Ta KOUKOU-
TOl0 aNO TO NENOVL KAL KOWTE TO O€ PEYAAQ KOpPATLa
TepAoudioTe To Aepdvt. AvakaTéyTe OAa Ta oUOTATIKA
TOU AMOXUPWTA 0aG.

AvakaTeyte e €va KOUTAAL Kal oepBipeTe apeowg,
npoaBéaTe yeuon pe Alya QUANa pévrac. 10€a: avri-
KaTaoTNOTE TO MNENOVL HE KAPMOUZL.

MpoeTtolpacia: Ee@AoudioTe TO MEMOVL KAl TO YKPEL-
ngpout. AvakaTeyTe To PNAO, TO TZiVTZEP, TO AEHOVL
Kal TO YKPELMPPOUT OTO AMOXUHWTA 0ag PE autn Tn
oelpa. AvakaTteyTe KaAd Kal xwpioTe HolpdoTe TO O€
TEOOEPA NOTNPLA.

i)



Eyyunon

Onotodnnote eAdTTwpa €nNPedzel TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG CUOKEUNG Mou yivetal npo@aveg duo xpo-
vla PETA TNV ayopd Tng, Ba dlopBwveral pe dwpeav
EMLOKEUN N QVTIKATAOTAON, APKEL N CUOKEUN VA €XEL
xpnotlponotnBet kat ouvtnpnBei cUPPwva pe TIg 0ON-
yieg kat va pnv €xel yivel kataxpnon n AavBaopévn
XpNon TngG pe onotovonnote Tpono. Ae Biyovral 1a vo-
pipa dlkalwpata oag. Eav n cuokeun unooTnpizetat

ano eyyunon, dnAwoTe noU Kal noTe €xel ayopaoTet
Kat oupnep\aBete Tnv anodel€n ayopag (n.x. ano-
del€n MaviKAC nwANoONG).

ZUP@WVA PE TNV MOMTIKN PAG yld TN oUVEXn €§ENEN
TV NPotovTwy pag, dlatnpoUpe To dikaiwpa va aAAa-
€oupe 10 Npoldy, TN ouokeuacia Kat Tig Npodiaypa-
QEG TEKUNPLWONG Tou Xxwpig npoetdonoinon.

Anoppwyn & MeptBaiiov

H ouokeun, peta 1o népag Tng dLAPKELAG ZWNG TNG,
dev NpENeL va anoppinTeTal wg olKLaKO anopplyuya.
Mpénel va anoppinterat, pe Otkn oag euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeio cuMoyng. H pn thpnon autou
€VOEXETAL VA TIHWPELTAL CUPPWVA HE TOUG LOXUOVTEG
Kavoviopoug yla Tn dtaBeon Twv anopptppatwy. H
XWPLOTA OUAAOYN KAl avakUKAWON autng TnG Ou-
OKEUNG Katd Tn oTypn Tng andppwyng BonBa otn
d1aTNPNON TWV QUOLKWV NOpwV Kal e€aopalizel Tnv
avakUKAwGoN Tng Pe TpOdNo nou npooTatelel TNV av-
Bpwnivn vyela kat To neptBaiiov.

YEPBIX EANAAOL:
TnA.: 2130998989 (10 ypappeg)
info@pks-hendi.com

la neploooTepeG NANPOPOPIEG OXETIKA HE TO MOU
HMOpEiTE va anopplyeTe TN CUCKEUN yla aVaKUKAwW-
on, ENIKOWWVNOTE PE TNV TOMIKN eTalpeia ouMoyng
anopplppaTwy. Ot KATAOKEUAOTEG KAl Ol EL0AYWYELQ
0ev avaAapBavouv Tnv €uBlUvn avakUKAwoNg, ene-
€epyaoiag kat olkoloyikng otaBeong, eite apeoa eite
HEOW ONPOCLOU CUGTANATOG.



Postovani kupac,

Hvala vam Sto ste kupili ovaj Hendi aparat. Pazljivo procitajte ovaj prirucnik, obratite posebnu pozornost na
sigurnosne propise navedene u nastavku, prije instalacije i koristenja ovog uredaja po prvi put.

Sigurnosni propisi

* Ovaj je uredaj namijenjen za komercijalnu uporabu.

* Koristite aparat samo za namjeravanu svrhu za koju je dizajniran kako je opisano u ovom
prirucniku.

* Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu Stetu uzrokovanu pogresnim radom i nepravilnom
uporabom.

* Uredaj i elektricni utikac drzite podalje od vode i drugih tekucina. U slucaju da aparat
padne u vodu, odmah izvadite utikac iz uticnice. Ne upotrebljavajte uredaj dok ga ne
provjeri certificirani tehnicar. Nepostivanje ovih uputa uzrokovat ce rizike opasne po Zivot.

¢ Nikada ne pokusavajte sami otvoriti kuciste aparata.

 Nemojte umetati predmete u kuciste uredaja.

¢ Nemojte dodirivati utikac mokrim ili vlaznim rukama.

« /i\ OPASNOST 0D STRUJNOG UDARA! Ne pokugavajte sami popraviti aparat, popravke
treba provoditi samo kvalificirano osoblje.

* Nikada ne koristite osteceni aparat! Kada je oStecen, odvojite aparat iz uticnice i obratite

se trgovcu.

» UPOZORENJE! Nemojte uranjati elektricne dijelove aparata u vodu ili druge tekucine. u

¢ Nikada ne drzite aparat pod teku¢om vodom.

* Redovito provjeravajte utikac i kabel za bilo kakvu stetu. Kada je ostecen mora biti
zamijenjen servisnim agentom ili slicno kvalificiranom osobom kako bi se izbjegla
opasnost ili ozljede.

¢ Pazite da kabel ne dode u dodir s ostrim ili vru¢im predmetima i drzite ga podalje od
otvorene vatre. Nikada ne povlacite kabel za napajanje da biste ga iskljucili iz uticnice,
umjesto toga uvijek povucite utikac.

* Provjerite da kabel za napajanje i/ili produzni kabel ne uzrokuju opasnost od putovanja.

* Nikada nemojte ostavljati aparat bez nadzora tijekom uporabe.

» UPOZORENJE! Sve dok je utikac u uticnici, uredaj je spojen na izvor napajanja.

o Iskljucite aparat prije iskljucivanja iz uticnice.

o Prikljucite utikac na lako dostupnu elektriénu utiénicu tako da se u slucaju nuzde uredaj
moze odmah iskljuciti.

¢ Nikada ne nosite aparat za kabel.

* Nemojte koristiti dodatne uredaje koji nisu isporuceni zajedno s aparatom.

* Prikljucite uredaj samo na elektricnu uti¢nicu s naponom i frekvencijom navedenom na
naljepnici uredaja.

¢ Nikada ne koristite dodatnu opremu osim onih koje preporucuje proizvodac. Ako to ne
ucinite moZe predstavljati sigurnosnirizik za korisnika i moZe ostetiti uredaj. Koristite samo

originalne dijelove I pribor.
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¢ OQvim aparatom ne smiju upravljati osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili osobe koje nemaju iskustva | znanja.

* Ovaj aparat ne smije, ni pod kojim okolnostima, koristiti djeca.

¢ Uredaj i kabel za napajanje Cuvajte izvan dohvata djece.

» UPOZORENJE: UVIJEK iskljucite aparat i iskljuCite iz utinice prije ¢iS¢enja, odrZavanja
ili skladistenja.

Posebni sigurnosni propisi

¢ Uredaj upotrebljavajte kako je opisano u priru¢niku.

¢ Ovaj stroj treba upravljati i ugraditi struéno osposaobljeno osoblje u kuhinji prehrambene
industrije.

o Sve radove oko odrzavanja, ugradnje i popravke treba obavljati stru¢no osposobljeni i
obuceni tehnicari.

o Uredaj ne postavljajte na grijaci predmet (benzin, elektricnu plocu, kuhalo s ugljenom
itd.) Uredaj drZite podalje od vru¢ih povrsina i otvorenih plamena. Uvijek rukujte strojem
na ravnoj, stabilnoj, Cistoj, otpornoj na toplinu i suhoj povrsini.

* Uredaj ne upotrebljavajte u blizini eksplozivnih ili zapaljivih materijala, kreditnih kartica,
magnetskih diskova ili radija.

*Nosite zastitnu odjecu, masku ili zastitne naocale ako je nuzno tijekom rada.

¢ Ova stroj nije predviden za rad uz pomoc vanjskog tajmera ili odvojenog sustava daljin-
skog upravljanja.

ﬂ * Nikad ne zaobilazite bilo koje sigurnosne brave na stroju

» UPOZORENJE: Pazite da svi ventilacijski otvori na uredaju nisu blokirani.

* UPOZORENJE! UVLJEK drzite ruke, dugu kosu i odjecu podalje od pokretnih dijelova.

. Tuekom uporabe ostavite uredaj da odstoji najmanje 20 cm razmak od uredaja i namjene
prozracivanja.

« Oprez! Cvrsto usmijerite kabel za napajanje prema potrebi, kako biste sprijecili slucajno
povlacenje ili kontakt s povrsinom za grijanje.

¢ Perilicu ne perite vodom ili vodenim mlazom. Pranje vodom moZe uzrokovati curenje i
povecati rizik od strujnog udara. Niti jedan dio ne moze se prati u perilici posuda.

* Nemojte Cistiti niti spremati stroj ako se potpuno ne ohladi.

¢ Ne pomicite stroj dok je pod radom. Iskopcajte stroj pri pomicanju stroja i drzite ga na
dnu.

* Ne upotrebljavajte stroj ako nema sastojaka kako biste izbjegli pregrijavanje.

¢ Opasnost od ozljede! Budite oprezni prilikom rukovanja ostrim rezacima, praznjenja re-
znih alata i tijekom ciscenja.

* Upozorenje! Nikada nemojte stavljati ruke ni bilo koji drugi predmet unutar ispusta za
hranjenje dok uredaj radi.

* Osusite uredaj i sve dijelove/pribor prije prikljucivanja na napajanje i prije prikljucivanja
pribora.

o Nikad nemojte koristiti Zlicu, lopaticu ili slicno kako biste uklonili sastojke iz uredaja
tijekom rada. U slucaju da morate izvaditi nesto iz odvoda za hranjenje, uvijek iskljucite
uredaj i iskopCajte ga iz struje prije nego Sto to ucinite.
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¢ Provjerite je li poklopac pravilno pricvrscen i dobro zatvoren prije rukovanja sokserom.
Nemojte otkaciti sigurnosnu rucicu niti skinuti poklopac za vrijeme rada.

Namjena

e Uredaj je namijenjen za profesionalnu uporabu.

¢ Ovaj je uredaj namijenjen samo za vadenje soka iz
povrca ili tvrdog voca poput jabuka itd. Svaka dru-
ga uporaba moze dovesti do oStecenja uredaja ili
osobnih ozljeda.

e Uporaba uredaja za bilo koju drugu svrhu sma-
tra se pogresnom uporabom uredaja. Korisnik
je iskljucivo odgovoran za neprimjerenu uporabu
uredaja.

Instalacija uzemljenja

Ovaj uredaj je klasificiran kao zastitna klasa | i
mora biti spojen na zastitno tlo. Uzemljenje sma-
njuje rizik od strujnog udara osiguravanjem Zice za
bijeg za elektri¢nu struju. Ovaj uredaj je opremljen

kabelom za napajanje koji ima Zicu za uzemljenje i
uzemljeni utikac. Utika¢ mora biti prikljucen u utic-
nicu koja je pravilno instalirana i uzemljena.

Prije prve upotrebe

e Uklonite svu ambalazu i omot. Provjerite da u
uredaju nema ostataka ambalaze.

e Provjerite je li uredaj ispravan te je li ostecen za
transport. U slucaju Stete ili nepotpune isporuke
kontaktirajte svojeg dobavlja¢a/uvoznika.

eDrzite pakiranje za pohranu uredaja kada nije u
uporabi duze vrijeme.

« Temeljito odistite uredaj (Pogledajte > Cidcenje
i odrzavanje).

UPOZORENJE!

e Prije ¢is¢enja uredaj iskljucite iz elektricne mre-
Ze.

¢ Opasnost od ozljede ruku! OStricom rukujte vrlo
pazljivo.

e Uredaj postavite na suho, ravno i stabilno mjesto
s ¢vrsto usisanim noZicama s povrSinom.

e Nakon ukljucivanja stroja uvijek stavite posudu
ispod grli¢a i spremnik za pulpu ispod izbacivaca,
ali prije nego Sto pocnete hraniti voce ili povrce.
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Popis dijelova

Gurac

I1zlaz za hranjenj

Rezni noz nadnu

Izbacivac

Rucke Sklop kosare

Sito

zdjela

Sklop odvoda

f

\ | Zaétitna ruka

Motorna jedinica
Spremnik od pulpe

Usisna nozica

Napomena: Isporucuju se tri Cepa za sklop mlaznica kako bi se sprijecilo ulazak insekata.

Poklopac s kanalom za hranjenje



Sklop
¢ UPOZORENJE! Nikada ne spajajte utikac u utic-
nicu prije nego Sto potpuno sastavite uredaj.

 Provjerite je li sklop grli¢a zatvoren.

1.

Cursto postavite motor tako da qumbi za ISKLJ/UKLJUCIVANJE budu
okrenuti prema vama.

3.

Postavite prirubnicu na rub posude. Rebra prirubnice trebaju biti poravna-
ta s ravnom plocom zdjele. Provjerite je li prirubnica pravilno postavijena.

4.

Spustite sklop kosare na ispravno mjesto pridrZavajuci ga za drzace.
Okrecite ga dok se utori ne sjednu na pravo mjesto.

{

Poklopite otvor za punjenje iz ravnine s utorima u prirubnici.

VAZNO: Provjerite je Li klin na oso-
vini motora ispravno poravnat s
odgovaraju¢im urezom na glavcini
kosare.

Spremnik za pulpu ispravno postavite na plocicu lijevka.

Pravilno zatvorite sigurnosnu rucicu.

Sonda se nece pokrenuti ako sigurnosna ruka nije pravilno zatvorena
[siguran prekidac].

Sada je uredaj sastavljen i spreman za uporabu.
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Rad

Napomene:

® Zbog postupka proizvodnje, ovaj novokupljeni
uredaj moze ispustati neugodan miris po prvi put
kada je ukljucen. Ovaj miris moZe ostati tijekom
prvih nekoliko radnih ciklusa. To je normalno i ne
ukazuje na bilo kakav nedostatak ili opasnost.

* Ruku ili prste nemojte stavljati u pretinac za
hranjenje kako biste gurnuli hranu ili uklonili
zacepljene namirnice. Koristite samo potiskivac.

Priprema voca i povrca

¢ Ovaj sokovi mogu se koristiti za pripremu sokova
iz razlicitih vrsta voca i povrc¢a, no neke su pri-
preme potrebne za pripremu ukusnih i ukusnih
sokova.

e Voce isperite pod mlazom tekuce vode.

e Narezite veliko voce u male komade koji stanu u
otvor za hranjenje.

e Uklonite velike sjemenke, kamenje, ad pite sa

Upute za pripremu voca i povréa samo su referentne.

Opasnost od teskih ozljeda koje mozZe izazvati ro-
tirajuca ostrica noza.

e Zatvorite sigurnosnu rucicu za rad.

e Uvijek iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uticnice
kada nije u uporabi.

* Redovito provjeravajte jesu li prirubnica i poklo-
pac pravilno postavljeni, posebno prilikom prela-
ska na druge namirnice.

treSnje, breskve itd.

¢ Voée bogato ljuskom (barenice, narance, dinje
itd.).

¢ Neke namirnice nisu prikladne za obradu u soku
zbog njihove ¢vrste konzistencije (npr. kokosi).

NAPOMENA: U cijev za punjenje ne stavljajte koc-
kice leda ili smrznuto voce.

Priprema voca i povréa
m Mrkva Oljustena i lijevana cijela, prekrivena i s repom. Hranite sa 2 ili 3 odjednom.
Jabuke Oprano i ostavijeno cijelo (uklonite stazu i sve naljepnice).
Jagoda lzvadite vlasiste kako biste dobili okus.
citrusno voce Ogulite sve citrusno voce. Narance i limun mogu ostati cjeloviti.
Pineadi Ogulite i izrezite na osam komada (3 rezove)
Kolaci Ogulite i izreZite na osam komada.
Rajcice Prana i lijeva cijela (uklonite tvrdu zelenu jezgru). Namirnice u 2 ili 3 po komadu.
Paprike Perite i izreZite na Cetvrtine po duljini, prema obliku.
Celerijak Izrezano na komade od 6 - 7cm
Krastavci Oljustena. Izrezite na pregrade duljine priblizno 15 cm
komorac Izrezano na komade od 6 - 7.cm
Zvijezda IzreZite na komade kako biste ih lakse bacili u sokser. Ne stavijajte previse odjednom da biste sprijecili zacepljenje.
Zrele Uklonite naslage da biste izbjegli gorcinu.

Izvlacenje soka

* Postavite spremnik (koji nije priloZen) ispod sklo-
pa grlica dok je grli¢ otvoren.

e Uklonite potiskivac iz odvoda za hranjenje.

e Utikac¢ ukljucite u odgovarajucu uticnicu.

o UKLJUCITE uredaj pritiskom tipke “ON" (zeleno).

e Pripremljene sastojke postupno napunite u lije-
vak. Nemojte ga previSe napuniti. Dodajte male
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komade odjednom. Vocna pulpa izbacuje se u
spremnik pulpe, dok ekstrahirani sok tece kroz
otvor u spremnik [nije isporucen).

e Pomocu guraca pogurajte i vodite sastojke kroz
poklopac s utorom za punjenje.

* Pritisnite tipku .ISKLJUCENO" kada se sva hrana
obradi.



Zastita

¢ Ovaj sokove nece zapocCeti ako poklopac s utokom
za hranjenje nije pravilno postavljen, a sigurno-
sna rucica nije pravilno ucvrs¢ena. Motor ce se
iskljuciti ¢im otkljucate sigurnosnu rucicu ili pri-
tisnete gumb OFF.

e Ovaj soh je opremljen snaznom kocnicom koja

¢e zaustaviti rad aparata u manje od nekoliko
sekundi ako otkacite sigurnosnu rucicu dok taj
sof radi.

e Za ponovno ukljucivanje [ON) dozatora, jedno-
stavno pravilno zakljucajte sigurnosnu rucicu na
poklopac i pritisnite gumb | (ON).

Uklanjanje zacepljenih ostataka hrane s poklopca s ispustom za hranjenje

e Ako se hrana zacCepila, pritisnite je prema dolje
pomocdu guraca. Ako to ne uspijete, pritisnite pre-
kidac u polozaj “ISKLJUCENO" i pricekajte trenu-
tak dok se oStrice ne prestanu pokretati.

¢ Dsspojite priklju¢ak napajanja iz uti¢nice i ukloni-

te poklopac putem ulaza za punjenje.

e Pricekajte dok se spremnik za vadenje ne ohladi
prije rastavljanja.

e |zbacite zacepljene namirnice s poklopca pomo-
¢u ispusta za hranjenje.

Savjeti

Slijedite ove korisne savjete kako biste dobili najbolje rezultate od svog sokova.

e Voce ili povrce ne stavljajte u posudu za sokove
dok se napajanje ne ukljuci i motor ne pocne
okretati.

* Ostavite da sredstvo za sokove nekoliko sekundi
radipocetnog soka.

¢ Nemojte nasilno gurati hranu u sokser. Pustite da
hrana polako padne i posluZite se potiskivacem.

e Voce ili povrée koje odgovara cjevcici za hranjenje
moze biti cjelokupno. Hranu izrezite ako je preve-
lika da bi mogla stati u cijev za hranjenje.

e Uklonite velike jame poput breskve, manga, itd.
jer bi to moglo ostetiti oStricu, a mozda i sokove.

e Ostavite sokove da prije iskljuivanja i pustite da
tece nekoliko sekundi kako bi se omogucilo da
se visak soka sam izvadi iz pulpe. Nakon Sto ga
ISKLJUCITE, pricekajte da se sokova potpuno za-
ustavi i da se ohladi prije nego Sto ga rastavite.

* Nemojte upotrebljavati prekomjerno voée jer ce
ostaviti previse pulpe u filtru i zacepiti sokove.

e Ne ulijevajte tekucine u uredaj, osim ako ne sli-
jedite upute/preporuke prilikom proizvodnje soje,
rize ili orasastog mlijeka.

Kada koristite malo ili tanko voce ili povrce, do-
dajte velik broj njih istovremeno. Na primjer, za
najbolje rezultate umetnite 2 ili 3 mrkve odjed-
nom u cijev za hranjenje.

Prilikom sokanja bilja ili pSenicne trave umotajte
ih u vece lis¢e povréa kao Sto je Spinat, kupus itd.,
a nakon toga slijede voce ili vegetavla koji sadrze
mnosStvo soka kao Sto su ananas, jabuka itd.
Prilikom sokanja mrkve koje nisu iste velicine
nemojte koristiti gura¢ dok se ne obradi najveli
ahs mrkve. Kada imaju iste velicine, moZete upo-
trijebiti gurac i nastaviti s radom sve dok se ne
operiraju mrkve.

Denser povrce (tj. repe] i vlaknasto povrée [tj.ce-
celer] trebaju biti nasjeckano i polako umetnuti u
cijev za punjenje kako bi se smanjilo zacepljenje.

Cicenje i odrzavanje

e Upozorenje! Prije ¢iS¢enja i pohrane uredaj uvi-
jek iskopcajte iz elektricne uticnice.

o NIJE preporucdljivo prati razlicite dijelove u perilici
posuda.

* Odmah nakon svake uporabe, ¢etkicom (isporu-
¢enom) temeljito oCistite fine mreZaste otvore na
koSari. Pazite na ostre rubove! [SCetkajte unu-
trasnjost pod teku¢om vodom i drZite je prema
svjetlu kako biste bili sigurni da otvori na mrezici
nisu blokirani.

¢ Opasnost od strujnog udara! Ne uranjajte kabel
za napajanje s utikacem ili bazom motora u vodu

ili druge tekudine.
¢ Rastavite sisac u obrnutom redoslijedu sklapanja
(Pogledajte = Sklop)
« Cistite jedinicu baze motora mekom vlaZznom kr-
pom.
VAZNO! Provjerite je li deterdzent prikladan za
upotrebu s dijelovima od plastike ili nehrdajuceg
Celika. Odredeni vrlo alkalni proizvodi (npr. s viso-
kim koncentracijama amonijaka ili kausti¢nih so-
kova) potpuno su nekompatibilni s nekim plastika-
ma i uzrokuju veliko propadanje.
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Dijelovi

Opis

Gurad

Poklopac s kanalom za hranjenje

Sklop kosare s ostricom

zdjela

Spremnik od pulpe

- Dijelove uronite u topao, blag deterdZent na otprilike 3 ~ 5 minuta. Nikada nemojte koristiti abrazivni

deterdzent za Ciscenje.
- Rince pod tekucom vodom.

- Opasnost od ozljede ruke! Pazljivo rukujte uz uporabu ostrice.

¢ Potpuno osusite sve dijelove.

* Ponovno montirajte sof (Pogledajte - Sklop)

Skladistenje

e Uvijek provjerite je li uredaj ve¢ odspojen s elek-
tricne zidne uticnice i potpuno ohladite.

e Uredaj Cuvajte na Cistom i suhom mjestu izvan
dohvata djece i kuénih ljubimaca.

Rjesavanje problema
Ako uredaj ne radi ispravno, provjerite donju tablicu

Ako ne mozete rijesiti problem, obratite se dobav-

za rastvor.

ljacu / pruzatelju usluga.

Problem

Moguci uzrok

Moguce rjesenje

Motor se ne pokrece nakon éto ga se UKLJUCI.

Uredaj se ne ukljucuje cvrsto s elektricnom
uticnicom.

Provjerite utika¢ kako biste ¢vrsto potvrdili uti-
kac.

Motor radi uz glasne zvukove i velike vibracije.

- Uredaj nije dobro postavijen.

- PreviSe sastojaka koji su zacepljeni unutar os-
trice kosare u sklopu kosare

- Usisna stopala nisu dobro u kontaktu s povr-

- IskopCajte uredaj iz napajanja i ponovno ga
ispravno postavite (Pogledajte - Sklop).

- Iskljucite iz struje Obrisite neke namirnice i
ponovno pokrenite.

Sinom

- Vodite racuna da su usisne noZice u kontaktu
s povrsinom.

Neucinkovit rezultat sokova

Ostrica za rezanje unutar kosare je istrosena.

Zamjena ostrice za rezanje unutar kosare.

Tehnicke specifikacije

Broj stavke: 221105

Radni napon i frekvencija: 220-240V~ 50/60 Hz
Izlazna struja: 700W

Klasa zastite: |. klasa

Vodootporna klasa: IPX1

Razina buke: < 72 dB (Al(manje od funkcije za op-
terecenje)

Dimenzije: 245 x 480 x (V) 530 mm

Brzina rotacije: pribl. 3000 o/min

Neto teZina: priblizno 13,1 kg

Napomene: Tehnicke specifikacije podloZne su promjenama bez prethodne obavijesti.

Materijal razlicitih dijelova

Dijelovi

Materijal

Kuciste kucista jedinice motora

Nehrdajuci celik AISI 304

zdjela

Nehrdajuci celik AISI 304

Sklop kosare

Nehrdajuci celik AISI 304

Disk od graviranja

Nehrdajuci celik AlSI 430




Elektriéni dijagram (220-240 V~ 50/60 Hz)

EP Glavna faza

EA Pocetna faza

cD Pocetni kondenzator

KD Pocetni relej

KIW Elektromagnetski relej
MA1 Prekidac za pokretanje
MA2 Prekidac za zaustavijanje
SVIJEGE S{ggﬁﬁsm prekida¢ za stezanje
MF Modul prekida

MO Jednofazni motor

PTO Toplinski zastitnik motora

bijelo
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RECEPTI

Voce i povrée moZete kombinirati na bezbroj nacina

za stvaranje uzbudljivih, Sarenih i potpuno prirod-

nih pica. Dajte svojoj masti na umu ovih nekoliko

zlatnih pravila za pripremu koktela:

e Uvijek upotrebljavajte neobradeno voce.

e Koristenje tresilice ucinit ¢e neprozirnu smjesu
homogenijom.

BOJA BRESKVE

Sastojci (serve 3):

® 6 breskvi

e 1/2 limun

e 1 izdasan muskatni orasci¢ od sklizanja
¢ Soda voda od 300 ml

e | tanka kriska svjezeg dumbira

e Napunite donju polovicu tresilice dopola svim
kockicama leda.Nemojte predugo tresti koktel,
inace Ce se led otopiti i pokvariti.

Evo izbora koktela, za oko Cetiri osobe.

Napomena: Recepti su samo za referencu. Puno

recepata moze se pronaci u knjigama za kuhanje

i na internetu.

Priprema: kamenom izbrusite breskve i ogulite
limun. Nema potrebe za odljepljivanjem dumbira.
Prvo obradite breskve u solju, a zatim dumbir, za-
tim limun. Nakon toga pomijesajte mljeveni mus-
katni orasci¢ i sodu sa sokom. Podijelite tri case.
Ocarajte: ukrasite ¢asSe tankim kriSkama breskve.
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JABUKA-KIVI

Sastojci (serve 3):

¢ 3 jabuke Granny Smith

* 1/2 boje

e Voce od 3 kivija

Priprema: ogulite vapnulo. Ogulite kivija zato da
koktel zadrzi svjezu zelenu boju.

U svom soku obradite sve sastojke.

TOPLO GREJP
Sastojci (serve 3):
¢ 250 g narancaste
® 250 g grejpa

¢ 250 g jagoda

ORIJENTALAN

Sastojci [serve 3):

* 1/2 ananasa

e 3 narance

e 1 Cajna Zlicica ekstrakta vanilije

SLADOLED S JABUKAMA
Sastojci (serve 4):

e 4 jabuke Granny Smith

e 2 Stapica celera

e 1 tanka kriska svjezeg dumbira
* 1/2 limun

e sol

KOKTEL SLATKISA

Sastojci (serve 4):

¢ 1 pljeskavica

* 2 mrkve

e 2 male vezice crveno grozde
e 2 jabuke Granny Smith

e Kajenski papar

MEDOVANA LUBENICA
Sastojci [serve 3):

e lubenica od 750 g

e 1/2 limun

¢ 20 g meda

® 20 g vode

Promijesajte Zlicom i posluzite odmah, prije nego
Sto se jabuka poc¢ne rumeniti,

Ideja: ako pronadete previse kiselog okusa, jedno-
stavno dodajte malo meda ili slatke sirupe. Voce
kivija moZete zamijeniti krastavcem ili Stapicem
celera.

Priprema: ogulite narance i grejp kako biste izbje-
gli gorak okus . U svom soku obradite sve sastojke.
Dobro promijesajte i razdijelite Case.
Ideja: ako vam je sok previSe kisel, jednostavno do-
dajte malo meda ili sirupa od lizanja.

Priprema: ogulite voce. Prvo obradite ananas u
svom soheru, a potom narance.

Priprema: celer se temeljito opere i procesira u
vasem soku, nakon cega slijede dumbir, zatim ja-
buke. Zacinite s malo soli i odmah posluZite prije
nego Sto se jabuka pocne rumeniti. Ideja: moZete
upotrijebiti kruske umjesto jabuka.

Priprema: U soku obradite svo voce i povrée. Zaci-
nite sok s kaionskim paprom i posluzite ohladeno.
Sljokice: ukrasite svaku ¢adu Siljkorn s malom ci-
klu. Ideja: za taj sok mozete iskoristiti bijelu ili Zutu
breskvu.

Priprema: zakuhajte med i vodu medusobno i
ostavite da se ohladi. Uklonite tvrdo¢u lubenice sa
zupcima i meso izreZite na velike komade. Ogulite
limun.

Obradite voce u velike komade. Ogulite limun. U
soku obradite voce.

Prvo ulijte mjesavinu meda u case, a zatim u sok
od lubenice. Smece: posluzite u tanko narezanoj
lubenici.



RIZA OD MRKVE

Sastojci (serve 4):

e 4 mrkve

e 4 narance

¢ 1 tanka kriSka svjezeg dumbira
e kockice leda

KLASICAN
Sastojci (serve 3):
® 4 mrkve
e 3 jabuke
e ] limun

GAZPACHO

Sastojci (serve 3):

¢ 500 g zrelih rajcica

¢ 1/2 male crvene paprike
* 1/2 krastavac

* 1/2 malih jepljivih celera
¢ 1 Zlica maslinovog ulja

e ocat od visanja

e sol

ePatent

SPAROGE

Sastojci (serve 3):

¢ 1kg zelenog Sparoga

¢ 1pinch mljeveni espelette papar

e | prstohvat brasna do sela morska sol

MIJESALICA ZA KRASTAVCE
Sastojci (serve 4):

¢ | krastavac

e 4 potkoljenice

¢ 3 Cajne Zlicice

¢ 1/2 limun

® kozje mlijeko

PRILIENO RUZICASTA

Sastojci (serve 4):

¢ jagode 300 g

* 3 mrkve

e 1/4 ananasa

Priprema: oljustite ananas i nareZite na komade.
Ne morate zaljuljati jagode jer ¢e njihove navlake

Priprema: operite i izribajte mrkve (ne moraju ih
oguliti). Odlijepite narance. Obradujte sve sastojke
osim kockica leda u sokova.

Razdijelite Cetiri ¢aSe, dodajte kockice leda i od-
mah posluzite. Djelomican: ukrasite je maslinovom
maslikom i komadi¢em narance.

Umijesajte ekstrakt vanilije u sok i posluzite u ma-
lim ¢asama. Ideja: zamijenite narance kokosovim
mlijekom.

Priprema: ogulite limun. Operite i izribajte mrkve
(ne trebaju ih oguliti). U svom soku obradite sve
sastojke.

Dobro promijesajte i posluzite.

Ideja: mozZete zamijeniti kruske za jabuke.

Priprema: Obradite svo povrée u svom soku, zatim
dodajte maslinovo ulje, ocat od visanja i sol.
Smece: ukrasite okretom kore limuna i narezZite
rajcicu.

Ideja: kako rajcica otvara apetit, posluzite gazpac-
ho na pocetku obroka.

Priprema: ogulite Sparoge i odbacite najteze kraje-
ve stalka. Proces u vasem soku.

Zacinite s malo Espelette papra i morske soli. Ide-
ja: iskoristite ovaj koktel uz jelo od lososa.

Priprema: operite krastavac, ali ga nemojte guliti
jer koZa sadrZi vitamine, a takoder e dati boju kok-
telu. 1z tog razloga, upotrijebite organski krastavac,
ako je moguce. Ogulite limun.

Obradite krastavac, jabuke i koru u soku, a nakon
toga limun. UmijeSajte kozje mlijeko sa sokom.

automatski biti izbacene u spremnik pulpe.

U tom redu obradite ananas, jagode i mrkve. Dobro
promijeSajte i razdijelite ¢aSe po narezanim jago-
dama.

Ideja: poklopite svoj koktel prstima po mljevenoj
vanilinoj Zori, kardamomu ili dumbiru.
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MELODIJA MELODIJA

Sastojci (serve 3):

e 8x2x kupolasta meloda presvucena zelenom bo-
jom

¢ 1 grakova jabuka

* 1/2 limun

HRSKAVA DIVA S KURKUMOM
Sastojci [serve 4):

e 1400 g Zute mededne dinje

e 1 grejp

* 1/2 kruska

* 1/2 zlatna ukusna jabuka

e 1 tanka kriska svjezeg dumbira
* 1/2 putanja limunske trave

e 1 sitna kurkumska skodljiva

Priprema: uklonite Zarulju i rumenilo te meso izre-
Zite na velike komade. Ogulite limun. U svom soku
obradite sve sastojke.

Promijesajte zlicom i odmah posluzite, s okusom
nekoliko metvica. Ideja: zamijenite lubenicu lube-
nicom.

Priprema: ogulite dinju i grejp. Obrada jabuke,
dumbira, limuna i grejpa u vasem sokovniku tim
redoslijedom. Dobro promijesajte i podijelite Cetiri
Case.

Jamstvo

Svaki kvar koji utjece na funkcionalnost uredaja koji
postane o€it u roku od godinu dana nakon kupnje
bit ¢e popravljen besplatnim popravkom ili zamje-
nom pod uvjetom da je uredaj koristen i odrzavan
u skladu s uputama te da nije zloupotrijebljen ili
zloupotrijebljen na bilo koji nacin. Vasa zakonska
prava ne utjeCu. Ako se uredaj trazi pod jamstvom,

navedite gdje i kada je kupljen i ukljucite dokaz o
kupnji (npr. primitak].

U skladu s nasom politikom kontinuiranog razvoja
proizvoda zadrzavamo pravo promjene specifikaci-
ja proizvoda, pakiranja i dokumentacije bez pret-
hodne najave.

Odbacivanje i okolina

Prilikom razgradnje uredaja, proizvod se ne smije
odlagati s drugim kuénim otpadom. Umjesto toga,
vaSa je odgovornost raspolagati otpadnom opre-
mom tako Sto Cete je predati odredenom mijestu
prikupljanja. Nepostivanje ovog pravila moZe se
kazniti u skladu s vazec¢im propisima o zbrinjava-
nju otpada. Odvojeno sakupljanje i recikliranje vase
otpadne opreme u trenutku odlaganja pomodi ce

ocCuvanju prirodnih resursa i osiguravanju recikli-
ranja na nacin koji titi [judsko zdravlje i okolis.

Za viSe informacija o tome gdje moZete ostaviti svoj
otpad za recikliranje, obratite se lokalnoj tvrtki za
prikupljanje otpada. Proizvodaci i uvoznici ne pre-
uzimaju odgovornost za recikliranje, obradu i eko-
losko zbrinjavanje, izravno ili putem javnog sustava



Vazeny zakazniku,

Dékujeme, Ze jste si koupili tento spotrebi¢ Hendi. Prectéte si pozorné tuto prirucku a vénujte zvlastni
pozornost niZze uvedenym bezpeénostnim piredpisiim pied instalaci a pouZivanim tohoto spotiebice poprvé.

Bezpecnostni predpisy

* Tento spotebi¢ je urcen ke komercnimu pouZit!.

* Spotrebic pouzivejte pouze k zamyslenému Ucelu, pro ktery byl navrzen, jak je popsano
v této prirucce.

* \yrobce nenese odpovédnost za Skody zplsobené nespravnym provozem a nespravnym
pouzivanim.

o Udrzujte spotiebi¢ a elektrickou zastrcku mimo vodu a jiné kapaliny. V pripadé, Ze
spotrebi¢ spadne do vody, okamZité vyjméte zastrcku ze zasuvky. Nepouzivejte spotiebic,
dokud nebyl zkontrolovan certifikovanym technikem. NedodrZeni téchto pokynl zpdsobi
zivot ohrozujici rizika.

o Nikdy se nepokousejte otevfit kryt spotrebice sami.

¢ Nevkladejte predmeéty do pouzdra spotiebice.

* Nedotykejte se zastrcky mokrymi nebo vihkymi rukama.

A NEBEZPECi ELEKTRICKYM PROUDEM! Nepokousejte se opravit spotrebic sami,
opravy provadéji pouze kvalifikovani pracovnici.

* Nikdy nepouZivejte poskozeny spotrebic! Kdyz je poskozen, odpojte spotrebic od zasuvky
a obratte se na prodejce. ﬂ

« VAROVANI! Neponorte elektrické ¢asti spotfebice do vody nebo jinych kapalin.

¢ Nikdy nedrZte spotrebic pod tekouci vodou.

o Pravidelné kontrolujte napdjeci zastrcku a kabel pro pripadné poskozeni. Pokud je
poskozen, musi byt nahrazen servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou osobou,
aby se zabranilo nebezpeci nebo zranéni.

* Ujistete se, Ze kabel neprichazi do kontaktu s ostrymi nebo horkymi predmety a udrzujte
jej mimo otevreny ohen. Nikdy nevytahujte napajeci kabel, abyste jej odpojili od zasuvky,
vzdy vytahnéte zastrcku.

o Ujistéte se, Ze napéjeci kabel nebo prodluzovaci kabel nezpdsobuji nebezpeci vyletu.

* Spotrebi¢ béhem pouzwam nenechavejte bez dozoru.

« VAROVANI! Dokud j Je zastrcka v zasuvce, je spotrebiC pripojen ke zdroji napajeni.

* \lypnéte spotrebic pred odpojenim ze zasuvky.

* Napajeci zastrcku pripojte ke snadno pristupné elektrické zasuvce, takze v pripadé nouze
[ze spotrebi¢ okamZité odpojit.

* Nikdy nenoste spotrebic za Shru.

* Nepouzivejte zadna dalsi zarizeni, kterd nejsou dodavana spolecné se spotrebicem.

* Pripojte spotiebic pouze k elektrické zasuvce s napétim a frekvenci uvedenymi na stitku
spotrebice.

¢ Nikdy nepouzivejte jiné prislusenstvi nez prislusenstvi doporucené vyrobcem. Pokud tak
neucinite, mohlo by predstavovat bezpecnostni riziko pro uZivatele a mohlo by dojit k
poskozeni spotfebice. PouZivejte pouze originalni dily a prislusenstvi.
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* Tento spotrebic by nemeél byt provozovan osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi ani osobami, které nemaji zkusenosti a znalosti.

¢ Tento spotrebi¢ by za zadnych okolnosti nemely pouZivat déti.

* Spotrebic a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah deéti.

« VAROVANI: VZDY vypnéte spotiebic a odpojte od elektrické zasuvky pred Cisténim,
udrzbou nebo skladovanim.

Zvlastni bezpecnostni predpisy

* Spotrebic pouzivejte podle pokynd v ndvodu k pouziti.

¢ Tento stroj by mél byt pouzivan a instalovan specializovanym vyskolenym personalem v
kuchyni potravinarského primyslu.

o \eSkera Udrzba, instalace a opravy by mély byt provadény specializovanymi vyskolenymi
autorizovanymi techniky.

* Nepokladejte spotrebi¢ na topny predmét (benzin, elektricky, uhlikovy sporak atd.) Spo-
tebi€ udrzujte mimo dosah horkych povrchd a otevieného ohné. Stroj vzdy provozujte na
rovném, stabilnim, Cistém, tepelné odolném a suchém povrchu.

* NepouZivejte strojv blizkosti wybusnych nebo horlavych materiald, kreditnich karet, mag-
netickych diskd nebo radii.

¢ Pri provozu noste ochranny odév, masku nebo ochranné bryle, pokud je to nutné.

* Tento stroj neni urcen k provozu pomoci externiho casovace nebo samostatného dalko-
vého ovladan.

ﬂ * Nikdy nepremostujte zadné bezpecnostni blokovani na stroji.

* VAROVANI: Udrzujte vsechny vétraci otvory ve spotiebici bez prekazek.

« VAROVANI! VZDY udrzujte ruce, dlouhé vlasy a obleceni mimo dosah pohyblivych ¢asti.

* Béhem pouzivani nechte kolem spotrebice rozestup alespon 20 cm pro Ucely vétran.

* Pozor! V pripadé potreby bezpecné vedte napajeci kabel, abyste zabranili nedmysinému
tazeni nebo kontaktu s topnou plochou.

. Neperte pracku s vodou nebo vodni tryskou. Myt{ vodou miZze zplsobit Unik a zvysit riziko
Urazu elektmckym proudem. Z&dné soucasti nelze myt v mycce nadobi.

o Stroj necistéte ani neskladujte, pokud nenf zcela vychladly.

o Nepremistujte stroj, kdyz je v provozu. Pri premistovani stroje odpojte stroj a drzte jej ve
spodni Casti.

¢ Neprovozujte stroj bez prisad, aby nedoslo k prehrati.

o Nebezpeci zranéni! Pri manipulaci s ostrymi feznymi nozi, vyprazdnovani feznych na-
strojU a béhem Cisténf je tfeba postupovat opatrné.

o Varovani! Nikdy nevkladejte ruce nebo jiné predméty do vyZivového rostu, kdyz je spotre-
bic v provozu.

e Pred pripojenim k napajecimu zdroji a pred pripojenim prislusenstvi o
suste spotrebic a vsechny jeho soucasti/prislusenstvi.

o Nikdy nepouZivejte (Zici, Spachtli nebo podobné prostfedky k odstranéni prisad ze spotre-
bice béhem provozu. V pfipadé, Ze musite néco odstranit z vyZivového rostu, vzdy vypnéte
spotrebic a odpojte jej od sité, nez tak ucinite.
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¢ Pred pouzitim odstavnovace se ujistéte, Ze je viko spravné pripevnéno a bezpecné zajisté-
no. Béhem provozu neodpojujte bezpecnostni rameno ani neadstranuijte viko.

Zamyslené pouziti

e Spotrebic je urcen k profesionalnimu pouziti.

* Tento spotiebi¢ je urcen pouze k extrakci Stavy
ze zeleniny nebo tvrdého ovoce, jako jsou jablka
atd. Jakékoli jiné pouZiti mlzZe vést k poskozeni
spotrebice nebo zranéni osob.

® Provoz spotrebice k jakémukoli jinému Gcelu se
povazuje za nespravné pouZziti pristroje. UZivatel
nese vyhradni odpovédnost za nespravné pouziti
zarizeni.

Uzemiiovaci instalace

Tento spotrebic je klasifikovan jako trida ochrany
I a musi byt pfipojen k ochrannému prostredku.
Uzemnéni snizuje riziko Urazu elektrickym prou-
dem tim, Ze poskytuje Unikovy vodic¢ pro elektricky

proud. Tento spotrebi¢ je vybaven napajecim ka-
belem, ktery mé uzemnovaci vodi¢ a uzemnénou
zastrcku. Zastrcka musi byt zapojena do zasuvky,
ktera je spravné instalovana a uzemnéna.

Pred prvnim pouzitim

e Odstrante vSechny ochranné obaly. Ujistéte se,
Ze uvniti spotfebice nezlstaly 7adné nedistoty z
obalu.

e Zkontrolujte Uplnost a poskozeni pfi preprave.
V pripadé poskozeni nebo nelplného doruceni
kontaktujte svého dodavatele/dovozce.

e Pokud spotrebic delsi dobu nepouzivate, uchova-
vejte jeho obal.

* Dlkladné vycistéte spotfebi¢ (viz = Cisténi a
Gdrzbal.

VAROVANI!

e Pred ciSténim spotrebi¢ odpojte od elektrické
sité.

¢ Nebezpedi ru¢niho vysetrovani! S Cepeli zacha-
zejte velmi opatrné.

e Umistéte spotiebi¢ na suchy, rovny a stabilni po-
vrch tak, aby saci nohy pevné staly s povrchem.

e Po zapnuti stroje vzdy umistéte pod vytok nadobu
a pod ejektor nddobu na duzinu, ale predtim, nez
zacnete krmit ovoce nebo zeleninu.



Seznam soucasti

Tlacné zarizeni

Podavaci zlab

Viko s vyzivovym zlabem

Rezaci ndZ ve spodni ¢asti

Vyhazovac

Rukojeti Sestava kose

Sitko

Priruba

Misa

Sestava hubice

\ )}_ Bezpecnostni rameno

N4
Motorova jednotka

Nadoba na duzinu

Saci nozicky

Poznamka: Pro sestavu hubice jsou dodavany tfi zarazky, které brani pronikani hmyzu.
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Sestava

 VAROVANI! Nikdy nezapojujte zastréku do elek-
trické zasuvky, dokud neni spotrebic zcela sesta-
veny.

o Ujistéte se, Ze je sestava hubice zavrena.

1.

Motorovou jednotku pevné umistéte tak, aby tlacitka VYP/ZAPNUTO smé-
fovala k vam.

Umistéte misu na horni stranu motorové jednotky.

3.

Nasadte prirubu na okraj misy. Zebra priruby by méla byt vyrovnana s
plochym panelem misky. Ujistéte se, Ze pfiruba je spravné nasazena.

4. AN

Sestavu koSe spuste na spravné misto a drzte ji za drzaky. Otacejte jim,
dokud nezapadne na spravné misto.

{

Vyrovnejte viko s vyZivovym Zlabem se zarezy v prirubé.

DOLEZITE: Ujistéte se, 7e kolik na
hrideli motoru je spravné zarovnan
s odpovidajicim zafezem v naboji
kosiku.

Spravn? nasadit nddobu na bun?rn? papir s deskou ko%.

Zavfete spravné bezpecnostni rameno.

Odstaviovac se nespusti, pokud neni bezpecnostni rameno spravné za-
viené (bezpecnostni spinac).

Nyni je spotrebiC sestaven a pripraven k pouziti.
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Provoz

Poznamky:

¢ V dlsledku vyrobniho procesu mize tento nové
zakoupeny spotrebi¢ pri prvnim zapnuti vydavat
urity zapach. Tento zadpach mdZe zUstat po né-
kolik prvnich provoznich cykld. To je normélni a
neznamena to zadnou zavadu ani nebezpedi.

¢ Nestrkejte ruku nebo prsty do vyZivového rostu,
abyste zatlacili nebo odstranili ucpané potraviny.
Pouzivejte pouze tlacné zafizeni. Nebezpedi vaz-

Priprava ovoce a zeleniny

e Tento odstaviiovac lze pouZit k pripravé Stav z
mnoha rdznych druhl ovoce a zeleniny, ale k pfi-
pravé chutnych a lahodnych stav jsou zapotrebi
nékteré pripravky.

e Ovoce oplachnéte pod Cerstvou tekouci vodou.

e Velké ovoce nakrajejte na malé kousky, které se
vejdou do krmného rostu.

e Odstrante velkd seminka,

kameny, reklamni

ného zranéni rotujicim nozem.

e Pro provoz zavrete bezpecnostni rameno.

e Kdyz spotrebi¢ nepouzivate, vzdy jej vypnéte a od-
pojte ze zasuvky.

¢ Pravidelné kontrolujte, zda jsou pfiruba a viko
spravné nasazeny, zejména pri vyméné za jiné
potraviny.

Sachty z tresni, broskvi atd.

¢ Oloupejte husté ovoce (ananasy, pomerance, me-
louny atd.).

e Nékteré potraviny nejsou vhodné pro zpracovani
v odstaviiovadi, protoZe jsou tvrdé [napf. kokosové
ofechy).

POZNAMKA: Nikdy nevkladejte kostky ledu nebo

mrazené ovoce do podavaci zkumavky.

NiZe uvedené pokyny pro pripravu ovoce a zeleniny jsou pouze orientacni.

Piprava ovoce a zeleniny

Mrkev Oloupany a ponechany cely, svrchni a ocasni. Podavejte ve 2 nebo 3 krocich najednou.

Jablka Omyty a ponechany cely (odstrarite stopku a vSechny Stitky).

Jahody Odstrante stopky podle chuti.

Citrusové ovoce Oloupejte vsechny citrusové plody. Pomerance a citrony lze ponechat celé.

Ananasy Oloupejte a nakréjejte na osm kouski (3 fezy)

Melony Oloupejte a nakréjejte na osm kouskd.

Rajcata Vyprané a ponechané vcelku vyjméte tvrdé zelené jadro). Jidlo ve 2 nebo 3 kusech najednou.

Peppery Omyta a nafezana na Ctvrtky podélné, podle tvaru.

Celeriac Nakréjejte na kousky 6-7 cm

Okurky Oloupané. Rozdélte je do sekci o délce priblizné 15 cm.

Fenykl Nakrajejte na kousky 6-7 cm

Zéazvor Nlakra'jejte na kousky, abyste usnadnili podévani do odstaviiovace. Nevkladejte pfilis mnoho najednou, aby nedoslo k ucpa-
ni.

Hrozny Odstrante stopky, abyste se vyhnuli hofkosti.

Extrakce Stavy

* Pod sestavu vytoku umistéte nadobu (neni sou-
Casti dodavky) s otevienym vytokem.

e Vyjméte tlacné zarizeni z vyZivového podavace.

e Zapojte zastrcku do vhodné elektrické zasuvky.

e Zapnéte spotfebi¢ stisknutim zeleného (ON] tla-
Citka.

e Pripravené prisady postupné plite do desky za-
sobniku. NepretéZzujte jej. Pridavejte malé kousky
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najednou. Ovocnd duzina se vypousti do nadoby
na duZinu, zatimco extrahovana Stava proudi vy-
tokem do nddoby (neni soucasti dodavky).

e Pomoci tlacniku protlacte a protdhnéte prisady
vikem s vyzivovym kominem.

e Po zpracovani vsech potravin stisknéte tlacitko
LOFF".



Bezpecnostni ochrana

¢ Tento odstaviovac se nespusti, pokud viko s vyzi-
vovym podavacem neni spravné umisténo a bez-
pecnostni rameno neni radné zajisténo. Motor se
prepne do polohy VYPNUTO, jakmile odemknete
bezpecnostni rameno nebo stisknete tlacitko VY-
PNUTO.

¢ Tento odstaviovac je vybaven vykonnou brzdou,
kterd zastavi spotiebic za méné nez nékolik
sekund, pokud odemknete bezpecnostni rameno
za chodu od&taviiovace.

e Chcete-li odstaviiovac znovu zapnout, jednoduse
radné zajistéte bezpecnostni rameno nad vikem a
stisknéte tlacitko | (ZAPNUTO).

Odstranéni ucpaného jidla z vika pomoci vyZivového kominu

e Pokud je jidlo ucpané, zatlacte ho pomoci tlacné-
ho zafizeni. Pokud to nefunguje, stisknéte spinac
do polohy .VYPNUTO" a chvili pockejte, dokud se
nlZ nezastavi.

e Odpojte napdjeci zastrcku z elektrické zasuvky a

sejméte viko s vyZivovym kanalem.

e Pred rozebranim odstaviovace pockejte, az se
zcela zastavi a zcela vychladne.

¢ VSechny ucpané potraviny odstrante z vika vyZivo-
vym podavacem.

Uzitecné rady

Rid'te se témito uZite¢nymi radami, abyste ze svého

¢ Do odstaviovace nevkladejte Zadné ovoce ani ze-

leninu, dokud neni zapnuto napdjeni a motor se

nezacne otacet.

Nechte odstaviovac nékolik sekund bézet,aby-

chom mohli zacit odStavnovat.

Do odstaviovace netlacte silou. Nechte potravi-

ny pomalu a stabilné prochazet pomoci tlacného

zarizeni.

Jakékoliv ovoce nebo zelenina, kterd se hodi,

mUze vyzivovéa sonda proniknout do celku. Potra-

viny, pokud jsou prili$ velké, aby se vesly do vyzi-

vové sondy, nakrajejte.

Odstrante velké Sachty, jako je broskvova, man-

gova atd., protoZe by to poskodilo Cepel a pripad-

né odstaviovac.

Nechte odstaviiova¢ nékolik sekund béZet, nez

jej vypnete, aby se umoznilo extrahovani preby-

te¢né Stavy z duziny. Po vypnuti vyckejte, dokud

odstavnovac zcela nezastavi a zcela nevychladne,

a teprve poté jej rozeberte.

e Nedoporucujte pouZzivat pretirat ovoce, protozZe by
ve filtru zanechalo prilis mnoho duziny a ucpalo

odstavnovace ziskali ty nejlepsi vysledky.

odstavnovac.

Do spotrebice nikdy nenalévejte tekutiny, pokud
nedodrZujete pokyny/recept pro pFipravu soji,
ryze nebo orechového mléka.

PFi pouziti malého nebo tenkého ovoce nebo
zeleniny pridavejte mnoho z nich soucasné. Pro
dosazeni nejlepsich vysledkd napriklad vlozte do
vyzivové sondy 2 nebo 3 mrkve najednou.

Pri odstaviovani bylinek nebo psSenicné travy je
zabalte do vétsi listové zeleniny, jako je Spendt,
zeli atd., a poté je zabalte do ovoce nebo vegeta-
riany, kterd obsahuje velké mnoZzstvi Stavy, jako je
ananas, jablko atd.

PFi odstaviovani mrkve, kterd nema stejnou ve-
likost, nepouzivejte posunovac¢, dokud nebude
zpracovana nejvétsi mrkev. Jakmile maji stejnou
velikost, mGZete pomoci tladného zatizeni pokra-
Covat, dokud se nezpracuje mrkev.

Hustsi zelenina (napf. Fepa) a vlaknitd zelenina
(napF. celer) by mély byt nakrajeny a pomalu pfi-
vadény do vyZivové sondy, aby se sniZilo ucpavani.

Cisténi a udrzba

e Varovani! Pred cisténim a uskladnénim vzdy od-
pojte spotfebic od elektrické zasuvky.

o NEDOPORUCUJEME myt rlizné &asti v mycce
nadobi.

e Ihned po kazdém pouZiti pouzijte kartac (soucast
dodavky) k dikladnému vycisténi jemnych sitova-
nych otvord fezaciho noze v kosi. Davejte pozor

na ostré hrany! Vycistéte vnitfek pod tekouci vo-
dou a drzte jej smérem ke svétlu, abyste se ujisti-
li, Ze jemné otvory v sitce nejsou zanesené.

Nebezpedi Grazu elektrickym proudem! Napaje-
ci kabel se zastrckou ani zakladni jednotkou mo-
toru neponorujte do vody ani jinych kapalin.

® Rozeberte odstaviovac v opacném poradi jeho
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montaze (viz = Sestaveni)
e Zakladni jednotku motoru ocistéte mékkym vlh-
kym hadrikem.
DOLEZITE! Zkontrolujte, zda je vas praci prostre-
dek vhodny k pouZiti s dily z plastu nebo nerezové

oceli. Nékteré vysoce zasadité produkty [napF. s vy-
sokou koncentraci ¢pavku nebo hydroxidu sodné-
hol jsou zcela nekompatibilni s nékterymi plasty a
zpUsobuiji jejich velké zhorgeni.

Dily Popis

Tlacné zafizeni

Viko s wyZivovym Zlabem

Sestava koge s Cepeli

Misa

Nadoba na duzinu

- Ponorte soucasti do teplého jemného Cisticiho prostredku na dobu asi 3 ~ 5 minut. Nikdy nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedek.

- Zebruijte pod tekouci vodou.

- Nebezpeci poranéni rukou! S cepeli zachazejte opatrné.

e VSechny Césti zcela osuste.

* Znovu smontujte od&taviiovac (viz - Sestava)

Skladovani
e Vzdy se ujistéte, Ze byl spotrebic jiz odpojen od
elektrické zasuvky a zcela vychladl.

e Spotrebic¢ skladujte v Cistém a suchém prostredi
mimo dosah déti a domacich zvirat.

Odstrafiovani problému
Pokud spotfebi¢ nefunguje spravné, zkontrolujte
prosim, zda je roztok v nize uvedené tabulce.

Pokud problém nemdZete vyFesit, obratte se na do-
davatele/poskytovatele sluzeb.

Problém Mozna pricina

Mozné Feseni

Motor po zapnuti nebézi.

Spotfebi¢ se nezapojuje pevné do elektrické
zasuvky.

Zkontrolujte zastrcku a pevné ji zkontrolujte.

Motor pracuje s hlasitymi zvuky a skvélymi vi-
bracemi.

- Spotrebi¢ nenf dobre sestaven.

- PFilis mnoho prisad, které se ucpavaji uvniti
Cepele v sestavé koSe

- Saci nozicky nejsou v pevném kontaktu s po-
vrchem

- Odpojte spotebic ze zasuvky a spravné jej zno-
vu sestavte (viz - Sestaveni).

- Odpojte VyCistit nékteré potraviny a restartovat.

- Ujistéte se, Ze saci noZicky jsou pevné v kon-
taktu s povrchem.

Neefektivni odstaviovani

Rezaci niiz uvnitf kode je opotiebovany,.

\lyména fezaciho noZe uvniti kose.

Technickeé specifikace

C. polozky: 221105

Provozni napéti a frekvence: 220-240V~ 50/60 Hz
Vystupni vykon: 700W

Trida ochrany: tfida |

Trida nepromokavosti: IPX1

Hladina hluku: < 72 dB [A][P¥i provozu bez zatiZeni)
Rozméry: 245 x 480 x (V) 530 mm
Rychlost otaceni: cca 3000 ot/min
Cista hmotnost: pFiblizné 13,1 kg

Poznamky: Technické specifikace podléhaji zménam bez predchoziho upozornéni.

Material rGznych dil

Dily

Material

Kryt motorové jednotky

Nerezova ocel AISI 304

Misa

Nerezova ocel AISI 304

Sestava kose

Nerezova ocel AISI 304

Mrizkovy kotou¢

Nerezova ocel AlSI 430
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Elektrické schéma (220-240 V~ 50/60 Hz)

EP Hlavni faze

KS Pocatecni faze

cD Spoustéci kondenzator

KD Spoustéci relé

KW Elektromagnetické relé

MAT | SpinaC spusténi

MA2 [ Vypinat

SwW Bezpecnostni spinac svorky

MF Prerusovaci modul

ME Jednofazovy motor

PTO | Tepeln ochrana motoru

—_— — —_— —
<7 120V/60Hz ™ - ~

/4

Cern [nebo hnéda) zelend-Zlutd
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RECEPTY

Ovoce a zeleninu lze kombinovat nekonecnym

mnozstvim zplsobd, jak vytvorit vzrudujici, barevné

a zcela prirodni ndpoje. Dejte na mysli svou pred-

stavivost, a to téchto par zlatych pravidel pro pri-

pravu koktejld:

e \Zdy pouzivejte neoSetiené ovoce.

¢ Pouziti tfepacky zpUsobi, ze neprihlednd smés
bude homogennéjsi.

e Spodni polovinu trepacky naplite kostkami ledu.

BROSKVOVY TRPYT

SloZeni (servirovani 3):

® 6 broskvi

* 1/2 citronu

o 1 Stédry brouseny muskéatovy ofisek
* 300 ml sodné vody

e | tenky platek Cerstvého zazvoru

Netrepejte koktejlem prilis dlouho, jinak se led roz-
pusti a rozmazli.

Zde je vybér koktejlovych receptl pro priblizné Ctyfi
osoby.

Pozndmka: NiZe uvedené recepty jsou pouze orien-
taéni. Spousta receptl je k dispozici v kuchafkach
a na internetu.

Priprava: vykaslete broskve a oloupejte citron. Za-
zvor neni tfreba odlupovat. Nejprve zpracujte bro-
skve ve vasem odstaviovaci, poté zazvor a poté
citrén. Poté smichejte mleté muskatové ofisky a
limonadu se stavou. Rozdélte si mezi tfi sklenice.
Ozdobte: ozdobte sklenice tenkymi platky broskve.
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JABLECNE-KIWI
SloZeni [servirovani 3):
¢ 3 jablka Granny Smith
* 1/2 vépna

® 3 kiwi ovoce

PFiprava: oloupejte vapno. Oloupejte kiwi tak, aby si
koktejl zachoval svézi zelenou barvu.

JEMNY GRAPEFRUIT
Slozeni (servirovani 3):
e 250 g oranzové

¢ 250 g grapefruitu

® 250 g jahod

ORIENTALNI

SloZeni [servirovani 3):

* 1/2 ananasu

¢ 3 pomerance

e 1 [Zicka vanilkového extraktu

JABLECNY CELER

Prisady (porce 4):

e 4 jablka Granny Smith

e 2 tyCinky celeru

e | tenky platek Cerstvého zazvoru
* 1/2 citronu

e sl

SARLATOVY KOKTEJL

Prisady (porce 4):

e | varena Cervena repa

* 2 mrkve

* 2 malé svazky ¢ervenych hroznd
e 2 jablka Granny Smith

e kajensky pepr

MEDOVY MELOUN
Slozeni [servirovani 3):

* 750 g vodniho melounu
* 1/2 citronu

¢ 20 g medu

® 20 g vody

®

Zpracujte véechny prisady ve vaSem odStaviovadi.
Promichejte lZici a podavejte okamzité, nez jablko
zac¢ne hnédnout,

Napad: pokud je chut prilis kyseld, jednoduse pri-
dejte trochu medu nebo tftinového cukrového siru-
pu. Ovoce kiwi mUZete také nahradit okurkou nebo
celerovou tycinkou.

Priprava: oloupejte pomerance a grapefruit, abyste
se vyhnuli horké chuti. Zpracujte vSechny prisady
ve vasem odstavnovaci.

Dobre promichejte a rozdélte sklenice.

Néapady: pokud je Stava prilis kyseld, jednoduse pri-
dejte trochu medu nebo sirupu z trtiny.

Priprava: ovoce oloupejte.

Nejdrive zpracujte

ananas v odstaviovaci a poté pomerance.

Priprava: celer dikladné umyjte a zpracujte ve $ta-
vé, poté zazvor a poté jablka. Osolte a podavejte
okamzité, nez jablko zac¢ne hnédnout. Napad: mis-
to jablek mUZete pouZit hrusky.

Priprava: zpracujte veskeré ovoce a zeleninu ve va-
gem odstaviiovadi. Stavu okofefite kajenskym pe-
prem a podavejte vychlazenou.

Ozdobte: kaZdou sklenici ozdobte platkem Fepy.
Népady: pro tuto $tavu mulzete pouZit bilé nebo
Zluté broskve.

Priprava: uvarte med a vodu spolecné a nechte vy-
chladnout. Odstrarite melounovou kiru a kapustu
a nakrajejte maso na velké kousky. Odloupnéte
citron.

Zpracujte ovoce na velké kousky. Odloupnéte cit-
ron. Zpracujte ovoce v odstaviovaci.

Nejprve do sklenic nalijte medovou smés a poté
Stadvu z melounu. Ozdoba: podavejte s nakrajenym
melounem.



MRKEV KAPRICE

Prisady (porce 4):

* 4 mrkve

e 4 pomerance

e 1 tenky platek cerstvého zazvoru

o Kostky ledu

Priprava: mrkev omyjte a vydrhnéte (neni tieba je
odlupovat). Oranzové oloupejte. Zpracujte véechny

KLASICKY
SloZeni (servirovani 3):
e 4 mrkve
e 3 jablka
e ] citron

GAZPACHO

Slozenf (servirovani 3):

* 500 g zralych rajcat

e /2 malého Cerveného pepre

e 1/2 okurky

e 1/2maly celer

e 1 polévkova lZice olivového oleje
* Kapka sherry octa

e SOl

ePepf

CHRESTOVE HUBICE

SloZeni (servirovani 3):

¢ 1 kg zeleného chrestu

e Espelette pepr s 1 mletou Spendlikem
e | Spetka mouky do selské morské soli

ZHASEC OKUREK

Prisady (porce 4):

e 1 okurka

e 4 Granny usmivana jablka
3 polévkové Zice kopru

* 1/2 citronu

* Kozi mléko

DOCELA RUZOVA

Prisady (porce 4):

¢ 300 g jahod

* 3 mrkve

e 1/4 ananasu

Priprava: oloupejte ananas a nakrajejte na kousky.
Nemusite travit jahody, protoZe jejich stopky budou

prisady kromé kostek ledu ve vasem odstaviovaci.
Rozdélte si mezi Ctyri sklenice, pridejte kostky ledu
a ihned podavejte. Ozdoba: ozdobte olivou a plat-
kem pomerance.

Vmichejte vanilkovy extrakt do Stavy a podavejte v
sklenicich na malé davky. Napad: pomerance na-
hradte kokosovym mlékem.

Priprava: oloupejte citrén. Mrkev umyjte a vydrh-
néte (nenf tfeba je odlupovat). Zpracujte véechny
prisady ve vaSem odstaviovaci.

Dobfe promichejte a podavejte.

Népad: mdZete nahradit hrusky jablky.

Priprava: zpracujte veskerou zeleninu v odstavrio-
vadi, poté pridejte olivovy olej, sherry ocet a sul.
Ozdobte: ozdobte Spetkou citronové klry a platkem
rajcete.

Napady: jak rajcata oteviraji chut k jidlu, podavejte
na zacatku jidla gazpacho.

Priprava: oloupejte chirestové ostépy a tvrdé konce
stopek zlikvidujte. Zpracujte ve svém odstavnovaci.
Ochutte trochou espeletového pepre a morské soli.
Néapady: pouzijte tento koktejl jako doplnék k pokr-
mu z lososa.

Priprava: okurku omyjte, ale neloupejte ji, protoze
pokozka obsahuje vitaminy a také doda vasemu
koktejlu barvu. Z tohoto divodu pouZivejte pokud
mozno organickou okurku. Odloupnéte citron.

Zpracujte okurku, jablka a kopr ve svém odstavio-
vaci a poté citron. Kombinujte kozi mléko se Stavou.

automaticky vysunuty do nadoby na duZinu.

V odstaviovaci zpracujte ananas, jahody a mrkev v
daném poradi. Dobre promichejte a rozdélte mezi
sklenice zdobené nakrajenymi jahodami.

Néapady: oZivte svij koktejl Spetkou mletého vanil-
kového fazole, kardamomu nebo zazvoru.
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MELOUNOVA MELODIE

Slozeni (servirovani 3):

* 400 g melounu ze zelené kdze
e 1 jablko Granny Smith

e 1/2 citronu

HRUSKA S KURKUMOU

Prisady (porce 4):

* 1400 g Zlutého medového melounu
e 1 grapefruit

* 1/2 hrusky

* 1/2 zlatého chutného jablka

e | tenky platek Cerstvého zazvoru

Priprava: odstraite melounovou kdru a kapustu a
nakrajejte maso na velké kousky. Odloupnéte cit-
ron. Zpracujte vSechny prisady ve vasem odstavio-
vaci.

Promichejte lZici a ihned podavejte s prichuti né-
kolika listd maty. Ndpad: meloun nahradte melou-
nem.

* 1/2 citronové stopky travy

* 1 mald kurkuma

Priprava: oloupejte meloun a grapefruit. Zpracuj-
te jablko, zazvor, citron a grapefruit v odStaviovaci
v uvedeném poradi. Dobfe promichejte a rozdélte
mezi Ctyri sklenice.

Zaruka

Jakakoli zavada ovliviujici funkénost spotrebice,
kterd se projevi do jednoho roku po zakoupeni,
bude opravena bezplatnou opravou nebo vyménou
za predpokladu, Ze spotrebic byl pouzit a udrzovan
v souladu s pokyny a nebyl z&dnym zplsobem zne-
uzivan nebo zneuzit. Vase zdkonnda prava nejsou
dotcena. Pokud je spotfebi¢ narokovan v zaruce,

uvedte, kde a kdy byl zakoupen, a priloZte doklad o
koupi [napf. potvrzeni).

V souladu s nasi politikou neustalého vyvoje pro-
duktd si vyhrazujeme préavo bez predchoziho upo-
zornéni ménit specifikace produktu, balenf a doku-
mentace.

Vyrazeni a Zivotni prostredi

PFi vyFazovani spotrebice z provozu nesmi byt vy-
robek likvidovan s jinym domovnim odpadem. Mis-
to toho je vasi odpovédnosti nakladat s odpadnim
zarizenim tak, Ze je predate uréenému sbérnému
mistu. NedodrZeni tohoto pravidla mdze byt po-
trestano v souladu s platnymi predpisy o naklada-
ni s odpady. Samostatny sbér a recyklace vaseho
odpadniho zafizeni v dobé likvidace pomUze Setfit

prirodni zdroje a zajistit jejich recyklaci zplsobem,
ktery chrani lidské zdravi a Zivotni prostredi.

Pro vice informaci o tom, kde mizete odloZit svdj
odpad k recyklaci, kontaktujte mistni spolecnost
pro sbér odpadu. Vyrobci a dovozci neprebiraji od-
povédnost za recyklaci, zpracovani a ekologickou
likvidaci, a to bud pfimo, nebo prostrednictvim ve-
fejného systému.



Tisztelt Ugyfél!

Készonjiik, hogy megvasarolta ezt a Hendi késziiléket. Olvassa el figyelmesen ezt a kézikonyvet, kiilonos
figyelmet forditva az alabbi biztonsagi eldirasokra, miel6tt eldszor telepitené és hasznalna ezt a késziiléket.

Biztonsagi eloirasok

o £7t a készuléket kereskedelmi haszndlatra tervezték.

o A készilleket csak arra a célra hasznalja, amelyre a jelen kéziknyvben leirtak szerint
tervezték.

o A gyartd nem vallal feleldsséget a helytelen mikddes és a helytelen hasznalat altal
okozott karokert.

¢ Tartsa tavol a készliléket és az elektromos csatlakozot a vizt6l és mas folyadékoktol.
Abban az esetben, ha a késziilek vizbe esik, azonnal tavolitsa el a tapcsatlakozot az
aljzatbol. Ne hasznélja a késziiléket, amig azt tanusitott technikus nem ellendrizte. Az
utasitasok betartasanak elmulasztasa életveszélyes kockazatokat okoz.

¢ Soha ne probalja meg kinyitni a késziilék hazat.

¢ Ne helyezzen targyakat a készUlék hazaba.

* Ne érintse meg a dugot nedves vagy nedves kézzel.

o /\\ ARAMUTES VESZELYE! Ne prébalja meg 6nalléan megjavitani a késziiléket, a
Javitasokat csak szakképzett szemeélyzet végezheti.

* Soha ne hasznaljon sériilt késziiléket! Ha sérilt, hizza ki a késziiléket az aljzatbdl, és
lépjen kapcsolatba a kiskereskedovel. m

o FIGYELMEZTETES! Ne meritse a késziilék elektromos részeit vizbe vagy mas folyadekba.

* Soha ne tartsa a késziiléket folyo viz alatt.

* Rendszeresen ellendrizze a haldzati csatlakozot és a kabelt, hogy nincs-e sériilés.
Sérlilés esetén azt szerviziigynoknek vagy hasonlo képesitéssel rendelkezd személynek
kell helyettesitenie a veszély vagy sériilés elker(ilése érdekében.

¢ Gy6z6djon meg rola, hogy a kabel nem érintkezik éles vagy forrd targyakkal, és tartsa
tavol a nyilt tlztol. Soha ne hizza ki a tapkabelt a csatlakozoaljzatbol, hanem mindig
hlzza ki a dugot.

* Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tapkabel és/vagy a hosszabbitd kabel nem okoz kioldasi
veszelyt.

* Hasznalat kozben ne hagyja feliigyelet nélkiil a készuléket.

¢ FIGYELMEZTETES! Mindaddig, amig a dugd az aljzatba van csatlakoztatva, a készlilék az
aramforrashoz csatlakozik.

* Kapcsolja ki a késziiléket, mieldtt kihtzza az aljzatbol.

* Csatlakoztassa a tapcsatlakozot egy konnyen hozzaférhetd elektromos aljzathoz, hogy
vészhelyzet esetén a késziilék azonnal kihizhato legyen.

¢ Soha ne hordja a készUléket a kabellel.

» Ne hasznaljon olyan kiegeészitd eszkdzoket, amelyeket nem a készillékkel egyutt szallitanak.

o A készlileket csak a készilék cimkején feltiintetett feszliltseggel és frekvenciaval kell
csatlakoztatni a konnektorhoz.
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* Soha ne hasznaljon a gyarto altal ajanlottakon kiviil egyéb tartozekokat. Ennek elmulasztasa
biztonsagi kockazatot jelenthet a felhasznald szamara, és karosithatja a készUléket. Csak
eredeti alkatrészeket és tartozékokat hasznaljon.

o 7t a készlléket nem szabad korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkezd személyek, illetve tapasztalat és tudas hidnyaban makodtetni.

o £7t a késziléket semmilyen kortlmények kozott nem szabad gyermekek hasznalni.

¢ Tartsa a készuleket és a tapkabelt gyermekektol elzarva.

o FIGYELEM: A tisztitas, karbantartas vagy tarolas el6tt mindig kapcsolja ki a készlléket,
és hizza ki a konnektorbol.

Kiilonleges biztonsagi eloirasok

o Akészliléket a kézikonyvben lefrtak szerint hasznalja.

o £zt 3 gépet az élelmiszeripar konyhajaban kepzett szakembernek kell izemeltetnie és
lizembe helyeznie.

o Akarbantartasi, telepitési és javitasi munkakat csak szakképzett, erre feljogositott szak-
ember végezheti el.

* Ne helyezze a gépet flitotestre (benzin, elektromos, szén tlizhely stb.) Tartsa tavol a ké-
sziléket forrd felliletektdl és nyilt [angtdl. A gépet mindig vizszintes, stabil, tiszta, héallo
es szaraz felileten mikadtesse.

* Ne hasznalja a gépet robbanasveszélyes vagy gyulékony anyagok, hitelkartyak, magne-

ses tarcsak vagy radiok kozeleben.

m o Viseljen véddruhazatot, maszkot vagy véddszemiiveget, ha az lizemeltetés soran szik-
séges.

o A gépet nem kiils6 iddzitdvel vagy kiilon taviranyito rendszerrel valé mlkodtetésre ter-
vezték.

* Soha ne keriilje meg a biztonsagi reteszeléseket a gepen.

. FIGYELMEZTETES A készilékben lévo 0sszes szellozonydast tartsa akadalymentesen

* FIGYELMEZTETES! MINDIG tartsa tavol kezét, hossz( hajat és ruhazatat a mozgd alkat-
részektol.

o Hasznalat kozben a szell6zés érdekében hagyjon legalabb 20 cm tavolsagot a készulék
korul.

» Vigyazat! Ha sziikséges, biztonsagosan vezesse el a tapkabelt, hogy elkeriilje a véletlen
hlzast vagy a f(tofelilettel valo érintkezést.

 Ne mossa a gépet vizzel vagy vizfecskendezovel. A vizzel torténd mosas szivargast okoz-
hat, és novelheti az dramiités kockazatat. Egyetlen alkatrész sem tisztithatd mosogato-
gépben.

o Ne tisztitsa és ne tarolja a gépet, amig teljesen le nem hillt.

* MUkodés kozben ne mozgassa a gépet. A gép mozgatasakor huzza ki a halézati csatla-
kozot, és tartsa alul.

o Atdlmelegedés elkerulése érdekében ne mlkodtesse a gépet osszetevik nélkil.

o Sériilésveszély! Koriltekintden kell eljarni az éles vagopengek kezelésekar, a vagoesz-
kozok kilritésekor és a tisztitas soran.
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* Figyelmeztetés! Soha ne tegye a kezét vagy mas targyat a taplalocsuszdaba a késziilék

mukddése kdzben.

» Széritsa meg a készliléket és az 0sszes alkatrészt/tartozékot, miel6tt csatlakoztatna a
tapegységhez és a tartozékok csatlakoztatasa elétt.

¢ Soha ne hasznaljon kanalat, spatulat vagy hasonlé eszkozt az dsszetevik keésziilékbal
valo kivételéhez mikades kozben. Ha valamit ki kell vennie a taplaldcsuszdabol, mindig
kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a konnektorbol, miel6tt ezt megtenné.

o A gyimolcsprés lzemeltetése el6tt ellendrizze, hogy a fedél megfeleléen és biztonsago-
san van-e rogzitve. Mkodés kozben ne oldja ki a biztonsaqi kart, és ne veqgye le a fedelet.

Tervezett felhasznalas

o Ezt az eszkozt kereskedelmi célra hasznaljak.

e £z a készilék kizardlag zéldségekbdl vagy ke-
mény gylimdélesokbdl (pl. alma stb.) valé gyi-
molcslevek kinyerésére szolgadl. Minden mas
hasznalat a késziilék karosodasahoz vagy sze-
mélyi sériléshez vezethet.

o A késziilék barmilyen mas célra torténé mikod-
tetése a késziilék nem rendeltetésszerl hasz-
nalatdnak mindsil. A felhasznalé kizardlagos
felelésséggel tartozik az eszkdz nem megfeleld
hasznalataért.

Foldelo telepités

Ez a készilék I. védelmi osztalyba tartozik, és vé-
détalajhoz kell csatlakoztatni. A foldelés csokkenti
az dramiités kockazatat azaltal, hogy egy meneki-
lési vezetéket biztosit az elektromos dramhoz. Ez

a készilék tapkabellel van ellatva, amely féldelt
vezetéket és foldelt dugdt tartalmaz. A dugdt egy
megfeleléen felszerelt és foldelt aljzatba kell dug-
ni.

Az els6 hasznalat eldtt

e Tavolitson el minden védécsomagolast és csoma-
golast. Gy6z4djon meg arrél, hogy nem maradt-e
csomagoldanyag-térmelék a késziilékben.

e Ellendrizze a teljességet és a szallitasi sérilése-
ket. Sériilés vagy hidnyos szallitas esetén, kérjuk,
forduljon a szallitéjdhoz/importéréhez.

e Tartsa a csomagolast a késziilék hosszabb ideig
torténd hasznalaton kiviil helyezéséhez.

¢ Alaposan tisztitsa meg a késziléket (Lasd: —>
Tisztitas és karbantartas).

FIGYELMEZTETES!

o Tisztitas el6tt hlzza ki a készlléket az elektro-
mos haldzatbol.

o A kéz feléli érdeklédés veszélye! A pengét dva-
tosan kezelje.

o Helyezze a késziiléket szaraz, vizszintes és stabil
fellletre Ugy, hogy a szivélabak szilardan alljanak
a felllethez.

o A késziilék bekapcsolasa utan, de mielétt elkez-
dené a gyimolcsok vagy zoldségek betaplalasat,
mindig helyezzen egy tartalyt a kifolyé és a gyu-
molcshistartd ala.
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Alkatrészlista

Tolérad

Fedél taplalocsuszdaval

Vagopenge alul

Kiadé w_/.ﬁ
Fogantyu

Szita

Kosarszerelvény

Edény

Kifoly6 szerelvény

Pulptartaly

Szivolabak

Megjegyzés: A kifolydegység harom Utkdozével rendelkezik, amelyek megakadalyozzak a rovarok bejutasat.



Szerelvény

* FIGYELMEZTETES! Soha ne csatlakoztassa a
haldzati csatlakozdt a konnektorba, miel6tt a ké-
sziiléket teljesen dsszeszerelné.

® Gy6z6djon meg arrél, hogy a kifolyd szerelvény
zarva van.

1.

Ugy helyezze el a motoregységet, hogy az OFF / ON gombok On felé néz-
zenek.

3.

Szerelje fel a karimat a csésze peremére. A karima bordai egy vonalban
legyenek a csésze lapos paneljével. Ellendrizze, hogy a karima megfele-
[8en van-e beszerelve.

4,

Engedje le a kosarszerelvényt a megfeleld helyre, és tartsa a tartoknal.
Forgassa el, amig a nyilasai a megfeleld helyre nem keriilnek.

5.

{

Afedelet a bemélyedésekkel egy vonalba kell hozni a peremben év6 ada-
goldcsuszdaval.

FONTOS: Gy6z6djon meg arrol,
hogy a motor tengelyén lévd csap
megfelelden egy vonalban van a
kosar konuszan lévG megfeleld
bevagassal.

6.

Illessze a celluldztartalyt a garatlemezhez.

Zarja le megfelelGen a biztonsagi kart.

A gyiimadlesprés csak akkor indul el, ha a biztonsagi kar megfeleléen le
van zarva [biztonsagi kapcsold).

Akésziilék most mar ssze van szerelve és hasznalatra kész.
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Uzemeltetés

Megjegyzések:

e A gyartasi folyamat miatt ez az Gjonnan vasarolt
késziilék az elsé bekapcsoldskor némi szagot
bocsathat ki. Ez a szag az elsé néhany mikodési
ciklus sordan megmaradhat. Ez normalis jelen-
ség, és nem jelez semmilyen hibat vagy veszélyt.

¢ Ne tegye a kezét vagy az ujjait a taplald cslszdara
az étel betoladsdhoz vagy az étel eltomdédésének
eltavolitdsdhoz. Csak a toldeszkozt hasznalja.

Gylimolcsok és zoldségek elokészitése

e Ez a gyimolcslé sokféle gyliméles- és zéldség-
félébdl készithetd, de bizonyos készitményekre
szlikség van az izes és izletes gyliméleslevek eld-
allitdsahoz.

« Oblitse le a gylimolcsdket friss folyovizzel.

e Vagja a nagy gylimélcsot apré darabokra, ame-
lyek beleférnek a taplald csiszdaba.

e Tavolitsa el a nagy magokat, koveket, aknakat a

Sllyos sériilés veszélye a forgd pengének ko-
szbnhet6en.

e A m(kodéshez zarja be a biztonsagi kart.

e Hasznalaton kivil mindig kapcsolja ki a késziilé-
ket, és hlzza ki az aljzatbol.

e Rendszeresen ellendrizze, hogy a karima és a fe-
dél megfelelden van-e felhelyezve, kiiléndsen, ha
masik élelmiszerre cseréli.

cseresznyérdl, 6szibarackrol stb.

* Hadmozza meg a vastag gyimolesot (andsz, na-
rancs, dinnye stb.).

e Egyes élelmiszerek kemény éallaguk miatt (pl.
kokuszdid) nem alkalmasak a gyimalcslevek fel-
dolgozasara.

MEGJEGYZES: Soha ne tegyen jégkockat vagy fa-

gyasztott gyimaolcsot az adagoldcsébe.

Az alabbi, zéldségek és gylimolcsok elkészitésére vonatkozo utasitasok csak tajékoztato jellegliek.

Gylimdlcs- és zoldségeldkészités

Sérgarépa Hamozva és balrol egészben, fent és hatul. Egyszerre 2 vagy 3 taplalast végezzen.

Alma Mosva és egészben hagyva (tordlje le a szérat és a cimkéket)

Eper Az iz kedvéért tavolitsa el a szarakat.

Citrusgytimélcs Hamozza meg az dsszes citrusgylimalesdt. A narancs és a citrom egészben hagyhatd.

Ananészok Hémozza meg és vagja nyolc darabra (3 vagas)

Melonok Hamozza meg és vagja nyolc darabra.

paradicsom Mosva és egészben hagyva (vegye ki a kemény zold magot). Egyszerre 2 vagy 3 ételt fogyaszthat.

Bors Mossa meg és vagja negyedekre hosszaban, az alaknak megfeleléen.

Celeriac Vagja 6 - 7 cm-es darabokra

Uborka Hamozott. Vagja fel kb. 15 cm hosszli szakaszokra

Edeskomény Vagja 6 - 7 cm-es darabokra

GyGmbér Vagja darabokra, hogy kdnnyebben adagolhatd legyen a gylimolcsprésbe. Az eltomddés megeldzése érdekében ne tegyen
be tdl sok edényt egyszerre.

Sz616k Akeser(iség elkerilése érdekében tavolitsa el a szarakat.

Leve kinyerése

* Helyezzen egy tartalyt (nincs mellékelve) a kifolyd
egység ala, nyitott kifolydval.

e Tavolitsa el a toldeszkozt a taplalécsuszdarol.

e Csatlakoztassa a haldzati csatlakozét egy megfe-
lel6 elektromos aljzathoz.

* Kapcsolja BE a készlléket az .ON" (zold) gomb
megnyomasaval.

e Fokozatosan toltse fel az elkészitett 6sszeteviket
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a garatlemezre. Ne terhelje tdl. Egyszerre adjon
hozza kis darabokat. A gyimdlcspép kilokddik a
gyimolcspéptartalyba, mikdzben a kinyert gyi-
molcslé a tartalyba folyik (nincs mellékelve).

e A toldrid segitségével tolja at és irdnyitsa a hoz-
zavaldkat a feddén keresztil a taplalécsuszdaval.
¢ Nyomja meg az .OFF" gombot, amikor az 6sszes

étel feldolgozasra kerdilt.



Biztonsagi védelem

e Ez a gyimolcsprés csak akkor indul el, ha a
taplalécsiszdaval ellatott fedelet megfelelden
helyezték el, és a biztonsagi kart megfeleléen
rogzitették. A motor kikapcsol, amint kioldja a
biztonsagi kart, vagy megnyomja az OFF gombot.

e Ez a gylimédlesprés erés fékkel van felszerelve,

amely néhany masodpercen belil leallitja a ké-
sziiléket, ha a gyimolcsprés mikodése kézben
kioldja a biztonsagi kart.

e A gyiimélcsgép Ujboli bekapcsolasdhoz egysze-
réen rogzitse a biztonsagi kart a fedél folé, és
nyomja meg az | (ON] gombot.

Eltom&dott élelmiszerek eltavolitasa a fedélrél taplalocsuszdaval

® Ha az étel eltémddott, nyomja le a toléruddal. Ha
ez nem mukodik, nyomja a kapcsoldt .KI”™ hely-
zetbe, és varjon egy ideig, amig a penge leall.

e Csatlakoztassa a halézati dugaszt az elektromos
aljzathoz, és tavolitsa el a fedelet a taplalocsisz-

daval.

o Szétszerelés elbtt varja meg, amig a gyimolcsp-
rés teljesen ledll, és teljesen lehdl.

e Tavolitsa el az 6sszes eldugult élelmiszert a ku-
pakrol a taplalécsiszdaval.

Hasznos tanacsok

Kdvesse ezeket a hasznos tanacsokat, hogy a legjobb eredményeket érje el a gyiimolcslével.

e Ne tegyen gylimolcsot vagy zoldséget a gyi-
molcslébe, amig az dramellatds be nem kapcsol,
és a motor nem kezd forogni.

e Hagyja par masodpercig jarni a gylimélcslevet,
mielétt elkezdené a gylimolcslevet.

e Ne eréltesse az ételt a gyimélcslébe. Hagyja,
hogy az étel lassan és egyenletesen atessen a
toléraddal.

e Barmely olyan gylimdlcs vagy zoldség, amely
illeszkedik a taplalécsébe, egészben betehetd.
Végja le az ételt, ha tul nagy ahhoz, hogy beférjen
a taplalocsbbe.

e Tavolitsa el a nagyobb godrét, példaul 6sziba-
rackot, mangoét stb., mivel ez karositja a pengét
és esetleg a gyimolcslevet.

e Miel6tt kikapcsolnd a gylimdlcslevet, néhany
masodpercig mikddtesse a gyimaolcslevet, hogy
a felesleges gyimolcslevet ki tudja vonni a gyi-
molcshusbol. Kikapcsolds utan varja meg, hogy
a gylimélcsprés teljesen ledlljon, és teljesen le-
haljon, mielétt szétszerelné.

e Ne ajanlja a tulcsordult gyimolcs hasznalatat,
mivel tul sok pépet hagy a szlrében, és eltomiti
a gyimolcslevet.

® Soha ne 6ntson folyadékot a késziilékbe, kivéve,
ha betartja a szdja, rizs vagy anyatej el6allitasara
vonatkozé utasitdsokat/recepteket.

¢ Kisvagy vékony gyimolcsok vagy zoldségek hasz-
nalatakor egyszerre adjon hozza sok gyiimélcsot
vagy zoldséget. Példaul a legjobb eredmény el-
érése érdekében egyszerre 2 vagy 3 sargarépat
helyezzen be a taplalécsébe.

e Amikor fliszernévényeket vagy buzaflvet ligoz,
csomagolja be azokat nagyobb leafedd z&ldsé-
gekbe, mint pl. spendt, kdposzta stb., majd egy
olyan gyiimélcs vagy vegetarianus novény, amely
béséges mennyiségl gyimolcslevet tartalmaz,
mint példaul ananasz, alma stb.

* Ha nem azonos méretl sargarépat szaftoz, ne
hasznalja a toldeszkdzt, amig a legnagyobb sar-
garépa ahs feldolgozésra nem kerilt. Ha azonos
meéretlek, a toldriddal folytathatja a miveletet,
amig a sargarépa feldolgozasra nem kerdl.

e A tomés csokkentése érdekében a sirlbb zold-
ségeket (pl. cékla) és a rostos zéldségeket (pl.
zeller) apritsa fel, és lassan adagolja a tapla-
l6csdbe.

Tisztitas és karbantartas

* Figyelmeztetés! Tisztitas és tarolas eldtt mindig
hizza ki a késziléket a konnektorbdl.

e NEM javasoljuk, hogy a kiilonboz6 alkatrészeket
mosogatégépben mossa el.

e Minden egyes hasznalat utdn azonnal hasznal-
ja a (mellékelt) kefét a kosarban évd vagopenge

finom halés furatainak alapos tisztitasahoz. Le-
gyen ovatos az éles szélekkel! Kenje meg a bel-
sejét folyd viz alatt, és tartsa felfelé a fény felé,
hogy a finom halds lyukak ne zarédjanak el.

o Aramiités veszélye! Ne meritse a tapkabelt a du-
goval vagy a motor alapegységével a vizbe vagy
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mas folyadékba.
e Szerelje szét a gyimolcstelenitét az 6sszeszere-
lés forditott sorrendjében (lasd — Osszeszerelés)
e Tisztitsa meg a motor alapegységét puha, nedves
ruhaval.

FONTOS! Ellendrizze, hogy a mosészer alkalmas-e
a mianyagbol vagy rozsdamentes acélbol készilt
alkatrészekhez. Bizonyos erésen lUgos termé-
kek (pl. nagy koncentraciéju ammdnia vagy maré
széda) teljesen Osszeegyeztethetetlenek bizonyos
mianyagokkal, és nagyon romlast okozhatnak.

Alkatrészek Leiras

Tolorud

Fedél taplalocsiszdaval e
titoszert.

- Rince folyd viz alatt.

Kosarszerelvény pengével

Edény

Pulptartaly

- Meritse az alkatrészeket meleg, enyhe tisztitoszerbe kb. 3 ~ 5 percre. Soha ne hasznaljon surold tisz-

- Kézsériilés veszélye! A pengével kezelje a foldet dvatosan.

e Szaritsa meg teljesen az 6sszes alkatrészt.
o Szerelje 9ssze a gylimdlcstelenitst (lasd = Osz-

szeszerelés)

Tarolas

e Mindig gy6z4djon meg arrél, hogy a késziléket
levalasztottak az elektromos fali aljzatrol, és tel-
jesen lehdilt.

o A késziiléket tiszta, szaraz helyen, gyermekektél
és haziallatoktol elzarva tarolja.

Hibaelharitas

Ha a késziilék nem mikédik megfelelen, kérjik,
olvassa el az alabbi tablazatot a megoldasra vonat-
kozéan.

Ha nem tudja megoldani a problémat, forduljon a
szolgaltatohoz.

Probléma Lehetséges ok

Lehetséges megoldas

Amotor nem miikédik BEkapcsolés utan.

6zati aljzathoz.

A késziilék nem csatlakozik megfelelden a ha-

Ellendrizze a dugdt, és gy6z6djon meg rola, hogy
a dugd megfelelden van-e bedugva.

A motor hangos zajokkal és nagy rezgésekkel
mikadik.

- A késziilék nincs megfelelden dsszeszerelve.
saregység pengéjében

LUlettel

- Tdl sok olyan dsszetevd, amely eldugult a ko-

- A szivolabak nem érintkeznek szilardan a fe-

- Huzza ki, majd szerelje vissza a késziiléket
megfelelden (lasd > Osszeszerelés).

- Huzza ki a haldzati csatlakozét. Tisztitsa meg

az ételt, és inditsa Ujra.

- Ellendrizze, hogy a szivélabak szorosan érint-
keznek-e a feliilettel.

Nem hatékony ligozasi eredmény

Akosarban [évd vagopenge elhasznalodott.

Avagopenge cseréje a kosarban.

Miiszaki adatok

Cikkszam: 221105
Uzemi fesziiltség és frekvencia: 220-240V~ 50/60
Hz

Zajszint: < 72 dB (Allterhelés nélkuli m(ksdés
alatt)
Méretek: 245 x 480 x (Ma) 530 mm

Kimeneti teljesitmény: 700W
Védelmi osztaly: |. osztaly
Vizallésagi osztaly: IPX1

Forgasi sebesség: kb. 3000 ford./perc
Netté témeg: kb. 13,1 kg

Megjegyzések: A miiszaki specifikaciok eldzetes értesités nélkiil valtozhatnak.
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Kiilonbo6z6 alkatrészek anyaga

Alkatrészek Anyag

A motoregység haza Rozsdamentes acél AlSI 304
Edény Rozsdamentes acél AISI 304
Kosarszerelvény Rozsdamentes acél AlSI 304
Récsos tarcsa Rozsdamentes acél AlSI 430

Elektromos kapcsolasi rajz (220-240 V~ 50/60 Hz)
| Fotazis

EA Inditasi fazis

cD Indito kondenzator

KD Inditorelé

KW [ Elektroméagneses relé

MAT | Inditokapcsold

MA?2 | Leallito kapcsold

~ T20V/60Hz ~ ///_\\\
SW | Biztonsagi kapcsold befogasa ( fekete (vagy barnal oSG2 990240V~ )
fehér vagy kék) | 50/60Hz
MF Megszakitd modul \ fld (vagyziild-sérg/al / _ /
MO | Egyfazisi motor Fan\ — £
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PTO | Motor hévéds \ L
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RECEPTEK

A gylimolcsck és zoldségek szamtalan mddon Ne razza a koktélt tul sokaig, mert a jég megolvad
kombinalhatdk, igy izgalmas, szines és teljesen  és tonkremegy.

természetes italokat hozhatnak létre. Szabadul-  Ime egy koktélreceptek valasztéka, amelyek mind-
jon meg képzelberejétdl a koktélkészités néhany  egyike korllbelil négy ember szamara késziilt.

aranyszabalya: Megjegyzés: Az aldbbi receptek csak tajékoztatd
e Mindig kezeletlen gyimdlcsot hasznaljon. jelleglek. Szamos recept talalhatd a f6z6konyvek-
e R4z6 hasznalataval az atlatszatlan keverék ho- ben és az interneten.

mogénebb lesz.

e A razoszerkezet also felét félig téltse fel jégkoc-
kakkal.
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GSZIBARACK CSILLOGASA

Osszetevdk (3. készlet):

e 6 6szibarack

* 1/2 citrom

¢ 1 nagylelkl csipés 6rolt szerecsendid
¢ 300 ml szddaviz

e 1 vékony szelet friss gyombér

ALMA-KIWI
Osszetevék (3. készlet):
e 3 Granny Smith alma
* 1/2 mész

3 kivi gyimolcs

El6készités: hamozza meg a lime-ot. Hadmozza
meg a kivit Ugy, hogy a koktél friss zold szind ma-
radjon.

ZAMATOS GREPFRUT
Osszetevdk (3. készlet):
e 250 g narancssarga
e 250 g grépfrat

® 250 g eper

KELETI

Osszetevék (3. készlet):

* 1/2 ananasz

® 3 narancs

o 1 tedskanal vaniliakivonat

ALMA-ZELLER

Osszetevék (4 darab:

e 4 Granny Smith alma

e 2 darab zellerrdd

e 1 vékony szelet friss gyombér
e 1/2 citrom

®so

SKARLATKOKTEL
Osszetevék (4 darab):

o | f6tt cékla

e 2 sargarépa

e 2 kis koteg piros sz616
e 2 Granny Smith alma
* Kajén paprika

® -

Eldkészités: kovezze meg az Gszibarackot, és ha-
mozza meg a citromot. Nincs szikség a gyom-
bér lehuzédséara. El6szor a gyimélcslevesben évé
Gszibarackot dolgozza fel, majd a gyombért, majd
a citromot. Ezutan keverje 6ssze a mogyoro- és
szbdavizet a gyumolcslével. Ossza el a harom
szemiveget. Diszités: diszitse a poharakat vékony
barackszeletekkel.

Dolgozza fel a gyimdlcslében lévd Osszes Gssze-
tevét.

Keverje meg egy kanallal, és azonnal talalja, mi-
el6tt az alma megbarnulna,

Otlet: ha az iz tilsdgosan savas, egyszer(en adjon
hozza egy kis mézet vagy nadcukorszirupot. A kivi
gyimélcsoket uborkaval vagy zellerszeletel is he-
lyettesitheti.

El6készités: hamozza meg a narancsot és a grép-
fratot a keser( iz elkeriilése érdekében. Dolgozza
fel a gyimolcslében (évé Osszes Gsszetevot.
Keverje jol 0ssze, és ossza el a szemiivegek kozott.
Otlet: ha a gylimdlcslé tul savas, egyszer(ien adjon
hozza egy kis mézet vagy nadszirupot.

El6készités: hdmozza meg a gyimolcsot. El6szor
az ananaszt dolgozza fel a gyiimélcslében, majd a
narancsot.

El6készités: alaposan mossa meg a zellerrudakat,
és dolgozza fel a gyimolcslében, majd a gyombér-
ben, majd az almaban. Egy kevés séval flszerezze,
és azonnal talalja, mielétt az alma megbarnulna.
Otlet: az alma helyett hasznalhat kértét.

El6készités: dolgozza fel a gylimélcs- és z6ldség-
levesben 1évé Gsszes gylimolesot és zoldséget. iz-
lelje meg a gyimolcslevet kajlipaprikaval, és talalja
hitotten.

Diszités: minden Uveget diszits egy szelet baba
céklaval. Otlet: ehhez a gylimdlcsléhez fehér vagy
sarga 6szibarackot hasznalhat.



MEZES GOROGDINNYE
Osszetevék (3. készlet):
¢ 750 g gérégdinnye

* 1/2 citrom

* 20 g méz

e 20gviz

El6készités: fézze fel a mézet és a vizet egydtt, és
hagyja lehilni. Tavolitsa el a gorégdinnyehéjat és a

SARGAREPA KAPASZKODO
Osszetevék (4 darab):

e 4 sargarépa

e 4 narancs

¢ 1 vékony szelet friss gyombér
o Jégkockak

El6készités: mossa le és surolja le a sargarépat
(nem sziikséges lehlzni). Hdmozza meg a na-

KLASSZIKUS
Osszetevék (3. készlet):
¢ 4 sargarépa

* 3alma

e ] citrom

GAZPACHO

Osszetevék (3. készlet):
¢ 500 g érett paradicsom
e 1/2 kis vorospaprika

¢ 1/2 uborka

e 1/2 kis méret( zeller

e 1 evékanal olivaolaj

e Csepp sherry ecet
®So

SPARGASZIVACS

Osszetevék (3. készlet):

¢ 1 kg zold sparga

e 1 hivelykes 6rolt Espelette paprika
e 1 csipet liszt sézza a tengeri sét

UBORKA KIOLTO
Osszetevék (4 darab):

e ] uborka

® 4 szemcsés alma

¢ 3 evékanal kapaszkodo
e 1/2 citrom

o Kecsketej

csoveket, és vagja a hlst nagy darabokra. Hdmozza
meg a citromot.

Dolgozza fel a gyimolcsot nagy darabokban. Ha-
mozza meg a citromot. Dolgozza fel a gyimdlcsot
a gyimalcslében.

El6szor ontse a mézkeveréket a poharakba, majd
a gorogdinnyelevet. Diszités: vékonyra szeletelt go-
rogdinnye.

rancssargakat. A gyimolcslé jégkockai kivételével
dolgozza fel az 6sszes hozzavalét.

Ossza el a négy poharat, adja hozza a jégkockakat,
és azonnal talalja. Diszités: diszitse olivaval és na-
rancsszeletel.

Keverje bele a vaniliakivonatot a gyiimélcslébe, és
talalja kis poharban. Otlet: cserélje ki a narancsot
kokusztejjel.

El6készités: hdmozza meg a citromot. Mossa meg
és surolja le a sargarépat (nem kell lehdntani). Dol-
gozza fel a gylimélcslében lévé osszes Gsszetevit.
Keverje 6l 6ssze, és szolgalja fel.

Otlet: helyettesitheti a kirtéket az almakkal.

*Bdrbors

El6készités: dolgozza fel a gyimolcslevesben évd
6sszes z6ldséget, majd adja hozza az olivaolajat, a
sherry ecetet és a sot.

Diszités: diszitse citromhéjjal és egy szelet para-
dicsommal.

Otlet: ahogy a paradicsom megnyitja az étvagyat,
az étel elején talalja a gazpachot.

El6készités: hdmozza meg a spargat, és dobja ki
a szarak kemény végeit. Dolgozza fel a gyimadlcs-
lében.

Fliszerezze egy kis Espelette borssal és tengeri s6-
val. Otlet: hasznalja ezt a koktélt egy lazactal mellé.

El6készités: mossa le az uborkat, de ne hdmozza
meg, mivel a bér vitaminokat tartalmaz, és a koktél
szinét is szinezi. Ezért, ha lehetséges, hasznaljon
organikus uborkat. Hdmozza meg a citromot.

Dolgozza fel az uborkat, az almat és a kapillat a
gyimolcslében, majd a citromot. Keverje Gssze a

kecske tejét a gyimolcslével. 11 «p



CSINOS ROZSASZIN
Osszetevdk (4 darab):
* 300 g eper

e 3 sargarépa

e 1/4 ananasz

El6készités: hamozza meg az anandszt, és vagja
darabokra. Az epret nem kell ledlelnie, mivel a sza-

DALLAM DINNYE

Osszetevék (3. készlet):

¢ 400 g z6ldes arnyalatd dinnye
e 1 Granny Smith alma

e 1/2 citrom

DINNYE-KORTE KURKUMAVAL
Osszetevék (4 darab):

¢ 1400 g sarga mézesdinnye

e 1 grépfrut

* 1/2 korte

* 1/2 aranyszin{, finom alma

e 1 vékony szelet friss gyombér
e 1/2 citromfl szara

e 1 apré csipet kurkuma

rak automatikusan kilokédnek a celluléztartalyba.
Dolgozza fel az anandszt, az epereket és a répa
gyimélcslevesét ebben a sorrendben. Keverje jol
Ossze, és ossza el a szeletelt eperrel diszitett po-
harakat.

Otlet: egy csipet 6rélt vaniliababbal, kardamommal
vagy gyombérrel keltse életre a koktélt.

El6készités: tavolitsa el a dinnyehéjat és a csove-
ket, és vagja a hust nagy darabokra. Hdmozza meg
a citromot. Dolgozza fel a gyimélcslében [évé 6sz-
szes Osszetevét.

Keverje dssze egy kanallal, és azonnal talalja, né-
hany mentalevéllel izesitve. Otlet: a dinnye helyett
gérogdinnye.

El6készités: hdmozza meg a dinnye és a grépfrut
keverékét. Dolgozza fel az alma, gyémbér, citrom
és grépfrat gyiméolcslevesben, ebben a sorrend-
ben. Keverje dssze j6l, és ossza el négy pohar ko-
z0tt.

Garancia

A készllék mikodését befolydsold minden olyan
hibat, amely a vasarlast kovetd egy éven beldl nyil-
vanvaléva valik, ingyenes javitassal vagy cserével
kell javitani, feltéve, hogy a készlléket az utasita-
soknak megfelelden hasznaltdk és karbantartot-
tak, és semmilyen médon nem bantalmaztak vagy
nem hasznaltak vissza. Az On térvényes jogait nem

érinti. Ha a késziléket jotallas alapjan igénylik,
adja meg, hol és mikor vasarolta meg, és tiintesse
fel a vasarlas igazolasat (pl. atvételi elismervényt).
Folyamatos termékfejlesztési politikdnkkal Gsz-
szhangban fenntartjuk a jogot arra, hogy el6zetes
értesités nélkil megvaltoztassuk a terméket, a
csomagoldst és a dokumentaciot.

Visszadobas és kornyezet

A késziilék leszerelésekor a terméket nem szabad
mas haztartasi hulladékkal egyitt artalmatlanita-
ni. Ehelyett az On felel§ssége, hogy a hulladékkez-
elé berendezéseit atadja egy kijeldlt gyljtéhelyre. E
szabaly betartdsanak elmulasztasa a hulladékéar-
talmatlanitasra vonatkozdé vonatkozd rendelkezé-
seknek megfeleléen biintetendd. A hulladékkezelé
berendezések elkilonitett gydjtése és Ujrahaszno-
sitdsa az artalmatlanitas idején segit megérizni a
természeti eréforrdsokat, és biztositja, hogy az

®

Ujrahasznositas olyan maédon térténjen, amely védi
az emberi egészséget és a kornyezetet.

Hatobbet szeretne tudni arrdl, hogy hol dobhatja
ki hulladékat Ujrahasznositasra, kérjiik, forduljon
helyi hulladékgyijté cégéhez. A gyartok és az im-
portérok nem vallalnak felelésséget az Gjrafeldol-
gozasért, a kezelésért és az dkologiai artalmatla-
nitasért sem kézvetlenil, sem allami rendszeren
keresztil.



LLlaHOBHMIA 3aMOBHUK,

[akyemo, wo npupbanu uein npunap Hendi. YBaxkHo npouymTaiiTe Llo iHCTPYKUilo, Npuainsatoyun ocobnusy
yBary npasunaM 6esneku, BUKNaAeHUM HUXYe, NepLl HiXX BCTaHOBNIOBATM i BUKOPUCTOBYBATH Liei npunap,
BnepLue.

MpaBsuna 6esneku

o Lleit npunag npusHayeHnin ng KOMepLINHOTO BIKOPUCTAHHS.

¢ BukopucToByliTe Npunag Tinbky 3a Npy3HaYeHHaM, A9 AKoro BiH byB po3pobaeruii, 9K
OMMCaHO B LbOMY MOCIDHMKY.

* BupobHuK He Hece BIANOBIAANLHOCTI 3a DyAb-AKI 30UTKM, BUKVMKAHI HEMPaBUILHOK
eKCMyaTaLi€elo | HenpaBUIbHIM BUKOPUCTAHHSM.

o TpumaliTe npunag | enekTpuyHy BINKY nodani Bif BOAM Ta IHWWX piguH. Y pa3i,
AKILO Npwnag noTpanuTb B BOAY, HEramHo BUIMITb BUKY XMBNEHHS 3 po3eTku. He
BVKOPWCTOBYWTE Npunaf, A0 TVX Mip, MOKW BIH He Dyne nepesipeHnin CepTUdIKOBAHNM
daxisLieM. HeBMKOHaHHS LX IHCTPYKLIY npu3Befe 0 Hebe3NeYHOro AN XUTTS pU3NKY.

¢ Hikonu He HamarainTecs CaMoCTIHO BIKPUTY KOPNYC NpUNagy.

* He MOXHa BCTaBNATM NPESMETY B KOPMYC Npunagy.

* He TopkaiiTecs npobki MokpyMu abo BonorMmu pykamu.

o /i\ HEBE3MEKA YPAXXEHHS ENEKTPUYHIM CTPYMOM! He Hamaraitrecs camocTiliHo
BIS,PEMOHTYBaTH Npuna, peMOHT MPOBOANTH TiNbKY KBANIQIKOBaHNUIA nepcokan.

* Hikonu He BUKOpHCTOBYIATe NOLUKOAKeHHI Npunap! Konm BiH MowWKOZKeHNIA, Bif €AHaiTe m
NPWUNag BIS PO3ETKM | 3BEPHITHCH A0 NPOAABLS.

o [TONEPEIXKEHHA! He MoxHa 3aHyptoBaTH €1eKTPUYHI YaCTUHYM Npunagy B BoAy abo IHWi
PIAVHW.

* Hikonw He Tpumaiite npunag nig, MpoTo4HOI0 BOAOIO.

* PerynsipHo nepesipsiiite BUNKY | WHYP XMBNEHHS HA HARBHICTb ByAb-KMX MOWKOMXEH.
[py NOWKOMXEHHI BIH NOBWMHEH ByTW 3aMiHeHWA CepBICHWM areHToM abo Takum e
kBanidikoBaHUM 0coboI0, 0D YHIKHYTV Hebe3neku abo Tpasmu.

. ﬂepeKOHaVlTeCﬂ Lo LUHYP He CTUKAETBCS 3 rOCTPUMM abo rapsuMMi MpeaMeTamy |
TpUMaTe 1i0ro nofani Big BiakpuToro BorHio. Hikonu He TArHITL LWHYP XvBeHH, Liob
BIS €HATV /A0TO BIA PO3ETKM, 3aBX/M HATOMICTb BUTAMHITH LUTEKEP.

o [epexoHaifTecs, W0 WHYP XMBNeHHs Ta/abo MOJOBXyBaY He BUKIMKAIOTh Hebesneku
BIAK/IOYEHHS.

¢ Hikonu He 3anviwaite npunag be3 Harnagy nifg vac BUKOPUCTaHHS.

o NNONEPEKEHHA! [lo Tvx nip, noku Bunka 3HaxoauThCa B po3eTw, NpUAag NiaKNI0YaETbCs
[10 [KEPENa XMBAEHHS.

¢ BUMKHITb Npunag, NepL HIX Bif €AHATV 1100 Bif PO3ETKM.

o [1iakNIoYITh BUAKY XMBAEHHS 10 ﬂeI'KO,ELOCTyI'IHOI eNekTpUYHOI Po3eTky, job y pasi KpaiHboi
HeobXIAHOCTI Mpunag MoXHa byNo HeraitHo BIAKIIOUMTI,

* Hikonm He HoCITb Npunag 3a WHyp.

* He BMKOpUCTOBYWTE 3alBI NPUCTPOI, AKI HE NOCTABASIOTHCS Pa30M 3 NPUNALOM.
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o [1igK/i04IT NPUNag 40 eNEeKTPUYHOI PO3ETKM TINBKM 3 HANPYrOk | YaCTOTOH, 3a3HaYeHUMM
Ha eTuKeTL| npunagy.

¢ Hikou He kopuctyiiTecst akcecyapami, BIAMIHHMMMA Bif, PEKOMEH[0BAHMX BUPODHMKOM.
HeBMKOHaHHA LpOrO MOXe CTaHOBUTY Hebesneky Jis KOPUCTYBaua i MOXe MOLWKOANTH
npunag. BukopucToyiTe Tinbkn opuriHanbHi feTani Ta akcecyapw.

* Lle/i npunap He noBuHeH ekcnyaTysatics 0c0baMi 3 3HUXeHNMM GI3UHHIMM, CEHCOPHIMY
abo po3ymoBMMY MOXTIMBOCTAMM, abo 0cobaMM, siKi MaloTb HeCTauy AOCBIAY | 3HaHb.

o Llelt npunag, Hi 3a 9K1x 06CTaBIH He NOBUHEH B/IKOPYCTOBYBATUCS AIToMM.

o 3bepiraiTe NpUNag I WHyp XWBAEHHS B HELOCTYMHOMY AR AITel MiCUi.

o YBATA: 3ABXIW BumunkaiiTe npunag i BiaknouamTe Bif PO3ETKM XUBAEHHS Mepes
YMLLEHHSM, 0bcayroByBaHHAM abo 3bepiraHHaM.

CneuianbHi npasuna 6esneku

* BukopucToByitte npunag, ik 0mucaHo B IHCTPyKUi 3 excrinyataLi.

o Llei npunag nosuHeH eKCryaTyBaTVI Ta BCTaHOB/I0BATH CneLianbHo NIArOTOBNEHNI Nep-
COHAN Ha KyXHI Xap4oBoT NPOMUCAI0BOCTI.

¢ Yci poboTit 3 TexHIYHOTO 0BCAYroBYBaHHS, MOHTaXY Ta PEMOHTY MatoTb BUKOHYBATMCS Crie-
Lijani30BaHMMV KBANIQIKoBAHUMY CrieLianicTaMu,

¢ He cTaBTe MalUMHy Ha HarpisanbHUin 06'ekT (DeH3WH, eneKkTpuYHa NAKTa, ByrilbHa nauTa
Towo) TpumaiiTe npunag nogani Big rapayix NoBepPXOHb | BIGKPUTOrO BOTHIO. 3aBXAM exC-
NANYaTyiTe MaLUVHY Ha PIBHIN, CTIAKIA, YNCTIAKIN, XApOCTIVKIN | CyXiiA MOBEPXHI.

* He BuKopuCTOBYWTE MaLLVHY Noban3y BubyxoBKx abo nerkozammncTVx MaTepianis, Kpe-
LVTHUX KapTOK, MarHTHUX Anckis abo pagio.

o OpdraliTe 3ax/CHWIA 05T, Macky abo 3aXuCHI 0KyAapK, AKLLO Lie HeobXIgHO Nig Yac poboTu.

o Llg MalwyHa He npu3HayeHa ang poboTu i3 30BHILHIM TailMepoM abo OKPeMot CUCTEMOIO
LVICTAHLIHOTO KepyBaHHS.

¢ Hikonw He 0bxofbTe 3aX1CHI IKCATOPH Ha MALNHI.

o [TONEPEMKEHHA: Tpymaiite BCi BeHTUAALINHI 0TBOPKM B NpUnagi nogai Big nepeLKo.

o [TONEPEKEHHA! 3ABXAW Tpumaitte pyku, LoBre BONOCCS Ta 0AAT N0AaAI Bif PYXOMUX
YaCTUH.

* [1ia yac BMKOpWCTaHHs 3abe3neyTe BIACTaHb LLOHaiMeHLWe 20 cM HaBKOAO Npuaady 4ns
BEHTUAALT.

* YBara! HapiliHo NpoKNaA T LUHYP XMBEHHS, AKLLO He0bXiAHO, i0b 3anobirTn HeHaBMKC-
HOMY HaTAryBaHHIo abo KOHTaKTy 3 NOBEPXHEID HarpiBaHHS.

¢ He muiite MalwmHy Bogoto abo cTpyMerem Boay. MpaHHs BOJOIO MOXe CMIPUUMHNTY Mpo-
TIKaHHst Ta 30IMbLUMTIA PUSNK ypaxeHHs enekTpudHUM cTpymoM. XKofHi feTani He MOXHa
MWTU B I'IO(‘,y)J,OMl/II/IHIl/I MaLLHI.

* He ounulyiTe Ta He 3bepiraitTe MalMHy, SKLLO BOHA He MOBHICTIO OXO0XEHa.

* He nepewilLyiTe MawmHy nig yac 11 poboTy. [1ig Yac nepemilieHHs MaluVHK BIf €fHaTe
MaLLVHY BIf MEPEXI XUBIEHHS Ta TpUMaNATe ii BHI3Y.

* He KopucTyiTecs MalmnHoto be3 IHrpefIenTIB, Wob YHIKHYTV neperpisy.

* Hebe3sneka TpaBMyBaHHS! [1py NOBOXEHHI 3 FOCTPUMM PIXYYUMI NE3aMU, CNOPOXHEHHI

PIKYYMX IHCTPYMEHTIB | Mif Yac OYMLLEHHS cnif byTh obepexxHnmMy.
164



o YBara! Hikonv He knagitb pykut abo Byb-Ki IHLWI NpeaMeTy BCepeanHy xon06a ang rogy-

BaHHs Nif Yac poboT npunagy.

° HpOCYLLIITb npunag I BCI JleTam/aKcecyapM nepesn I'II,[LK)'HO‘-IeHHFIM o eneKTpOMepe>K| Ta

nepen ﬂlﬂ‘Kﬂ}O“IEHHﬂM aKcecyap|B

o Hikonu He BUKOPUCTOBYIATE NOXKY, 1onaTky abo nodibHe, Wob BUAHITY IHTpeRIEHT 3 NpKn-
nagy nig yac pobotu. ﬂKLLLo BaM I'IOTpI6HO BUIHSTY LOC 13 01062 ANs roflyBaHHS, 3aBX-
[ BUMUKaWTE NPUNag, i BUIMaliTe A0ro 3 PO3eTKy, nepu HIX Lie pobuTu.

¢ [lepes BUKOPUCTAHHAM COKOBUXMMANK NepeKkoHalTecs, Wo KpMLKa HaflinHo 3akpinse-
Ha. He BifcTibalTe 3aXVCHWI MeXaHi3M i He 3HiMalTe KpMLUKY Mif Yac poboTu.

LlinboBe BMKOpMCTaHHA

o [lpunapn nNpusHayeHuin ans npodecinHoro BMUKO-
pUCTaHHS.

e Lleln npunag npusHadeHnn nuwWe AnNs ekcTpary-
BaHHS COKy 3 0BoYiB abo TBepaAux GpyKTiB, Takmx
Ak abnyka Towo. byab-fike iHWe BWMKOPUCTAHHS
MOXe NPU3BeCTW A0 NOWKOAXEHHS npunagy abo
TpaBM.

® BrikopucTaHHsa npunagy 3 byab-sKolo iHWOW Me-
TOK0 BBAXAETbCS HEMPABUIIbHWUM BUKOPUCTaHHAM
npunagy. KopuctyBay Hece ofHoocibHy Bifno-
BifANbHICTb 3@ HeHanexHe BUKOPUCTaHHSA Npu-
cTpoto.

MoHTa)X 3a3eMNeHHsa

[aHni npunag BigHOCUTbCA A0 Knacy 3axucty |
i MOBWHEH ByTW NIAKIOYEHWUM [0 3aXWCHOro 3a-
3eMJIEHHS. 3a3eMNIEHHS 3HUXKYE PU3UK YPaKEHHS
eNeKTPUYHMM CTPYMOM 3a paxyHok 3abesneuyeHHs
BUXOLY enekTpuuHoro ctpymy. Lleit npunap ocHa-

WeHNA WHYPOM XMBNEHHS, AKMIA Mae 3a3emiio-
lounit NpoBIA | 3arnywKky i3 3a3emneHHaM. Bunka
NoBUWHHa byTW BKlOUYEHa B PO3ETKY, AKa NpaBuIIbHO
BCTaHOBJeHa i 3a3eMieHa.

Mepepn neplunMM BUKOPUCTaHHAM

e 3HiMiTb 3aXMCHY ynakoBky Ta ynakosky. [lepeko-
HaiiTecs, L0 BCEPEAVHI Npunaay He 3anumnnocs
BIAXOMIB Bifl NakyBaHHS.

e [lepeBipTe MOBHOTY Ta MOWKOAXEHHSA Mif 4ac
TPaHCMopPTyBaHHSA. Y pa3i NowKogXeHHs abo He-
NOBHOT 4OCTaBKU 3BEPHITLCA 40 nocTadansHuka/
iMnopTepa.

* 3bepiraiiTe ynakosky ans 3bepiraHHa npunagy,
KOMW BiH HE BMKOPWUCTOBYETHLCSA MPOTATOM TpMBa-
71070 nepiogy yacy.

¢ PetenbHo ouncTith npunag (ame. - Yuwerns Ta
nornag).

MOMEPEO>KEHHA!

o [lepep YMLLEHHAM Bif €AHalTe Npunag Bif enek-
TpoMepexi.

¢ Hebesneka 3anuty pyk! ObepexHo nosogsTecs 3
1e30M.

¢ [TocTaBTe Npunag Ha Cyxy, PiBHy Ta CTilky noBepx-
HIO, MPU LbOMY HIXKU BCMOKTYBaHHS MillHO CTOSATb
Ha NOBEPXHI.

e 3aBXAun CTaBTe KOHTEMHep Mif, HOCWUK | EMHICTb
ons M'AKOTI Mif BULWTOBXyBaY Micns BMWUKaHHA
MalWHW, ane [0 noyaTky rogyBaHHs ¢pykTie abo
0BOUIB.
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Cnucok pgetanen

LToBxau

Kpuwika 3 >xonobom ans
ropayBaHHs

Pixxyue ne3o BHU3y

MpwucTpiii pns
BULITOBXYBaHHS
Pyuku Byson kowwuka

Yawa

By3on Hocuka

KoHTeiHep ans
nonipyBaHHs

BcMOKTYBaHHS HidXKOK

rlpl/IMiTKa: ,D,J'IFI 3anobiraHHa noTpaniaaHHKO KoMax NocTaBiATbCA TpW CTONOPK ONd BYy3/la HOCKKaA.



36upaHHsa

o MMONEPEOKEHHA! Hikonu He nigkntoyanTe Bun-
Ky [0 eNeKTPUYHOI po3eTku, Noku Npunag He byae
MOBHiCTIO 3ibpaHuii.

 [lepekoHaliTecs, WO BY30J1 HOCKKa 3aKpUTUA.

1.

MiuHo poataluyiite MoTopHuit Bok Tak, wob kHonku BUMK./BKIL. bynm
3BepHEHI 0 BaC.

3.

Bcranosits GnaHeub Ha kpait yawli. Pebpa dnaHus nosuHHi bytn sucTe-
NeHi nnackolo Maxennio vauwi. MepekoHaiTecs, Wo GnaHelb NpaBUILHO
BCTaHOBNEHMIA.

4,

OnycTiTh KOLUMK y NPaBUbHE MiCLie, TPUMalouV ioro 3a Tpumayi. Obepraii-
Te 11010, 0KV /00 NPOPI3N He CTaHyTb NPaBUNLHUMM.

5.

{

BupiHsiiTe KpuLLKy 3 X0n0boM Anst Nofaui pa3oM i3 BUCTYNaMM Ha GAaHL.

BAXJIUBO: MepekonaiTecs, Lo
WNUAbKa Ha Bany fABWTyHa npa-
BINbHO BMPIBHSHA 3 BIAMOBIAHOW
BUIMKOIO Y BTY/ILI KOLUMKE.

6.

[1paBnnbHO BCTAHOBITb EMHICTb AN M'AKOTI 3 NAACTUHOW NpUIMaYa.

[paBusbHO 3aKpuiiTe KOHTPOMHY rpyMy.

Cik A1 cOKy He MOYHETBCS, SKLLO 3an0BKHII BaXiNlb He 3aKpUTO Hanex-
HIM Y1HOM (33N0BIXHMIA BUMMKaAY).

Tenep npunag 3ibpaHuit i roToBuit JO BUKOPUCTAHHS.

o @




EkcnnyaTauis

MpumiTtkn:

* Yepes BMpobHMYMIA Npouec Leit WwonHo npuaba-
HW Npuaag MoXe BUAINATM 3anax nif yac nep-
woro BBIMKHEHHS. Llet 3anax Moxe 3anuwatucs
MPOTAroM MepLinx Kinbkox poboumx umknis. Lle
HOpMasnbHo | He BKa3ye Ha byab-akuin fedekT abo
Hebe3neky.

He knapite pykv abo nanbli B Xo0n0b gna rogy-
BaHH%, W06 BULITOBXHYTU NPoAykTV abo Bupanu-
TV 3acMiveHi npoaykTu. BukopucToyiTe nue

MpurotyBaHHs GpyKTiB | 0BOYIB

e Lleln cokoBWXMManky MOXHa BUKOPUCTOBYBaTM
LS NPUIOTYBaHHSA COKIB i3 PI3HWX BUAIB GPYKTIB i
0BOYIB, afle feski npenapaTt HeobxigHi ana npu-
roTyBaHHSA apoMaTHUX | CMaYHMX COKIB.

e [poMuiiTe GpyKTW Mif, CBIXKOK NMPOTOYHOK BOLOH.

e Po3pixTe Benuki GpykTn Ha ApiOHI WMaATOUKH, AKi
NoMiLLaTbcs B 0106 Ans rogyBaHHS.

e Bupanaiite BennKke HaCiHHA, KaMiHHS, KilikW pe-

wToBxay. Hebesneka cepio3Hux TpaBM 4Yepes
obepTanbHe neso.

e 3akpuiiTe 3anobixkHWIA Baxinb, Wob BiH Npauto-
BasB.

e 3aBxAM BMMWKaWTe Npunag i BUiManTe Woro 3
pO3ETKM, KON BiH HE BUKOPUCTOBYETHCS.

® PerynsapHo nepesipsinTe, Y1 NpaBUAbHO BCTaHOB-
neHunin dnaHelp | KpMLwKa, ocobanso Npu nepexo-
Oi Ha IHLWY TXKY.

KNaMu 3 BULWHI, NePCKKIB TOLLO.

e MouncTutn noapibHeni dbpyktn [couesuui, anens-
CUHU, OMHI TOLWO).

o [lesiki NpoAyKTW He NiAXoAsTb Ans 0bpobku B co-
KOBMXMManLi Yepes iXHI0 TBEpAY KOHCUCTeHLio
(Hanpuknag, kokoc).

MPUMITKA: Hikonu He knagite kybukm nbogy abo

3aMopoXeHi GpykTv y NpobipKy AN rofyBaHHs.

Huxx4ye HaBeaeHO iHCTPYKLT 3 NpMroTyBaHHS GPYKTIB i 0BOYIB iMLLE AN [OBIAKK.

[purotyBaHHs dpykTiB Ta 0BOYIB

Mopksa QuMLLEHMIA | 3aNMLLIEHMIA LAMM, NPUKPALLEHNTA | NpuKpaLLeHnii. xTe 2 abo 3 pasn 3a pas.

Abnyka MosHicTio NpoMuTa i 3anuwena (Buaanu crebno Ta bymb-axi etuketkm).

MonyHuus Bunanits ctebna ang cMaky.

Uwpycosi ¢pyk | MounctiTv Bei unTpycosi GpykTy. [loMapaHyeBHiA | NUMOHHII MOXHE 3aAWLWMTH LiMMK.

AnaHacu TounCcTITI Ta Nopi3aTi Ha BiciM Wmatoykis (3 pospizu)

Menoxu MoYncTTV Ta NOpI3aTi Ha BICIM LIMATONKIB.

Momigopu MosicTio npomwTa if 3anuwena (BuRanuT1 XopcTky 3eneHy cepueswhy). xa 2-3 pasv 3a pas.

Mepeup [ToMWTY Ta Nopi3aTy Ha YBEPTI NO BCiit AOBXNHI, BIANOBIAHO 0 GOPMU.

Llepepiak Po3pi3aTyt Ha WwMaTKy TOBLLMHOI 6-7 CM

Oripkn QunieHo. PospixTe Ha YacTuHi fOBXMHOI NpnbanaHo 15 cM

Denxens Po3pi3aTyt Ha WMaTky TOBLLMHOI 6-7 CM

IMb1p MopixTe Ha LMaTK, 06 NonerwnT Nogady B CoKoBIKMManky. He 3aHyptoiite 3aHaaTo barato 3a pas, Wob 3anobirm bnoky-
BaHHIO.

BuHorpapn Bupanite cTebna, w06 yHUKHyTY ripkocTi.

BupobyTok coky

* [oMicTiTb KoHTelHep (He BXoAMTb Ao koMmmnekTy)
nif, BY3710M HOCKKa 3 BIAKPUTUM HOCKKOM.

® 3HIMIiTb LWITOBXa4 3 )onoba ana nogayi.

e [lin'eqHaniTe BUAKY L0 BIANOBILHOI PO3ETKM XM-
BNIEHHSA.

® YBIMKHITb Mpuaag, HaTUCHYBWM KHoMKy «BKJT.»
(senenal.

® =

e [1oCcTynoBO HamoBHWTe NiArOTOBAEHI IHFpesieH-
TM y NnaHweTi npuiMaya. He nepesaHTaxymnTe
noro. JopnawnTe ApibHi WwMaToukm 3a pas. PpykToBy
nynbny BULITOBXYIOTb Yy EMHICTb AA5 M'AKOTI, TO4
AK eKCTpakToBaHWI CiK MPOTIKAE Yepe3 HOCUK Y
€MHICTb (He nocTayaeTbes B koMnnexTi).

e BukopwucToByiiTe WTOBXaY, Wob MPOLUTOBXHYTK



IHrpeflieHTV Yepes KpULLKy 3 xonobom ans noga-
ui.

3axuct 6esneku

o Llen AKLLO
Kpuwka 3 xonoboM And rogyBaHH® MNpaBuibHO
BCTaHOBJEHa | 3anobixHWiA Baxinb He 3abnoko-

COKOBMXUManKy He 3anyCTuTbCcA,

BaHWI HanexHuM 4mHom. [BuryH byne nepese-
neruin B nonoxenHs BUMKHEHHA ogpa3y nicng
po3bnokyBaHHA 3anobixHoro Baxens abo HaTuc-
KaHHs kHomnkun BUMK.

® HaTucHite kHonky «BUMK.», konn Bci npomykTn
BynyTb 0bpobneHi.

e Llet coKoBUXMMaNKy OCHALLEHO MOTYXXHWUM rafb-
MOM, fike 3yNUHUTb NPUaL MeHLLe HiX 3a Kinbka
cekyHf, fKWwo po3bnokyBaTn 3anobixkHWit Baxinb
nig 4ac poboTn COKOBUXMMANKK.

o [1lo6 3HOBY YBIMKHYTM COKOBMXMManKy, MpocTo
HaneXHWM 4YmHoM 3adikcynTe 3anobikHuii Ba-
Xisflb HaZ KPULLKOIO Ta HaTUCHITL KHOMKY «I» (ON].

BuiiMaHHA 3acMideHUX NPOAYKTIiB 3 KPULLKKM 3a AonoMoroto xosioba gns nogavi

e (kL0 cTpaBa 3acMiyeHa, HaTWUCHITb Ha LUTOBXau.
fAKWwo e He cnpauboBye, NepeBefiTb NepemMmnkay
y nonoxeHHs OFF i 3ayekaiiTe gesknii yac, foku
N1€30 He NPUNUHKUTL poboTy.

e Dsnif'efHaliTe BUIIKY 3 PO3ETKM i 3HIMITb KPULLIKY
3a 40NoMOoroto xosoba.

e 3auekaliTe, MOKN COKOBMXMMAKA MOBHICTIO Me-
peifie B CTaH | MOBHICTIO OXONOHE, MepLU HixX po3-
Bupatn.

* Bupanite 3acMiveHi NpoflykTu 3 KPULLIKKW 3a JOMNo-
Moroto xonoba.

KopucHi nopagu

LloTpuMyiTeCs LMX KOPUCHUX NiAKa30K, Wob oTpMMaTh HalKpalli pe3ynbTaTu Bifi COKOBUXXUMASKMK.

e He knafite ppykTn abo 0BOYI 40 COKOBMXKIMMANKHA,
LOKW He BBIMKHeHe XUWBJeHHs i He noyHe obep-
TaTUCH ABUTYH.

[aviTe cokoBwXMManLi nonpawoBaTht Kinbka ce-
KYHZ, 47151 NoYaTKy NPUroTyBaHHS COKY.

He BuwwTOBXYNTE CTPaBY y cCOKOBUMXMManky. danTe
CTpaBi NoBINbHO Ta PIBHOMIPHO NafaTtu 3a Aono-

MOTOH LWTOBXa4a.

Bynb-ski dpykTn abo oBoui, siki MOXHa MpUCTO-
cyBaTW, MOXyTb OyTW CKpINAeHi LinnM 30HAOM
NS roflyBaHHs. [1opixkTe MpomyKTW, SKLWO BOHM
3aHafTo Benuki, wob noMictutncs B Tpybky Ans
roAyBaHHs.

Bupanite Benuki KiCTo4kW, sik-OT MepcuK, MaH-

ro TOLLO, OCKINbKM Lie MOXe MOLIKOAUTW Ne30 Ta,
MOXJIMBO, COKOBUXKMMATKY.

3auekaiTe Kifbka CekyHA, MepLl HiX BUMKHYTK
COKOBMXMManky, Wob BUAANWUTK 3aMBuUil CiK i3
nynenu. llicns BUMKHEHHS noyekailTe, MokW co-
KOBMXXMMaJsiKa NoBHICTIO He 3aCTOCYETLCS | MOBHI-
CTIO 0XOJIOHE, NepL HixX po3bupaty.

He pekoMeHayeTbcs BMKOPUCTOBYBATW nepe-
CTUrAI GPYKTU, OCKINbKM BOHM 3anuiaTh y GinbTpi
3abarato M'AKOTI Ta 3aCMIiUyI0Tb COKOBMXMMAKY.

* He HanwuBawTe pigvHu B npunag y byas-akuii yac,
AKWO BW He AOTPUMYETECH IHCTPYKLUii/peuenTis
L9 NPWUroTyBaHHA col, pucy abo ropixoBoro Mo-
noka.

[Mpw BUKOpUCTaHHI HeBennkMx abo TOHKMX pyK-
TiB abo oBoYiB gomaBaiTe HbaraTo 3 HUX OfHO-
yacHo. Hanpuknag, Ans oTpUMaHHS HalkpaLimx
pe3ynbTaTiB BCTaBTe 2 abo 3 MOpKBYM 3a pas y no-
L,aBanbHy TpybKy.

Mg yac npuroTyBaHHsa coky 3 Tpas abo nieHny-
HOT TPaBM 3aropHiTh iX y BiNbLLUI 0BOYI 3 NUCTA, Taki
K WNWHAT, KanycTa ToLLo, a NoTiM 3a JoNoMoroto
bpyKTiB abo POCAMHHUX TPaB, ki MICTATb BESINKY
KiNbKiCTb COKY, Takoro sik aHaHac, a6nyko Touo.
Mig Yac NpuroTyBaHHs COKY 3 MOPKBW PI3HUX pO3-
MipiB He BUKOPWUCTOBYITE LUTOBXau, Aokn He byae
0bpobneHo Hambinbwy KinbkicTe MopkBu. [icas
TOro, Ik BOHW MaloTb 0fHaKOBWI PO3Mip, BU Mo-
KeTe BUKOPUCTOBYBATU LUTOBXAY A1 MPOLLOBXKEH-
HS, LOKK He Dyne obpobneHo MopkBy.

[esiHcepHi oBoui (Hanpuknag, Bypsak) i BONOKHM-
cTi oBoYi (Hanpuknag, uenepis) cnig nogpibHiosa-
TV Ta NOBINbHO NOfABaTW B TPYOKY AN rosyBaHHS,
1,06 3MEHLINTM 3aCMiYeHHs.
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OunieHHsA Ta TeXHiYHe 06cnyroByBaHHSA

e YBara! 3aBxau BuiiMaiiTe BUAKY npunagy 3 po-
3eTKW Nepef YMLLEeHHAM Ta 3bepiraHHAM.

® HE pekoMeHAYETbCA MUTUW Pi3HI YaCTUHW NOCY[0-
MWIAHOI MaLlWWHN.

e Oppasy nicns KoKHOro BUKOPUCTaHHS BUKOPUCTO-
ByWTe WiTKy [MocTayaeTbes B KOMMEKTI) ans pe-
TENIbHOTO OYMLLEHHS APIBHUX CITYacCTUX OTBOPIB
pixy4yoro nesa B koluunky. byaste obepexHi 3 ro-
cTpumMm kpasiMun! ToYnUCTITh BHYTPILLHIO YacTUHY
nif, NPOTOYHOK BOLOK, YTPUMYIOUH ii B HANpsAMKy
cBiTna, wob nepekoHaTtucs, Wwo ApibHI ciTyacTi
0TBOPW He 3abioKoBaHi.

e Hebesneka ypaXKeHHsi eneKTPUYHUM CTpyMom!
He 3aHypioliTe WHYp XMBAEHHS 3i LUTENCENbHO

BMKOlo abo B 0CHOBHMIA Bnok ABMryHa y Bogy abo
HLWI pignHN.
® Po3bepiTb COKOBMXMMaNKY y 3BOPOTHOMY NMOPSALKY
(amnB. = 36uparHs)
e OyncTiTe BroK OBUTYHa M'SIKOKO BOJOTOK TKaHU-
HOt.
BAXKJINBO! T[lepekonaliTecs, Wo Ball MUKOYUIA
3acib MigxoauTb AN BUKOPWUCTAHHSA 3 YacTUHaMMU,
BUrOTOBJIEHMMK 3 nnacTMacu abo Hepxasitoyol
ctani. [eBHi NpoAyKTV 3 BUCOKMM BMICTOM NY>XHUX
peyoBuH (Hampuknag, Npu BUCOKIN KOHUEHTpauil
amiaky abo kaycTuuHoi coam) abconioTHO HecyMicHi
3 JesKMMK BUAAMU NnacTMacu i NpuM3BoasTb [0 1X
CMABHOTO MOTIPLWEHHS.

Yactuxu Onuc

LIToBXay

Kpuiwka 3 xonoboM ans rofysaHHs N
Mtoumid 3acib.

Kowwk 3 nesom

Yawa

KowTeitHep ansi nosipyBaHHs

- 3akypTe fieTani B Tenmii, nerkuit geTeprenT Ha 3-5 xBunuH. Hikonu He BukopucToByiiTe abpasnsHuii

- PisaHHs nig npotouHot Bogolo.
- Hebe3neka TpaBMyBaHHsi pyk! [oBoabTecs 3 AeNikaTHAM AOTNAAOM 33 HOXEM.

e [1oBHICTIO BUCYLWITb yCi geTani.
* 3HoBy 36epiTb cokoBuxXMUManky (aue. > 36upan-

Ha)

36epiraHHs
e [lepekoHanTecs, Wo Npunag yxe Bif'eAHaHO Bif
e1eKTPUYHOT PO3ETKM Ta MOBHICTIO 0XOI0KEHO.

e 30epiraiite Nnpunag y 4ncTomy, CyxoMy, HegoCTymn-
HOMY ANS LiTel | AOMaLUHIX TBaPUH MiCLiI.

YcyHeHHs HecnpaBHocTel

AKWo npunag He NpaLioe HanexHUM YMHOM, 3Bep-
HITbCA [0 HaBeAeHO! HMxXYe Tabnuui s oTpuMaH-
HS PiLUEHHS.

AKWo BW He MoxeTe BMpiWWTKM npobnemy, 3Bep-
HITbCH A0 nocTayanbHuka nociyr/nocrayanbHuka
MoChnyr.

Mpobnema Mosxnvsa npuunHa

MosxnmBe pilerHs

ﬂ,BMI’yH He npaLtoe nicna BBIMKHEHHA.

Mpunag He NigKMNOYAETHCH MILHO A0 eneKTpiy-
HOi po3eTKu.

lepesipTe wWrencens, wWob niaTeepanT WTe-
ncerb.

[lBMryH Npauioe 3 ryuHMU LyMaMm Ta Yyi0Bu-
MY BIbpaLYiAMM.

- Mpunap 3ibpaHo HenpasmbHO.

- 3abarato iHrpeaienTiB, siki 3acMiTANCS BCepe-
AVHI N1€3 B KOLLMKY

- BcMOKTYBaHHS HIXOK He Mg MILHOTO KOHTaKTY
3 NOBEPXHEID

- Bin'egHaiite npunag Big po3eTki Ta BCTaHo-
BITb 1IOr0 3HOBY HanexHuMm uuHom (gms. -
36upating).

- Bin'epnaiite. OumcTith fekinbka NpoaykTie Ta

nepesanycTits.

- lepekoHaiitecsi, W0 HXKM BCMOKTYBaHHS
LiNbHO NPUASTai 4O NOBEPXHI.

HeedekT1BHNI1 pe3ynsTaT coky

Pixyde ne3o BcepeHi kolumka 3HoleHe.

3aMiHa pixy4oro nesa BcepeuHi KoLWwMKa.

® =




TexHiyHa cneumndikauis

Homep enemenTa: 221105

Poboua Hanpyra Ta YactoTa: 220-240V~ 50/60 Ty
BuxigHa notyxHicTb: 700W

Knac saxucty: knac |

BoporenponukHuin knac: IPX1

PigeHb wymy: < 72 nb (Al(3a sigcytHocTi HaBaHTa-
XeHHs)

Po3Mipu: 245 x 480 x (H) 530 mm

WBsunakicts obeptanHs: npuba. 3000 06/x8

Bara netTo: npubn. 13,1 «r

3ayBaXkeHHs: TexHiYHi XxapaKTepuUCTUKN MOXYTb 3MiHIOBaTUCS 6e3 nonepeaHbOro NoBiAOMIIEHHS.

MarTepian pisHUX YacTuH

YacTuru

Matepian

Xutno MoTopHoro brioky

Hepxasitoua ctanb AlSI 304

Yawa

Hepxagitoua ctans AlSI 304

Byson kowwuka

Hepxasitoua cranb AlSI 304

[nek pnsi rpasitauit

Hepxasitoua ctanb AlSI 430

Enektpuuna cxema (220-240 B~ 50/60 y)

EP OcHoBHa hasa

MOP | Moyatkosa dasa

cD 3anyck KoHpeHcaTopa

KD 3anyck pene

KW EnektpoMartitHe pene

MAT | Mepemukay 3anycky

MA2 | Mepemukay 3ynuHkm

SwW 3anipHuit BuMMKay

MF Mogynb po3pusy

MIC | OpHodasHuit aury

PTO | Tennoswit 3axucT aBuryHa

—— —
~ 120V/60Hz - \\
o2V~ |
uMiF_ - 50/60Hz

KopuutesHii /
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PELIENTHU

®pyKkT Ta 0BOYI MOXHa MOELHYBATU Oe3MexHo,

CTBOpIOIOYN 3axontotoYi, bapBUCTI Ta LiSIKOM HaTy-

panbHi Hanoi. He nam’'sTaiTe Npo Wi Kinbka 3010T1-

CTUX NMPaBWA NPUTOTYBaHHSA KOKTENNIB:

® 3aBXAM BUKOPWCTOBYITE HeobpobneHi GpykTu.

e BukopuvctaHHs cTpyluyBada 3pobutb Hemnpo3sopy
cyMiL Binbl ogHopifHoO0.

® HamoBHITb HVXXHIO MONOBWHY LLeliKepa Hanoao0Bu-
Hy Kybukamu nbogy.

NEPCUKOBWI BAINCK

IHrpeaieqTu (3 Buan):

® 6 nepcukis

* 1/2 numoHa

e 1 Benuka fpibka nogpibHeHoro ropixa
* 300 MmN razoBaHol BOAM

1 ToHKMIA cknboyvok cBixkoro iMbupy

ABJTYKO-KIBI
IHrpenienTu (3 BUAM):
e 3 abnyka [peHHi CMiT
* 1/2 naiima

* 3 nnoan

MpuroTyBaHHA: BILIPBITE BanHo. [loynctutn Kisi,
06 KokTelnb 3bepiraB CBIXXKMI 3eNeHUI KOAIp.

PO3MJIABJIEHUA TPEMN®PYT
IHrpeaieHTu (3 Buan):

¢ 250 r nomMapaH4eBOro Konbopy
e 250 r rperindpyTa

e 250 r nonyHuui

OPIEHTAJIbBHUIA
IHrpeaieHTu (3 Buau):
* 1/2 anaHaca

® 3 anenbCuHu

ABNYKO-LIENEPIA

IHrpeaieHTn (4 nopuii):

4 abnyka [perHi CMmiT

e 2 cTebna cenepm

e 1 TOHKMI cknboyok cBiXKOro iMBKpy
* 1/2 numona

e Ccinb

® -

He cTpyLuyiiTe KokTeinb 3aHaATo JOBrO, IHAKLLE Nif
TaHe i 3incye Moro.

Ocb Wurpokmin BMBIp peLenTiB KOKTENNIB, KOXEH 3
AKWUX Hanivye NpubAN3HO YOTUPU NIOANHN.
Mpumitka: HaBepeHi HWxk4e peuenTn HaBefeHi
nnwe ans foeigkv. barato peuenTiB MoxXHa 3HaWTy
B KYNIHapHWX KHUrax Ta B [HTepHeTI.

MpuroTyBaHH:A: KaMeHI0 NePCUKIB | OUNULLEHHS NN-
MoHa. Hemae notpebu 3Himati iMbup. Cnouatky
06pobiTh nepcrkn B COKOBMXMMaNL, NoTiM iMbup,
a noTiM IMMOH. [NoTiM NoefHaWTe 3eMto ropixa i ra-
30BaHy BoZy 3 cokoM. Po3finiTb MiX TpboMa CKsiH-
kamu. [pukpaluaiTe okynsapu TOHKMMK LWMATOYKa-
MU nepcuka.

06pobiThb yci iHrpefiEHTV B COKOBUXMMAILL.
MepeMiwaiTe noxkol Ta rnofaBaiTe HeramHo,
nepL Hix 961yko cTaHe KOPUYHEBUM,

loes: Ko cMak € 3aHafTo KUCAUM, MPOCTO [oAaN-
Te Tpoxu Mefly abo LlyKpoBOro c1pomny 3 TPOCTUHOLO.
Bw Takox MoxeTe 3aMiHWTL KiBi oripkoM abo nanuy-
Koto cenepwu.

[puroTyBaHHa: MOYUCTITL anenbCUHU Ta rpen-
ndpyT, Wob yHMKHYTW ripkoro cMaky. 0O6pobite yci
IHFpeLieHTV B COKOBMXMMAnL.

[obpe nepemilwatit Ta po3niNUTH MiX CKASHKaMK.
|nes: AKLL0 BV BBAXAETE CiK 3aHALTO KUCIUM, Npo-
CTO AofalTe Tpoxu Medy abo TPOCTMHHOIO crpony.

® 1 4. N1, eKCTpakTy BaHini
MpurotyBaHHa: ouncTiTe ¢pykTH. CnoyaTky obpo-
BiTb @aHaHac y COKOBMXMMALL, @ NOTIM anenbCUHMN.

MigrotoBka: peTenbHO BUMWIiTe cTebna cenepun Ta
06pobiTh iX y coky, a noTiM iMbup, a noTiM sbnyka.
[MpvnpaBWTV HeBeNWKoW KiNbKICTIO coni i Bigpasy
nogaTu, nepLu Hixk 96yKo cTaHe KOpUYHEBUM. |oes:
3aMicTb A01yK MOXHa BUKOPWUCTOBYBATW rpyLui.



KOKTEMJIb LLPAMIB

IHrpegieHTu (4 nopuiil:

¢ 1 BapeHui bypsik

® 2 MOpKBU

® 2 HeBeNUKi Ny4kun HepBOHOro BUHOrpagy
e 2 abnyka [penHi CmiT

* KaleHcbkuii nepelb

MEJIOBUI KABYH

IHrpenieHTu (3 Buanl:

e 750 r kaByHa

* 1/2 numoHa

e 20 r Meny

e 20 r BOAK

MigrotoBKa: KUN'ATIHHS Mefy Ta BOAM Ta OXO0Mo-
[KeHHs. Bupanite kaByHoBE BigXXUMaHHA Ta Wwunui

MOPKBSIHWUI KAMEPCUK
IHrpepieHTu (4 nopuiil:

® 4 MOpKBMU

® 4 anenbCcuHm

e 1 TOHKMI cknboYoK CBIXKOTO IMBUPY
* Kybuku nbogy

MigroToska: NOMUITE Ta NOTPITb MOPKBY (He NoTpib-
HO ouuuysatw Ti). Mounctutn anenscunn. 06pobiTs

KNACUKA
IHrpenieqTu (3 Buan):
® 4 MOpKBU

® 3 abnyka

® | NMMOH

FACMAXO

IHrpenieqTu (3 Buan):

¢ 500 r cTurnux nomigopis

® /2 HeBENMNKOro YepBOHOIO MepLio
¢ 1/2 oripka

* 1/2 manenbkol 3acTibku cenepu
® 1 cT. n. onnBKOBOI OAIT

e [NafiHHs ouTy

e Cinb

CMAPXI

IHrpenieHTu (3 Buanl:

e 1 Kr 3eneHol cnapxi

® 1-rofKoBMIN MeNeHuin enacTMuHKin NnepeLb
¢ 1 npibka bopoluHa pobute MOpCbKY Cinb

MigrotoBka: 06pobiTh yci GpykTW Ta 0BOYI Y COKO-
BMKMManLi. MpunpaBuTK Cik KAMEHCHKUM NEpLEM i
NoAaBaTh OXONOLKEHNM.

MpukpalaiTe KoxHe CKNo LWMaTkoM bypsika AuTu-
HW. |ges: 4ng Uboro CoKy MOXHa BUKOPMUCTOBYBATM
abo 6inwvi, abo xoBTUI Nepcukm.

Ta po3pixXTe M'ACO Ha Benwki WMaTku. [lounctutu
SIMMOH.

MepeTBopiTb GPYKTU Ha BenWKi LWMaTouku. MNoum-
CcTUTU NMMOH. O6pobiTh GpyKTN B COKOBMXKMMANLL.
CnouaTky HanuiTe MefoBY CyMill y CKASHKM, @ Mo-
TiM CiK KaByHa. [paHiWw: nofaTbCcsa 3 TOHKO Hapisa-
HUM KaBYHOM.

yCi IHrpefieHTn, KpiM KybUKIB NbOAY Y COKOBMXM-
Manui.

Po3ginite Ha YoTUpK ckNsiHKK, fofanTe KyOukn nbo-
[y Ta nofaBawTe HeraiHo. lNpvKpallaiTe 0A1MBKOO
Ta WMAaTKOM anesibCcrHa.

[epeMiwaiiTe ekcTpakT BaHiNi B Cik | nofasaiTe y
Kenmxax 3 HeBeNMKMMU MOopLUisMU. |ges: 3aMiHiTb
anenbCyHM KOKOCOBUM MOJIOKOM.

[puroTyBaHHS: NOYUCTUTM NUMOH. [TomuiiTe Ta no-
TpiTb MopkBY (He noTpibHo oumnulysath ). 06pobiTh
yCi IHTpefieHTU B COKOBUXMMANL.

[obpe nepewmiwaiite i nogasanTe.

|nes: MoXHa 3aMiHWUTK rpyLi Ha abnyka.

e[lepeup

MpuroTyBaHHsa: 0bpobiTb yci 0BOYI B COKOBMXM-
Manui, a noTiM fofanTe 0JIMBKOBY 010, OLET i3 xe-
pecoBWM OLTOM i Ciflb.

[paHiWw: npukpallanTe WMATKOM NMMOHHOI Lefpu
Ta LWUMaTKOM NOMIZopIB.

lnes: ockinbky Momifop BiAKPUBAE aneTuT, noga-
BaliTe ra3ornayqo Ha novatky npuiioMmy ixi.

[MpuroTyBaHHS: NOYUCTITL Cnapxi Ta yTwnisynTe
KOPCTKi KiHUi cTeben. 0bpobiTh y cokoBMXMManL.
MpunpaBuTW HEBENWKOIO KIiNbKICTIO ICNaHCbKOro
neputo Ta coni Mops. lgea: BukopucToByiiTe Lel

KOKTENNb ANA NpUroTyBaHHsA J10COCH.
= @



FACHUK Or'IPKA
IHrpeaieHTn (4 nopuii):

e 1 oripok

® 4 abnyka [paHHI kniwis
e 3cT .

* 1/2 numoHa

* Monoko ko3n

J10BOJ1I POXXEBUI

IHrpenienTu (4 nopuii):

¢ 300 r nonyHuui

* 3 MOpKBYU

* 1/4 ananaca

MMigroToBKa: MOYMCTUTM aHaHac i Nopi3aTi Ha LWMa-
Toyku. BaM He noTpiBHO NycuTW NOAYHMLIO, OCKINb-
kn il ctebna aBTOMATWYHO BULUTOBXYKTHCS B €M-

MENoAIA AnHI

IHrpeaieHTu (3 Buan):

e 400 r gnHi 3eNeHoro Konbopy
e 1 abnyko peHHi CMiTa

* 1/2 numona

AWHO-NEPCUK 3 TYPMEPHUM
IHrpenienTu (4 nopuii):

® 1400 r »0BTOI MeL0BOI ANHI

e 1 rpennépyt

e 1/2 rpywi

* 1/2 3onoToro HixHoro s6nyka

e 1 TOHKWMI cknboyok CcBiXKOro IMBKpy
* 1/2 ctebna nuMoHHOT Tpasu

¢ | ManeHbka fpibka TypMepHa

MigroToBka: BUMEpiTb Oripok, ane He O4uLLynTe
0ro, OCKifbKW LWKipa MICTUTb BITAMiHK, @ Takox
HafacTb KOIbOpYy KOKTeNMo. 3 Liel NpUYMHU BUKO-
pUCTOBYITE OpraHiuHWA Oripok, AKLLO Lie MOXIUBO.
MoYNCTUTH NNMOH.

06pobiTb oripok, sbnyka Ta TbMsiHe COKOBMXMMa-
Ky, @ NOTIM IMMOH. 3MillaliTe MONOKO KO3M 3 COKOM.

HICTb AN9 M AKOTI.

0bpobiTb aHaHac, NMoAyHULIKD Ta MOPKBY B COKOBM-
XuManui B Takomy nopsigky. [obpe posmiwatn Ta
PO3AIMUTM MIX CKASHKaMW, NpukpalleHuMu nomy-
HULSAMU.

|nes: oXuBiTb KokTennb Apibkolo MeneHol BaHii,
KapaamoHy abo imbupy.

[ligrotoBKa: BWUNMITL M'AKOTb Ta 3a [OMOMOro
LWMNLIB Ta NOPiXTe M'Aco Ha Benuki wmatku. lMo-
4ynucTuT nMoH. 0BbpobiTh yci iHrpefieHTW B COKO-
BUXMMANLL.

MepeMiwaiTe noxkot Ta BiApa3y nopaBaiiTe, Ha
CMaK 3 HeBEJIMKOIO KINbKICTIO INCTA M'aTu. |neq: 3a-
MiHITb WHIO Ha KaBYH.

[puroTyBaHHa: NOYUCTITL AVHIO Ta rpeindpyT. 06-
pobiTb 96nyko, iIMOUP, NUMOH | rpeindpyT y CBOEMY
COKOBMXMManLi B TakoMy nopsgky. [lobpe posmi-
LaTK Ta PO3AINNTY MiXXK YOTMPMa CKASHKAMMW.



FapaHTis

Byab-gkvin fedekT, Wwo BNAMBae Ha PyHKLioHaNb-
HICTb NpUNagy, KM CTa€ 04EBUAHUM NPOTATOM 0f-
HOro POKy Micna Mokynku, byde BifpeMOHTOBaHMA
6e3KoLTOBHUM peMoHTOM abo 3aMiHOK 3a yMoBMU,
wo npunap OyB BWKOPUCTAHWUIA | MiGTPUMYETbCS
BIANOBIAHO A0 IHCTPYKLIN, | XOAHUM YMHOM He byB
3/10BXMBaHUn abo 3noBxuBaHWin. Bauwi
npaBa He 3a4inaloTbCs. AKWO npunag 3assaeHun

3aKOHHI

no rapaHTii, BKaXiTb, fie i konv BiH byB npuabanui,
i [omanTe NiATBEpIKEHHSA MOKymKu (Hanpuknag,
KBUTaHLLi10).

BignoBigHo Ao HaLWol MOAITUKM NOCTIMHOTO PO3BUT-
Ky mpofykuii, M 3anuwaemo 3a coboto npaso 6e3
nonepeaxeHHs 3MiH0BaTK cneuundikalii NpoayKTy,
ynakoBKM Ta JOKyMeHTaL,i.

BipxuneHHs & cepepgoBuLla

Mpw 3HATTI 3 excninyaTal,ii npunagy B1pib He MoXHa
yTURNI3yBaTh 3 iHWKMK NobyToBKMMM Bigxodamu. 3a-
MICTb LbOTO, Lie Balla BifnoBifanbHicTb, Wob po3-
nopsgxatics cBoiM BifnpalboBaHWM obnagHaH-
HSM, NepeaaBLUV 0ro B NpyU3HaYeHni NyHKT 36opy.
HepoTpumaHHs Uboro npaBwna Moxe byTu mnoka-
paHuii BiANOBIGHO A0 YMHHWX HOPMAaTUBHMX aKTIB
3 yTunisauil Bigxonis. Okpemuit 36ip i nepepobka
BaLLOro BignpalboBaHoro obnagHaHHs Ha MOMEHT
yTuRi3aui’ fonomoxe 36epertv NpupoaHi pecypcu

i rapaHTyBaTW, IO BiH NepepobnaeTbcsd Takum Ym-
HOM, LU0 3aXM1LLa€e 340POB’S MHOAUHW | HABKONULLHE
cepenoBsuLLe.

[Ina oTpuMaHHa fofaTkoBol iHpopmMaLil npo Te, Ae
BM MOXeTe CKUHYTW CBOI BIAXOAW Ha nepepobky,
Byab nacka, 3B'AXKITbCS 3 MICLLEBOK KOMMAHIe 3
36opy Bigxonis. BupobHuku Ta iMnopTtepu He bepyTb
Ha cebe BIANOBIAaNbHICTL 3a yTWni3aLio, 0bpobky
Ta eKonoriyHy yTunisauilo sk besnocepeAHbo, Tak i
yepes [epxaBHy cUCTeMy.
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Lugupeetud klient

Taname, et ostsite selle Hendi seade. Lugege seda juhendit hoolikalt, podrates erilist tahelepanu allpool
toodud ohutuseeskirjadele, enne selle seadme paigaldamist ja kasutamist esimest korda.

Ohutuseeskirjad

* See seade on moeldud ariliseks kasutamiseks.

* Kasutage seadet ainult selleks ettenahtud otstarbel, mis on ette nahtud kaesolevas
juhendis kirjeldatud viisil.

* Tootja el vastuta vigastuste eest, mis on pohjustatud ebadigest t6ost ja ebadigest
kasutamisest.

* Hoidke seadet ja elektripistikut veest ja muudest vedelikest eemal. Kui seade langeb vette,
eemaldage kohe pistik pistikupesast. Arge kasutage seadet enne, kui sertifitseeritud
tehnik on seda kontrollinud. Nende juhiste eiramine pohjustab eluohtlikke riske.

* Arge kunagi putdke seadme korpust ise avada.

* Arge sisestage esemeid seadme korpusesse.

* Arge puudutage pistikut margade voi niiskete katega.

* /i\ ELEKTRILOGGI OHT! Arge piidke seadet ise parandada, remonti teostavad ainult
kvalifitseeritud personal.

* Arge kunagi kasutage kahjustatud seadet! Kui see on kahjustatud, ihendage seade

pistikupesast lahti ja votke Uhendust jaemuijaga.

ﬂ * HOIATUS! Arge pange seadme elektrilisi osi vette ega muid vedelikke.

* Arge kunagi hoidke seadet jooksva vee all.

* Kontrollige requlaarselt toitepistikut ja -juhet mis tahes kahjustuste eest. Kui see on
kahjustatud, tuleb see asendada teenindusagendi voi sarnase kvalifikatsiooniga isikuga,
et valtida ohtu voi vigastusi.

¢ Veenduge, et juhe el puutuks kokku teravate voi kuumade esemetega ja hoia seda avatud
tulest eemal. Arge kunagi tommake toitejuhet, et see pistikupesast lahti ihendada,
tommake alati selle asemel pistik.

* Veenduge, et toitejuhe ja/voi pikendusjuhe ei pdhjustaks sdiduohtu.

* Arge jatke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.

¢ HOIATUS! Niikaua kui pistik on pesas, on seade ihendatud toiteallikaga.

¢ Lilitage seade valja enne pistikupesast lahti.

* Uhendage toitepistik kergesti ligipadsetava pistikupesaga, nii et hadaolukorras saab seadet
kohe lahti ihendada.

* Arge kunagi kandke seadet juhtmega.

* Arge kasutage lisaseadmeid, mida koos seadmega ei tarnita.

¢ Uhendage seade ainult pistikupesaga seadme etiketil mainitud pinge ja sagedusega.

* Arge kunagi kasutage muid tarvikuid kui tootja poolt soovitatud. Selle tegemata jatmine voib
ohustada kasutajat ja voib seadet kahjustada. Kasutage ainult originaalseid osi ja tarvikuid.

¢ Seda seadet ei tohi kasutada isikud, kellel on vahenenud flisiline, sensoorne voi vaimne
voimekus, voi isikud, kellel puuduvad kogemused ja teadmised.
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* Seda seadet ei tohi mingil juhul kasutada lapsed.

* Hoidke seade ja toitejuhe lastele kattesaamatus kohas.

* HOIATUS: Lilitage seade alati valja ja eemaldage pistikupesast enne puhastamist,
hooldamist voi ladustamist.

Ohutuse erieeskirjad

¢ Kasutage seadet juhendis kirjeldatud viisil.

* Seda masinat peaks kasutama ja paigaldama toiduainetodstuse kodgis valjadppe saanud
personal.

* Koik hooldus-, paigaldus- ja parandustodd peab teostama vastava valjadppe saanud vo-
litatud tehnik.

¢ Arge asetage masinat kuumutusobjektile (bensiini, elektripliidi, soeahju vms) Hoidke
seade eemal kuumadest pindadest ja lahtisest leegist. Kasutage masinat alati tasasel,
stabiilsel, puhtal, kuumakindlal ja kuival pinnal.

* Arge kasutage masinat plahvatusohtlike voi kergestisttivate materjalide, krediitkaardi,
magnetketaste voi -raadiote laheduses.

o Kandke t00 ajal vajaduse korral kaitseriietust, -maski voi -prille.

* See masin el ole moeldud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemi
abil.

* Arge kunagi jatke masinal iihtegi ohutusblokeeringut vahele.

* HOIATUS: Hoidke koik seadme ventilatsiooniavad takistustest eemal.

¢ HOIATUS! Hoidke kaed, pikad juuksed ja roivad ALATI lilkuvatest osadest eemal. ﬂ

o Jatke kasutamise ajal seadme Umber vahemalt 20 cm ruumi 6hutamiseks.

o Ettevaatust! Vajaduse korral suunake toitejuhe kindlalt, et valtida juhuslikku tombamist
voI kokkupuudet kittepinnaga.

* Arge peske masinat vee voi veejoaga. Veega pesemine voib pohjustada lekkeid ja suuren-
dada elektriloogi ohtu. Ukski osa el ole noudepesumasinakindel.

* Arge puhastage ega hoiustage seadet, kui see pole taielikult jahtunud.

* Arge liigutage t6otavat masinat. Masina ligutamisel lahutage see vooluvorgust ja hoidke
seda all.

« Ulekuumenemise valtimiseks drge kasutage masinat ilma koostisaineteta.

* Vigastusoht! Teravate loiketerade kasitsemisel, loiketerade tihjendamisel ja puhastami-
sel tuleb olla ettevaatlik.

* Hoiatus! Arge kunagi pange oma kasi ega muid esemeid soGtmisavasse, kui seade t60-
tab.

* Kuivatage seade ja koik selle osad/tarvikud enne toiteallikaga ihendamist ja enne tarvi-
kute kinnitamist.

* Arge kunagi kasutage lusikat, spaatlit voi muud sarnast, et seadmelt kasutamise ajal
koostisaineid eemaldada. Juhul kui peate midagi sdotmisavast eemaldama, lilitage sea-
de alati valja ja eemaldage juhe vooluvorgust.

* Veenduge enne mahlapressi kasutamist, et kaas on korralikult kinnitatud ja kindlalt lu-
kustatud. Arge avage ohutustuge ega eemaldage kaant toGtamise ajal.
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Kavandatud kasutus

* Seade on moeldud professionaalseks kasutami-
seks.

* See seade on médeldud ainult mahla ekstrahee-
rimiseks koogiviljadest voi kovadest puuviljadest,
naiteks ountest jne. Muul viisil kasutamine voib

seadet kahjustada voi pohjustada kehavigastusi.

® Seadme mis tahes muul otstarbel kasutamist
loetakse seadme vaarkasutuseks. Kasutaja vas-
tutab ainuisikuliselt seadme ebadige kasutamise
eest.

Maanduse paigaldamine

Konealune seade on klassifitseeritud | kaitsek-
lassi ja peab olema Uhendatud kaitsepinnasega.
Maandus vahendab elektriloogi ohtu, pakkudes
elektrivoolu jaoks pogenemisjuhtme. See seade

on varustatud toitejuhe, millel on maandusjuhe ja
maandatud pistik. Pistik peab olema Uhendatud
korralikult paigaldatud ja maandatud pistikupessa.

Enne esimest kasutamist

* Eemaldage kogu kaitsepakend ja pakend. Veen-
duge, et seadmesse ei jaaks pakendijaake.

e Kontrollige komplektsust ja transpordikahjustu-
si. Kahjustuste voi ebataieliku tarne korral votke
thendust oma tarnija/importijaga.

* Hoidke pakend alles, et hoida seadet pikema aja
jooksul, kui seda ei kasutata.

 Puhastage seadet péhjalikult (vt — Puhastamine
ja hooldus).

HOIATUS!

e Enne puhastamist eemaldage seade vooluvor-
gust.

o Kateparingu oht! Kasitsege loiketera vaga ette-
vaatlikult.

* Asetage seade kuivale, tasasele ja stabiilsele
pinnale, nii et imijalad on kindlalt selle pinnaga
kohakuti.

* Asetage anum alati avause alla ja viljaliha anum
valjutusseadme alla parast masina sisselilita-
mist, kuid enne puu- ja kodgiviljade sissesoot-
mist.



Osade loend

Toukur

Sootmisrenn

Toitmiskanaliga kaas

Loiketera allpool

Véljastaja

Korvi koost

Kaepide

Soelu

\ ___ Ohutusvarras

Mootoriliksus
Pulsimahuti

Imijalad

Markus. Putukate sisenemise valtimiseks tarnitakse kolm pajakoostu korki.
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Kokkupanek

» HOIATUS! Arge kunagi ihendage toitepistikut
pistikupessa enne seadme taielikku kokkupane-
kut.

¢ Veenduge, et tilakomplekt on suletud.

1.

Asetage mootorikorpus tugevalt nii, et OFF/ON-nupud on teie poole suu-
natud.

3.

Paigaldage aarik kausi arele. Adriku ribid peaksid olema joondatud ndu
sileda paneeliga. Veenduge, et ddrik on digesti paigaldatud.

Langetage korvikomplekt digesse kohta, hoides seda hoidikutest. Pddrake
seda, kuni selle pesad on diges kohas.

{

Seadke kaas s66tmiskanaliga kohakuti ddrikus olevate salkudega.

TAHTIS: Veenduge, et mootori volli
tihvt on korralikult joondatud vas-
tava sdlguga korvi jaoturis.

Paigaldage tselluloosikonteiner korralikult koluplaadile.

Sulgege ohutusvarras digesti.

Mahlapress ei kaivitu enne, kui ohutusvarras on korralikult suletud [tur-
valliti).

Ntiiid on seade kokku pandud ja kasutusvalmis.
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Kasutamine

Maérkused:

e Tanu tootmisprotsessile voib see dsja ostetud
seade esmakordsel sisselilitamisel eralduda
ebameeldivat l6hna. See 6hn voib esimeste to6t-
siklite ajal sailida. See on normaalne ega viita
defektile ega ohule.

» Arge pange oma katt véi sdrmi séétmisavasse
toidu likkamiseks voi ummistunud toidu eemal-
damiseks. Kasutage ainult toukurit. Poordterast

Puu- ja kdogiviljade ettevalmistamine

* Seda mahlapressi saab kasutada paljude erine-
vat tulpi puu- ja kédgiviljade mahlade valmista-
miseks, kuid maitserikaste ja maitsvate mahlade
valmistamiseks on vaja teha moningaid etteval-
mistusi.

¢ | oputage puuvilju varske voolava vee all.

e | 6igake suured puuviljad vaikesteks tikkideks,
mis sobivad sé6tmisavasse.

tingitud raskete vigastuste oht.

¢ Sulgege kasutamiseks ohutusvarras.

o Kui seadet ei kasutata, lilitage see alati valja ja
eemaldage vooluvorgust.

¢ Kontrollige regulaarselt, kas aarik ja kaas on 6i-
gesti paigaldatud, eriti kui kasutate ménda muud
toitu.

e Eemaldage kirssidest, virsikutest jms suured
seemned, kivid, aeduskeemid.

* Koorige paksud puuviljad (anassid, apelsinid,
melonid jne).

* Moned toidud ei sobi mahlas kasutamiseks nen-
de tugeva konsistentsi tottu (nt kookospahklid).
MARKUS: Arge kunagi pange ja&kuubikuid véi kiil-

mutatud puuvilju s66tmistorusse.

Allpool toodud juhised puu- ja koogiviljade valmistamiseks on ainult soovituslikud.

Puu- ja kodgivilja valmistamine
Porgandid Kooritud Ja tervenisti vasakule pddratud, kaetud ja tainastega. S66ta 2 vi 3 kaupa.
Ounad Pestud ja jaetud tervelt (eemaldage vars ja koik sildid).
Maasika Eemaldage toidukatteldigud.
Tsitrusviljad Koorige koik tsitrusviljad. Apelsinid ja sidrunid voib jatta terveks.
Ananassid Koorige ja loigake kaheksaks tikiks (3 sisseldiget]
Melonid Koorige ja (6igake kaheksaks tiikiks.
Tomatid Pestud ja jaetud tervenisti (eemaldage kdva roheline stidamik). Toit 2 véi 3 kaupa.
Piparid Pestud ja (Gigatud sektoriteks pikuti, vastavalt kujule.
Keneere Loigake 6-7 cm tiikkideks
Kurgid Peenestatud. Loika sisseldige sektsioonidesse pikkusega umbes 15 cm
Fennell Loigake 6-7 cm tiikkideks
ingver Laigake tlikkideks, et mahlamasinasse toitmine oleks lihtsam. Ummistuse valtimiseks drge pange korraga liiga palju ahju.
Teraviljad Eemaldage varred, et valtida kibedust.

Ekstraktsioonimahl

* Asetage anum (ei kuulu komplekti) avaga koostu
alla.

e Eemaldage toukur toitmisrennist.

 Uhendage toitepistik sobiva elektripistikupesaga.

e | (ilitage seade SISSE, vajutades nuppu "SEES”
(roheline].

e Pange ettevalmistatud koostisained jark-jargult
koluplaadile. Arge seda iile koormake. Lisage

vaikesed tlkid korraga. Puuviljapulbi valjutatak-
se viljalihamahutisse, samal ajal kui ekstrahee-
ritud mahl voolab labi avause konteinerisse (ei
kuulu komplekti].

e Kasutage toukurit, et likata ja suunata koostis-
osad labi kaane s66tmisava abil.

« Kui kogu toit on téédeldud, vajutage nuppu "VAL-

JAS™.
o @



Ohutuse kaitse

* See mahlapress ei kaivitu enne, kui s66tmisava-
ga kaas on oigesti asetatud ja ohutusvarras oi-
gesti lukustatud. Mootor liilitatakse VALJA kohe,
kui ohutushooba lukust vabastate voi vajutate
VALJAS-nuppu.

¢ Sellel mahlapressil on tugev pidur, mis seiskab

Ummistunud toidu eemaldamine kaanelt so6tmisavaga

e Kui toit on ummistunud, vajutage see suruja abil
alla. Kui see ei toimi, vajutage liliti asendisse
OFF (VALJAS) ja oodake veidi, kuni loiketera 6-
petab téotamise.

 Uhendage toitepistik pistikupesast lahti ja ee-
maldage sootmisava abil kaas.

seadme vahem kui mone sekundiga, kui lukusta-
te ohutushoova lahti samal ajal, kui mahlapress
tootab.

e Mahla uuesti sisselilitamiseks lukustage ohu-
tustugi korralikult kaanele ja vajutage nuppu |
(SEES).

e Enne lahtivotmist oodake, kuni mahlapressija on
taielikult paigal seisnud ja taielikult maha jahtu-
nud.

¢ Puhastage kogu ummistunud toit soétmisava abil
kaanelt.

Kasulikud vihjed

Jargige neid kasulikke juhiseid, et saada mahlamasinast parimaid tulemusi.

e Arge pange mahlapressi puu- ega kédgivilju
enne, kui toide on SEES ja mootor hakkab p&dr-
lema.

e | aske mahlamasinal paar sekundit téotada,et
mahlatamist alustada.

* Arge suruge toitu mahlasahtlisse. Laske toidul
toukuri abil aeglaselt ja tihtlaselt maha kukkuda.

e Toitmisvoolikust tulevad terved puu- ja kodgivil-
jad. Loigake toit, kui see on sé6tmistorusse ma-
hutamiseks liiga suur.

e Eemaldage suured pitsad, naiteks virsik, man-
go jne, sest see kahjustab tera ja voimalik, et ka
mahlapressi.

¢ Laske mahlal enne valjalilitamist moned sekun-
did tootada, et kogu liigne mahl saaks pulbist
valja votta. Kui masin on valja lilitatud, oodake
enne lahtivotmist, kuni masin on taielikult paigal
seisnud ja taielikult maha jahtunud.

o Arge soovitage kasutada ilekiipsenud puuvilju,
sest see jatab filtrisse liiga palju paberimassi ja
ummistab mahlamasina.

* Arge kunagi valage seadmesse vedelikke, vélja
arvatud juhul, kui jargite juhiseid/nduandeid soja,
riisi voi pahklipiima valmistamiseks.

e Kasutades vaikseid voi ohukesi puu- voi kodgi-
vilju, lisage neid korraga palju. Naiteks parima
tulemuse saamiseks pistke 2 voi 3 porgandit kor-
raga toitmistorusse.

e Urtide vdi nisujahu kuhjamisel méahkige need
suurematesse lehtkddgiviljadesse, nagu spina-
tisse, kapsas jms, ja seejarel puuvilja voi taime-
toidu korvale, mis sisaldab rohkesti mahla, nagu
ananasss, oun jne.

Kui sotkute porgand, mis ei ole sama suurusega,
arge kasutage toukurit enne, kui on téodeldud
suurim porgand. Kui need on thesuurused, saa-
te kasutada toukurit, et jatkata kuni porgand on
toodeldud.

Ummistuse vahendamiseks tuleb tihedamad
kodgiviljad (nt peedid) ja kiudjad kéégiviljad (nt
skelerik] hakida ja aeglaselt sodta s66tmistorus-
se.

Puhastamine ja hooldus

¢ Hoiatus! Enne puhastamist ja hoiustamist ee-
maldage seade alati vooluvorgust.

eErinevaid osi El ole soovitatav pesta noudepesu-
masinas.

* Kasutage (kaasas olevat] harja kohe pé&rast ka-
sutamist, et puhastada pohjalikult korvis oleva
loiketera peened vorkaugud. Olge teravate ser-
vadega ettevaatlik! Harjake seest jooksva vee all,

®

hoides seda valguse suunas, et mitte blokeerida
peeneid vorkavasid.

* Elektrilodgi oht! Arge kastke toitejuhet koos pis-
tiku voi mootori pohiseadmega vette voi muusse
vedelikku.

¢ \otke mahlapress lahti vastupidises jarjekorras
(vt > kokkupanek)



e Puhastage mootori alusseadet pehme niiske la-
piga.

TAHTIS! Kontrollige, kas pesuaine sobib kasutami-

seks koos plastist voi roostevabast terasest osade-

ga. Teatud véga aluselised tooted (nt suure ammo-
niaagi- voi sddvitava soolasisaldusega) on taielikult
mittevastavad mone plasti suhtes ja pdhjustavad
nende vaga kahjustumist.

Osad Kirjeldus

Toukur

Toitmiskanaliga kaas

puhastusvahendit.
Korvi koost koos teraga

Kauss

Pulsimahuti

- Kastke osad umbes 3 ~ 5 minutiks sooja, kergesse pesuainesse. Arge kunagi kasutage abrasiivset

- Loputage voolava vee all.
- Katevigastuse oht! Kasitsege ettevaatlikult.

e Kuivatage koik osad taielikult.
* Pange mahlapress uuesti kokku (vt = Kokkupa-

nek)

Hoiustamine
¢ Veenduge alati, et seade on seinakontaktist lahti
Uhendatud ja taielikult maha jahtunud.

* Hoidke seadet puhtas, kuivas, lastele ja lemmik-
loomadele kattesaamatus kohas.

Torkeotsing
Kui seade ei toota korralikult, kontrollige lahuse
kohta allolevat tabelit.

Kui teil ei onnestu probleemi lahendada, votke
Uhendust tarnija/teenusepakkujaga.

Probleem Voimalik pohjus

VGimalik lahendus

Mootor ei tddta parast sisselilitamist.

Seade ei ole elektripistikupesaga kindlalt then-
datud.

Kontrollige pistikut ja veenduge, et pistik on
kindlalt ihendatud.

Mootor todtab valjude helide ja suurepdraste
vibratsioonidega.

- Seade ei ole korralikult kokku pandud.
- liiga palju koostisaineid, mis on korvikoostu

- Eemaldage see vooluvdrgust ja pange seade
digesti kokku (vt = kokkupanek].

labas ummistunud

- imijalgadel ei ole kindlat kontakti pinnaga

- Uhendage lahti. Puhastage toiduained ja taas-

kdivitage uuesti.

- Veenduge, et imijalad on kindlalt pinnaga kok-
kupuutes.

Ebatohus mahlu andev tulemus

Korvis olev lGiketera on kulunud.

Ldiketera vahetamine korvi sees.

Tehnilised andmed

Artikli nr: 221105

T66pinge ja -sagedus: 220-240V ~ 50/60 Hz
Valjundvéimsus: 700W

Kaitseklass: klass |

Veekindel klass: IPX1

Miratase: < 72 dB (A)(Kui koormus ei toota)
Modtmed: 245 x 480 x (H) 530 mm
Poorlemiskiirus: ligikaudu 3000 p/min
Netokaal: umbes 13,1 kg

Markused: Tehnilisi andmeid voidakse muuta ilma eelneva markimiseta.

Erinevate osade materjalid

Osad

Materjal

Mootorikorpuse korpus

Roostevabast terasest AlSI 304

Kauss Roostevabast terasest AlSI 304
Korvi koost Roostevabast terasest AISI 304
Vorendusketas Roostevaba teras AlSI 430
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Elektriskeem (220-240 V ~ 50/60 Hz)

EP Pohifaas

EA Kaivitusfaas

cD Kondensaatori kaivitamine

KD Kaivitusrelee

KW Elektromagnetiline relee

sinine

MAT | Kaivitusliliti
MA2 | Seiskamisliliti EP PT0 — T20V/60Hz ~ . T T T N
AEG | Klambri kaitselliti ! must lva{ pruun] rohetine-kollangpg-240v~ )
valge lvi sinine] sinine_ 50/60Hz
MF Lahutusmoodul rdheline (vai roheline-kollang{ /
— = _ -
) L
MO | Uhefaasiline mootor — o \ =
sinine N
PTO [ Mootori soojuskaitse -
sinine . L
valge punane
sinirle
ACL |ACR|OUT
o
ON OFF
2 SZCACTUS
15 must CATA2
W (LJ;_
sinine § $ pruun sinine MF
P L]
o H_H
OFF ON o
MA1 KW !
oFF
SwW

RETSEPTID

Puu- ja k6dgivilju saab kombineerida (6putul hul-

gal viisidel, et valmistada ponevaid, varvikaid ja

tdiesti looduslikke jooke. Pidage meeles, et need

vahesed kuldsed reeglid kokteili valmistamiseks

on jargmised.

* Kasutage alati tootlemata puuvilju.

» Kokteili kasutamine teeb labipaistmatu sequ ht-
lasemaks.

VIRSIKUSADE

Koostisained (3. teenus):

e 6 virsikut

* 1/2 sidrunit

e 1 suur muljumisvastane mutter
¢ 300 ml soodavett

¢ 1 6huke varske ingveriviil

® -

e Taitke kokteili alumine pool pool jadkuubikutega.
Valtige kokteili raputamist liiga kauaks, vastasel
korral jaa sulab ja rikneb.

Siin on valik kokteiliretsepte, igatiks umbes neljale

inimesele.

Markus. Allpool olevad retseptid on ainult soovi-

tuslikud. Paljud retseptid on saadaval nii raamatu-

tes kui ka internetis.

Ettevalmistamine: kivistage virsikud ja koorige sid-
run. ingverit pole vaja koorida. Kdigepealt tocdelge
oma mahlapressis virsikuid, seejarel ingverit ja
seejarel sidrunit. Jargmiseks kombineerige jahva-
tatud muskaatpahkel ja soodavesi mahlaga. Jaga-
ge see kolme klaasi vahel. Kaunistamine: kaunis-
tage klaasid ohukeste virsikuviiludega.



OUNAKEHI

Koostisained (3. teenus):
e 3 Granny Smithi 6una
* 1/2 lubja

3 kiivipuuvilja

Ettevalmistamine: koorige laim maha. Koorige kii-
vid nii, et kokteilileht sailitab varske rohelise varvi.

GREIPI VALJASTAMATA
Koostisained (3. teenus):
e 250 g oranzi

*250gg9g99ggggggreibi
¢ 250 g maasikaid

ORIENTAALNE
Koostisained (3. teenus):
e 1/2 ananass

® 3 oranzi

¢ 1 splvanilliekstrakti

OUNAKELEET
Koostisained (4 tk):

e 4 Granny Smithi 6una

e 2 sellerivart

¢ 1 6huke varske ingveriviil
® 1/2 sidrunit

e sool

EBEMEKOKTEILISALVRATIK
Koostisained (4 tk):

¢ 1 keedetud peedi

e 2 porgandit

¢ 2 vaikest punast kuklit viinamarja
e 2 Granny Smithi 6una

e Cayenne'i pipar

MEESTATUD ARBUUS
Koostisained (3. teenus):
e 750 g arbuusi

e 1/2 sidrunit

* 20 g mett

® 20 g vett

Toodelge koiki oma mahlamasinas olevaid koos-
tisosi.

Segage lusikaga ja serveerige kohe, enne kui 6un
hakkab pruuniks muutuma,

Idee: kui maitse on liiga happeline, lisage lihtsalt
vaike kogus mett voi roosuhkrusiirupit. Kiivipuuvili
voib asendada ka kurgi voi selleripulgaga.

Ettevalmistus: koorige apelsinid ja greipi, et valtida
kibemat maitset . Toddelge koiki oma mahlamasi-
nas olevaid koostisosi.

Segage korralikult ja jagage klaasid omavahel.
Idee: kui mahl on lilga happeline, lisage lihtsalt vai-
ke mesi vdi roosiirup.

Ettevalmistamine: koorige puuviljad maha. T60-
delge ananass esmalt mahlamasinas ja seejarel
apelsinides.

Ettevalmistamine: pese selleripulki pohjalikult ja
toddelge mahlas, seejarel ingver, seejarel ounad.
Maitsestage vahese soolaga ja serveerige kohe,
enne kui oun hakkab pruuniks muutuma. Idee: du-
nade asemel voite kasutada pirne.

Ettevalmistamine: toddelge koiki mahlas puu- ja
kodgivilju. Maitsestage mahl Cayenne'i pipraga ja
serveerige jahutatult.
Garnish: kaunistage iga klaas beebipeediviiluga.
Idee: selle mahla puhul voite kasutada kas valgeid
voi kollaseid virsikuid.

Valmistamine: keetke mesi ja vesi koos ja laske
jahtuda. Eemaldage arbuus ja augud ning loigake
liha suurteks tikkideks. Koorige sidrun.

Toodelge puuviljad suurteks tikkideks. Koorige
sidrun. Téodelge puuvilju oma mahlapressis.
Valage esmalt meesegu klaasidesse, seejarel ar-
buusimahl. Garnish: serveerige 6hukestes viiluta-
tud arbuusidega.
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PORGANDIKAPSAS

Koostisained (4 tk):

e 4 porgandit

® 4 oranZi

e | dhuke varske ingveriviil

e Jagkuubikud

Ettevalmistus: peske ja hééruge porgandeid (neid
pole vaja maha koorida). Koorige apelsinid. Téédel-

KLASSIKALINE
Koostisained (3. teenus):
e 4 porgandit

® 30una

e 1 sidrun

GAZPACHO

Koostisained (3. teenus):
¢ 500 g kiipseid tomateid
e 1/2 vaikest punast pipart
e 1/2kurki

* 1/2 vaikest sellerit

e 1 sploliivioli

« Oitsev dadikas

e Sool

ePlhkija

SPARGLIKASTMED

Koostisained (3. teenus):

* 1 kg rohelist sparglit

e 1-tolline jahvatatud Espelette'i pipar

¢ 1 ndpuotsatais jahu, tehke seda meresoolaga

KURGIKUSTUTI
Koostisained (4 tk):

o 1 kurk

e 4 Graneeni suitsuoduni
* 3 spl

 1/2 sidrunit

e kitsepiim

ILUS ROOSA
Koostisained (4 tk):
¢ 300 g maasikaid
* 3 porgandit

* 1/4 ananass

Ettevalmistamine: koorige ananass lahti ja l6igake
tikkideks. Maasikaid ei pea kdigutama, sest nen-

® -

ge koiki koostisosi, valja arvatud mahlas sisaldu-
vad jaakuubikud.

Jagage neliklaasi, lisage jadkuubikud ja serveerige
kohe. Garnish: kaunistage oliivi ja apelsinildiguga.
Segage vanilliekstrakt mahla sisse ja serveerige
vaikestes klaasides. Idee: asendage apelsinid koo-
kospiimaga.

Ettevalmistamine: koorige sidrun. Peske ja kidri-
ge porgandeid (ei pea neid koorima). Tégdelge kaiki
oma mahlamasinas olevaid koostisosi.

Segage hoolikalt ja serveerige.

Idee: voite asendada pirne duntega.

Ettevalmistamine: toodelge koiki oma mahlapres-
sis olevaid kodgivilju, seejarel lisage oliividli, Serii-
vidadikas ja sool.

Kaunistamine: kaunistage sidrunikoore ja tomati-
viiluga.

Idee: kui tomat sodgiisu avab, serveerige gazpac-
hot sodgikorra alguses.

Ettevalmistamine: koorige spargelaugud lahti ja
visake ara varre rasked otsad. T6odelge oma mah-
las.

Maitsestage vahese Espelette'i pipra ja meresoo-
laga. Idee: kasutage seda kokteili [6heroa juures.

Ettevalmistus: peske kurk puhtaks, kuid arge koo-
rige seda maha, sest nahk sisaldab vitamiine ja an-
nab kokteilile varvi. Seetottu kasutage voimaluse
korral orgaanilist kurki. Koorige sidrun.

Toodelge kurki, 6unu ja tilli oma mahlamasinas,
seejarel sidrun. Segage kitsepiim mahlaga.

de varred valjutatakse tselluloosimahutisse auto-
maatselt.

Toodelge ananass, maasikad ja porgandid selles
jarjekorras. Segage korralikult ja jagage viilutatud
maasikatega kaunistatud klaaside vahel.

Idee: elavdage oma kokteili napuotsataie vanilli-
kauna, kardemoni voi ingveriga.



MELONI MELOODIA

Koostisained (3. teenus):

¢ 400 g rohelisena varvitud meloni
e 1 Granny Smithi 6un

¢ 1/2 sidrunit

KURKUMIDEGA MELON-PIRN
Koostisained (4 tk):

¢ 1400 g mesikarva melonit
¢ 1 greipi

e 1/2 pirni

¢ 1/2 kuldset horgutist

e 1 dhuke varske ingveriviil

e 1/2 sidrunikarva muru vars
e 1 vaike napistatud kurkum

Ettevalmistamine: eemaldage meloni kamar ja
kuklid ning loigake liha suurteks tikkideks. Koori-
ge sidrun. Toddelge kdiki oma mahlamasinas ole-
vaid koostisosi.

Segage lusikaga ja serveerige kohe, maitsestatud
mone mindilehega. Idee: asendage meljon arbuu-
siga.

Ettevalmistamine: koorige meloni ja greibi. Téodel-
ge oun, ingver, sidrun ja greipi selles jarjekorras.
Segage korralikult ja jagage nelja klaasi vahel.

Garantii

Seadme funktsionaalsust mojutav defekt, mis
ilmneb Uhe aasta jooksul parast ostu sooritamist,
parandatakse tasuta remondi v6i asendamisega
tingimusel, et seadet on kasutatud ja hooldatud
vastavalt juhistele ning seda ei ole mingil viisil kuri-
tarvitatud ega vaarkasutatud. Teie seadusjargseid
oigusi ei mojuta. Kui seadet taotletakse garantii

alusel, markige, kus ja millal see osteti, ning lisage
ostutéend (nt kviitung).

Kooskolas meie pideva tootearenduse poliitika-
ga jatame endale diguse muuta toote, pakendi ja
dokumentatsiooni spetsifikatsioone ilma ette tea-
tamata.

Loobumine ja keskkond

Seadme kasutamise lO6petamisel ei tohi toodet
koos teiste olmejaatmetega ara visata. Selle ase-
mel on teie kohustus kdsutada oma jaatmesead-
med, andes selle lle maaratud kogumispunkti.
Selle reegli jargimata jatmist voib karistada vasta-
valt kehtivatele jadatmete kdrvaldamist kdsitlevatele
eeskirjadele. Teie jdatmeseadmete eraldi kogumi-
ne ja ringlussevott korvaldamise ajal aitab sailitada

loodusvarasid ja tagada, et need voetakse ringlus-
se viisil, mis kaitseb inimeste tervist ja keskkonda.
Lisateabe saamiseks selle kohta, kus saate oma
jaatmeid ringlussevotuks loobuda, votke palun
tdhendust kohaliku jaatmekogumisettevottega.
Tootjad ja importijad ei vota vastutust ringlusse-
votu, t6otlemise ja dkoloogilise korvaldamise eest
kas otse ega avaliku siisteemi kaudu.
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Cientjamais klients

Paldies, ka iegadajaties So Hendi ierici. Pirms $is ierices uzstadisanas un lietoSanas pirmo reizi uzmanigi
izlasiet So rokasgramatu, pasu uzmanibu pievérsot turpmak izklastitajiem drosibas noteikumiem.

Drosibas noteikumi

o STierice ir paredzéta komercialai lietoSanai.

* lericilietojiet tikai paredzetajam merkim, kas paredzets, ka aprakstits saja rokasgramata.

* Razotajs nav atbildigs par Jebkad|em bojajumiem, ko izraisa nepareiza darbiba un
nepareiza lietoSana.

o Turiet ierici un elektrisko kontaktdaksu prom no ddens un citiem skidrumiem. Gadijuma,
Ja lerice noklUst Udent, nekavejoties nonemiet stravas kontaktdaksu no kontaktllgzdas
Nelietojiet ierici, kamer to nav parbaudms sertificéts tehnikis. So instrukciju neievérodana
radis dzivibai bistamus riskus.

o Nekad neméginiet atvért ierices korpusu pats.

* Neievietojiet priekSmetus ierices korpusa.

* Neaiztieciet kontaktdaksu ar mitram vai mitram rokam.

* /i\ ELEKTRISKAS STRAVAS TRIECIENA BISTAMIBA! Neméginiet remontét ierici pats,
remontu veic tikal kvalificets personals.

* Nekad nelietojiet bojatu ierici! Kad ierice ir bojata, atvienojiet ierici no kontaktligzdas un
sazinieties ar mazumtirgotaju.

* BRIDINAJUMS! Neiegremdejiet ierices elektriskas dalas Udent vai citos Skidrumos.

o Nekad neturiet ierici zem tekosa Udens.

* Regulari parbaudiet stravas kontaktdaksu un vadu par jebkadiem bojajumiem. Ja tas
i bojats, tas jaaizsta) ar dienesta agentu vai lidzigi kvalificétu personu, lai izvairitos no
briesmam vai ievainojumiem.

o Parliecinieties, vaivads nenonak saskaré ar asiem vai karstiem priekSmetiem un turiet to
prom no atklatas uguns. Nekad nevelciet stravas vadu, lai to atvienotu no kontaktligzdas,
vienmer velciet kontaktdaksu.

* Parliecinieties, vai stravas vads un/vai pagarinatajs nerada brauciena bistamibu.

* LietoSanas laika nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

¢ BRIDINAJUMS! Kamer kontaktdaksa atrodas kontaktligzda, ierice ir pievienota stravas
avotam.

* [zsledziet iericl, pirms to atvieno no kontaktligzdas.

o Pievienojiet stravas kontaktdaksu viegli pieejamai elektriskajai kontaktligzdai, lai avarijas
gadijuma ierici varétu nekavejoties atvienot.

¢ Nekad nevelciet ierici ar vadu.

* Nelietojiet papildu ierices, kas netiek piegadatas kopa ar ierici.

* Savienojiet lerici tikal ar elektribas kontaktligzdu ar spriegumu un frekvenci, kas minéta
lerices etikete.

o Nekad nelietojiet piederumus, iznemot tos, ko iesaka razotajs. Jatas navizdarits, lietotajs var
apdraudet droSibu un var sabojat ierici. Izmantojiet tikai originalas detalas un piederumus.
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« So ierici nedrikst darbinat personas ar mazakam fiziskam, manu vai garigam spejam va
personas, kuram ir pieredzes un zinasanu trukums.

¢ So jerici nekada gadijuma nedrikst lietot bérni.

* Uzglabat ierici un tas stravas vadu bérniem nepieejama vieta.

¢ BRIDINAJUMS: Vienmer izslédziet ierici un atvienojiet no stravas kontaktligzdas pirms
tiriSanas, apkopes vai uzglabasanas.

Ipasi drosibas noteikumi

. Izmantopet lerici, ka aprakstits rokasgramata

S0 maginu drikst lietot un uzstadt tikai 1 Ipasi apmacits personals partikas rlpniecibas
nozare.

* Visus apkopes, uzstadisanas un labosanas darbus drikst veikt tikai kvalificéti un kvalifi-
ceti specialisti.

* Nenovietojiet ierici uz sildama priekSmeta (benzina, elektriska, ogles plits utt) Turiet
lerici talak no karstam virsmam un atklatas liesmas. Vienmer darbiniet masinu uz lidze-
nas, stabilas, tiras, karstumizturigas un sausas virsmas.

* Nelietojiet masinu spradzienbistamu vai viegli uzliesmojosu materialu, kreditkarsu,
magnetisko disku vai radio tuvuma.

* Ja nepieciesams, lietosanas laika lietojiet aizsargapgerbu, masku vai aizsargbrilles.

* ST masina nav paredzéta izmantoSanai ar aréju laika slédzi vai atsevisku talvadibas sis-
temu.

* Nekada gadijuma neapejiet masinas drosibas bloketajus.

* BRIDINAJUMS: Nenoblokejiet ierices ventilacijas atveres.

« BRIDINAJUMS! VIENMER turiet rokas, garus matus un apgérbu atstatu no kustigajam
dalam.

o | ietoSanas laika ventilacijas nolikam atstajiet vismaz 20 cm lielu atstarpi ap ierici.

¢ Uzmanibu! Ja nepiecieSams, drosi izvietojiet barosanas vadu, lai novérstu nejausu pa-
vilkSanu vai saskari ar sildiSanas virsmu.

¢ Nemazgajiet masinu ar udeni vai Udens struklu. Mazgasana ar Udeni var izraisit nopludi
un palielinat elektriskas stravas trieciena risku. Neviena detala nav mazgajama trauku
mazgajamaja masina.

o Netiriet un neuzglabajiet masinu, ja ta nav pilnigi atdzisusi.

¢ Neparvietojiet masinu, kamer ta darbojas. Parvietojot masinu, atvienojiet to no stravas
un turiet apaksa.

¢ Nelietojiet masinu bez sastavdalam, lai izvairitos no parkarsanas.

* Traumu gusanas risks! levérojiet piesardzibu, darbojoties ar asajiem asmeniem, iztuk-
Sojot griesanas instrumentus un tirisanas laika.

¢ Bridinajums! Nekad neievietojiet rokas vai citus prieksmetus barosanas tekné, kamér
lerice darbojas.

* Nosusiniet ierici un visas detalas/piederumus pirms pievienosanas stravas avotam un
pirms piederumu pievienosanas.

o Nekad nelietojiet karoti, [apstinu vai lidzigu priekSmetu, lai iznemtu sastavdalas no ieri-
ces darbibas laika. Ja kaut kas ir jaiznem no barosanas teknes, vienmer izs|édziet ierici
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un pirms tam atvienojiet to no stravas padeves.
* Pirms sulu spiedes izmantosanas parliecinieties, ka vaks ir pareizi un drosi nostiprinats.
Neatakejiet drosibas sviru un nenonemiet vaku darbibas laika.

Paredzétais pielietojums

o Siiericeir paredzéta profesionalai lietoSanai.

o ST ierfce ir paredzéta tikai sulas ekstrakcijai no
darzeniem vai cietiem augliem, pieméram, abo-
liem utt. Izmantojot ierici citos veidos, ta var tikt
bojata vai savainota.

e lerices lietoSana jebkadiem citiem noldkiem
uzskatama par ierices nepareizu izmantoSanu.
Lietotdjs ir atbildigs tikai par ierices neatbilstoSu
lietoSanu.

Zemeéjuma uzstadisana

Stierice ir klasificéta k3 | aizsardzibas klase , un tai
jabit savienotai ar aizsargzemi. Zeméjums sama-
zina elektriskas stravas trieciena risku, nodrosinot
elektriskas stravas evakuacijas vadu. ST ierice ir

aprikota ar stravas vadu, kam ir zeméjuma vads un
iezemeéts spraudnis. Spraudnim jabdt pieslégtam
kontaktligzdai, kas ir pareizi uzstadita un iezeméta.

Pirms pirmas lietosanas

e Nonemiet visu aizsargiepakojumu un iesainoju-
mu. Parliecinieties, ka iericé nav palikusi iepako-
juma netirumi.

e Parbaudiet pilnibu un transportésanas laika radi-
tos bojajumus. Bojajumu vai nepilnigas piegades
gadijuma, lidzu, sazinieties ar savu piegadataju/
importétaju.

¢ Ja ierice netiek lietota ilgaku laiku, saglabajiet
tas iesainojumu.

* RUpigi notiriet ierici (skatiet = Tiri8ana un ap-

kope).

BRIDINAJUMU!

e Pirms tirisanas atvienojiet ierici no elektrotikla.

e Ar roku saistita iztaujasanas risks! Apejieties ar
nazi loti uzmanigi.

¢ Novietojiet ierici uz sausas, lidzenas un stabilas
virsmas ar ieslces kajinam, kas ciesi piegul virs-
mai.

e Péc tam, kad ieslédzat ierici, tacu pirms auglu
vai darzenu iepildiSanas, novietojiet tvertni zem
teknes un biezumu tvertnes.



Dalu saraksts

Nospiezéjs

Padevejtekne

Vaks ar padevejtekni

Plausanas asmens apaksa

Sprausla

Rokturi Groza mezgls

siets

Bloda

Sprauslas montaza

Cilindriskais bloks

lestikSanas kajinas

Piezime: Lai insekti nevarétu iekldt, snipja mehanismam ir tris aizbazni.



Montaza

* BRIDINAJUMS! Nekada gadijuma nepieslédziet
kontaktdakSu kontaktligzdai, pirms ierice nav
pilniba samontéta.

¢ Parliecinieties, ka snipja mezgls ir aizverts.

1.

Stingri novietojiet motora bloku tA, lai pogas IZSLEGT/IESLEGT ir vérstas
pret jums.

3.

Uzstadiet atloku uz blodas malas. Atloka ribam jabdt izklatam ar blodas
plakano paneli. Parliecinieties, vai atloks ir pareizi uzstadits.

Nolaidiet grozu pareiza vietd, turot to aiz turétajiem. Grieziet to, lidz ta
atveres ir pareiza vieta.

Salagojiet vaku ar padeves tekni ar robiem atloka.

SVARIGI: Parliecinieties, ka tapa uz
motora varpstas ir pareizi izklata
ar atbilstoSo ierobu groza rumba.

Pareizi uzstadiet pulpas tvertni ar tilpnes plaksni.

Pareizi aizveriet drosibas sviru.

Sulu spiede nedarbosies, ja droSibas svira nebUs pareizi aizvérta (drosibas
slédzis).

Tagad ierice ir samontéta un gatava lietosanai.
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Panelis

Piezimes:

e RazoSanas procesa dél S no jauna pirkta ierice,
iesledzot ierici pirmo reizi, var izdalities smaka.
Sis aromats var saglabaties pirmajos darbibas
ciklos. Tas ir normali un nenorada uz defektiem
vai bistamibu.

¢ Nelieciet roku vai pirkstus barosanas teknég, lai
iespiestu edienu vai nosprostotu eédienu. Izman-

Auglu un darzenu sagatavosana

« So sulu var izmantot, lai pagatavotu sulu no da-
zadiem auglu un darzenu veidiem, bet dazas no
tam ir nepiecieSamas, lai pagatavotu garsigas un
garsigas sulas.

e Noskalojiet auglus ar svaigu tekosu Gdeni.

e Sagrieziet lielus auglus mazos gabalinos, kas ie-

tilpst padeves atvere.
e Lields séklas, akmenus, aditus no kirSiem, per-

tojiet tikai stiméju. RotéjosSais asmens var izrai-
sit nopietnu ievainojumu.

e Aizveriet drosibas sviru, lai ta darbotos.

e \ienmeér izslédziet ierici un atvienojiet to no stra-
vas, kad ierice netiek lietota.

e Regulari parbaudiet, vai atloks un vaks ir pareizi
uzstaditi, it Tpasi, kad to nomaina ar citu partiku.

sikiem utt.

* Nomizojiet auglus ar biezu adinu (anglus, apelsi-
nus, melones utt.).

e Dazi produkti nav pieméroti apstradei sulu spieda
to cietas konsistences dél (pieméram, kokosriek-
stil.

PIEZIME: Nekad neievietojiet ledus gabalinus vai

saldétus auglus padeves caurulé.

Talak sniegtie noradijumi par auglu un darzenu sagatavosanu ir sniegti tikai uzzinai.

Auglu un darzenu sagatavo3ana
Burkani Nomizots un pa kreisi vesels, pa virsu un sagriezts. Pavadiet 2 vai 3 forma vienlaicigi.
Aboli Mazgajiet un atstajiet veselu (nonemiet katinu un visas uzlimes).
Zemenes Lai garsa bitu patikama, iznemiet katinus.
Citrusaugli Nomizojiet visus citrusauglus. Apelsinus un citronus var atstat veselus.
Pinofizes Nomizojiet un sagrieziet astonos gabalinos (3 gabalinos)
Meloni Nomizojiet un sagrieziet astonos gabalinos.
Tomati Mazgajiet un atstajiet veselu (nonemiet zalo serdi ar cietu serdi). Ediens 2 vai 3 forma viena reize.
Pipari Nomazgati un sagriezti gareniski Cetras dalas péc formas.
Celeriac Sagriezt 6 - 7 cm gabalinos
Gurki Nomizots. Sagrieziet dalas, kuru garums ir aptuveni 15 cm
Fenhelis Sagriezt 6 - 7 cm gabalinos
Induktors Sagrieziet gabalos, lai bitu vieglak ievietot sulu. Neievietojiet parak daudz velas viena reizé, lai novérstu nosprostosanos.
Vinotaji Iznemiet katinus, lai izvairitos no rigtuma.

Sulas ekstrakcija

 Novietojiet tvertni (nav komplektd) zem teknes
mezgla, kameér tekne ir atverta.

¢ Nonemiet stimeéju no padevéjteknes.

e Pievienojiet kontaktdaksu piemeérotai elektroap-
gades kontaktligzdai.

e leslédziet ierici, nospieZot taustinu “IESL" (zalg) .

e Pakapeniski iepildiet sagatavotds sastavdalas
tilpnes platé. Neparslogojiet to. Vienlaikus pie-

vienojiet nelielus gabalinus. Auglu masa tiek iz-
bidita tvertne, kameér izvilkta sula plust caur snipi
tvertné (nav ieklauta komplektacija).

* [zmantojiet stimeéju, lai izspiestu un virzitu sa-
stavdalas cauri vakam ar barosanas tekni.

e Kad viss édiens ir apstradats, nospiediet taustinu
“1ZsL.
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Drosibas aizsardziba

* Sis sulu spiedéjs nesaks darboties, ja nav parei-
zi novietots vaks ar padeves izvadtekni un dro-
Sibas svira nebls pareizi nofikséta. Motors tiks
izslegts, tiklidz atblokésiet drosibas sviru vai no-
spiedisiet pogu OFF.

o S sulu spiede ir aprikota ar jaudigu bremzi, kas

apturés ierici mazak neka dazu sekunzu laika,
ja atblokésiet drosibas sviru, kamér sulu spiede
darbojas.

e Lai atkal ieslégtu sulu, drosibas svira ir pareizi
janoslédz par vaku un janospiez | (IESLEGTS)
taustins.

Aizsérejusu partikas produktu iznemsana no vaka ar barosanas tekni

e Ja ediens ir aizséréjis, izmantojiet stimeju, lai to
stumtu uz leju. Ja tas nedarbojas, nospiediet slée-
dzi pozicija .I1ZSL" un pagaidiet, lidz nazis parstaj
darboties.

e Atvienojiet stravas padeves kontaktdaksu no kon-

taktligzdas un nonemiet vaku ar barosanas tekni.
® Pirms izjaukSanas pagaidiet, lidz sulu pilniba no-
slapst un ta ir pilnigi atdzisusi.
e Nonemiet no vaka visus aizsprostotos partikas
produktus, izmantojot barosanas tekni.

Noderigi ieteikumi

levérojiet Sos noderigos padomus, lai iegiitu vislabakos rezultatus no jisu sulu spiedes.

¢ Neievietojiet sulu sula nekadus auglus vai dar-
zenus, kamér strava nav IESLEGTA un motors
nesak griezties.

e Laujiet sulu spiede daZas sekundes skanét,lai
saktu sulu.

* Nespiediet édienu sulu ar spéku. Laujiet edienam
[éni un vienmeérigi izkrist, izmantojot stiméju.

¢ Jebkadi augli vai darzeni, kas bds pieméroti mée-
genei, tos varés caurdurt. Sagrieziet partiku, ja ta
ir parak liela, lai to ietilptu padevejcaurulé.

e Iznemiet lielus bedriSus, pieméram, persikus,
mango utt., jo tas sabojas asmeni un, iesp&jams,
sulu.

e Laujiet sulu tirit dazas sekundes, pirms izslégsiet
to, lai no biezuma izpldstu lieka sula. Kad sulu
|ZSLEGT, pagaidiet, lidz ta pilniba atdziest un
pirms izjaukSanas ir pilnigi atdzisusi.

e Neiesakiet lietot pargatavotus auglus, jo tie atstgj
filtra parak daudz celulozes un nosprosto sulu.

e Nekadad gadijuma nelejiet iericé skidrumus, iz-

nemot gadijumus, kad ievérojat noradijumus/
receptes sojas, risu vai riekstu piena pagatavo-
Sanai.
® [zmantojot mazus vai planus auglus vai darzenus,
vienlaikus pievienojiet daudzas no tiem. Lai iegu-
tu vislabakos rezultatus, ievieto 2 vai 3 burkanus
padevéjcaurulé.
Slépojot garsaugus vai kviesu zali, ietiniet tos lie-
lakos no lapam sagrieztos darzenus, pieméram,
spinatus, kapostus u.c., un péc tam izmantojiet
auglus vai vegetavli, kas satur dazadas sulas,
pieméram, ananasus, abolus u.c.
Ja spiesanas laika vélaties spieSanas laika sa-
svert nevienmeérigus burkanus, neizmantojiet
stimeéju, lidz nav apstradati lielakie burkanu ah.
Kad tiem ir vienads izmérs, varat izmantot sti-
meéju, lai turpinatu, lidz burkani ir apstradati.
¢ Denser darzeni (piem., bietes) un Skiedraini dar-
zeni (t.i.celijs) jasagriez un [&nam jaievada baro-
Sanas caurulé, lai samazinatu nosprostojumu.

Tirisana un apkope

e Bridinajums! Pirms tiriSanas un uzglabasanas
vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla.

e Nav ieteicams mazgat dazadas dalas trauku
mazgadjamaja masina.

e Katru reizi péc lietoSanas ripigi iztiriet plausa-
nas asmenu smalkos caurumus groza, izman-
tojot suku (ietilpst komplektacija). Uzmanieties
no asajam malam! Tiriet iekSpusi zem tekosSa
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Udens, turot to gaismas virziena, lai nodrosinatu,
ka smalkas tikla atveres nav nosprostotas.

e Elektriska trieciena risks! Neiegremdeéjiet ba-
roSanas vadu ar kontaktspraudni vai motora pa-
matni Gdent vai cita Skidruma.

* Izjauciet sulu apgriezta kartiba (skatit - Mon-
taza)

* Notiriet motora pamatni ar mikstu, mitru dranu.



IR SVARIGI! Parbaudiet, vai mazgasanas lidzeklis
ir piemérots lietoSanai ar plastmasas vai nertisé-
josa térauda dalam. Dazi loti sarmaini produkti

(piem., ar augstu amonjaka vai natrija hidroksida
koncentraciju) ir pilnibd nesaderigi ar dazam plast-
masam un rada to nolietoSanos.

Detalas Apraksts

Nospiezgjs

Vaks ar padevéjtekni o X )
mazgasanas lidzekli.

Groza mezgls ar asmeni
Bloda

Cilindriskais bloks

- legremdgjiet dalas silta, saudziga mazgasanas lidzekli apméram 3 ~ 5 minites. Neizmantojiet abrazivu

- Rauciet zem tekosa ddens.
- Roku traumu risks! Rikojieties ar nazi, riipgjoties par bérnu.

¢ Pilniba nosusiniet visas dalas.

e Samontgjiet sulu (skatiet > Montaza)

Uzglabasana

e Vienmer parliecinieties, ka ierice jau ir atvienota
no elektrotikla kontaktligzdas un pilniba atdzisu-
si.

e Uzglabajiet ierici tira, sausa vieta, bérniem un
majdzivniekiem nepieejama vieta.

Traucejummeklesana
Ja ierice nedarbojas pareizi, ludzu, skatiet risina-
jumu tabula talak.

Ja problemu neizdodas atrisinat, sazinieties ar pa-
kalpojuma sniedzéju.

Probléma lespéjamais célonis

lespéjamais risinajums

Motors nedarbojas péc ieslégsanas.

lerice nepies|édzas elektrotiklam ciesi pie elek-
tribas kontaktligzdas.

Parbaudiet kontaktspraudni, lai parliecinatos,
ka tas ir stingri ievietots.

Motors darbojas ar skaliem troksniem un lielis-
kam vibracijam

- lerice nav pareizi samontéta.

-Parak daudz sastavdalu, kas aizsérgjusas
lapstinas iekSpusé groza komplekta

- lesksanas kajinas ciesi nesaskaras ar virsmu

- Atvienojiet to no elektrotikla un pareizi salieciet
atpakal (skatiet - Montaza).

- Atvienojiet no stravas. Notiriet &dienu un re-

startgjiet.

- Parliecinieties, ka stksanas kajinas ciesi sa-
skaras ar virsmu.

Neefektivs spodrinasanas rezultats

Plausanas asmens groza iek$puseé ir nodilis.

Plausanas asmens nomaina groza iekSpuse.

Tehniska specifikacija

Vienibas nr.: 221105

Darbibas spriegums un frekvence:
50/60 Hz

Izejas jauda: 700W

Aizsardzibas klase: | klase

220-240V~

Udensnecaurlaidibas klase: IPX1

Trok&na limenis: < 72 dB (A)(Nedarbojas slodze)
Izméri: 245 x 480 x (A) 530 mm

Rotacijas atrums: apm. 3000 apgr./min.

Neto svars: aptuveni 13,1 kg

Piezimes: Tehniskas specifikacijas var tikt mainitas bez iepriekséja pazinojuma.

Dazadu dalu materials

Detalas

Materials

Motora iekartas korpuss

Nerlsosais térauds AlSI 304

Bloda

Nerisosais térauds AlSI 304

Groza mezgls

Nerisosais térauds AlSI 304

Slipésanas disks

Nerlsosais térauds AlSI 430
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Elektriska shéma (220-240 V~ 50/60 Hz)

W o g
OFF
SwW

EP Galvena faze

EA ledarbinasanas faze

cD ledarbinasanas kondensators

KD ledarbinasanas relejs

KW Elektromagnétisks relejs

MA1 ledarbinasanas sledzis

MA2 Apturésanas sledzis EP PTO — 120V/60Hz , P — N

A melna vai brina) zaldzeltens

g%&m Aizspiedna drogibas slédzis ( batta (vai zita] s Z:g}::a‘:' )
N\ zal§ lvai zaldzeltens) /' i /

MF Partrauksanas modulis — - __ -

c @ +
MEN. Vienfazes motors zils =4 \ ﬁ
PTO Motora termoaizsargs r L

sarkans
balta
zils
ACL |ACR|OUT
o
ONOFF
2 SZCACTUS
15 melna CATA2
W (LJ;_
] briina zils MF
8
—:F*J

zils
RECEPTES

Auglus un darzenus var apvienot neierobezota

skaita veidu, ka radit aizraujosus, krasainus un pil-

nigi dabiskus dzerienus. Paturiet prata savu izteli,

ka Sie ir tikai dazi zeltaini noteikumi kokteilu pa-

gatavosanai:

e Vienmer lietojiet neapstradatus auglus.

e Lietojot Seikeri, necaurspidigais maisijums klds
viendabigaks.

e Piepildiet kratitaja apakséjo pusi lidz pusei ar le-
dus gabaliniem.

PERSIKU DZIRKSTELE

Sastavdalas (3. stobrini):

e 6 persiki;

e 1/2 citrona

e 1 dasna Skipsnina zemes muskatrieksta
¢ 300 ml gazeta adens

¢ 1 plans, smalks ingvers

lzvairieties no parak ilgas kokteila sakratisanas,
jo preteja gadijuma ledus tiks izkauséts un sabo-
jasies.

Piedavajam kokteilu receptes, katra paredzéta ap-
tuveni Cetriem cilvekiem.

Piezime: Zemak minétas receptes ir tikai atsaucei.
Daudzas receptes ir atrodamas kulinarijas grama-
tas un interneta.

SagatavoSana: sasveriet persikus un nomizojiet
citronu. Nav nepiecieSams nomizot ingveru. Vis-
pirms apstradajiet persikus sulu sulu, péc tam
ingveru un péc tam citronu. Tad apvienojiet maltu
muskatriekstu un gazetu tdeni ar sulu. Sadaliet
tris glazes. Dekorgjiet: dekoréjiet glazes ar planam
persiku Skélem.



ABOLU BIEZENIS
Sastavdalas (3. stobrini):
o 3 pelekie Smita aboli

* 1/2 kalkakmens

o 3 kivi

SagatavoSana: nomizojiet laimu. Nomizojiet kivi, lai
kokteilis saglabatu svaigu, zalu krasu.

NOBRIEDUSI GREIPFRUTI
Sastavdalas (3. stobrini):
¢ 250 g apelsina;

¢ 250 g greipfratu;

® 250 g zemenu;

ORIENTALS

Sastavdalas (3. stobrini):

¢ 1/2 ananasu

e 3 apelsini

¢ 1 tejkarote vanilas ekstrakta;

ABOLU LECA

Sastavdalas (4 personam]:
¢ 4 «Brancy Smith» aboli

¢ 2 selerijas kati

¢ 1 plans, smalks ingvers
 1/2 citrona

e sals;

KOKTEILIS BINOKLIM
Sastavdalas (4 personam]:

¢ 1 varitas bietes;

* 2 burkani

e 2 mazi saukli sarkano vinogu
e 2 «Grnny Smith» aboli

e Kajennas pipari

IEKRASOTS ARBUZU AROMATS
Sastavdalas (3. stobrini):

e 750 g arblzu

e 1/2 citrona

® 20 g medus

® 20 g Gdens

Apstradajiet visas sastavdalas sava sulu.
Samaisiet ar karoti un servejiet uzreiz, pirms abols
sak kldt bruns,

Ideja: ja pamanat parak skabu garsSu, vienkarsi
pievienojiet nedaudz medus vai niedru cukura si-
rupa. Jus varat arT aizstat kivi ar gurki vai selerijas
najinu.

PagatavoSana: nomizojiet apelsinus un greipfra-
tus, lai izvairitos no rdgtas garsas. Apstradajiet
visas sastavdalas sava sulu.

Kartigi samaisiet un sadaliet starp glazem.

Ideja: ja atrodat sulu parak skabu, vienkarsi pievie-

nojiet nedaudz medus vai niedru sirupa.

SagatavoSana: nomizojiet auglus. Vispirms apstra-
dajiet ananasu sava sulu, péc tam oranzo.

SagatavoSana: rlpigi nomazgajiet selerijas koci-
nus un apstradajiet ar sulu, péc tam ar ingveru un
aboliem. Pievienojiet nedaudz sals un servejiet uz-
reiz, pirms abols sak klUt bruns. Ideja: abolu vieta
varat izmantot bumbierus.

SagatavoSana: apstradajiet visus auglus un darze-
nus sava sulu spiedé. Pievienojiet sulai Kajennas
piparus un servéjiet atdzesétu.

Dekorégjiet katru glazi ar bietes Skeli. Ideja: Sai su-
lai varat izmantot baltus vai dzeltenus persikus.

SagatavoSana: kopa uzvariet medu un Gdeni un
laujiet atdzist. Nonemiet arbtzu mizu un kaulinus
un sagrieziet mikstumu lielos gabalinos. Nomizo-
jiet citronu.

Apstradajiet auglus lielos gabalinos. Nomizojiet
citronu. Apstradajiet auglus sava sulu spiede.
Vispirms ielejiet medus maisijumu glazés, péc tam
arbiza sula. Dekorésana: servéjiet ar smalki sa-
grieztu arbdzu.
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BURKANU KAROTE, CENA
Sastavdalas (4 personam):
* 4 burkani

® 4 apelsini

e 1 plans, smalks ingvers
e Ledus gabalini

SagatavoSana: nomazgajiet un noberziet burkanus
(nav vajadzibas tos nomizot). Nomizojiet apelsinus.

KLASIKA

Sastavdalas (3. stobrini):
e 4 burkani

e 3 aboli

e 1 citrons

GAZPACHO

Sastavdalas (3. stobrini):

¢ 500 g nogatavojusos tomatu;
® 1/2 mazs sarkanais piparu

* 1/2uzmava

* 1/2maza stienisa selerija

¢ 1 édamkarote olivellas

* Serija etika piliens

* Sals

SPARGELU SKELES

Sastavdalas (3. stobrini):

e 1 kg zalo spargelu

e 1 Skéles maltas espeletes pipari;
e 1 Skipsnina miltu ir jaras sals

GURKA NONEMEJS
Sastavdalas (4 personam):
e 1 gurkis

e / pelékie aboli

e 3 édamkarotes dill

e 1/2 citrona

e Kazas piens

Apstradajiet visas sastavdalas, iznemot ledus ga-
balinus sulu spiedeé.

Sadaliet Cetras glazes, pievienojiet ledus gabalinus
un servéjiet uzreiz. Dekoréjiet ar olivkoka sieru un
apelsina skéli.

lemaisiet vanilas ekstraktu sula un servejiet mazas
glazes. Ideja: aizstajiet apelsinus ar kokosriekstu
pienu.

Sagatavosana: nomizojiet citronu. Nomazgajiet
un noberziet burkanus (nav nepiecieSams tos
nomizot). Apstradajiet visas sastavdalas sava sulu.
Labi samaisiet un servejiet.

Ideja: abolus var aizstat ar bumbiem.

ePakaramie

SagatavosSana: apstradajiet visus darzenus sulu
sula, tad pievienojiet olivellu, rauga etiki un sali.
Dekoregjiet ar citrona mizas kartu un tomatu skéli.
Ideja: atverot apetiti, servéjiet gazpaco maltites sa-
kuma.

SagatavoSana: nomizojiet spargelu rievas un izme-
tiet stienu galus. Apstradajiet savu sulu.
Pievienojiet nedaudz Espelette piparu un jaras
sals. Ideja: izmantojiet So kokteili, lai pievienotu
lasa skivi.

Sagatavosana: nomazgajiet gurki, bet nelobiet to,
jo ada ir vitamini, un ta piedos arT kokteila krasu.
Siiemesla dél, ja iesp&jams, izmantojiet organisku
gurki. Nomizojiet citronu.

Apstradajiet gurki, abolus un dilles sava sulu, un
péc tam pievienojiet citronu. Apvienojiet kazas pie-
nu ar sulu.



PAVISAM SARTS
Sastavdalas (4 personam]:
¢ 300 g zemenu;

o 3 burkani

¢ 1/4 ananasu

SagatavoSana: nomizojiet anandsus un sagrieziet
gabalinos. Jums nav jaslipé zemenes, jo to kati tiks

MELON MELODIJA
Sastavdalas (3. stobrini):

¢ 400 g melonu ar zalu adinu
¢ 1 peleks Smita abols

e 1/2 citrona

Sagatavosana: iznemiet melones adu un kaulinus

MELONES-BERNS AR KURKUMU
Sastavdalas (4 personam):

¢ 1400 g dzeltena medusbira melones
¢ 1 greipfrats;

¢ 1/2 bumbiera

¢ 1/2 zeltains gards abols

¢ 1 plans, smalks ingvers

automatiski iebiditi pulpas tvertné.

Apstradajiet ananasus, zemenes un burkanus sava
sulu sulu sulu sava seciba. Labi samaisiet un sada-
liet starp glazem, kas dekorétas ar Skélés sagriez-
tam zemenem.

Ideja: palutiniet kokteili ar maltas vanilas pupinas,
kardamona vai ingvera Skipsninu.

un sagrieziet mikstumu lielos gabalinos. Nomizo-
jiet citronu. Apstradajiet visas sastavdalas sava
sulu.

Samaisiet ar karoti un servéjiet uzreiz, apkaisot ar
dazam piparmeétru lapam. Ideja: aizvietojiet meloni
ar ar arbuzu.

e 1/2 citronzales kapnu

¢ 1 maza Skipsna, kurkumaina

Sagatavo$ana: nomizojiet meloni un greipfritus.
Apstradajiet abolu, ingveru, citronu un greipfratus
sava sulu sulu $ada seciba. Labi samaisiet un sa-
daliet starp cetram glazem.

Garantija

Jebkurus defektus, kas ietekmé ierices funkcio-
nalitati un kas klust redzami viena gada laika péec
iegades, novérsis ar bezmaksas remontu vai no-
mainu, ja ierice ir izmantota un uzturéta saskana
ar instrukcijam un nav launpratigi izmantota vai
nekada veida izmantota launpratigi. Jasu likuma
noteiktas tiesibas netiek ietekmeétas. Ja ierice ir

pieprasita saskana ar garantiju, noradiet, kur un
kad ta tika iegadata, un ieklaujiet pirkuma aplieci-
najumu (piem., kviti).

Saskana ar musu nepartrauktas produktu izstra-
des politiku més paturam tiesibas bez iepriekséja
bridindjuma mainit produkta, iepakojuma un doku-
mentacijas specifikacijas.

Izmesana un vide

Izsledzot iekartu, produktu nedrikst apglabat kopa
ar citiem sadzives atkritumiem. Ta vieta jdsu pie-
nakums ir atbrivoties no atkritumiem, nododot to
izraudzitajai savaksanas vietai. 53 noteikuma ne-
ievérosanu var sodit saskana ar piemérojamiem
noteikumiem par atkritumu apglabasanu. Jisu
atkritumu aprikojuma atseviSka savaksana un par-
strade apglabasanas laika palidzés saglabat dabas

resursus un nodrosinat to parstradi tada veida, kas
aizsarga cilveku veselibu un vidi.

Lai iegltu plasaku informaciju par to, kur jds varat
atmest atkritumus parstradei, lidzu, sazinieties ar
vietgjo atkritumu savaksanas uznémumu. Razotaji
un importétaji neuznemas atbildibu par parstradi,
apstradi un ekologisko iznicinasanu ne tiesi, ne ar
publiskas sistemas starpniecibu.
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Gerbiamas klientas,

Dékojame, kad jsigijote $j “Hendi” prietaisa. AtidZiai perskaitykite $j vadova, atkreipdami ypatinga démesj j
toliau iSdéstytas saugos taisykles, pries pirma karta jrengdami ir naudodami $j prietaisa.

Saugos taisyklés

* Sis prietaisas yra skirtas naudoti komerciniais tikslais.

* Prietaisa naudokite tik pagal paskirti, pagal kuria jis buvo suprojektuotas, kaip aprasyta
Siame vadove.

* Gamintojas neatsako uZ Zala, padaryta dél netinkamo veikimo ir netinkamo naudojimo.

* Prietaisa ir elektros kiStuka laikykite atokiau nuo vandens ir kity skysciu. Jei prietaisas
patenka j vandeni, nedelsdami iSimkite maitinimo kistuka is lizdo. Nenaudokite prietaiso
tol, kol jo nepatikrins sertifikuotas technikas. Nesilaikant Siu nurodymu sukels gyvybei
pavojinga rizika.

* Niekada nebandykite atidaryti prietaiso korpuso patys.

* Nejunkite objektu | prietaiso korpusa.

* Nelieskite kistuko Slapiomis ar dregnomis rankomis.
A ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS! Nebandykite patys taisyti prietaiso, remonta turi
atlikti tik kvalifikuotas personalas.

» Niekada nenaudokite pazZeisto prietaiso! Kai jis sugadintas, atjunkite prietaisa nuo lizdo

ir kreipkités | mazmenininka.
* |SPEJIMAS! Negalima panard|nt| prietaiso elektriniy daliu vandenyje ar kituose
skysmuose

¢ Niekada nelaikykite prietaiso po tekanciu vandeniu.

* Reguliariai tikrinkite maitinimo kistuka ir laida dél bet kokios zalos. Jei jis sugadintas,
i turi pakeisti paslaugu agentas arba panasiai kvalifikuotas asmuo, kad baty iSvengta
pavojaus ar suzalojimo.

o |sitikinkite, kad laidas nesiliecia su astriais ar karstais daiktais ir laikykite jj atokiau nuo
atviros ugnies. Niekada traukite maitinimo laida atjunkite jj nuo lizdo, visada traukite
kistuka vietoj.

o |sitikinkite, kad maitinimo laidas ir (arba) prailginimo laidas nekelia pavojaus kelionei.

* Niekada nepalikite prietaiso be prieZitiros naudojimo metu.

* ISPEJIMAS! Tol, kol kidtukas yra lizdo pr|eta|5a5 yra prijungtas prie maitinimo Saltinio.

. ISJunk|te prietaisa pries atjungdami j is lizdo.

¢ Prijunkite maitinimo kiétuka prie lengvai prieinamo elektros lizdo, kad avarijos atveju
prietaisa blty galima nedelsiant atjungti.

¢ Niekada nesiokite prietaisa laidu.

* Nenaudokite jokiy papildomy prietaisu, kurie nera tiekiami kartu su prietaisu.

o Prijunkite prietaisa tik prie elektros lizdo, kurio jtampa ir daznis yra nurodytas prietaiso
etiketgje.

¢ Niekada nenaudokite priedy, iSskyrus tuos, kuriuos rekomenduoja gamintojas. To
nepadarius, vartotojas gali kelti pavojy saugai ir gali sugadinti prietaisa. Naudokite tik

“p %[i)ginalias dalis ir priedus.



« Sio prietaiso neturéty naudoti asmenys, turintys mazesnes fizines, jutimo ar protines
galimybes, arba asmenys, neturintys patirties ir Ziniu.

« Sis prietaisas jokiomis aplinkybemis neturetu bati naudojamas vaikams.

o Laikykite prietaisa ir jo maitinimo laida vaikams nepasiekiamoje vietoje.

* ISPEJIMAS: VISADA i§junkite prietaisa ir atjunkite nuo maitinimo lizdo pries valydami,
prizitiredami ar laikydami.

Specialios saugos taisyklés

* Naudokite prietaisa, kaip aprasyta vadove.

¢ Sig masing turi naudoti ir jrengti specializuoti maisto pramonés specialistal.

* Visus techninés priezidros, montavimo ir remonto darbus turi atlikti specializuoti kvalifi-
kuoti ir jgalioti technikal.

* Nestatykite prietaiso ant $ildymo objekto (benzino, elektros, anglies viryklés ir pan.) Sau-
gokite prietaisa nuo karstu pavirsiu ir atviros liepsnos. Visada naudokite masina ant ly-
gaus, stabilaus, Svaraus, karsciui atsparaus ir sauso pavirsiaus.

* Nenaudokite jrenginio Salia sprogiu ar degiy medziagu, kredito korteliu, magnetiniu dis-
ku ar radijo stoCiu.

* Jeireikia, darbo metu dévekite apsauginius drabuzius, kauke arba apsauginius akinius.

¢ Sis jrenginys néra skirtas eksploatuoti naudojant isorinj laikmatj arba atskira nuotolinio
valdymo sistema.

¢ Niekada nebandyk|te apeiti jokiu aparato apsauginiy blokatoriu.

* ISPEJIMAS: Pasirlipinkite, kad jokios ventiliacijos angos prietaise nebity uzkimstos.
ISPEJIMASI VISADA laikykite rankas, ilgus plaukus ir drabuZius atokiau nuo judanciy
dallu

» Naudodami prietaisa, pasirlpinkite, kad aplink jj bty bent 20 cm tarpas ventiliacijal.

* Atsargiai! Jei reikia, saugiai nutieskite maitinimo lalda kad jis netycia nepasitraukty,
arba kad is ne5|l|estq prie kaitinimo pavirSiaus.

* Neplaukite skalbykles vandeniu arba vandens srove. Plovimas vandeniu gali sukelti nuo-
tekj ir padidinti elektros smugio pavoju. Jokiy daliu negalima plauti indaploveje.

* Nevalykite ir nelaikykite masinos, kol ji néra visiskai atvesusi.

¢ Nejudinkite veikiancios masinos. Perkeldami masing istraukite jos kistuka is elektros
lizdo ir laikykite uz dugno.

¢ Nenaudokite prietaiso be sudedamuju daliy, kad iSvengtuméte perkaitimo.

* Pavojus susizeisti! Dirbdami su astriais pjovimo peiliais, iStustindami pjovimo jrankius ir
valydami, bukite atsargus.

* |spéjimas! Niekada nekiskite ranky ar kitu daikty j maitinimo lataka, kai prietaisas veikia.

* Pries prijungdami prietaisg prie maitinimo altinio ir pries prljungdarm priedus, nusau-
sinkite visas dalis / priedus.

* Niekada nenaudokite Sauksto, mentelés ar panasios medziagos maisto produktams is
prietaiso pasalinti naudojimo metu. Jeigu ka nors reikia iSimti iS maitinimo latako, visada
iSjunkite prietaisa ir atjunkite ji nuo elektros tinklo pries tai atlikdami.

¢ Pries naudodami sulCiaspaude isitikinkite, kad dangtelis tinkamai ir tvirtai pritvirtintas.
Naudojimo metu neatlaisvinkite apsaugines svirties ir nenuimkite dangtelio. «p
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Numatyta paskirtis

o Sis prietaisas yra skirtas profesionaliam naudo-
jimui.

« Sis prietaisas skirtas tik i$spausti sultis i$ dar-
zoviy arba kietu vaisiy, pavyzdZiui, obuoliu ir pan.
Kitu badu prietaisa naudojant galima sugadinti

arba susizeisti.

¢ Prietaiso naudojimas bet kokiais kitais tikslais
laikomas netinkamu prietaiso naudojimu. Nau-
dotojas yra atsakingas uz netinkama jrenginio
naudojima.

IZeminimo jrengimas

Sis prietaisas klasifikuojamas kaip | apsaugos kla-
sé ir turi bati prijungtas prie apsauginio pagrindo.
|Zeminimas sumazina elektros smugio rizika, su-
teikiant elektros srovés evakuavimo laida. Siame

prietaise yra maitinimo laidas, turintis jZeminimo
laida ir izeminta kistuka. Kistukas turi bati prijung-
tas prie tinkamai sumontuoto ir jZeminto lizdo.

Pries naudojant pirma karta

* Nuimkite visa apsaugine pakuote ir jvyniojima.
Pasirtpinkite, kad prietaiso viduje nelikty pakuo-
tés atplaisu.

e Patikrinkite, ar gaminys vientisas ir nepaZeistas
transportuojant. Jei siunta apgadinta arba pri-
statyta ne visa, kreipkités j tiekéja / importuotoja.

* Nenaudojama prietaisa laikykite pakuotéje ilges-
nj laika.

* Kruopsciai iSvalykite prietaisa (Zzr. > Valymas ir

prieZidral.
LT

®

|SPEJIMAS!

e Pries valydami, atjunkite prietaisa nuo elektros
maitinimo.

e Ranky uzklausimo pavojus! Su peiliu elkités la-
bai atsargiai.

e Pastatykite prietaisa ant sauso, lygaus ir stabi-
laus pavirSiaus, kad siurbimo kojelés tvirtai sto-
véty ant pavirSiaus.

e Jjunge aparata, bet pries pradédami Serti vaisius
ar darZoves, po snapeliu ir minkstimo indu po iS-
metikliu visada pakiskite inda.



Daliu sarasas

Stuamiklis

Dangtis su maitinimo lataku

Pjovimo peilis apacioje
Iémetiklisus—/ Iy
Ranken Krepselio mazgas

Sieve

ISvado surinkimas

\ ___ Saugumo pogrupis

o d Variklio blokas

Konteineris
plausienai

Isiurbimo kojelés

Pastaba. Kad j vidu nepatekty vabzdZiu, tiekiami trys CiuZinio konstrukcijos kamsciai.
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Surinkimas

* [SPEJIMAS! Niekada nejunkite maitinimo laido |
elektros lizda, kol prietaisas néra visiskai surink-
tas.

e Patikrinkite, ar uzdarytas purkstukas.

1.

Tvirtai nustatykite variklio bloka, kad igjungimo / jjungimo mygtukai bity
nukreipti | jus.

3.

Pritvirtinkite junge prie rezervuaro krasto. Jungés briaunos turi bati su-
lygiuotos su ploksciaja dubens plokste. Isitikinkite, kad jungé tinkamai
pritvirtinta.

Nuleiskite krepSio mazga j tinkama vieta, laikydami jj uz laikikliu. Sukite ji,
kol jo angos bus teisingoje vietoje.

5.

{

Apdaila sulygiuokite su tiekimo lataku su jrantomis jungéje.

SVARBU: [sitikinkite, kad variklio
veleno kaistis tinkamai sulygiuotas
su atitinkama krepgelio stebulés
jranta.

Tinkamai jdékite minkstimo konteinerj su surinktuvo plokstele.

Tinkamai uzdarykite apsaugine svirt.

Sulciaspaudé nebus paleista, kol tinkamai neuzdarysite apsauginés svir-
ties (saugos jungiklis).

Dabar prietaisas surinktas ir paruostas naudoti.
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Valdymo

Pastabos.

e Dél gamybos proceso Sis naujai jsigytas prietai-
sas, kai jis jjungiamas pirma karta, gali skleisti
Siek tiek kvapo. Sis kvapas gali i8likti pirmus ke-
lis veikimo ciklus. Tai normalu ir nereiskia jokio
defekto ar pavojaus.

e Nekiskite ranky ar pirstu j tiekimo lataka mais-
tui stumti arba uzsikimsusiam maistui pasalinti.

Vaisiu ir darZoviu paruosimas

« Sia sultiaspaude galima gaminti jvairiy skirtingu
rasiu vaisiy ir darzoviu sultis, taciau reikia tam
tikru ruosiniy, kad gautumeéte skanias ir skanias
sultis.

e Nuplaukite vaisius po tekanciu gélu vandeniu.

e Supjaustykite didelius vaisius mazais gabaléliais,
telpandiais j tiekimo lataka.

e Pasalinkite dideles séklas, akmenis, kauliukus i$

Naudokite tik stamiklj. Dél besisukancio peilio
kyla sunkaus suzalojimo pavojus.

o UZdarykite apsaugine svirtj, kad veiktu.

e Kai prietaisas nenaudojamas, jj visada isjunkite
ir atjunkite.

¢ Reguliariai tikrinkite, ar jungé ir dangtis tinkamai
pritvirtinti, ypac, kai keiCiate maista j kita.

vysniy, persiky ir pan.

* Nulupkite storagridZius vaisius (apygardas ana-
nasais, apelsinais, melionais ir pan.).

e Kai kurie maisto produktai yra netinkami apdo-
roti sulCiaspaudéje dél savo kietos konsistencijos
(pvz., kokosul).

PASTABA: Niekada nedékite ledo kubeliy arba uz-

Saldytu vaisiu j tiekimo vamzdelj.

Toliau pateiktos vaisiu ir darZoviu ruosimo instrukcijos yra tik orientacinés.

Vaisiu ir darZoviy paruosimas

Morkos Nuluptas ir paliktas sveikas, suvyniotas ir paruostas. Vienu metu maitinkite 2 ar 3 kartus.
Obuoliai I3skalbta ir palikta visa [pasalinkite kotg ir visas etiketes).
Braskiy Nuimkite stiebus, kad iSgautumeéte skonj.

Citrusiniai vaisiai

Nulupkite visus citrusinius vaisius. Apelsinus ir citrinas galima palikti nepjaustytus.

Ananasu bandelés

Nulupkite ir supjaustykite j astuonis gabaliukus (3 jpjovimus)

Melonai Nulupkite ir supjaustykite astuoniais gabaliukais.

Pomidorai I3skalbta ir palikta visa [paalinkite kiet Zalig $erdj). Maistas po 2 ar 3 kartus.

Paprikos Nuplauta ir iSilgai supjaustyta j ketvirCius pagal forma

Celeriac Supjaustyti 6-7 cm gabaliukais

Puodeliai Nuluptas. Supjaustyti j mazdaug 15 cm ilgio sekcijas

Pankoliai Supjaustyti 6-7 cm gabaliukais

Imbieras Supjaustykite gabaliukais, kad bty lengviau Serti sul¢iaspaude. Nedékite per daug priemonés vienu metu, kad neuzsikimstuy.
Alyvuoges ISimkite kotelius, kad iSvengtuméte karciojimo.

Sulciuy ekstrahavimas

¢ Padékite inda (nepateiktas) po purkstuko bloku,
kad purkstukas batu atidarytas.

e [Simkite stumikli is tiekimo latako.

e |junkite maitinimo kiStuka j tinkama elektros liz-
da.

¢ |JUNKITE prietaisa paspausdami mygtuka .,ON”
(zalias) (ijungti].

e Paruostus ingredientus j surinktuvo plokste pilki-

te palaipsniui. Neperkraukite jo. Vienu metu su-
dekite mazus gabalélius. Vaisiu minkstimas iSpi-
lamas | minkstimo konteinerj, o iStrauktos sultys
teka per snapelj j konteiner] (nepridedamal.

e Stimikliu stumkite ir stumkite ingredientus per
dangtj su maitinimo nuleistuvu.

e Kai visas maistas bus apdorotas, paspauskite
mygtuka .,OFF".
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Saugos apsauga

* Si sul¢iaspaude nepradés veikti, kol dangtelis
su maitinimo lataku nebus tinkamai uZzdedamas
ir apsauginé svirtis nebus tinkamai uZzfiksuota.
Kai tik atfiksuosite saugos svirtj arba paspausite
mygtuka OFF (i$jungtil, iSjungsite variklj.

* Sioje sultiaspaudéje yra galingas stabdys, kuris

iSjungia prietaisa greiciau nei per kelias sekun-
des, jeigu spaudziant sulCiaspaude atblokuosite
apsaugine svirtj.

e Norédami vel [JUNGTI sul¢iaspaude, tiesiog tin-
kamai uzfiksuokite apsaugine svirtj ant dangtelio
ir paspauskite mygtuka | (JJUNGTI).

UzsikimsSusio maisto pasalinimas i$ dangtelio naudojant tiekimo lataka

e Jeigu maistas uzsikimses, stimikliu paspauski-
te jj Zemyn. Jei tai neveikia, paspauskite jungiklj
j padetj ..OFF" (igjungta) ir truputj palaukite, kol
peilis nustos veikti.

e Digjunkite maitinimo kiStuka i$ elektros lizdo ir

nuimkite dangtelj su maitinimo lataku.

e Prie$ isrinkdami palaukite, kol sul¢iaspaude vi-
siskai sustos ir visiskai atvés.

e Nupilkite visa uzsikimsusj maista nuo dangtelio
maitinimo nuleistuvu.

Naudingi patarimai

Vadovaukités Siais naudingais patarimais, kad iSgertuméte geriausius suliaspaudés rezultatus.

e Nedékite | suliaspaude vaisiu ar darZoviu, kol
nejjungete maitinimo ir variklis pradés suktis.
e Pries pradédami sultis, leiskite sulCiaspaudei ke-
lias sekundes veikti.
e Negriskite maisto j sulCiaspaude. Leiskite mais-
tui létai ir pastoviai nukristi stimikliu.
e Visivaisiai ar darzovés, kurie telpa, gali jkisti visa
maitinimo vamzdelj. Jeigu maistas per didelis,
supjaustykite, kad tilptu j maitinimo vamzdel].
ISimkite dideles duobes, pvz., persikus, mangus
ir pan., nes tai sugadins asmenis ir galbat sul-
Ciaspaude.
Leiskite sulCiaspaudei padirbti kelias sekun-
des pries ja iSjungdami, kad i minkstimo baty
iStrauktas visas sulCiy perteklius. ISjunge sul-
Ciaspaude palaukite, kol suléiaspaudé visiskai
sustos ir visiskai atvés, tik tada iSardykite.
Nerekomenduojame naudoti pernokusiy vaisiu,
nes filtre liks per daug minkstimo ir sulCiaspau-
dé uzsikims.

e Nepilkite j prietaisa skyscCiu, nebent laikotés so-
jos, ryziy ar rieduty pieno ruosimo instrukcijy /
nurodymuy.

e Kai naudojate mazus arba plonus vaisius ar dar-
Zoves, pridékite daug jy vienu metu. Pavyzdziui,
kad gautumeéte geriausius rezultatus, j tiekimo
vamzdelj vienu metu jdékite 2 ar 3 morkas.

e Sultis ar kvieciu Zoleles sultis suvyniokite j dides-
nes darzoves su lapais, pvz., Spinatus, kopdstus
ir pan., o paskui uzpilkite vaisiu ar augala, kuria-
me gausu suliu, pvz., ananasy, obuoliy ir kt.

¢ Kai sukate ne vienodo dydzio morkas, nenaudoki-
te stimiklio, kol nebus apdoroti didziausi morku
aibés. Kai jie yra vienodo dydzio, stimikliu galite
testi, kol morkos bus apdorotos.

* Tradkesnes darzoves (t. y. burokelius) ir pluosti-
nes darzoves [t. y. salierus) reikia supjaustyti ir
letai déti | tiekimo vamzdelj, kad jos neuzsikims-
tu.

Valymas ir prieziira

e Ispéjimas! Pries valydami ir laikydami prietaisa,
visada atjunkite jj nuo elektros lizdo.

e |vairiy daliy indaplovéje plauti NEREKOMEN-
DUOJAMA.

e [Skart po kiekvieno naudojimo Sepeciu (pristato-
mu) kruopsciai iSvalykite krepdyje esantiy pjo-
vimo peiliu smulkiu tinkleliu angas. Saugokités
astriu krastu! Vidu valykite po tekanciu vandeniu,
laikydami jj priesais Sviesa, kad neuzsikimsty

® -

smulkiy tinkleliy angos.

¢ Elektros smiugio pavojus! Nemerkite maitinimo
laido su kiStuku arba variklio pagrindo bloku |
vandenj ar kitus skyscius.

e |Sardykite sulCiaspaude atvirkstine surinkimo
tvarka (Zr. = Surinkimas)

e Nuvalykite variklio pagrindo bloka minksta dre-
gna Sluoste.



SVARBU! Patikrinkite, ar skalbimo priemoneé tin-
kama naudoti su dalimis, pagamintomis i$ plastiko
arba nertdijanciojo plieno. Tam tikri labai Sarmi-

niai produktai (pvz., turintys didele amoniako arba
natrio S8armo koncentracija) yra visidkai nesuderi-
nami su kai kuriais plastikais, todél labai suyra.

Dalys Aprasas

Stimiklis

Dangtis su maitinimo lataku al
likliy.

KrepSelio mazgas su aSmenimis

Dubuo

Konteineris plaudienai

- Panardinkite dalis | Silta, Svelny ploviklj maZdaug 3-5 minutes. Niekada nenaudokite abrazyviniy va-

- Laikas po tekanciu vandeniu.
- Pavojus susizeisti ranka! Elkités atsargiai su démemis.

e VisiSkai nusausinkite visas dalis.

e Vel surinkite suléiaspaude (zr. - Surinkimas)

Laikymas
¢ Visada isitikinkite, kad prietaisas jau buvo atjung-
tas nuo elektros lizdo ir visiSkai atvéses.

o | aikykite prietaisa Svarioje, sausoje, vaikams ir
naminiams gyvinams nepasiekiamoje vietoje.

Trikciy Salinimas

Jeigu prietaisas veikia netinkamai, patikrinkite, ar
yra tirpalas, kaip nurodyta toliau pateiktoje lente-
leje.

Jeigu problemos iSspresti nepavyksta, kreipkités |
tiekéja / paslaugu teikéja.

Problema Galima priezastis

Galimas sprendimas

JJUNGTAS variklis neveikia.

Prietaisas néra tvirtai prijungtas prie elektros
tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar kiStukas tvirtai jkistas.

Variklis veikia garsiai ir vibruoja.

- Prietaisas netinkamai surinktas.

-per daug plaunamy indy, kurie uZsikimso
krepselio komplekte esanciu peiliu;

- Siurbimo kojelés neturi tvirto kontakto su pa-
virSiumi

- Atjunkite i ir tinkamai surinkite prietaisg (Zr.
skyriy = Surinkimas).

- IStraukite kistuka. ISvalykite Siek tiek maisto ir

paleiskite i$ naujo.

- Isitikinkite, kad siurbimo kojelés tvirtai lieciasi
Su pavirsiumi.

Neefektyvus sugretinimo rezultatas

Nusidévejes krepsyje esantis pjovimo peilis.

Krepsyje esanciu pjovimo peiliy keitimas.

Techniné specifikacija
Prekés Nr.: 221105

Darbiné jtampa ir daznis: 220-240V ~ 50/60 Hz

ISéjimo galia: 700W
Apsaugos klase: | klasé
Atsparumo drégmei klasé: [PX1

Triukdmo lygis: < 72 dB (A)(neveikiant apkrovai)

Matmenys: 245 x 480 x (A) 530 mm

Sukimosi greitis: apie 3000 aps./min
Grynasis svoris: mazdaug 13,1 kg

Pastabos: Techniné specifikacija gali biti keiciama be iSankstinio jspé&jimo.

Ivairiu daliu medZiaga

Dalys

Medziaga

Variklio bloko korpusas

Nerddijantysis plienas AlSI 304

Dubuo

Nerddijantysis plienas AlSI 304

Krepselio mazgas

Nerddijantysis plienas AlSI 304

Gradavimo diskas

Neridijantysis plienas AlSI 430
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Elektros schema (220-240 V ~ 50/60 Hz)

EP Pagrindiné fazé

EA Pradiné fazé

cD Paleidimo kondensatorius

KD Paleidimo relé

KW Elektromagnetiné relé

MAT | Uzvedimo jungiklis

MA2 | Sustabdymo jungiklis

MO

SW [ Spaustuvo apsauginis jungiklis

MF Sulauzymo modulis

MO Vienos fazes variklis

PTO | Variklio Siluminé apsauga

~ T20v/60Hz ~7 TN
PO, (L / LN \
| juoda (arba ruda) Blizrgelons 4 240y.. )
balta (arba mélyna) méyna  50/s0Hz
\ zalia (arba 7alia-geltong! /
N~ -
@D L
mélyna = \ ﬁ
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balta

raudona
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CATA2
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L
mélyns5
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ho. T;\ 3N
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SW
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RECEPTAI

Vaisius ir darZoves galima derinti jvairiais bega-

liniais budais, kad sukurtume nuostabius, spal-

vingus ir visiskai natdralius gérimus. Nevarzykite

vaizduoteés Siais keliais auksiniais kokteiliu ruosi-

mo reikalavimais:

e VVisada naudokite neapdorotus vaisius.

e Naudojant kratytuva matinis misinys taps vieno-
desnis.

e Pripildykite apatine kratytuvo puse iki pusés ledo
kubeliu.

PERSIKU ZIEZIRBA

Ingredientai (3 porcijos):

e 6 persikai

e 1/2 citrinos

e 1 didelis Ziupsnelis muskato riesuto
® 300 ml sodos vandens

e 1 plonu gabaléliu SvieZiy imbiero

® -

Nekratykite kokteilio pernelyg ilgai, kitaip ledas is-
tirps ir suges.

Stai kokteiliy receptu, kuriy kiekvienas tinka maz-
daug keturiems Zmonéms, rinkinys.

Pastaba. Zemiau pateikti receptai yra tik informa-
cinio pobldZio. Daug receptuy rasite maisto gamini-
mo knygose ir internete.

Paruosimas: apkalkinkite persikus ir nulupkite ci-
trina. Imbiero nulupti nereikia. Pirmiausia apdoro-
kite persikus sulciaspaude, po to imbieru ir citrina.
Tada supilkite malta muskato rieSuta ir gazuota
vandenj sultimis. Atskirkite tris stiklines. Garnyras:
papuoskite stiklines plonais persiku griezinéliais.



OBUOLIAI-KIWI
Ingredientai (3 porcijos):

e 3 .Granny Smith” obuoliai
* 1/2 gelsvai zalios

¢ 3 kivio vaisiai

ParuoSimas: nulupkite Zaliaja citrina. Nulupkite
kivi, kad kokteilis islikty gaivios Zalios spalvos.

GREIPFRUTU TYRE
Ingredientai (3 porcijos):
e 250 g oranzinio

¢ 250 g greipfrutu

¢ 250 g braskiu

RYTIETISKAS

Ingredientai (3 porcijos):

¢ 1/2 ananaso

e 3 apelsinai

¢ | arbatinis Saukstelis vanilés ekstrakto

OBUOLIU SALIERAI

Ingredientai (4 konservail:

e 4 ,Granny Smith” obuoliai

e 2 salierai

¢ 1 plonu gabaléliu SvieZiu imbiero
* 1/2 citrinos

e druska

SALMU KOKTEILIS

Ingredientai (4 konservai):

e 1 keptas burokélis

e 2 morkos

e 2 nedideli rySeliai raudonomis vynuogémis
e 2 .Granny Smith” obuoliai

e Cayenne pipirai

MEDUMI APIBARSTYTAS ARBUZAS
Ingredientai (3 porcijos):

¢ 750 g arbizo

e 1/2 citrinos

® 20 g medaus

e 20 g vandens

Paruosimas: uzvirinkite medu kartu su vandeniu ir
leiskite atvésti. Pasalinkite arblzy Zieve ir apibars-

Apdorokite visas sultinio sultinio sudedamasias
dalis.

ISmaisykite Saukstu ir patiekite iSkart, kol obuolys
dar neparudavo,

Idéja: jei rasite skonj per rgstinj, tiesiog pridékite
truputi medaus arba cukranendriu cukraus sirupo.
Taip pat galite pakeisti kivio vaisius agurkais arba
salierais.

Paruosimas: nulupkite apelsinus ir greipfruta, kad
neatsirasty karsciy skoniy. Apdorokite visas sulti-
nio sultinio sudedamasias dalis.

Gerai pamaisykite ir padalykite stiklines.

Idéja: jei rasite suliu per daug rugsties, tiesiog
pridekite truputj medaus arba nertiniu sirupo.

Paruosimas: nulupkite vaisius. Pirmiausia apdo-
rokite ananasa suléiaspaudéje, po to - apelsinus.

Paruosimas: kruopsciai nuplaukite saliery lazde-
les ir apdorokite jas sultimis, po to imbieru, po to
obuolius. Pabarstykite trupuciu druskos ir patieki-
te, kol obuolys dar nepradeda skrudinti. Idéja: vie-
toje obuoliy galite naudoti kriauses.

Paruosimas: visus vaisius ir darZoves apdorokite
sulCiaspaudéje. Pagardinkite sultis Cayenne pipi-
rais ir patiekite atvésintas.

Garnyras: papuoskite kiekviena stikline mazujy bu-
rokeliy rieke. |déja: Sias sultis galite patepti baltais
arba geltonais persikais.

tykite kumpiais ir supjaustykite branduolj dideliais
gabaliukais. Nulupkite citrina.

Vaisius sudékite | didelius gabaliukus. Nulupkite
citrina. Vaisius apdorokite sulCiaspaudéje.
Pirmiausia | stiklines supilkite medaus misini, o po
to arbuzo sultis. Apibarstykite: patiekite su plonais
arbdzais.

- @



MORKU KAPRELES

Ingredientai (4 konservail:

* 4 morkos

® 4 apelsinai

* 1 plonu gabaléliu SvieZiy imbiero
e Ledo kubeliai

KLASIKINE

Ingredientai (3 porcijos):
¢ 4 morkos

e 3 obuoliai

e 1 citrina

.GAZPACHO"

Ingredientai (3 porcijos):

® 500 g prinokusiu pomidoru
e 1/2 mazo raudonojo pipiro
* 1/2 rieb.

¢ 1/2 litro saliery
LT Beg valgomasis Saukstas alyvuogiu aliejaus

e Velynos acto lasas
® Druska
*Paprika

SPARAGU NUGARINE

Ingredientai (3 porcijos):

e 1 kg Zaliuju Sparagu

e | Ziupsnelis Zaliosios citrinos pipiru

e 1 Ziupsnelis miltu, padarykite jiros druska

AGURKU TRINTUKAS
Ingredientai (4 konservail:

* 1 agurkas

e / saldZieji obuoliai

e 3 valgomieji Saukstai krapu
e 1/2 citrinos

¢ Ozkos pienas

®

Paruodimas: nuplaukite ir Sveiskite morkas (jo
nereikia nulupti). Nulupkite apelsinus. Apdorokite
visus ingredientus, iSskyrus sultinio ledo kubelius.
Padalykite tarp keturiy stikliniu, sudékite ledo ku-
belius ir iSkart patiekite. Garnyras: papuoskite aly-
vuogemis ir apelsino griezinéliais.

Imaisykite vanilés ekstrakta j sultis ir patiekite ma-
Zose stiklinése. Idéja: pakeiskite apelsinus kokoso
pienu.

Paruosimas: nulupkite citring. Nuplaukite ir nu-
Sveiskite morkas (jo nereikia nulupti). Apdorokite
visas sultinio sultinio sudedamasias dalis.

Gerai iSmaisykite ir patiekite.

Idéja: galite pakeisti obuoliy kriauses.

ParuoSimas: apdorokite visas darzoves sulciaspau-
deje, tada sudékite alyvuogiu alieju, chereso acta ir
druska.

Apkepas: papuoskite citrinu Zievele ir pomidory
griezinéliais.

Idéja: pomidorams atsivérus apetita, valgymo pra-
dZioje patiekkite .gazpacho".

Paruosimas: nulupkite Sparagu nugarine ir iSmes-
kite kietus stiebu galus. Apdorokite suliaspaudéje.
Pabarstykite Siek tiek Zaliyjy citrinu pipiry ir jdros
druskos. Idéja: naudokite $j koktelj lasiSos patie-
kalui déti.

ParuoSimas: nuplaukite agurka, bet jo nelupkite,
nes odoje yra vitaminu ir kokteilis bus nudaZytas.
Dél Sios priezasties, jei jmanoma, naudokite ekolo-
giska agurka. Nulupkite citrina.

Agurkus, obuolius ir krapus apdorokite sulCiaspau-
déje, o po to - citrinoje. Sumaisykite ozkos piena su
sultimis.



TAMSIAI RAUSVA
Ingredientai (4 konservail:
¢ 300 g braskiu

* 3 morkos

e 1/4 ananaso

ParuoSimas: nulupkite ananasa ir supjaustykite
gabaliukais. Jums nereikia luksti braskiu, nes ju

MELIONU MELODIJA
Ingredientai (3 porcijos):

¢ 400 g zalsvai meliony

e 1 .Granny Smith" obuolys
e 1/2 citrinos

MELONAI-NURODYTI SU CIBERZOLE
Ingredientai (4 konservail:

e 1400 g geltonojo meduoliy melionu
* 1 greipfrutas

¢ 1/2 kriaugés

e 1/2 Skanaus obuolio

¢ 1 plonu gabaléliu SvieZiy imbiero

* 1/2 citrinZolés stiebelio

¢ 1 mazas Ziupsnelis ciberzolés

kotai bus automatiskai iSstumti | minkstimo kon-
teinerj.

Apdorokite ananasus, braskes ir morkas sul-
Ciaspaudéje ta tvarka. Gerai iSmaisSykite ir pada-
lykite stiklines, papuostas braskémis su griezZine-
liais.

Idéja: pagyvinkite kokteilj Znypléemis maltos vanilés
pupelés, kardamono arba imbiero.

Paruosimas: nuimkite meliono Zieve ir apipjautus
kumpius ir supjaustykite branduol; dideliais gaba-
liukais. Nulupkite citrina. Apdorokite visas sultinio
sultinio sudedamasias dalis.

ISmaisykite Saukstu ir iSkart patiekite, pagardinda-
mi keliais méty lapeliais. Idéja: melona pakeiskite
arbdzlonu.

ParuoSimas: nulupkite melona ir greipfruta. Ap-
dorokite obuolius, imbierus, citrinas ir greipfrutus
suliaspaudéje ta tvarka. Gerai iSmaisykite ir pada-
lykite | keturias stiklines.

Garantija

Bet koks defektas, turintis jtakos prietaiso funk-
cionalumui, kuris paaiSkéja per vienerius metus
nuo pirkimo, bus suremontuotas nemokamai arba
pakeiCiamas, jei prietaisas buvo naudojamas ir
prizidrimas pagal instrukcijas ir jokiu bddu nebu-
vo piktnaudZiaujama ar piktnaudziaujama. Jisy
Istatyminés teisés neturi jtakos. Jei reikalaujama,

kad prietaisas butu suteiktas pagal garantija, nu-
rodykite, kur ir kada jis buvo jsigytas, ir nurodykite
pirkimo jrodyma (pvz., kvita).

Laikydamiesi savo nuolatinio produkto kdrimo po-
litikos, pasiliekame teise be iSankstinio jspéjimo
keisti produkto, pakuotés ir dokumentacijos spe-
cifikacijas.

ISmetimas ir aplinka

Nutraukus prietaiso eksploatavima, gaminys netu-
ri bati Salinamas su kitomis buitinémis atliekomis.
Vietoj to, jUs esate atsakingi uz atlieky Salinimo
iranga, perduodant ja nurodytam surinkimo punk-
tui. Sios taisyklés nesilaikymas gali bati baudzia-
mas pagal taikomus atlieky Salinimo reglamentus.
Atskiras jusuy jrangos atlieky surinkimas ir perdir-
bimas Salinimo metu padés iSsaugoti gamtos iSte-

klius ir uztikrinti, kad jie bty perdirbami taip, kad
bty apsaugota Zmoniy sveikata ir aplinka.
Norédami gauti daugiau informacijos apie tai, kur
galite iSmesti atliekas perdirbimui, kreipkités j
vietine atliekuy surinkimo jmone. Gamintojai ir im-
portuotojai neprisiima atsakomybés uz perdirbima,
apdorojima ir ekologinj Salinima tiesiogiai arba per
vieSaja sistema.
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Prezado cliente,

Obrigado por comprar este aparelho Hendi. Leia atentamente este manual, prestando especial atencao
aos regulamentos de seguranca descritos abaixo, antes de instalar e usar este aparelho pela primeira vez.

Regulamentos de seguranca

¢ Este aparelho destina-se a utilizacao comercial.

¢ Use apenas o aparelho para o proposito pretendido para o qual foi projetado conforme
descrito neste manual.

* O fabricante nao é responsavel por qualquer dano causado por operacao incorreta e uso
indevido.

* Mantenha o aparelho e o plugue elétrico longe da agua e de outros liguidos. Caso o
aparelho caia na agua, remova imediatamente a ficha de alimentacdo da tomada.
Nao use o aparelho até que ele tenha sido verificado por um técnico certificado. O ndo
cumprimento destas instrucoes causara riscos de vida.

¢ Nunca tente abrir o involucro do aparelho sozinho.

¢ Nao insira objetos no involucro do aparelho.

* Nao toque no plugue com as maos molhadas ou Umidas.

. A PERIGO DE CHOQUE ELETRICO! N3o tente reparar o aparelho sozinho, os reparos
devem ser realizados apenas por pessoal qualificado.

* Nunca use um aparelho danificado! Quando estiver danificado, desconecte o aparetho
do soquete e entre em contato com o varejista.

o AVISO! Nao mergulhe as partes elétricas do aparelho em agua ou outros liguidos.

¢ Nunca segure o aparelho sob dgua corrente.

o Verifique regularmente a ficha de alimentacao e o cabo em busca de danos. Quando
danificada, deve ser substituida por um agente de servico ou por uma pessoa qualificada
da mesma forma, a fim de evitar perigos ou ferimentos.

o Certifique-se de que o cabo nao entre em contato com objetos afiados ou quentes e
mantenha-o longe de fogo aberto. Nunca puxe o cabo de alimentacao para desconecta-
lo do soquete, sempre puxe o plugue.

o Certifique-se de que o cabo de alimentacdo e/ou o cabo de extensdo ndo causam risco
de disparo.

¢ Nunca deixe o aparelho sem vigilancia durante a utilizacao.

¢ AVISO! Enquanto o plugue estiver no soquete, o aparelho esta conectado a fonte de
alimentacao.

¢ Desligue o aparelho antes de desconecta-lo do soquete.

¢ Ligue a ficha de alimentacao a uma tomada eléctrica de facil acesso para que, em caso de
emergéncia, o aparelho possa ser desligado imediatamente.

* Nunca carregue o aparelho pelo cabo.

* Nao utilize quaisquer dispositivos adicionals que nao sejam fornecidos juntamente com o
aparelho.

¢ Conecte oaparelho apenasa umatomada elétrica comatensao e afrequéncia mencionadas

no rotulo do aparelho.
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¢ Nunca use outros acessorios que nao os recomendados pelo fabricante. Nao fazé-lo pode
representar um risco de seguranca para o usuario e danificar o aparelho. Use apenas
pecas e acessorios originais.

» Este aparetho ndo deve ser operado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, nem por pessoas com falta de experiéncia e conhecimentos.

o Este aparelho ndo deve, em qualquer circunstancia, ser utilizado por criancas.

¢ Mantenha o aparelho e seu cabo de alimentacao fora do alcance das criancas.

o AVISO: SEMPRE desligue o aparelho e desligue da tomada antes da limpeza, manutencao
0u armazenamento.

Regulamentos especiais de seguranca

o Utilize 0 aparelho conforme descrito no manual.

o Esta maquina deve ser operada e instalada por pessoal especializado e qualificado na
cozinha da industria alimentar.

¢ Todos os trabalhos de manutencao, instalacao e reparacao devem ser realizados por
técnicos especializados e autorizados.

* Nao coloque a maquina sobre um objecto de aquecimento [gasolina, electricidade, fogao
a carvao, etc.) Mantenha o aparelho afastado de superficies quentes e chamas abertas.
Utilize sempre a maquina numa superficie nivelada, estavel, limpa, resistente ao calor
e seca.

¢ Nao utilize a maquina perto de materiais explosivos ou inflamaveis, cartoes de crédito,
discos magnéticos ou radios.

¢ Use vestuario de protecao, mascara ou oculos de protecdo, se necessario, durante o
funcionamento.

¢ Esta maquina ndo se destina a ser operada através de um temporizador externo ou de
um sistema de controlo remoto separado.

¢ Nunca contorne quaisquer blogueios de seguranca na maquina.

¢ AVISO: Mantenha todas as aberturas de ventilacao no aparelho desobstruidas.

¢ AVISO! Mantenha SEMPRE as maos, o cabelo comprido e a roupa afastados das pecas
moveis.

* Deixe pelo menos 20 cm de espaco em redor do aparelho para fins de ventilacao durante
a utilizacao.

¢ Atencao! Encaminhe com seguranca o cabo de alimentacao, se necessario, para evitar
puxar ou entrar em contacto inadvertidamente com a superficie de aguecimento.

* N3o lave a maquina com agua ou jato de agua. Lavar com agua pode causar fugas e
aumentar o risco de choque elétrico. Nenhuma peca pode ser lavada na maquina de
lavar loica.

¢ Nao limpe ou armazene a maquina a menos que esteja completamente arrefecida.

¢ Nao desloque a maquina enquanto esta estiver em funcionamento. Desligue a maquina
da tomada quando a deslocar e segure-a na parte inferior.

* N3o opere a maquina sem ingredientes para evitar sobreaquecimento.

» Perigo de lesao! Deve ter-se cuidado ao manusear as l[aminas de corte afiadas, ao esva-

ziar as ferramentas de corte e durante a limpeza. «p
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* Aviso! Nunca cologue as maos ou qualquer outro objecto dentro da calha de alimentacao

enquanto o aparelho estiver a funcionar.

* Seque o aparelho e todas as pecas/acessorios antes de ligar a fonte de alimentacéo e

antes de fixar os acessorios.

¢ Nunca utilize uma colher, uma espatula ou semelhante para retirar ingredientes do apa-
relho durante o funcionamento. Caso tenha de retirar algo da calha de alimentacao,
desligue sempre o aparelho e desligue-o da tomada antes de o fazer.

o Certifique-se de que a tampa esta bem fixa e bem fechada antes de utilizar o espreme-
dor. Nao desaperte o braco de sequranca nem retire a tampa durante o funcionamento.

Utilizacao prevista

¢ O aparelho destina-se a utilizacao profissional.

e Este aparelho foi concebido apenas para extrair
sumo de legumes ou frutas duras, como macas,
etc. Qualquer outra utilizacdo pode provocar da-
nos no aparelho ou lesdes pessoais.

¢ A utilizacao do aparelho para qualquer outro fim
deve ser considerada uma utilizacao indevida
do dispositivo. O utilizador sera o Unico respon-
savel pela utilizacao indevida do dispositivo.

Instalacao de aterramento

Este aparelho é classificado como classe de pro-
teccao | e deve estar ligado a um solo de protec-
cdo. A aterramento reduz o risco de choque elé-
trico fornecendo um fio de escape para a corrente
elétrica. Este aparelho esté equipado com um cabo

de alimentacdo que possui um fio de aterramento
e plugue aterrado. O plugue deve ser conectado a
uma tomada que esteja corretamente instalada e
aterrada.

Antes da primeira utilizacao

* Remova todas as embalagens e embalagens de
protecao. Certifique-se de que nao ficam resi-
duos de embalagem no interior do aparelho.

e Verifique a integridade e os danos causados pelo
transporte. Em caso de danos ou entrega incom-
pleta, contacte o seu fornecedor/importador.

® Guarde a embalagem para guardar o seu apare-
lho quando nao estiver a ser utilizado durante um
longo periodo de tempo.

e Limpe bem o aparelho [consulte = Limpeza e
manutencao).

® -

AVISO!

e Desligue o aparelho da corrente eléctrica antes
de o limpar.

 Perigo de inquérito manual! Manuseie a ldmina
com muito cuidado.

e Cologue o aparelho numa superficie seca, nive-
lada e estavel com os pés de succao firmemente
apoiados na superficie.

e Coloque sempre um recipiente sob o bico e o re-
cipiente de polpa sob o ejetor depois de ligar a
maquina, mas antes de comecar a alimentar a
fruta ou os vegetais.



Lista de pecas

Empurrador

Calha de alimentacao.

Tampa com calha de alimentacao

Lamina de corte no bumbum

Pegas Montagem do cesto

Unidade do motor
Recipiente de polpa

Pés de succao

Nota: Sdo fornecidos trés batentes para o conjunto do bico para evitar a entrada de insetos.

v @



Montagem

¢ AVISO! Nunca ligue a ficha a uma tomada eléc-
trica antes de o aparelho estar totalmente mon-
tado.

e Certifique-se de que o conjunto do bico esta fe-
chado.

1.

Posicione a unidade do motor firmemente de modo a que os botdes OFF/
ON figuem virados para si.

3.

Encaixe a flange no rebordo da taca. As nervuras da flange devem ser
alinhadas com o painel plano da taca. Certifique-se de que a flange esta
corretamente encaixada.

Baixe o conjunto do cesto para o local correcto, sequrando-o pelos supor-
tes. Rode-o0 até que as ranhuras figuem no lugar correto.

5.

{

Alinhe a tampa com a calha de alimentacao com os entalhes na flange.

IMPORTANTE: Certifique-se de
que 0 pino no eixo do motor esta
correctamente alinhado com o
entalhe correspondente no cubo
do cesto.

Encaixe correctamente o recipiente de polpa com a placa do contentor.

Feche o braco de seguranca corretamente.

0 espremedor ndo arranca a menos que o braco de seguranca tenha sido
fechado corretamente (interruptor de segurancal.

Agora, o aparelho esta montado e pronto para ser utilizado.

® -



Operacao

Notas:

® Devido ao processo de fabrico, este aparelho re-
centemente comprado pode emitir algum odor
quando ligado pela primeira vez. Este odor pode
permanecer durante os primeiros ciclos de fun-
cionamento. Isto é normal e ndo indica qualquer
defeito ou perigo.

¢ Nao coloque as maos ou os dedos na calha de
alimentacao para empurrar os alimentos ou re-
mover alimentos entupidos. Utilize apenas o em-

Preparar frutas e vegetais

e Este espremedor pode ser utilizado para fazer
sumos de muitos tipos diferentes de fruta e vege-
tais, mas sao necessarias algumas preparacoes
para criar sumos saborosos e saborosos.

e Enxagle os frutos em &gua corrente fresca.

e Corte a fruta grande em pedacos pequenos que
caibam na calha de alimentacao.

* Remova sementes grandes, pedras, buracos de

purrador. Perigo de ferimentos graves devido a
ldmina rotativa.

e Feche o braco de seguranca para operar.

¢ Desligue sempre o aparelho e desligue-o quando
nao estiver a ser utilizado.

e Verifique regularmente se a flange e a tampa
estao corretamente encaixadas, especialmente
quando mudar para outro alimento.

cerejas, péssegos, etc.

 Descasque frutas de pele grossa (anases, laran-
jas, melao, etc.).

¢ Alguns alimentos nao sao adequados para pro-
cessamento num espremedor, devido a sua con-
sisténcia dura (por exemplo, cocos).

NOTA: Nunca coloque cubos de gelo ou fruta con-

gelada no tubo de alimentacao.

As instrucoes abaixo para preparacao de frutas e vegetais sdo apenas para referéncia.

Preparacao de fruta e vegetais

Cenouras Descascado e deixado inteiro, coberto e em cauda. Alimente 2 ou 3 de cada vez.
Macas Lavou e deixou inteiro remova a alavanca e quaisquer etiquetas).

Morango Retire os caules para o sabor.

Citrinos Descasque todos os citrinos. Laranjas e limdes podem ser deixados inteiros.
Ananés Descasque e corte em oito pedacos (3 cortes)

Meldes Descasque e corte em oito pedacos.

Tomate Lavou e deixou inteiro remova o niicleo verde duro). Comida em 2 ou 3 de cada vez.
Pimentos Lavou e corte em quartos no sentido do comprimento, de acordo com a forma.
Celerfaco Corte em pedacos de 6a 7 cm

Pepinos Descascado. Corte em seccdes com aprox. 15 cm de comprimento

Funil Corte em pedacos de 6a 7 cm

Gengibre Corte em pedacos para facilitar a introducao no espremedor. Nao coloque demasiados de cada vez, para evitar um blogueio.
Uvas Remova os caules para evitar 0 amargor.
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Extrair sumo

* Coloque um recipiente (ndo fornecido) sob o con-
junto do bico com o bico aberto.

® Retire o empurrador da calha de alimentacao.

e Ligue a ficha a uma tomada de alimentacado ade-
quada.

* Ligue o aparelho premindo o botdo "ON” (verde).

* Encha gradualmente os ingredientes prepara-
dos na placa do contentor. Nao o sobrecarregue.
Adicione pequenos pedacos de cada vez. A polpa

Protecao de seguranca

e Este espremedor ndo ird arrancar a ndo ser que
a tampa com calha de alimentacao tenha sido
posicionada corretamente e o braco de seguran-
ca tenha sido devidamente bloqueado. O motor
sera desligado assim que desbloquear o braco de
seguranca ou premir o botao OFF.

e Este espremedor estad equipado com um poten-

de fruta é ejetada para o recipiente de polpa en-
quanto o sumo extraido flui através do bico para
o recipiente (ndo fornecido).

e Use o empurrador para empurrar e guiar os in-
gredientes através da tampa com a calha de ali-
mentacao.

* Prima o botdo "OFF" quando todos os alimentos
tiverem sido processados.

te travao que ird parar o aparelho em menos
de alguns segundos se desbloquear o braco de
seguranca enquanto o espremedor estiver a fun-
cionar.

e Para voltar a ligar o seu espremedor, bloqueie
o braco de seguranca adequadamente sobre a
tampa e pressione o botao | (ON].

Remover alimentos entupidos da tampa com a calha de alimentacao

* Se os alimentos estiverem obstruidos, utilize o
empurrador para os empurrar para baixo. Se isto
nao funcionar, prima o interruptor para a posicao
"OFF" e aguarde um pouco até que a ldmina pare
de funcionar.

e Desligue a ficha da tomada eléctrica e retire a

tampa com a calha de alimentacao.

e Aguarde até que o espremedor tenha parado
completamente e arrefecido completamente an-
tes de desmontar.

¢ Retire todos os alimentos entupidos da tampa
com a calha de alimentacao.

Sugestdes Uteis

Siga estas dicas Uteis para obter os melhores resultados do seu espremedor.

¢ Nao coloque fruta ou vegetais no seu espreme-
dor até que a alimentacdo seja ligada e o motor
comece a girar.

® Deixe o espremedor funcionar durante alguns
segundos antes de comecar a fazer sumos.

¢ Nao force a entrada dos alimentos no espreme-
dor. Deixe que os alimentos caiam lenta e firme-
mente utilizando o empurrador.

* Qualquer fruta ou vegetais que estejam em boa
forma podem passar por todo o tubo de alimen-
tacdo. Corte os alimentos se forem demasiado
grandes para caberem no tubo de alimentacao.

e Remova orificios grandes, como péssego, man-
ga, etc., pois isto ird danificar a ldmina e possi-
velmente o espremedor.

® Deixe o espremedor funcionar durante alguns
segundos antes de desligar para permitir que
qualquer excesso de sumo seja extraido da pol-
pa. Uma vez DESLIGADO, aguarde até que o es-

®

premedor tenha parado completamente e arrefe-
cido completamente antes de desmontar.

Nao recomende a utilizacao de fruta demasiado
madura, pois deixard demasiada polpa no filtro e
obstruird o espremedor.

Nunca verta liquidos para o aparelho a ndo ser
que siga as instrucdes/receitas para fazer leite
de soja, arroz ou frutos secos.

Quando utilizar frutas ou vegetais pequenos ou
finos, adicione muitos deles ao mesmo tempo.
Por exemplo, insira 2 ou 3 cenouras de cada vez
no tubo de alimentacao para obter os melhores
resultados.

Ao sumar ervas aromaticas ou erva de trigo, en-
volva-as em legumes de folhas maiores, como
espinafres, couves, etc., e prossiga com uma fru-
ta ou vegetariano que contenha uma abundancia
de sumo, como ananas, maca, etc.

® Ao sumar cenouras que nao sejam do mesmo ta-



manho, ndo utilize o empurrador até que as ce-
nouras maiores tenham sido processadas. Assim
que tiverem o mesmo tamanho, pode utilizar o
empurrador para continuar até que as cenouras
tenham sido processadas.

» Os vegetais mais densos (ou seja, beterraba) e
os vegetais fibrosos (ou seja, aipo) devem ser
cortados e introduzidos lentamente no tubo de
alimentacao para reduzir o entupimento.

Limpeza e manutencao

e Aviso! Desligue sempre o aparelho da tomada
elétrica antes de limpar e armazenar.

« NAO se recomenda lavar as diferentes pecas na
maquina de lavar loica.

e Imediatamente apoés cada utilizacdo, utilize a
escova (fornecida) para limpar minuciosamente
os orificios de malha finos da ldmina de corte no
cesto. Tenha cuidado com as extremidades afia-
das! Escove o interior sob agua corrente, segu-
rando-o na direcdo da luz para garantir que os
orificios finos da malha nao estdo blogueados.

e Perigo de choque elétrico! Nao mergulhe o cabo
de alimentacdo com ficha ou a unidade de base

com motor na dgua ou noutros liquidos.

¢ Desmonte o espremedor pela ordem inversa do
conjunto (Ver = Montagem)

e Limpe a unidade da base com motor com um
pano macio humido.

IMPORTANTE! Verifique se o detergente é adequa-
do para utilizacdo com pecas de plastico ou aco
inoxidavel. Certos produtos altamente alcalinos
(por exemplo, com uma elevada concentracio de
amoniaco ou soda caustica) sdo totalmente incom-
pativeis com alguns plasticos e provocam uma de-
terioracao muito grande.

Pecas Descricao

Empurrador

Tampa com calha de alimentacao

Conjunto de cesto com ldmina

Taca

Recipiente de polpa

- Mergulhe as pecas em detergente morno e suave durante cerca de 3 ~ 5 minutos. Nunca utilize de-
tergente de limpeza abrasivo.

- Subida sob 4gua corrente.

- Perigo de lesdo das maos! Manuseie cuidadosamente com a ldmina.

* Seque completamente todas as pecas.

e \olte a montar o espremedor (Ver = Montagem)

Armazenamento

e Certifique-se sempre de que o aparelho ja foi
desligado da tomada eléctrica e arrefecido com-
pletamente.

e Guarde o aparelho num local limpo, seco e fora
do alcance das criancas e dos animais de esti-
macao.

Resolucao de problemas
Se o aparelho nao funcionar correctamente, verifi-
que a solucdo na tabela abaixo.

Se ndo conseguir resolver o problema, contacte o
fornecedor/prestador de servicos.

Problema Causa possivel

Solucdo possivel

Verifique o tampdo para confirmar o encaixe

0 motor nao funciona depois de ser ligado.

0 aparelho ndo liga firmemente a tomada eléc-
trica.

com firmeza.

0 motor esta a funcionar com ruidos altos e
grandes vibracdes.

- 0 aparelho nao estd bem montado.

- Demasiados ingredientes que estao obstrui-
dos dentro da ldmina no conjunto do cesto

- Os pés de succdo nao tém contacto firme com
a superficie

- Desligue-o e volte a montar o aparelho correc-
tamente (Ver - Montagem).

- Desligue. Limpe alguns alimentos e reinicie.

- Certifique-se de que os pés de succdo estao
em contacto com a superficie com firmeza.

Resultado de sumo ineficiente

Alamina de corte no interior do cesto esta gas-
ta.

Substituicao da amina de corte no interior do
cesto.
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Especificacdo Técnica

ltem no: 221105

Tensao e frequéncia de funcionamento: 220-240V~
50/60 Hz

Poténcia de saida: 700W

Classe de protecao: classe |

Classe a prova de agua: IPX1

Nivel de ruido: < 72 dB (A){Sob operacdo sem car-
gal

Dimensdes: 245 x 480 x (A] 530 mm

Velocidade de rotacdo: aprox. 3000 rpm

Peso liquido: aprox. 13,1 kg

Observacoes: As especificacdes técnicas estdo sujeitas a alteracdoes sem que seja necessario proceder a

qualquer notificacdo prévia.

Material de diferentes pecas

Pecas

Material

Alojamento da unidade do motor

Aco inoxidavel AISI 304

Taca

Aco inoxidavel AISI 304

Montagem do cesto

Aco inoxidavel AISI 304

Disco de gradeamento

Aco inoxidavel AISI 430

Diagrama elétrico (220-240 V~ 50/60 Hz)

EP Fase principal

CADAUM | Fase inicial

CD Ligar o condensador

KD Relé de arranque

KW Relé eletromagnético

MA1 Interruptor de arranque

MA2 Interruptor de paragem EP , — 120V/60H2 N N

W Interruptor  de sequranca do — ! preto (ou castanho) verde-amarelo 220-240V~ )
grampo branco (ou azul) azul 50/60Hz

\ verde (ou verde-amarelof tanho /

MF A quebrar o médulo - [

. @ +
MES Motor monofasico azul &/ \ ﬁ
PTO Protetor térmico do motor r L

vermelho
brancd
azul
ACL |ACR|OUT
o
ONOFF
2 branco SZCACTUS
15 CATA2
preto
W FL
$ castanho azul MF
P =
OFF ON o
MA1 Kw !
OFF
SW

azul
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RECEITAS

A fruta e os vegetais podem ser combinados de
varias formas para criar bebidas emocionantes,
coloridas e totalmente naturais. Dé asas a sua
imaginacao com estas regras de ouro para fazer
cocktails:

¢ Utilize sempre fruta nado tratada.

e A utilizacdo de um agitador tornard uma mistura

opaca mais homogénea.
e Encha a metade inferior do agitador até meio

BILHO DE PESSEGO

Ingredientes (serve 3):

e 6 péssegos

* 1/2 limao

® 1 noz-moscada moida comprimida generosa
¢ 300 ml de 4gua gaseificada

e | fatia fina de gengibre fresco

KIWI-MACA
Ingredientes (serve 3):

* 3 macgas Granny Smith
¢ 1/2 lima

o 3 kiwis de fruta

Preparacao: descasque a lima. Descasque o kiwi
para que o cocktail mantenha uma cor verde fres-
ca.

TORANJA AVELUDADA
Ingredientes (serve 3):
® 250 g de laranja

e 250 g de toranja

¢ 250 g de morangos

ORIENTAL
Ingredientes (serve 3):
e 1/2 ananés

e 3 laranjas

AIPO-MACIEIRA

Ingredientes (serve 4):

® 4 macas Granny Smith

e 2 paus de aipo

* 1 fatia fina de gengibre fresco
¢ 1/2 limao

e sal

com cubos de gelo.

Evite agitar o seu cocktail durante demasiado tem-
po, caso contrario o gelo ird derreter e estragar.
Aqui estd uma selecao de receitas de cocktails,
cada uma para aproximadamente quatro pessoas.
Nota: As receitas abaixo sdo apenas para referén-
cia. Muitas receitas podem ser encontradas em
livros de culindria e na Internet.

Preparacao: arqueie os péssegos e descasque o li-
mao. Nao é necessario descascar o gengibre. Pro-
cesse primeiro os péssegos no seu espremedor,
depois o gengibre e depois o limao. Em seguida,
combine a noz-moscada moida e a 4gua gaseifica-
da com o sumo. Divida entre trés copos. Decorar:
decorar os copos com fatias finas de péssego.

Processe todos os ingredientes no seu espreme-
dor.

Mexa com uma colher e sirva imediatamente, an-
tes de a maca comecar a ficar castanha,

Ideia: se achar que o sabor é demasiado &cido,
basta adicionar um pouco de xarope de mel ou
acucar de cana. Também pode substituir a fruta
kiwi por um pepino ou um pau de aipo.

Preparacao: descasque as laranjas e a toranja
para evitar um sabor amargo. Processe todos os
ingredientes no seu espremedor.

Mexa bem e divida entre os copos.

|deia: se achar o sumo demasiado acido, basta adi-
cionar um pouco de mel ou xarope de cana.

¢ 1 colher de chd de extrato de baunilha
Preparacao: descasque a fruta. Processe primeiro
0ananas no seu espremedor, sequido das laranjas.

Preparacao: lave bem os paus de aipo e processe
no sumo, seguido do gengibre e depois das macas.
Tempere com um pouco de sal e sirva imediata-
mente antes de a maca comecar a ficar castanha.
Ideia: pode usar peras em vez de macas.
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COCKTAIL ESCARLET
Ingredientes (serve 4):

e | beterraba cozida

e 2 cenouras

e 2 uvas vermelhas pequenas
® 2 macas Granny Smith

e Pimenta de Caiena

MELANCIA COM MEL
Ingredientes (serve 3J:
¢ 750 g de melancia

¢ 1/2 limao

¢ 20 g de mel

e 20 g de 4gua

CAPRICE DE CENOURA
Ingredientes (serve 4):

® /4 cenouras

e 4 laranjas

e 1 fatia fina de gengibre fresco
e Cubos de gelo

Preparacdo: lave e esfregue as cenouras (ndo é
necessario descola-las). Descasque as laranjas.

CLASSICO
Ingredientes (serve 3):
® 4 cenouras

* 3 macas

e 1 limao

GASPACHO

Ingredientes (serve 3):

¢ 500 g de tomate maduro

¢ /2 pimento vermelho pequeno
* 1/2 pepino

* 1/2 pau de aipo pequeno

¢ 1 colher de sopa de azeite

¢ Gota de vinagre de xerez

e Sal

ESPARGOS

Ingredientes (serve 3):

® 1 kg de espargos verdes

e Pimenta em esparguete moida de 1 pitada
e | pitada de farinha do sal marinho

®

Preparacao: processe toda a fruta e vegetais no
seu espremedor. Tempere o sumo com pimenta
Cayenne e sirva fresco.

Decore cada copo com uma fatia de beterraba
bebé. Ideia: pode utilizar péssegos brancos ou
amarelos para este sumo.

Preparacao: ferva o mel e a dgua e deixe arrefecer.
Retire a casca de melancia e as pontas e corte a
carne em pedacos grandes. Descasque o limao.
Processe a fruta em pedacos grandes. Descasque
o limao. Processe a fruta no seu espremedor.
Deite primeiro a mistura de mel nos copos e depois
o sumo de melancia. Decore: sirva com melancia
cortada em rodelas finas.

Processe todos os ingredientes, exceto os cubos
de gelo no seu espremedor.

Divida entre quatro copos, adicione os cubos de
gelo e sirva imediatamente. Decorar: decorar com
uma azeitona e uma fatia de laranja.

Mexa o extrato de baunilha no sumo e sirva em co-
pos de pequena dose. |deia: substituir as laranjas
por leite de coco.

Preparacao: descasque o limao. Lave e esfregue as
cenouras [ndo é necessario descasca-las). Proces-
se todos os ingredientes no seu espremedor.

Mexa bem e sirva.

Ideia: pode substituir as peras pelas macas.

*Pepper

Preparacao: processe todos os legumes no seu es-
premedor e, em seguida, adicione o azeite, o vina-
gre de xerez e o sal.

Decorar: decorar com um toque de casca de limao
e uma fatia de tomate.

Ideia: como o tomate abre o apetite, sirva o gaspa-
cho no inicio da refeicao.

Preparacao: descasque as hastes de espargos e
elimine as extremidades duras dos caules. Pro-
cesse no seu espremedor.

Tempere com um pouco de pimenta Espelette e sal
marinho. Ideia: use este cocktail para acompanhar
um prato de salmao.



SUPRESSOR DE PEPINO

Ingredientes (serve 4):

¢ 1 pepino

e 4 macas smith avo

¢ 3 colheres de sopa de endro

¢ 1/2 limao

e | eite de cabra

Preparacao: lave o pepino mas nao o descasque,

BASTANTE ROSA
Ingredientes (serve 4):
¢ 300 g de morangos
e 3 cenouras

e 1/4 de ananas

Preparacao: descasque o ananas e corte em peda-
cos. Nao precisa de cascar os morangos, uma vez

MELODIA DE MELAO
Ingredientes (serve 3):

® 400 g de melao de pele verde
e 1 maca Granny Smith

¢ 1/2 limao

PERA-DE-MELAO COM CURCUMA
Ingredientes (serve 4):

¢ 1400 g de melao amarelo

¢ | toranja

e 1/2 pera

* 1/2 maca dourada deliciosa

¢ 1 fatia fina de gengibre fresco

¢ 1/2 caule de erva-limao

e | pitada de curcuma minuscula

uma vez que a pele contém vitaminas e também
dard cor ao seu cocktail. Por este motivo, utilize
um pepino organico,se possivel. Descasque o li-
mao.

Processe o pepino, as macas e o endro no seu es-
premedor, seguido do limao. Combine o leite de
cabra com o sumo.

que os seus talos serdo automaticamente ejetados
para o recipiente de polpa.

Processe o ananas, os morangos e as cenouras no
seu espremedor por essa ordem. Mexa bem e divi-
da entre copos decorados com morangos fatiados.
Ideia: revigore o seu cocktail com uma pitada de
baunilha moida, cardamomo ou gengibre.

Preparacao: retire a casca de meldo e as pontas e
corte a carne em pedacos grandes. Descasque o
limao. Processe todos os ingredientes no seu es-
premedor.

Mexa com uma colher e sirva imediatamente, com
sabor a algumas folhas de hortela. Ideia: substituir
0 melao por melancia.

Preparacao: descasque o meldo e a toranja. Pro-
cesse a maca, o gengibre, o limao e a toranja no
seu espremedor por essa ordem. Mexa bem e divi-
da entre quatro copos.
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Garantia

Qualquer defeito que afete a funcionalidade do
aparelho que se torne aparente no prazo de um
ano apos a compra serd reparado mediante repa-
racao gratuita ou substituicao, desde que o apare-
lho tenha sido utilizado e mantido de acordo com
as instrucdes e nao tenha sido abusado ou mal
utilizado de forma alguma. Seus direitos estatuta-
rios nao sao afetados. Se o aparelho for reclamado

ao abrigo da garantia, indique onde e quando foi
comprado e inclua o comprovante de compra (por
exemplo, recibo).

De acordo com a nossa politica de desenvolvimen-
to continuo de produtos, reservamo-nos o direito
de alterar as especificacoes do produto, embala-
gem e documentacao sem aviso prévio.

Descartar & Ambiente

Ao desactivar o aparelho, o produto nao deve ser
eliminado com outros residuos domésticos. Em
vez disso, é sua responsabilidade descartar seus
equipamentos de residuos entregando-os a um
ponto de coleta designado. O ndo cumprimento
desta regra pode ser penalizado de acordo com os
regulamentos aplicaveis em matéria de eliminacao
de residuos. A recolha e reciclagem separadas dos
seus equipamentos de residuos no momento da
eliminacao ajudarad a conservar os recursos na-
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turais e garantir que sejam reciclados de forma a
proteger a salide humana e o meio ambiente.

Para obter mais informacoes sobre onde vocé pode
deixar seus residuos para reciclagem, entre em
contato com sua empresa local de coleta de resi-
duos. Os fabricantes e importadores ndo assumem
a responsabilidade pela reciclagem, tratamento
e eliminacdo ecolégica, quer directamente quer
através de um sistema publico.



Estimado cliente:

Gracias por comprar este electrodoméstico Hendi. Lea detenidamente este manual, prestando especial
atencidn a las normas de seguridad descritas a continuacion, antes de instalar y utilizar este aparato por
primera vez.

Normativa de seguridad

o Este aparato estd disenado para uso comercial.

o Utilice el aparato Unicamente para el propdsito previsto para el que fue disenado, taly
como se describe en este manual.

o £ fabricante no se hace responsable de ningun dano causado por un funcionamiento
incorrecto y un uso inadecuado.

* Mantenga el aparato y el enchufe eléctrico lejos del agua y otros liquidos. En caso de
que el aparato caiga en el agua, retire inmediatamente el enchufe de alimentacion de
la toma de corriente. No utilice el aparato hasta que haya sido verificado por un técnico
certificado. El incumplimiento de estas instrucciones causara riesgos potencialmente
mortales.

¢ Nunca intente abrir la carcasa del aparato usted mismo.

¢ No inserte objetos en la carcasa del aparato.

* No toque el tapon con las manos mojadas o humedas.

. A iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA! No intente reparar el aparato usted mismo,
las reparaciones solo deben ser realizadas por personal calificado. E

¢ {Nunca use un aparato danado! Cuando esté danado, desconecte el aparato del zocaloy
pongase en contacto con el distribuidor.

¢ jAVISO! No sumerja las partes eléctricas del aparato en agua u otros liguidos.

¢ Nunca sostenga el aparato bajo agua corriente.

* Revise regularmente el enchufe de alimentacion y el cable en busca de dafos. Cuando
se dane, debe ser reemplazado por un agente de servicio o una persona calificada de
manera similar para evitar peligros o lesiones.

¢ AsegUrese de que el cable no entra en contacto con objetos afilados o calientes y
manténgalo alejado del fuego abierto. Nunca tire del cable de alimentacion para
desenchufarlo del enchufe, siempre tire del enchufe en su lugar.

* Asegurese de que el cable de alimentacion y/o el cable de extension no causan peligro
de desplazamiento.

* Nunca deje el aparato desatendido durante su uso.

¢ jAVISO! Mientras el enchufe esté en el zocalo, el aparato estara conectado a la fuente de
alimentacion.

* Apague el aparato antes de desenchufarlo del zdcalo.

* Conecte elenchufe aunatomade corriente de facil acceso para que, en caso de emergencia,
el aparato pueda desenchufarse inmediatamente.

¢ Nunca lleve el aparato por el cable.

* No utilice ningun dispositivo adicional que no se suministre junto con el aparato.
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¢ Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente con el voltaje y la frecuencia
mencionados en (a etiqueta del aparato.

* Nunca utilice accesorios que no sean los recomendados por el fabricante. De no hacerlo
podria suponer un riesgo para la sequridad del usuario y dafiar el aparato. Utilice s6lo
piezas y accesorios originales.

¢ Este aparato no debe ser operado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o personas que no tienen experiencia y conocimiento.

* Bajo ninguna circunstancia, este aparato no debe ser utilizado por ninos.

* Mantenga el aparato y su cable de alimentacion fuera del alcance de los nifos.

» ADVERTENCIA: Apague SIEMPRE el aparato y desconéctelo de la toma de corriente
antes de limpiar, mantener o almacenar.

Normas Especiales de Seguridad

o Utilice el aparato como se describe en el manual.

o Esta maquina debe ser operada e instalada por personal especializado y capacitado en
la cocina de la industria alimentaria.

* Todos los trabajos de mantenimiento, instalacion y reparacion deben ser realizados por
técnicos autorizados y capacitados especializados.

* No coloque la maquina sobre un objeto calefactor (gasolina, electricidad, cocina de car-
bdn, etc.] Mantenga el aparato alejado de superficies calientes y llamas abiertas. Utilice
siempre la maquina sobre una superficie nivelada, estable, limpia, resistente al calory

seca.

E * No utilice la maquina cerca de materiales explosivos o inflamables, tarjetas de crédito,
discos magnéticos o radios.

* Use ropa protectora, mascarilla o gafas protectoras si es necesario durante el funcio-
namiento.

¢ Esta maquina no esté disenada para funcionar mediante un temporizador externo o un
sistema de control remoto independiente.

¢ Nunca omita ningln enclavamiento de seguridad en la maquina.

» ADVERTENCIA: Mantenga todas las aberturas de ventilacion del aparato libres de obs-
trucciones.

¢ jADVERTENCIA! Mantenga SIEMPRE las manos, el cabello largo y la ropa lejos de las
partes maviles.

¢ Deje al menos 20 cm de espacio alrededor del aparato para la ventilacion durante el uso.

¢ iPrecaucion! Encamine firmemente el cable de alimentacion si es necesario para evitar
tirones o contacto accidentales con la superficie de calentamiento.

* No lave la maquina con agua ni con chorros de agua. Lavar con agua puede provocar
fugas y aumentar el riesgo de descarga eléctrica. Ninguna pieza es apta para el lavava-
jillas.

¢ No limpie ni almacene la maquina a menos que esté completamente enfriada.

¢ No mueva la maquina mientras esté en funcionamiento. Desenchufe la maquina cuando
la mueva y manténgala en la parte inferior.
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* No utilice la maquina sin ingredientes para evitar que se sobrecaliente.

o jPeligro de lesiones! Se debe tener cuidado al manipular las cuchillas de corte afiladas,
vaciar las herramientas de corte y durante la limpieza.

o jAdvertencia! Nunca coloqgue las manos ni ningun otro objeto dentro del conducto de
alimentacion mientras el aparato esté funcionando.

* Seque el aparatoy todas las piezas/accesorios antes de conectarlo a la fuente de alimen-

taciony antes de conectar los accesorios.

¢ No utilice nunca una cuchara, una espatula o similar para retirar los ingredientes del
aparato durante el funcionamiento. En caso de que tenga que retirar algo del conducto
de alimentacion, apague siempre el aparato y desenchufelo antes de hacerlo.

¢ Asegurese de que la tapa esté bien fijada y bien bloqueada antes de utilizar el exprimidor.
No desenganche el brazo de seguridad ni retire la tapa durante el funcionamiento.

Uso previsto

e £l aparato esta disenado para uso profesional.

e Este aparato estd disefiado solo para extraer
zumo de verduras o frutas duras como manza-
nas, etc. Cualquier otro uso puede provocar da-
nos en el aparato o lesiones personales.

e Eluso del aparato para cualquier otro fin se
considerard un uso indebido del dispositivo.
El usuario sera el Unico responsable del uso
indebido del dispositivo.

Instalacion de conexidn a tierra

Este aparato esta clasificado como clase de pro-
teccion | y debe estar conectado a una masa pro-
tectora. La conexion a tierra reduce el riesgo de
descarga eléctrica al proporcionar un cable de es-
cape para la corriente eléctrica. Este aparato esta

equipado con un cable de alimentacion que tiene
un cable de conexién a tierra y un enchufe a tie-
rra. El enchufe debe estar enchufado a una toma
de corriente que esté correctamente instalada y
conectada a tierra.

Antes del primer uso

¢ Retire todo el embalaje protector y el envoltorio.
Aseglrese de que no quedan restos de embalaje
dentro del aparato.

e Compruebe la integridad y los dafos causados
por el transporte. En caso de danos o entrega
incompleta, pongase en contacto con su provee-
dor/importador.

e Guarde el embalaje para guardar el aparato
cuando no lo esté utilizando durante un periodo
de tiempo prolongado.

e Limpie bien el aparato (consulte = Limpieza y
mantenimiento).

jADVERTENCIA!

¢ Desenchufe el aparato de la fuente de alimenta-
cién eléctrica antes de limpiarlo.

¢ iPeligro de consulta manual! Manipule la cuchi-
(la con mucho cuidado.

¢ Coloque el aparato sobre una superficie seca,
nivelada y estable con las garras de succidn fir-
memente apoyadas sobre la superficie.

¢ Coloque siempre un recipiente debajo de la bo-
quilla y el recipiente de pulpa debajo del eyector
después de encender la maquina, pero antes de
empezar a alimentar la fruta o verdura.
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Lista de piezas

Conducto de alimentacio

Eyector

Empujador

Tapa con canal de alimentacién

Hoja de corte en la parte inferior

Mangos Conjunto de cesta

Tamiz

Brida

Cuenco

Conjunto de boquilla

(f

Unidad del motor
Contenedor de
pulpa

Patas de succion

Nota: Se suministran tres tapones para el conjunto de la boquilla para evitar que entren los insectos.
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Ensamblaje

¢ ;JADVERTENCIA! Nunca conecte el enchufe a una
toma de corriente antes de que el aparato esté
totalmente montado.

¢ Aseglrese de que el conjunto de la boquilla esté
cerrado.

Coloque firmemente la unidad del motor de modo que los botones de apa-
gado/encendido estén orientados hacia usted.

3.

Coloque la brida en el borde del recipiente. Las nervaduras de la brida
deben estar alineadas con el panel plano del recipiente. Asegurese de que
la brida esté correctamente colocada.

4,

Baje el conjunto de la cesta en su lugar correcto, sosteniéndolo por los
soportes. Girelo hasta que sus ranuras queden en su lugar correcto.

5.

{

Alinee la tapa con el conducto de alimentacion con las muescas de la
brida.

IMPORTANTE: Aseglrese de que
el pasador del eje del motor esté
correctamente alineado con la
muesca correspondiente en el
cubo de la cesta.

6.

Coloque correctamente el contenedor de pulpa con la placa de la tolva.

Cierre el brazo de sequridad correctamente.

El exprimidor no arrancard a menos que el brazo de sequridad se haya
cerrado correctamente [interruptor de seguridad).

Ahora, el aparato estd montado y listo para su uso.
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Funcionamiento

Notas:

e Debido al proceso de fabricacion, este electro-
domeéstico recién comprado puede emitir cierto
olor cuando se enciende por primera vez. Este
olor puede permanecer durante los primeros ci-
clos de funcionamiento. Esto es normaly no indi-
ca ningun defecto o peligro.

¢ No coloque la mano ni los dedos en el conducto
de alimentacion para empujar alimentos o elimi-
nar alimentos obstruidos. Utilice Gnicamente el

Preparacion de frutas y verduras

¢ Este exprimidor se puede utilizar para hacer zu-
mos de muchos tipos diferentes de frutas y ver-
duras, pero se necesitan algunas preparaciones
para crear zumos sabrosos y sabrosos.

¢ Enjuague las frutas con agua corriente fresca.

e Corte la fruta grande en trozos pequefos que
quepan en el canal de alimentacion.

e Retire las semillas grandes, las piedras, los ho-
yos publicitarios de las cerezas, los duraznos,

empujador. Peligro de lesiones graves debido a
la cuchilla giratoria.

¢ Cierre el brazo de seguridad para utilizarlo.

e Apague siempre el aparato y desenchufelo cuan-
do no esté en uso.

e Compruebe regularmente que la brida y la tapa
estén correctamente colocadas, especialmente
cuando se cambie a otro alimento.

etc.

* Pele las frutas de piel gruesa [pifas, naranjas,
melones, etc.).

¢ Algunos alimentos no son adecuados para proce-
sarse en un exprimidor, debido a su consistencia
dura (p. ej., cocos).

NOTA: Nunca coloque cubitos de hielo ni frutas
congeladas en el tubo de alimentacion.

A continuacion se indican las instrucciones para la preparacion de frutas y verduras solo a modo de refe-

rencia.
Preparacion de frutas y verduras
Zanahorias Despegado y dejado entero, cubiertoy con cola. Alimente 2 0 3 a la vez.
Manzanas Lavada y dejada entera (retire el tallo y cualquier etiqueta).
Fresa Retire los tallos para el sabor.

Fruta citrica

Pele todos los citricos. Las naranjas y los limones se pueden dejar enteros.

Pifas Despegue y corte en ocho trozos (3 cortes)

Melones Despegue y corte en ocho trozos.

Tomates Lavada y dejada entera (retire el nucleo verde duro). Alimentos en 2 0 3 a la vez.

Pimientos Lavary cortar en cuartos a lo largo, segun la forma.

Celeriaco Corte en trozos de 6a 7 cm

Pepinos Despegado. Cortar en secciones de aprox. 15 cm de largo

Hinojo Corte en trozos de 6a 7 cm

Jengibre Cortar en trozos para facilitar a alimentacion en el exprimidor. No introduzca demasiados a la vez para evitar una ob-
struccion.

Uvas Retire los tallos para evitar el amargor.
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Extraccion de jugo

¢ Coloque un recipiente (no suministrado) debajo
del conjunto de la boquilla con la boquilla abierta.

e Retire el empujador del conducto de alimenta-
cion.

¢ Conecte el enchufe a una toma de corriente ade-
cuada.

¢ Encienda el aparato pulsando el botén "ON" (ver-
del.

¢ | lene gradualmente los ingredientes preparados
en la placa de la tolva. No lo sobrecargue. Afada

Proteccion de seguridad

e Este exprimidor no se pondra en marcha a me-
nos que la tapa con el conducto de alimentacion
se haya colocado correctamente y el brazo de
seguridad se haya bloqueado correctamente. EL
motor se apagara en cuanto desbloquee el brazo
de seguridad o pulse el botdn de apagado.

pequenos trozos a la vez. La pulpa de la fruta se
expulsa en el contenedor de pulpa mientras el
jugo extraido fluye a través de la boquilla hacia el
contenedor (no se suministral.

e Utilice el empujador para empujar y guiar los in-
gredientes a través de la tapa con el conducto de
alimentacion.

¢ Pulse el botén “OFF" cuando se hayan procesado
todos los alimentos.

e Este exprimidor estd equipado con un potente
freno que detendrd el aparato en menos de unos
segundos si desbloquea el brazo de seguridad
mientras el exprimidor esta funcionando.

e Para volver a encender el exprimidor, simple-
mente bloquee el brazo de seguridad correcta-
mente sobre la tapa y pulse el botén | (ON).

Retirar los alimentos obstruidos de la tapa con el conducto de alimentacion

¢ Si los alimentos estan obstruidos, utilice el em-
pujador para empujarlo hacia abajo. Si esto no
funciona, presione el interruptor hasta la posi-
cién "OFF" y espere un momento hasta que la
cuchilla deje de funcionar.

* Desconecte el enchufe de la toma de corriente

y retire la tapa con el conducto de alimentacion.
e Espere hasta que el exprimidor se haya parado
por completo y se haya enfriado por completo an-
tes de desmontarlo.
¢ Retire todos los alimentos obstruidos de la tapa
con el conducto de alimentacion.

Consejos utiles

Siga estos consejos utiles para obtener los mejores resultados de su exprimidor.

* No coloque frutas ni verduras en el exprimidor
hasta que la alimentacion esté encendida y el
motor comience a girar.

* Deje que el exprimidor funcione durante unos se-
gundos antes de empezar a hacer zumo.

¢ No fuerce el alimento hacia el exprimidor. Deje
que los alimentos caigan lenta y constantemente
con el empujador.

e Cualquier fruta o verdura que esté en forma pue-
de pasar por la sonda de alimentacion entera.
Corte los alimentos si son demasiado grandes
para que quepan en la sonda de alimentacion.

e Retire los hoyos grandes, como el melocotén, el
mango, etc., ya que esto danara la cuchillay po-
siblemente el exprimidor.

* Deje que el exprimidor funcione durante unos
segundos antes de apagarlo para permitir que el
exceso de jugo se extraiga de la pulpa. Una vez

apagado, espere hasta que el exprimidor se haya
parado por completo y se haya enfriado por com-
pleto antes de desmontarlo.

No recomiende usar fruta demasiado madura, ya
que dejara demasiada pulpa en el filtro y obstrui-
ra el exprimidor.

No vierta liquidos en el aparato en ningéin mo-
mento a menos que siga las instrucciones/re-
cetas para preparar leche de soja, arroz o frutos
secos.

Cuando use frutas o verduras pequenas o delga-
das, agregue muchas de ellas al mismo tiempo.
Por ejemplo, inserte 2 o 3 zanahorias a la vez en
la sonda de alimentacion para obtener los mejo-
res resultados.

Cuando exprima hierbas o hierba de trigo, en-
vuélvalas en verduras de hoja mas grande como
espinacas, repollo, etc., y siga con una fruta o ve-
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getavle que contenga abundante jugo como pina,
manzana, etc.

e Cuando exprima zanahorias que no sean del mis-
mo tamano, no utilice el empujador hasta que se
haya procesado la zanahoria mas grande. Una
vez que tengan el mismo tamano, puede usar el

empujador para continuar hasta que las zanaho-
rias se hayan procesado.

e | as verduras mas densas (es decir, remolachas)
y las verduras fibrosas (es decir, apio) deben cor-
tarse y introducirse lentamente en la sonda de
alimentacion para reducir las obstrucciones.

Limpieza y mantenimiento

e iAdvertencia! Desenchufe siempre el aparato de
la toma de corriente antes de limpiarlo y guar-
darlo.

¢ NO se recomienda lavar las diferentes piezas en
el lavavajillas.

¢ Inmediatamente después de cada uso, utilice el
cepillo [suministrado) para limpiar a fondo los
orificios de malla fina de la cuchilla de corte en
el cesto. jTenga cuidado con los bordes afilados!
Cepille el interior con agua corriente, sujetandolo
hacia la luz para asegurarse de que los orificios
de malla fina no estén bloqueados.

cable de alimentacién con el enchufe ni la unidad
base del motor en agua u otros liquidos.
* Desmonte el exprimidor en el orden inverso al
montaje (consulte = Montaje)
e Limpie la unidad base del motor con un pano
suave y himedo.
iIMPORTANTE! Compruebe que el detergente es
adecuado para su uso con piezas de plastico o ace-
ro inoxidable. Ciertos productos altamente alcali-
nos [p. ej., con una alta concentraciéon de amoniaco
0 sosa caustica) son totalmente incompatibles con
algunos plasticos y hacen que se deterioren mu-

¢ iPeligro de descarga eléctrica! No sumerja el cho.
Piezas Descripcion
Empujador

Tapa con canal de alimentacion

Conjunto de cesta con cuchilla

Cuenco

Contenedor de pulpa

- Sumerja las piezas en un detergente suave y caliente durante unos 3-5 minutos. Nunca utilice deter-
gente de limpieza abrasivo.

- Rince bajo agua corriente.

- {Peligro de lesiones en las manos! Manipule con cuidado del engranaje con la cuchilla.

® Seque completamente todas las piezas.
* Vuelva a montar el exprimidor (consulte - Mon-

taje)

Almacenamiento

e Aseglrese siempre de que el aparato ya se ha
desconectado de la toma de corriente de la pared
eléctricay se ha enfriado por completo.

e Guarde el aparato en un lugar limpio y seco, fue-
ra del alcance de los nifios y las mascotas.

Resolucion de problemas
Sielaparato no funciona correctamente, comprue-
be la solucién en la tabla siguiente.

Sino puede resolver el problema, pdngase en con-
tacto con el proveedor/proveedor de servicios.

Problema Causa posible

Posible solucion

EL motor no funciona después de encend-

El aparato no se enchufa firmemente con la
erse. toma de corriente eléctrica.

Compruebe el enchufe para confirmar que esté bien
enchufado.

EL motor funciona con ruidos fuertes y vi-
braciones excelentes.

firme con la superficie

- El aparato no esté bien montado.

- Demasiados ingredientes que se atascaron
dentro de la cuchilla en el conjunto de la cesta

- Los pies de succion no tienen un contacto

- Desenchufe el aparato y vuelva a montarlo cor-
rectamente (consulte - Montaje).

- Desenchufe. Borre algunos alimentos y reinicie.

- Aseglrese de que las garras de succién estén en
contacto con la superficie firmemente.

Resultado de jugo ineficiente

desgastada.

La cuchilla de corte del interior de la cesta esta

Sustitucion de la cuchilla de corte dentro del cesto.
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Especificacion técnica

N.o de articulo: 221105 Nivel de ruido: < 72 dB (A)(Funcionamiento sin car-
Tensién y frecuencia de funcionamiento: 220-  ga)

240V~ 50/60 Hz Dimensiones: 245 x 480 x (Al 530 mm

Potencia de salida: 700W Velocidad de rotacién: aprox. 3000 rpm

Clase de proteccidn: clase | Peso neto: aprox. 13,1 kg

Clase impermeable: IPX1

Observaciones: Las especificaciones técnicas estan sujetas a cambios sin previo aviso.

Material de diferentes piezas

Piezas Material

Carcasa de la unidad del motor Acero inoxidable AlSI 304
Cuenco Acero inoxidable AlSI 304
Conjunto de cesta Acero inoxidable AISI 304
Disco de rejilla Acero inoxidable AlSI 430

Diagrama eléctrico (220-240 V~ 50/60 Hz)

EP Fase principal

EA Fase de inicio

cD Condensador de arranque
KD Relé de arranque E
KW Relé electromagnético

MAT | Interruptor de arranque

MA2 | Interruptor de parada

Interruptor de seguridad de la
W abrazagera ¢

MF Madulo de interrupcion

—— — ———
<~ 120V/60Hz ™ -
MES | Motor monofasico ( n:lgrn (o[marrvlilnl Gerde-amrito 220-2LOV-\)
. anco (o0 azul 50/60“1
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RECETAS

Las frutas y verduras se pueden combinar de mu-

chas maneras para crear bebidas emocionantes,

coloridas y totalmente naturales. Dé rienda suelta

a su imaginacion teniendo en cuenta estas pocas

reglas de oro para preparar cocteles:

e Utilice siempre fruta sin tratar.

e El uso de un agitador hard que una mezcla opaca
sea mas homogénea.

* Llene la mitad inferior de la coctelera hasta la

BRILLO MELOCOTON

Ingredientes (3 raciones):

¢ 6 duraznos

* 1/2 limdn

* 1 generosa nuez moscada molida pellizcada
e 300 ml de agua con gas

¢ 1 rodaja fina de jengibre fresco

MANZANA-KIWI
Ingredientes (3 raciones):

* 3 manzanas Granny Smith
* 1/2 cal

3 kiwis

POMELO SUAVE
Ingredientes (3 raciones):
® 250 g de naranja

e 250 g de pomelo

¢ 250 g de fresas

ORIENTAL

Ingredientes (3 raciones):

* 1/2 pifa

¢ 3 naranjas

¢ 1 cucharadita de extracto de vainilla

® -

mitad con cubitos de hielo.

Evite agitar el coctel durante demasiado tiempo; de
lo contrario, el hielo se derretird y se estropeara.
Aqui hay una seleccion de recetas de cocteles,
cada una para aproximadamente cuatro personas.
Nota: Las siguientes recetas son solo de referen-
cia. Hay muchas recetas en los libros de cocina 'y
en Internet.

Preparacién: peina los duraznos y pela el limén.
No es necesario pelar el jengibre. Procesa los me-
locotones en el exprimidor primero, sequido del
jengibre y luego el limén. A continuacién, combine
la nuez moscada molida y el agua con gas con el
zumo. Divida entre tres vasos. Decorar: decorar los
vasos con rodajas finas de durazno.

Preparacion: pelar la cal. Pele el kiwi para que el
coctel conserve un color verde fresco.

Procese todos los ingredientes de su exprimidor.
Revolver con una cucharay servir inmediatamente,
antes de que la manzana empiece a dorar,

Idea: si el sabor es demasiado &cido, simplemente
anade un poco de miel o jarabe de azlcar de cana.
También puede sustituir la fruta del kiwi por un pe-
pino o un bastén de apio.

Preparacién: pele las naranjas y el pomelo para
evitar un sabor amargo. Procese todos los ingre-
dientes de su exprimidor.

Remueva bieny divida entre los vasos.

Idea: si el zumo te parece demasiado acido, sim-
plemente anade un poco de miel o jarabe de cana.

Preparacion: pelar la fruta. Procese primero la
pina en su exprimidor, seqguido de las naranjas.



MANZANA-APIO

Ingredientes (4 raciones):

® 4 manzanas Granny Smith

e 2 palitos de apio

¢ 1 rodaja fina de jengibre fresco
e 1/2 limén

e sal

COCTEL ESCARLATA

Ingredientes (4 raciones):

¢ 1 remolacha cocida

¢ 2 zanahorias

® 2 manojos pequenos de uvas rojas
® 2 manzanas Granny Smith

* Pimienta cayena

SANDIA CON MIEL
Ingredientes (3 raciones):
¢ 750 g de sandia

e 1/2 limén

® 20 g de miel

e 20 g de agua

PRECIO DE LA ZANAHORIA
Ingredientes (4 raciones):

e 4 zanahorias

¢ 4 naranjas

¢ 1 rodaja fina de jengibre fresco
e Cubitos de hielo

Preparacion: lave y frote las zanahorias [sin nece-
sidad de pelarlas). Pele las naranjas. Procese to-

CLAsICO

Ingredientes (3 raciones):
¢ 4 zanahorias

® 3 manzanas

e 1 limoén

Preparacion: lava bien los palitos de apio y procé-
salos en el zumo, seguido del jengibre y, a conti-
nuacion, las manzanas. Sazone con un poco de sal
y sirva inmediatamente antes de que la manzana
comience a dorar. Idea: puedes usar peras en lugar
de manzanas.

Preparacion: procese todas las frutas y verduras
de su exprimidor. Sazone el jugo con pimienta de
Cayena y sirva frio.

Decorar: decorar cada vaso con una rodaja de re-
molacha. Idea: puedes usar melocotones blancos
o amarillos para este zumo.

Preparacion: hervir la miel y el agua juntos y de-
jar enfriar. Retire la cascara de sandia y las picas
y corte la carne en trozos grandes. Pele el limén.
Procese la fruta en trozos grandes. Pele el limdn.
Procese la fruta en su exprimidor.

Vierta la mezcla de miel en los vasos primero, se-
guido del jugo de sandia. Decorar: servir con roda-
jas finas de sandia.

dos los ingredientes excepto los cubitos de hielo de
su exprimidor.

Divida entre cuatro vasos, anada los cubitos de hie-
lo y sirva inmediatamente. Decorar con una oliva y
una rodaja de naranja.

Remueva el extracto de vainilla en el jugo y sirva
en vasos pequenos. ldea: sustituir las naranjas por
leche de coco.

Preparacion: pelar el limén. Lave y frote las zana-
horias (sin necesidad de pelarlas). Procese todos
los ingredientes de su exprimidor.

Revuelva bieny sirva.

|dea: puedes sustituir las peras por manzanas.
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GAZPACHO

Ingredientes (3 raciones):

® 500 g de tomates maduros

¢ 2 pimiento rojo pequeno

* 1/2 pepino

* 1/2pequefa barra de apio

¢ 1 cucharada de aceite de oliva
* Gota de vinagre de jerez

* Sal

ePimienta

LANZAS DE ESPARRAGOS
Ingredientes (3 raciones):

e 1 kg de esparragos verdes

¢ 1 pizca de pimienta Espelette molida
e 1 pizca de harina para sal marina

EXTINTOR DE PEPINO
Ingredientes (4 raciones):

¢ 1 pepino

¢ 4 manzanas Granny smith
e 3 cucharadas de eneldo

® 1/2 limén

e Leche de cabra

ROSA BONITO
Ingredientes (4 raciones):
¢ 300 g de fresas

¢ 3 zanahorias

e 1/4 de pifa

Preparacion: pele la pina y cortela en trozos. No
es necesario que coloque las fresas en el casco, ya

MELODIA DE MELON
Ingredientes (3 raciones):

¢ 400 g de meldn de piel verde
* 1 manzana Granny Smith

* 1/2 limén

® =

Preparacién: procesa todas las verduras de tu ex-
primidory, a continuacion, anade el aceite de oliva,
el vinagre de jerezy la sal.

Decorar con un toque de céscara de limoén y una
rodaja de tomate.

Idea: cuando el tomate abra el apetito, sirva el ga-
zpacho al comienzo de la comida.

Preparacién: pele las puntas de los esparragos y
deseche los extremos duros de los tallos. Procese
en su exprimidor.
Sazona con un poco de pimienta de Espelette y sal
marina. ldea: usar este coctel para acompanar un
plato de salmon.

Preparacion: lava el pepino pero no lo peles, ya que
la piel contiene vitaminas y también le daréa color a
tu coctel. Por este motivo, utilice un pepino organi-
co,si es posible. Pele el limon.

Procese el pepino, las manzanas y el eneldo en su
exprimidor, seguido del limdn. Combine la leche de
cabra con el zumo.

que sus tallos se expulsaran automaticamente en
el contenedor de pulpa.

Procesa la pina, las fresas y las zanahorias en tu
exprimidor en ese orden. Revuelva bien y divida
entre los vasos decorados con fresas cortadas en
rodajas.

Idea: revitaliza tu céctel con una pizca de vainilla
molida, cardamomo o jengibre.

Preparacion: retire la cdscara de melény las pipas
y corte la carne en trozos grandes. Pele el limdn.
Procese todos los ingredientes de su exprimidor.
Revuelva con una cuchara y sirva inmediatamente,
saborizado con unas pocas hojas de menta. Idea:
sustituir el meldn por sandia.



PERA MELON CON CURCUMA

Ingredientes (4 raciones):

¢ 1400 g de meldn amarillo de rocio de miel
¢ 1 pomelo

* 1/2 pera

¢ 1/2 manzana dorada deliciosa

¢ 1 rodaja fina de jengibre fresco

e 1/2 tallo de hierba limén

e 1 pellizco pequeno de cdrcuma

Preparacion: pele el meldén y el pomelo. Procesa
la manzana, el jengibre, el limén y el pomelo en
tu exprimidor en ese orden. Remueva bien y divida
entre cuatro vasos.

Garantia

Cualquier defecto que afecte a la funcionalidad
del aparato que se manifieste en el plazo de un
afo a partir de la compra sera reparado mediante
reparacion o sustitucion gratuita, siempre que el
aparato haya sido utilizado y mantenido de acuer-
do con las instrucciones y no haya sido abusado o
utilizado indebidamente de ninguna manera. Sus
derechos legales no se ven afectados. Si el aparato
se reclama bajo garantia, indique dénde y cuéndo

se compré e incluya un comprobante de compra
(por ejemplo, recibo].

En linea con nuestra politica de desarrollo conti-
nuo de productos, nos reservamos el derecho de
cambiar las especificaciones del producto, el em-
balaje y la documentacién sin previo aviso.

Descartar y Medio Ambiente

Al retirar el aparato, el producto no debe eliminar-
se con otros residuos domésticos. En su lugar, es
su responsabilidad deshacerse de su equipo de
residuos entregandolo a un punto de recogida de-
signado. El incumplimiento de esta norma puede
ser penalizado de conformidad con la normativa
aplicable en materia de eliminacién de residuos.
La recogida y reciclaje por separado de sus equi-
pos de residuos en el momento de su eliminacién
ayudard a conservar los recursos naturales y ga-

rantizar que se reciclen de manera que proteja la
salud humanay el medio ambiente.

Para obtener méas informacién sobre dénde puede
dejar sus residuos para su reciclaje, pdngase en
contacto con su empresa local de recogida de re-
siduos. Los fabricantes e importadores no se res-
ponsabilizan del reciclaje, el tratamiento y la elimi-
nacion ecoldgica, ya sea directamente o a través de
un sistema publico.
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Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si kipili tento pristroj Hendi. Pozorne si preéitajte tato priru¢ku a venujte osobitni
pozornost bezpecnostnym predpisom, ktoré su uvedené nizsie, pred prvou instalaciou a pouzivanim tohto
zariadenia.

Bezpecnostné predpisy

¢ Tento spotrebiC je urceny na komercné pouZzitie.

* Spotrebi¢ pouzivajte len na urceny Ucel, na ktory bol navrhnuty tak, ako je opisané v tejto
prirucke.

* \yrobca nenesie zodpovednost za Ziadne Skody sposobené nespravnou prevadzkou a
nespravnym pouzivanim.

o Spotrebi¢ a elektrickl zastréku uchovavajte mimo dosahu vody a inych kvapalin. V
pripade, Ze spotrebi¢ spadne do vody, okamZite vyberte zastrcku zo zasuvky. Spotrebic
nepouzivajte, kym ho nekontroluje certifikovany technik. Nedodrzanie tychto pokynov
spdsobi Zivot ohrozujlce rizika.

¢ Nikdy sa nepokusajte otvorit kryt spotrebica sami.

¢ Nevkladajte predmety do krytu spotrebica.

* Nedotykajte sa zastrcky mokrymi alebo vihkymi rukami,

* /i\ NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM! Nepokugajte sa opravit
spotrebi¢ sami, opravy maju vykonavat len kvalifikovany personal.

n * Nikdy nepouzivajte poskodeny spotrebi¢! Ked dojde k poskodeniu, odpojte spotrebi¢ od

zasuvky a obratte sa na predajcu.

» VAROVANIE! Neponorte elektrické casti spotrebica do vody alebo inych kvapalin.

o Nikdy nedrzte spotrebiE pod tectcou vodou.

* Pravidelne kontrOLUJte Ci je napajacia zastrcka a kabel poskodeny. Ak je poskodeny, musi
byt nahradeny servisnym agentom alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo
nebezpecenstvu alebo zraneniu.

o Uistite sa, Ze kabel nie je v kontakte s ostrymi alebo hordcimi predmetmi a nechajte ho
mimo otvoreného ohna. Nikdy nevytiahnite napajaci kabel, aby ste ho odpojili od zasuvky,
vzdy vytiahnite zastrcku.

o Uistite sa, Ze napajaci kabel a/alebo predlZovaci kabel nespdsobuji nebezpecenstvo
vypnutia.

* Pocas pouZivania nikdy nenechavajte spotrebic bez dozoru.

 VAROVANIE! Pokial je zastrcka v zasuvke, spotrebiC je pripojeny k zdroju napajania.

¢ Pred odpojenim zariadenia zo zasuvky vypnite spotrebic.

¢ Pripojte napajaciu zastrcku k [ahko dostupnej elektrickej zasuvke, aby bolo v pripade nudze
mozné okamZite odpojit spotrebic.

¢ Nikdy nenoste spotrebic za kabel.

¢ NepouZivajte Ziadne dalSie zariadenia, ktoré nie st dodavané spolu so spotrebicom.

* Spotrebic pripojte iba k elektrickej zasuvke s napatim a frekvenciou uvedenou na stitku
spotrebica.
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o Nikdy nepouzivajte iné prislusenstvo ako prislusenstvo odporucané vyrobcom. Nedodrzanie
tohto postupu by mohlo predstavovat bezpecnostné riziko pre uzivatela a mohlo by dojst k
poskodeniu spotrebica. PouZivajte iba origindlne diely a prislusenstvo.

e Tento pristroj by nemal prevadzkovat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo osoby, ktoré nemaju dostatok skusenosti a vedomosti.

¢ Tento spotrebic by za ziadnych okolnosti nemali pouzivat deti.

¢ Spotrebic a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

« UPOZORNENIE: VZDY vypnite spotrebi¢ a odpojte od elektricke] zasuvky pred Cistenim,
udrzbou alebo skladovanim.

Osobitné bezpecnostné predpisy

* Spotrebic pouZivajte podla popisu v tejto prirucke.

¢ Tento stroj by mal obsluhovat a instalovat Specializovany vyskoleny personal v kuchyni
potravinarskeho priemyslu.

o \Setky udrzbové, instalacné a opravarske prace by mali vykonavat Specializovani kvalifi-
kovani technici.

* Spotrebic nekladte na whrevné teleso (benzin, elektricky, uhlikovy sporak atd.) Spotrebic
uchovavajte mimo hordcich povrchov a otvoreného ohna. Stroj pouzivajte vZdy na rovnom,
stabilnom, Cistom, teplovzdornom a suchom povrchu.

¢ Stroj nepouZivajte v blizkosti vybusnych alebo horlavych materialov, kreditnych kariet,
magnetickych diskov alebo radia.

* Pocas prevadzky noste ochranny odev, masku alebo ochranné okuliare, ak je to potrebné.

¢ Tento stroj nie je urceny na prevadzku prostrednictvom externého casovaca alebo samo-
statného systému dialkového ovladania.

* Nikdy neobchadzajte Ziadne bezpecnostné blokovanie na stroj.

* VAROVANIE: Visetky vetracie otvory v spotrebici udrziavajte mimo prekazok.

« VAROVANIE! VZDY drte ruky, dlhé viasy a oblecenie mimo pohyblivych Casti.

¢ Pocas pouZivania nechajte okolo spotrebica minimalne 20 cm volny priestor na ucely
vetrania.

¢ Pozor!V pripade potreby bezpecne vedte napajaci kabel, aby ste zabranili neimyselnému
tahaniu alebo kontaktu s vyhrievacim povrchom.

* Spotrebi¢ neumyvajte vodou ani vodnym vstrekovacom. Umyvanie vodou moze sposobit
unik vody a zwysit riziko Urazu elektrickym pradom. Ziadne casti nie st vhodné do umy-
vacky riadu.

¢ Stroj necistite ani neskladujte, ak nie je Uplne vychladnuty.

o Ak je stroj v prevadzke, nepohybujte nim. Pri prestvani stroja odpojte stroj od elektrickej
siete a podrZte ho v spodnej Casti.

¢ Stroj nepouzivajte bez prisad, aby ste predisli prehriatiu.

* Nebezpecenstvo zranenia! Pri manipulacii s ostrymi rezacimi cepelami, vyprazdnovani
rezacich nastrojov a pri Cisteni je potrebné postupovat opatrne.

» Varovanie! Pocas prevadzky spotrebica nikdy nevkladajte ruky ani iné predmety do plnia-

ceho zlabu.
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* Pred pripojenim spotrebica a pred pripojenim prislusenstva ho vysuste a vietky Casti/

prislusenstvo.

o Nikdy nepouZivajte lyZicu, Spachtlicku ani podobné prostriedky na odstranenie prisad
z0 spotrebica pocas prevadzky. V pripade, Ze musite nieco vybrat z plniaceho Zlabu, vzdy
spotrebi¢ vypnite a odpojte ho skar, ako to urobite.

¢ Pred pouzitim odstavovaca skontrolujte, Cije veko spravne pripevnené a bezpecne zaiste-
né. Pocas prevadzky neodpajajte bezpecnostné rameno ani neodstranujte veko.

Zamyslané pouzitie

e Spotrebic je uréeny na profesionalne pouzitie.

e Tento spotrebic je urceny iba na extrakciu Stavy zo
zeleniny alebo tvrdého ovocia, ako s jablka atd.
Akékolvek iné pouzitie moze viest k poSkodeniu
spotrebica alebo zraneniu os6b.

e Pouzivanie spotrebi¢a na akykolvek iny Ucel sa
povaZzuje za nespravne pouZzitie zariadenia. Pou-
Zivatel nesie vyhradnu zodpovednost za nesprav-
ne pouzivanie zariadenia.

Instalacia uzemnenia

Tento spotrebic je klasifikovany ako trieda ochrany
I a musi byt pripojeny k ochrannej ploche. Uzemne-
nie znizuje riziko Urazu elektrickym prddom tym, Ze
poskytuje Unikovy vodic pre elektricky prid. Tento

spotrebic je vybaveny napajacim kablom, ktory ma
uzemnovaci vodi¢ a uzemnenu zéstrcku. Zastrcka
musi byt zapojend do zasuvky, ktora je spravne na-
instalovana a uzemnena.

Pred prvym pouzitim

e Odstrante vSetky ochranné obaly a obaly. Uistite
sa, Zze vnUtri spotrebi¢a nezostali Ziadne zvySky
obalov.

e Skontrolujte Uplnost a poSkodenie pri preprave.
V pripade poSkodenia alebo nelplného dorucenia
kontaktujte svojho dodéavatela/dovozcu.

* Ked spotrebi¢ nebudete dlhSiu dobu pouzivat, od-
loZte si obal na uskladnenie.

* Spotrebi¢ dokladne vycistite (pozri = Cistenie a
Gdrzbal.

®

VAROVANIE!

e Pred Cistenim odpojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

* Nebezpecenstvo zistovania ruk! S ¢epelou mani-
pulujte velmi opatrne.

e Spotrebi¢ polozte na suchy, rovny a stabilny po-
vrch tak, aby sacie nozicky pevne stali s povr-
chom.

e Po zapnuti spotrebica, ale pred zacatim kfmenia
ovocia alebo zeleniny, vzdy podloZte naddobu pod
hrdlo a nadobu na duZinu.



Zoznam dielov

Zatlacac

Zlab na podavanie vyzi

Veko s privodnym Zlabom

Rezacia Cepel v spodnej ¢asti

Ejektor

Zostava kosika

Rukovat

Sitko

Zostava Capu n

){.— Bezpecnostné rameno
Jednotka motora
Nadoba na

mieSanie

Sacie nozicky

Poznamka: Dodévaju sa tri zardzky pre zostavu hubice, aby sa zabranilo vniknutiu hmyzu.



Montaz

¢ VAROVANIE! Nikdy nezapajajte sietovl zastrcku
do elektrickej zasuvky skor, ako je spotrebic Upl-
ne zmontovany.

e Uistite sa, Ze zostava hubice je zatvorena.

1.

Jednotku motora pevne umiestnite tak, aby tlacidia VYPNUT/ZAPNUT
smerovali k vam.

3.

Nasadte prirubu na okraj misky. Rebra priruby by mali byt zarovnané s
plochym panelom misky. Uistite sa, Ze priruba je spravne nasadena.

Zostavu koSa spustite na spravne miesto a drziaky ju drzte za fiu. Otécajte
ho dovtedy, kym nezapadne na spravne miesto.

{

Veko zarovnajte s davkovacim zlabom so zarezmi v prirube.

DOLEZITE: Uistite sa, 7 kolik na
hriadeli motora je spravne zarov-
nany s prislusnym zarezom v na-
boji kosika.

6.

Nadobu na duzinu spréavne nasadte pomocou nasypnej platne.

Bezpe¢nostné rameno spravne zatvorte.

Odstavovac sa nespusti, ak bezpecnostné rameno nie je spravne zatvorené
(bezpe¢nostny spinac).

Teraz je spotrebi¢ zmontovany a pripraveny na pouZitie.
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Prevadzka

Poznamky:

e Z dévodu vyrobného procesu méze tento novo za-
kupeny spotrebic pri prvom zapnuti vydavat urci-
ty pach. Tento zdpach moZe zostat pocas prvych
niekolkych prevadzkovych cyklov. Je to normalne
a neznamena to Ziadnu chybu ani nebezpecen-
stvo.

e Nedavajte ruku ani prsty do plniaceho Zlabu, aby
ste zatlaCili potraviny alebo odstranili upchaté
potraviny. Pouzivajte len posuvac. Nebezpecen-

Priprava ovocia a zeleniny

¢ Tento odstavova¢ mozno pouzit na pripravu Stiav
z roznych typov ovocia a zeleniny, ale niektoré pri-
pravky su potrebné na pripravu chutnych a chut-
nych Stiav.

e Ovocie oplachnite pod Cerstvou teclcou vodou.

e Velké ovocie nakrajajte na malé kusky, ktoré sa
zmestia do plniaceho Zlabu.

e 7 Ceresni, broskyn a pod. odstranujte velké se-

stvo vaZneho zranenia v désledku rotujicej Ce-
pele.

® Zatvorte bezpecnostné rameno, aby sa dalo ovla-
dat.

e Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte ho, ked ho ne-
pouzivate.

e Pravidelne kontrolujte, ¢i st priruba a veko spréav-
ne namontované, najma pri vymene za iné jedlo.

mend, kamene, reklamné nadoby atd.

» O3lpte ovocie z hrubej koZe (jablkd, pomarance,
meldny atd.).

¢ Niektoré potraviny nie si vhodné na spracovanie
v odstavovadi kvoli ich tvrdej konzistencii (napr.
kokosy).

POZNAMKA: Do privodnej rarky nikdy nevkladajte

kocky ladu ani mrazené ovocie.

Nizsie uvedené pokyny na pripravu ovocia a zeleniny sluzZia len ako referencia.

Pripravok z ovocia a zeleniny
Mrkva 030pané a ponechané celé, pokryté a zahnuté. Podavajte naraz 2 alebo 3.
Jablka Umyté a ponechané celé (odstrarite stopku a v3etky Stitky)
Jahody Odstrarite stopky pre chuf.
Citrusové ovocie 030pte vSetky citrusové plody. Pomarance a citrony mozu zostat celé.
Pineapples O8upte a nakrajajte na osem kusov (3 kusy)
Melény 0SUpte a nakrajajte na osem kuskov.
Paradajky Umyté a ponechané celé (odstranite tvrdé zelené jadro). Potraviny v 2. alebo 3. Casti.
Paprika Umyte a nakrajajte na étvrtiny po dizke podta tvaru.
Celeriac Nakréjajte na 6 - 7 cm kusky
Uhorky Osipané. Nakrajajte na rezy s d(zkou priblizne 15 cm.
Fennel Nakréjajte na 6 - 7 cm kiisky
Zazvor Nakréjajte ich na kusky, aby sa (ahsie vloZili do odstavovaca. Nevkladajte prilis vela dnu, aby nedoslo k upchatiu.
Hrozno Odstrarite stopky, aby ste predisli trpkosti.

Extrakcia Stavy

* Umiestnite nadobu [nie je sucastou dodavky) pod
zostavu hubice s otvorenym hubicou.

¢ \lyberte postvac z plniaceho Zlabu.

e Zapojte zastrcku do vhodnej elektrickej zasuvky.

¢ Spotrebi¢ zapnite stlacenim tlacidla .ON" (Zap.)
(zelené).

e Pripravené prisady postupne naplite do nasyp-
nej platne. Nepretazujte ho. Naraz pridajte malé

kusky. Ovocnd duZina sa vystrekuje do nadoby na
duZinu, zatial o extrahovana Stava pruadi cez hu-
bicu do nddoby (nie je sicastou dodavky).

e Pomocou poslvaca zatlacte a prevedte prisady
cez veko s plniacim Zlabom.

® Po spracovani vSetkych potravin stlacte tlacidlo

LOFF" [Vypnut).
o @



Bezpecnostna ochrana

e Tento odstavovac sa nezacne, ak veko s privod-
nym Zzlabom nie je spravne umiestnené a bez-
pecnostné rameno nie je spravne zaistené. Motor
sa vypne ihned po odomknuti bezpecnostného
ramena alebo po stladeni tlacidla VYPNUT.

e Tento odstavovac je vybaveny vykonnou brzdou,

ktord zastavi spotrebic za menej ako niekolko se-
kund, ak odomknete bezpecnostné rameno, kym
je odstavovac v prevadzke.

e Ak chcete svoj odStavovac znova zapnut, jednodu-
cho spravne zaistite bezpecnostné rameno nad
vekom a stlacte tlacidlo | (ON).

Odstranenie upchatych potravin z veka s plniacim Zlabom

e Ak je jedlo upchaté, zatlacte ho posuvacom nadol.
Ak to nefunguje, stlacte spinac do polohy ..OFF"
(Vyp.) a pockajte, kym Cepel neprestane fungovat.

e Zapojte zastrcku zo zasuvky elektrickej siete a
odstrante veko s privodnym Zlabom.

e Pred rozobratim pockajte, kym sa odstavovac
Uplne zastavi a Uplne vychladne.

e Odstrante vSetky upchaté potraviny z veka pomo-
cou plniaceho Zlabu.

Uzitocné rady

Postupujte podla tychto uzitocnych rad, aby ste dosiahli najlepsie vysledky z vasho odstavovaca.

¢ Do odstavovaca nevkladajte ovocie ani zeleninu,

kym sa nezapne napdjanie a motor sa nezacne

otacat.

Nechajte odstavovac niekolko sekind bezat,pre

zaciatok odstavovania.

Jedlo nevtlacajte do odStavovaca. Potraviny ne-

chajte pomaly a rovhomerne spadnut pomocou

posUvaca.

Akékolvek ovocie alebo zelenina, ktoré sa zmes-

tia do sondy, sa moze preliat cez celd. Ak je jedlo

prilis velké, odrezte ho, aby sa zmestilo do pri-

vodnej hadicky.

Odstrante velké jamky, ako je broskyna, mango

atd., pretoZe tym sa poskodi Cepel a pripadne aj

odstavovac.

Pred vypnutim nechajte odstavovac niekolko

seklnd bezat, aby sa mohla z duziny extrahovat

nadbytocnd Stava. Po vypnuti pockajte, kym sa

odstavovac Uplne nezastavi a pred rozobratim

Uplne vychladne.

e Neodporucajte pouzivat prezreté ovocie, pretoze
zanecha vo filtri prili$ vela duziny a upché odsta-

vovac.
¢ Do spotrebica nikdy nelejte tekutiny, pokial ne-
dodrzite pokyny/receptiru na pripravu séje, ryze
alebo orechového mlieka.
e Ak pouzivate malé alebo tenké ovocie alebo ze-
leninu, pridajte ich vela sicasne. Na dosiahnutie
najlepsich vysledkov vlozte napriklad naraz 2 ale-
bo 3 mrkvy do privodnej hadicky.
Pri odstavovani byliniek alebo pSenicnej travy ich
zabalte do vacsej listovej zeleniny, ako je Spenat,
kapusta a pod., a potom ovocie alebo zelenina,
ktoré obsahuju velké mnoZstvo Stavy, ako je ana-
nas, jablko atd.
Pri odstavovani mrkvy, ktord nema rovnaku vel-
kost, nepouZzivajte postvac, kym sa nespracuje
najvacsia mrkva. Ked majd rovnaku velkost, mo-
Zete pouzit postvac a pokracovat, kym sa mrkva
nespracuje.
* Hustejsiu zeleninu [t. j. repu) a vléknitd zeleninu
(t.]. zrkadla) treba nakrajat a pomaly vloZit do pri-
vodnej hadicky, aby sa zniZilo upchatie.

Cistenie a Gdrzba

¢ Varovanie! Pred Cistenim a uskladnenim vzdy od-
pojte spotrebic od elektrickej zasuvky.

o V umyvacke riadu sa NEODPORUCA umyvat roz-
ne Casti.

e |hned po kazdom pouZiti kefkou (dodavanou) dé-
kladne vycistite otvory na jemné sietky rezacej
Cepele v kosiku. Davajte pozor na ostré hrany!
Vnutro Cistite pod teclcou vodou a drzte ho sme-

® -

rom k svetlu, aby ste sa uistili, Ze otvory v jemne;j
sietke nie st zablokované.

¢ Nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom!
Napajaci kdbel neponarajte do vody ani inych te-
kutin zastrckou ani zdkladnou jednotkou motora.

¢ Odstavovac rozmontujte v opacnom poradi mon-
taZe (pozri - Montaz)

e VyCistite jednotku zékladne motora mékkou vlh-



kou handrickou.

DOLEZITE! Skontrolujte, & je vas Cistiaci pro-
striedok vhodny na pouzitie s dielmi vyrobenymi z
plastu alebo nehrdzavejlcej ocele. Niektoré vysoko

z4sadité produkty (napr. s vysokou koncentraciou
amoniaku alebo hydroxidu sodného) su Uplne ne-
kompatibilné s niektorymi plastmi a sposobujt ich
velmi zhorsenie.

Diely Popis

Zatlacac

Veko s privodnym Zlabom

Zostava kosika s cepelou

Misa

Nadoba na miesanie

- Ponorte Casti do teplého, mierneho Cistiaceho prostriedku na priblizne 3 ~ 5 minGt. Nikdy nepouZivajte abrazivny
Cistiaci prostriedok.

- Rince pod tecdcou vodou.

- Nebezpecenstvo poranenia ruk! Manipulujte s Cepelou opatrne.

e VSetky Casti Uplne osuste.

 Znovu zostavte odstavovaé (pozri > Montaz)

Skladovanie

e Vzdy skontrolujte, Ci je spotrebi¢ odpojeny od
elektrickej zasuvky a Ci je Uplne vychladeny.

e Spotrebic¢ skladujte v ¢istom a suchom prostred{
mimo dosahu deti a domécich zvierat.

Riesenie problémov

Ak spotrebi¢ nefunguje spravne, pozrite si nizsie

uvedenu tabulku roztoku.

Ak problém nedokaZzete vyriesit, obratte sa na do-

davatela/poskytovatela sluZieb.

Problém

Mozna pricina

Mozné riesenie

Motor sa po zapnuti nespusti.

Spotrebi¢ sa nezapéja pevne do elektrickej zasuvky.

Skontrolujte zastrcku, Ci je zastrcka pevne zasunutd.

Motor bezi's hlasnymi zvukmi a velky-
mi vibraciami.

- Spotrebic nie je dobre zmontovany.

- Prilis vela prisad, ktoré sa upchali vo vnutri Cepele
v zostave kosika

- Sacie nozicky nie st pevne v kontakte s povrchom

- Spotrebi¢ odpojte a spravne zmontujte (pozri -
Monté?).

- Odpojte. VyCistite niektoré potraviny a restartujte ich.

- Uistite sa, Ze sacie nohy sU pevne v kontakte s po-
vrchom.

Neefektivny vysledok odStavovania

Rezacia ¢epel vo vntri kosa je opotrebovana.

Vymena rezacej cepele vo vnitri kosa.

Technické specifikacie
C. polozky: 221105

Prevadzkové napétie a frekvencia: 220-240V~ 50/60

Hz

Vystupny vykon: 700W

Trieda ochrany: trieda |
Vodotesna trieda: IPX1

Hladina hluku: < 72 dB (A)(Polas prevéadzky bez

zatazenia)

Rozmery: 245 x 480 x (V) 530 mm
Rychlost otaéania: priblizne 3000 ot./min.
Cista hmotnost: priblizne 13,1 kg

Poznamky: Technické Specifikacie podliehaji zmenam bez predchadzajiceho oznamenia.

Materialy réznych casti

Diely

Material

Puzdro motorovej jednotky

Nehrdzavejlca ocel AlSI 304

Misa

Nehrdzavejlca ocel AISI 304

Zostava kosika

Nehrdzavejlca ocel AlSI 304

KriZovy kotd¢

Nehrdzavejlca ocel AlSI 430

s @



Elektricka schéma (220 - 240 V~ 50/60 Hz)

EP Hlavna faza

EA Spustacia faza

cD Spustaci kondenzator

KD Spustacie relé

KW Elektromagnetické relé

MAT | SpinaC Startovania

MA2 | Spinac zastavenia

SW [ Bezpecnostny spinac svorky
. EP — 120V/60H2 ~~ -7 T T~
MF Prerusovaci modul PTO 120V/60Hz y N
— gierna (alebo hneda) zeleno-2td oo o 40V~
MO | Jednofézovy motor [ biela (alebo modra) modrd 50/60Hz )
i \ zelend (alebo zelenozlt3f’ hneds /
PTO | Tepelna ochrana motora N = — _ -
o -
modra = \ ﬁ
r L
bieta Zervens
modfa
ACL |ACR|OUT
©
ONOFF
2 SZCACTUS
1o - CATA2
gierna
W FL
modré 5 $ hneds modra MF
2]

g LLE
MA1 KW ON 1
OFF

SW

modra

RECEPTY

Ovocie a zeleninu mozno kombinovat nekonecnym
mnozstvom sposobov, ako vytvorit vzrusujuce, fa-
rebné a Uplne prirodné napoje. Dajte svojej pred-
stavivosti na pamati tieto zlaté pravidld na vyrobu
koktailov:

e VVZdy pouzivajte neoSetrené ovocie.

e Pouzitim trepacky sa nepriehladnéd zmes stane

homogénnejsou.
e Dolnd polovicu vytriasaca napliite do polovice

TRBLIETAVA BROSKYNA

Prisady (obj. 3):

e 6 broskyn

e 1/2 citréna

e 1 Stedry uzemnovaci muskatovy orieSok
¢ 300 ml s6dovej vody

e 1 tenky platok cerstvého zazvoru

®

kockami ladu.
Netraste koktailom prili$ dlho, inak sa lad roztopf
a roztavi.
Tu je vyber receptov na kokteil, kazdy pre priblizne
Styroch ludi.
Pozndmka: Nizsie uvedené recepty slizia len ako
referencia. MnoZstvo receptov najdete vo varnych
knihach a na internete.

Priprava: nakrdjajte broskyne a osSUpte citrdn.
Zazvor nie je potrebné odlupovat. Najprv spracujte
broskyne vo vasom odstavovaci, potom zazvor, po-
tom citrén. Potom skombinujte mlety muskatovy
orieSok a sédu s Stavou. Rozdelte medzi tri pohare.
Brusenie: pohare ozdobte tenkymi platkami bros-
kyne.



JABLKO-KIWI

Prisady (obj. 3):

e 3 jablka Granny Smith
* 1/2 vodného kamena
e 3 kivi ovocie

Priprava: odlUpnite vapno. OSlpte kivi, aby si kok-
teil zachoval sviezu zelenu farbu.

ROZTOPENY GRAPEFRUIT
Prisady (obj. 3):

e 250 g oranzovej farby

¢ 250 g grapefruitu

® 250 g jahdd

ORIENTALNY

Prisady (obj. 3):

¢ 1/2 ananasu

e 3 oranzové

e 1 Cajova lyzicka vanilkového extraktu

JABLKO-CELERY

Prisady (krok 4):

e 4 jablka Granny Smith

e Zeler s 2 tyCinkami

o 1 tenky platok cerstvého zazvoru
¢ 1/2 citréna

e sol

SALOVY KOKTAIL

Prisady (krok 4):

e 1 varena repa

e 2 mrkvy

* 2 malé Zemle Cerveného hrozna
e 2 jablkd Granny Smith

¢ Kajenské korenie

MEDENY MELON
Prisady (obj. 3):

e 750 g vodného melénu
e 1/2 citréna

® 20 g medu

* 20 g vody

Spracujte vSetky prisady vo vasom odstavovaci.
Premiesajte lyZickou a servirujte okamzite, skor
ako jablko zacne hnedo,

Idea: Ak najdete prilis kyslu chut, jednoducho pri-
dajte trochu medu alebo cukrového sirupu z trsti-
nového cukru. Ovocie kivi mdZete nahradit uhorkou
alebo tycinkou zeleru.

Priprava: odlupnite pomarance a grapefruit, aby
ste predisli horkej chuti. Spracujte vSetky prisady
vo vasom odstavovaci.

Dobre premiesSajte a rozdelte medzi pohare.

Idea: Ak najdete Stavu prilis kysld, jednoducho pri-
dajte trochu medu alebo sirupu z cukrovej trstiny.

Priprava: ovocie oSupte. Najprv ananas spracujte
vo vasom odstavovaci a potom pomarance.

Priprava: zelerové tyCinky dokladne umyte a spra-
cujte do Stavy, potom zazvor, potom jablka. Oko-
rente trochou soli a servirujte okamzite, skor ako
jablko za¢ne hnednut. Idea: namiesto jablk mézete
pouZit hrusky.

Priprava: vSetko ovocie a zeleninu spracujte vo va-
gom odstavovadi. Stav ochutte korenim Cayenne a
podavajte vychladené.

Ozdobte: kazdy pohar ozdobte platkom detskej
repy. ldea: pre tdto Stavu mozete pouzit biele alebo
71té broskyne.

Priprava: prevarte med a vodu spolu a nechajte
vychladndt. Odstrante meldnova koru a klieste a
narezte maso na velké kusy. OSupte citron.

Ovocie spracujte do velkych kdskov. OSupte citron.
Ovocie spracujte vo vaSom odstavovaci.

Najprv nalejte medovld zmes do poharov a potom
stavu z melénu. Garnish: podavajte s tenko nakra-

janym melénom.
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MRKVA KAPRINA

Prisady (krok 4):

® 4 mrkvy

e 4 oranzové

e 1 tenky platok Cerstvého zazvoru
e Kocky ladu

KLASICKA
Prisady (obj. 3):
® 4 mrkvy
* 3 jablka
e 1 citron

GAZPACHO

Prisady (obj. 3):

¢ 500 g zrelych paradajok

* 1/2 malej Cervenej papriky

 1/2 uhorky

¢ 1/2 malého tyCinkového zeleru

e 1 polievkova lyzica olivového oleja
¢ kvapka sherry octu

e Sol

* Zasobnik

SPARGLOVE SPONGIE

Prisady (obj. 3):

e 1 kg zeleného Spargla

e 1-kolikové mleté korenie Espelette

e | Stipka muky na pripravu morskej soli

ZHASAC UHORKY

Prisady (krok 4):

e 1 uhorka

e 4 grancové jablka

e 3 polievkové lyZice k6pky
® 1/2 citréna

® kozie mlieko

®

Priprava: mrkvu umyte a vydrhnite (nie je potreb-
né ju odlupovat). OranZové asti odlpte. Spracujte
vSetky prisady okrem kociek ladu vo vasom odsta-
vovaci.

Rozdelte medzi Styri pohére, pridajte kocky ladu a
ihned podavajte. Ozdoba: ozdobte olivou a platkom
pomaranca.

Vmiesajte vanilkovy extrakt do Stavy a servirujte v
poharoch s malymi davkami. Idea: pomarance vy-
mente za kokosové mlieko.

Priprava: oSupte citrén. Mrkvu umyte a vydrhnite
(nie je potrebné ju odlupovat). Spracujte véetky pri-
sady vo vasom odstavovaci.

Dobre premiesajte a podavajte.

Idea: jablkd moZete nahradit hruskami.

Priprava: spracujte vSetku zeleninu v odstavovaci,
potom pridajte olivovy olej, ocot z cereSne a sol.
Ozdobte: ozdobte kritenim citrénovej kory a plat-
kom paradajky.

Idea: kedZe paradajka otvara chut do jedla, poda-
vajte gazpacho na zaciatku jedla.

Priprava: osUpte Spongie Spargle a zlikvidujte tvrdé
konce kory. Spracujte vo vasom odstavovaci.
Ochutte trochou korenia Espelette a morskej soli.
Idea: pouzite tento kokteil na doplnenie lososovej
misky.

Priprava: uhorku umyte, ale neodlupuijte ju, pretoze
pokozka obsahuje vitaminy a doda vasej kokteilovej
pokozke farbu. Z tohto doévodu pouZite organickd
uhorku, ak je to mozné. OSUpte citron.

Spracujte uhorku, jablka a képku vo vaSom odsta-
vovaci a potom citréonovud. Kosiace mlieko skombi-
nujte so Stavou.



VELMI RUZOVA
Prisady (krok 4):
* 300 g jahéd

e 3 mrkvy

¢ 1/4 ananasu

MELONOVA MELODIA

Prisady (obj. 3):

¢ 400 g melénu zo zelenej koze
¢ 1 grancové jablko Smith

¢ 1/2 citréna

MELONOVO-HRUSKA S KURMEROU
Prisady (krok 4):

e 1400 g Zltého medovozltého meldnu
e | grapefruit

* 1/2 hrugky

e 1/2 zlaté chutné jablko

e | tenky platok Cerstvého zazvoru

* 1/2 stopky citrénovej travy

Priprava: ananas oSupte a nakrajajte na kusy. Ja-
hody nemusite slubit, pretoze ich stanky sa auto-
maticky vystreknu do nadoby na duzinu.

V takom poradi spracujte anands, jahody a mrkvu
vo vasom odstavovaci. Dobre premiesajte a rozdel-
te medzi pohare ozdobené nakrajanymi jahodami.
Néapad: pohybte si kokteil Stipkou mletej vanilky,
kardamdmu alebo zazvoru.

Priprava: odstrante melénovd kozusinu a pilniky
a nakrajajte masu na velké kusy. OSupte citron.
Spracujte vSetky prisady vo vaSom odstavovaci.
Premiesajte lyzickou a ihned podavajte, ochutené
niekolkymi matovymi listami. Idea: meldn vymerite
za melon.

¢ 1 mald kurkuma

Priprava: osupte melén a grapefruit. Jablko, zazvor,
citrén a grapefruit spracujte v tomto poradi. Dobre
premiesajte a rozdelte medzi Styri pohére.

Zaruka

Akdkolvek chyba ovplyviujdca funkénost spotrebi-
Ca, ktord sa prejavi do jedného roka po zakUpeni,
bude opravend bezplatnou opravou alebo vymenou
za predpokladu, Ze spotrebic bol pouzity a udrzia-
vany v stlade s pokynmi a nebol zneuZzity ani zne-
uZity. Vase zdkonné prava nie su dotknuté. Ak je
spotrebi¢ narokovany na zaklade zaruky, uvedte,

kde a kedy bol zakupeny, a uvedte doklad o kipe
(napr. potvrdenie o prijati).

V sutlade s nasou politikou nepretrzitého vyvoja
produktov si vyhradzujeme pravo bez predchadza-
juceho upozornenia menit Specifikacie vyrobku,
balenia a dokumentécie.

Vyhadzovanie a Zivotné prostredie

Pri vyradovani spotrebica z prevadzky sa liek ne-
smie likvidovat s inym domovym odpadom. Na-
miesto toho je vaSou zodpovednostou zlikvidovat
svoje odpadové zariadenie odovzdanim urcenému
zbernému miestu. Nedodrzanie tohto pravidla
moze byt penalizované v sulade s platnymi pred-
pismi o zneskodnovani odpadu. Samostatny zber
a recyklacia vasho odpadového zariadenia v case
likvidacie pomdze zachovat prirodné zdroje a za-

bezpedit ich recyklovanie sposobom, ktory chrani
ludské zdravie a Zivotné prostredie.

Pre viac informacii o tom, kde méZete odloZit svoj
odpad na recyklaciu, kontaktujte miestnu spo-
lo¢nost na zber odpadu. Vyrobcovia a dovozcovia
nepreberd zodpovednost za recyklaciu, Upravu
a ekologickd likvidaciu, a to bud priamo, ani pro-
strednictvom verejného systému.
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Spostovana stranka,

Zahvaljujemo se vam za nakup naprave Hendi. Pred prvo uporabo naprave natancno preberite ta prirocnik,
pri ¢emer bodite posebej pozorni na varnostne predpise, opisane spodaj.

Varnostna navodila

* Ta naprava je namenjena komercialni uporabi.

* Napravo uporabljajte samo za predviden namen, za katerega je bila zasnovana, Kot je
opisano v tem prirocniku.

¢ Proizvajalec niodgovoren za Skodo, ki nastane zaradi nepravilnega delovanja in nepravilne
uporabe.

* Naprava in elektrini vti¢ morata biti oddaljena od vode in drugih tekocin. Ce naprava
pade v vodo, takoj iztaknite vti¢ iz vticnice. Naprave ne uporabljajte, dokler je ne preveri
certificirani tehnik. Neupostevanje teh navodil povzroCi Zivljenjsko nevarna tveganja.

¢ Ohisja naprave nikoli ne odpirajte sami.

* V ohiSje naprave ne vstavljajte predmetov.

+ Cepa se ne dotikajte z mokrimi ali vlaznimi rokami.

o /i\ NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA! Naprave ne poskuajte popravijati sami,
popravila lahko izvaja samo kvalificirano osebje.

« Nikoli ne uporabljajte poskodovane naprave! Ce je poskodovan, napravo izkljucite iz
vticnice in se obrnite na trgovca.

¢ OPOZORILO! Elektricnih delov naprave ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

¢ Naprave nikoli ne drzite pod tekoco vodo.

* Redno preverjajte, ali sta vti¢ in kabel morda poskodovana. Ce je poskodovan, ga mora
zamenjati predstavnik servisne sluzbe ali druga strokovno usposobljena oseba, da se
izognete nevarnosti ali poskodbam.

* /agotovite, da kabel ne pride v stik z ostrimi ali vrocimi predmeti in ga hranite pred
odprtim ognjem. Napajalnega kabla nikoli ne vlecite za odklop iz vticnice, vedno povlecite
za vtic.

* Pazite, da prikljucni kabel in/ali podaljSek ne povzrocita nevarnosti spotaknitve.

* Naprave med uporabo nikoli ne puscajte brez nadzora. .

* OPOZORILO! ADokler je vtic v vticnici, je naprava prikljucena na vir napajanja.

o Preden napravo izvlecete iz vticnice, jo izklopite.

o Vti¢ vkljucite v elektricno vticnico, ki je lahko dostopna in omogoca takojsen odklop naprave.

o Naprave nikoli ne prenasajte za kabel.

¢ Ne uporabljajte nobenih dodatnih naprav, ki niso priloZene napravi.

¢ Napravo prikljucite v elektricno omreZje samo z napetostjo in frekvenco, ki sta navedeni na
nalepki naprave.

o Nikoli ne uporabljajte dodatkov, ki jih ne priporoca proizvajalec. V nasprotnem primeru
lahko predstavljate tveganje za uporabnika in poskodujete napravo. Uporabljajte samo
originalne dele in dodatke.

o Naprave ne smejo upravljati osebe z zmanjSanimi telesnimi, cutnimi ali razumskimi

sposobnostmi ali osebe s pomanjkanjem izkusenj in znanja.
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* Naprave v nobenem primeru ne smejo uporabljati otroci.

* Napravo in napajalni kabel hranite zunaj dosega otrok.

¢ OPOZORILO: Pred ciscenjem, vzdrzevanjem ali shranjevanjem VEDNO izklopite napravo
in iztaknite vti¢ iz vtiCnice.

Posebni varnostni predpisi

* Napravo uporabljajte, kot je opisano v prirocniku.

* Ta stroj lahko uporablja in namesca le strokovno usposobljeno osebje v kuhinji prehram-
bene industrije.

¢ \sa vzdrZevalna dela, namestitvena dela in popravila mora izvajati pooblascen serviser.

* Stroja ne postavljajte na gre[m predmet (bencin, elektricni, ogleni kuhalnik itd.) Naprava
naj ne bo v blizini vroih povrsin in odprtega ognja Stroj vedno uporabljajte na vodoravni,
stabilni, Cisti, na vrocino odporni in suhi povrsini.

* Stroja ne uporabljajte v blizini eksplozivnih ali vnetljivih materialov, kreditnih kartic, ma-
gnetnih diskov ali radiov.

¢ Med delom z napravo nosite zascitna oblacila, masko ali zascitna ocala.

¢ Ta stroj ni namenjen upravljanju z zunanjo programsko uro ali z locenim sistemom za
daljinsko upravljanje.

* Na stroju nikoli ne obidete varnostne zapore.

¢ OPOZORILO: Na napravi ne sme biti ovir.

* OPOZORILO! Dlani, dolge lase in oblacila VEDNO drZite proc od premikajocih se delov.

¢ Med uporabo pustite okoli naprave vsaj 20 cm prostora za prezraCevanje.

¢ Pozor! Po potrebi varno speljite napajalni kabel, da preprecite nenamerno vlecenje ali
stik z grelno povrsino.

. Naprave ne perite z vodo ali vodno brizgatko. Umivanje z vodo lahko povzroci puscanje in
poveCa nevarnost elektricnega udara. Noben del ni primeren za pomivanje v pomivalnem
stroju.

¢ Stroja ne Cistite ali shranjujte, ce ni popolnoma ohlajen.

* Stroja med delovanjem ne premikajte. Ko premikate stroj in ga drzite na dnu, izkljucite
stroj.

* Stroja ne uporabljajte brez sestavin, da preprecite pregrevanje.

¢ Nevarnost poskodb! Pri rokovanju z ostrimi rezili, praznjenju rezil in med ciscenjem mo-
rate biti previdni.

¢ Opozorilo! Med delovanjem naprave v odprtino za dodajanje sestavin nikoli ne postavljaj-
te rok ali drugih predmetov.

o Pred prikljucitvjo na napajanje in  pred prikljucitvijo  pripomockov o
susite napravo in vse dele/dodatke.

* /a odstranjevanje sestavin iz naprave med delovanjem nikoli ne uporabljajte Zlice, lopa-
tice ali podobnega. V primeru, da morate iz kanala za podajanje odstraniti nekaj, napravo
vedno izklopite in iztaknite vtic, preden to storite.

¢ Pred uporabo sokovnika se prepricajte, da je pokrov pravilno namescen in dobro pritrjen
Med delovanjem ne odvijte varnostne rocice in ne odstranite pokrova.
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Namen uporabe

* Naprava je namenjena profesionalni uporabi.

e Ta naprava je namenjena le odstranjevanju soka
iz zelenjave ali trdega sadja, kot so jabolka itd.
Kakrsna koli druga uporaba lahko povzroci po-
Skodbe naprave ali telesne poskodbe.

e Upravljanje naprave za kakrsen koli drug namen
se Steje za zlorabo naprave. Uporabnik je izkljuc-
no odgovoren za neprimerno uporabo naprave.

Ozemljitev

Ta naprava je razvrséena kot zaséita razreda | in
mora biti priklju¢ena na zascitno ozemljitev. Ozem-
ljitev zmanjSa nevarnost elektricnega udara, tako
da zagotovi evakuacijsko Zico za elektricni tok. Ta

naprava ima vgrajen elektri¢ni kabel z ozemljitveno
Zico in vticem. Vtic morate vtakniti v vticnico, ki je
pravilno namescéena in ozemljena.

Pred prvo uporabo

e Odstranite vso zascitno ovojnino in ovojnino. Pre-
pricajte se, da v napravi ni ostankov embalaze.

e Preverite, ali sta celovitost in transport poskodo-
vana. V primeru skode ali nepopolne dostave se
obrnite na svojega dobavitelja/uvoznika.

e Embalazo hranite za shranitev naprave, ko je ne
uporabljate dalj casa.

o Temeljito ocistite napravo (glejte = Ciécenje in
vzdrzevanje).

® -

OPOZORILO!

e Pred c¢iScenjem napravo izkljucite iz elektricnega
omrezja.

¢ Nevarnost poizvedbe rok! Z rezilom ravnajte iz-
jemno previdno.

¢ Napravo postavite na suho, ravno in stabilno po-
vréino, pri Cemer bodo sesalne noge ¢vrsto stale
s povrsino.

* Po vklopu stroja, vendar preden zacnete s pol-
njenjem sadja ali zelenjave, postavite posodo pod
dulec in posodo za tropine.



Seznam delov

Potiskalo

Dovajalni zleb

Pokrov s podajalno Zzlebom

Rezilo na dnu

Izmetalec

Rocaji Sestav kosare

Sito

Posoda

Sestav izhoda

Motorna enota
Vsebnik za impulze

Sesalne noge

Opomba: Na voljo so trije zamaski sestava dulcev, ki preprecujejo vstop zZuzelk.
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Sklop

e OPOZORILO! Vtica napajanja nikoli ne prikljucujte
v elektri¢no vti¢nico, dokler naprava ni popolno-
ma sestavljena.

e Prepricajte se, da je sklop dulca zaprt.

1.

Motorno enoto trdno namestite tako, da sta gumba IZKLOP/VKLOP obr-
njena protivam.

3.

Pritrdite prirobnico na rob posode. Rebra prirobnice morajo biti poravnana
z ravno plosco posode. Prepricajte se, da je prirobnica pravilno names-
cena.

Sklop kosare spustite na pravo mesto in ga drZite za drZala. Zavrtite ga,
dokler se ne zaskoCi na pravo mesto.

5.

Pokrov poravnajte z odprtino v prirobnici.

POMEMBNO: Prepricajte se, da
je zati¢ na gredi motorja pravilno
poravnan z ustrezno zarezo v pestu
kosare.

Posodo za tropine pravilno namestite s plosco dozirnika.

Pravilno zaprite varnostno rocico.

Sokovnik se ne bo zagnal, Ce varnostna rocica ni pravilno zaprta (varno-
stno stikalo).

Zdaj je naprava sestavljena in pripravijena za uporabo.
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Delovanje

Opombe:

e Zaradi postopka izdelave lahko ta na novo kup-
liena naprava ob prvem vklopu povzroci nekaj
neprijetnih vonjav. Ta vonj lahko ostane pri prvih
nekaj ciklih delovanja. To je obi¢ajno in ne pomeni
okvare ali nevarnosti.

¢ Rok ali prstov ne postavljajte v odprtino za poda-
janje, da Zivila potisnete ali odstranite zamaseno
hrano. Uporabljajte samo potiskalo. Nevarnost

Priprava sadja in zelenjave

¢ Ta sokovnik se lahko uporablja za pripravo sokov
iz Stevilnih razlicnih vrst sadja in zelenjave, ven-
dar pa je treba pripraviti tudi nekaj preparatov, s
katerimi boste ustvarili okusne in okusne sokove.

¢ Sadje izperite pod svezo tekoco vodo.

e Narezite veliko sadje na majhne koscke, ki se pri-
legajo v kanal za hranjenje.

o Velike koScice, kamne, adheziv odstranite iz Ce-

hudih posSkodb zaradi vrtecega se rezila.

e Za uporabo zaprite varnostno rocico.

* Napravo vedno vklopite in izkljucite, ko je ne upo-
rabljate.

e Redno preverjajte, ali sta prirobnica in pokrov
pravilno namescena, Se posebej, ko menjate
drugo hrano.

Senj, breskev itd.

¢ Olupite debele kocke sadja (anamane, pomaran-
¢e, melone itd.).

e Nekatera Zivila niso primerna za pripravo v so-
kovniku, ker so zelo gosta (npr. kokosi).

OPOMBA: V dovodno cev nikoli ne dajajte ledenih
kock ali zamrznjenega sadja.

Spodnja navodila za pripravo sadja in zelenjave so samo za referenco.

Priprava sadja in zelenjave

Korenje Olupljeni in levi celi, narezani in po celi povrsini. Podajalna hitrost 2 ali 3 naenkrat.
Jabolka Oprano in preostalo celo perilo (odstranite stegno in vse nalepkel.

Jagode Odstranite stebla za okus.

agrumov sadeZ Olupite vse agrume. pomarance in limone lahko ostanejo cele.

Pineameri Olupite in narezite na osem kosov orodja (3 rezil.

Meloni Olupite in narezite na osem kosov.

Paradiznik Oprano in levo celo (odstranite trdo zeleno jedro). Zivili v 2 ali 3 naenkrat.

Paprike Operete in narezite na Cetrtine po dolZini, odvisno od oblike.

Celerija NareZite na 6 - 7 cm kose

Kumarice Ujeto. Razrezite na dele, dolge priblizno 15 cm.

Spodnji del Narezite na 6 - 7 cm kose

Ingver Razrezite na koScke, da olajsate vnos v sokovnik. Naenkrat ne dajajte prevec sredstva, da preprecite zamasitev.
Trakovi Odstranite stebla, da se izognete zatikanju

Izlo¢anje soka

* Pod sklop dulca postavite posodo (ni priloZena) z
odprtim dulcem.

¢ Potiskalo odstranite iz kanala za podajanje.

o Vtic prikljucite v ustrezno elektri¢no vtic¢nico.

e Napravo VKLOPITE s pritiskom tipke »VKLOP«
(zelena).

e Pripravljene sestavine postopoma nalijte v plosco
dozirnika. Ne preobremenjujte je. Naenkrat do-

dajte majhne kose. Sadna pulpa se odvaja v po-
sodo za tropine, iztisnjen sok pa tece skozi dulec
v posodo [ni dobavljeno).
¢ S potiskalom potiskajte in vodite sestavine skozi
pokrov s pomocjo kanala za dodajanje sestavin.
e Pritisnite tipko »0OFF« (IZKLOP), ko je vsa hrana

obdelana.
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Varnostna zascita

¢ Ta sokovnik se ne bo zagnal, ¢e pokrov z dova-
jalnim kanalom ni pravilno namescen in Ce var-
nostna rocica ni pravilno zaklenjena. Motor bo
IZKLOPLJEN takoj, ko odklenete varnostno roci-
co ali pritisnete gumb IZKLOP.

e Ta sokovnik je opremljen z mocno zavoro, ki bo

napravo v manj kot nekaj sekundah zaustavila,
ce odklenete varnostno rocico med delovanjem
sokovnika.

o Ce Zelite znova VKLOPITI sokovnik, enostavno
zaklenite varnostno rocico na pokrov in pritisnite
gumb | (VKLOP).

Odstranjevanje zamasene hrane s pokrova s pomocjo kanala za podajanje

o Ce je hrana zamasena, jo s potiskalom potisnite
navzdol. Ce to ne deluje, pritisnite stikalo v polo-
Zaj OFF (izklop) in pocakajte nekaj ¢asa, da rezilo
preneha delovati.

e Vtic¢ prikljucite iz elektri¢ne vti¢nice in odstranite

pokrov z odprtino za polnjenje.

¢ Pocakajte, da se sokovnik popolnoma ohladi in se
popolnoma ohladi, preden ga razstavite.

¢ 7 7leba za podajanje odstranite vse zamasene os-
tanke hrane s pokrova.

Uporabni namigi

Upostevajte naslednje koristne namige za najboljSe rezultate priprave za sok.

¢ V sokovnik ne vstavljajte sadja ali zelenjave, dok-
ler ne vklopite napajanja in se motor ne zacne
vrteti.

e Pustite, da sokovnik nekaj sekund tece, preden
zacnete stiskati sok.

* Hrane ne potiskajte v sokovnik. Pustite, da se
hrana pocasi in enakomerno prebije skozi poti-
skalo.

¢ Vsako sadje ali zelenjava, ki se prilega, lahko pre-
bode dovodno cev. Hrano obrezite, Ce je prevelika,
da bi jo lahko namestili v epruveto za hranjenje.

e Odstranite velike jamice, kot so breskev, mango
itd., saj bodo tako poskodovali rezilo in morda
tudi sokovnik.

¢ Pustite sokovnik delovati nekaj sekund, preden
ga izklopite, da odvecni sok iztece iz pulpe. Ko je
IZKLOPLJEN, pocakajte, da se sokovnik popolno-
ma izprazni in se popolnoma ohladi, preden ga
razstavite.

e Ne priporocajte prekomernega sadja, saj v filtru

ostane prevec pulpe in zamasi sokovnik.

¢ V napravo nikoli ne vlivajte tekocin, razen ce sle-
dite navodilom/najem za pripravo sojinega, rize-
vega ali oreSckovega mleka.

e Pri uporabi majhnega ali tankega sadja ali ze-
lenjave jih dodajte hkrati. Na primer, v kanal za
polnjenje vstavite 2 ali 3 korenje naenkrat za naj-
boljSe rezultate.

e Pri stiskanju zelis¢ ali pSenicne trave jih ovijte v
vecjo listno zelenjavo, kot so Spinaca, zelje itd.,
nato pa Se sadje ali vegetalec, ki vsebujeta veliko
soka, kot je ananas, jabolko itd.

e Pri stiskanju korenja, ki ni enake velikosti, ne
uporabljajte potiskala, dokler ne obdelate naj-
vecjega korenja. Ko imajo enako velikost, lahko
uporabite potiskalo za nadaljevanje, dokler kore-
nje ni bilo obdelano.

* Denserjevo zelenjavo (tj. peso) in vlaknato zele-
njavo [npr.celijo] je treba sesekljati in pocasi vsr-
kati v dovodno cevko, da se zmanjsa zamasitev.

Cis¢enje in vzdrzevanje

e Opozorilo! Pred ¢iS¢enjem in shranjevanjem na-
pravo vedno izkljucite iz elektri¢ne vticnice.

e NE priporo¢amo pomivanja razlicnih delov v po-
mivalnem stroju.

* Takoj po uporabi s &Cetko (prilozeno) temeljito
oCistite tanke mrezaste luknje rezila v kosari. Pa-
zite na ostre robove! Notranjost oCistite pod teko-
covodo in jo drzite proti svetlobi, da zagotovite, da

® =

fine mreZice niso zamasene.

¢ Nevarnost elektricnega udara! Napajalnega ka-
bla ne potapljajte v vodo ali druge tekocine z vti-
¢em ali motorno osnovno enoto.

¢ Razstavite sokovnik v obratnem vrstnem redu se-
stava (glejte sklop =)

e Osnovno enoto motorja ocistite z mehko vlazno
krpo.



POMEMBNO! Preverite, ali je pralno sredstvo pri-
merno za uporabo z deli iz plastike ali nerjavnega
jekla. Nekateri visoko alkalni izdelki [npr. z visoko

koncentracijo amonijaka ali kavsti¢ne sode] so po-
polnoma nezdruzljivi z nekaterimi plasticnimi iz-
delki in povzrocijo, da se zelo poslabsajo.

Deli Opis

Potiskalo

Pokrov s podajalno Zlebom

Sestav kosarice z rezilom

Posoda

Vsebnik za impulze

- Dele potopite v toplo, blago pralno sredstvo za priblizno 3 ~ 5 minut. Nikoli ne uporabljajte grobega
Cistilnega detergenta.

- Vrnitev pod tekoco vodo.

- Nevarnost poskodb rok! Z rezilom ravnajte previdno.

e Vse dele popolnoma osusite.

* Ponovno sestavite sokovnik (glejte sklop =)

Shranjevanje

e Vedno se prepricajte, da je bila naprava izkljuce-
na iz elektricne vticnice in povsem ohlajena.

e Napravo hranite v ¢istem in suhem prostoru, iz-
ven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

Odpravljanje tezav

Ce naprava ne deluje pravilno, v spodnji razpredel-

nici preverite resitev.

Ce tezave ne morete resiti, se obrnite na dobavite-

lja/ponudnika storitev.

TeZava

MozZen vzrok

Mozna resitev

Motor po vklopu ne deluje.

Naprava se ne prikljucuje trdno na elektricno
vtiénico.

Preverite, ali je vti¢ dobro namescen.

Motor deluje z glasnimi zvoki in odli¢nimi vibra-
cijami.

- Naprava ni dobro sestavljena.

- Preve¢ sestavin, ki so se zamasile v lopatici v
sklopu kosare

- noge s sesanjem niso v cvrstem stiku s povr-
Sino;

- Odklopite aparat in ga pravilno sestavite (glejte
sklop ).

- Odklopite vtic. Pocistite nekaj hrane in ponovno

zazenite.

- Poskrbite, da bodo sesalne noge cvrsto v stiku
s povrsino.

Neucinkoviti rezultati sojenja

Rezilo v kosari je obrabljeno.

Zamenjava rezila v koSari.

Tehnicne specifikacije
St. izdelka: 221105

Delovna napetost in frekvenca: 220-240V~ 50/60 Hz

Izhodna moc: 700W
Razred zascite: razred |
Vodoodporen razred: IPX1

Raven hrupa: < 72 dB (Al(Delovanje brez obreme-

nitve)

Mere: 245 x 480 x (V) 530 mm
Hitrost vrtenja: priblizno 3000 vrt./min
Neto teza: priblizno 13,1 kg

Opombe: Tehnicne specifikacije se lahko spremenijo brez predhodnega obvestila.

Material razli¢nih delov

Deli

Material

Ohisje motorne enote

AISI 304 iz nerjavnega jekla

Posoda

AISI 304 iz nerjavnega jekla

Sestav koSare

AISI 304 iz nerjavnega jekla

Redetka

AISI 430 iz nerjavnega jekla
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Elektriéni diagram (220-240 V~ 50/60 Hz)

V RESTAVRACUI Glavna faza
EA Faza zagona
cD Zagon kondenzatorja
KD Zagonskirele
KW Elektromagnetni rele
MAT Stikalo za zagon
MA2 Stikalo za zaustavitev M 0
SUKANJE Varnostno stikalo sponke
MF Prelomni modul <7 120V/60Hz ™ - N
&rna (ali rjaval foteno-rumena 220-240V~
MO0 Enofazni motor [ bela (ali modra) modra_ 50/60Hz )
\ zeleno (ali zeleno-rumerfo) v, /
PTO Toplotno varovalo motorja — _ — _ -
@ +
S AN N
r L
modfa
ACL |ACR|OUT
©
ONOFF
2 SZCACTUS
15 N CATA2
érna
q FL
J""""a 5 $ riava modra MF
o Lol —le]
OFF ON o
MA1 Kw )
OFF
SW
modra
RECEPTI

Sadje in zelenjavo lahko kombinirate na neskoncno
Stevilo nacinov, da ustvarite vznemirljive, barvite in
ne brezplacna, saj imate le teh nekaj zlatih pravil
priprave koktajlov:

¢ \edno uporabljajte neobdelano sadje.

o Ce boste uporabljali shaker, bo prekrivna mesa-

nica bolj homogena.
¢ Spodnji del cvrtnika do polovice napolnite z lede-

BRESKEV Z ISKRICO

Sestavine (servis 3):

* 6 breskev

¢ 1/2 limone

e 1 velik luknjicek zmletega muskatnega orescka
¢ 300-mililitrska voda iz sode

e | tanka rezina sveZega ingverja

® -

nimi kockami.
Koktejla ne stresajte predolgo, saj se bo drugace
led stopil in pokvaril.
Tukaj je izbor koktejlov receptov, vsak za priblizno
Stiri ljudi.
Opomba: Spodnji recepti so samo za referenco.
Stevilne recepte lahko najdete v kuharskih knjigah
in na spletu.

Priprava: na kamnu polozite breskve in olupite li-
mono. Ingverja ni treba odlepiti. Najprej obdelajte
breskve v sokovniku, nato pa ingver, nato limona.
Nato z mletim muskatnim ores¢kom in sodo vodo
zdruzite s sokom. Delite tri kozarce. Garnish: Ko-
zarce okrasite s tankimi rezinami breskve.



JABOLKO-KIVI

Sestavine [servis 3):

¢ 3 jabolka Granny Smith
e 1/2 limete

e 3 kivijasko sadje

MEHLJA GRENIVKA
Sestavine (servis 3):
¢ 250 g oranzne

® 250 g grenivke

¢ 250 g jagod

ORIENTALSKO

Sestavine (servis 3):

¢ 1/2 ananasa

e 3 oranzne

* 1 ¢ajna Zlicka izvlecka vanilije

JABOLENA ZELENJAVA
Sestavine (serve 4):

® 4 jabolka Granny Smith

e 2 palcki zelene

¢ 1 tanka rezina sveZega ingverja
¢ 1/2 limone

e sol

KOKTAJL IZ SKARNICE

Sestavine [serve 4):

¢ 1 kuhana pesa

¢ 2 korenja

e 2 majhna Sopka rdecega grozdja
e 2 jabolki Granny Smith

e kajenski poper

MEDENO LUBENICO
Sestavine [servis 3):
¢ 750 g lubenice

¢ 1/2 limone

® 20 g medu

e 20 g vode

Priprava: odstranite vodni kamen. Olupite kivije, da
koktajl ohrani sveze zeleno barvo.

Obdelajte vse sestavine v sokovniku.

Z Zzlico premesajte in takoj postrezite, preden se
jabolko zapece,

Ideja: Ce je okus prevec kisel, preprosto dodajte
malo medu ali sirupa iz sladkornega trsa. Sadje za
kivije lahko tudi nadomestite s kumaro ali zeleno
palcko.

Priprava: olupite pomarance in grenivke, da pre-
precite grenki okus. Obdelajte vse sestavine v so-
kovniku.

Dobro premesajte in razdelite med kozarce.

Ideja: Ce je sok prevec kisel, preprosto dodajte
malo medu ali trsnega sirupa.

Priprava: odluscite sadje. Najprej obdelajte ananas
v sokovniku, nato pa oranznato.

Priprava: temeljito operite zelene palcke in obde-
lajte v soku, nato pa ingverju in Se jabolkih. Zacinite
z nekaj soli in postrezite takoj, preden se jabolko
zapece. Ideja: namesto jabolk lahko uporabite hru-
ske.

Priprava: v sokovniku obdelajte vse sadje in zele-
njavo. Zacinite sok s kajenskim poprom in postre-
zite ohlajeno.

Garnish: vsako steklo okrasite z rezino otroske
pese. Ideja: za ta sok lahko uporabite bele ali ru-
mene breskve.

Priprava: prekuhajte med in vodo ter pocakajte, da
se ohladi. Odstranite lubenico in lubenico ter meso
narezite na velike koscke. Olupite limono.

Sadje obdelajte v velike kose. Olupite limono. Sadje
obdelajte v sokovniku.

Najprej vlijte medeno mesanico v kozarce, nato pa
Se sok lubenice. Garnish: postrezite s tanko nare-
zano lubenico.
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KAPRICA KORENJA

Sestavine (serve 4):

e 4 korenje

® 4 oranzne

e | tanka rezina sveZega ingverja
o Ledene kocke

KLASICNI
Sestavine (servis 3):
e 4 korenje

* 3 jabolka

e T limona

GAZPACHO

Sestavine (servis 3):

¢ 500 g zrelih paradiznikov

e 1/2 majhnega rdecega popra
* 1/2 kumare

* 1/2 majhne palice, zelena

e 1 Zlica olivnega olja

¢ Kapljica CeSnjevega kisa

® sol

ePekac

SKoC1Jo BELUSI

Sestavine (servis 3):

e 1-kilogramski zeleni belusi
e 1-igli¢ni mlet poper

e 1 SCep moke soli za sol

KUMARA S HLADILNIM APARATOM
Sestavine (serve 4):

e 1 kumaro

e 4 velika Sminkasta jabolka

e 3 Zlice potopljenega

¢ 1/2 limone

* Mleko kozice

®

Priprava: operite in zdrgnite korenje (ni ga treba
olupiti). Odlepite pomarance. Obdelajte vse sesta-
vine razen ledenih kock v sokovniku.

Locite stiri kozarce, dodajte ledene kocke in takoj
postrezite. Garnish: okrasite z olivo in rezino po-
marance.

Vaniljev izvleCek premesajte v sok in postrezite v
kozarcih za majhne curke. Zamisel: pomarance
zamenjajte s kokosovim mlekom.

Priprava: olupite limono. Korenje operite in ga zdr-
gnite (ni ga treba olupiti). Obdelajte vse sestavine
v sokovniku.

Dobro premesajte in postrezite.

Ideja: Hruske lahko zamenjate z jabolki.

Priprava: vso zelenjavo obdelajte v sokovniku, nato
dodajte olivno olje, Serijev kis in sol.

Garnish: okrasite s pridihom limonine lupine in re-
zine paradiznika.

Zamisel: kot paradiZznik odpre tek, postrezite gaz-
pacho na zacetku obroka.

Priprava: odluscite Sparglje in zavrzite trde konce
stebel. Procesirajte v sokovniku.

Zacinite z malce janeZevega popra in morske soli.
Zamisli: uporabite ta koktajl za spremljavo lososo-
ve jedi.

Priprava: izperite kumare, a jih ne lupite, saj koza
vsebuje vitamine in bo tudi barva vasim koktejlom
prav tako posojala. Zato po moznosti uporabite or-
ganske kumare. Olupite limono.

Obdelajte kumare, jabolka in koper v sokovniku, ki
mu sledi limona. ZdruZite kozje mleko in sok.



PRECEJ ROZNATA
Sestavine (serve 4):
¢ 300 g jagod
o 3 korencki
e 1/4 ananas

MELON MELODIJA
Sestavine (servis 3):

¢ 400 g zelene melone

¢ 1 jabolko Granny Smith
e 1/2 limone

MELON-PESKA Z TURMERNO

Sestavine [serve 4):

¢ 1400 g rumene melone iz medene rose
* 1 grenivka

¢ 1/2 hrusgke

* 1/2 zlatega, slastnega jabolka

¢ | tanka rezina svezega ingverja

 1/2 limonine trave

e 1 droben SCip turmerne

Priprava: odluscCite ananas in ga narezite na kosc-
ke. Nivam treba pobiti jagod, saj bodo njihove ste-
bla samodejno iztekla v posodo za tropine.

V tem vrstnem redu obdelajte ananas, jagode in
korenje v sokovniku. Dobro premesajte in razdelite
ocala, okrasena z narezanimi jagodami.

Ideja: koktejl popestrite s S¢epcem zmletega vani-
lijevega fiZzola, kardamoma ali ingverja.

Priprava: odstranite melono koZo in zrezke ter
meso narezite na velike kose. Olupite limono. Ob-
delajte vse sestavine v sokovniku.

Mesajte z Zlico in takoj postrezite, okusite z nekaj
listi mete. Zamisel: melono zamenjajte z lubenico.

Priprava: olupite melono in grenivko. Jabolka,
ingverja, limone in grenivke obdelajte v sokovniku
v tem vrstnem redu. Dobro premesajte in razdelite
med $tiri kozarce.

Garancija

Okvare, ki vplivajo na funkcionalnost naprave in
se pojavijo v enem letu po nakupu, se popravijo s
brezplacnim popravilom ali zamenjavo, Ce je bila
naprava uporabljena in se je ohranila v skladu z
navodili in ni bila zlorabljena ali napacno upora-
bljena. To ne vpliva na vade zakonske pravice. Ce
je za napravo veljala garancija, navedite, kje in kdaj

je bila kupljena, in priloZite dokazilo o nakupu (npr.
racun).

Skladno z naso politiko nenehnega razvoja izdel-
kov si pridrzujemo pravico do spremembe izdelka,
embalaZe in specifikacij dokumentacije brez pred-
hodnega obvestila.

Odstranjevanje in okolje

Med odstranjevanjem naprave ne odvrzite izdelka
skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Namesto
tega ste sami odgovorni za odstranjevanje odpadne
opreme na doloceno zbirno mesto. NeuposStevanje
tega pravila lahko kaznuje v skladu z veljavnimi
predpisi o odlaganju odpadkov. Loceno zbiranje in
recikliranje vase odpadne opreme v Casu odlaga-
nja bo pomagalo ohraniti naravne vire in zagotoviti,

da se reciklira na nacin, ki varuje zdravje ljudi in
okolje. Za ve¢ informacij o tem, kam lahko odlozite
odpadke za recikliranje, se obrnite na lokalno zbir-
no podjetje za odpadke. Proizvajalci in uvozniki ne
prevzemajo odgovornosti za recikliranje, obdelavo
in ekoloSko odstranjevanje, bodisi neposredno bo-
disi prek javnega sistema.
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