AMER*BOX

Features:

e Compact carriers for transporting hot and cold foods.
¢ Made of molded polypropylene and insulated with polyurethane foam.

¢ Molded-in handles on all four sides.

e Stackable and interlock for saving space and easy storage.
¢ Standard food service pans are easy to load and remove.

¢ Holding compartments are easy to clean.

AMER*BOX

Eigenschaften:

e Kompakte Transportbehalter fiir den Transport von warmen und kalten Speisen.
¢ Hergestellt aus geformtem Polypropylen und isoliert mit Polyurethanschaum.

¢ Eingeformte Griffe an allen vier Seiten.

e Stapelbar und verriegelbar fiir platzsparende und einfache Lagerung.
¢ Standard-Service-Pfannen sind einfach zu laden und zu entfernen.

¢ Haltefacher sind leicht zu reinigen.

[tem no. Exterior dimensions Compartment capacity
Holds 153mm deep pans,
877845 630x460x(H)260mm 1/1,150 mm 1 pc.
Depth: 153mm 1/2,150 mm 2 pcs.
1/3,150 mm 3 pcs.
Holds 204mm deep pans,
877852 630x460x(H)305mm 1/1,200 mm 1 pc.
Depth: 204mm 1/2,200 mm 2 pcs.
1/3,200 mm 3 pcs.

Temperature retention

4 2
Initial temperature 1hour 2 hours 3 hours 4 hours
(Hot)
87°C 85°C 83°C 81°C 79°C
Initial temperature 1 hour 2 hours 3 hours 4 hours
(Cold) |
0°C 1°C 2°C

Vent caps

User instruction:

¢ Check the product for damage.

* Before using food transporter systems, make sure to open the doors and clean the inner pan compartments
thoroughly with mild food safe cleaning solution.

¢ Always place food in container with the secure cover.

¢ Ensure that the molded handles and latches are properly closed.

¢ Vent caps on the front door can be adjusted to equalize the pressure of outside and inner compartment, making
it easier to open the door.
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Artikel-Nr. AuBlenmalle Fachkapazitat
Halt 153mm tiefe Pfannen,
877845 630x460x(H)260mm 1/1,150 mm 1 Stck.
Tiefe: 153mm 1/2,150 mm 2 Stck.
1/3,150 mm 3 Stck.
Halt 204mm tiefe Pfannen,
877852 630x460x(H)305mm 1/1,200 mm 1 Stck.
Tiefe: 204mm 1/2,200 mm 2 Stck.
1/3,200 mm 3 Stck.
Temperaturspeicherung
e N
Anfangstemperatur 1 Stunde 2 Stunden 3 Stunden 4 Stunden
(HeiB)
87°C 85°C 83°C 81°C 79°C
Anfangstemperatur 1 Stunde 2 Stunden 3 Stunden 4 Stunden
(Kalt |
0°C 1€ 20C 20C 2,5°C

Entliftungskappen Verschluss

Benutzeranweisung:

o Uberpriifen Sie das Produkt auf Beschadigungen.

¢ Vor der Verwendung von Speisentransportsystemen miissen die Tiren gedffnet und die Innenschalenrdaume
grindlich mit milder lebensmittelechter Reinigungslésung gereinigt werden.

¢ Legen Sie Lebensmittel immer in den Behalter mit der sicheren Abdeckung.

¢ Stellen Sie sicher, dass die geformten Griffe und Verriegelungen ordnungsgeman geschlossen sind.

e Die Verschlusskappen an der Vordertir konnen angepasst werden, um den Druck von Auf3en- und Innenfach
auszugleichen, wodurch das Offnen der Tir erleichtert wird.
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AMER*BOX

Eigenschappen:

e Compacte dragers voor het transport van warm en koud voedsel.

¢ Gemaakt van gegoten polypropyleen en geisoleerd met polyurethaanschuim.
¢ Ingegoten handgrepen aan alle vier kanten.

e Stapelbaar en interlock voor ruimtebesparing en gemakkelijk opbergen.

¢ De standaardpannen zijn gemakkelijk te plaatsen en weer op te tillen.

¢ De opbergcompartimenten zijn gemakkelijk schoon te maken.

Artikelnr. Buitenafmetingen Capaciteit van de compartimenten
Geschikt voor pannen met een hoogte van 153mm aan de binnenkant,
877845 630x460x(H)260mm 1/1,150 mm 1 stuks
Hoogte binnenkant: 153mm | 1/2,150 mm 2 stuks
1/3,150 mm 3 stuks
Geschikt voor pannen met een hoogte van 204mm aan de binnenkant,
877852 630x460x(H)305 mm 1/1,200 mm 1 stuks
Hoogte binnenkant: 204mm | 1/2,200 mm 2 stuks
1/3,200 mm 3 stuks
Behoud van temperatuur
e N
Initiéle temperatuur Tuur 2uur 3uur 4uur
(Heet)
87°C 85°C 83°C 81°C 79°C
Initiéle temperatuur 1uur 2uur 3uur 4uur
(Koud)
0°C 1°C

Ventilatiekappen

Vergrendeling

Gebruiksaanwijzing:

¢ Controleer het product op beschadigingen.

¢ Voordat u voedseltransporteersystemen gebruikt, dient u de deuren te openen en de binnenste compartimenten
van de pannen grondig te reinigen met een milde, voedselveilige reinigingsoplossing.

¢ Plaats voedsel altijd in een container met de veilige afdekking.

¢ Zorg ervoor dat de voorgevormde handgrepen en grendels goed gesloten zijn.

¢ De ventilatiekapjes op de voordeur kunnen worden aangepast om de druk van het buiten- en
binnencompartiment te egaliseren, waardoor het openen van de deur gemakkelijker wordt.
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AMER*BOX

Cechy:

e Kompaktowe pojemniki to idealne rozwiazanie do transportu goracej i zimnej zywnosci.

¢ Wykonane z formowanego polipropylenu, izolowane pianka poliuretanowa.

* Formowane, wpuszczane uchwyty ze wszystkich czterech stron.

e Mozliwo$¢ sktadania i sztaplowania, co daje oszczedno$¢ miejsca i utatwia przechowywanie.
e } atwosc wktadania i wyjmowania standardowych pojemnikéw do serwowania.

e tatwe do czyszczenia przegrody.

Nrart. Wymiary zewnetrzne Pojemnos¢ komory
Miesci pojemniki o gtebokosci 153mm.
877845 630x460x(H)260mm 1/1,150 mm 1 szt.
Gteboko$¢: 153mm 1/2,150 mm 2 szt.
1/3,150 mm 3 szt.
Miesci pojemniki o gtebokosci 204mm.
877852 630x460x(H)305mm 1/1,200 mm 1 szt.
Gteboko$¢: 204mm 1/2,200 mm 2 szt.
1/3,200 mm 3 szt.
Utrzymanie temperatury
e N
Temp. poczatkowa 1godz. 2 godz. 3 godz. 4 godz.
(Gorace)
87°C 85°C 83°C
Temp. poczatkowa 1godz. 2 godz.
(Zimne)
0°C 1°¢ 20C

Odpowietrzniki Zatrzask
Instrukcja dla uzytkownika:
e Sprawdzi¢ produkt pod katem uszkodzen.
¢ Przed uzyciem systemu do transportu zywnosci otworzyc drzwi i doktadnie wyczysci¢ wewnetrzne przegrody na
pojemniki tagodnym $rodkiem dopuszczonym do kontaktu z zywnoscia.
e Zabezpieczac pokrywe na czas wktadania zywnosci do pojemnika.
e Upewnic sie, ze formowane uchwyty i zamki sa poprawnie zamkniete.
e Odpowietrzniki na przednich drzwiczkach mozna regulowac w celu wyréwnania cisnienia wewnatrz komory,
co utatwia otwieranie drzwi.
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AMER*BOX

Caractéristiques:

¢ Conteneurs compacts pour le transport d'aliments chauds ou froids.

¢ Réalisés en polypropyléne moulé et isolés avec de la mousse de polyuréthane.
¢ Poignées moulées sur les quatre cotés.

e Empilables et emboitables pour gagner de l'espace et faciliter le stockage.

e Les plats de service standard peuvent étre charger et retirer facilement.

¢ Les compartiments du conteneur sont faciles a nettoyer.

N° d'élément Dimensions extérieures Capacité des compartiments

Contient des plats de 153mm de profondeur,

630x460x(H)260mm 1/1,150 mm 1 unité.

877845 Profondeur: 153mm 1/2,150 mm 2 unités.

1/3,150 mm 3 unités.

Contient des plats de 204mm de profondeur,
877852 630x460x(H)305 mm 1/1,200 mm 1 unité.

1/2,200 mm 2 unités.
1/3,200 mm 3 unités.

Profondeur: 204mm

Conservation de la température

4 2\
Température initiale 1 heure 2 heures 3 heures 4 heures
(Chaud)
87°C 85°C 83°C 81°C 79°C
Température initiale 1 heure 2 heures 3 heures 4 heures
(Froid) |
0°C 1°C 2°C 2°C 2,5°C

Couvercles de ventilation Loquet

Consignes d'utilisation:

e Vérifier que le produit n'est pas endommagé.

e Avant d'utiliser les systémes de conteneurs alimentaires, s'assurer d'ouvrir les portes et de nettoyer entierement
les compartiments internes recevant les plats a l'aide d'une solution nettoyante alimentaire douce.

e Toujours placer les aliments dans un conteneur en sécurisant le couvercle.

e S'assurer que les poignées et les loquets moulés sont correctement fermés.

e Les couvercles de ventilation sur la porte avant peuvent étre ajustés pour équilibrer la pression du compartiment
externe et interne, facilitant ainsi l'ouverture de la porte.
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AMER*BOX

Caratteristiche:

e Carrelli compatti per il trasporto di alimenti caldi e freddi.

e Realizzati in polipropilene stampato e isolati con schiuma di poliuretano.

¢ Maniglie stampate integrate su tutti i quattro lati.

e Impilabili e con bloccaggio a incastro per risparmiare spazio e riporre con facilita.
e Le pentole di servizio standard per alimenti sono facili da caricare e rimuovere.

e | vani di contenimento sono facili da pulire.

Cod. articolo Dimensioni esterne Capacita del vano

Contiene pentole profonde 153mm,

630x460x(H)260mm 1/1,150 mm 1 pz.

877845 Profondita: 153mm 1/2,150 mm 2 pz.
1/3,150 mm 3 pz.
Contiene pentole profonde 204mm,
877852 630x460x(H)305 mm 1/1,200 mm 1 pz.
Profondita: 204mm 1/2,200 mm 2 pz.
1/3,200 mm 3 pz.
Mantenimento della temperatura
e N
Temperatura iniziale Tora 20re 3ore bore
(Caldo)
87°C 85°C 83°C 81°C 79°C
Temperatura iniziale 1ora 2ore 3ore 4ore
(Freddo) <]
0°C 1€ 20C

Tappi di sfiato Cerniera

Istruzioni per l'uso:

e Verificare che il prodotto non presenti danni.

e Prima di utilizzare i sistemi per il trasporto degli alimenti, provvedere ad aprire gli sportelli e pulire
accuratamente i vani interni per le pentole con detergente neutro sicuro con gli alimenti.

e Collocare sempre gli alimenti in contenitori con coperchio ben fissato.

e Verificare che le maniglie stampate e le cerniere siano ben chiuse.

o | tappi di sfiato sullo sportello anteriore possono essere regolati per equilibrare la pressione esterna con quella
delvano interno, rendendo pit semplice aprire lo sportello.
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AMER*BOX AMER*BOX

Caracteristici: XapaKTepucTukm:
¢ Transportoare compacte pentru transportul alimentelor calde si reci. o KoMnaKTHble MepeHOCKM A1 FOPSYUX U XONOAHbBIX MPOJYKTOB.
e Fabricate din polipropilena turnata si izolate cu spuma poliuretanica. e /13roToB/IEHbl U3 IMTOTO NOAUNPONMIIEHa C U30A5LMEN U3 MONNYPETaHOBOM NeHb.
¢ Prevazute cu manere pe toate cele patru laturi. ® JIuTble pyyKku C YeTbIpex CTOPOH.
¢ Alimentele pot fi stivuite si aranjate pentru a economisi spatiul si pentru a fi depozitate usor. ® YnobHo ycTaHaBnuBaloTcsa B WTabenu ¢ dukcaumenn, YTo IKOHOMUT MECTO U YNPOLLAET XpaHeHue.
e Tavile standard de servire a alimentelor sunt usor de incarcat si de scos. e Jlerko 3arpyxaTb v BbIHUMaTb CTaHAAPTHbIE MOAHOCH! AN MULLK.
e Compartimentele de depozitare sunt usor de curatat. o OToeneHns oNs xpaHeHWs nerko o4nLiath.
Nr. articol Dimensiuni exterioare Capacitatea compartimentului N® nozuuuu HapyxHble pa3mepsl BmecTumocTb otgenequs
Sustine tavile la o adancime de 153mm. Bmelwyaet nogHocsl rnybuHoit 153mm.
877845 630x460x(H)260mm 1/1,150 mm 1 buc. 877845 630x460x(B)260MM 1/1,150 MM 1 ..
Adancime: 153mm 1/2,150 mm 2 buc. TnybuHa: 153mMm 1/2,150 MM 2 w.
1/3,150 mm 3 buc. 1/3,150 Mm 3 w.
Sustine tavile la o adancime de 204mm. BMmelwaet nogHocsl rnybutoit 204mm.
877852 630x460x(H)305mm 1/1,200 mm 1 buc. 877852 430x460x(B)305MM 1/1,200 MM 1 wwT.
Adancime: 204mm 1/2,200 mm 2 buc. TnybuHa: 204mm 1/2,200 MM 2 wwT.
1/3,200 mm 3 buc. 1/3,200 Mm 3 w.
Retinere temperatura MoppepxaHue TeMmnepaTtypbl
e N s N
Temperaturd initiald Tord 2ore 3ore bore HauanbHas Temnepatypa 1 yac 2vaca 3yaca 4yaca
(CaLl) o (Fopauas)
m 87°C 85°C 83°C 81oC 79°C 87°C 85°C 83°C 81eC 79°C m
Temperatura initiald Tora 2ore 3ore 4ore Hauanbhas Temneparypa 1 vac 2vaca 3vaca 4yaca
(Rece) | [Xonopwas)
0°c 1o¢ 2¢ 0°c 1o¢ 2¢

Capace de ventilatie Dispozitivul de blocare KpbILK BEHTUNALMOHHOO 3awenka
0TBEpCTHS

Instructiune pentru utilizator: WHCTPYKLUMS NO UCNONIb30BaHUIO:

e Verificati ca produsul sa nu fie deteriorat. e [lpoBepbTe U3ZENME Ha Hann4Yne NoBPeXAEHUN.

¢ Inainte de a utiliza sistemele de transportare a alimentelor, asigurati-va ca deschideti usile si curatati bine e [lepep ucnonb3oBaHWeM MULLEBbLIX TPAHCNOPTEPOB 0083aTeNbHO OTKPOMTE ABEPLbl M NPOBEANTL TLLATENbHYI0
compartimentele interioare cu o solutie usoara si eficienta de curatare. UMCTKY BHYTPEHHMWX OTLENEHNI C NOMOLLbIO c1aboro pacTBopa MotoLLero CpeAcTBa.

¢ Asezati intotdeauna alimentele in recipiente cu capace securizate. * Bcerpa xpaHuTe nuLieBble NpoayKTbl B KOHTEMHEPE C HALEXKHO 3aKPbITOV KPbILLIKOM.

e Asigurati-vd ca manerele si dispozitivele de blocare sunt bine inchise. o YbenuTech, 4To INTbIE PyYKU U 3aLLeNKu NPaBUIIbHO 3aKpbIThl.

¢ Capacele de aerisire de pe usa din fata pot fi reglate pentru a egaliza presiunea din compartimentul exterior si o KpbILWKN BEHTUAALMM Ha NepeAHen ABepLie MOXHO PeryanpoBaThb ANs BbipaBHVWBaHWS LaBAeHUS HAPYXHbIX U
interior, facilitind deschiderea usii. BHYTPEHHUX OTAENEHWI, YTO YNPOLLAET OTKPbITUE LBEPLbI.
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AMER*BOX

XapakTnpLoTLka:

® ITIBapn KATAOKEUN yla TN HETAPOPA KPUWV KAl ZEOTWV TPOPIHWV.

® Kataokeuaopévo and xutod NoAUNponuUAEVLO Kal HOVWHEVO HE appd noAuoupeBavng.

* EvowpaTtwpéveg xelpoAaBEG OTLG TEGOEPLG MAEUPEG.

o Me uvatotnta atoiBa&ng kat ac@aAlong yla e§otkovopunon Xmpou Kat eUKoAn anoBnkeuan.

e O TunKot BloKOL TPOPIHWV POPT@VOVTAL KAl apalpoUvTat EUKOAQ.
o Alapepiopata anoBnkeuong eUKoAa oTov KaBapLopo.

Ap, e€apTnparog

E€wrepikég OlaoTaoelg

XwpnTikdTnTa Slapepiopatog

630x460x(H)260mm

Xwpaet diokoug 153mm,
1/1,150 mm 1 Tpx.

877845 Baboc: 153mm 1/2,150 mm 2 Tyx.
1/3,150 mm 3 Tpx.
Xwpaet diokoug 204mm.
877852 630x460x(H)305mm 1/1,200 mm 1 Tpx.
BaBog: 204mm 1/2,200 mm 2 Tpx.
1/3,200 mm 3 Tpx.
Awatnpnon Bgppokpaociag
e N
Apxikn Beppokpaoia 1 wpa 2 dpeg 3 dpeg 4 bpeg
(Zeoro)
87°C 85°C 83°C 81°C 79°C
Apxikn Beppokpacia 1 dpa 2 hours 3 (peg 4 Gpeg
(Kpuo)
0°C 1°C 2°C

0dnyieg xpnoTn:

Kandki e€agplopol

o EAEyETE TO NpOlOV yLa ZNHLEG.

* [1plv XpNGLHOMOLNCETE GUOTNHA HETAPOPAG TPOPLUWY, AVOLETE TIG NOPTEG KAl KABapioTE NPOCEKTIKA TA EOWTEPLKA

dlapepiopara, He nnto dtaAupa kaBaplopou TpoQiwy.
* TonoBeteite ndvra Ta TPOPLUC 0TO doXelo PE TO KANAKL aoPaAeiag.
* BeBalwBeire 0TL 0L xUTEG AaBEC KaL oL oUPTEG EXOUV KAELOEL KOAD.

o Ta Kanakta eaepLopoy oTNV PNPOCTIVA NOPTA PNMOPOUV va PUBHLOTOUV yLa va EELOOPPOMNTOUY TNV Niedn TOU
eEWTEPLKOU KAL TOU ECWTEPLKOU XWPOU, SLEUKOAUVOVTAG TO AVOLYHa TNG NOPTAG.
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