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Thank you for choosing this versatile and high quality HENDI Cream Whipper. With this
universal kitchen tool you can create a multitude of light desserts, creams, sweet and
sour mousses. Some kinds of liquid ingredients, such as juices, coffee, chocolate-syr-
up, vanilla cream, yoghurt, etc. can be used in HENDI Cream Whipper, but only if they
contain no insoluble substances!

For guaranteed quality, please use HENDI cream chargers only. Please read the in-
structions thoroughly before using the first time!

1. SAFETY INSTRUCTIONS

If the warnings included in the manual next to this symbol are
not observed, injuries of operating personnel and third per-
sons as well as whipper or other property damage may occur.
The manufacturer and the distributor shall not be liable for
damage resulting from failure to observe the manual.

WARNING - HIGH PRESSURE

The filled whipper and cartridges are pressurized. Opening of
the filled whipper, partly filled whipper, and/or piercing of the
full or empty cartridge is forbidden - risk of explosion.

WARNING - RISK OF EXPLOSION

Never use the cream whipper with hot ingredients or for hot
sauces. Never heat the cream whipper in a bain-marie or
other means of heating. The heat will dangerously increase
the pressure in the cream whipper- risk of explosion.

1. Please keep this instruction booklet for later reference to
avoid any improper handling or operating. This whipper
is designed exclusively for the purposes specified in this
manual.

2. The whipper and the charger are pressure containers
which require increased attention and care.

3. For the chargers, pertinent safety instructions are given
on its package.

4. Keep HENDI Cream Whipper and chargers out of the
reach of children.

5. For safety reasons, do not bend over the whipper nor lean
over the whipper when screwing in the charger! Remark
that the cream whipper head has to be firmly screwed
on before the cream whipper can be taken into operation
with the charger.

6. HENDI head screws easily onto the bottle in an up-right
position. Do not cross-thread.

7. AWLHENDI parts can be assembled easily; therefore never
use force.

8. Never use the whipper if damaged. HENDI Cream Whip-
per which has been dropped should be checked by HENDI
before resuming use.

9. Press the lever until the hissing sound stops before
opening HENDI Cream Whipper when gas has completely
escaped.

10. Do not expose HENDI Cream Whipper to heat (stove, sun-
light, oven, microwave, etc.).

11. Please be advised that tampering with the whipper and/
or its components voids any and all warranties of the
manufacture/supplier.

12. Only use refrigerated ingredients (4-7°C) in the cream
whipper.

13. Store the filled cream whipper in a refrigerator at a tem-
perature between 0 and 7 °C.

2. USER INSTRUCTIONS

(see illustrations)

If the warnings included in the manual next to this symbol are
not observed, injuries of operating personnel and third per-
sons as well as whipper or other property damage may occur.
The manufacturer and the distributor shall not be liable for
damage resulting from failure to observe the manual.

1. When using your whipper for the first time, or if you have not used it for a while,
rinse the bottle first with lukewarm water, then with cold water before filling it with
cream.

2. Fill with well chilled fresh cream or well mixed and strained liquid ingredients (fig.
1). Never exceed the maximum filling quantity engraved on the outside of the bottle
(0.25 liter for 0.25 L bottle / 0.5 liter for 0.5 L bottle / 0.95 liter for 0.95 L bottle].
If you want to sweeten your cream, we recommend using sugar syrup. If using sugar
or cream stiffener, stir and dissolve it first completely into a little cream to avoid the
formation of lumps.

WARNING - HIGH PRESSURE

The 0.25 Lwhipper shall be filled with 0.25 | of cream and only
1 cartridge. 0.5 | whipper shall be filled with 0.5 | of cream
and only 1 cartridge. The 0.95 | whipper shall be filled with
0.95 L of cream and 2 cartridges. ANY OTHER CREAM VOL-
UME AND CARTRIDGE NUMBER ARE FORBIDDEN - risk of
explosion.

3. Ensure that the head gasket is positioned correctly and firmly in the head [fig. 1).
Then place the head on the bottle and screw closed as follows: Turn the head clock-
wise until you feel resistance, then turn a further quarter of a turn. Do not cross-
thread! (fig. 2).

WARNING - RISK OF EXPLOSION
Make sure that the head gasket is properly seated and that
it is not damaged. ONLY ORIGINAL GASKETS CAN BE USED!

Make sure that the threads on the whipper head and bot-
tle are not damaged. USE OF THE WHIPPER HEAD/BOTTLE
WITH DAMAGED THREAD IS FORBIDDEN.

4. Insert the silver-coloured HENDI cream charger (N,0) into the charger holder as
illustrated (fig. 1).

5. Screw the charger holder and charger on to the inlet valve until gas is released into
the bottle with a hissing sound (fig. 3). Use 1 charger per filling (2 chargers with 1
quart/liter bottle]. Shake the whipper briskly 4~5 times in a vertical direction. When
using well cooled light cream or other mixtures, shake up to ten times. Unscrew
the charger holder and charger (fig. 4. The slight hissing sound while unscrewing
is normal. Remove and discard the used charger. HENDI chargers are made from
high grade steel and can be recycled.

WARNING - RISK OF EXPLOSION
Make sure that the head gasket is properly seated and that
itis not damaged. ONLY ORIGINAL GASKETS CAN BE USED!

WARNING.

If an empty cartridge is left in the holder screwed on the
head, the piston gasket will be damaged. Always unscrew the
holder with the empty cartridge immediately after filling the
whipper with gas.

6. Todispensethe content, hold the whippervertically (decorating nozzle pointing down-
ward) about 1 ¢cm above the surface. Then press the lever lightly (fig. 4). If whipped
cream is not firm enough, shake once more. When using later, do not shake again.
Keep filled cream whipper in the refrigerator but never in the deep-freezing com-
partment or in the freezer. Before placing the whipper in the refrigerator, remove
the decorating nozzle from the nozzle adaptor, rinse with lukewarm water and re-
place. The content will stay fresh for several days in the refrigerator.

3. IMPORTANT DIRECTIONS

Mind the following important points:

1. Togeta betterresult, please cool the whipper well under cold water or in the refrig-
erator before filling.

2. Only use soluble ingredients. For sweetening, it is best to use sugar syrup or lig-
uid sweeteners. Granulated sugar or salt should first be dissolved in cool water or
cream. Use powdered or liquid spices only. Insoluble substances such as seeds,
pulp, etc. prevent the closure of the dispensing piston or might impair the proper
functioning of the whipper. If you use blended mixtures, please use a fine strainer to
remove seeds or pulp.

3. The HENDI Cream Whipper is well suited for the preparation of whipped cream, cold
mousses, sauces or Espumas. It is NOT suitable for hot sauces! Don't store strong
acidic liquids like apple-, lemon-, orange-juice in the cream whipper.

4. Excessive shaking may stiffen pure cream to a degree that it looses its soft texture,
therefore please do not over shake! Do not shake every time before dispensing.
Please shake recipes consisting of mixtures of cream and other liquids well and
more frequently.

5. When dispensing, always hold the whipper upside down (decorating nozzle point-
ing downward), otherwise gas will escape and some cream may remain inside the
whipper.

6. For best result, serve immediately upon dispensing.

7. For spare parts, please contact your dealer or HENDI directly.

8. Use only genuine HENDI Cream Whipper spare parts. Never combine parts with
other HENDI products or other manufacturers’ products. HENDI components are
identified by HENDI marks on the head, charger holder, and the bottom of the bottle.

9. For repairs always return the entire unit (head plus bottle).

4. TROUBLESHOOTING

The charger is not pierced open:

An unsuitable charger has been used or charger was inserted incorrectly. Use the ex-
clusively disposable HENDI cream charger and place it in the charger holder as shown
in Fig. 1.

You have not pressed the lever, nevertheless, cream flows from the nozzle and cant

be stopped:

al  Additives such as powdered sugar, cream stiffener, pulp, etc. have not been com-
pletely dissolved, blocking the piston. Turn the whipper into upright position [nozzle
upl, place it on the countertop and wait until content has settled on the bottom.
Cover the nozzle well with a heavy towel and carefully press the lever to release
gas until hissing sound stops, then unscrew the head, clean the dispensing piston,
strain contents and refill the whipper.

bl The dispensing piston is damaged. Send the appliance to HENDI or a service center.

When the charger is being screwed in, gas escapes between the bottle and the head:

al  The head gasket is missing. Insert a head gasket in the head.

bl The head gasket is damaged. Insert a new gasket.

c)  The head is not screwed on firmly enough. Screw the head onto the bottle firmly in
accordance with User Instructions.

d  The upper edge of the bottle is damaged. Send the appliance to HENDI or a service
center.

Cream is still liquid after preparation:

al  The whipper was not shaken firmly or often enough. Shake again firmly.

b)  The whipper was not turned upside down when pressing the lever. Always turn the
whipper upside down before pressing the lever [decorating nozzle pointing vertically
downward!)

Cream is too firm and “spits” sideways from the nozzle:

The whipper has been shaken too much. Do not over shake nor shake before each dis-
pensing.

IMPORTANT: Do not attempt to modify the whipper. If you cannot solve a problem with
the help of these instructions, please contact HENDI or a service center.

Cleaning

Before opening, allow remaining pressure to escape by pressing the lever until no cream
or gas is discharged through the nozzle. An insignificant amount of cream may remain
in the bottle - a teaspoon of liquid cream at the most.

Follow steps 1, 2 and 3 to clean your HENDI Cream Whipper:

1. Unscrew the head then remove the head gasket and decorating nozzle. Hold end of
the piston inside the head while unscrewing the nozzle adaptor with the other hand.
Thoroughly clean each individual component with a mild detergent and a brush.
Allow the parts to dry and reassemble them later.

When cleaning, only remove parts as shown in fig. 5.

Do not use any sharp objects or abrasive materials when cleaning the bottle.

5. WARRANTY

Defective whipper (faulty materials or bad workmanship) will be repaired without charge
(freight prepaid!) within twelve months of date of purchase per valid invoice. This warran-
ty does not cover any liability for malfunction caused by improper use, use of damaged/
wear parts, or any consequential damage. In order to assure the proper functioning of
your cream whipper, only use original HENDI parts. In particular, we shall not satisfy
any warranty or liability claims for malfunction, damage, and consequential damage
resulting from any failure of complying with and/or failure to read this manual and the
safety instructions contained therein. For further information: visit us at www.hendi.eu

- Changes, printing and typesetting errors reserved.

Wij danken u voor het aankopen van het HENDI slagroomapparaat.
Hiermee kunt u een hele reeks lichte en luchtige slagroombereidingen
en mousses maken. Gebruik om veiligheidsredenen en voor het garan-
deren van een goede kwaliteit, enkel HENDI patronen.

Lees voor gebruik van het HENDI slagroomapparaat aandachtig de ge-
bruiksaanwijzing.

1. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Als de waarschuwingen die in de gebruiksaanwijzing naast
dit symbool zijn opgenomen niet in acht worden genomen,
dan kunnen bedienend personeel en derden letsel oplopen
of kan er schade aan andere eigendommen ontstaan. De fa-
brikant en de distributeur zijn niet aansprakelijk voor scha-
de als gevolg van het nalaten om de gebruiksaanwijzing in
acht te nemen.

WAARSCHUWING - HOGE DRUK

Gevulde slagroomapparaten staan onder druk. Het openen
van het gevulde of gedeeltelijk gevulde slagroomapparaat
en/of het doorboren van de volle of lege patroon is verbo-
den - explosiegevaar.

WAARSCHUWING - ONTPLOFFINGSGEVAAR

Gebruik het slagroomapparaat nooit met warme ingredi-
enten of voor hete sauzen. Verwarm het slagroomapparaat
nooit in een bain-marie of op ander wijze. Warmte verhoogt
de druk in de slagroomklopper gevaarlijk - explosiegevaar.

1. Bewaar de gebruiksaanwijzing zorgvuldig. Het HENDI
slagroomapparaat mag uitsluitend worden gebruikt
voor slagroombereidingen, mousses en roomsauzen.

2. De slagroomspuiten en patronen zijn recipiénten on-
der druk waarbij bijzondere veiligheidsvoorschriften in
acht moeten worden genomen.

3. Voor de patronen staan relevante veiligheid aanwijzin-
gen op de verpakking vermeld.

4. Bewaar het slagroomapparaat en de patronen buiten
het bereik van kinderen.

5. Om veiligheidsredenen wordt aangeraden niet over
het toestel te buigen tijdens het vastdraaien van de pa-
troon.

7. De onderdelen van het HENDI slagroomapparaat pas-
sen vlot en soepel in elkaar. Het is dus niet nodig om
overdadig veel kracht te zetten.

8. Gebruik nooit een beschadigd of gevallen slagroomap-
paraat.

9. Open het HENDI slagroomapparaat uitsluitend wan-
neer de fles niet langer onder druk staat: laat het gas
eerst uit de fles ontsnappen door op de hendel te druk-
ken tot het gesis stopt.

10. Stel het HENDI slagroomapparaat niet bloot aan hevige
warmte (au bain-marie, oven, zon, magnetron enz.).

11. Indien u iets probeert te herstellen of wanneer u een
verkeerde handeling uitvoert met het slagroomappa-
raat, vervalt de garantie.

12. Gebruik uitsluitend gekoelde ingrediénten (4-7°C) in
het slagroomapparaat!

13. Bewaar de gevulde slagroomklopper in een koelkast
met een temperatuur tussen 0 en 7 °C.

2. GEBRUIKSAANWIJZING

(zie illustraties)

Als de waarschuwingen in de handleiding naast dit symbool
niet in acht worden genomen, kan er letsels bij bedienend
personeel en derden optreden, evenals schade aan het slag-
roomapparaat of andere eigendommen.

De fabrikant en de distributeur zijn niet aansprakelijk voor

schade als gevolg van het niet in acht nemen van de hand-

leiding.

1. Alvorens het slagroomapparaat voor de eerste keer te gebruiken, of
wanneer u hem reeds lang niet meer heeft gebruikt, moet de fles
eerst met warm water en nadien met koud water worden uitge-
spoeld. Daarna kan u ze vullen met slagroom.

2. Vulde fles met de verse vloeibare slagroom en de andere ingrediénten (naar
recept). Vul de fles van het slagroomapparaat nooit met meer vloeistof dan
aangeduid staat op de zijkant van het apparaat: 0.25 liter voor 0.25 L fles /
0.5 liter voor 0.5 L fles / 0.95 liter voor 0.95 L fles. Voor een aantal recepten
dienen vaste ingrediénten eerst te worden opgelost of verdund om de vor-
ming van klonters te vermijden.

WAARSCHUWING - HOGE DRUK

Het 0,25 | apparaat mag enkel gevuld worden met 0,25 |
slagroom en 1 patroon, het 0,5 L. apparaat mag enkel gevuld
worden met 0,5 L. slagroom en 1 cartridge. Het 0,95 L
slagroomapparaat mag enkel gevuld worden met 0,95 L. sla-
groom en 2 cartridges. ELK ANDER VOLUME EN AANTAL-
LEN CARTRIDGES ZIJN VERBODEN - explosiegevaar.

3. Plaats de afsluitring in de kop van het HENDI slagroomapparaat en
draai de kop goed recht en stevig vast op de fles. Draai de kop er
nooit scheef op.

WAARSCHUWING - EXPLOSIE GEVAAR

Zorg ervoor dat de afsluitring goed zit en dat deze niet be-

schadigd is. ALLEEN OORSPRONKELIJKE AFSLUITRING GE-

BRUIKEN!

Zorg ervoor dat het schroefdraad op de kop en de fles niet

beschadigd raken. GEBRUIK VAN DE KOP / FLES MET BE-

SCHADERDE DRAAD IS VERBODEN.

4. Plaats de HENDI patroon (N,0), in de patroonhouder.

5. Draai de patroonhouder met de patroon vast tot er een penetratie
van gas [gesis) in de fles te horen is. Gebruik voor de slagroomspuit
van en 0,5 L. slechts één patroon per bereiding. Voor het 1,0 L. slag-
roomapparaat zijn twee patronen nodig. Schud het apparaat stevig
in verticale richting nadat de patroon/patronen zijn vastgedraaid.
Gebruikt u zeer koude of lichte slagroom, dan moet het toestel een
tiental keer worden geschud. Draai de patroonhouder los, het te ho-
ren gesis is normaal. Verwijder de stalen patronen, deze zijn recycle-
baar afvalmetaal.

WAARSCHUWING - EXPLOSIE GEVAAR

Zorg ervoor dat de afsluitring goed zit en dat deze niet be-
schadigd is. ALLEEN OORSPRONKELIJKE AFSLUITRING
GEBRUIKEN!

WAARSCHUWING.

Als een leeg patroon in de patroonhouder aan de kop be-
vestigd blijft, dan zal de pakking van het ventiel beschadigd
worden. Verwijder de patroonhouder met het patroon altijd
direct nadat het apparaat met gas gevuld is.

6. Om de bereiding op te dienen plaatst u het apparaat verticaal, met
de kop naar beneden en oefent u een lichte druk uit op de hendel.
Is de slagroom of de mousse niet stevig genoeg, schud dan nog een
keer. Het is niet nodig om het slagroomapparaat na elk gebruik te
schudden.
Bewaar het slagroomapparaat in de koelkast maar plaats hem nooit
in de diepvriezer. Plaatst u het slagroomapparaat in de koelkast,
maak dan eerst de garneerspuit los, reinig deze met lauwwarm wa-
ter en wat afwasmiddel en draai hem dan terug op de kop. De berei-
ding kan verscheidene dagen in de koelkast worden bewaard.

3. ONDERHOUD

Let de volgende belangrijke punten:

1. Voordat u het slagroomapparaat vult, de fles afkoelen onder koud
water of enkele ogenblikken in de koelkast plaatsen.

2. Gebruik alleen oplosbare ingrediénten. Het is voor zoet maken het
beste om siroop of vloeibare zoetstoffen te gebruiken. Kristalsuiker
of zout moet eerst worden opgelost in koud water of slagroom. Ge-
bruik uitsluitend specerijen in poeder- of vloeibare vorm. Niet oplos-
bare stoffen, zoals zaden, pulp enz. voorkomen het afsluiten van de
zuiger van de dispenser of kunnen de juiste werking van de klopper
schaden. Als u geblende mengsels gebruikt, gebruik dan een fijne
zeef om zaden of pult te verwijderen.

3. De HENDI slagroomklopper is bij uitstek geschikt voor het bereiden
van slagroom, koude mousses, sauzen of espuma’s. Hij is NIET ge-
schikt voor hete sauzen! Bewaar geen sterk zure vloeistoffen, zoals
appel-, citroen of sinaasappelsap in de slagroomklopper.

4. Indien u te lang schudt, wordt de bereiding te dik, waardoor ze niet
volledig kan worden geserveerd. Schud daarom 4 tot 5 keer vlak voor
het opdienen. Het is onnodig om het HENDI slagroomapparaat voor
elk gebruik te schudden.

5. Houd, voor het opdienen van de bereiding, het slagroomapparaat
verticaal met de kop naar beneden, zo niet ontsnapt de druk waar-
door het onmogelijk wordt om de bereiding volledig uit de fles te
drukken.

6. Het beste resultaat krijgt u door de room/mousse snel na de berei-
ding op te dienen.

7. Vraag onderdelen rechtstreeks bij uw verkoper aan.

Gebruik alleen HENDI onderdelen. Combineer nooit onderdelen van
een vreemd merk met HENDI onderdelen.

9. Stuur voor reparaties het slagroomapparaat altijd volledig met alle
onderdelen terug: fles en kop.

4. PROBLEMEN

De verzegeling van de patroon is niet doorbroken:

Een niet geschikt patroon is gebruikt of de patroon is niet juist in de
houder geplaatst. Gebruik alleen HENDI slagroompatronen en plaats
deze in de houder zoals staat aangeven op afbeelding 1.

U heeft de hendel niet ingedrukt, toch blijft er slagroom uit de tuit

komen:

al Heeft u het slagroomapparaat gevuld met poedersuiker of poeder-
gelatine [niet volledig opgelost], dan kan de toevoer naar de gar-
neerspuit verstopt raken; draai de kop van de fles dan nooit los.
Laat de fles rusten zodat de inhoud onderaan de fles stabiliseert.
Bedek de kop met een dikke doek en druk op de hendel om de druk
te laten ontsnappen tot u geen gesis meer hoort. Maak de kop los,
reinig de kop grondig, zeef de inhoud en vul het apparaat opnieuw.

b] Het uitlaatventiel is kapot. Zend het apparaat retour aan uw leve-
rancier.

Wanneer het apparaat vastgedraaid wordt, hoort u gas ontsnappen

tussen de fles en de kop:

a) De afsluitring in de kop mist. Plaats een afsluitring in de kop.

b] De afsluitring in de kop is beschadigd. Plaats een nieuwe afsluit-
ring in de kop.

c] De kop is niet stevig genoeg op de fles gedraaid. Schroef de kop
op de fles volgens de gebruiksaanwijzing.

d) De rand van de flessenhals is beschadigd. Zend het apparaat re-
tour aan uw leverancier.

Slagroom is nog vloeibaar na bereiding:

a) Eris niet stevig of vaak genoeg geschud. Schud stevig.

b] Het apparaat is niet met de kop naar beneden geplaatst toen de
hendel werd ingedrukt. Houd het apparaat altijd ondersteboven
voordat u de hendel indrukt (met de tuit loodrecht naar beneden).

Slagroom is te stijf of te dik en blijft aan de zijkant van de tuit hangen:
Eris te veel geschud. Schud niet te veel en schud ook niet elke keer
voor gebruik.

BELANGRIJK: Wijzig zelf niets aan het apparaat. Slaagt u er nog
steeds niet in het probleem op te lossen, stuur het slagroomapparaat
dan terug voor reparatie naar uw leverancier.

Reiniging

Voordat u het slagroomapparaat openmaakt, moet u op de hendel

drukken en de fles helemaal leegspuiten tot er geen druk meer op de

fles zit. Volg de stappen 1, 2 en 3 te reinigen:

1. Voor het reinigen: de kop van de fles losdraaien, de afsluitring van
de kop en de garneerspuit verwijderen.

2. Elk onderdeel afzonderlijk reinigen met water en afwasmiddel.

Laat de onderdelen drogen en bewaar ze afzonderlijk.

4. Haal voor het reinigen de onderdelen zoals afgebeeld in fig.5 uit
elkaar.

5. Gebruik geen puntige of scherpe voorwerpen om het slagroomap-
paraat te reinigen.

w

5. GARANTIE

Een defect slagroomapparaat (defect materiaal of fabricagefout)
wordt gratis hersteld (transport vooraf betaald] binnen een termijn
van 12 maanden na aankoopdatum bij voorlegging van de kassabon.
Deze garantie is niet van toepassing op schade die veroorzaakt is door
normale slijtage, gebrekkig of onjuist onderhoud, onkundig gebruik,
gebruik van beschadigde onderdelen, niet naleven van instructies
in de gebruiksaanwijzing, onderdelen van derden, of andere schade
die voorkomt uit voorgenoemde factoren. Om een optimaal gebruik
van uw HENDI slagroomapparaat te garanderen, dient u uitsluitend
HENDI onderdelen te gebruiken. Lees voor gebruik aandachtig de ge-
bruiksaanwijzing. Bezoek ons ook eens op www.hendi.eu

- Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein HENDI Sahnegerat entschieden ha-
ben. Mit diesem vielfédltigen Kiichengerat konnen Sie in Sekunden-
schnelle leichte Desserts, Cremes, Moussekreationen bzw. siife und
saure Sahne.

Fir garantierte Qualitat sollten Sie HENDI Sahnekapseln verwenden.
Vor der ersten Anwendung beachten Sie bitte die nachstehende Hin-
weise.

1. SICHERHEITSHINWEISE

Die Nichteinhaltung der Warnhinweise bei diesem Zeichen
kann zu Korperverletzungen von Bedienern und Dritten so-
wie zur Beschadigung des Siphons oder zu anderen Sach-
schaden fiihren.

Der Hersteller und der Verkaufer haften nicht fir die sich
aus der Nichteinhaltung der Anweisung ergebenden Scha-
den.

WARNUNG - GEFAHR ,HOHER DRUCK"

Der befiillte Siphon und die befiillte Kapsel sind unter ho-
hem Druck. Es ist verboten, den befullten Siphon, den teil-
weise befiillten Siphon zu 6ffnen und/oder den vollen oder
leeren Siphon zu stechen - es besteht die Explosionsge-
fahr.

WARNUNG - EXPLOSIONSGEFAHR

Verwenden Sie den Sahnegerat niemals mit heiflien Zuta-
ten oder fiir heile SoBen. Erhitzen Sie den Sahnegerat nie-
mals in einem Wasserbad oder einem anderen Heizgerat.
Die Hitze erhoht den Druck in dem Sahnegerat gefahrlich
- Explosionsgefahr.

1. Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. HENDI Gera-
te dienen ausschlieflich zum Aufschlagen von Sahne,
Mousses, Soflen, Cremes, Schaume, etc.

2. Die Gerate sowie die Kapseln sind Druckbehalter, die
daher besonders vorsichtig gehandhabt werden soll-
ten.

3. Bitte beachten Sie die Sicherheitshinweise fiir Kapseln
auf den Kapselschachteln.

4. Bitte bewahren Sie Gerate und Kapseln fiir Kinder un-
erreichbar auf.

5. Aus Sicherheitsgriinden bitten wir Sie, sich, wahrend
des Eindriickens der Kapsel, nicht iiber das Gerat zu
beugen.

6. Der Geratekopf ist in gerader, aufrechter Position,
leicht auf die Flasche aufzuschrauben. Bitte den Kopf
keinesfalls schief aufschrauben.

7. Daalle Teile des HENDI Gerates leicht montierbar sind,
vermeiden Sie bitte jegliche Gewaltanwendung.

8. Achten Sie darauf, dass das Gerat nie im beschadigten
Zustand verwendet wird. Heruntergefallene Gerate
sollten vor Wiederverwendung, zur Sicherheitsiiber-
prufung an HENDI eingeschickt werden.

9. Das Gerat darf erst geoffnet werden, wenn der Druck
vollstandig entwichen ist. Solange auf den Hebel dri-
cken, bis das Zischen aufhort.

10. Gerat vor Hitze schiitzen (Wasserbad, Herdplatte, Son-
neneinstrahlung, Backofen, Mikrowelle usw.)

11. Jeder eigenmachtige Reparaturversuch oder unsach-
gemafe Manipulation, wie z.B. das Verwenden von
geratefremden Teilen, hat das Erloschen der Garantie
sowie Haftungsausschluss zur Folge.

12. Verwenden Sie im Sahnebereiter nur gekiihlte Zutaten (4-
7°C)!

13. Bewahren Sie den gefiillten Sahnespender im Kiihl-
schrank bei einer Temperatur zwischen 0 und 7 °C auf.

2. GEBRAUCHSANWEISUNG
(beachten Sie bitte die Abbildung)

Die Nichteinhaltung der Warnhinweise bei diesem Zeichen
kann zu Korperverletzungen von Bedienern und Dritten so-
wie zur Beschadigung des Siphons oder zu anderen Sach-
schaden fiihren.

Der Hersteller und der Verkaufer haften nicht fiir die sich
aus der Nichteinhaltung der Anweisung ergebenden Scha-
den.

1. Wird das Gerat erstmals verwendet, oder war es langere Zeit nicht in
Gebrauch, Flasche zuerst mit warmem, danach mit kaltem Wasser

ausspilen.

2. Gut gekihlte, frische Sahne (Abb. 1] bzw. sonstige Zutaten je nach
Rezept einfillen. Fillen Sie nie mehr als die zulassige Menge (0,25
Liter fir eine 0,25 | Flasche / 0,5 Liter fir eine 0,5 | Flasche / 0,95
Liter fir eine 0,95 L Flasche) in das Gerat. Zum Siifen eignen sich Pu-
derzucker oder flissige Siuf3stoffe am besten. Um Klumpenbildung
zu vermeiden, bitte Zutaten vor dem Einfillen gut verrihren.

WARNUNG - GEFAHR ,,HOHER DRUCK"

Der 0,25 | Sahnebereiter wird mit 0,25 [ Sahne und
nur 1 Patrone gefillt. Der 0,5 L Sahnebereiter wird
mit 0,5 L Sahne und nur 1 Patrone gefillt. Der 0,95
L Sahnebereiter wird mit 0,95 | Sahne und 2 Pat-
ronen gefiillt. JEDE ANDERE SAHNEMENGE UND
PATRONENANZAHL IST VERBOTEN - Explosions-
gefahr.

3. Flaschendichtung in den Geratekopf geben (Abb. 1) und diesen danach
gerade und fest auf die Flasche aufschrauben. Der Geratekopf ist rich-
tig aufgeschraubt, wenn kein Flaschengewinde sichtbar ist. Setzen Sie
den Kopf niemals schief auf die Flasche! [Abb. 2].

WARNUNG - EXPLOSIONSGEFAHR

Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung des Kopfes richtig
angesetzt ist und nicht beschadigt ist. ES IST VERBOTEN,
ANDERE DICHTUNGEN ALS ORIGINALE ZU VERWENDEN.

Vergewissern Sie sich, dass die Gewinde am Kopf und an
der Siphonflasche nicht beschadigt sind.

ES IST VERBOTEN, DEN KOPF UND/ODER DIE FLASCHE
MIT EINEM BESCHADIGTEN GEWINDE ZU VERWENDEN.

4. HENDI Sahnekapseln [N,0), in den Kapselhalter einlegen (Abb. 1].

5. Kapsel mit Kapselhalter zligig aufschrauben [Abb. 3], bis der Kapsel-
inhalt hérbar einstromt. Pro Fillung 1 Kapsel verwenden (2 Kapseln
bei 1L -Flasche). Gerat 4 - 5x kraftig senkrecht schitteln. Bei gut ge-
kihlter haltbarer oder Light-Sahne oder anderen Gemischen bis zu
10 x schitteln. Danach Kapselhalter abschrauben. Ein leises Zischen
beim Abschrauben ist normal. Leere Kapsel entfernen und als Alt-
metall entsorgen (Abb. 4).

WARNUNG - EXPLOSIONSGEFAHR

Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung des Kopfes richtig
angesetzt ist und nicht beschadigt ist. ES IST VERBOTEN,
ANDERE DICHTUNGEN ALS ORIGINALE ZU VERWENDEN.

WARNUNG.

Die leere Kapsel in der in den Kopf geschraubten Halte-
rung zerstort die Dichtung des Ventils. Schrauben Sie im-
mer die Halterung mit einer leeren Kapsel ab, und zwar
gleich nach dem Befiillen des Siphons mit Gas.

6. Zur Entnahme, das Gerat senkrecht (Garniertille nach unten gerich-
tet), ca. 1 cm Uber Garniergut, halten und den Hebel leicht andriicken
(Abb. 4). Sollte die Schlagsahne (Mousse, Schaum) nicht fest genug
sein, nochmals kurz schitteln. Heben Sie hr HENDI Sahnegerat im-
mer im Kihlschrank auf (Idealtemperatur 4 -5°C, daher nie im Tief-
kihlfach oder in der Tiefkihltruhe!]. Aufbewahrung im gefillten Zu-
stand: Schrauben Sie die Garniertiille vom Adapter und spilen Sie
diese gut aus, danach wieder aufschrauben. Stellen Sie das HENDI
Sahnegerat nach Gebrauch wieder in den Kihlschrank. So bleibt der
Inhalt mehrere Tage haltbar.

3. WICHTIGE HINWEISE

1. Geratvor dem Fillen entweder unter flieBendem kalten Wasser oder
im Kiihlschrank abkihlen lassen.

2. Verwenden Sie nur 6sliche Zutaten. Zum SUfBen ist es am besten,
Zuckersirup oder flissige Sufistoffe zu verwenden. Granulierter Zu-
cker oder Salz sollte zuerst in kaltem Wasser oder in der Sahne auf-
gelost werden. Verwenden Sie nur pulverformige oder flissige Ge-
wirze. Unlsliche Zutaten wie Samen, Fruchtfleisch usw. verhindern
das Schlieflen des Dosierungskolbens oder konnen die einwandfreie
Funktion des Sahnebereiters beeintrachtigen. Wenn Sie Fertigmi-
schungen verwenden, verwenden Sie bitte ein feines Sieb, um Samen
oder Fruchtfleisch zu entfernen.

3. Der HENDI Sahnebereiter eignet sich hervorragend fir die Zuberei-
tung von Schlagsahne, kalten Mousses, Saucen oder Espumas. Erist
NICHT fir heifle Saucen geeignet! Lagern Sie keine stark saurehalti-
gen Flussigkeiten wie Apfel-, Zitronen- oder Orangensaft im Sahne-
bereiter.

4. Pure Sahne wird durch haufiges Schuitteln zu steif, daher nur 4 -5
mal schitteln und nicht vor jeder Entnahme schitteln. Rezepte mit
Mischungen aus Sahne und anderen Flissigkeiten kdnnen jedoch of-
ter und bei jeder Entnahme geschuttelt werden.

5. Gerat immer senkrecht mit dem Kopf nach unten verwenden, da
sonst Druck entweicht und eine vollige Entleerung des Gerates nicht
mehr maoglich ist.

6. Durch das bessere Aufschlagen als bei herkdmmlichen Methoden
sollte Sahne, Schaum, Mousse etc. moglichst kurz vor dem Verzehr
dem Gerat entnommen werden.

7. Fur Ersatzteile kontaktieren Sie bitte Ihren Handler oder HENDI di-
rekt.

8. Verwenden Sie ausschliefSlich HENDI Originalteile! Kombinieren Sie
niemals Fremdfabrikate mit den HENDI Gerateteilen. HENDI Teile
erkennen Sie an entsprechenden Kennzeichnungen an Kopf, Kapsel-
halter und dem Flaschenboden.

9. Zur Reparatur senden Sie bitte immer das ganze Gerat (Kopf und
Flasche] ein.

4. PROBLEMLOSUNGEN

Die Kapsel wird nicht aufgestochen:

Eine unpassende Kapsel wurde verwendet oder der Kapselhalter wurde
nicht korrekt aufgeschraubt. Beniitzen Sie nur HENDI Cream - Sahne-
kapseln und setzten Sie die Kapsel wie in Abb. 1 in den Kapselhalter ein.
Obwohl Sie den Hebel nicht gedrickt haben kommt

Schlagsahne aus der Tiille und kann nicht gestoppt werden:

al Zutaten wie Puderzucker, Sahnesteif, Fruchtfleisch usw. haben sich
nicht vollstandig aufgelost und blockieren das Entnahmeventil. Be-
nutzen Sie nur Zutaten die sich vollstdndig aufgeldst haben und ver-
rihren Sie alles gut bevor Sie es in das Gerat einfiillen. Stellen Sie
das Gerat auf eine ebene feste Flache (Tulle senkrecht nach oben)
stilpen Sie ein festes Tuch Uber den Geratekopf und driicken Sie vor-
sichtig den Hebel bis das Gas komplett entwichen ist und das Zisch-
gerausch stoppt. Dann schrauben Sie den Kopf ab und reinigen Sie
das Entnahmeventil. Sieben Sie den Flascheninhalt mit einem feinen
Sieb und nehmen Sie das Gerat wieder in Betrieb.

b] Das Entnahmeventil ist beschadigt. Senden Sie das ganze Gerat zum
Handler oder HENDI Service Center. Wenn die Sahnekapsel einge-
schraubt wird, entweicht

Gas zwischen dem Kopf und der Flasche:

al Die Kopfdichtung fehlt. Setzen Sie die Kopfdichtung fest in den Gera-
tekopf ein.

b] Die Kopfdichtung ist beschadigt. Beschaffen Sie eine neue Kopfdich-
tung gemaf Ersatzteilliste.

c) Der Geratekopf wurde nicht fest genug aufgeschraubt. Schrauben
Sie den Kopf gemaf Gebrauchsanleitung fest.

d) Der Rand des Flaschenhalses ist beschadigt. Senden Sie das kom-
plette Gerat zum Handler oder HENDI Service Center.

Der Inhalt ist bei der Entnahme zu fliissig.

al Das Gerdt wurde nicht fest genug geschittelt. Nochmals kréaftig
schitteln.

b) Das Gerat wurde beim Driicken des Hebels nicht immer umgedreht.
Halten Sie das Gerat beim Hebeln immer auf den Kopf, mit der Tiille
senkrecht nach unten.

Die Sahne ist zu steif und “spritzt” seitlich aus der Tiille.
Das Gerat wurde zu stark geschuttelt. Schitteln Sie das Gerat nicht zu
stark und schiitteln Sie es nicht bei jeder Entnahme.

WICHTIG: andern Sie bitte nichts an dem Gerat. Falls Sie ein Problem
nicht mit Hilfe dieser Anleitung losen kénnen, kontaktieren Sie bitte ein
Service Center, lhren Handler oder HENDI.

Reinigung

Vor dem Offnen den restlichen Druck véllig entweichen lassen, indem

Sie den Hebel betatigen. Fir die normale Reinigung Ihres HENDI Sahne-

gerates folgen Sie bitte die Punkte 1, 2 und 3:

1. Geratekopf abschrauben, Dichtung herausnehmen und Garniertiille
abschrauben. Wahrend Sie das Endstiick des Entnahmeventils an der
Kopfinnenseite halten, schrauben Sie bitte den Garniertillenadapter
ab und ziehen dann das Entnahmeventil aus dem Geratekopf heraus.

2. Alle Bestandteile mit einem milden Waschmittel griindlich abbirsten
und mit Wasser gut spiilen.

3. Bestandteile an der Luft trocknen lassen und Gerat in gedffnetem
Zustand (Kopf nicht aufgeschraubt) aufbewahren.

4. Bei der Reinigung nur jene Teile demontieren, die in Abb. 5 darge-
stellt sind.

5. Verwenden Sie bei der Reinigung des Flaschenkdrpers(innen und
aufen) keine scharfen Gegensténde.

5. GEWAHRLEISTUNG

Jeder Schaden am Gerat (Materialfehler oder mangelhafte Verarbei-
tung), der innerhalb von 12 Monaten nach Datum des giltigen Kaufbe-
leges auftritt, wird von uns kostenlos behoben. Fir Mangel, durch un-
sachgemafBen Gebrauch, Verwendung von beschadigten Teilen oder fiir
jegliche Folgesch&den, besteht kein Garantie-oder Haftungsanspruch!
Voraussetzung fir eine einwandfreie Funktion des Gerates ist die Ver-
wendung von original HENDI Geréateteilen. Gebrauchsanweisung bitte
unbedingt lesen! Weitere Informationen: www. hendi.eu

- Anderungen und Druckfehler vorbehalten

Nous vous félicitons d’avoir choisi ce siphon a mousse HENDI Whipper
qui a une finition de qualité et pratique. Cet appareil de cuisine poly-
valent vous permet de préparer rapidement des desserts, des crémes,
diverses créations culinaires ainsi que des mousses et de sauces sa-
lées ou sucrées.

Afin de garantir la qualité de notre produit, nous vous prions d’utiliser
seulement les cartouches HENDI. Avant d'utiliser Uappareil de qualité
HENDI, nous vous conseillons de lire le mode d’emploi trés attentive-
ment.

1. INDICATIONS DE SECURITE

Le non-respect des avertissements présentés pres de ce sym-
bole peut provoquer des blessures corporelles des employés
ou du public et endommager le siphon ou autres biens. Le
fabricant ou le revendeur ne sont pas responsables des dom-
mages résultant du non-respect des instructions.

AVERTISSEMENT - DANGER DE HAUTE PRESSION

Le siphon rempli et des capsules restent sous haute pres-
sion. Il est interdit d"ouvrir le siphon rempli, le siphon par-
tiellement rempli et/ou de percer la capsule pleine ou vide
- risque d’explosion.

AVERTISSEMENT - RISQUE D’EXPLOSION

Ne jamais utiliser le siphon avec des ingrédients chauds ou
pour des sauces chaudes. Ne jamais réchauffer le siphon
au bain-marie ou par un autre mode de chauffage. La cha-
leur risque d’entrainer une hausse dangereuse de la pres-
sion dans le siphon - risque d’explosion.

1. Conservez soigneusement le mode d’emploi et recher-
chez des informations supplémentaires a notre page
Internet. Cet appareil n'est destiné qu'a la production
de crémes, mousses, sauces etc.

2. Les cartouches et les appareils sont des récipients a
pression soumis a des mesures particulieres de sécu-
rité.

3. Pour les chargeurs, de pertinentes instructions de sé-
curité sont données sur l'emballage.

4. Ne laissez pas les émulsionneurs et les cartouches a la
portée des enfants.

5. Ne vous penchez pas sur l'appareil au moment du vis-
sage des cartouches ou du dévissage de la téte pour
des raisons de sécurité.

6. La téte du HENDI Whipper se visse facilement dans la
bouteille dans une position droite. Ne pas forcer.

7. Comme toutes les pieces du HENDI se montent aisé-
ment, ne jamais forcer lappareil.

8. N'utilisez pas les unités endommagées. Les unités qui
sont tombées doivent étre vérifiées auprés de HENDI
avant réutilisation.

9. Lémulsionneur ne peut étre ouvert que lorsque toute
la pression a été évacuée. Presser sur le levier jusqu’a
tout bruit cesse.

10. Protéger Uémulsionneur de la chaleur (bain-marie,
plaques de cuisson, rayonnement solaire, four, etc.)

11. Evitez toute manipulation pouvant engendrer U'expira-
tion de la garantie et Uexclusion du droit de responsa-
bilité.

12. N'utilisez que des ingrédients réfrigérés (4-7°C) avec
ce siphon a chantilly !

13. Conservez le fouet a créeme rempli dans un réfrigéra-
teur 3 une température comprise entre 0 et 7°C.

2. MODE D’EMPLOI

(voir les illustrations figurant)

Le non-respect des avertissements présentés pres de ce
symbole peut provoquer des blessures corporelles des
employés ou du public et endommager le siphon ou autres
biens.

Le fabricant ou le revendeur ne sont pas responsables des
dommages résultant du non-respect des instructions.

1. En cas de premiére utilisation de l'appareil ou s'il n"a pas été utilisé
pendant un certain temps, rincez la bouteille a l'eau tiede.

2. Remplissez la bouteille HENDI de créme réfrigérée ou d'autres ingré-
dients selon la recette. Ne dépassez pas la quantité maximale de la
bouteille (0,25 litre pour une bouteille de 0,25 L / 0,5 litre pour une
bouteille de 0,5 L /0,95 litre pour une bouteille de 0,95 L). Pour éviter
la formation des grumeaux, remuez les ingrédients.

AVERTISSEMENT - DANGER DE HAUTE PRESSION
Remplissez le siphon de 0,5 avec de la créme jusqu’a la Le si-
phon de 0,25 L doit étre rempli de 0,25 L de creme et d’une seule
cartouche. Le siphon de 0,5 L doit étre rempli de 0,5 L de créme
et d'une seule cartouche. Le siphon de 0,95 L doit étre rempli
avec0,95Lde creme et 2 cartouches. TOUT AUTRE VOLUME DE
CREME ET DE NOMBRE DE CARTOUCHES SONT INTERDITS -
risque d’explosion.

3. Veillez a ce que le joint soit bien inséré dans la téte (illustration 1). La
téte est bien vissée si l'on ne voit plus rien du filet. Ne jamais placer
la téte de travers! (illustration 2).

AVERTISSEMENT - RISQUE D’EXPLOSION

Assurez-vous que le joint d'étanchéité de la téte est correcte-
ment installé et n’est pas endommagé. IL EST INTERDIT D'UTI-
LISER LES JOINTS D'ETANCHEITE NON ORIGINAUX.
Assurez-vous que le filetage de la téte ou de la bouteille du
siphon ne sont pas endommageés. IL EST INTERDIT D'UTI-
LISER LA TETE ET/OU LA BOUTEILLE AVEC LE FILETAGE
ENDOMMAGE.

4. Placez la cartouche HENDI (N,0) dans le porte-cartouche (illustra-
tion 1).

5. Vissez le porte-cartouche contenant la cartouche [illustration
3) jusqu'a ce que vous entendiez le bruit produit par le dégage-
ment du contenu de la cartouche. N'utiliser qu'une cartouche
par remplissage HENDI! Secouez 4 ou 5 fois énergiquement
L "émulsionneur verticalement. Si vous utilisez de la creme fraiche
vraie ou de longue conservation et bien froide, vous devez secouer
lappareil jusqu'a 10 fois. Dévissez ensuite le porte-cartouche [illus-
tration 4). Un léger sifflement lors du dévissage n'a rien d’anormal.
Ressortir les cartouches et les jeter dans un container de recyclage
de matieres premieres.

AVERTISSEMENT - RISQUE D’EXPLOSION

Assurez-vous que le joint d’étanchéité de la téte est correc-
tement installé et n’est pas endommagé. IL EST INTERDIT
D'UTILISER LES JOINTS D’ETANCHEITE NON ORIGINAUX.

AVERTISSEMENT.

En cas de laisser la capsule vide dans la poignée installée
sur la téte, le joint d’étanchéité de la valve est endommagé.
Desserrez toujours la poignée avec la capsule vide immé-
diatement apres le remplissage du siphon avec du gaz.

6. Tenir 'émulsionneur de maniére absolument verticale (le bec de dé-
coration doit étre dirigé vers le bas) & environ 1 cm au-dessus du
mets a garnir et presser légérement le levier (illustration 4). Au cas
ou la créme ou la mousse n'aurait pas atteint la consistance voulue,
secouez de nouveau brievement lappareil. Ne secouez plus lap-
pareil lors des utilisations ultérieures. Conservez l'appareil rempli
dans le réfrigérateur (jamais dans le congélateur ni dans le compar-
timent congélation). Entreposage de 'émulsionneur plein: Retirez la
partie supérieure de la garniture de douille, rincez-la brievement a
l'eau courante et replacez-la sur lappareil. Aprés l'emploi, placez
l'émulsionneur dans le réfrigérateur. De cette facon, le contenu res-
tera frais durant plusieurs jours.

3. PRECISIONS IMPORTANTES

Prétez attention aux points importants suivants:

1. Avant de remplir Uappareil rafraichir avec de l'eau froide ou placer
appareil dans le réfrigérateur.

2. N'utilisez que des ingrédients solubles. Pour édulcorer, il est pré-
férable d'utiliser du sirop de sucre ou des édulcorants liquides. Le
sucre ou le sel granulé doit d'abord étre dissous dans de l'eau froide
ou de la creme. Utilisez des épices en poudre ou liquides unique-
ment. Les substances insolubles telles que les graines, la pulpe,
etc. empéchent la fermeture du piston de distribution ou peuvent
compromettre le bon fonctionnement du siphon. Si vous utilisez des
mixtures mélangées, veuillez utiliser une passoire fine pour enlever
les graines ou la pulpe.

3. Le siphon a chantilly HENDI est adapté a la préparation de créeme
chantilly, de mousses froides, de sauces ou d’espumas. Il n’est PAS
adapté pour les sauces chaudes | Ne stockez pas d'acides forts li-
quides comme le jus de pomme, de citron ou d'orange dans le si-
phon a chantilly.

4. Lacréme pure se durcit si on la secoue trop: ne secouer ['émulsion-
neur que 4-5 fois. Ne secouez plus lappareil lors des utilisations
ultérieures.

5. Sil'appareil n'est pas placé verticalement avec la téte vers le bas,
la pression peut se dégager et rendre impossible une vidange com-
plete.

6. N'extraire les cremes, mousses et sauces qu'au dernier moment
avant la consommation.

7. Pour les pieces détachées, veuillez contacter votre revendeur ou
HENDI directement.

8. N'utilisez que des pieces originales! HENDI Whipper. Ne mélangez
jamais les pieces de HENDI Whipper avec d'autres pieces HENDI ou
de produits de fabrication étrangere aux piéces d'appareil HENDI.

9. Pour les réparations, retournez toujours lunité entiére (téte plus
bouteille).

4. DEPANNAGE

Le chargeur n’est pas percé-ouvert:

Un chargeur non convenable a été utilisé ou bien un chargeur a été in-
séré incorrectement. Utilisez exclusivement les chargeurs de créemes
HENDI jetables et placez-les dans le support de chargeur comme indi-
qué sur la Fig. 1.

Vous n’avez pas appuyé sur le levier de distribution, mais néanmoins,

la créeme coule a partir du bec et ne peut s'arréter:

a) Lesadditifs tels les sucres an poudre, épaississeurs de créme, pulpe
etc. n'ont pas été complétement dissous, bloquant le piston. Utili-
sez seulement les ingrédients qui se dissolvent completement. Bien
mélanger avant de verser dans la bouteille. Tournez le Fouetteur en
position droite (bec vers le haut), couvrez bien le bec a l'aide d'une
lourde serviette et appuyez fermement sur le levier. Ou bien si cela
n'a pas d'effet, pressez la valve vers le bas avec le bout de votre doigt,
pour libérer le gaz jusqu’a ce que le bruit de sifflement s’arréte, puis
retirez le chapeau de bec et dévissez la téte, nettoyez ensuite la valve
de distribution et les contenus.

b] La valve de distribution est endommagée. Contactez votre fournis-
seur.

Lorsque le chargeur est vissé, du gaz s’échappe entre la bouteille et

la téte:

a) Ilmangque le corps principal. Insérez le corps principal dans la téte.

b) Le corps principal est endommagé. Insérez un nouveau corps.

c) La téte n'est pas vissée assez fermement. Vissez la téte sur la bou-
teille en conformité avec les instructions d'utilisation.

d] Le coin haut de la bouteille est endommagé. Envoyez votre appareil
a un centre de réparation ou a HENDI.

La créeme est encore liquide aprés la préparation:

a) Le fouetteur n'a pas été secoué fermement ou assez souvent. Se-
couez a nouveau fermement.

b] Le fouetteur n'a pas été retourné lorsque le levier de distribution a
été pressé. Retournez toujours la bouteille avant d’appuyer sur le
levier de distribution (bec décorateur pointant verticalement vers le
bas!]

La créeme est trop ferme et “crache” sur les c6tés du bec:
L'appareil a été trop secoué. Ne secouez pas trop ou secouez avant
chaque utilisation.

IMPORTANT: N’'essayez pas de modifier le fouetteur. Si vous ne pouvez

pas résoudre un probléme a l'aide de ces instructions, veuillez contacter

HENDI ou un centre de réparation.

Nettoyage

Avant louverture de U'émulsionneur, évacuer la pression résiduelle en

pressant sur le levier. Suivez les étapes 1, 2 et 3 pour nettoyer:

1. Dévissez la téte de l'appareil, retirez la douille de garniture, de méme
que le joint placé sur la bague intérieure.

2. Nettoyez soigneusement toutes les composantes avec un produit a
vaisselle doux et rincez a l'eau potable.

3. Laissez sécher les diverses composantes a lair et rangez l'émul-
sionneur sous forme démontée.

4. Pour le nettoyage, ne démonter que les piéces indiquées sur lillus-
tration 5.

5. Ne pas nettoyer la bouteille (dedans et dehors) avec des objets abra-
sifs.

5. GARANTIE

Tout dommage dd un a un défaut de matériel ou de fabrication survenant
jusqu’a 12 mois apres la date figurant sur la facture d'achat sera réparé
gratuitement par nous.

Les défauts résultant d'une utilisation impropre ou de l'endommage-
ment ne sont pas sujets a la garantie. La condition du fonctionnement
irréprochable de l'appareil est l'utilisation de composants HENDI Whip-
peroriginaux. Lire impérativement le mode d’emploi! Informations com-
plémentaires: www.hendi.eu.

- Variations et fautes d'impression réservés



Dziekujemy za wybranie wysokiej jakosci, wielofunkcyjnego syfonu do
bitej Smietany firmy HENDI. Przy pomocy tego urzadzenia mozecie Pan-
stwo stworzy¢ cata game lekkich deserdéw, kremow, stodkich oraz kwa-
$nych musow, jak rowniez i soséw. Do syfonu do bitej Smietany HENDI
mozna dodawac¢ niektdre rodzaje ptynnych sktadnikow, takich jak soki,
kawa, syrop czekoladowy, krem waniliowy, jogurt, itp., pod warunkiem,
ze nie zawieraja one substancji nierozpuszczalnych! Gwarancje jakosci
daje jedynie stosowanie nabojow firmy HENDI.

Przed pierwszym uzyciem, doktadnie zapoznaj sie z niniejsza instruk-
cja!

1. ZASADY BEZPIECZENSTWA

Brak przestrzegania ostrzezen w instrukcji przy tym zna-
ku moze spowodowac obrazenia ciata osob obstugujacychii
postronnych oraz uszkodzenia syfonu i innego mienia.
Producent oraz sprzedawca nie biora odpowiedzialnosci za
szkody wynikte z nieprzestrzegania instrukcji.
OSIRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO WYSOKIEGO
CISNIENIA

Napetniony syfon oraz nabdj pozostaja pod wysokim ci$nie-
niem. Zabranie sie otwierania napetnionego syfonu, cze-
sciowo napetnionego syfonu i/lub naktuwania petnego lub
pustego naboju - niebezpieczenstwo eksplozji.

OSTRZEZENIE - RYZYKO WYBUCHU

Nigdy nie uzywac syfonu do ubijania $Smietany z goracymi
sktadnikami ani do przyrzadzania goracych sosow. Nigdy
nie nagrzewac syfonu do ubijania Smietany w garnku do
gotowania na wodzie lub innych $rodkach do podgrzewa-
nia. Wysoka temperatura niebezpiecznie zwiekszy cisnie-
nie w syfonie do ubijania Smietany - ryzyko wybuchu.

1. Zachowaj instrukcje obstugi, aby unikna¢ nieprawi-
dtowej obstugi i uzytkowania. Syfon przeznaczony jest
jedynie do celow okreslonych w niniejszej instrukcji ob-
stugi.

2. Napetniony syfon oraz nabéj z gazem zawieraja gaz pod
cisnieniem i wymagaja przestrzegania podwyzszonych
zasad bezpieczenstwa.

3. Odpowiednie zalecenia bezpieczenstwa dotyczace na-
bojow znajduja sie na opakowaniu.

4. Syfon HENDI oraz naboje trzymaj w miejscach niedo-
stepnych dla dzieci.

5. Ze wzgledow bezpieczenstwa nie wolno nachylac sie
nad syfonem a uchwyt naboju skieruj ,od siebie” w
trakcie wkrecania naboju. Koniecznie zwrd¢ uwage na to,
aby gtowica syfonu byta doktadnie dokrecona, zanim sy-
fon zostanie uruchomiony za pomoca naboju.

6. Gtowice HENDI mozna z tatwoscia przykrecic¢ do butelki
w pozycji pionowej. Uwaga na przekrecenie gwintu.

7. Wszystkie czesci HENDI mozna z tatwoscia ztozyc
w catosc i dlatego tez nie ma koniecznosci stosowania
sity.

8. Nigdy nie wolno uzywac syfonu, jezeli jest on uszko-
dzony. W przypadku upuszczenia syfonu HENDI, przed
ponownym uzyciem, musi on by¢ sprawdzony przez
przedstawicieli HENDI.

9. Przed otwarciem syfonu HENDI nacisnij dzwignie
i trzymaj ja w tej pozycji do momentu ustania syczacego
dzwieku, ktdry oznacza catkowite ulotnienie sie gazu.

10. Chron syfon HENDI przed wysokimi temperaturami
[piecyk, promienie stoneczne, piec, kuchenka mikrofa-
lowa, itp.).

11. Ingerencja w syfon i/lub jego elementy powoduje utrate
gwarancji wydanej przez producenta/dostawce.

12. W syfonie do bitej Smietany mozna uzywac jedynie
schtodzonych sktadnikéw (4-7°C)!

13. Napetniony syfon do ubijania $mietany nalezy przecho-
wywac w lodéwce w temperaturze od 0 do 7 °C.

2. INSTRUKCJA OBSLUGI

(patrz rysunki)

Brak przestrzegania ostrzezen w instrukcji przy tym zna-
ku moze spowodowac obrazenia ciata 0osob obstugujacychii
postronnych oraz uszkodzenia syfonu i innego mienia.
Producent oraz sprzedawca nie biora odpowiedzialnosci za
szkody wynikte z nieprzestrzegania instrukcji.

1. Jezeli uzywasz syfonu po raz pierwszy lub jezeli syfon nie byt uzywany

przez jaki$ czas, przeptucz butelke letnia, a nastepnie zimna woda
zanim napetnisz go $mietana.

2. Napetnij butelke odpowiednio schtodzona, swieza Smietana o zawar-
tosci ttuszczu 30%, lub innymi ptynnymi sktadnikami zgodnie z prze-
pisem (Rys.1). Nigdy nie napetniaj butelki wieksza iloscig $mietany
niz jest to wskazane na butelce (0,25 L w przypadku butelki 0,251/0,5
l w przypadku butelki 0,51/ 0,95 L w przypadku butelki 0,95 ). Jezeli
trzeba dostodzi¢ $mietane, zalecamy stosowanie syropu cukrowego.
W przypadku cukru lub zageszczacza najpierw rozmieszaj i rozpusc
go catkowicie w niewielkiej ilosci $mietany, co zapobiegnie tworzeniu
sie grudek.

OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO WYSOKIEGO Cl-
SNIENIA

W syfonie o pojemnosci 0,25 L nalezy umieszczac 0,25 L $mietany i
tylko 1 wktad. W syfonie o pojemnosci 0,5 L nalezy umieszczac 0,5
[ $mietany i tylko 1 wktad. W syfonie o pojemnosci 0,95 | nalezy
umieszczac 0,95 | smietany i 2 wktady. UZYWANIE INNEJ ILOSCI
SMIETANY | LICZBY WKLADOW JEST ZABRONIONE, poniewaz
moze stwarzac ryzyko wybuchu.

3. Upewnij sie, ze uszczelka znajduje sie w odpowiedniej pozycji
i écisle przylega do gtowicy (Rys. 1). Nastepnie nakre¢ gtowice na bu-
telke réwno i mocno, zgodnie z nastepujacymi wskazéwkami: prze-
kre¢ gtowice zgodnie z ruchem wskazdwek zegara, az do napotkania
oporu, a nastepnie wykonajcie dodatkowe ¢wier¢ obrotu. Uwaga na
przekrecenie gwintu! (Rys. 2J.

OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO EKSPLOZJI
Upewnij sie, ze uszczelka gtowicy jest w niej prawidtowo
osadzona i jest nieuszkodzona. ZAKAZ STOSOWANIA IN-
NYCH USZCZELEK NIZ ORYGINALNE.

Upewnij sie, ze gwinty na gtowicy i butli syfonu sa nieusz-
kodzone.

ZAKAZ STOSOWANIA GLOWICY I/LUB BUTLI Z USZKODZ0-
NYM GWINTEM.

4. Wt6z srebrny nabéj firmy HENDI (N,0) do uchwytu naboju, zgodnie z
instrukcjami na rysunku (Rys. 1).

5. Nakred uchwyt z nabojem na zawor wlotowy do momentu, az gaz zosta-
nie wttoczony do butli, wydajac przy tym syczacy dzwiek (Rys. 3. Stosuj
1 nabdj do jednego napetnienia (2 naboje do tadowania syfonu o poj. 0,95
litra). Wstrzaénij energicznie syfonem 4-5 razy, w gére i w dot. W przy-
padku stosowania schtodzonych lekkich $mietan lub innych mieszanek,
nalezy wstrzasna¢ do dziesieciu razy. Odkre¢ uchwyt z nabojem (Rys. 4).
W trakcie odkrecania pojawi sie lekki syczacy dzwiek. Wyjmij i wyrzuc
zuzyty nabdj. Naboje firmy HENDI wykonane sa z wysokiej jakosci stali i
moga by¢ podane recyklingowi.

OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO EKSPLOZJI
Upewnij sie, ze uszczelka gtowicy jest w niej prawidtowo
osadzona i jest nieuszkodzona. ZAKAZ STOSOWANIA IN-
NYCH USZCZELEK NIZ ORYGINALNE.

Pozostawienie pustego naboju w uchwycie przykreconym
do gtowicy niszczy uszczelke wentyla. Zawsze odkrecaj
uchwyt wraz z pustym nabojem zaraz po napetnieniu sy-
fonu gazem.

6. W celu dozowania bitej Smietany, trzymaj syfon w pozycji pionowej

(dysza dekoracyjna skierowana do dotu) w odlegtosci ok. 1 cm od de-
korowanej powierzchni. Nastepnie lekko przyciénij dzwignie [Rys. 4).
Jezeli bita $mietana nie jest wystarczajaco sztywna, nalezy jeszcze
raz wstrzasnac butelka z jej zawartoscia. Nie wstrzasaj ponownie
przed kazdym dozowaniem.
Napetniony syfon do bitej $mietany przechowuj w lodéwce, nigdy w
miejscu przeznaczonym do produktéw gteboko mrozonych, lub w
zamrazarce. Przed wtozeniem syfonu do lodéwki, zdejmij koncodwke
dozujaca z gtowicy, przeptucz ja letnia woda i ponownie umocuj na
wylocie gtowicy. Przechowywana w lodéwce zawarto$é pozostanie
Swieza przez kilka dni.

3. WAZNE WSKAZOWKI

Pamietaj o nastepujacych rzeczach:

1. W celu osiagniecia lepszych efektéw, przed napetnieniem, porzadnie
schtodz syfon w zimnej wodzie lub w lodéwce.

2. Uzywac jedynie rozpuszczalnych sktadnikow. Do stodzenia najlepiej uzy-
wac syropu cukrowego lub ptynnych substancji stodzacych. Granulowany
cukier lub sél nalezy najpierw rozpusci¢ w chtodnej wodzie lub Smietanie.
Uzywad wytacznie przypraw w proszku lub ptynnych. Nierozpuszczalne
substancje, jak nasiona, miazsz itd. moga uniemozliwia¢ zamykanie
ttoka dozujacego lub utrudniac¢ prawidtowe funkcjonowanie syfonu. Ze
zmiksowanych sktadnikéw nalezy najpierw usuna¢ nasiona i miazsz za
pomoca gestego sitka.

3. Syfon do bitej $mietany HENDI Cream Whipper dobrze nadaje sie do

przygotowywania bitej Smietany, zimnych muséw, soséw i piany. NIE
nadaje sie do przygotowywania goracych soséw! W syfonie do bitej
Smietany nie nalezy przechowywac silnie kwasowych ptynoéw, jak sok
jabtkowy, cytrynowy czy pomaranczowy.

4. Zbyt mocne wstrzasanie powoduje powstanie zbyt sztywnej $mieta-
ny, straci ona swoja puszysta konsystencje, dlatego tez nie wolno tego
robi¢! Nie wstrzasaj syfonem za kazdym razem przed dozowaniem.
Doktadniejsze i czestsze wstrzasanie stosuje sie do lekkich $mietan
oraz mieszanki $mietany i innych ptynéw.

5. W momencie uzycia syfon trzymaj w pozycji odwrotnej (dysza dekora-
cyjna skierowana do dotu). W przeciwnym razie gaz ulotni sie i cze$¢
Smietany moze pozosta¢ wewnatrz syfonu.

6. Lepsze efekty daje serwowanie deseru zaraz po dozowaniu z syfonu.

7. W sprawie czesci zamiennych, prosimy o kontakt ze sprzedawca lub
bezposrednio z firma HENDI.

8. Uzywaj wytacznie oryginalnych czesci zamiennych przeznaczo-
nych do syfonu do bitej $mietany HENDI. Nigdy nie tacz czesci
z innych produktéw firmy HENDI lub pochodzacych od innych pro-
ducentéw. Komponenty firmy HENDI wyrdzniaja znaki towarowe
umieszczone na gtowicy, uchwycie naboju oraz dnie butelki.

9. Do naprawy, zawsze wysytaj kompletne urzadzenie (gtowica + butel-
kal.

4. WYKRYWANIE | USUWANIE USTEREK

Nabdj nie zostaje udrozniony w momencie nabicia:

Uzyto niewtasciwego naboju lub nabdj zostat nieprawidtowo wtozony.
Stosuj jedynie jednorazowy nab¢j firmy HENDI i umie$¢ go w uchwycie
naboju, zgodnie ze wskazéwkami na Rys.1.

Dzwignia nie zostata nacisnieta, a mimo to Smietana wyptywa z dyszy i

nie mozna jej zatrzymac:

a] Dodatki, takie jak cukier puder, zageszczacz, miazga, itp. nie roz-
puscity sie catkowicie powodujac blokade zaworu. Przekre¢ syfon o
180 stopni (z dysza skierowana do géry), postaw go na blacie kuchen-
nym i poczekaj, az zawartos¢ sptynie na dno. Zakryj szczelnie dysze
recznikiem i ostroznie nacisnij dzwignie w celu wypuszczenia gazu,
trzymajac ja w tej pozycji do momentu ustania syczacego dzwieku, a
nastepnie odkre¢ gtowice, wyczy$¢ zawor, przecedz zawartosé i po-
nownie napetnijcie syfon.

b) Zawdr spustowy zostat zniszczony. Wyslij urzadzenie do firmy HENDI
lub punktu serwisowego.

Podczas wkrecania naboju, gaz ucieka pomiedzy butelka a gtowica.

al Brak uszczelki gtowicy. Nat6z uszczelke na gtowice.

b) Uszczelka gtowicy jest zniszczona. Zatdz nowa uszczelke.

c] Gtowica nie jest dokrecona wystarczajaco szczelnie. Nakre¢ doktad-
nie gtowice na butelke, zgodnie ze wskazdwkami podanymi w dziale:
Instrukcja obstugi

d) Gérny brzeg butelki jest uszkodzony. Wyslij urzadzenie do firmy
HENDI lub punktu serwisowego.

Konsystencja przygotowanej $mietany jest ptynna:

a] Syfon nie zostat wstrzaséniety energicznie lub wystarczajaca ilosc¢
razy. Wstrzasnij urzadzeniem ponownie.

b) W momencie nacisniecia dzwigni, syfon nie zostat obrécony do géry
nogami. Zawsze obracaj syfon o 180 stopni przed nacisnieciem
dzwigni (dysza dekoracyjna skierowana pionowo do dotu!)

Smietana jest zbyt gesta i rozpryskuje sie na boki przy opuszczaniu dy-
szy:

Syfon zostat wstrzasniety zbyt wiele razy. Nie wstrzasaj zbyt intensywnie
ani przed kazdym dozowaniem.

WAZNE: Nie prébuj dokonywaé wtasnorecznej modyfikacji syfonu. Jezeli
nie mozesz rozwiagza¢ problemu z pomoca instrukcji, skontaktuj sie z
firma HENDI lub punktem serwisowym.

Czyszczenie

Przed otwarciem syfonu wypus¢ catkowicie cisnienie naciskajac dzwi-

gnie do momentu, kiedy z dyszy przestanie wydobywaé sie gaz lub

dmietana. W pojemniku moze pozostaé niewielka ilo$¢ $mietany (mak-
symalnie tyzeczka ptynnej $mietany). Aby wyczyécié¢ syfon HENDI, nalezy

wykonad czynnosci oznaczone numerami 1, 21§ 3:

1. Odkred gtowice i wyjmij uszczelke oraz dysze dekoracyjna. Przytrzy-
maj koniec zaworu wewnatrz gtowicy i jednoczesnie odkreé druga
reka koncéwke dyszy.

2. Doktadnie wyczy$¢ kazdy element z osobna za pomoca delikatnego
érodka chemicznego i szczoteczki.

3. Poczekaj, az czesci wyschna, a nastepnie zt6z je w catos¢.

4. Podczas czyszczenia, demontuj jedynie te czeéci, ktére pokazane sa
na Rys. 5.

5. Nie uzywaj zadnych ostrych przedmiotéw do mycia butelki.

5. GWARANCJA

Wadliwy syfon (wady materiatowe lub nieprawidtowe wykonanie)
zostanie bezptatnie naprawiony (transport na koszt kupujacego!)
w ciagu 12 miesiecy od daty sprzedazy, na podstawie dowodu zakupu.

Gwarancja nie obejmuje usterek powstatych w wyniku uszkodzen me-
chanicznych, niewtaéciwego uzytkowania urzadzenia, jakichkolwiek
zniszczen powstatych podczas korzystania z uszkodzonych / zuzytych
czesci. W celu zapewnienia prawidtowego dziatania syfonu, stosuj je-
dynie oryginalne czesci firmy HENDI. Gwarancja nie zostanie uznana w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania urzadzenia, zniszczenia oraz
uszkodzenia bedacego efektem nie zastosowania sie i/lub nie zapozna-
nia sie z niniejsza instrukcja obstugi oraz zaleceniami bezpieczenstwa w
niej zawartymi. Wiecej informacji znajdziesz na stronie: www.hendi.eu

- Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz btedéw drukarskich w instrukcji.

Molte grazie per aver acquistato questo sifone monta panna HENDI,
versatile e di alta qualita. Con questo universale strumento da cucina
potete creare una moltitudine di dessert light, creme, mousse agro-
dolci e salse. Alcuni ingredienti liquidi, come succhi, caffe, sciroppo al
cioccolato, crema alla vaniglia, yogurt, ecc. possono essere utilizzati
nel sifone monta panna HENDI, ma soltanto se non contengono sostan-
ze insolubili!

Al fine di garantire la qualita dei prodotti, utilizzare soltanto cartucce
HENDI. Leggere completamente le istruzioni prima di utilizzare per la
prima volta!

1. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Il mancato rispetto delle avvertenze nelle istruzioni pres-
so questo simbolo puo provocare le lesioni personali degli
impiegati o del pubblico e danneggiare il sifone e altri beni.
Il produttore e il rivenditore non sono responsabili per i
danni derivanti dal mancato rispetto delle istruzioni.

AVVERTIMENTO - PERICOLO DI ALTA PRESSIONE

IL sifone riempito e la capsula rimangono sotto alta pres-
sione. E vietato aprire il sifone parzialmente riempito e/o
perforare la capsula piena e vuota - pericolo di esplosione.

ATTENZIONE - PERICOLO DI ESPLOSIONE

Non usare mai il montapanna con ingredienti caldi o per
salse calde. Non riscaldare il montapanna a bagnomaria o
con altri mezzi di riscaldamento. Il calore fara aumentare
pericolosamente la pressione nel montapanna - pericolo di
esplosione.

1. Conservare questo libretto di istruzioni per poterlo
consultare in seguito, al fine di evitare che il disposi-
tivo venga maneggiato o utilizzato in modo scorretto.
Questo sifone monta panna é disegnato esclusivamen-
te per gli scopi specificati nel presente manuale.

2. Il sifone monta panna e la cartuccia sono contenitori
sotto pressione che richiedono maggiore attenzione e
cura.

3. Perquanto riguarda le cartucce, questa confezione for-
nisce le istruzioni sulla sicurezza pertinenti.

4. Tenere il sifone monta panna HENDI e le cartucce fuori
dalla portata dei bambini.

5. Per questioni di sicurezza, non piegarsi né chinarsi
sopra il sifone mentre si avvita la cartuccia! Ricordare
che la testa del monta panna deve essere avvitata sal-
damente prima di poter mettere in funzione il monta
panna con la cartuccia.

6. Latesta HENDI si avvita facilmente alla bottiglia in po-
sizione diritta. Non avvitare obliquamente.

7. Tuttii pezzi HENDI si montano facilmente; non applica-
re mai forza.

8. Non utilizzare mai il sifone se danneggiato. Se il sifo-
ne monta panna HENDI subisce una caduta, andrebbe
controllato da HENDI prima di essere riutilizzato.

9. Premere la leva fino a che il suono sibilante non cessa
prima di aprire il sifone monta panna HENDI quando il
gas & completamente fuoriuscito.

10. Non esporre il sifone monta panna HENDI a fonti di ca-
lore (bain marie, stufa, luce del sole, forno, microonde,
ecc.).

11. Notare che la manomissione del sifone monta panna e/
o di suoi componenti annulla ogni garanzia del produt-
tore / fornitore.

12. Nel montapanna utilizzare solo ingredienti refrigerati (4-
7°C)!

13. Conservare il montapanna pieno in frigorifero a una
temperatura compresatraOe 7°C.

2. ISTRUZIONI PER LUTENTE

(vedere le illustrazioni)

Il mancato rispetto delle avvertenze nelle istruzioni pres-
so questo simbolo puo provocare le lesioni personali degli
impiegati o del pubblico e danneggiare il sifone e altri beni.
Il produttore e il rivenditore non sono responsabili per i
danni derivanti dal mancato rispetto delle istruzioni.

1. Quando si utilizza il sifone per la prima volta, o se non é stato utiliz-
zato per un certo periodo, sciacquare prima la bottiglia con acqua
tiepida, poi con acqua fredda prima di riempirla di panna.

2. Riempire con panna fresca ben fredda o ingredienti liquidi ben mescolati

e filtrati (fig. 1). Non superare mai la quantita di riempimento massima
indicata dalla tacca sul lato esterno della bottiglia (0,25 litri per il sifone
da 0,25 L /0,5 litri peril sifone da 0,5 L /0,95 litri per il sifone da 0,95 L).
Se si desidera addolcire la panna, raccomandiamo l'uso di sciroppo di
zucchero. Se si utilizzano zucchero o addensante per panna, mescolarli
e dissolverli prima completamente in un po” di panna, al fine di evitare la
formazione di grumi.

AVVERTIMENTO - PERICOLO DI ALTA PRESSIONE

Il sifone montapanna da 0,25 | deve essere riempito con
0,25 Ldi pannae 1 sola cartuccia. IL fifone da 0,5 L deve es-
sere riempito con 0,5 L di panna e 1 sola cartuccia, mentre
quello da 0,95 L deve essere riempito con 0,95 L di pannae
2 cartucce. VOLUMI DI PANNA E NUMERO DI CARTUCCE
DIVERSI SONO VIETATI - rischio di esplosione.

3. Assicurarsi che la guarnizione della testa sia posizionata corret-
tamente e fermamente nella testa (fig. 1). Quindi, mettere la testa
sulla bottiglia e awvitarla fino a chiuderla, in questo modo: ruotare la
testa in senso orario fino a che non si sente resistenza, quindi ruota-
re per un altro quarto di giro. Non posizionare la testa obliquamente
rispetto alla bottiglia! (fig. 2.

AVVERTIMENTO - PERICOLO DI ESPLOSIONE

Assicurarsi che la guarnizione della testa e installata cor-
rettamente e che non e danneggiata. DIVIETO DI UTILIZZA-
RE LE GUARNIZIONI NON ORIGINALI.

Assicurarsi che la filettatura della testa e della bottiglia
del sifono non sono danneggiati. DIVIETO DI UTILIZZARE
LA TESTA E/O LA BOTTIGLIA CON LA FILETTATURA DAN-
NEGGIATA.

4. Inserire la cartuccia HENDI color argento (N,O) nell'apposito sup-
porto come illustrato (fig. 1).

5. Awvitare il supporto per la cartuccia e la cartuccia stessa alla valvola
di alimentazione fino a che non viene rilasciato gas nella bottiglia,
con un suono sibilante (fig. 3). Utilizzare 1 cartuccia per riempimento
(2 cartucce con bottiglie da un quart / litro). Agitare velocemente il
sifone 4~5 volte in senso verticale. Se si utilizzano panna light o altre
miscele ben fredde, agitare fino a dieci volte. Svitare il supporto del-
la cartuccia e la cartuccia stessa (fig. 4). Il leggero suono sibilante
udibile mentre si svita € normale. Rimuove e gettare la cartuccia
usata. Le cartucce HENDI sono realizzate in acciaio di qualita e sono
riciclabili.

AVVERTIMENTO - PERICOLO DI ESPLOSIONE

Assicurarsi che la guarnizione della testa ¢ installata cor-
rettamente e che non & danneggiata. DIVIETO DI UTILIZZA-
RE LE GUARNIZIONI NON ORIGINALI.

AVVERTIMENTO.

In caso di lasciare la capsula vuota nella presa avvitata alla
testa, la guarnizione della valvola & danneggiata. Svitare
sempre la presa con la capsula vuota immediatamente
dopo il riempimento del sifone con il gas.

6. Per dispensare il contenuto, tenere il sifone in verticale (con il bec-

cuccio decorativo puntato in basso] circa 1 cm sopra la superficie.
Quindi premere leggermente la leva [fig. 4). Se la panna montata
non e sufficientemente compatta, agitare ancora una volta. Quando
si usera piu tardi, non agitare di nuovo.
Tenere il sifone monta panna pieno nel frigorifero, ma mai nel re-
parto surgelati o nel congelatore. Prima di mettere il sifone in fri-
gorifero, rimuovere il beccuccio decorativo dall'apposito adattatore,
sciacquarlo con acqua tiepida e reinserirlo. In frigorifero, il contenu-
to rimarra fresco per diversi giorni.

3. INDICAZIONI IMPORTANTI

Ricordare questi importanti punti:

1. Per ottenere un risultato migliore, raffreddare bene il sifone sotto
l'acqua fredda o in frigorifero prima dell'uso.

2. Utilizzare solo ingredienti solubili. Per addolcire e preferibile utiliz-
zare sciroppo di zucchero o dolcificanti liquidi. Zucchero o sale gra-
nulari devono prima essere sciolti in acqua fredda o panna. Usare
solo spezie in polvere o liquide. Sostanze insolubili come semi, pol-
pa, ecc. impediscono la chiusura del pistone erogatore o possono
compromettere il corretto funzionamento del sifone montapanna. Se
si utilizzano miscele, utilizzare un colino fine per rimuovere semi o
polpa.

3. Il sifone montapanna HENDI e adatto per la preparazione di panna
montata, mousse fredde, salse o spume. NON e adatto per salse
calde! Non lasciare liquidi fortemente acidi come succhi di mela, li-
mone o arancia nel sifone montapanna.

4. Agitando in modo eccessivo la panna pura potrebbe compattarsi a tal
punto da perdere la sua texture morbida, quindi non agitare troppo!

Non agitare prima di ogni erogazione. Agitare bene e piu frequente-
mente le ricette consistenti in miscele di panna e altri liquidi.

5. Quando si dispensa il contenuto, tenere sempre il sifone a testa in
giu (con il beccuccio decorativo puntato in basso), altrimenti si ha
una fuoriuscita di gas e un po’ di panna potrebbe rimanere dentro il
sifone.

6. Per ottenere il miglior risultato, servire immediatamente dopo aver
erogato il prodotto.

7. Peripezzidiricambio, contattare il proprio rivenditore o direttamen-
te HENDI.

8. Utilizzare soltanto pezzi di ricambio per il sifone monta panna HEN-
DI originali. Non combinare mai parti con altri prodotti HENDI o
prodotti di altri produttori. | componenti HENDI sono identificati da
marchi HENDI sulla testa, sul supporto della cartuccia e sul fondo
della bottiglia.

9. Per le riparazioni, restituire sempre lintera unita (testa e bottiglia).

4. RICERCA GUASTI E SOLUZIONI

La cartuccia non é perforata:

E stata utilizzata una cartuccia non adatta, oppure la cartuccia & stata
inserita scorrettamente. Utilizzare la cartuccia HENDI esclusivamente
monouso e posizionarla nell'apposito supporto come mostrato in Fig. 1.

Non é stata premuta la leva, ma la panna scorre lo stesso dal beccuccio

e non si riesce a fermarla:

a] Additivi come zucchero in polvere, addensante per panna, polpa, ecc.
non sono stati completamente disciolti e ora bloccano il pistone. Girare
il sifone in posizione diritta (con il beccuccio in alto), appoggiarlo sul
piano di lavoro e attendere fino a che il contenuto non si e depositato sul
fondo. Coprire bene il beccuccio con un panno pesante e premere con
cautela la leva per rilasciare gas fino a che non cessa il suono sibilante,
quindi svitare la testa, pulire il pistone di dispensa, far scolare il conte-
nuto e riempire nuovamente il sifone.

b] Il pistone di dispensa & danneggiato. Inviare il dispositivo a HENDI 0 a
un centro di assistenza.

Quando si avvita la cartuccia, si ha una fuga di gas tra la bottiglia e la

testa:

a)l Manca la guarnizione della testa. Inserire nella testa un'apposita
guarnizione.

b] La guarnizione della testa & danneggiata. Inserire una nuova guarni-
zione della testa.

c) La testa non & awitata in modo sufficientemente saldo. Awvitare la
testa alla bottiglia fermamente, come spiegato nelle Istruzioni per
lutente.

d] Il bordo superiore della bottiglia & danneggiato. Inviare il dispositivo
a HENDI o a un centro di assistenza.

La panna é ancora liquida dopo la preparazione:

a) Ilsifone non ¢ stato agitato in modo sufficientemente deciso o abba-
stanza spesso. Agitare ancora in modo deciso.
b] Il sifone monta panna non & stato girato a testa in git durante la

pressione della leva. Girare sempre il sifone a testa in git prima di
premere la leva (con il beccuccio decorativo puntato verticalmente in
bassol].

La panna é troppo compatta e “schizza” di lato dal beccuccio:
Il sifone monta panna é stato agitato eccessivamente. Non agitare trop-
po il sifone, né agitarlo prima di ogni erogazione.

IMPORTANTE: non tentare di modificare il sifone. Se non si riesce a ri-
solvere un problema con l'aiuto di queste istruzioni, contattare HENDI o
un centro di assistenza.

Pulizia

Prima dell'apertura, far defluire tutta la pressione rimanente pre-

mendo la leva fino a che dal beccuccio non viene pil erogata panna

né fuoriesce gas. Una minima quantita di panna puo rimanere nel-
la bottiglia - un cucchiaio da té di panna liquida al massimo. Sequire

i passaggi 1, 2 e 3 per pulire il sifone monta panna HENDI:

1. Svitare la testa, rimuovere la guarnizione della testa e il beccuccio
decorativo. Tenere lestremita del pistone dentro la testa mentre si
svita l'adattatore del beccuccio con l'altra mano.

2. Pulire completamente ciascun singolo pezzo con un detergente de-
licato e una spazzola.

3. Lasciare asciugare i pezzi, quindi rimontarli.

4. Durante la pulizia, rimuovere le parti soltanto come mostrato in fig.
5.

5. Non utilizzare oggetti appuntiti né materiali abrasivi per la pulizia
della bottiglia.

5. GARANZIA

Se il sifone monta panna & difettoso (difetto del materiale o di fabbri-
cazione] esso sara riparato a titolo gratuito (porto prepagato!) entro
dodici mesi dalla data di acquisto dimostrata da ricevuta valida. La
presente garanzia non copre alcuna responsabilita per malfunzio-
namenti causati da utilizzo improprio, utilizzo di parti danneggiate /
usurate, né alcun danno indiretto. Al fine di garantire il corretto fun-
zionamento del sifone monta panna, utilizzare soltanto pezzi origi-
nali HENDI. In particolare, non forniamo garanzia né rispondiamo
di malfunzionamenti, danni e danni indiretti risultanti dalla manca-
ta osservanza o mancata lettura del presente manuale e delle istru-
zioni sicurezza in esso contenute. Per ulteriori informazioni: venite
a trovarci su www.hendi.eu

- Modifiche, tipografia e della stampa errori riservati.



Va multumim ca ati ales acest aparat versatil de batut frisca de la HEN-
DI. Cu aceasta unealta universala de bucatarie puteti crea o multitudi-
ne de deserturi usoare, creme, spume dulci sau sarate si de asemenea
sosuri. Ingredientele lichide, cum sunt sucurile, cafeaua, siropul de
ciocolatd, crema de vanilie, iaurt, etc. pot fi folosite in aparatul de batut
frisca HENDI, dar doar daca nu contin substante insolubile.

Pentru calitate garantata, va rugam folositi doar rezervorul de frisca
de la HENDI. Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie Tnainte de a-l
folosi pentru prima data!

1. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Daca nu se observa avertismentele incluse in manualul de
langa acest simbol, pot aparea vatamari ale personalului
de operare si ale tertilor, precum si ale aparatului sau alte
daune materiale.

Producatorul si distribuitorul nu vor fi raspunzatori pentru
daunele rezultate din nerespectarea manualului.

ATENTIE - PRESIUNE INALTA

Aparatul umplut si cartusele sunt presurizate. Este in-
terzisa deschiderea aparatului umplut, umplut partial si /
sau perforarea cartusului plin sau gol - risc de explozie.

AVERTISMENT - RISC DE EXPLOZIE

Nu folositi niciodata aparatul de batut frisca utilizand in-
grediente fierbinti sau pentru sosuri calde. Nu incalziti
niciodata aparatul de batut frisca in baie de abur sau cu
alte mijloace de incalzire. Temperatura va creste in mod
periculos presiunea in aparatul de batut frisca - risc de ex-
plozie.

1. Va rugam sa pastrati aceasta brosura cu instructiuni
pentru utilizari ulterioare pentru a evita manevrarea
sau folosirea incorecta a aparatului. Acest aparat este
proiectat in mod exclusiv pentru scopurile mentionate
in acest manual.

2. Aparatul si rezervorul sunt recipiente sub presiune
care necesita grija si atentie marita.

3. Tncazul rezervoarelor |nstruct|un|le de siguranta rele-
vante sunt mentionate pe ambalajul acestora.

4. Anuse lasa laindemana copiilor aparatul de facut fris-
ca HENDI si rezervoarele acestuia.

5. Pentru motive de siguranta, nu va aplecati deasupra
aparatului atunci cand insurubati rezervorul. Retineti
faptul ca atunci cand aparatul este pus in functiune cu
rezervorul, capacul aparatului trebuie sa fie insurubat
strans.

6. Capacul HENDI se insurubeaza usor pe recipient daca
se afla intr-o pozitie verticala dreapta. Nu insurubati
gresit.

7. Toate partile HENDI pot fi usor asamblate; asadar, nu
folositi niciodata forta.

8. Nu folositi niciodata aparatul daca acesta este stricat.
Aparatul de facut frisca HENDI care a fost scapat trebu-
ie verificat de personalul HENDI inainte de a fi utilizat.

9. Apasati manerul pana cand fasaitul se opreste inainte
de deschiderea aparatul de facut frisca HENDI atunci
cand gazul a fost eliminat in totalitate.

10. Nu expuneti aparatul de facut frisca HENDI la caldura
(bain-marie, soba, raze solare, cuptor, cuptor cu mi-
crounde et.)

11. Va rugam luati la cunostinta faptul ca deteriorarea apa-
ratului si/sau a componentelor acestuia anuleaza toate
garantiile producatorului/furnizorului.

12. A se utiliza exclusiv ingrediente refrigerate in aparatul
pentru frisca (4-7°C)!

13. Pastrati aparatul de batut frisca plin la o temperatura
cuprinsaintre 0si 7 °C.

2. INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

(consultati ilustratiile)

Daca nu se observa avertismentele incluse in manualul de
langa acest simbol, pot aparea vatamari ale personalului
de operare si ale tertilor, precum si ale aparatului sau alte
daune materiale.

Producatorul si distribuitorul nu vor fi raspunzatori pentru
daunele rezultate din nerespectarea manualului.

1. Atunci cand folositi aparatul de batut frisca pentru prima data, sau
daca nu l-ati mai folosit de mult timp, clatiti recipientul cu apa cal-

duta, iar apoi cu apa rece Tnainte de a-l umple cu frisca.

2. Umpleti recipientul cu ingrediente lichide bine amestecate si tari (fig. 1).
Nu dep3siti niciodata cantitatea maxima de umplere (0,25 litri pentru un
recipient de 0,25 1/ 0,5 litri pentru un recipient de 0,5 1/ 0,95 litri pentru
un recipient de 0,95 ). Dacd doriti sa indulciti frisca, vd recomandam sa
folositi sirop de zahar. Dacd folositi zahar sau intaritor de frisca, ameste-
cati si dizolvati-l complet mai intai intr-o cantitate mica de frisca pentru
a evita formarea cocoloaselor.

ATENTIE - PRESIUNE INALTA

in aparatul de 0,25 L se introduc 0,25 L de frisca si un singur
cartus. In aparatul de 0,5 L se introduc 0,5 L de frlsca siun
singur cartus. in aparatul de 0,95 | se introduc 0 95 L de
frisca si 2 cartuse. ESTE INTERZISA FOLOSIREA UNUI ALT
VOLUM DE FRISCA SAU NUMAR DE CARTUSE. Pericol de
explozie.

3. Asigurati-va ca garnitura capacului este pozitionata corect si ferm
n partea de sus (fig. 1). Puneti capacul pe recipient si insurubati-l
strans astfel: Tnvartiti capacul in sensul acelor de ceasornic pana
cand simtiti rezistenta, apoi mai invartiti inca un sfert de tura. Nu
nsurubati prea mult! (fig. 2).

ATENTIE - RISC DE EXPLOZIE

Asigurati-va ca garnitura capacului este asezata corect si
ca nu este deteriorata. POT FI UTILIZATE DOAR GARNITURI
ORIGINALE!

ATENTIE - RISC DE EXPLOZIE

Asigurati-va ca suruburile de pe capac si sticla nu sunt de-
teriorate.

UTILIZAREA CAPACULUI / APARATULUI DEFECT ESTE IN-
TERZISA.

4. Introduceti rezervorul argintiu HENDI (N,0) Tn suportul pentru rezer-
vor dupa cum arata imaginea [fig. 1)

5. Insurubati suportul si rezervorul in supapa de admisie pana cand gazul este
eliberat si auziti un fasait (fig. 3). Folositi un rezervor pentru umplere (2 in-
carcatoare pentru 1 sfert /recipient de 0,95 litru). Agitati recipientul repede
de 4-5 ori in plan vertical. Atunci cand folositi friscd dietetica, racita bine
sau alte amestecuri, agitati de pana la zece ori. Desurubati suportul si re-
zervorul (fig. 4). Fasaitul care se aude atunci cdnd desurubati este normal.
Scoateti si aruncati rezervorul folosit. Rezervoarele HENDI sunt facute din
otel de calitate superioara si pot fi reciclate.

ATENTIE - RISC DE EXPLOZIE

Asigurati-va ca garnitura capacului este asezata corect si
ca nu este deteriorata. POT FI UTILIZATE DOAR GARNITURI
ORIGINALE!

ATENTIE.

Daca un cartus gol este lasat in suportul insurubat pe ca-
pac, garnitura pistonului se va deteriora. Desurubati intot-
deauna suportul cu cartusul gol imediat dupa umplerea
aparatului cu gaz.

6. Pentru a dispersa continutul, tineti aparatul vertical (duza de decorare
sa fie indreptata in jos) la 1
manerul (fig. 4). Daca frisca nu este suficient de tare, mai agitati o data.
Atunci cand 1l folositi mai tarziu nu agitati din nou. Pastrati aparatul in
frigider dar nuin congelator. Tnainte de a-1 pune in frigider, scoateti duza
de decorare de pe adaptor, clatiti cu apa caldd si inlocuiti. Continutul se
va mentine proaspat cateva zile in frigider.

cm deasupra suprafetei. Apoi apasati usor

3. INFORMATII IMPORTANTE

Luati in considerare urmatoarele puncte importante:

1. Pentru a avea un rezultat mai bun, raciti bine aparatul in apa rece
sau in frigider Tnainte de a-L umple.

2. Ase utiliza exclusive ingrediente solubile. Pentru indulcire solutia optima
este utilizarea de sirop de zahar sau indulcitori lichizi. Zaharul sau sarea
granulat(a) trebuie mai intai dizolvat(3) in apa rece sau frisca. A se utiliza
exclusiv mirodenii sub forma de pulbere sau lichid. Substantele insolubi-
le, precum semintele, pulpa, etc. previn inchiderea pistonului dozator sau
pot afecta functionarea adecvata a aparatului pentru frisca. Daca folositi
amestecuri obtinute la blender, este necesar sa eliminati semintele sau
pulpa cu o strecuratoare fina.

3. Aparatul pentru frisca HENDI este bine adecvat prepararii de fris-
ca, spuma rece, sosuri sau Espumas. Nu este adecvat pentru sosuri
FIERBINTI! A nu se pastra lichide puternic acide precum sucul de
mere, ldmaie, portocale in aparat.

4. Agitarea excesiva poate intari frisca astfel incat sa isi piarda textura
find, asadar va rugam nu agitati excesiv! Nu agitati recipientul ina-
intea fiecarei dispersari. Va rugam sa agitati mai mult si mai des
amestecurile din frisca ce contin si alte lichide.

5. Atunci cand dispersati, tineti intotdeauna aparatul in jos (duza de
decorare s3 fie indreptatd n jos), altfel gazul va iesi si o parte din
crema poate ramane in aparat.

6. Pentru cel mai bun rezultat serviti imediat dupa ce ati dispersat.

7. Pentru piese de schimb va rugam sa contactati dealerul dumnea-
voastra sau direct firma HENDI.

8. Folositi doar piesele de schimb de la HENDI. Nu combinati niciodata
piesele cu alte produse HENDI sau cu alti producatori. Componente-
le HENDI sunt identificate prin marcajul HENDI din partea de sus a
aparatului, de pe suportul rezervorului si de pe fundul recipientului.

9. Pentru reparatii expediati intotdeauna intreaga unitate (partea de
sus si sticla).

4. PROBLEME

Rezervorul nu s-a perforat:

S-a folosit un rezervor nepotrivit sau rezervorul a fost introdus incorect.
Folositi exclusiv rezervoare consumabile de la HENDI si puneti-l in su-
portul pentru incarcator dupa cum este afisat in figura 1.

Nu ati apasat manerul, cu toate acestea frisca iese din duza si nu poate

fi oprita:

a. Aditivii ca zaharul pudra, intaritor de frisca, pulpa etc. nu au fost
dizolvati complet si blocheaza pistonul. Puneti aparatul in pozitie
dreaptd (cu duza in sus), puneti-l pe blat si asteptati pana cand con-
tinutul s-a asezat Tn recipient. Acoperiti duza bine cu un prosop si
apasati manerul pentru a elimina un pic de gaz si tineti apasat ma-
nerul pana cand fasaitul se opreste, apoi desfaceti capacul, curatati
pistonul de dispersie, strecurati continutul si reumpleti aparatul.

b. Pistonul de dispersare este stricat. Trimiteti aparatul la HENDI sau
la un service.

Atunci cand rezervorul este insurubat, gazul scapa intre recipient si

capac:

a. Garnitura capacului lipseste. Introduceti o alta garnitura in capac.

b. Garnitura capacului este deteriorata. Introduceti o alta garnitura in
capac.

c. Capacul nu este strans destul de bine. Tnsurubati capacul de recipi-
ent conform instructiunilor de folosire.

d. Partea de sus a recipientului este deteriorata. Trimiteti aparatul la
HENDI sau la un service.

Frisca este inca lichida dupa preparare:

a. Aparatul nu a fost agitat destul de ferm sau destul de des. Agitati din
nou ferm.

b. Aparatul nu a fost intors in jos atunci cand s-a apasat manerul. in-
toarcetiintotdeauna aparatul in jos inainte de a apdsa manerul (duza
de decorare trebuie sa fie indreptata vertical, in jos!)

Frisca este prea ferma si ,,scuipa” in parti:
Aparatul a fost agitat prea mult. Nu agitati prea mult si nici nu agitati
inainte de fiecare dispersare.

IMPORTANT: Nu incercati s modificati aparatul. Dacd nu reusiti sa re-
zolvati o problema cu ajutorul acestor instructiuni, va rugam sa contac-
tati HENDI sau un service.

Curatare

Tnainte de deschidere, permiteti eliminarea presiunii prin apisarea ma-

nerului pana cand nu mai este eliminata frisca sau gaz prin duza.

O cantitate nesemnificativa de friscd poate ramane in recipient - cel

mult o lingurita de frisca lichida. Urmariti pasii 1, 2 si 3 pentru a curata

aparatul dumneavoastra de facut frisca HENDI:

1. Desurubati capacul apoi inlaturati garnitura capacului si duza deco-
rativa. Mentineti capatul pistonului in interiorul capacului Tn timp ce
desurubati adaptorul duzei cu cealalta mana.

2. Curatati complet fiecare component cu un detergent si o perie.

Lésati partile sa se usuce si reasambtati le mai tarziu.

w

in fig.5.
5. Nu folositi obiecte ascutite sau materiale abrazive atunci cand cura-
tati sticla.

5. GARANTIE

Aparatul defect (materiale deteriorate sau executare defectuoasa) va fi
reparat fara a se percepe taxe (transport preplatit!]) in termen de 12 luni
de la data achizitionarii prin factura valabila. Garantia nu acopera nici o
obligatie privind functionarea defectuoasa cauzata de utilizarea incorec-
ta, utilizarea unor parti defecte/uzate, sau orice defectiuni semnificative.
Pentru a asigura buna functionare a aparatului dumneavoastra de facut
frisca, folositi numai parti originale HENDL. Tn acest caz, nuvom asigura
si nu ne vom asuma nici o garantie sau obligatie pentru functionarea
defectuoasa si defectiunile semnificative care rezulta din nerespectarea
si/sau necitirea acestui manual si instructiunilor de siguranta continute
de acest manual.

Pentru informatii suplimentare: vizitati-ne pe www.hendi.eu.

- Modificari, tipografice erori rezervate.

Dakujeme, Ze ste sa rozhodli pre viacicelovy a vysoko kvalitny $laha¢
smotany HENDI. S tymto univerzalnym kuchynskym pomocnikom mé-
Zete vytvorit mnoZstvo lahkych dezertov, sladkych a kyslych krémov a
omacok. Do Slahaca smotany je mozné pouzit niektoré tekuté ingre-
diencie, ako dzusy, kavu, cokoladovy sirup, vanilkovy krém, jogurt a
dalSie, ak vSak neobsahuju nerozpustné zlozky!

Za Gcelom zarucenia kvality pouzivajte iba bombicky na smotanu HEN-
DI. Pred prvym pouzitim si prosim dokladne precitajte tento navod!

1. BEZPECNOSTNE POKYNY

NedodrZiavanie takto oznaCeného varovania moze sposo-
bit telesny Uraz osobam obsluhujucim zariadenie a osobam
inym a poskodenie sifénu ainého majetku.
Vyrobca a predavajlci nie sU zodpovedni za Skody, ktoré
vzniknu v dosledku nedodrZiavania navodu.

VAROVANIE - NEBEZPECIE VYSOKEHO TLAKU

Naplneny sifon a bombicka su pod vysokym tlakom. Je za-
kazané otvarat naplneny sifdn, iastocne naplneny sifon a/
alebo prepichovanie plnej alebo prazdnej bombicky - nebez-
pecie vybuchu.

VAROVANIE - NEBEZPECENSTVO VYBUCHU

Nikdy nepouzivajte Slaha¢ smotany s hortcimi surovinami
alebo na vyrobu horucich poliev. Nikdy nevkladajte slahac
smotany do vodného kupela alebo inak nezohrievajte. Teplo
nebezpecne zvysuje tlak slahaca smotany - hrozi nebezpe-
¢enstvo vybuchu.

1. Prosim uchovajte tento navod pre neskorsie po-
uzitie, aby ste sa vyhli nespravnemu zachadzaniu
a pouzitie.

2. Tento Slahac je urceny vyhradne na tcel Specifikovany v
tomto navode.

3. Bezpecnostné pokyny k bombickam najdete naich oba-
le.

4. Slaha¢ smotany HENDI a bombicky uchovavajte mimo
dosah deti.

5. Z bezpecnostnych dovodov sa nenaklanajte nad slahac
behom zaskrutkovavania bombicky! Vezmite na vedo-
mie, Zze bombicka musi byt do Slahaca pred pouzitim
pevne zaskrutkovana.

6. Hlavica HENDI sa vo vzpriamenej polohe jednoducho
naskrutkuje na flasu. Neskrutkujte cez zavit.

7. Vsetky diely HENDI je mozné jednoducho zmontovat.
Nikdy preto nepouZivajte nasilie.

8. Nikdy nepouzivajte poskodeny slahac. Ak slahac smo-
tany spadne na zem, je nutné, aby ho firma HENDI pred
dalsim pouzitim skontrolovala.

9. Pred otvorenim Slahaca smotany HENDI stlacajte pac-
ku, kym neprestane vychadzat sycanie a neunikne vse-
tok plyn.

10. Nevystavujte Slahac¢ smotany HENDI vysokym teplotam
(Sporak, slnecné svetlo, rdra, mikrovlnka atd.).

11. Prosim zoberte na vedomie, Ze nepovolena manipula-
cia so Slahacom alebo jeho suciastkami vylucuje aku-
kolvek zaruku vyrobcu/dodavatela.

12. V krémovom Slahaci pouzivajte iba chladené suroviny
(4-7°C)!

13. Naplneny slaha¢ smotany skladujte v chladnicke pri
teplote 0 az 7 °C.

2. NAVOD NA POUZITIE

(vid'foto uvedené)

Nedodrziavanie takto oznaCeného varovania mozZe sposo-
bit telesny Uraz osobam obsluhujlcim zariadenie a osobam
inym a poskodenie sifénu ainého majetku.
Vyrobca a predavajlci nie su zodpovedni za Skody, ktoré
vzniknu v dosledku nedodrZziavania navodu.

1. Priprvom pouziti Slahaca, alebo ak ste ho dlho nepouzivali, vyplach-
nite flasu studenou vodou skoér, ako ju naplnite smotanou.

2. Naplnte dobre vychladenou Cerstvou smotanou alebo dékladne roz-
mixovanymi a precedenymi tekutymi ingredienciami (obr. 1). Nikdy
neprekracujte maximalne mnozZstvo néplne vyznacené na vonkajsej
strane flage (0,25 litra pre 0,250 flasa / 0,5 litra pre 0,51 fladu / 0,95
litra pre 0,951 flasa). Ak chcete smotanu osladit, odporic¢ame pouzit
cukrovy sirup. Ak pouzijete cukor alebo stuzovadlo Slahacky, najprv
ho rozmieSajte v malom mnoZstve smotany a nechajte celkom roz-
pustit, aby ste zabranili tvorbe hrudiek.

VAROVANIE - NEBEZPECIE VYSOKEHO TLAKU

Slahat s objemom 0,25 L plite 0,25 | krému a pouzite iba 1
zasobnik. Slahac s objemom 0,5 | plite 0,5 L krému a pouZite
iba 1 zasobnik. Slahac s objemom 0,95 L plite 0,95 L krému
a pouzite iba 2 zasobniky. AKEKOLVEK INY OBJEM KREMU
A POCET ZASOBNIKOV JE ZAKAZANY - nebezpecenstvo vy-
buchu.

3. Ubezpecte sa, Ze tesnenie hlavice je v hlavici umiestnené spravne a
sedi pevne (obr. 1). Potom nasadte hlavicu na fladu a zaskrutkujte
nasledujicim spésobom: Otacajte hlavicu v smere hodinovych ruci-
Ciek, kym neucitite odpor, potom otocte esSte o Stvrt zavitu. Neskrut-
kujte cez zavit! (obr. 2).

VAROVANIE - NEBEZPECIE VYBUCHU

Uistite sa, ze tesnenie hlavici je v nej spravne usadené
a nie je poskodené. ZAKAZ POUZIVAT INE TESNENIE AKO
ORIGINALNE.

VAROVANIE - NEBEZPECIE VYBUCHU

Uistite sa, Ze zavity na hlavici a sifonovej flasi nie si po-
Skodené. 3 5
ZAKAZ POUZIVAT HLAVICU A/ALEBO FLASU S POSKODE-
NYM ZAVITOM.

4. Vlozte striebornd bombicku na smotanu HENDI (N,0) do drziaku
bombicky, tak ako vidite na obrazku (obr. 1).

5. Zaskrutkujte drziak bombicky a bombi¢ku do vstupného uzaveru,
kym sa neozve syCivy zvuk signalizujlci, Ze sa plyn uvolnil do fla-
Se (obr. 3.). PouZite jednu bombicku na jednu napli (2 bombicky
v pripade 1 &tvrt galénovej/litrovej flade). Slaha¢ 4 a7 5 krat rych-
lo pretraste vo vertikdlnom smere. Pri pouziti dobre vychladenej
lahkej smotany alebo inych zmesi, pretraste az desat krat. Vy-
skrutkujte drziak na bombi¢ku a bombicku (obr. 4). Slaby sycivy
zvuk pri vyskrutkovavani je normaélny. Odstrénte a vyradte pou-
Zitd bombicku. Bombicky Handi sU vyrobené z prvotriednej oceli
aje mozné ich recyklovat.

VAROVANIE - NEBEZPECIE VYBUCHU

Uistite sa, ze tesnenie hlavici je v nej spravne usadené
a nie je poskodené. ZAKAZ POUZIVAT INE TESNENIE AKO
ORIGINALNE.

VAROVANIE.

Ponechanie prazdnej bombicky v drziaku naskrutkovanom
k hlavici mozZe pokazit tesnenie ventilu. Vzdy odskrutkuijte
drziak spolu s prazdnou bombickou hned po naplneni sifo-
nu plynom.

6. Pre servirovanie obsahu drzte Slahac vertikalne (nastavec na zdobe-
nie smerom dole) asi 1 cm nad povrchom. Potom zlahka stlacte pac-
ku (obr. 4]. Ak smotana nie je dostato¢ne tuha, znovu pretraste. Pri
neskorSom pouziti uz znovu netraste.Plny Slahac skladujte v chlad-
nicke, nie véak v mraznicke. Pred umiestnenim $lahaca do chladnic-
ky odstrante nastavec na zdobenie z adaptéru néastavca, oplachnite
ho vlaznou vodou a znovu nasadte. Obsah zostane v chladnicke Cer-
stvy po dobu niekolkych dni.

3. DOLEZITE UPOZORNENIA

Dbajte na nasledujtce déleZité body:

1. Pre ziskanie lepSieho vysledku prosim Slahac pred naplnenim dobre
vychladte pod pridom studenej vody alebo v chladnicke.

2. Pouzivajte len rozpustné suroviny. K dosladenie je najlepSie pouzi-
vat cukrovy sirup alebo tekuta sladidla. Krystalicky cukor alebo sol je
nutné najskor rozpustit v studenej vode alebo krému. Korenie pouzi-
vajte vyhradne v sypkej alebo tekutej forme. Nerozpustné latky, ako
semena, Supky atd. M6zu blokovat vytlacny piest, alebo mo6zu posko-
dit sprévnu funkciu Slahaca. Ak pouzivate zmesi, pouZite na odstra-
nenie semien alebo Supiek jemné sitko.

3. Slaha¢ krému HENDI sa dobre hodi k priprave $lahaného krému,
studenej peny, omacok alebo penovych pokrmov. Nie je vhodny na
hortce omacky! V Slahaci krémov neskladujte velmi kyslé tekutiny,
ako je jabléna, citronova, pomarancova Stava.

4. Nadmerné trasenie moze sposobit stuhnutie ¢istého krému do tej
miery, Ze strati svoju makku konzistenciu, preto prosim netraste
nadmerne. Netraste pred kazdym servirovanim. Recepty zloZené zo
zmesi smotany a inych tekutin pretriasajte dokladne a CastejSie.

5. Pri servirovani vzdy drzte §laha¢ dnom hore (néstavec na zdobenie
smerom dolu), inak dgjde k Uniku plynu a ¢ast smotany méZe zostat
vo vnutri Slahaca.

6. Pre najchutnejsi vysledok podavajte hned po naservirovani.

7. V pripade potreby ndhradnych dielov prosim kontaktujte predajcu

alebo priamo firmu HENDI.

8. PouZivajte vyhradne origindlne ndhradné diely pre Slaha¢ smotany
HENDI. Nikdy nekombinujte diely s inymi vyrobkami HENDI ani vy-
robkami inych vyrobcov. Diely HENDI st na hlavici, na drziaku bom-
bicky a na dne flase oznacené znackou HENDI.

9. V pripade opravy vZdy vracajte celé zariadenie (hlavicu a flasul.

4. RIESENIE PRiPADNYCH PROBLEMOV

Bombicka sa neprepichne:

Bola pouZitd nevhodna bombicka, alebo bola vloZena nespravne. Pou-
Zivajte vyhradne vratné smotanové bombicky HENDI a vkladajte ich do
drziaku bombiciek tak, ako je zobrazené na obr. 1.

Nestlacili ste packu, slahacka vSak napriek tomu vyteka z nastavca a

neda sa zastavit:

a) Prisady ako pragkovy cukor, stuzovadlo $lahacky, duZina atd. sa kom-
pletne nerozpustili a blokuju piest. Otocte slahac do vzpriamenej po-
lohy (hubicou hore), postavte ho na pracovny stél a pockajte, kym
sa obsah neusadi na dne. Dokladne zakryte nastavec husto tkanou
utierkou a opatrne stlacte packu, aby ste uvolnili plyn, kym syca-
nie neprestane. Potom odskrutkujte hlavicu, vyCistite striekaci piest,
precedte obsah a opéat Slahac naplnte.

b] Striekaci piest je poSkodeny. Poglite spotrebi¢ firme HENDI, alebo do
servisného centra.

Pri skrutkovani bombicky unika plyn medzi flaSou a hlavicou:

a) Chyba tesnenie hlavice. Vlozte tesnenie do hlavice.

b] Tesnenie hlavice je podkodené. Vlozte nové tesnenie hlavice.

c) Hlavica nie je dostatocne pevne zaskrutkovana. Utiahnite hlavicu na
flasi v silade s ndvodom na pouzitie.

d] Horné hrdlo flase je poskodené. Poslite spotrebic firme HENDI alebo
do servisného centra.

Smotana je po priprave stale tekuta:

a) Staha¢ nebol dostatoéne silno & dostatoéne dlho pretriasany.

b) Stahac nebol pri stladeni packy otodeny dnom hore. Vzdy otocte éla-
hac¢ dnom hore skor, ako stlacite packu (nastavec na zdobenie musi
smerovat vertikalne smerom dolu!)

Smotana je prilis tuha a “strieka” z nastavca bokom:
Slaha¢ ste nadmierne pretriasali. Nepretriasajte nadmerne ani netraste
pred kazdym servirovanim.

DOLEZITE: Nepokugajte sa 3laha¢ upravovat. Ak nedokaZete vyriesit
problém pomocou tychto pokynov, kontaktujte prosim firmu HENDI ale-
bo servisné centrum.

Cistenie

Pred otvorenim nechajte uniknut zvysny tlak stlacenim péacky, kym ne-

prestane nastavcom unikat smotana ¢&i plyn. Nepatrné mnozstvo smota-

ny moze zostat vo flasi - maximalne kavova lyZicka tekutej smotany. Pre

vyCistenie slahaca smotany Hendy vykonajte kroky 1, 2 a 3:

1. Odskrutkujte hlavicu a odstrante tesnenie hlavice a nastavec na zdo-
benie. Drzte koniec piestu vo vnutri hlavice, zatial ¢o budete vyskrut-
kovavat druhou rukou adaptér néstavca.

2. Doékladne ocistite jednotlivé stcasti pomocou jemného prostriedku
na riad a kefy.

3. Nechajte diely uschnlt a neskor ich opéat zostavte.

4. PriCisteni rozoberte na diely iba tak, ako ukazuje obr. 5.

5. Na Cistenie flaSe nepouzivajte Ziadne ostré predmety a prostriedky
na drhnutie.

5. ZARUKA

Poruchovy $lahac¢ (chyba materidlu alebo nekvalitné spracovanie) bude
opraveny zadarmo (doprava predplatena!) do dvanastich mesiacov od déa-
tumu nakupu na zaklade platnej faktiry. Tato zaruka nepokryva Ziadne
Skody spdsobené nespravnym pouzitim, pouzitim poskodenych / opotre-
benych dielov, ani ndsledné skody. Za Ucelom zaistenia spravnej funkcie
Vasho Slahaca smotany pouzivajte vyhradne originalne diely HENDI. Pre-
dovsetkym neposkytujeme Ziadnu zaruku ani naroky v dosledku nefunkc-
nosti, Skéd a néslednych §kod vyplyvajucich z nedodrzania ¢i neprecitania
navodu a tu uvedenych bezpecnostnych pokynov. Pre dalSie informécie:
navstivte www.hendi.eu

- Zmeny, tla¢ a sadzbu chyby vyhraden.



Dékujeme, Ze jste se rozhodli pro vysoce kvalitni viceucelovy
a vysoce kvalitni Slehac smetany HENDI. S timto univerzalnim kuchyn-
skym pomocnikem muzZete vytvofit mnoZstvi lehkych dezertd, sladkych
a kyselych krém( a omacek. Do Slehade smetany je mozné pouzit né-
které tekuté ingredience, jako dZusy, kavu, cokoladovy sirup, vanilkovy
krém, jogurt a dalsi, pokud vSak neobsahuji nerozpustné slozky!

Pro zaruceni kvality pouZivejte pouze bombicky pro smetanu HENDI.
Pfed prvnim pouzitim si prosim dlkladné preététe tento navod!

1. BEZPECNOSTNi POKYNY

Neuposlechnuti takto oznaceného varovani muze zpusobit
télesny raz osobam obsluhujicim zarFizeni i osobam druhym
a poskozeni sifonu i jiného majetku.

Vyrobce a prodejce nenesou odpovédnost za Skody vzniklé v
dusledku nedodrZovani navodu.

VAROVANI - NEBEZPECi VYSOKEHO TLAKU

Naplnény sifon a bombicka jsou pod vysokym tlakem.
Je zakazano otevirat naplnény sifon, castecné naplné-
ny sifon a/nebo prorazeni plné nebo prazdné bombicky
- nebezpeci vybuchu.

UPOZORNENI - RIZIKO VYBUCHU

Slehac na smetanu nikdy nepouzivejte s horkymi prisadami
nebo pro horké omacky. Slehac na smetanu nikdy neohrivej-
te ve vodni lazni ani pomoci jinych zpasobd ohfivani. Teplo
nebezpecné zvysuje tlak ve Slehaci na smetanu - hrozi riziko
vybuchu.

1. Prosim uschovejte tento navod pro pozdéjsi pouziti,
abyste se tim vyhnuli nespravnému zachazeni a pouziti.

2. Tento Slehac je urcen vyhradné k ucelu specifikované-
mu v tomto navode.

3. Bezpecnostni pokyny k bombickam naleznete na jejich
obalu.

4. Slehac smetany HENDI a bombicky uchovaveijte
mimo dosah déti.

5. Z bezpecnostnich divodd se nenaklanéjte nad sleha¢
béhem Sroubovani bombicky! Vezméte na védomi, Ze
bombicka musi byt do Slehace pred pouzitim pevné za-
Sroubovana.

6. Hlavice HENDI se ve vzprimené poloze snadno na-
sroubuje na lahev. Nesroubujte pres zavit.

7. Vsechny casti HENDI lze snadno smontovat. Nikdy pro-
to nepouzivejte silu.

8. Nikdy nepouzivejte poskozeny Slehac. Pokud Slehac
smetany spadne na zem, je nutné, aby jej firma HENDI
pred dalSim pouzitim zkontrolovala.

9. Pred otevrenim slehace smetany HENDI tisknéte packu
dokud neprestane vychazet syCeni a neunikne veskery
plyn.

10. Nevystavujte Slehac smetany HENDI vysokym teplotam
[sporak, slunecni svétlo, trouba, mikrovlnka atd.).

11. Prosim vezméte na védomi, Ze nepovolena manipula-
ce se Slehacem nebo jeho soucastmi vylucuje jakoukoli
zaruku vyrobce/dodavatele.

12. V krémovém Slehaci pouZivejte pouze chlazené surovi-
ny (4-7°C)!

13. Naplnény Slehac na smetanu skladujte v lednicce pri
teploté v rozmezi 0-7 °C.

2. NAVOD K POUZITI

(viz foto uvedené)

Neuposlechnuti takto oznaceného varovani muze zpusobit
télesny Uraz osobam obsluhujicim zarizeni i osobam druhym
a poskozeni sifonu i jiného majetku.

Vyrobce a prodejce nenesou odpovédnost za skody vzniklé v
dusledku nedodrZovani navodu.

1. PFi prvnim pouziti slehace, nebo pokud jste jej dlouho nepouzivali,
lahev pred naplnénim smetanou vyplachnéte studenou vodou.

2. Naplite dobfe vychlazenou Eerstvou smetanou, nebo dikladné rozmixo-
vanymi a procedénymi tekutymi ingrediencemi (obr. 1). Nikdy nepfekra-
¢ujte maximalni mnozstvi naplné vyznacené na vnéjsi strané lahve (0,25
litru pro 0,251 lahev / 0,5 litru pro 0,50 lahev / 0,95 litru pro 0,951 lahev).
Pokud chcete smetanu osladit, doporucujeme pouzit cukrovy sirup.
Pokud pouzijete cukr nebo ztuzovac Slehacky, nejprve jej rozmichejte
v malém mnozstvi smetany a nechte zcela rozpustit, abyste zabranili tvor-
bé hrudek.

VAROVANI - NEBEZPECI VYSOKEHO TLAKU

Slehac o objemu 0,25 L plite 0,25 L krému a pouzijte pouze 1
zasobnik. Slehac o objemu 0,5 L pliite 0,5 L krému a pouzijte
pouze 1 zasobnik.Slehac o objemu 0,95 [ plnte 0,95 | kré-
mu a pouzijte pouze 2 zasobniky. JAKEKOLIV JINY OBJEM
KREMU A POCET ZASOBNIKU JE ZAKAZANY - nebezpeci
vybuchu.

3. Ujistéte se, Ze tésnéni hlavice je v hlavici umisténo spravné a sedfi
pevné (obr. 1). Poté nasadte hlavici na lahev a zadroubujte nésleduji-
c/m zplsobem: Otacejte hlavici ve sméru hodinovych rucicek, dokud
neucitite odpor, poté otoCte jesté o Ctvrt zavitu. NeSroubujte pres za-
vit! (obr. 2).

VAROVANi - NEBEZPECi VYBUCHU

Ujistéte se, ze tésnéni hlavice je v ni spravné usazeno
a neni poskozené. ZAKAZ POUZIVAT JINA TESNENI NEZ
ORIGINALNI.

Ujistéte se, Ze zavity na hlavici a sifonové lahvi nejsou po-
Skozeny. ) 3
ZAKAZ POUZIVAT HLAVICI A/NEBO LAHEV S POSKOZE-
NYM ZAVITEM.

4. VloZte stfibrnou smetanovou bombicku HENDI (N,0) do drzaku bom-
bicky, tak jak vidite na obrazku (obr. 1).

5. Zasroubujte drzak bombicky a bombicku do vstupniho uzavéru,
dokud neuslysite sycivy zvuk signalizujici, Ze se plyn uvolnil do la-
hve (obr 3.). PouZijte jednu bombicku na jednu napli (2 bombicky
v pripadé 1 ¢tvrt galonové/litrové lahve). Slehad 4 a# 5 krat rych-
le protrepejte ve vertikdlnim smeéru. PFi pouziti dobfe vychlaze-
né lehké smetany nebo jinych smési, protrepejte az deset krat.
VySroubujte drzak na bombicku a bombicku (obr. 4). Slaby syci-
vy zvuk pri vySroubovavani je normalni. Odstrante a vyradte po-
uzitou bombicku. Bombicky Handi jsou vyrobeny z prvotridni oceli
a je mozné je recyklovat.

VAROVANI - NEBEZPECI VYBUCHU

Ujistéte se, ze tésnéni hlavice je v ni spravné usazeno
a neni poskozené. ZAKAZ POUZIVAT JINA TESNENI NEZ
ORIGINALNI.

VAROVANI.

Ponechani prazdné bombicky v drzaku prisroubovaném k
hlavici nici tésnéni ventilu. Vzdy odSroubujte drzak spolu s
prazdnou bombickou hned po naplnéni sifonu plynem.

6. Pro vyjmuti obsahu drZte Slehac vertikdlné (zdobici hubici smé-
rem doll) asi 1 ¢cm nad povrchem. Poté lehce stisknéte packu
(obr. 4). Pokud smetana neni dostate¢né tuha, znovu protrepejte.
Pri pozdéjSim pouZiti jiz znovu netiepejte. Plny Slehac skladujte
v lednici, ne vSak v mraznicce. Pfed umisténim Slehace do lednice
odstrante zdobici hubici z adaptéru hubice, oplachnéte jej vlaznou
vodou a znovu nasadte. Obsah zlstane v lednici Cerstvy po dobu né-
kolika dn.

3. DULEZITA UPOZORNENI

Dbejte na nasledujici dilezité body:

1. Pro ziskani lepsiho vysledku prosim slehac pred naplnénim dobre
vychladte pod proudem studené vody nebo v lednici.

2. PouZivejte pouze rozpustné suroviny. K doslazeni je nejlepsi pouzivat
cukrovy sirup nebo tekutd sladidla. Krystalicky cukr nebo sdl je nut-
né nejdrive rozpustit ve studené vodé nebo krému. Kofeni pouzivejte
vyhradné v sypké nebo tekuté formé. Nerozpustné latky, jako seme-
na, slupky atd. mohou blokovat vytlacny pist, nebo mohou poskodit
spravnou funkci Slehace. Pokud pouzivate smési, pouZzijte k odstra-
néni semen nebo slupek jemné sitko.

3. Sleha¢ krému HENDI se dobfe hodi k pfipravé lehaného krému,
studené pény, oméacek nebo pénovych pokrm@. Nenivhodny na horké
omacky! Ve Slehaci krém0 neskladujte velmi kyselé tekutiny, jako je
jable¢nd, citrénova, pomerancova Stava.

4. Nadmérné protrepavani mize zpdsobit ztuhnuti Cistého krému do
té miry, Ze ztrati svou mékkou konzistenci, proto prosim netrepejte
nadmérné. Netrepejte pred kazdym srvirovanim. Recepty slozené ze
smési smetany a jinych tekutin protfepavejte dikladné a Castéji.

5. PFiservirovanivzdy drzte $lehac dnem vzhdru (zdobici hubici dold), jinak
dojde k Uniku plynu a ¢ast smetany mdze zlstat uvnitr Slehace.

6. Pro nejchutnéjsi vysledek podavejte hned po naservirovani.

V pfipadé potreby ndhradnich dild prosim kontaktujte prodejce nebo
primo firmu HENDI.

8. PouZivejte vyhradné originalni ndhradni dily pro Sleha¢ smetany
HENDI. Nikdy nekombinujte dily s jinymi vyrobky HENDI ani produkty
jinych vyrobct. Dily HENDI jsou na hlavici, na drZzaku bombicky a ze-

spod lahve oznaceny znackou HENDI.
9. V pripadé opravy vZdy vracejte celé zafizeni (hlavici a lahev).

4. RESENi PRIPADNYCH PROBLEMU

Bombicka se nepropichne:

Byla pouzita nevhodna bombicka, nebo byla vloZena nespravné. PouZzi-
vejte vyhradné vratné smetanové bombicky HENDI a vkladejte je do dr-
zaku bombicek tak, jak je zobrazeno na obr. 1.

Nestiskli jste packu, Slehacka vSak presto vytéka z hubice a nelze ji

zastavit:

al Prisady jako praskovy cukr, ztuZovac Slehacky, duzina atd. se kom-
pletné nerozpustily a blokuji pist. Otocte Slehac do vzprimené pozice
(hubici nahoru), postavte jej na pracovni stdl a pockejte, dokud se
obsah neusadi na dné. Dikladné zakryjte hubici husté tkanou utér-
kou a opatrné tisknéte packu, abyste uvolnili plyn, dokud syceni ne-
prestane. Poté odsroubujte hlavici, vycistéte stiikaci pist, procedte
obsah a opét Slehac naplnite.

b) Stiikaci pist je poskozeny. ZaSlete spotiebi¢ firmé HENDI nebo do
servisniho centra.

Pri Sroubovani bombicky unika plyn mezi lahvi a hlavici:

al Chybi tésnéni hlavice. VloZzte do hlavice tésnéni.

b] Tésnéni hlavice je poSkozené. Vlozte nové tésnéni hlavice.

c] Hlavice neni dostate¢né pevné zaSroubovana. Utdhnéte hlavici na la-
hvi v souladu s pokyny k pouZziti.

d) Horni hrdlo lahve je poSkozené. Zaslete spotrebic firmé HENDI nebo
do servisniho centra.

Smetana je po pripravé porad tekuta:

a) Sleha¢ nebyl dostate¢né silné ¢i dostatecné dlouho protfepavan.

b) Slehac nebyl pfi stisknuti packy otoden dnem vzhiiru. PokaZdé oto-
Cte Slehad dnem vzhdru diive neZ stisknete packu [dekoracni hubice

musi smérovat vertikalné smérem dold!)

Smetana je prilis tuha a “strika” z hubice bokem:

Sleha¢ byl nadmérné protfepan. Netfepejte nadmérné ani netrepejte
pred kazdym servirovanim.

DULEZITE: Nepokougejte se Slehac upravovat. Pokud nedokazete vyfesit
problém pomoci téchto pokynd, kontaktujte prosim firmu HENDI nebo
servisnf centrum.

Cisténi

Pred otevfenim nechte uniknout zbyly tlak stisknutim packy, dokud ne-

prestane hubici unikat smetana ¢i plyn. Nepatrné mnoZstvi smetany

mize zUstat v lahvi - maximéalné kavova [Zicka tekuté smetany. Pro vy-

¢isténi sSlehace smetany Hendy provedte kroky 1, 2 a 3:

1. Odsroubuijte hlavici a odstrante tésnéni hlavice a zdobici hubici. Drz-
te konec pistu uvnitf hlavice, zatimco budete vySroubovavat druhou
rukou adaptér hubice.

2. Dulkladné ocistéte jednotlivé soucasti pomoci jemného prostiedku
na nadobi a kartace.

3. Nechte ¢asti uschnout a pozdéji je sestavte.

Pri Cisténi rozeberte na dily pouze tak, jak ukazuje obr. 5.

5. K cisténi lahve nepouZivejte zadné ostré predméty a prostredky

k drhnuti.

5. ZARUKA

Vadny Slehac (zdvada materidlu nebo Spatné zpracovani] bude opra-
ven zdarma (doprava predplacena!] do dvanacti mésicd od data
zakoupeni na zadkladé platné faktury. Tato zaruka nepokryvd Zad-
né Skody zplsobené nespravnym pouZitim, pouzitim poskoze-
nych (opotfebenych dill, ani nasledné Skody. Za Ucelem zajisté-
ni spréavné funkce Vaseho Slehace smetany pouZivejte vyhradné
originalnidilyHENDI. Pfedevsimneposkytujemezadnouzarukuaninaroky
v ddsledku nefunkénosti, $kod a naslednych gkod vyplyvajicich z nedo-
drZeni ¢ nepfecteni si navodu a zde uvedenych bezpec¢nostnich pokynd.
Pro dalsi informace: navstivte www.hendi.eu

- Zmény, tisk a sazbu chyby vyhrazeny.

Bnarogapum Bac 3a Bbibop BbICOKOKaueCTBEHHOTO MHOrOGYHKLUOHANbHOrO cMbOHa
ans B36utbix cnueok komnanuu HENDI. C noMolwblo 3TOro ycTpoicTBa Bbl MOXeTe
€03AaThb LieNblit Psp, NEerkux AecepToB, KPeMoB, CNAAKMX W KUCAbIX MYCCOB, @ Takxke
coycoB. B cudoH ans B36uThIX cnuBok HENDI MoxHO fob6aBnsiTb HekoTopbie BUAbI
XWAKNX UHTPEANEHTOB, Takue Kak COKH, Koge, LIOKONAAHBIA CUPON, BAaHUbHBINA KPEM,
AOTrYpPT W T.A., MPU YCNOBUM, YTO OHU He COAEPXaT HepacTBopuMbIX BeliecTs! Tonbko
ucnonb3oaHue rasosbix 6annonynkos HENDI gaeT rapaHTmio kayecTsa.

Mepepn nepBbIM MCNONb30BaHWEM He06X0ANMO BHUMATENbHO 03HAKOMUTLCS C AAHHON
MHCTPYKLMen!

1. NPABWJIA BE30MACHOCTHU

HecobniopeHne AaHHOW WMHCTPYKUWM MOXET NpUBECTU K
TpaBMaM Mnofb30BaTeneil M NOCTOPOHHUX N, a Takxe K no-
BPeXAEHUI0 CUPOHA M JpYroro MMyLLECTBa.

MponsBoanTeNb M NpoAaBel, He HecyT OTBETCTBEHHOCTH 3a
yiwep6, NpUYMHEHHDI BCNeACTBUE HECODNIOLEHNS MHCTPYK-
L.

BHUMAHME - OMACHOCTb BbICOKOI0 JABJIEHUA
HanonHeHHbIN cMdOH 1 ra3oBbiM HaNNOHYNK HAXOLATCS NOA
BbICOKMM [aBNeHneM. 3anpeLLaeTcs oTKpbIBaTb HaMOoNHEH-
Hblif, YaCTUYHO HAMOJHEHHbI CUDOH M/MAW NpoKanbiBaTh
MOMHbIN MK NYCTOI 6aNNOHYMK - ONACHOCTb B3pbIBa.

NPEQYNPEXOEHUE! ONACHOCTb B3PbIBA

He ncnonb3yite annapat ana B3buBaHus Kpema € ropsiuu-
MW UHTpeaUeHTaMu MW BNS NPUroTOBNEHMS FOPSYEro coyca.
Hukorpa He HarpeBaiiTe annapat gns B36MBaHMsA KpeMa Ha
BoAsHOW 6aHe unu uHbIM 0bpa3oM. Tenno npueegeT k onac-
HOMY MOBBbILEHWIO [aBNEHUs BHYTPKU annapaTa M co3AacTt
0NacHOCTb B3pbIBa.

1. CoxpaHsnTe UHCTPYKLMIO NO IKCNyaTaLmu, 4tobbl nsbe-
XaTb HenpaBWUNbHOTO UCMONb30BaHUS U 06CAYXKMUBAHUS
0bopynoBaHus. CupoH npegHa3HaAYEH TONbKO AN1A Lene,
YKa3aHHbIX B LAHHOW MHCTPYKLMN.

2. HanonHeHHbIn cCUPOH M ra3oBbI bannoHuYMK copepxart
ras nop AaBneHWeM W TpebyloT cTpororo cobniopeHms
npasun besonacHocTy.

3. CootBeTcTBYylOLME peKOMeHAALUM No 6e3onacHOCTH UC-
Nonb30BaHMs ra3oBbiX HaNNOHYNKOB HAXOAATCS Ha yna-
KOBKe.

4. Cudon HENDI n razoBble 6annoH4Ynku XpaHuTb B Hepo-
CTYNHOM NS AeTel MecTe.

5. B uensx be3onacHOCTW He HaKNOHATLCSA Haj CUPOHOM, a
AepXKaTenb ra3oBoro bannoH4Ymka HanpaBuUTb «OT ceba»
BO BpeMs BKpy4yMBaHWA rasosoro bannoH4mka. Heobxo-
AMMO 06paTMTb BHUMaHWMe, 4Tobbl ronoBka cudoHa bbina
MAOTHO MPUKPYYEHa K COCYAy neped HavyanoM UCnonb30-
BaHWA ra3oBoro bannoHunka.

6. TlonoBky cudpoHa HENDI MoxHo nerko npukpyTuTh
K cocyay B BepTMKanbHoM nonoxeHuu. U3beraiite nepe-
Kpy4nBaHMs pe3bobl.

7. Bce coctaBHble yacTn cupoHa HENDI MoxkHo nerko co-
bpaTtb BoeAnHO, NOITOMY HET He0HXOAUMOCTHM NpPUMEHE-
HWUS CUNBI.

8. Hukorga He ucnonb3yiTe cMdOH, €CnK OH NoBpexaeH. B
cnyyae nagenus cupona HENDI, nepes noBTOpHBIM MC-
Nonb30BaHMEM OH AOMKeH bbITb NPOBEpEH NpeAcTaBuUTE-
namu HENDI.

9. Tepen otkpbiTeM cudoHa HENDI Heobxogumo Ha-
XaTb Ha pblyar ¥ yAepXXuBaTb ero B 3TOM Monoxe-
HUM O NPeKpalleHnUs LWMNEeHNs, YTO CBULETENbCTBYET
0 MNOSIHOM UCMApEeHUH rasa.

10. He noggepratb cudpoH HENDI Bo3geiicTBUIO BbICOKMX
TeMnepartyp (oborpesatens, CONHEYHbIE NyYN, KOHBEKTO-
MaT, MUKPOBOIHOBaA Neyb U T.4.).

11. BMelwaTenbCcTBO B KOHCTPYKLMIO CUdOHa U/WAK ero KoM-
MOHEHTbI aHHYNMPYET rapaHTu1Io, BblaHHY NPOU3BOAM-
Tenem/nocTaBLUNKOM.

12. Ucnonb3yiite B cudoHe pnsi B3OMBAHUS CIMBOK TONbKO
OXNaXAeHHbIe uHrpeanenTsl (4-7°C)!

13. 3anonHeHHbI annapat Ansa B3buBaHuUs KpeMa cnepyet
XpaHWTb B XONOAUbHMKE Npu TeMmnepatype ot 0 go 7 °C.

2. UHCTPYKLIMA MO IKCMJTYATALIUU

(cM. pucyHKky Ha ynakoske)

HecobniopeHme [aHHOW MHCTPYKLMM MOXET MpPMBECTH
K TpaBMaM NoNb30BaTeNei U NOCTOPOHHMX NNL, a TaKKe K

NOBPEXAEHMI0 CUPOHA W [pyroro UMyLLEeCTBa.
Mpon3BoguTeNnb M NpopaBel, He HECYT OTBETCTBEHHOCTHU 3a
yLiepb, NnpuyMHeHHbIN BCNeacTBUE HECOBNOAEHMS MHCTPYK-
LIUA.

1. Ecnn Bolucnonbayete cidoH Nepsbiit pas uam cMGOH He NCrob30BANCS B TeUeHNN
HeK0TOPOro BPEMeHMU, 0M0NOCHUTE COCYS, TEMNSON, a 3aTeM X0N0AHON BOAOM, Npexae
4YeM 3aMnofHNTb ero cAMBKaMu.

2. HanonxuTe cocyn HagnexaluuM 0bpasoM OXNaxaeHHbIMI CBEXUMU CIMBKaMM C
cofiepxaHem xupa 30% unu ApyruMu XUAKUMU KOMMOHEHTaMI B COOTBETCTBIN C
peuentom (Puc. 1). Hukoraa He HanonkHaiiTe cocys BoabWMM KOTMYECTBOM CIMBOK,
yeM ykasaHo Ha cocyae (0,25 n ang ByTeinku obbemom 0,25 1/ 0,5 n ans ByTbinku
obbemom 0,51/ 0,95 n gng Bytsinkm obbemom 0,95 n). Eciv am Heobxoaumo nog-
CNacTUTb CAMBKM, PEKOMEHAYeM UCMOob30BaTb CaxapHblil cipon. B cnyyae caxapa
WAN 3arycTUTENs HeobXoANMO PacTBOPUTL €ro NOMHOCTBIO B HebonbliOM Konnye-
CTBE CIMBOK, YTO NPefoTBPaTUT 00pa30BaHiIe KOMKOB.

BHMMAHWUE - ONACHOCTb BbICOKOI0 JABJIEHUA

B cudon obvemom 0,25 n HanusairTe 0,25 n cnnBok M ncnonb-
3yiTe Tonbko 1 6annoHuuk. B cudoH obbemom 0,5 n Hanusail-
Te 0,5 n cnuBoK 1 Mcnonb3yiTe Tonbko 1 6annoHuuk. B cupon
obbemom 0,95 n HanmsaiTe 0,95 n CMBOK U Mcnonb3yiTe 2
6annoHumka. NCMNOJIb30BATb KAKOM-JINBO 1PYTON OBb-
EM CJIMBOK U KONUYECTBO BAJITOHYMKOB 3AMPELLEHO
— B3pbIBOOMACHO.

3. YbeawTecs, YT0 NPOKNAAKa HAXOAMTCH B NPABUILHOM NOSOXEHUM W MAOTHO NpUne-
raet k ronogke [Puc. 1. 3aTeM Kpenko 1 paBHOMEpPHO HaKpyTUTe TONOBKY Ha COCYAL
B COOTBETCTBUM CO CEAYIOLMMIA Waramu: NOBEPHYTL FONOBKY M0 4aCOBOI CTpenke
[10 y1I0pa, @ 3aTeM BHINONHNTL AONOSHUTENbHYIO YeTBepTs 0bopara. YbeauTecs, uTo
pe3bba He npokpydmsaetcal (Puc. 2).

BHUMAHWE - B3PbIBOOMACHO

YbeamTech, 4To NPoOKNaAKa roNoBKM yCTaHOBNEHA NPaBUbHO
W He MoBpeXJeHa.

SAMPELLIAETCA  UCNOJNIb30BATb  HEOPUTMHAJIbHbBIE
NMPOKJTALKMW.

Y6eputecb, yTo pe3bba Ha ronoBke U cocyne cudoHa He no-
BpeXJAeHa.

SANPELLAETCA UCMONb30BATb FONOBKY W/UNK COCY.L
C MOBPEXKJAEHHOW PE3bBOW.

4. Bcrasbte cepebpucoiit razosblit bannonunk HENDI (N20) 8 gepxatens, cnefys
MHCTPYKUMaM Ha pucytke [Puc. 1).

5. HakpyTuTe fepxatenb ¢ ra3oBbiM 6aNNOHYMKOM Ha BMYCKHOW KNanaH A0 MOMEHTa,
KOr/ia ra3 NpOHUKHET B COCYAL, 0 YeM cauaeTensCTyeT Wwinewme (Puc. 3. Menons-
3yiTe 1 6annoHuMK 4as oaHoM 3anpasky (2 6annoHynka ana cudona emkoctsio 11).
BerpsixHute cudoH 4-5 pas, BBepx v BHU3. B cnyyae ncnonb3osaHus oxnaxaeHHol
HEXMPHOI CMeTaHbl U ApYrix cMecei, HeobxoanMo BCTPSIXHYTL CUQOH [0 fieCs Ty
pa3. OTkpyTuTe siepxatessb ¢ ra3osbiM bannoHunkom (Puc. 4). Bo Bpems oTkpyuu-
BaHWs NosBUTCS Nerkoe Wunexue. BuitawynTe 1 BEIOPOCLTE NCMONB30BaHHIN ra3o-
Bbiit bannoHyuk. Masosbie bannonunkn HENDI coenanbl M3 BbiICOKOKaYeCTBEHHOM
CTanu v Nogaexar BTOpU4Holi nepepabotke.

BHUMAHUE - B3PbIBOOMACHO
Ybenutech, 4To NpoKnagKa ronoBKu NpaBuUIbHO yCTaHOBEHA
W He NoBpeXaeHa.

SAMPELLIAETCA  UCNONIb30BATb  HEOPUTMHAJIbHbBIE
NMPOKJTALKMW.

OctaBnenue nyctoro rasoBoro 6annoHuuka B Aepxarene,
HAKpy4eHHOM Ha B rofoBKy, NPUBOAUT K U3HOCY NPOKIAAKM
knanaHa. Bcerga oTkpyuuBaiiTe fepxatenb ¢ NyCTbIM raso-
BbIM DaNNIOHYMKOM Cpa3y noc/e HanoNHeHMs cMdOoHa ra3om.

6. [pu nopuuMoHMpoBanuyM B3OMTBIX CAMBOK  Aepxute CcUOH B  BepTu-
KanbHOM MOMOXeHWM [HanpaBnss MOPUMOHHYIO HAacajky BHM3] Ha pac-
ctosHu 1 cM 0T  ykpalaeMmoil NOBEPXHOCTM, 3aTeM Cllerka  Haxmu-

Te Ha pomMar (Puc. 4). Ecnm B3buTble CAMBKM  HEOCTATOMHO  MAOTHbIE,
HeobxoaMMo elle pa3 BCTPSXHYTb HAMOMHEHHbIN cocyd. He BcTpsxuBalite cudoH
nepes KaxabiM MOpLUOHMPOBaH/eM. CrdoH, HanoaHeHHbI B3OUTLIMUM cinBKa-
MW, XPaHWTb TOAbKO B XONOAMAbHUKE. He XpaHUTb HaMoNHeHHbI cAMBKaMN CU-
dOH B MecTe, MpefHa3HayYeHHOM Ang ryboKO 3aMOPOXEeHHbIX MPOAYKTOB WA
B MOPO3WNbHOI kaMepe. [lepef nomelleHneM CUPOHa B XONOAUABHVK, CHUMUTE
MOPLMOHHYI0 HacafiKy ronoBKM, MPOMONTe ee Tenoi BOZOM v MOBTOPHO 3akpeni-
Te Ha BbIMyCKHOM 0TBepCTUM ronoski. Cofepxumoe cudoHa, xpaHsLLeecs B Xofo-
AVAbHYKe, ByLeT 0CTaBaThCs CBEXMM B TeUEHNe HECKONbKMX IHEN.

3. BAXXHAS| UHOOPMALIMA

06paTuTe BHUMaHMe Ha cnepytollee:

1. Inq Toro, 4Tobbl JOCTUYL NYYLIVX PE3yNLTaTOB, MEPef HaMoHeHeM HeobXoaMO
0CTYAUTb CHMOH B XONOAHOI BOAE MW B XONOLAUNBHUKE.

2. Wcnonb3yiiTe ToAbKO PacTBOPMMbIE MHIpeaneHTsl. [Ing npuaanus cnagocty nyywe
BCEr0 MCMoMb30BaTh CaxapHblil cupon 1w xuakue noacnactuteny. Caxap-necok
W KPUCTANAMYeCkylo Coflb HeobX0AMMO CHayana pacTBOpKTL B X0NOAHOW BOAE UK

cnmBKkax. Vicnonb3ayitte TonbKo ToNYeHble MAM Xuakue cneuun. HepacTeopuMble
KOMMOHEHTbI, Takne Kak CeMeHa, MAKOTb MA0A0B U T. M., NPENSTCTBYIOT 3aKpbITUio
L03MPOBOYHO0 HOCKKA W MOTYT NoMelLaTh Hagnexallel pabote cudoHa. Ecan Bl
MCronb3ayeTe CMeCH, yaanuTe cemeHa 1 MAKOTb C NOMOLLbI0 MENKOr0 CHTa.

3. Cudon ang B3busanns camsok HENDI npefHasHaueH ans npurotosnenns s3bu-
ThIX CAMBOK, XONOAHbIX MycCOB, cOycoB U 3cnymbl. Cudon HE npepsHasHayeH ans
npuroToBaerUs ropsymx coycos! He xpanute B cdoHe Ans B3OMBAHMS CAMBOK
XUIKOCTY, COLEPXALLIE CUNbHBIE KNCAOTbI, HANpMUMep A0J0UHBIA, NMMOHHbIA 1K
anenbCUHOBBIN COK.

4. CnvwwKoM UHTEHCKMBHOE BCTPSXMBaHMe cudoHa cnocobeTeyeT 0bpa3oBaHmio canw-
KOM MAOTHbIX CIMBOK, OHW TEPSHOT CBOIO MYLUNCTYI KOHCUCTEHLMIO, NO3TOMY, He Clie-
nyeT atoro genats! He BcTpaxmBalite cudoH nepes KaxabiM NOpLMOHMPOBAHMEM.
Bonee MHTEHCMBHOE 11 YacToe NepeMellnBaHie PeKOMeHyeTCs Npy UCMosb30Ba-
HUWM HEXVPHBIX CIMBOK U CMECEI 13 CIMBOK M AAPYTUX KUAKOCTEI.

5. Tlpu MCNONB30BaHUK CUDOHE, AEPXUTE €r0 B BEPTUKAIbHOM NONOXEHUU (Hanpas-
N9 NOPUMOHHYIO HAcaZKy BHI3). B NpoTUBHOM Cilyyae ras yneTyduTes U HekoTopas
4acTb CAMBOK MOXET 0CTaTbCs BHYTPU CHDOHA.

6. logaya fecepTa cpa3y nocfe AeKOPMPOBAHUS CANBKAMU 13 cUOHA faeT NyuLiuii

3ddekT.
7. [ns  npuobpeTerns — 3anmacHblx  4acTeli  npu  HeobxogumocTM  obpa-
TMTecb Kk Bawemy npogaBuy  MAM  CBSXWTECH  HEMOCPEACTBEHHO

¢ koMnaHwelt HENDI.

8. Wcnonb3yiite ToNbko OpUrMHanbHble 3anacHble YacTu, NpefHa3HayeHHble A Ch-
doHa ana B36uTbix camsok HENDI. Hukorga He ncnonb3yitte 3anacHele yactu ot
apyrux npogyktos HENDI wnu apyrvx nponssoguteneit. 3anacksle yactn HENDI
OTNNY3IOT TOBAPHbIE 3HaKK, pa3MelLeHHble Ha rof0BKe, AepxaTene ra3osoro ban-
NIOHYYKA U HUXHEN YacTu CoCyAa.

9. [lng npoBefieHNa pemoHTa HeobXoaMM MONHbIN KoMAEKT (rofoska + cocya).

4. TIOUCK U YCTPAHEHUE HEUCTIPABHOCTEW

Mpu BcTaBneHMM ra3oBoro 6annoHuMKa ras He NOCTyNaeT B CUPOH:

cnonb3oBaH HeCcOOTBETCTBYIOW|MI ra30BbIi DaNNOHYMK UAK OH HEMPaBUIbHO BCTaB-
neH. Vicnonb3yiiTe Tonbko 0iHOPa30BeIl ra3oseli bannoHunk mapku HENDI v nomecTn-
Te ero B Aepxatesb Kak nokasaHo Ha Puc. 1.

Pbiyar He HaXaTt, a CIMBKM BbIXOASAT U3 HACAAKM U UX HeMb3§ 0CTaHOBMTD:

al  [lobasku, Takve kak caxapHas nyapa, 3aryCTaTes, MAKOTb U T.1. He NOJHOCTbIO
pacTBOPUANC, BbI3BaB TeM caMbiM 6110kupoBKy knanaHa. [osephute cdoH Ha 180
rpafycos (Hacaaky HanpaswTb BBEPX), 0CTaBbTe CUGOH Ha KyXOHHOM CTOfE 1 NOJO-
X[UTe, NoKa COREePXMMOe ONyCTUTCS Ha AHO. HT0bbl BBINYCTUTS ra3 3akpoiTe NnoT-
HO NONOTEHLIEM OTBEPCTME HACaAKKM 11 OCTOPOXHO HaXMWUTe Ha pblyar, yaepxusas
CPOH B 3TOM MONOXEHMM 0 NPeKpaLeHns WNAALLEro 3ByKa, a 3aTeM OTKpyTUTe
rONOBKY, 04MCTUTE KNanaH, NPoLeanTe COAEPXIMOe U 3aHOBO HaMoAHWUTE CUGOH.

6) BoinyckHoit knanaH He pabotaer. OtnpasbTe 060pyaoBaHMe Ha afpec KOMMaHuu
HENDI nnu B nyHKT cepsucHoro obcnyxmeanus.

Bo Bpems BKpy4uBaHMs ra3oBoro 6annoHymMka ras BbIXOAUT MEX/AY COCYAOM U roN10B-

KO#.

al  Otcyrerayet npoknaaka ronosky. YCTaHoBuTe NPOKNAAKY Ha FONOBKe CHOOHA.

6) Mpoknagka ronoskn n3HoweHa. 3ameHuTe Ha HOBYIO NPOKIAAKY.

8] lonoBKa He MpuKpy4YeHa AOCTATOUHO NAOTHO. [PUKPYTUTE FONOBKY K COCYAY B COOT-
BETCTBUM C MHCTPYKLMAMY B pa3fiene: MHCTPYKLMA N0 IKCryaTaLum.

r] BepxHuii kpait cocyna nospexaeH. OTnpasbTe u3nenne Ha aapec komnanuu HENDI
WM B NYHKT CEPBUCHOTO 0BCAYXNBAHNSA.

MonyyeHHble CANBKM MMEIOT XXMAKYI KOHCUCTEHLIMIO:

al  CudoH HeI0CTaTOUHO MHTEHCHBHO U JONTO BCTPSXMBaNM. BCTpsxHuTe CHOOH CHO-
Ba.

6)  CudoH He Bbin nepesepHyT B MOMEHT HaxaTua pidara. Beerna nosopaynsaiire cu-
doH Ha 180 rpaycos nepes HaxaTveM poidara (MopuMOHHas Hacaaka HanpasseHa
BEpTUKaNLHO BHN3!)

CnvBKYM CULLIKOM FycTble M pa36pbI3ruBaloTcs NPy BbIXOAE U3 CUPOHa:
CudoH bblA BCTPSAXHYT CAULLIKOM MHOTO pa3. He BCTpsxMBaiiTe CUGOH CNLLKOM SHep-
TUYHO W Nepes KaXzbiM NCNoIb30BaHMEM.

BAXKHO: He nbiTaiitect cobcTBeHHOPYYHO M3MeHSTh koHdUrypaLmio cudora. Ecau He-
BO3MOXHO peluuTb npobnemy ¢ NOMOLLbI0 JaHHOMO PYKOBOACTBA, NOXaNyiAcTa, CBAXM-
Teck ¢ komnaHuet HENDI unn cepBrCHbBIM LLEHTPOM.

Oumncrka

Mepen OTKpbITUEM CDOHA HAXATMEM pblyara MOAHOCTLIO CMYCTUTE AaBNeHMe, Noka 13

COMNa He NepecTaHeT BbIXOANTb ra3 Unm CA1BKU. B eMKkocTi MoxeT ocTaBaTbes Hebonb-

L0e KONMYeCTBO CMBOK (He Bonee YaitHoR NOXKY XuaKkuX camsok). [na ounctkn cudo-

Ha HENDI, cnenyeT BbINOAHWTL Ciedyiolne Wwark, npoHymepoBaHHble 1,2 1 3:

1. OTKpyTWTE rONOBKY, CHUMMTE MPOKAAAKY W MOPLIMOHHYI0 Hacaaky. [puaepxusas ko-
HeL, KflanaHa BHYTPY roNoBKY, OTKPYTUTE HacaKy C APYroii CTOPOHI.

2. TwatenbHo 0YNCTUTE KaxX/bli 3NEMEHT N0 OTAENbHOCTM, UCMONb3Ys MArkoe Molo-
Liee CPeACTBO U LLETKY.

3. [loxauTech NONHOTO BbIChIXaHNS BCex YacTeil nepef cbopkoii.

4. Bo Bpems 04MCTKM OTCOEAMHMTE TOMbKO Te YacTu, KOTopble MokasaHsl Ha Puc. 5.

5. He vcnonb3yiite ocTpble NpeaMeTsl A9 MbITbs COCYAR.

5. TAPAHTUA

Jliobble pedekTbl M HencnpaBHOCTH, BAVsiOWME Ha PaboTy YCTPOACTBA, BbIABNEH-
Hble B TEYEHWe OAHOro rofa Co AHA Mokymku, ByayT ycTpaHeHbl nocpeAcTsoM bec-
MNaTHOro PeMOHTa WAW 3aMeHbl Ha HOBOE MPW YCNOBWM, YTO YCTPOACTBO MCMOfb-
30BafOCh MO Ha3HaYeHWio, a KCMAyaTaluus W yXod 3a HUM NPOUCXOAWAN COTNAcHO
WHCTPYKUWW. [apaHTus He HapylwaeT Apyrux npaB noTpebuTens, npemycMOTPeHHbIX
3aKoHogatenscTBoM. [ing Toro, uTobbl BOCMOAB30BATLCH rapaHThelr, Heobxopnmo
COOBLLMTE MECTO W BpeMs MOKYNKW YCTPOICTBA, NPUAOXNTL K HEMY [OKYMEHT, Moj-
TBEpPXAaWMI nokynky [Hanp., dek]. CornacHo Hawei MoAuTMKe MOCTOSHHOTO pa3-
BUTUS W YNyYLUEHNs NPOAYKTOB, Mbl 0CTaBAsieM 3a coboii NpaBo BHOCUTL M3MEHEHNS
B NPOZYKT, YNaKoBKY U TEXHUYECKYIO OKYMeHTaLyio Oe3 npesynpexaeHus.

- V]BMGHGHVIR, nedaTn n BepCcTkn ownbkm 3aumuieHsl.



Koszonjik, hogy a Hendi cég magas minéségli, tobbfunkcios tej-
szinhab szifonjat valasztotta. Ennek a késziiléknek a segitségé-
vel Onok egy sor konnyl krémet, édes és savany( gyiimolcspépet,
valamint szészt tudnak késziteni. A Hendi tejszinhab szifonja-
ba némelyik Osszetevot, pl. gyiimdlcslevet, kavét, csokoldadé sziru-
pot, vanilia krémet, joghurtot stb. bele lehet tenni, feltéve ha nem
tartalmaz oldhatatlan anyagot! A mindségi garancia kizarélag
a Hendi cég patronjainak hasznalata esetén érvényes.

Az els6 hasznalat eldtt, kérjiik, alaposan ismerkedjen meg a kezelési Gtmu-
tatoval!

1. BIZTONSAGI SZABALYOK

Amennyiben nem tartjak be az utasitasban, ezzel a jel-
lel jelolt figyelmeztetéseket, az a kezelo személyzet és
kiviilallo személyek sebesiiléséhez, valamint a szifon
és mas vagyontargyak sériiléséhez vezethet.

A gyarto, valamint az eladd nem vallalnak feleldsséget
az utasitas be nem tartasa miatt bekovetkezett karo-
kért.

FIGYELMEZTETES - MAGAS NYOMAS VESZELYE

A megtoltott szifonban és a patronban nagy nyomas
uralkodik. Tilos a teljesen vagy részben megtoltott szi-
font kinyitni, és /vagy a teli vagy részben kiiiriilt patron
kiszurni - robbanasveszély!

FIGYELMEZTETES - ROBBANASVESZELY

Soha ne hasznalja a tejszinhabszifont forré hozzava-
lokkal vagy szdszokkal. Soha ne melegitse fel a tej-
szinhabszifont forraléban vagy egyéb maddon. A ho
hatasara a nyomas veszélyesen megemelkedhet a szi-
fonban - robbanasveszély.

1. Tartsa meg a kezelési utmutatdt, hogy el lehessen
keriilni a helytelen kezelést és hasznalatot. A szi-
fon kizardlag a jelen kezelési utmutatéban mega-
dott célokra szolgal.

2. Afeltoltott szifon és a gazzal toltott patron nyomas
alatt vannak, a kezelésiik kiilonosen szigoru biz-
tonsagi szabalyok betartasat igényli.

3. A patronokra vonatkozé biztonsagi utasitasok a
csomagolason talalhatok.

4. A Hendi szifont és a patront tartsa a gyermekektol
elzarva.

5. Biztonsagi okokbdl nem szabad a szifon fdlé hajol-
ni, és a patron tartéjat ,magunktol elfelé” kell tar-
tani, amikor becsavarja a patront. Kérjiik, figyeljen
arra, hogy a szifon feje szorosan meg legyen huzva,
miel6tt belecsavarja a patront.

6. A Hendi fejet konnyen ra lehet csavarni a fiiggdle-
ges helyzetben allo palackra. Figyeljen ra, hogy ne
szakitsa meg a menetet.

7. A Hendi mindkét alkatrészét konnyen dssze lehet
rakni, ezért nincs sziikség ero alkalmazasara.

8. Semmi esetre sem szabad hasznalnia szifont, ha
az seériilt. Ha leejti a szifont, azt az ismételt hasz-
nalat elott a Hendi képviseldjének ellendriznie kell.

9. A Hendi szifon kinyitasa elott meg kell nyomni a
kart, és addig kell tartani, amig a sziszego hang
meg nem szlinik, ami a gaz teljes tavozasat jelzi.

10. A Hendi szifont védeni kell a magas homérséklettel
szemben (siit6, napsugarzas, kalyha, mikrohulla-
m siit6 stb.).

11. A szifonba és/vagy annak elemeibe torténd be-
avatkozas a gyartd/ szallito altal kiadott garancia
elvesztésével jar.

12. A tejszinhabkeverdbe kizarolag hiitott hozzavalo-
kat tegyen (4-7°C)!

13. A feltoltott tejszinhabszifont 0 és 7 °C, hiitészek-
rényben tarolja.

1. Ha el8sz0r hasznalja a szifont, vagy ha azt egy id6 6ta nem hasznélta, cblitse
at az Uveget langyos, majd hideg vizzel, miel6tt megtolti tejszinnel.

2. Téltse meg az Uveget megfelelden hitott, 30% zsirtartalmu friss tej-
szinnel vagy maés folyadékkal, a recept szerint. (1. abral. Soha
ne toltson az Uvegen lathato jelolésnél tobb tejszint az palackba
(0,25 litert a 0,25 L-es palackhoz / 05 litert a 05 L-es pa-
lackhoz / 0,95 litert a 095 L-es palackhoz). Ha édesiteni kell
a tejszint, ajanljuk, hogy cukorszirupot hasznaljon. Cukor vagy
slrité anyag hasznalata esetén, eldbb azt teljesen el kell kever-
ni, és fel kell oldani egy kevés tejszinben, ami megel6zi csomok
keletkezését.

FIGYELMEZTETES - MAGAS NYOMAS VESZELYE

A 0,25 L-es tejszinhabkeverot 0,25 L tejszinhabbal és
kizarolag 1 patronnal toltse fel. A 0,5 L-es tejszinhab-
keverdt 0,5 L tejszinhabbal és kizardlag 1 patronnal
toltse fel. A 0,95 L-es tejszinhabkeverdt 0,95 L tej-
szinhabbal és 2 patronnal téltse fel. EZT MEGHALADO
MENNYISEGU TEJSINHAB ES PATRON HASZNALATA
TILOS - robbanasveszély.

3. Bydzddjon meg réla, hogy a tomités megfeleld helyzetben van, és szorosan
illeszkedik a fejhez (1. dbra). Majd egyenletesen és erGsen csavarja fel a fe-
jet a palackra, a kovetkezd tanacsoknak megfelel6en: csavarja el a fejet az
dramutato jardsanak megfeleld irdnyban, egészen ellenallasig, majd csa-
varjon rajta még egy negyed fordulatot. Figyeljen arra, hogy ne szakitsa meg
a menetet! (2. dbra).

FIGYELMEZTETES - ROBBANASVESZELY

Gyozodjon meg rola, hogy a fej tomitése jol van a fejbe
betéve, és nem sériilt. TILOS AZ EREDETITOL ELTERO
TOMITESEKET HASZNALNI )
FIGYELMEZTETES - ROBBANASVESZELY

Gy6zodjon meg rola, hogy a fejben és a szifon palack-
jan talalhato menetek épek. )

TILOS FEJET ES/VAGY A PALACKOT HASZNALNI, HA
A RAJTUK LEVO MENET SERULT.

4. Tegyen be egy, a Hendi cég &ltal gyartott patront (N,0) a patrontartéba, az
abran lathaté modon (1. dbral.

.Csavarja fel a tartét a patronnal egyltt a bemend szelepre egé-
szen addig, amig a gaz bele nem daramlik a palackba, mikézben szi-
szeg6 hang hallhato (3. &bra). Egy feltoltéshez egy patront hasznal-
jon (az 0.95 literes szifon feltGltéséhez 2 patront). Erésen rézza fel
a szifont 4-5-szor, fliggéleges irdnyban. HUtott, konnyd tejszin vagy mas
keverék hasznalata esetén, tizszer kell megrazni a palackot. Csavarja le a
patron a tartoval (4. abra). A lecsavaraskor konnyd, sziszeg hang hallatszik.
Vegye ki, és dobja ki az elhasznalt patront. A Hendi cég altal gyartott patro-
nok mindségi acélbdl késziiltek, és Ujrahasznosithatok.

(@]

FIGYELMEZTETES - ROBBANASVESZELY

Gyozodjon meg rola, hogy a fej tomitése jol van a fejbe
betéve, és nem sériilt. TILOS AZ EREDETITOL ELTERO
TOMITESEKET HASZNALNI

FIGYELMEZTETES!

Ha az lires patront a fejre csavart tartoban hagyja, az-
zal tonkreteszi a szelep tomitését. Miutan feltoltotte
a szifont gazzal, mindig csavarja ki a tartot a kiiiriilt
patronnal.

6. A tejszinhab adagoldsakor tartsa a szifont fiiggdleges helyzetben (a deko-
rald favokaval lefelé), korilbelil T cm tavolsdgban a dekoralandé felilettél.
Majd kénnyedén huzza meg a kart (4. bra). Ha a tejszinhab nem elég ke-
mény, még egyszer fel kell razni a palackot a benne év6 tejszinnel. Viszont
nem kell minden adagolas eldtt Ujra felrazni. A tejszinhabbal megtdltott
szifont h{itégépben kell tarolni, de soha nem mélyh(tében vagy fagyaszto-
ban. Miel6tt beteszi a szifont a hlitészekrénybe, vegye le az adagolé feltétet
a fejrdl,oblitse at langyos vizzel, és tegye vissza a fejre. A hltében tarolt pa-
lack tartalma néhany napig friss marad.

2. KEZELESI UTMUTATO

(lasd a csomagolas kihajthato oldalain (év8 dbrakat)

Amennyiben nem tartjak be az utasitasbhan, ezzel a jel-
lel jelolt figyelmeztetéseket, az a kezelo személyzet és
kiviilallo személyek sebesiiléséhez, valamint a szifon
és mas vagyontargyak sériiléséhez vezethet.

A gyarto, valamint az eladd nem vallalnak feleldsséget
az utasitas be nem tartasa miatt bekovetkezett karo-
kért.

3. FONTOS TANACSOK

Ne felejtse el a kovetkezdket:

1. A jobb eredmény érdekében, mielétt megtélti a szifont, le kell azt hiteni
hideg vizben vagy hltészekrényben.

2. Kizarélag oldédd hozzavaldkat hasznaljon. Edesités céljabél cukorszirup
vagy folyékony édesiték hasznalata ajanlatos. A kristalycukrot és sét eldszér
oldja fel hideg vizben vagy tejszinhabban. Kizarélag por allagu vagy folyékony
flszereket hasznaljon. A magokhoz, péphez, stb. hasonlé oldhatatlan anya-
gok meggatoljak az adagolé dugattyd zarédasat vagy karosithatjak a tejszin-
habkeverd megfelelé mikodését. Elegykeverékek hasznalata esetén finom
lyuku szUr6 segitségével tavolitsa el a magvakat vagy a pépet.

3. AHENDI tejszinhabkeverd tokéletes eszkoz a tejszinhabok, hideg habok vagy es-
puma-k elkészitéséhez. Forrd szoszokhoz NEM hasznalhatd! Ne taroljon erésen
savas folyadékokat, mint pl. alma-, citrom- és narancslé a tejszinhabkeverében.

4. Ha tal erésen razza fel a palackot, tul kemény tejszinhab keletkezik, elveszti
lagy allagat, ezért is nem szabad igy tenni! Nem szabad a szifont minden
adagolds eldtt felrazni. Alaposabban és gyakrabban a konny( tejszint, vala-
mint a tejszinb6l és mas folyadékokbdl all6 keverékeket kell felrazni.

5 A szifont hasznalatakor flgg6legesen kell tartani (a  dekora-
16 favokaval lefelé). Egyébként a géz elillan, és a tejszin egy része
a szifonban marad.

6. Jobb eredmény ad, ha a desszertet rogton a hab szifonbél vald kitoltése utan
feltalalja.

7. Cserealkatrészek ligyében, kérjik, vegye fel a kapcsolatot az eladéval, vagy
kozvetlentl a Hendi céggel.

8. Kizardlag eredeti, a Hendi tejszinhab szifonhoz késziilt cserealkatrészeket
hasznaljon. Soha nem a cserealkatrészeket a Hendi cég més termékeihez
hasznalni, vagy mas gyarto altal készitett alkatrészeket alkalmazni. A Hendi
cég termékeit a fejen, a patron tartdjan, valamint a palack aljan elhelyezett
aruvédjegy kilonbozteti meg.

9. Javitdshoz mindig be kell
+ palackot).

kildeni a komplett készuléket (fejet

4. HIBAKERESES ES -ELHARITAS

A patron nem szUrddik fel a becsavaraskor:

Nem megfeleld patront hasznalt, vagy nem jol helyezte be a patront. Kizarélag
a Hendi cég altal gyartott, egyszer hasznélatos patront hasznaljon, és a tartéba
az 1. abran lathaté maodon helyezze a patront.

A kart nem nyomtak meg, ennek ellenére a tejszinkifolyik a szelepen, és nem

lehet megallitani:

a) Az olyan 6sszetevdk, mint a porcukor, s(iritd, pép stb. nem oldddtak fel tel-
jesen, és blokkoljak a szelepet. Forditsa el a szifont 180 fokkal (szelepével
felfelé), allitsa a konyhai munkalapra, és varja meg, amig a tartalma lefo-
lyik az aljara. Szorosan takarja be a fuvokat egy torolkdzdvel, majd dvatosan
nyomja meg a kart, hogy kiengedje a gazt, és mindaddig tartsa benyomva,
amig a sziszegé hang meg nem sziinik, majd csavarja le a fejet, tisztitsa ki a
szelepet, szlirje le a palack tartalmat, és Ujra toltse meg a szifont.

b) A leeresztd szelep ténkrement. Kiildje be a késziiléket a Hendi céghez vagy
egy szervizbe.

A patron becsavarasakor a gaz elszokik a palack és a fej kozott.

a) Hianyzik a fej tomitése. Tegye fel a témitést a fejre.

b) A fej tomitése tonkrement. Tegyen be Uj tomitést.

c) A fej nincs kelléen szorosan becsavarva. Alaposan csavarja fel a fejet a pa-
lackra, a Kezelési Utmutato fejezetben megadottak szerint.

d) A palack felsé pereme sérilt. Kiildje be a késziiléket a Hendi céghez vagy
egy szervizbe.

Az elkésziilt tejszinhab folyékony:

a) Nem razték fel eléggé erdsen vagy elég sokszor a szifont. Razza fel Ujra a
szifont.

b) A kar megnyomasakor nem fejjel lefelé tartotta a szifont. Miel6tt benyomja
a kart, mindig forditsa meg 180 fokkal a szifont (a dekordld fuvdka lefelé

legyen iranyitva!)

A tejszin tul s(ir(i,és szanaszét spriccel, amikor megnyomjak a kart:
A szifont tul sokszor raztak fel. Nem szabad minden hasznalat el6tt, tul inten-
ziven felrazni.

FONTOS: Ne probalja onhatalmulag atalakitani a szifont. Ha a kezelési Gtmu-
tato alapjan nem tudja megoldani a problémat, kérjlk, vegye fel a kapcsolatot
a Hendi céggel vagy egy szervizzel.

Tisztitds

Mieldtt kinyitja a szifont, teljesen ki kell engedni a nyomast a kar megnyoma-

saval, mindaddig, amig a szelepen géz vagy tejszin jon ki. Az edénybe maradhat

egy kevés tejszin [maximum egy kanal folyékony tejszin). A Hendi szifont az 1.,

2. és 3. szammal jelolt miveleteket kell végrehajtani:

1.Csavarja le a fejet, és vegye ki a tomitést, valamint a dekora-
6 favokat. Tartsa meg a szelep végét a fejen kivil, és ugyanakkor
a masik kezével csavarja ki a fuvoka végét.

. Alaposan tisztitson ki minden alkatrészt kiilon-kilon egy enyhe tisztitészer-
rel és kefével

3. Vérja meg, amig az alkatrészek megszaradnak, majd rakja dssze.

4. Tisztitdskor csak azokat az alkatrészeket szerelje ki, amelyek az 5. dbrén
lathatok.

. A palack mosasédhoz ne hasznaljon semmilyen éles targyat.

N
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. GARANCIA

A hibds szifont (anyag- vagy gyartasi hiba) a vasarlas datumatol szamitott 12
hénapon bell térités mentesen megjavitjak (a szallitasi koltség a vasarlot ter-
heli], a vasarlast igazolé dokumentum alapjan.

A garancia nem terjed ki az olyan hibékra, amelyek mechanikai sériilés, a ké-
szlilék helytelen hasznélata, illetve sérilt / elkopott alkatrészek alkalmazasa
miatt keletkezett tonkremenetel kdvetkezményei.

A szifon megfelelé mikodése érdekében kizardlag eredeti alkatrészeket sza-
bad hasznalni. A garancia nem érvényes a készUlék helytelen kezelése, illetve
olyan sériilés és tonkremenetel esetén, amelynek oka a jelen kezelési Gtmuta-
to és a benne foglalt biztonsagi

szabéalyok figyelmen kivil hagyasa és/vagy nem megismerése.

Tovabbi informécidkat az alabbi weblapon talal: www.hendi.eu

- Valtozasok, nyomtatas és nyomdai hibak fenntartva.

Lag euxaploToUpe nou eMAEEaTe auTo To oLPOV MOAAANAMY XPNOEWV KAt UPnANg
notdtntag Tng HENDI. Me auto To epyaleio Kougivag YEVIKAG XpRang UNopeiTe va
dnploupynoete noAanAd ehappia endopnia, KpEPEG, YAukOELva poug kabag Kat
oaAToeg. Xto olpdov Tng HENDI pnopouv va xpnatpgonownBoUv pepika €idn uypav
oUOTATLKAV ONWG XupoUg, KapE, alpont ookoAdTag, Kpépa BaviAiag, yLaoUptt
KAn., aAA@ povo av dev nepLéxouv adLaAuTeg ouoieg!

@ eyyunpévn noldTNTa, Va XpnaotyonoLeite povo apnoUAeg Kpépag yAAaKToG TG
HENDI. NapakaAeioTe va dtaBaoete ag BaBog TLG 08nyieg NPV XpNOLUONOLNCETE
T0 €pyaleio ywa np@Tn Qopa!

1. OAHTIEZ AZOAAEIAZ

Av  dev  TnpoUvraL oL  npo€LOONOLNCEL MOV
ogupnepthapuBavovrat oto eyxelpido dinAa o€ autod To
oUpBoAo, pnopei va npokAnBoUv TPAUHATIOHOL GTOUG
XELPLOTEG KaL O€ TPITOUG KABWG Kal ZnULEG 0TO OLPOV h O€
aAAa npaypara.

0 KaTaokeuaoTnG Kat o dlavopeag de gEpouv euBUvN yLa
ZNHLEG nou eival anotéAeopa aduvapiag va TnpnBoulv ot
odnyieg xpnong.

MPOZOXH - YWHAH MNIEXH

To yepdro owpov Kat Ta Quoiyyla Bpiokovrat unod nieon.
AnayopeUeTaL To @volyga TOU YEWATOU OLPOV, TOU
HLOOYEUATOU OLPOV, Kal/h To TpUNNKA TOU YEPATOU h TOu
adelou Quaolyyiou - Kivduvog EKpnéng.

MPOEIAOMOIHZH - KINAYNOX EKPHEHX

Mnv xpnalponoteite NoTE T0 GLPOV PE KAUTA UALKA N yLa
Kautég o@Atoeg. Mnv Beppaivete 10 OLpOV o0e doxeio
HE ZeoTO vepd N pe GAAa péoa Béppavang. H zéotn Ba
au€noel enwkivbuva Tnv nieon oto oLPoOvV - Kivduvog
gkpnéng.

1. MapakaAeiote va KpaTtnoeTe autd TO (QPUAAAGLO
o0nyLwv yta JEAAOVTIKA XpAON @WOTE VA ANOQUYETE
TUXOV AavBaopévo xelplopo n xpnan. Auté To GLpov
€Xel 0XeOLAOTEL ANOKAELOTIKA yla TOUG OKOMOUG Mou
KaBopigovTal oTo napov eyxelpidlo xpnong.

2. To owpov Kat n apnoUAa eivat unoé nieon Ta onoia
anatrouv au§npévn Npoaoxn Kat ppovTida.

3. Twa TG apnouAeg, divovral oL OXETLKEG 0ONYiEG
ac@aAeiag oTh GUCKEUAGia TOUG.

4. Na dwatnpeire 1o owpov tng HENDI kat 1i¢ apnouAeg
Hakpua ano Ta nawdia.

5. Ta Adyoug acpaleiag, va unv okUBeTe ndvw anod To
OLpOV Kal va punv KUBETE nNaAvw anoéd 1o oLpov otav
Bidwvete Tnv apnouAa! Na Bupaote 6TL N KEPAAn Tou
olpov npéneL va gival Bldwpévn oQLXTa npLv auto va
pnopei va xpnotgonotnBei Ye Tnv agnouvAa.

6. H keaAn tng HENDI Bidwvel eUkoAa ath @LaAn nou
BpiokeTal o 6pOLa BEan. Mn Bldcvere otpaBa.

7. Oha T1a e€apthpata Tng HENDI pnopouv va
ouvappohoynBouv €UkoAa. lMa auté 10 Adyo pn
XPNOLYOMOLELTE NOTE dUVApN.

8. Mn xpnolyonoleite NOTE TO OLPOV AV EXEL UNOOTEL
gnpa. To owpov tng HENDI 1o onoio €xel néoel
Ba npénet va eheyxBei ano tn HENDI kat perta va
xpnatponotnBei Eava.

9. MatnoTe T0 HOXAO PEXPL VO GTAHATACEL O GUPLOTLKOG
nxog nptv 1o avotypa tou atpdov tng HENDI otav éxel
aneleuBepwBel NAnpwg To agpto.

10. Mnv agnvere 10 owpov tng HENDI ekteBelpévo
oc  Beppotnta (kougiva, nhakd ¢Qwg, @oUpvo,
HIKPOKUpATa, KAM.).

11. NapakaAeioTe va ONPELWOETE OTL av MELPAEETE
To owpov Kay/n Ta €EapTApaTad Tou, GKUpQVOVTAL
gVOEXOHEVEG KaL OAEG OL EYYUNTELG TOU KATAOKEUAOTR/
npounBeutn.

12. XpnoigonotnoTte povo YuypEVa UALKA PE Th cavTLyLEpa
(4-7°C)!

13. AnoBnkelote TO YEPATO OLPOV OE Yuyeio O€
Beppokpacia peta& 0 kat 7 ° C.

2. OAHTIEX XPHIHX
(BA. Ewkoveg)

Av  dev  TnpoUvrat oL  MPOELOONOLACEL;  NOU
oupnepthapBavovrat oto eyxelpidlo dinAa o€ autd ToO
oupBoAo, pnopei va npokAnBoUv TpAUMATLOHOL GTOUG
XELPLOTEG KaL O€ TPITOUG KABWGE Kal ZnULEG GTO GLPOV N O€
aAAa npaypara.

0 KaTaoKeuaoTNg Kat o dlavopéag 6 pEpouv uBUvn yLa
gNULEG nou eivat anotéAeopa aduvapiag va TnpnBoulyv ot
odnyieg xpnang.

1. Av xpnolgonolelre To GLPOV yLa NPWTN (POPA, N AV OEV TO EXETE XPNOLUOMNOLATEL
yLO KANolo Xpoviko OlaaTnpa, EENAUVETE TN GLAAN NPWTA Pe XMapo vepod Kat
HETA e KPUO, NpLY TO yeploeTe Ue KPEPQ YAATKTOG.

2. Teplote pe Kpua, QPECKLO KPEPA YAAOKTOG N HE KOAG Qvapedelypéva Kat
oTpayylopéva uypd ouoTatikd [ew. 1). Mnv unepBaivete mote T péylomn
noooTNTa NANPWaANg nou elvat xapaypévn a1o e€wTeptko g aang (0,25 yia
™ @akn 0,25 L /0,5 Nitpa ywa tn gtaAn 0,5 L /0,95 Airpa yia T @uain 0,95 L).
Av entBupeire va yAUKAVETE TNV KPEUA YAATKTOG, CUGTAVOURE va XpNOLOMoLElTe
olponL zaxapng. Av xpnaollonoteite Zaxapn n oavryU o€ 0KOVN, QVOKATEYTE TN
Kat dLaAuaTe TNV NPWTA EVIEAWG YL va ano@uyeTe va 0BoAlaoeL n Kpepa.

MPOXOXH - YWHAH MIEXH

H ocavtiyiépa 0,25 | npénet va yepigel pe 0,25 | kKpépa

Kat 1 kac€ta. H oavryigpa 0,5 L yepigel pe 0,5 | kpépa

Kat povo 1 kao€ta. H aavriyiépa 0,95 L yepigel pe 0,95 L

Kpépa Kat 2 kaoéreg. OMOIAAHMNOTE AAAH MOZOTHTA

KPEMAL KAl APIBMOY KAZETON AIMATOPEYONTAI -

Kivouvog €Kpnéng.

3. BeBawBelire 611 10 NapepBuopa kepahng exet TonoBetnBel owotd kat oTabepad
otnv ke@an [ewk. 1). Ztn ouvéxela TonoBeTnoTe TNV KEPAAN TN QLAAN Kal
BidwaTe yla va kAeioel wg e€NG: [MeploTpeyTe TNV KEQAAN KATA TN QOPA TwV
OeLKT@Y ToU poAoyLoU pexptva aloBavBeite aviiotaon, oTn oUVEXELD NEPLOTPEYTE
aKOpa KaTd €va TETApTo TNG NePLoTpoPng. Mn BldaveTe To onelpwpa otpalal
lew. 2).

MPOZOXH - KINAYNOZ EKPHEHX

BeBawwBeire o1t TO napépBuopa  KEQAANG  E€Xel
TonoBeTnBel owotd Kau 6Tl dev €XeL uUMOOTEL gnpLd.
MMNOPOYN NA XPHZIMOMOIHBOYN MONO [INHZIA
NAPEMBYZMATA!

BeBawwBeirte 0TL oL oneipeg aTNV KEPAAN TOU OLPOV Kal
oTh GLAAN dEV £X0UV KATAOTPAPEL.

ATMATOPEYETAI H XPHIZH THZ KEDAAHL TOY ZI®ON/
TOY MIMOYKAAIOY ME KATELZTPAMMENEZ ZMEIPEL.

4. TonoBernote Tnv aonul apnoula Kpépac yakakrog tng HENDI [N20) oro
oThPLYHa aunovAacg onwe anekovizetat (ew. 1),

5. Bdwaore 10 omhplyda apnoUAag kat Tnv apmnoUAa otn BaABida elcodou
péxpl va aneheuBepwBel aéplo péoa otn @LEAN e Evav OUPLOTIKO NXo
(ew. 3). Xpnowonowote 1 apnouAa ava yépwopa (2 aunoUleg pe @uain 1
Arpou). AvakwnoTe To olpov ypnyopa 4~5 @opéc oe kaBetn kareuBuvon.
Otav xpnoluonoleite naywpévn eAa@pld Kpépa yaAaktog n ala peiypara
va avaklvelte €wg kat deka @opec. EeBidwote TO OTNpLYHa apmouAag kat
v apgnovla (e. 4). O eha@plc ouploTikag nxog otav EeBldmvere eival
(QUOLOAOYIKOG. AalpeaTe Kal anoppiyre Tn xpnotgonotnpévn apnoUuAa. Ot
apnoukeg HENDI karaokeuazovral and ato@AL UPnAng nototnTag Kat eivat
QVAKUKAWOLEG.

MPOZOXH - KINAYNOX EKPHEHX

BeBawwBeite o1t TO napépBuopa  KEQAANG  E€XEL
TonoBeTnBel owoTd Kat OTL Oev €XEL UMOCTEL gnpLd.
MMNOPOYN NA XPHZXIMOMOIHBOYN MONO TI'NHZIA
NMAPEMBYZMATA!

MPOZOXH.

Av éva adelo Quaoiyylo napapeivel aTo oThpLypa BldwpEvo
oTnv KEQaAn, Tote Ba unooTei gnyld To napEpuBuapa Tou
euBoAou. Na EeBldwveTe navra To oTAPLYHa HE TV AJELD .

6. T ™ 8aBeon Tou neplexopevou, Kpatare To alpdy kabeta (1o akpopualo
yapvipioparog deixvel npog Ta katw) nep. 1 €katooTo Navw ano Tnv eNtpaveLa.
YT OUvEXeld natare eAa@paC 1o PoxAO [elk. 4). Av n caviiyu dev eivat
QPKETA OUPNAYNG, avakweire aMn pia gopa. Otav Ba 1o Xpnoldonotnoete
PETAYEVEDTEPQ, NV avaKvnoeTe NAAL Na dlatnpeire 1o yepdto olpov aTo Yuyeio
aMa note otnv karawuén n otov katapuktn. Mpw TonoBeTtnoeTe 10 oLPOV 0TO
WUYELO APALPEDTE TO AKPOPUOLO yapvLpiopaTog ano Tov avrantopa akpopuaiou,
€enhuvete Pe xAapd vepod kal avrikataoTnate. To neplexopevo Ba napapeivel
(QPEOKO YLa PEPLKEG PEPEC OTO YUYELD.

3. LHMANTIKEZL OAHTIEX

AaBete unoyn Ta e§ng onpavTika onpeia:

1. Tiava éxete KOAUTEPA aMOTEAEOPATA, VO KPUWVETE TO OLPOV KAAA OE TPEXOUPEVO
KpUo vepo 1 aTo Yuyelo nptv 10 yeloeTe.

2. Xpnowonotnote poévo OlaAuta ouotatik@. la yAUkavon, eival kahuTtepo
va  XpPNOWOMOINCETE OlPOMNL ZAXAPNG N UYPEC YAUKAVTIKEG ouoieg. H
Kokkonotnpevn zaxapn n alatt Ba npénel npwrta va dlaAuBel oe dpooepod
VEPO N KPEPA. XPNOLHOMNOLNOTE POVO KOVLAKATA O OKOVN N OE UYypN HOPON.
AdLaAuTEG oUOlEC ONWG oMnopoL, MOATOG, KAM, €nodizouv T0 KAElOWO TOU
epBolou dlavopng Kkal propel va ennpedoouv TNV KaAn Aetroupyla NG
oavTlytépag. Eav xpnolponoleite avakarepéva piypata, Xpnolonotnate €va

AENTO COUPWTAPL YLO VO OQALPECETE TOUG ONOPOUG N TOV NOATO.

3. H oavryiépa HENDI eivat kat@MnAn yia Tnv nopackeun kpepag oavruyi,
Kpuag kpepag, oaitoac n Espumas. AEN eivat kataAMnAn yia zeateg oaAToeg!
Mnv Bazete Loxupd 66va uypd ONWG XUpo UNAOU, Aepoviou, NopToKaALoU aTn
OQVTLyLEPQ.

4. H unepBoAn avakivnon pnopet va opi€el Tnv kabapn kpépa yaAakTog oe
BaBpo nou autn Ba xdoel TN paAakn TNG UPN, yla autd To Aoyo napakaeiore
va pnv avakiveite unepBohkal Mnv avakwveite kaBe popd npwv T xpnon. Na
avakweire ouvtayég mou amnoTehoUvial and Helypata KpEPAg YAAAKTOG Kal
AWV UypwV KaAd Kat ouxvoTepa.

5. Kata tn xpnon va KpaTtare navia 1o olpov avanoda (1o akpo@uaLo yapvipiaparog
va deixvel npo¢ Ta KATw), aMwwg Ba Glaeuyel agplo Kat kamola noaotnTa
KPEPQAG YGAGKTOC Unopel va napapeivel HEOa 0TO OLPOV.

6. [la kaAUtepa anoteAeopata va oepBipeTe apEowe PETA TN Xpnon.

7. Tl aviaMakTika va enowawveire pe tov eépnopo tng HENDI A tn HENDI
aneuBelac.

8. Na xpnowonoteite povo yvnola aviaAakTika yia owpov g HENDL Mn
ouvduazeTe note e€aptnpara pe aAa npotovra tng HENDI A npotovra alou
karackeuaoTn. Ta e€aptnpata tng HENDI avayvwpizovrat ano ta cnpara tng
HENDI oTnv ke@aAn, oo 0TApLypa apnouAag Kat oTo KATw PEPOG TNG PLAANG.

9. Mo enokeueg va entoTpé@ete 0AdkANEN TN povada [Ke@akn kat eLaAn).

4. ENIAYZH MPOBAHMATQON

H aunoUAa dev Tpundct yia va avoiet:

Xpnotponoteitat pia akat@AnAn apnoUAa h n apnoUAa TonoBemBnke Aabog. Na
XpNolponolelTe TNV anokAeloTka dlatiBepevn apnoula kpépag yaAakrog Tng HEN-
DI katva Tnv TonoBeTeite 0T0 OTNPLYUA aPNOUAAG ONWG Gaiverat oTnv ewk. 1.

Aev £XeTe NIEGEL TO HOXAO KaL napoAa auTd, pEEL KpEPa anod To akpopuUaoLo Kat dev

MMOpELTE Va TN OTAPATACETE:

al a MpooBeta 6Nwg zaxapn o€ OKOVN, OQVTYYU OE OKOVN, MOATOC, KAM.
Aev exouv dlaAuBel nAnpwg Kkat pniokapouv 1o epBoAo. luplaTe T0 ooV o€
opBia B¢an (akpopuolo npog Ta navw), TonoBeTnaTe To OToV NAYKO £pyaciag
KOl NEPLIEVETE PEXPL VO NPEPNCEL TO NEPLEXOPEVO OTN GLAAN. KahuyTte KaAa
TO OKPOQUOLO pE pia Bapld NETOETA KAl NATAOTE NPOOEKTIKG TO HOXAO yla va
aneleuBepwoeTe AEPLO PUEXPL VO OTAPATNOEL O OUPLOTIKOG NXOC, GTN OUVEXELD
CeBlowvere v kepahn, kaBapizete 10 €uBolo dwaBeang, oTpayyizere TO
NEPLEXOHEVO KAl EVAYENIZETE TO OLPOV.

b) To épBolo dtaBeong exel unoatel znpid. Anooteilete Tn ouokeun otn HENDI A
0€ KEVTPO 0€PBLC.

Eva n apnoUAa €xel BldwBel otn BEon Tng, undpxel Slapuyn agpiou PETAEU TNG

@LAANG Kal TNG KEPAANG:

al  Aetnet 1o napepBuopa g kepakng. TonoBernate eva napépBuopa KeQaAng
oTNV KEQAAN.

bl To napéuBuopa NG KeAANg €xel unootel znpia. TomoBethote éva veéo
napépBuopa.

¢ Hkepahn dev exel TonoBetnBel apkeTd o@xTa. Bidwate Tnv KEPaAAn oTn GLaAn
OQIXTa OUPQWVA PE TIC 00NYLEG XPAONG.

d) To navw akpo TNC GLAANG €xeL UNOGTEL ZNLa. ANOOTEINETE TN GUOKEUN 0TN
HENDI n oe kévrpo oépBLg.

H kpépa yaAakTog €ivat akdpa uyph HETA TNV NAPACKEUN:

al  To oupov dev avakwnBnKe apketa KaAd 1 ouxva. AVakvnaTe Kat nat KaAd.

bl Aev avanodoyupiaate 1o aipov 61av namoate 1o HoxAd. Na avanodoyupizete
navia 1o ooV Npw NatmaoeTe 1o PoxAd (1o akpo@Uato yapvipioparog deixvet
k@BeTa npog Ta KaTw!)

H kpépa yahakrog eivat noAl o@IxTh Kat «@TUVEL» 0T NAALVA TOU KPOPUGiOU:
To olpov exel avaklvnBel noAU. Mnv avakwveite unepBoAlka Kat pnv avaklveire npv
ano kaBe xpnan.

YHMANTIKO: Mnv enixelpnaoete va Tpononotncere 10 oleov. Av 0e pnopeire va
ent\uoete éva npoBAnpa pe T BonBela aut@v Twv 0dnylwv, NApakaAeioTe va
enwkowwvnoete pe Tn HENDI A éva kévtpo aepBig.

KaBapiopog
Mpw 10 dvolyda apnaTe va Slaguyel n undAotnn nieon NATOVTAC TO HOXAO PEXPL va
pnv Byaivel kpépa yaAakTog n aéplo and 1o akpo@uato. Mia ashpavin nocotnTa
KPEHAC YAAaKTOG Hnopel va napapével oTn QLAAN - €va KOUTAAGKL UYPAG KPEPAG
0TO PEYLOTO.

AkoAouBnorte Ta Bapata 1, 2 kat 3 yia va kaBapioete 10 owpov tng HENDI:

1. IeBwwote Tnv KE@AAN Kal OTN OUVEXELD ANOWAKPUVETE To napepBuopa
KEPAANG KALTO aKPOPUGLO yapvipiopatog. Kpatnate 1o akpo Tou epBolou peaa
oTnv KEQAAN ev GeBIOVETE TOV QVIANTOPA AKPOPUCLOU HE TO GAAD XEPL.

2. KaBapizete d1e€odikd Kabe pepovwpevo €€ApTnpa  pe  €va  POAKO
anoppunaviko kat pia Bouptoa.

3. AgnoTe Ta e€apTAUATA VA OTEYVMOOUV KAL ENAVACUVAPHOAOYNCTE Ta apydTEQQ.
Kara tov kaBaplopo, apatpeite Ta eGaptapaTa Yovo 6Nwe Gaiveral otnv eik. 5.

5. Mn xpnotponoteite awxunpa avrikeipeva n dwaBpwTika UMK Kata Tov
kaBaplopo NG GLAANG.

5. EFTYHZIH

To ehartwpatikod owpov (AaBog uhika n kakotexvia) Ba endlopBaveral dwpeav
(nponAnpwpgvo @optio!) eviog dmdeka pnvav ano Ty nuepopnvia ayopac pe
€YKUPO TIOAGYLo. H eyyunan autn, dev KaAUNTEL Tuxov euBuvn yia duohetroupyia
nou NPoKaAeiTal and eo@aiEVN xpnaon, xpnon e€apTNPAT®V Mou €xouv UnoaTel
Znpta n eBappevav e€aptnudtwy, n Tuxov enakoAoudn znpia. Ma va daopalioere
TNV 0pBn Aettoupyia Tou olpoV 0ag, va xpnotponolelTe Yovo yvAcla avTaMaKTIKG
HENDI. Eidwotepa, de Ba kavonothooupe kapia afiwon eyyunong n eubuvng
yla duoAetroupyla, gnpia kat enakoiouBn znpia nou amoppeet and aduvapia
OUHPOPQ®ONG E TO NAPOV EYXELPIOLO XpNaNG Kat pe TG odnyleg aopaleiag nou
nepthapBavoviat oe autdo kayn aduvapia avayvwong autev. [a MEPLOCOTEPEG
NANPOQOPLEC: ENLOKEPTElTE pag oTn dteuBuvon www.hendi.eu

- Me enwpuAagn aMayamv, ektunwaong kat AaBav oTolxeloBeoiag



