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You should read this user manual carefully before using the
appliance.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Sie diese
Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient u deze
gebruikshandleiding aandachtig te lezen.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie doktadnie
przeczytad niniejsza instrukcje obstugi.

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant

d'utiliser lappareil.

Prima di utilizzare Uapparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
folosirea aparatului.



Note: pictures may differ 1
from the actual model. 5

026 1/2Ur 0.95Ltr

X

\
L,
.|
o —
ﬁ i :
© )
5 Holder / Nozzles/ Brush
) Tulip Mozzle
Sirakght Noxzle
Changer Holder
Cap J
ﬁ; Meozzle Connectar
y
{8
o
Higd

READ MANUAL FOOD CONTACT

INDOOR




Thank you for choosing this versatile and high quality Hendi Cream
Whipper. With this universal kitchen tool you can create a multitude
of light desserts, creams, sweet mousses as well as sauces. Some
kinds of liquid ingredients, such as coffee, chocolate-syrup, vanilla
cream, etc. can be used in Hendi Cream Whipper, but only if they con-
tain no insoluble substances!

For guaranteed quality, please use Hendi cream chargers only.
Please read the instructions thoroughly before using the first time!

User Instructions (see illustrations on the fold-out pages of the cover)

1. When using your whipper for the first time, or if you have not used it
for a while, rinse the bottle first with lukewarm water, then with cold
water before filling it with cream.

2. Fill with well chilled fresh cream or well mixed and strain-
ed liquid ingredients [fig. 1). Never exceed the maximum fil-
ling quantity engraved on the outside of the bottle (maxi-
mum 0.25 liter for 0.25 liter bottle, maximum one pint/0.5
liter for 0.5 L bottle or maximum 0.95 quart/0.95 liter for bottle).
If you want to sweeten your cream, we recommend using sugar sy-
rup. If using sugar or cream stiffener, stir and dissolve it first com-
pletely into a little cream to avoid the formation of lumps.

3. Ensure that the head gasket is positioned correctly and firmly in the
head [fig. 1). Then place the head on the bottle and screw closed as
follows: Turn the head clockwise until you feel resistance, then turn
a further quarter of a turn. Do not cross-thread! (fig. 2)

4. Insert the silver-coloured Hendi cream charger [N,0) into the char-
ger holder as illustrated (fig. 1).

5. Screw the charger holder and charger on to the inlet valve until gas
is released into the bottle with a hissing sound (fig. 3). Use 1 charger
per filling (2 chargers with 0.95 quart/liter bottle). Shake the whip-
per briskly 4~5 times in a vertical direction. When using well cooled
light cream or other mixtures, shake up to ten times. Unscrew the
charger holder and charger (fig. 4). The slight hissing sound while m
unscrewing is normal. Remove and discard the used charger. Hendi
chargers are made from high grade steel and can be recycled.

6. To dispense the content, hold the whipper vertically (decorating
nozzle pointing downward) about 1 c¢cm above the surface. Then
press the lever lightly (fig. 4). If whipped cream is not firm en-
ough, shake once more. When using later, do not shake again.
Keep filled cream whipper in the refrigerator but never in the
deep-freezing compartment or in the freezer. Before placing the
whipper in the refrigerator, remove the decorating nozzle from the
nozzle adaptor, rinse with lukewarm water and replace. The content
will stay fresh for several days in the refrigerator.

Important Directions

Mind the following important points:

1. To get a better result, please cool the whipper well under cold water
or in the refrigerator before filling.

2. Only use soluble ingredients. For sweetening, it is best to use su-
gar syrup or liquid sweeteners. Granulated sugar or salt should first
be dissolved in cool water or cream. Use powderized or liquid spi-
ces only. Insoluble substances such as seeds, pulp, etc. prevent the
closure of the dispensing piston or might impair the proper functi-
oning of the whipper. If you use blended mixtures, please use a fine
strainer to remove seeds or pulp.

3. The Hendi Cream Whipper is well suited for the preparation of cold
mousses, sauces or Espumas. It is NOT suitable for hot sauces! Do
not use strong acidic ingredients like apple-, lemon-, orange-juice in
the cream whipper.

4. Excessive shaking may stiffen pure cream to a degree that it looses
its soft texture, therefore please do not over shake! Do not shake
every time before dispensing. Please shake recipes consisting of
mixtures of cream and other liquids well and more frequently.
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5. When dispensing, always hold the whipper upside down (deco-
rating nozzle pointing downward), otherwise gas will escape and
some cream may remain inside the whipper.

6. For best result, serve immediately upon dispensing.

7. For spare parts, please contact your dealer or Hendi directly.

8. Use only genuine Hendi Cream Whipper spare parts. Never com-
bine parts with other Hendi products or other manufacturers’ pro-
ducts. Hendi components are identified by Hendi marks on the
head, charger holder, and the bottom of the bottle.

9. For repairs always return the entire unit (head plus bottle).

Troubleshooting

The charger is not pierced open:

An unsuitable charger has been used or charger was inserted incor-
rectly. Use the exclusively disposable Hendi cream charger and place
it in the charger holder as shown in Fig. 1.

You have not pressed the lever, nevertheless, cream flows from the

nozzle and can't be stopped:

a) Additives such as powdered sugar, cream stiffener, pulp, etc. have
not been completely dissolved, blocking the piston. Turn the whip-
per into upright position (nozzle up), place it on the countertop and
wait until content has settled on the bottom. Cover the nozzle well
with a heavy towel and carefully press the lever to release gas until
hissing sound stops, then unscrew the head, clean the dispensing
piston, strain contents and refill the whipper.

b) The dispensing piston is damaged. Send the appliance to Hendi or
a service center.

When the charger is being screwed in, gas escapes between the

bottle and the head:

a) The head gasket is missing. Insert a head gasket in the head.

b) The head gasket is damaged. Insert a new gasket.

m c) The head is not screwed on firmly enough. Screw the head onto
the bottle firmly in accordance with User Instructions.

d) The upper edge of the bottle is damaged. Send the appliance to
Hendi or a service center.

Cream is still liquid after preparation:

a) The whipper was not shaken firmly or often enough. Shake again
firmly.

b) The whipper was not turned upside down when pressing the lever.
Always turn the whipper upside down before pressing the lever
(decorating nozzle pointing vertically downward!)

Cream is too firm and “spits” sideways from the nozzle:
The whipper has been shaken too much. Do not over shake nor sha-
ke before each dispensing.

IMPORTANT: Do not attempt to modify the whipper. If you cannot
solve a problem with the help of these instructions, please contact
Hendi or a service center.

Cleaning

Before opening, allow remaining pressure to escape by pressing the
lever until no cream or gas is discharged through the nozzle. An in-
significant amount of cream may remain in the bottle - a teaspoon of
liquid cream at the most.

Follow steps 1, 2 and 3 to clean your Hendi Cream Whipper:

1. Unscrew the head then remove the head gasket and decorating
nozzle. Hold end of the piston inside the head while unscrewing
the nozzle adaptor with the other hand.

2. Thoroughly clean each individual component with a mild detergent
and a brush.
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3. Allow the parts to dry and reassemble them later.

4. When cleaning, only remove parts as shown in fig. 5.

9. Do not use any sharp objects or abrasive materials when cleaning
the bottle.

6. Do not put any Hendi Cream Whippper parts into the dishwasher.
Do not clean/soak any Hendi Cream Whipper plastic head in water
above 40 °C/104°F!

Safety Instructions

1. Please keep this instruction booklet for later reference to avoid
any improper handling or operating. This whipper is designed ex-
clusively for the purposes specified in this manual.

2. The whipper and the charger are pressure containers which requi-
re increased attention and care.

3. For the chargers, pertinent safety instructions are given on its
package.

4. Keep Hendi Cream Whipper and chargers out of the reach of child-
ren.

5. For safety reasons, do not bend over the whipper nor lean over the
whipper when screwing in the charger! Remark that the cream
maker head has to be firmly screwed on before the cream maker
can be taken into operation with the charger.

6. Hendi head screws easily onto the bottle in an up-right position.
Do not cross-thread.

7. AllHendi parts can be assembled easily; therefore never use force.

8. Never use the whipper if damaged. Hendi Cream Whipper which
has been dropped should be checked by Hendi before resuming
use.

9. Press the lever until the hissing sound stops before opening Hendi
Cream Whipper when gas has completely escaped.

10. Do not expose Hendi Cream Whipper to heat (stove, sunlight,

oven, microwave, etc.).

11. Please be advised that tampering with the whipper and/or its

components voids any and all warranties of the manufacture/
supplier.

Warranty

Defective whipper (faulty materials or bad workmanship) will be re-
paired without charge (freight prepaid!] within 12 months of date of
purchase per valid invoice. This warranty does not cover any liabi-
lity for malfunction caused by improper use, use of damaged/wear
parts, or any consequential damage. In order to assure the proper
functioning of your cream whipper, only use original Hendi parts. In
particular, we shall not satisfy any warranty or liability claims for
malfunction, damage, and consequential damage resulting from any
failure of complying with and/or failure to read this manual and the
safety instructions contained therein. For further information: visit
us at www.hendi.eu



Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Hendi Sahnegerat entschieden
haben. Mit diesem vielfaltigen Kiichengerat konnen Sie in Sekun-
denschnelle leichte Desserts, Cremes, Moussekreationen bzw.
siifBe Sahne und Sof3en aufschdumen. Fiir garantierte Qualitat soll-
ten Sie Hendi Sahnekapseln verwenden. Vor der ersten Anwen-
dung beachten Sie bitte die nachstehende Hinweise.

Gebrauchsanweisung (beachten Sie bitte die Abbildung auf der Umschlagseite)

1.

Wird das Gerat erstmals verwendet, oder war es langere Zeit nicht
in Gebrauch, Flasche zuerst mit warmem, danach mit kaltem
Wasser ausspiilen.

. Gut gekihlte, frische Sahne (Abb. 1) bzw. sonstige Zutaten je nach

Rezept einfillen. Fillen Sie nie mehr als die zulassige Menge
(max. 0.25/ 0,5 L oder 0.95 L. je nach Modell] in das Gerat. Zum
SifRen eignen sich Puderzucker oder flissige Stfistoffe am bes-
ten. Um Klumpenbildung zu vermeiden, bitte Zutaten vor dem
Einfillen gut verrihren.

. Flaschendichtung in den Geratekopf geben (Abb.1) und diesen

danach gerade und fest auf die Flasche aufschrauben. Der Gera-
tekopf ist richtig aufgeschraubt, wenn kein Flaschengewinde
sichtbar ist. Setzen Sie den Kopf niemals schief auf die Flasche!
(Abb. 2)

. Hendi Sahnekapseln (N,0J, in den Kapselhalter einlegen (Abb. 1.
. Kapsel mit Kapselhalter zlgig aufschrauben (Abb.3), bis der Kap-

selinhalt horbar einstromt. Pro Fillung 1 Kapsel verwenden (2
Kapseln bei 0.95L-Flasche). Gerat 4 - 5x kraftig senkrecht schit-
teln. Bei gut gekuhlter haltbarer oder Light-Sahne oder anderen
Gemischen bis zu 10 x schiitteln. Danach Kapselhalter abschrau-
ben. Ein leises Zischen beim Abschrauben ist normal. Leere Kap-
sel entfernen und als Altmetall entsorgen (Abb. 4).

. Zur Entnahme, das Gerat senkrecht (Garniertille nach unten ge-

richtet), ca. 1 cm iber Garniergut, halten und den Hebel leicht
andricken (Abb. 4). Sollte die Schlagsahne (Mousse, Schaum)
nicht fest genug sein, nochmals kurz schiitteln. Heben Sie Ihr
Hendi Sahnegeradt immer im Kihlschrank auf (Idealtemperatur 4
-5°C, daher nie im Tiefkiihlfach oder in der Tiefkihltruhe!]. Auf-
bewahrung im gefillten Zustand: Schrauben Sie die Garniertille
vom Adapter und spiilen Sie diese gut aus, danach wieder auf-
schrauben. Stellen Sie das Hendi Sahnegerat nach Gebrauch wie-
derin den Kihlschrank. So bleibt der Inhalt mehrere Tage haltbar.

Wichtige Hinweise

1.

Gerat vor dem Fillen entweder unter flieBendem kalten Wasser
oder im Kihlschrank abkihlen lassen.

. Nur gut 8sliche Zutaten einfiillen. Zum Siflen eignen sich Pu-

derzucker oder flissige Stf3stoffe am besten. Kristallzucker oder
Salz vorher in etwas Wasser oder Milch auflésen. Gewdlrze in
Pulver- oder flissiger Form verwenden. Nicht osliche Stoffe wie
Kérner u.s.w. machen das Schlielen des Entnahmeventils bzw.
das Funktionieren des Hendi Geradtes unmdglich. Wenn Sie einen
Mixer verwenden, benutzen Sie bitte anschlieBend ein feines Sieb
um Fruchtsticke oder Samenkorner etc. zu entfernen.

. das Hendi Sahnegerat ist geeignet fir die Zubereitung von Sah-

ne, Mousses, Sof3en, Cremes, Schaume, etc. NICHT geeignet fur
heifle SoBen. Im Sahnespender dirfen keine Flissigkeiten mit ho-
hem S&uregrad aufbewahrt werden, und zwar solche wie Apfel-,
Zitronen- oder Orangensaft.

. Pure Sahne wird durch haufiges Schitteln zu steif, daher nur 4 -5

mal schitteln und nicht vor jeder Entnahme schiitteln. Rezepte
mit Mischungen aus Sahne und anderen Flissigkeiten konnen je-
doch ofter und bei jeder Entnahme geschuttelt werden.

. Gerdt immer senkrecht mit dem Kopf nach unten verwenden, da

sonst Druck entweicht und eine véllige Entleerung des Gerétes
nicht mehr moglich ist.

. Durch das bessere Aufschlagen als bei herkdmmlichen Methoden

sollte Sahne, Schaum, Mousse etc. moglichst kurz vor dem Ver-
zehr dem Gerat entnommen werden.



7. Fur Ersatzteile kontaktieren Sie bitte |hren Handler oder Hendi
direkt.

8. Verwenden Sie ausschliefilich Hendi Originalteile! Kombinieren
Sie niemals Fremdfabrikate mit den Hendi Gerdteteilen. Hendi
Teile erkennen Sie an entsprechenden Kennzeichnungen an Kopf,
Kapselhalter und dem Flaschenboden.

9. Zur Reparatur senden Sie bitte immer das ganze Gerat (Kopf und
Flasche) ein.

Problemldsungen

Die Kapsel wird nicht aufgestochen:

Eine unpassende Kapsel wurde verwendet oder der Kapselhalter
wurde nicht korrekt aufgeschraubt. Benitzen Sie nur Hendi Cream
- Sahnekapseln und setzten Sie die Kapsel wie in Abb. 1 in den Kap-
selhalter ein. Obwohl Sie den Hebel nicht gedriickt haben kommt

Schlagsahne aus der Tiille und kann nicht gestoppt werden:

al Zutaten wie Puderzucker, Sahnesteif, Fruchtfleisch usw. haben
sich nicht vollstandig aufgeldst und blockieren das Entnahmeven-
til. Benutzen Sie nur Zutaten die sich vollstandig aufgeldst haben
und verrihren Sie alles gut bevor Sie es in das Gerat einfillen.
Stellen Sie das Geréat auf eine ebene feste Flache (Tulle senkrecht
nach oben) stilpen Sie ein festes Tuch Uber den Geratekopf und
driicken Sie vorsichtig den Hebel bis das Gas komplett entwichen
ist und das Zischgerausch stoppt. Dann schrauben Sie den Kopf
ab und reinigen Sie das Entnahmeventil. Sieben Sie den Flasche-
ninhalt mit einem feinen Sieb und nehmen Sie das Gerat wieder
in Betrieb.

b) Das Entnahmeventil ist beschadigt. Senden Sie das ganze Gerat
zum Handler oder Hendi Service Center. Wenn die Sahnekapsel
eingeschraubt wird, entweicht

Gas zwischen dem Kopf und der Flasche:

a) Die Kopfdichtung fehlt. Setzen Sie die Kopfdichtung fest in den H
Geratekopf ein.

b) Die Kopfdichtung ist beschadigt. Beschaffen Sie eine neue Kopf-
dichtung gemaf Ersatzteilliste.

c) Der Geratekopf wurde nicht fest genug aufgeschraubt. Schrauben
Sie den Kopf gemaf Gebrauchsanleitung fest.

d) Der Rand des Flaschenhalses ist beschadigt. Senden Sie das
komplette Gerdt zum Handler oder Hendi Service Center.

Der Inhalt ist bei der Entnahme zu fliissig.

a) Das Gerat wurde nicht fest genug geschuttelt. Nochmals kréftig
schitteln.

b) Das Gerat wurde beim Driicken des Hebels nicht immer umge-
dreht. Halten Sie das Gerat beim Hebeln immer auf den Kopf, mit
der Tulle senkrecht nach unten.

Die Sahne ist zu steif und “spritzt” seitlich aus der Tille.Das Gerat
wurde zu stark geschittelt. Schitteln Sie das Gerat nicht zu stark
und schiitteln Sie es nicht bei jeder Entnahme.

WICHTIG: andern Sie bitte nichts an dem Gerat. Falls Sie ein Pro-
blem nicht mit Hilfe dieser Anleitung ldsen konnen, kontaktieren Sie
bitte ein Service Center, Ihren Handler oder Hendi.

Reinigung

Vor dem Offnen den restlichen Druck véllig entweichen lassen, in-

dem Sie den Hebel betatigen. Fir die normale Reinigung Ihres Hendi

Sahnegerates folgen Sie bitte die Punkte 1, 2 und 3:

1. Geratekopf abschrauben, Dichtung herausnehmen und Gar-
niertille abschrauben. Wahrend Sie das Endstlick des Entnah-
meventils an der Kopfinnenseite halten, schrauben Sie bitte den
Garniertillenadapter ab und ziehen dann das Entnahmeventil aus
dem Geratekopf heraus.

2. Alle Bestandteile mit einem milden Waschmittel griindlich abbir-
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sten und mit Wasser gut spilen.

3. Bestandteile an der Luft trocknen lassen und Geréat in gedffnetem
Zustand (Kopf nicht aufgeschraubt] aufbewahren.

4. Bei der Reinigung nur jene Teile demontieren, die in Abb. 5 dar-
gestellt sind.

5. Verwenden Sie bei der Reinigung des Flaschenkorpers(innen und
auBen] keine scharfen Gegenstande.

6. Reinigen Sie den Kunststoff nicht mit Wasser, das tber 40 °C heif3
ist. Das Gerat ist nicht Geschirrsplilmachinengeeignet.

Sicherheitshinweise

1. Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Hendi Gerate dienen aus-
schlieilich zum Aufschlagen von Sahne, Mousses, Soflen, Cre-
mes, Schaume, etc.

2. Die Gerate sowie die Kapseln sind Druckbehalter, die daher be-
sonders vorsichtig gehandhabt werden sollten.

3. Bitte beachten Sie die Sicherheitshinweise fir Kapseln auf den
Kapselschachteln.

4. Bitte bewahren Sie Gerate und Kapseln fur Kinder unerreichbar
auf.

5. Aus Sicherheitsgrinden bitten wir Sie, sich, wahrend des Eindric-
kens der Kapsel, nicht Giber das Gerat zu beugen.

6. Der Geratekopf ist in gerader, aufrechter Position, leicht auf die
Flasche aufzuschrauben. Bitte den Kopf keinesfalls schief auf-
schrauben.

7. Da alle Teile des Hendi Gerates leicht montierbar sind, vermeiden
Sie bitte jegliche Gewaltanwendung.

8. Achten Sie darauf, dass das Gerat nie im beschadigten Zustand
verwendet wird. Heruntergefallene Gerate sollten vor Wieder-
verwendung, zur Sicherheitstiberpriifung an Hendi eingeschickt
werden.

9. Das Gerat darf erst geoffnet werden, wenn der Druck vollstandig
entwichen ist. Solange auf den Hebel driicken, bis das Zischen
aufhort.

10. Gerat vor Hitze schitzen [Herdplatte, Sonneneinstrahlung, Back-

ofen, Mikrowelle usw.)

11. Jeder eigenmachtige Reparaturversuch oder unsachgemafe Ma-

nipulation, wie z.B. das Verwenden von geratefremden Teilen, hat
das Erldschen der Garantie sowie Haftungsausschluss zur Folge.

Gewahrleistung

Jeder Schaden am Gerat (Materialfehler oder mangelhafte Verar-
beitung), der innerhalb von 12 Monaten nach Datum des glltigen
Kaufbeleges auftritt, wird von uns kostenlos behoben. Fiir Mangel,
durch unsachgemafen Gebrauch, Verwendung von beschadigten
Teilen oder fur jegliche Folgeschaden, besteht kein Garantie-oder
Haftungsanspruch! Voraussetzung fir eine einwandfreie Funktion
des Gerates ist die Verwendung von original Hendi Gerateteilen.
Gebrauchsanweisung bitte unbedingt lesen! Weitere Informationen:
www.hendi.eu



Wij danken u voor het aankopen van het Hendi slagroomapparaat.
Hiermee kunt u een hele reeks lichte en luchtige slagroomberei-
dingen, mousses en sauzen maken. Gebruik om veiligheidsrede-
nen en voor het garanderen van een goede kwaliteit, enkel Hendi
patronen.

Lees voor gebruik van het Hendi slagroomapparaat aandachtig de
gebruiksaanwijzing.

Gebruiksaanwijzing (zie illustraties op de uitklapbare pagina’s van de cover]

1. Alvorens het slagroomapparaat voor de eerste keer te gebruiken,
of wanneer u hem reeds lang niet meer heeft gebruikt, moet de
fles eerst met warm water en nadien met koud water worden uit-
gespoeld. Daarna kan u ze vullen met slagroom.

2. Vul de fles met de verse vloeibare slagroom en de andere ingre-
diénten (naar recept). Vul de fles van het slagroomapparaat nooit
met meer vloeistof dan aangeduid staat op de zijkant van het ap-
paraat: voor 0.25 L maximum 250 ml, 0,5 L. maximum 500 ml of
voor 0.95 L. maximum 950 ml. Voor een aantal recepten dienen
vaste ingrediénten eerst te worden opgelost of verdund om de vor-
ming van klonters te vermijden.

3. Plaats de afsluitring in de kop van het Hendi slagroomapparaat en
draai de kop goed recht en stevig vast op de fles. Draai de kop er
nooit scheef op.

4. Plaats de Hendi patroon (N,0) in de patroonhouder.

5. Draai de patroonhouder met de patroon vast tot er een penetratie
van gas (gesis) in de fles te horen is. Gebruik voor de slagroom-
spuit van en 0,25 en 0,5 L. slechts één patroon per bereiding. Voor
het 0.95 L. slagroomapparaat zijn twee patronen nodig. Schud
het apparaat stevig in verticale richting nadat de patroon/patro-
nen zijn vastgedraaid. Gebruikt u zeer koude of lichte slagroom,
dan moet het toestel een tiental keer worden geschud. Draai de
patroonhouder los, het te horen gesis is normaal. Verwijder de
stalen patronen, deze zijn recyclebaar afvalmetaal.

6.0m de bereiding op te dienen plaatst u het apparaat ver-
ticaal, met de kop naar beneden en oefent u een lich-
te druk uit op de hendel. Is de slagroom of de mous-
se niet stevig genoeg, schud dan nog een keer. Het is niet
nodig om het slagroomapparaat na elk gebruik te schudden.
Bewaar het slagroomapparaat in de koelkast maar plaats hem
nooit in de diepvriezer. Plaatst u het slagroomapparaat in de koel-
kast, maak dan eerst de garneerspuit los, reinig deze met lauw-
warm water en wat afwasmiddel en draai hem dan terug op de
kop. De bereiding kan verscheidene dagen in de koelkast worden
bewaard.

Onderhoud

Let de volgende belangrijke punten:

1. Voordat u het slagroomapparaat vult, de fles afkoelen onder koud
water of enkele ogenblikken in de koelkast plaatsen.

2. Gebruik alleen oplosbare ingrediénten. Voor gesuikerde bereidin-
gen wordt bij voorkeur het gebruik van poedersuiker of vloeibare
suiker aangeraden. Kristalsuiker en zout moeten voor gebruik in
water of melk worden opgelost. Gebruik alleen kruiden in poeder-
vorm of vloeibare aromaten. Niet oplosbare ingrediénten zoals
pulp of pitten kunnen de garneerspuit verstoppen. Mousses die-
nen te worden gefilterd alvorens in de fles te gieten. Als u meng-
sels, gebruik dan een fijne zeef te verwijderen zaden of pulp.

3. Het Hendi slagroomapparaat mag worden gebruikt voor slag-
roombereidingen, mousses en roomsauzen. NIET geschikt voor
warme sauzen. Gebruik geen sterke zure vloeistoffen zoals ap-
pel-, citroen-, sinaasappelsap in het slagroomapparaat.

4. Indien u te lang schudt, wordt de bereiding te dik, waardoor ze niet
volledig kan worden geserveerd. Schud daarom 4 tot 5 keer vlak
voor het opdienen. Hetis onnodig om het Hendi slagroomapparaat
voor elk gebruik te schudden.
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5. Houd, voor het opdienen van de bereiding, het slagroomapparaat
verticaal met de kop naar beneden, zo niet ontsnapt de druk waar-
door het onmogelijk wordt om de bereiding volledig uit de fles te
drukken.

6. Het beste resultaat krijgt u door de room/mousse snel na de be-
reiding op te dienen.

7.Vraag onderdelen rechtstreeks bij uw verkoper aan.

8. Gebruik alleen Hendi onderdelen. Combineer nooit onderdelen
van een vreemd merk met Hendi onderdelen.

9. Stuur voor reparaties het slagroomapparaat altijd volledig met
alle onderdelen terug: fles en kop.

Problemen

De verzegeling van de patroon is niet doorbroken:

Een niet geschikt patroon is gebruikt of de patroon is niet juist in de
houder geplaatst. Gebruik alleen Hendi slagroompatronen en plaats
deze in de houder zoals staat aangeven op afbeelding 1.

U heeft de hendel niet ingedrukt, toch blijft er slagroom uit de tuit

komen:

a) Heeft u het slagroomapparaat gevuld met poedersuiker of poe-
dergelatine (niet volledig opgelost], dan kan de toevoer naar de
garneerspuit verstopt raken; draai de kop van de fles dan nooit
los. Laat de fles rusten zodat de inhoud onderaan de fles stabili-
seert. Bedek de kop met een dikke doek en druk op de hendel om
de druk te laten ontsnappen tot u geen gesis meer hoort. Maak de
kop los, reinig de kop grondig, zeef de inhoud en vul het apparaat
opnieuw.

b) Het uitlaatventiel is kapot. Zend het apparaat retour aan uw le-
verancier.

Wanneer het apparaat vastgedraaid wordt, hoort u gas ontsnappen

tussen de fles en de kop:

a) De afsluitring in de kop mist. Plaats een afsluitring in de kop.

b) De afsluitring in de kop is beschadigd. Plaats een nieuwe afsluit-
ring in de kop.

c) De kop is niet stevig genoeg op de fles gedraaid. Schroef de kop op
de fles volgens de gebruiksaanwijzing.

d) De rand van de flessenhals is beschadigd. Zend het apparaat re-
tour aan uw leverancier.

Slagroom is nog vloeibaar na bereiding:

a) Eris niet stevig of vaak genoeg geschud. Schud stevig.

b) Het apparaat is niet met de kop naar beneden geplaatst toen de
hendel werd ingedrukt. Houd het apparaat altijd ondersteboven
voordat u de hendel indrukt [met de tuit loodrecht naar beneden).

Slagroom is te stijf of te dik en blijft aan de zijkant van de tuit hangen:
Eris te veel geschud. Schud niet te veel en schud ook niet elke keer
voor gebruik.

BELANGRIJK: Wijzig zelf niets aan het apparaat. Slaagt u er nog
steeds niet in het probleem op te lossen, stuur het slagroomappa-
raat dan terug voor reparatie naar uw leverancier.

Reiniging

Voordat u het slagroomapparaat openmaakt, moet u op de hendel

drukken en de fles helemaal leegspuiten tot er geen druk meer op

de fles zit. Volg de stappen 1, 2 en 3 te reinigen:

1. Voor het reinigen: de kop van de fles losdraaien, de afsluitring van
de kop en de garneerspuit verwijderen.

2. Elk onderdeel afzonderlijk reinigen met water en afwasmiddel.

3. Laat de onderdelen drogen en bewaar ze afzonderlijk.

4. Haal voor het reinigen de onderdelen zoals afgebeeld in fig.5 uit
elkaar.
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5. Gebruik geen puntige of scherpe voorwerpen om het slagroomap-
paraat te reinigen.

6. NIET geschikt voor de vaatwasser! Opgelet: gebruik geen warm
water warmer dan 40°C om het plastic te reinigen.

Veiligheidsvoorschriften
1. Bewaar de gebruiksaanwijzing zorgvuldig. Het Hendi slagroomap-
paraat mag uitsluitend worden gebruikt voor slagroombereidin-
gen, Mousses en roomsauzen.
2. De slagroomspuiten en patronen zijn recipiénten onder druk
waarbij bijzondere veiligheidsvoorschriften in acht moeten wor-
den genomen.
3. Voor de patronen staan relevante veiligheid aanwijzingen op de
verpakking vermeld.
4. Bewaar het slagroomapparaat en de patronen buiten het bereik
van kinderen.
5. Om veiligheidsredenen wordt aangeraden niet over het apparaat
te buigen tijdens het vastdraaien van de patroon.
7. De onderdelen van het Hendi slagroomapparaat passen vlot en
soepel in elkaar. Het is dus niet nodig om overdadig veel kracht
te zetten.
8. Gebruik nooit een beschadigd of gevallen slagroomapparaat.
9. Open het Hendi slagroomapparaat uitsluitend wanneer de fles niet
langer onder druk staat: laat het gas eerst uit de fles ontsnappen
door op de hendel te drukken tot het gesis stopt.
10. Stel het Hendi slagroomapparaat niet bloot aan hevige warmte
(oven, zon, microgolven).

11. Indien u iets probeert te herstellen of wanneer u een verkeerde
handeling uitvoert met het slagroomapparaat, vervalt de garan-
tie.

Garantie

Een defect slagroomapparaat (defect materiaal of fabricagefout)
wordt gratis hersteld (transport vooraf betaald) binnen een termijn
van 12 maanden na aankoopdatum bij voorlegging van de kassabon.
Deze garantie is niet van toepassing op schade die veroorzaakt is door
normale slijtage, gebrekkig of onjuist onderhoud, onkundig gebruik,
gebruik van beschadigde onderdelen, niet naleven van instructies in
de gebruiksaanwijzing, onderdelen van derden, of andere schade die
voorkomt uit voorgenoemde factoren. Om een optimaal gebruik van
uw Hendi slagroomapparaat te garanderen, dient u uitsluitend Hendi
onderdelen te gebruiken. Lees voor gebruik aandachtig de gebruiks-
aanwijzing. Bezoek ons ook eens op www.hendi.eu



Dziekujemy za wybranie wysokiej jakosci, wielofunkcyjnego syfonu
do bitej Smietany firmy Hendi. Przy pomocy tego urzadzenia moze-
cie Panstwo stworzy¢ cata game lekkich deserow, kreméw, stod-
kich muséw, jak rowniez i sosow. Do syfonu do bitej Smietany Hendi
mozna dodawac niektore rodzaje ptynnych sktadnikéw, takich kawa,
syrop czekoladowy, krem waniliowy, itp., pod warunkiem, ze nie za-
wieraja one substancji nierozpuszczalnych! Gwarancje jakosci daje
jedynie stosowanie nabojow firmy Hendi.

Przed pierwszym uzyciem, prosimy o doktadne zapoznanie sie z
instrukcja!

Instrukcja obstugi (patrz: rysunki na rozktadanych stronach opakowania)

1. Jezeli uzywasz syfonu po raz pierwszy lub jezeli syfon nie byt uzy-
wany przez jakié czas, przeptucz butelke letnia, a nastepnie zimna
woda zanim napetnisz go $mietana.

2. Napetnij butelke odpowiednio schtodzona, $wieza $mietana lub
innymi ptynnymi sktadnikami zgodnie z przepisem (Rys.1). Nigdy
nie napetniaj butelki wieksza iloscia $mietany niz jest to wskaza-
ne na butelce (maksymalnie 0.25, 0.5 lub 0.95 litr w zaleznoéci od
modelu syfonu). Jezeli trzeba dostodzi¢ $mietane, zalecamy sto-
sowanie syropu cukrowego. W przypadku cukru lub zageszczacza
nalezy najpierw rozmiesza¢ i rozpusci¢ go catkowicie w niewiel-
kiej ilosci Smietany, co zapobiegnie tworzeniu sie grudek.

3. Upewnij sie, ze uszczelka znajduje sie w odpowiedniej pozycji i
$cisle przylega do gtowicy(Rys. 1). Nastepnie nakre¢ gtowice na
butelke réwno i mocno, zgodnie z nastepujacymi wskazéwkami:
przekre¢ gtowice zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az do
napotkania oporu, a nastepnie wykonajcie dodatkowe ¢wieré obro-
tu. Uwaga na przekrecenie gwintu! (Rys. 2)

4. Wtéz srebrny nabéj firmy Hendi (N,0] do uchwytu naboju, zgodnie
z instrukcjami na rysunku (Rys. 1).

5. Nakre¢ uchwyt z nabojem na zawér wlotowy do momentu, az gaz
zostanie wttoczony do butli, wydajac przy tym syczacy dzwiek (Rys.
3). Stosuj 1 nabdj do jednego napetnienia (2 naboje do tadowania
syfonu o poj. 0.95 litra). Wstrzasnij energicznie syfonem 4-5 razy, w
gore i w dét. W przypadku stosowania schtodzonych lekkich $mie-
tan lub innych mieszanek, nalezy wstrzasna¢ do dziesieciu razy.
Odkreé uchwyt z nabojem (Rys. 4]. W trakcie odkrecania pojawi
sie lekki syczacy dZzwiek. Wyjmij i wyrzu¢ zuzyty nabdj. Naboje fir-
my Hendi wykonane sa z wysokiej jakosci stali i moga by¢ podane
recyklingowi.

6. W celu dozowania bitej $mietany, trzymaj syfon w pozycji piono-
wej (dysza dekoracyjna skierowana do dotu) w odlegtosci ok.
1 cm od dekorowanej powierzchni. Nastepnie lekko przycisnij
dzwignie (Rys. 4). Jezeli bita $mietana nie jest wystarczajgco
sztywna, nalezy jeszcze raz wstrzasnac butelka z jej zawartos-
cia. Nie nalezy ponownie wstrzasaé przed kazdym dozowaniem.
Napetniony syfon do bite] Smietany nalezy przechowywadé w
lodéwce, nigdy w miejscu przeznaczonym do produktdéw gteboko
mrozonych, lub w zamrazarce. Przed wtozeniem syfonu do lodéw-
ki, zdejmij koAcdwke dozujaca z gtowicy, przeptucz ja letnia woda
i ponownie umocuj na wylocie gtowicy. Przechowywana w lodéwce
zawartos$¢ pozostanie swieza przez kilka dni.

Wazne wskazoéwki

Pamietaj o nastepujacych rzeczach:

1. W celu osiagniecia lepszych efektéw, przed napetnieniem, nalezy
porzadnie schtodzi¢ syfon w zimnej wodzie lub w loddwce.

2. Nalezy stosowac jedynie sktadniki rozpuszczalne. Do dostodzenia naj-
lepiej jest uzywac syropu cukrowego lub ptynnych stodzikéw. Cukier
lub sdl w granulacie powinny by¢ uprzednio catkowicie rozpuszczone
w zimnej wodzie lub $mietanie. Stosuj jedynie sproszkowane lub ptyn-
ne dodatki. Substancje nierozpuszczalne, takie jak ziarna, miazga,
itp. blokuja ruch zaworu spustowego lub moga spowodowad niepra-
widtowa prace syfonu. W przypadku stosowania réznorakich miesza-



nek, korzystaj z gestego sita, ktére zatrzyma ziarna lub miazge.

3. Syfon do bitej Smietany doskonale nadaje sie do przygotowywania zimnych
muso6w, soséw lub pianek. Nie nalezy przygotowywac goracych soséw. W
syfonie do bitej $mietany nie nalezy przechowywac ptyndw o wysokiej
kwasowosci, takich jak sok jabtkowy, cytrynowy lub pomaranczowy.

4. Zbyt mocne wstrzasanie powoduje powstanie zbyt sztywnej $mie-
tany, straci ona swoja puszysta konsystencje, dlatego tez nie na-
lezy tego robi¢! Nie nalezy wstrzasac syfonem za kazdym razem
przed dozowaniem. Doktadniejsze i czestsze wstrzasanie stosuje
sie do lekkich $émietan oraz mieszanki $mietany i innych ptynéw.

5. W momencie uzycia syfon nalezy trzymac w pozycji odwrotnej [dys-
za dekoracyjna skierowana do dotu). W przeciwnym razie gaz ulot-
ni sie i czes¢ $mietany moze pozosta¢ wewnatrz syfonu.

6. Lepsze efekty daje serwowanie deseru zaraz po dozowaniu z syfonu.

7. W sprawie czeséci zamiennych, prosimy o kontakt ze sprzedawca
lub bezposrednio z firma Hendi.

8. Uzywaj wytacznie oryginalnych czeséci zamiennych przeznaczonych
do syfonu do bitej Smietany Hendi. Nigdy nie nalezy taczy¢ czesci
z innych produktéw firmy Hendi lub pochodzacych od innych pro-
ducentéw. Komponenty firmy Hendi wyrdzniaja znaki towarowe
umieszczone na gtowicy, uchwycie naboju oraz dnie butelki.

9. Do naprawy, nalezy zawsze wysta¢ kompletne urzadzenie (gtowica
+ butelka).

Wykrywanie i usuwanie usterek

Nabgj nie zostaje udrozniony w momencie nabicia:

Uzyto niewtasciwego naboju lub nabdj zostat nieprawidtowo wtozony.
Stosuj jedynie jednorazowy nabdj firmy Hendi i umies¢ go w uchwy-
cie naboju, zgodnie ze wskazéwkami na Rys.1.

Dzwignia nie zostata nacisnieta, a mimo to $mietana wyptywa z

dyszy i nie mozna jej zatrzymac:

a) Dodatki, takie jak cukier puder, zageszczacz, miazga, itp. nie roz-
puscity sie catkowicie powodujac blokade zaworu. Przekreé syfon
0 180 stopni (z dysza skierowana do géry), postaw go na blacie ku-
chennym i poczekaj, az zawartos$¢ sptynie na dno. Zakryj szczelnie
dysze recznikiem i ostroznie naciénij dzwignie w celu wypuszcze-
nia gazu, trzymajac ja w tej pozycji do momentu ustania syczace-
go dzwieku, a nastepnie odkre¢ gtowice, wyczysé zawor, przecedz
zawartos$¢ i ponownie napetnijcie syfon.

b) Zawér spustowy zostat zniszczony. Wyslij urzadzenie do firmy
Hendi lub punktu serwisowego.

Podczas wkrecania naboju, gaz ucieka pomiedzy butelka a gtowica.

a) Brak uszczelki gtowicy. Natéz uszczelke na gtowice.

b] Uszczelka gtowicy jest zniszczona. Zatéz nowa uszczelke.

c) Gtowica nie jest dokrecona wystarczajgco szczelnie. Nakreé
doktadnie gtowice na butelke, zgodnie ze wskazéwkami podanymi
w dziale: Instrukcja obstugi

d) Gérny brzeg butelki jest uszkodzony. Wyslij urzadzenie do firmy
Hendi lub punktu serwisowego.

Konsystencja przygotowanej $mietany jest ptynna:

a) Syfon nie zostat wstrzasniety energicznie lub wystarczajaca iloé¢
razy. Wstrzasnij urzadzeniem ponownie.

b W momencie nacisniecia dzwigni, syfon nie zostat obrécony do
goéry nogami. Zawsze obracaj syfon o 180 stopni przed nacisnie-
ciem dzwigni (dysza dekoracyjna skierowana pionowo do dotu!)

Smietana jest zbyt gesta i rozpryskuje sie na boki przy opuszczaniu
dyszy:

Syfon zostat wstrzasniety zbyt wiele razy. Nie nalezy wstrzasac zbyt
intensywnie ani przed kazdym dozowaniem.

WAZNE: Nie prébuj dokonywa¢ wtasnorecznej modyfikacji syfonu.
Jezeli nie mozesz rozwiazac problemu z pomoca instrukcji, prosimy
o kontakt z firma Hendi lub punktem serwisowym.
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Czyszczenie

Przed otwarciem syfonu nalezy wypusci¢ catkowicie cisnienie na-

ciskajac dzwignie do momentu, kiedy z dyszy przestanie wydobywacd

sie gaz lub $mietana. W pojemniku moze pozosta¢ niewielka ilos¢
$mietany (maksymalnie tyzeczka ptynnej $mietany). Aby wyczyscié

syfon Hendi, nalezy wykona¢ czynnosci oznaczone numerami 1,2 i 3:

1. Odkre¢ gtowice i wyjmij uszczelke oraz dysze dekoracyjna. Przytr-
zymaj koniec zaworu wewnatrz gtowicy i jednoczesnie odkre¢ dru-
ga reka koncowke dyszy.

2. Doktadnie wyczys$¢ kazdy element z osobna za pomoca delikatne-
go érodka chemicznego i szczoteczki.

3. Poczekaj, az czesci wyschna, a nastepnie ztdz je w catosc.

4. Podczas czyszczenia, demontuj jedynie te czesci, ktdre pokazane
sa na Rys. 5.

5. Nie uzywaj zadnych ostrych przedmiotéw do mycia butelki.

6. Nie myj zadnych elementéw syfonu Hendi w zmywarce, oprécz
tych, ktére wykonane sa ze stali nierdzewnej.Nie myj/zanurzaj ja-
kichkolwiek plastikowych czesci syfonu Hendi w wodzie o tempe-
raturze powyzej 40°C/104°F!

Zasady bezpieczenstwa

1. Zachowaj instrukcje obstugi, aby uniknaé nieprawidtowej obstugi i
uzytkowania. Syfon przeznaczony jest jedynie do celéw okreslonych
w niniejszej instrukcji obstugi.

2. Napetniony syfon oraz nabéj z gazem zawieraja gaz pod ci$nieniem
i wymagaja przestrzegania podwyzszonych zasad bezpieczenstwa.

3. Odpowiednie zalecenia bezpieczenstwa dotyczace nabojéw znajd-
uja sie na opakowaniu.

4. Syfon Hendi oraz naboje nalezy trzymaé w miejscach niedostep-
nych dla dzieci.

5. Ze wzgleddéw bezpieczenstwa nie nalezy nachylad sie nad syfonem
i uchwyt naboju nalezy skierowac .od siebie” w trakcie wkrecania
naboju. Prosimy o zwrdcenie uwagi na to, aby gtowica syfonu byta
doktadnie dokrecona, zanim syfon zostanie uruchomiony za po-
moca naboju.

6. Gtowice Hendi mozna z tatwoscia przykreci¢ do butelki w pozycji
pionowej. Uwaga na przekrecenie gwintu.

7. Wszystkie czesci Hendi mozna z tatwoscia ztozy¢ w catosc i dlate-
go tez nie ma koniecznosci stosowania sity.

8. Nigdy nie nalezy uzywac syfonu, jezeli jest on uszkodzony. W przy-
padku upuszczenia syfonu Hendi, przed ponownym uzyciem, po-
winien on by¢ sprawdzony przez przedstawicieli Hendi.

9. Przed otwarciem syfonu Hendi nalezy nacisna¢ dzwignie i trzy-
mac ja w tej pozycji do momentu ustania syczacego dzwieku, ktory
oznacza catkowite ulotnienie sie gazu.

10. Nalezy chroni¢ syfon Hendi przed wysokimi temperaturami (pie-

cyk, promienie stoneczne, piec, kuchenka mikrofalowa, itp.).

11. Ingerencja w syfon i/lub jego elementy powoduje utrate gwarancji

wydanej przez producenta/ dostawce.

Gwarancja

Wadliwy syfon (wady materiatowe lub nieprawidtowe wykonanie)
zostanie bezptatnie naprawiony (transport na koszt kupujgcego!] w
ciagu 12 miesiecy od daty sprzedazy, na podstawie dowodu zakupu.
Gwarancja nie obejmuje usterek powstatych w wyniku uszkodzen
mechanicznych, niewtasciwego uzytkowania urzadzenia, jakichkol-
wiek zniszczen powstatych podczas korzystania z uszkodzonych /
zuzytych czesci. W celu zapewnienia prawidtowego dziatania syfonu,
nalezy stosowac jedynie oryginalne czesci firmy Hendi. Gwarancja
nie zostanie uznana w przypadku nieprawidtowego uzytkowania ur-
zadzenia, zniszczenia oraz uszkodzenia bedacego efektem nie zas-
tosowania sie i/lub nie zapoznania sie z niniejsza instrukcja obstugi
oraz zaleceniami bezpieczenstwa w niej zawartymi. Wiecej inform-

acji znajdziesz na stronie: www.hendi.eu
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Nous vous félicitons d’avoir choisi ce siphon a mousse Hendi Whip-
per qui a une finition de qualité et pratique. Cet appareil de cuisine
polyvalent vous permet de préparer rapidement des desserts, des
crémes, diverses créations culinaires ainsi que des mousses et de
sauces sucrées. Afin de garantir la qualité de notre produit, nous
vous prions d’utiliser seulement les cartouches Hendi.

Avant d’utiliser Uappareil de qualité Hendi, nous vous conseillons
de lire le mode d’emploi trés attentivement.

Mode d’emploi (voir les illustrations sur les pages repliées de la couverture)

1. En cas de premiére utilisation de l'appareil ou s'il n'a pas été uti-
lisé pendant un certain temps, rincez la bouteille a l'eau tiéde.

2. Remplissez la bouteille Hendi de creme réfrigérée ou d'autres in-
grédients selon la recette. Ne dépassez pas la quantité maximale
de la bouteille (0.25/0.5 L ou 0.95 LJ. Pour éviter la formation des
grumeaux, remuez les ingrédients.

3. Veillez & ce que le joint soit bien inséré dans la téte (illustration 1).
La téte est bien vissée si l'on ne voit plus rien du filet. Ne jamais
placer la téte de travers! [illustration 2)

4. Placez la cartouche Hendi (N,0] dans le porte-cartouche {illus-
tration 1).

5. Vissez le porte cartouche avec la cartouche jusqu’a ce que vous
entendiez le gaz arriver dans le siphon. Vous avez besoin d'une
cartouche par préparation pour le siphon a chantilly de 0,25 et
0,5 L. Pour le siphon a chantilly 0.95 L vous devez utiliser 2 car-
touches. Aprés avoir vissé la cartouche/les cartouches, secouez
énergiguement dans le sens verticale. Si vous utilisez de chantilly
trés froide ou légere, il faudrait secouer lappareil une dizaine de
fois. Ensuite dévissez le porte cartouche, il est normal d'attendre
de sifflement. Enlevez les cartouches en acier, fait en métal recy-
clable.

6. Tenir U'émulsionneur de maniére absolument verticale (le bec de
décoration doit étre dirigé vers le bas) a environ 1 cm au-dessus ﬂ
du mets a garnir et presser légérement le levier (illustration 4). Au
cas ou la créme ou la mousse n'aurait pas atteint la consistan-
ce voulue, secouez de nouveau brievement l'appareil. Ne secouez
plus l'appareil lors des utilisations ultérieures. Conservez l'ap-
pareil rempli dans le réfrigérateur (jamais dans le congélateur ni
dans le compartiment congélation). Entreposage de l'émulsion-
neur plein: Retirez la partie supérieure de la garniture de douille,
rincez-la brievement a l'eau courante et replacez-la sur lappareil.
Aprés lemploi, placez U'émulsionneur dans le réfrigérateur. De
cette facon, le contenu restera frais durant plusieurs jours.

Précisions importantes

Prétez attention aux points importants suivants:

1. Avant de remplir Uappareil rafraichir avec de l'eau froide ou placer
lappareil dans le réfrigérateur.

2. N'utiliser que des ingrédients se dissolvant facilement. Le suc-
re en poudre ou les édulcorants liquides conviennent le mieux a
'édulcoration. Le sucre cristallin ou le sel doit étre dissous aupa-
ravant dans un peu d’eau ou un peu de lait. N'utilisez que des
condiments en poudre. Les ingrédients non solubles comme des
graines etc. empéchent la fermeture de la soupape de sortie et
génent le fonctionnement de 'émulsionneur Hendi. Si vous uti-
lisez les mélanges, veuillez utiliser un tamis fin pour retirer les
graines ou la pulpe.

3. Le siphon a creme chantilly Hendi est bien adapté pour la prépa-
ration des mousses a froid, des sauces ou des espumas. Ne con-
vient pas aux préparations chaudes. Ne pas user dans le siphon a
chantilly de liquides a haute acidité, tels que le jus de pomme, de
citron, ou d'orange.

4. La creme pure se durcit si on la secoue trop: ne secouer l'émul-
sionneur que 4-5 fois. Ne secouez plus l'appareil lors des utilisa-

tions ultérieures.



5. Sil'appareil n'est pas placé verticalement avec la téte vers le bas,
la pression peut se dégager et rendre impossible une vidange
complete.

6. N'extraire les créemes, mousses et sauces qu'au dernier moment
avant la consommation.

7. Pour les piéces détachées, veuillez contacter votre revendeur ou
Hendi directement.

8. N'utilisez que des pieces originales! Hendi Whipper. Ne mélangez
jamais les pieces de Hendi Whipper avec d'autres piéces Hendi ou
de produits de fabrication étrangere aux pieces d’appareil Hendi.

9. Pour les réparations, retournez toujours lunité entiére (téte plus
bouteille).

Dépannage

Le chargeur n’est pas percé-ouvert:

Un chargeur non convenable a été utilisé ou bien un chargeur a été
inséré incorrectement. Utilisez exclusivement les chargeurs de cre-
mes Hendi jetables et placez-les dans le support de chargeur com-
me indiqué sur la Fig. 1.

Vous n’avez pas appuyé sur le levier de distribution, mais néan-

moins, la créme coule a partir du bec et ne peut s’arréter:

a) Les additifs tels les sucres an poudre, épaississeurs de créeme,
pulpe etc. n'ont pas été complétement dissous, bloquant le piston.
Utilisez seulement les ingrédients qui se dissolvent compléte-
ment. Bien mélanger avant de verser dans la bouteille. Tournez le
Fouetteur en position droite (bec vers le haut), couvrez bien le bec
a laide d'une lourde serviette et appuyez fermement sur le levier.
Ou bien si cela n'a pas d'effet, pressez la valve vers le bas avec le
bout de votre doigt, pour libérer le gaz jusqu’a ce que le bruit de
sifflement s'arréte, puis retirez le chapeau de bec et dévissez la
téte, nettoyez ensuite la valve de distribution et les contenus.

b) La valve de distribution est endommagée. Contactez votre four-

ﬂ nisseur.

Lorsque le chargeur est vissé, du gaz s’échappe entre la bouteille

et la téte:

a) Il manque le corps principal. Insérez le corps principal dans la
téte.

b) Le corps principal est endommagé. Insérez un nouveau corps.

c) La téte n'est pas vissée assez fermement. Vissez la téte sur la
bouteille en conformité avec les instructions d'utilisation.

d) Le coin haut de la bouteille est endommagé. Envoyez votre ap-
pareil a un centre de réparation ou a Hendi.

La créme est encore liquide apreés la préparation:

a) Le fouetteur n'a pas été secoué fermement ou assez souvent.
Secouez a nouveau fermement.

b) Le fouetteur n'a pas été retourné lorsque le levier de distribution a
été pressé. Retournez toujours la bouteille avant d’appuyer sur le
levier de distribution (bec décorateur pointant verticalement vers
le bas!]

La créme est trop ferme et “crache” sur les cotés du bec:
L'appareil a été trop secoué. Ne secouez pas trop ou secouez avant
chaque utilisation.

IMPORTANT: N'essayez pas de modifier le fouetteur. Si vous ne pou-
vez pas résoudre un probléme a laide de ces instructions, veuillez
contacter Hendi ou un centre de réparation.

Nettoyage

Avant l'ouverture de U'émulsionneur, évacuer la pression résiduelle

en pressant sur le levier. Suivez les étapes 1, 2 et 3 pour nettoyer:

1. Dévissez la téte de l'appareil, retirez la douille de garniture, de
méme que le joint placé sur la bague intérieure.
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. Nettoyez soigneusement toutes les composantes avec un produit

a vaisselle doux et rincez a l'eau potable.

. Laissez sécher les diverses composantes a l'air et rangez 'émul-

sionneur sous forme démontée.

. Pour le nettoyage, ne démonter que les pieces indiquées sur lil-

lustration 5.

. Ne pas nettoyer la bouteille (dedans et dehors) avec des objets

abrasifs.

. Cet appareil n'est pas convient pour lave-vaiselle. N'utilisez pas

d’eau au dessus de 40 °C pour laver le plastique.

Indications de sécurité

1.

Conservez soigneusement le mode d’emploi et recherchez des
informations supplémentaires a notre page Internet. Cet appareil
n'est destiné qu’a la production de crémes, mousses, sauces etc.

. Les cartouches et les appareils sont des récipients a pression

soumis a des mesures particulieres de sécurité.

. Pour les chargeurs, de pertinentes instructions de sécurité sont

données sur 'emballage.

. Ne laissez pas les émulsionneurs et les cartouches a la portée

des enfants.

. Ne vous penchez pas sur l'appareil au moment du vissage des

cartouches ou du dévissage de la téte pour des raisons de sécu-
rité.

. La téte du Hendi Whipper se visse facilement dans la bouteille

dans une position droite. Ne pas forcer.

. Comme toutes les piéces du Hendi se montent aisément, ne ja-

mais forcer lappareil.

. N'utilisez pas les unités endommagées. Les unités qui sont tom-

bées doivent étre vérifiées auprés de Hendi avant réutilisation.

. L'émulsionneur ne peut étre ouvert que lorsque toute la pression a

été évacuée. Presser sur le levier jusqu’a tout bruit cesse.

10. Protéger l'émulsionneur de la chaleur (plaques de cuisson, rayo-

nnement solaire, four, etc.)

11. Evitez toute manipulation pouvant engendrer U'expiration de la

garantie et l'exclusion du droit de responsabilité.

Garantie

Tout dommage d un a un défaut de matériel ou de fabrication sur-
venant jusqu’a 12 mois apres la date figurant sur la facture d'achat
sera réparé gratuitement par nous.

Les défauts résultant d'une utilisation impropre ou de l'endom-
magement ne sont pas sujets a la garantie. La condition du foncti-
onnement irréprochable de l'appareil est l'utilisation de composants
Hendi Whipper originaux. Lire impérativement le mode d’emploi!
Informations complémentaires: www.hendi.eu



Si

ringrazia per aver scelto un apparecchio per la panna Hendi.

Con questo apparecchio molteplice da cucina, in pochi secondo,

si
di

possono schiumare dei leggeri dessert, creme, delle creazioni
mousse, oppure panna, sia dolce sughi. Per avere una qualita

garantita. Si dovrebbero usare le capsule di panna Hendi. Prima

di

usare l'apparecchio, si prega vivamente di leggere le seguenti

indicazioni.

Istruzioni per U'uso (si prega di osservare le illustrazioni della copertina)

1.

Se l'apparecchio viene usato per la prima volta, oppure non ¢ stato
usato per lungo tempo, sciacquare prima con acqua calda, poi con
acqua fredda.

. Riempire di panna fresca, fredda, (illustrazione 1) o altri ingre-

dienti, secondo ricetta. Non riempire mai l'apparecchio con piu
della quantita consentita (max. 0,25/ 0,5 litri oppure 0.95 litro, a
seconda del modello). Per dolcificare si prestano molto bene lo
zucchero a velo o i dolcificanti liquidi. Per evitare il formarsi di
grumi, si consiglia di mescolare molto bene gli ingredienti.

. Immettere la guarnizione nella testa dell'apparecchio (vedi illus-

trazione 1) e awvitarla diritta e fissa. Cosi la testa dell'apparecchio
¢ sistemata. Anche se non c’e una filettatura, non apporre mai la
testata storta sulla bottiglia! (vedi illustrazione 2]

. Inserire le capsule di panna Hendi [N,0) nel contenitore per cap-

sule (vediill. 1).

. Awvitare rapidamente la capsula [vedi ill. 3] finché si sente il con-

tenuto della capsula che si riversa nella bottiglia. Per riempire
usare 1 capsula (2 capsule per la bottiglia da 0.95 L.). scuotere
energicamente 4 - 5 volte orizzontalmente l'apparecchio. Quando
si usa panna molto fredda o panna light o altri liquidi, & consigliato
scuotere la bottiglia almeno 10 volte. Poi svitare il contenitore. Un
leggero sibilo durante lo svitamento & normale. Togliere la capsu-
la vuota e smaltirla come metallo. (vedi ill. 4)

. Per estrarre, tenere l'apparecchio verticalmente (con il beccuccio

rivolto all'ingit) a circa 1 cm dall'oggetto e premere leggermente
la leva [vedi ill. 4). Se la panna (la mousse o altro) non & abbas-
tanza compatta, scuotere ancora brevemente. Conservare semp-
re lapparecchio per la panna Hendi, in frigo (temperatura ideale
4-5° C), percio mai nella cella frigorifera o freezer !). Conserva-
re sempre la bottiglia piena. Svitare il beccuccio da guarnizione
dall'adapter e sciacquarlo molto bene, poi riavvitarlo. Dopo l'uso,
riporre lapparecchio per panna Hendi, nuovamente nel frigo. Cosi
il contenuto si conserva per piu giorni.

Indicazioni importanti

1.

2.
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Prima del riempimento, far raffreddare l'apparecchio sotto l'acqua
corrente fredda, oppure in frigo.

Adoperare solo ingredienti che si sciolgono bene. Per la dolcifi-
cazione, sono particolarmente indicati lo zucchero a velo oppure
dolcificanti liquidi. Sciogliere lo zucchero cristallino o sale in poca
acqua o latte, prima dell'uso. Usare solamente aromi in polvere
o in forma liquida. Materiali non solubili come grani etc., rendo-
no impossibile la chiusura rispettivamente il funzionamento del-
l'apparecchio Hendi. Se si usa un mixer, & indicato adoperare un
setaccio fine per allontanare pezzetti di frutta oppure chicchi di
grano.

. L'apparecchio per panna Hendi, & adatto per la preparazione di

panna, mousse, sughi, creme, schiume, etc. NON adatto per sughi
caldi. Non usare liquidi acidi aggressivi come succo di mela, di
limone, di arancio nel montapanna.

. Scuotendo spesso la bottiglia, la panna pura diventa troppo fissa,

percio scuotere l'apparecchio massimo 4 - 5 volte e non prima di
ogni uso. Ricette con mescolanze di panna ed altri liquidi pero,
possono essere scossi dopo ogni uso.

. Adoperare l'apparecchio sempre in modo verticale con la testata

rivolta verso il basso. Altrimenti la pressione si attenua e non e piu
possibile uno svuotamento totale dell'apparecchio stesso.



6. Per una migliore montatura rispetto a metodi tradizionali, la pan-
na, la schiuma, la mousse etc., dovrebbero essere tolte dall'appa-
recchio solo poco prima del consumo.

7. Per le parti di ricambio, contattare il vostro fornitore o direttamen-
te la Hendi.

8. Adoperare esclusivamente ricambi originali Hendi ! Non abbinare
mai ricambi diversi con quelli originali Hendi. Ricambi: i ricambi
Hendi si riconoscono dai rispettivi contrassegni sulla testata, sul
contenitore di capsule e sul fondo della bottiglia.

9. Per le riparazioni, si prega di inviare sempre lintero apparecchio
(testata e bottiglia).

Risoluzione dei problemi

La capsula non deve essere mai forata:

E stata usata una capsula inadatta o il contenitore della capsula
non & stato correttamente awvitato. Usare esclusivamente le capsu-
le panna Hendi Cream ed apporre la capsula sul contenitore come
indicato sullillustrazione 1.

Sebbene non é stato premuta la leva, la panna esce dal beccuccio e

non puo essere fermata:

a. Ingredienti come lo zucchero a velo, panna compatta o polpa di
frutta etc., non si sono sciolti completamente e bloccano la valvola
di scarico. Usare solo ingredienti che si sciolgono completamente
e mescolare gliingredienti molto bene, prima di introdurli nell'ap-
parecchio. Porre 'apparecchio su di una superficie solida e piatta
(il beccuccio ¢ rivolto orizzontalmente in su), coprire con un telo
la testata dell'apparecchio e premere con attenzione la leva, fino
a quando il gas € completamente fuoruscito e il sibilo & cessato.
Poi svitare la testata e pulire accuratamente la valvola di scarico.
Scolare il contenuto della bottiglia con un colino fitto e rimettere
'apparecchio in funzione.

b. La valvola di scarico e danneggiata. Inviare tutto l'apparecchio al
fornitore o direttamente al Hendi Service Center.

Se la capsula di panna viene avvitata. Fuoriesce gas tra la testata

e la bottiglia:

a. Manca la guarnizione di testa. Inserire bene la guarnizione nella
testata.

b. La guarnizione di testa &€ danneggiata. Procurarsi una nuova guar-
nizione tramite l'apposita lista dei ricambi.

c. La testata dell'apparecchio non é stata abbastanza avvitata. Awvi-
tare la testata secondo le istruzioni d'uso.

d. Lorlo del collo della bottiglia € danneggiato. Spedire lintero appa-
recchio al fornitore o direttamente al Hendi Service Center.

IL contenuto é troppo liquido quando fuoriesce.

a L'apparecchio non ¢ stato scosso a sufficienza. Scuotere nuova-
mente l'apparecchio con forza.

b L'apparecchio non & stato girato mentre si azionava la leva. Tene-
re lapparecchio sempre girato sulla testa, con il beccuccio rivolto
orizzontalmente verso il basso, quando si preme la leva.

La panna é troppo fissa e “spruzza” lateralmente dal beccuccio.
L'apparecchio é stato scosso troppo violentemente. Non scuotere
'apparecchio ogni qualvolta si usa.

IMPORTANTE. Non alterare assolutamente lapparecchio. In caso
non fosse possibile risolvere un problema con laiuto delle indica-
zioni, contattare il Service Center, il vostro fornitore o direttamente
Hendi.



Pulizia
Prima di aprire lapparecchio, fare fuoruscire completamente la
pressione, azionando la leva.

Per la normale pulizia del vostro apparecchio per la panna Hendi, si

prega di sequire i punti 1,2 e 3:

1. Svitare la testa dell'apparecchio, togliere la guarnizione e svitare il
beccuccio. Mentre si leva la parte terminale della valvola di scari-
co, tenendola nella parte interna della testata, svitare l'adattatore
del beccuccio e levare la ventola dalla testata dell'apparecchio.

2. Spazzolare accuratamente tuttii componenti dell'apparecchio con
un blando detersivo e poi sciacquare bene con acqua.

3. Asciugare i componenti dell'apparecchio all'aria e conservare l'ap-
parecchio aperto(senza awvitare la testata).

4. Per la pulizia, smontare solo quelle parti, indicate nelle istruzioni
sotto il numero 5.

5. Per la pulizia della bottiglia (interno ed esterno), non usare oggetti
appuntiti.

6. Consigliamo di NON mettere nella lavastoviglie le parti dell'ap-
parecchio che non sono in acciaio inox. Non pulire la plastica con
acqua che superi i 40° C. lapparecchio non e adatto alla lavasto-
viglie.

Indicazioni di sicurezza

1. Si prega di conservare le istruzioni d'uso. Gli apparecchi Hendi
servono esclusivamente per montare panna, mousse, sughi, cre-
me e schiume.

2. Gli apparecchi cosi come le capsule, sono contenitori a pressione
che, percio, devono venire usati con cautela.

3. Osservare sempre le disposizioni di sicurezza indicate sulle sca-
tole delle capsule.

4. Conservare gli apparecchi e le capsule, in posti non accessibili ai
bambini.

5. Per motivi di sicurezza si raccomanda di non chinarsi sull'appa-

recchio mentre si schiaccia la capsula.

6. Avvitare la testata dell'apparecchio sulla bottiglia, in posizione
eretta e diritta. Non avvitare mai la testata storta.

7. Tutte le parti dell'apparecchio Hendi, sono facilmente componibili
percio, evitare di usare la forza.

8. Non usare mai l'apparecchio quando e danneggiato. Se 'apparec-
chio cade a terra, prima di riusarlo, spedirlo alla Hendi per una
revisione di sicurezza.

9. Si deve aprire 'apparecchio, solo dopo aver allontanato completa-
mente la pressione. Premere la leva fino alla fine del sibilo.

10. Salvaguardare l'apparecchio dal calore (piastra della stufa, raggi
solari, forno o microonde, etc.)

11. Ogni tentativo di riparazione autonoma o manipolazione dell'ap-

parecchio, come l'uso di ricambi non originali, ha per conse-
guenza l'estinzione e l'esclusione dalla garanzia.

Garanzia

Qualsiasi danno all'apparecchio [danno materiale od elaborazione
difettosa), che si presenta entro 12 mesi dalla data dello scontrino
valido d’acquisto, viene riparato gratuitamente.

Per danni causati per uso improprio, per uso di parti danneggiate
o per danni conseguenti, non esiste garanzia ! Presupposto per un
perfetto funzionamento dell'apparecchio ¢, l'uso dei ricambi originali
Hendi. Si prega di leggere accuratamente le istruzioni d'uso. Ulterio-
ri informazioni: www.hendi.eu



Va multumim ca ati ales acest aparat versatil de batut frisca de
la Hendi. Cu aceasta unealta universala de bucatarie puteti crea o
multitudine de deserturi usoare, creme, spume dulci sau sarate si
de asemenea sosuri. Ingredientele cum sunt cafeaua, siropul de
ciocolata, crema de vanilie, etc. pot fi folosite Tn aparatul de batut
frisca Hendi, dar doar daca nu contin substante insolubile.

Pentru calitate garantata, va rugam folositi doar rezervorul de
frisca de la Hendi. Va rugam sa cititi instructiunile cu atentie inain-
te de a-L folosi pentru prima data!

Instructiuni de folosire (vedeti ilustratiile pe paginile pliate ale copertii)

1. Atunci cand folositi aparatul de batut frisca pentru prima data,
sau daca nu l-ati mai folosit de mult timp, clatiti recipientul cu apa
calduta, iar apoi cu apa rece Tnainte de a-l umple cu frisca.

2. Umpleti recipientul cu ingrediente lichide bine amestecate si tari
(fig. 1). Nu dep3siti niciodatd cantitatea maxima de umplere mar-
cata pe fundul recipientului [maxim jumatate dintr-un sfert 0,25
pentru 0,25 L din recipient, maxim un sfert 0,5 L pentru un reci-
pient de 0,5 L sau 0.95 litru pentru un recipient de 0.95 L.) Daca
doriti sd indulciti frisca, va recomandam sa folositi sirop de zahar.
Dacd folositi zahar sau intaritor de frisca, amestecati si dizolvati-l
complet maiintaiintr-o cantitate mica de frisca pentru a evita for-
marea cocoloaselor.

3. Asigurati-va ca garnitura capacului este pozitionata corect si ferm
n partea de sus [fig. 1). Puneti capacul pe recipient si insurubati-1
strans astfel: Invartiti capacul in sensul acelor de ceasornic pan3
cand simtiti rezistenta, apoi mai invartiti inca un sfert de tura. Nu
fnsurubati prea mult! (fig. 2)

4. Introduceti rezervorul argintiu Hendi (N,0) in suportul pentru re-
zervor dupa cum aratd imaginea [fig. 1)

5. Insurubati suportul si rezervorul in supapa de admisie pan3 cand
gazul este eliberat si auziti un fasait (fig. 3). Folositi un rezervor
pentru umplere (2 ncarc3toare pentru 1 sfert /recipient de 0.95
litru). Agitati recipientul repede de 4-5 ori in plan vertical. Atunci
cand folositi frisca dietetica, racitd bine sau alte amestecuri, agi-
tati de pana la zece ori. Desurubati suportul si rezervorul (fig. 4).
Fasaitul care se aude atunci cand desurubati este normal. Scoa-
teti si aruncati rezervorul folosit. Rezervoarele Hendi sunt facute
din otel de calitate superioara si pot fi reciclate.

6. Pentru a dispersa continutul, tineti aparatul vertical (duza de de-
corare s3 fie indreptata in jos) la 1 cm deasupra suprafetei. Apoi
apasati usor manerul (fig. 4). Daca frisca nu este suficient de tare,
mai agitati o data. Atunci cand il folositi mai tarziu nu agitati din
nou. Pastrati aparatul in frigider dar nu in congelator. Tnainte de
a-l punein frigider, scoateti duza de decorare de pe adaptor, clatiti
cu apa calda siinlocuiti. Continutul se va mentine proaspat cateva
zile in frigider.

Informatii importante

Luatiin considerare urmatoarele puncte importante:

1. Pentru a avea un rezultat mai bun, raciti bine aparatul in apa rece
sauin frigider inainte de a-l umple.

2. Folositi doar ingrediente solubile. Pentru a indulci amestecul
este cel mai bine sa folositi sirop de zahar sau indulcitori lichizi.
Zaharul granulat sau sarea trebuie mai intai dizolvata in apa sau
in frisca. Folositi doar condimente pudrd sau lichide. Substante-
le insolubile cum sunt semintele si pulpa etc. previn inchiderea
pistonului de dispersie sau pot afecta functionarea corecta a apa-
ratului. Daca folositi amestecuri facute Tn blender va rugam sa fo-
lositi o strecuratoare find pentru a indeparta semintele sau pulpa.

3. Aparatul Hendi pentru frisca este foarte bun pentru prepararea
spumelor reci, sosurilor sau a spumelor. Nu este adecvat pentru
sosuri calde! Nu depozitati lichide acide puternice, cum ar fi sucul
de mere, ldmai sau portocale Tn sifonul pentru frisca.
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4. Agitarea excesiva poate intari frisca astfel Tncat sa isi piarda textu-
ra find, asadar va rugam nu agitati excesiv! Nu agitati recipientul
inaintea fiecarei dispersari. V& rugdm sa agitati mai mult si mai
des amestecurile din frisca ce contin si alte lichide.

5. Atunci cand dispersati, tineti intotdeauna aparatul in jos (duza de
decorare sa fie indreptata in jos), altfel gazul va iesi si o parte din
crema poate ramane in aparat.

6. Pentru cel mai bun rezultat serviti imediat dupa ce ati dispersat.

7. Pentru piese de schimb va rugam sa contactati dealerul dumne-
avoastra sau direct firma Hendi.

8. Folositi doar piesele de schimb de la Hendi. Nu combinati nicio-
datd piesele cu alte produse Hendi sau cu alti producatori. Com-
ponentele Hendi sunt identificate prin marcajul Hendi din partea
de sus a aparatului, de pe suportul rezervorului si de pe fundul
recipientului.

9. Pentru reparatii expediati intotdeauna intreaga unitate (partea de
sus si sticlal.

Probleme

Rezervorul nu s-a perforat:

S-a folosit un rezervor nepotrivit sau rezervorul a fost introdus inco-
rect. Folositi exclusiv rezervoare consumabile de la Hendi si puneti-l
n suportul pentru incarcator dupa cum este afisat in figura 1.

Nu ati apasat manerul, cu toate acestea frisca iese din duza si nu

poate fi oprita:

a. Aditivii ca zaharul pudra, intaritor de frisca, pulpa etc. nu au fost
dizolvati complet si blocheaza pistonul. Puneti aparatul in po-
zitie dreaptd (cu duza in sus), puneti-l pe blat si asteptati pana
cand continutul s-a asezat in recipient. Acoperiti duza bine cu un
prosop si apasati manerul pentru a elimina un pic de gaz si tine-
ti apasat manerul pana cand fasaitul se opreste, apoi desfaceti
capacul, curatati pistonul de dispersie, strecurati continutul si

m reumpleti aparatul.
b. Pistonul de dispersare este stricat. Trimiteti aparatul la Hendi sau
la un service.

Atunci cand rezervorul este insurubat, gazul scapa intre recipient

si capac:

a. Garnitura capacului lipseste. Introduceti o altd garnitura in capac.

b. Garnitura capacului este deteriorata. Introduceti o alta garnitura
n capac.

c. Capacul nu este strans destul de bine. Tnsurubati capacul de reci-
pient conform instructiunilor de folosire.

d. Partea de sus a recipientului este deteriorata. Trimiteti aparatul la
Hendi sau la un service.

Frisca este inca lichida dupa preparare:

a. Aparatul nu a fost agitat destul de ferm sau destul de des. Agitati
din nou ferm.

b. Aparatul nu a fost intors in jos atunci cand s-a apasat manerul.
Tntoarceti intotdeauna aparatul in jos fnainte de a ap3sa manerul
(duza de decorare trebuie s3 fie indreptata vertical, n jos!)

Frisca este prea ferma si ,.scuipa” n parti:
Aparatul a fost agitat prea mult. Nu agitati prea mult si nici nu agitati
nainte de fiecare dispersare.

IMPORTANT: Nu incercati sa modificati aparatul. Daca nu reusiti sa
rezolvati o problema cu ajutorul acestor instructiuni, va rugam sa
contactati Hendi sau un service.



Curatare

Tnainte de deschidere, permiteti eliminarea presiunii prin ap3sarea
manerului pana cand nu mai este eliminata frisca sau gaz prin duza.
O cantitate nesemnificativa de frisca poate ramane in recipient - cel
mult o lingurita de frisca lichida.

Urmariti pasii 1, 2 si 3 pentru a curata aparatul dumneavoastra de

facut frisca Hendi:

1. Desurubati capacul apoi inlaturati garnitura capacului si duza
decorativa. Mentineti capatul pistonului in interiorul capacului in
timp ce desurubati adaptorul duzei cu cealaltda méana.

2. Curatati complet fiecare component cu un detergent si o perie.

3. Lasati partile sa se usuce si reasamblati-le mai tarziu.

4. Tn timpul curatarii, inl&turati partile doar asa cum este exempli-
ficat in fig.5.

5. Nu folositi obiecte ascutite sau materiale abrazive atunci cand
curatati sticla.

6. Nu puneti nici o piesa a aparatului de facut frisca in masina de
spalat. Nu curatati/introduceti orice piese din plastic a aparatului
de facut frisca Tn apa dacd temperatura acesteia este mai mare
de 40 °C/104°F! Interzisa spalarea la masina de vase.

Instructiuni de siguranta

1.Va rugam sa pastrati aceasta brosura cu instructiuni pentru utili-
zari ulterioare pentru a evita manevrarea sau folosirea incorecta
a aparatului. Acest aparat este proiectat in mod exclusiv pentru
scopurile mentionate in acest manual.

2. Aparatul si rezervorul sunt recipiente sub presiune care necesita
grija si atentie marita.

3.1n cazul rezervoarelor, instructiunile de sigurant3 relevante sunt
mentionate pe ambalajul acestora.

4. A nu se lasa la indemana copiilor aparatul de facut frisca Hendi si
rezervoarele acestuia.

5. Pentru motive de siguranta, nu va aplecati deasupra aparatului
atunci cand Tnsurubati rezervorul. Retineti faptul ca atunci cand
aparatul este pus in functiune cu rezervorul, capacul aparatului
trebuie sa fie insurubat strans.

6. Capacul Hendi se insurubeaza usor pe recipient daca se afla intr-o
pozitie verticala dreapta. Nu insurubati gresit.

7. Toate partile Hendi pot fi usor asamblate; asadar, nu folositi nici-
odata forta.

8. Nu folositi niciodata aparatul daca acesta este stricat. Aparatul de
facut frisca Hendi care a fost scapat trebuie verificat de personalul
Hendi inainte de a fi utilizat.

9. Apasati manerul pana cand fasaitul se opreste Tnainte de deschi-
derea aparatul de facut frisca Hendi atunci cand gazul a fost eli-
minat Tn totalitate.

10. Nu expuneti aparatul de facut frisca Hendi la c3ldura (sob3, raze

solare, cuptor, cuptor cu microunde et.)

11.Va rugam luati la cunostintd faptul ca deteriorarea aparatului

si/sau a componentelor acestuia anuleaza toate garantiile pro-
ducatorului/furnizorului.

Garantie

Aparatul defect (materiale deteriorate sau executare defectuoasa)
va fi reparat fara a se percepe taxe (transport preplatit!] in termen
de 12 luni de la data achizitionarii prin factura valabila. Garantia nu
acopera nici o obligatie privind functionarea defectuoasa cauzata de
utilizarea incorectd, utilizarea unor parti defecte/uzate, sau orice
defectiuni semnificative. Pentru a asigura buna functionare a apa-
ratului dumneavoastra de facut frisca, folositi numai parti originale
Hendi. in acest caz, nu vom asigura si nu ne vom asuma nici o ga-
rantie sau obligatie pentru functionarea defectuoasa si defectiunile
semnificative care rezultd din nerespectarea si/sau necitirea acestui
manual si instructiunilor de siguranta continute de acest manual.
Pentru informatii suplimentare: vizitati-ne pe www.hendi.eu
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Ko6szonjiik, hogy a Hendi cég magas mindség(, tobbfunkcios tej-
szinhab szifonjat valasztotta. Ennek a késziiléknek a segitségével
Onok egy sor konny( krémet, édes gyiimolcspépet, valamint szdszt
tudnak késziteni. A Hendi tejszinhab szifonjaba némelyik dsszete-
vot, pl. kavét, csokoladé szirupot, vanilia krémet, stb. bele lehet
tenni, feltéve ha nem tartalmaz oldhatatlan anyagot! A mindségi
garancia kizarédlag a Hendi cég patronjainak hasznalata esetén ér-
vényes.

Az els6 hasznalat el6tt, kérjiik, alaposan ismerkedjen meg a keze-
lési atmutatoval!

Kezelési Utmutato (lasd a csomagolas kihajthato oldalain lévs abrakat)

1. Ha el6sz6r hasznalja a szifont, vagy ha azt egy id6 6ta nem hasz-
nalta, oblitse &t az Uveget langyos, majd hideg vizzel, mielétt meg-
tolti tejszinnel.

2. Téltse meg az tUveget megfeleléen hitott, friss tejszinnel vagy méas
a recept szerinti mas, folyékony dsszetevével (1. dbra). Soha ne
toltson az Uvegen lathatd jelolésnél tobb tejszint az palackba (a
szifon fajtajatél figgben 0.25, 0.5 vagy 0.95 liter]. Ha édesiteni kell
a tejszint, ajanljuk, hogy cukorszirupot hasznaljon. Cukor vagy s(-
rité anyag haszndlata esetén, elébb azt teljesen el kell keverni, és
fel kell oldani egy kevés tejszinben, ami megelézi csomok kelet-
kezését.

3. Gy6z6djon meg réla, hogy a tomités megfeleld helyzetben van,
és szorosan illeszkedik a fejhez (1. &bra). Majd egyenletesen és
erésen csavarja fel a fejet a palackra, a kovetkez6 tanacsoknak
megfeleléen: csavarja el a fejet az 6ramutat6 jardsadnak megfeleld
iranyban, egészen ellenallasig, majd csavarjon rajta még egy ne-
gyed fordulatot. Figyeljen arra, hogy ne szakitsa meg a menetet!
(2. abra)

4. Tegyen be egy, a Hendi cég altal gyartott patront (N,0) a patrontar-
toba, az abran lathaté madon (1. abral.

m 5. Csavarja fel a tartét a patronnal egyltt a bemend szelepre egészen
addig, amig a gaz bele nem aramlik a palackba, mikdzben szisze-
g6 hang hallhatd (3. dbra). Egy feltoltéshez egy patront hasznaljon
(az 0.95 literes szifon feltoltéséhez 2 patront). Erdsen razza fel a
szifont 4-5-sz6r, fliggdleges irdnyban. H{tott, konny( tejszin vagy
mas keverék hasznalata esetén, tizszer kell megrazni a palackot.
Csavarja le a patron a tartéval (4. dbra). A lecsavaraskor kénnyd,
sziszeg6 hang hallatszik. Vegye ki, és dobja ki az elhasznalt pat-
ront. A Hendi cég altal gyartott patronok mindségi acélbdl készil-
tek, és Ujrahasznosithatdk.

6. A tejszinhab adagoldsakor tartsa a szifont fliggéleges helyzetben
(a dekorald fuvokaval lefelé), korilbelil 1 cm tévolsagban a deko-
ralandé felilettl. Majd kénnyedén hizza meg a kart (4. &bra). Ha
a tejszinhab nem elég kemény, még egyszer fel kell razni a pa-
lackot a benne évé tejszinnel. Viszont nem kell minden adagolas
elétt Ujra felrdzni. A tejszinhabbal megtoltott szifont hiitégépben
kell tarolni, de soha nem mélyh(itében vagy fagyasztéban. Mielétt
beteszi a szifont a hltészekrénybe, vegye le az adagolé feltétet a
fejrél,oblitse &t langyos vizzel, és tegye vissza a fejre. A hiitében
tarolt palack tartalma néhany napig friss marad.

Fontos tanacsok

Ne felejtse el a kdvetkez6ket:

1. A jobb eredmény érdekében, miel6tt megtélti a szifont, le kell azt
hiteni hideg vizben vagy hitészekrényben.

2. Kizarélag oldhaté osszeteviket szabad hasznalni. Edesitéshez
legjobb cukorszirupot vagy folyékony édesitdszert hasznalni.
A cukrot vagy 6rolt sét elézetesen teljesen fel kell oldani hideg
vizben vagy tejszinben. Kizardlag poritott vagy folyékony dsszete-
véket hasznaljon. Az oldhatatlan anyagok, mint magok, pép stb.,
akadalyozzdk a leeresztd szelep mozgasat, vagy a szifont hibas
mikodését okozhatjak. Kilénboz6 keverékek hasznalata esetén
hasznaljon slr{ szitat, ami visszatartja a magokat vagy a pépet.



3. A tejszinhab szifon kitinéen hasznalhaté hideg gyiimdlcspépek,
(meleg) szdszok vagy habok készitéséhez. A habszifonban ne ta-
roljon erésen savas folyadékokat, példaul alma-, citrom- vagy na-
rancslevet.

4. Ha tul erésen rézza fel a palackot, tul kemény tejszinhab kelet-
kezik, elveszti lagy allagat, ezért is nem szabad igy tenni! Nem
szabad a szifont minden adagolés el6tt felrdzni. Alaposabban és
gyakrabban a kénny( tejszint, valamint a tejszinbdl és mas folya-
dékokbol allo keverékeket kell felrazni.

5. A szifont hasznalatakor fliggélegesen kell tartani (a dekoralé fu-
vokaval lefelé). Egyébként a gaz elillan, és a tejszin egy része a
szifonban marad.

6. Jobb eredmény ad, ha a desszertet régtén a hab szifonbdl vald
kitoltése utan feltalalja.

7. Cserealkatrészek Ugyében, kérjik, vegye fel a kapcsolatot az el-
adoéval, vagy kozvetlenll a Hendi céggel.

8. Kizardlag eredeti, a Hendi tejszinhab szifonhoz késziilt cserealkat-
részeket hasznaljon. Soha nem a cserealkatrészeket a Hendi cég
mas termékeihez hasznalni, vagy mas gyartd altal készitett alkatré-
szeket alkalmazni. A Hendi cég termékeit a fejen, a patron tartéjan,
valamint a palack aljan elhelyezett aruvédjegy kiilonbozteti meg.

9. Javitdshoz mindig be kell kiilldeni a komplett készlléket (fejet +
palackot].

Hibakeresés és -elharitas

A patron nem szUradik fel a becsavaraskor:

Nem megfelelé patront hasznalt, vagy nem jol helyezte be a patront.
Kizarolag a Hendi cég altal gyartott, egyszer hasznalatos patront
hasznaljon, és a tartéba az 1. dbran lathaté mdédon helyezze a patront.

A kart nem nyomtak meg, ennek ellenére a tejszinkifolyik a szele-

pen, és nem lehet megallitani:

a) Az olyan &sszetevék, mint a porcukor, sirité, pép stb. nem oldéd-
tak fel teljesen, és blokkoljak a szelepet. Forditsa el a szifont 180
fokkal (szelepével felfelé), allitsa a konyhai munkalapra, és varja
meg, amig a tartalma lefolyik az aljara. Szorosan takarja be a fu-
vokat egy t6rolkozével, majd dvatosan nyomja meg a kart, hogy
kiengedje a gazt, és mindaddig tartsa benyomva, amig a sziszeg6
hang meg nem szlnik, majd csavarja le a fejet, tisztitsa ki a sze-
lepet, szlirje le a palack tartalmat, és Ujra téltse meg a szifont.

b A leereszt§ szelep ténkrement. Kiildje be a késziléket a Hendi
céghez vagy egy szervizbe.

A patron becsavarasakor a gaz elszokik a palack és a fej kdzott.

a) Hidnyzik a fej tomitése. Tegye fel a tomitést a fejre.

b) A fej tomitése tonkrement. Tegyen be 0j tomitést.

c) A fej nincs kelléen szorosan becsavarva. Alaposan csavarja fel a
fejet a palackra, a Kezelési Utmutato fejezetben megadottak sze-
rint.

d) A palack felsé pereme sérilt. Kildje be a késziiléket a Hendi cég-
hez vagy egy szervizbe.

Az elkésziilt tejszinhab folyékony:

a) Nem raztéak fel eléggé erésen vagy elég sokszor a szifont. Razza
fel Ujra a szifont.

b) A kar megnyoméasakor nem fejjel lefelé tartotta a szifont. Miel8tt
benyomja a kart, mindig forditsa meg 180 fokkal a szifont (a dekoralé

fuvoka lefelé legyen iranyitval)

Atejszin tal siir(i,és szanaszét spriccel, amikor megnyomjak a kart:
A szifont tul sokszor raztak fel. Nem szabad minden hasznalat elétt,
tal intenziven felrazni.

FONTOS: Ne prébalja 6nhatalmulag atalakitani a szifont. Ha a ke-
zelési Utmutatd alapjdn nem tudja megoldani a problémat, kérjik,
vegye fel a kapcsolatot a Hendi céggel vagy egy szervizzel.
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Tisztitas

Mielétt kinyitja a szifont, teljesen ki kell engedni a nyomast a kar
megnyomasaval, mindaddig, amig a szelepen gaz vagy tejszin jon ki.
Az edénybe maradhat egy kevés tejszin ([maximum egy kanal folyé-
kony tejszin). A Hendi szifontaz 1., 2. és 3. szammal jelolt mivelete-
ket kell végrehajtani:

1.

Csavarja le a fejet, és vegye ki a tomitést, valamint a dekoralé fu-
vokat. Tartsa meg a szelep végét a fejen kiviil, és ugyanakkor a
masik kezével csavarja ki a flvoka végét.

. Alaposan tisztitson ki minden alkatrészt kilon-kilén egy enyhe

tisztitdszerrel és kefével

. Varja meg, amig az alkatrészek megszaradnak, majd rakja dssze.
. Tisztitdskor csak azokat az alkatrészeket szerelje ki, amelyek az

5. abran lathatdk.

5. A palack mosasahoz ne hasznaljon semmilyen éles targyat.

. A Hendi szifon semelyik alkatrészét ne mosogassa mosogatégép-

ben, kivéve azokat, amelyek rozsdamentes acélbdl késziltek.A
Hendi szifon mlanyagbdl készil alkatrészei kozil egyiket se mo-
sogassa/meritse 40°C/104°F-nal melegebb hémérséklet( vizbe.

Biztonsagi szabalyok

1

. Tartsa meg a kezelési Gtmutatdt, hogy el lehessen keriilni a hely-

telen kezelést és hasznalatot. A szifon kizarélag a jelen kezelési
Utmutatéban megadott célokra szolgal.

. A feltoltott szifon és a gazzal t6ltott patron nyomas alatt vannak,

a kezelésiik kiulondsen szigord biztonsagi szabalyok betartdsat
igényli.

. A patronokra vonatkozé biztonsagi utasitdsok a csomagolason ta-

lalhatdk.

. A Hendi szifont és a patront tartsa a gyermekektél elzarva.
. Biztonsagi okokbdl nem szabad a szifon f6lé hajolni, és a patron

tartdjat .magunktdl elfelé” kell tartani, amikor becsavarja a pat-
ront. Kérjik, figyeljen arra, hogy a szifon feje szorosan meg legyen
huzva, mieldtt belecsavarja a patront.

. A Hendi fejet kdnnyen ra lehet csavarni a fiiggéleges helyzetben

allé palackra. Figyeljen ra, hogy ne szakitsa meg a menetet.

. A Hendi mindkét alkatrészét kdnnyen dssze lehet rakni, ezért

nincs sziikség erd alkalmazasara.

. Semmi esetre sem szabad hasznalnia szifont, ha az sérilt. Ha

leejti a szifont, azt az ismételt hasznalat elétt a Hendi képviseldjé-
nek ellendriznie kell.

. AHendi szifon kinyitdsa el6tt meg kell nyomni a kart, és addig kell

tartani, amig a sziszegé hang meg nem sz(inik, ami a gaz teljes
tavozasat jelzi.

10. A Hendi szifont védeni kell a magas hémérséklettel szemben

"

(stitd, napsugéarzas, kalyha, mikrohulldmu sité stb.).
. A szifonba és/vagy annak elemeibe torténd beavatkozas a gyartd/
szallité altal kiadott garancia elvesztésével jar.



Dékujeme, Ze jste si zvolili tento vSestranny a kvalitni Slehac¢ Hen-
di Cream Whipper. S timto univerzalnim kuchynskym nastrojem
muZete vytvoFit nepfeberné mnoZstvi lehkych dezertl, krémi,
sladké mousse, jakozZto i omacek. Nékteré druhy tekutych ingre-
dienci, jako napriklad kava, cokoladovy sirup, vanilkova smetana,
atd. lze se slehacem Hendi Cream Whipper pouzit, ale pouze po-
kud neobsahuji Zadné nerozpustné latky!

Pro dosaZeni garantované kvality prosim pouZivejte pouze
Slehackové bombicky Hendi. PFed prvnim pouzitim si prosim po-
zorné prectéte pokyny!

UzZivatelské pokyny (viz ilustrace na sloZenych stranéch uvnitF pre-

balu)

1. Pred prvnim pouzitim vaseho Slehace, nebo v pripadé, Ze jste jej
dlouho nepouZivali, nddobu nejprve vyplachnéte vlaznou vodou a
poté studenou vodou pfed tim, neZ ji naplnite smetanou.

2. Naplnte nadobu dobre vychlazenou cerstvou smetanou nebo
dobfe promichanymi a procezenymi tekutymi ingrediencemi (obr.
1). Nikdy nepfekracujte maximalni objem nadoby vyznaceny ryti-
nou na vnéjsi strané (maximum 0,25 litru pro 0,25 litrovou nadobu,
maximum jedna pinta / 0,5 litru pro 0,5 L nddobu nebo maximum
0,95 kvartu /0,95 litru pro nddobu). Pokud si prejete smetanu dos-
ladit, doporucujeme pouzit cukrovy sirup. Pokud pouzivate cukr
nebo ztuzovac¢ krému, nejprve je promichejte a zcela rozpustte ve
troSe smetany, abyste zabranili vzniku hrudek.

3. Ujistéte se, Ze té€snéni hlavy je spravné a pevné umisténo v hlavé
(obr. 1). Poté poloZzte hlavu na lahev a nasledujicim zplsobem ji
zasroubujte: Otacejte hlavou proti sméru hodinovych rucic¢ek do-
kud neucitite odpor, poté otocCte jesté o dalsi Ctvrt otacky. Nezkfiz-
te zavit! (obr. 2)

4. Vlozte stfibrnou Slehackovou bombicku Hendi (N20] do drzaku
bombicky podle vyobrazeni (obr. 1).

5. Zasroubujte drzak bombicky s bombickou ke vstupnimu ventilu
tak, aby doslo k uvolnéni plynu do nadoby, doprovazenému syci-
vym zvukem (obr. 3). PouZijte 1 bombicku na napli (2 bombicky
s lahvi 0 objemu 0,95 kvartu / 1 litr). Sleha& 4-5krat energicky
protfepte ve vertikalni ose. Pokud pouzivate dobre vychlazenou
méné tucnou smetanu nebo jiné smési, protfepte aZ desetkrat.
OdSroubujte drzdk bombicky a bombicku (obr. 4). Slaby sycivy zvuk
pfi odSroubovani je normalni. Vyjméte a odloZte pouZitou bombic-
ku. Bombicky Hendi jsou vyrobeny z vysoce jakostni oceli a lze je
recyklovat.

6. Pro naneseni obsahu drzte Slehac ve vertikalni poloze (zdobici try-
ska mifi smérem dold) priblizné 1 cm nad povrchem. Poté lehce
stisknéte packu (obr. 4). Pokud neni Slehacka dostateéné pevna,
protfepte jesté jednou. Pri pozdéjSim pouziti jiZ neprotfepavejte.
Naplnény Slehac uchovavejte v lednici, nikdy vSak v mrazicim boxu
nebo v mrazaku. Pfed umisténim Slehace do lednice odejméte
zdobici trysku z nastavce, proplachnéte ji vlaznou vodou a vymeén-
te. Obsah zlstane v lednici Cerstvy nékolik dni.

DulezZité pokyny

Berte na védomi nasledujici dileZité pokyny:

1. Pro dosaZeni lepsSich vysledkl $lehac pred naplnénim prosim
dobre ochladte pod studenou vodou nebo v lednici.

2. Pouzivejte pouze rozpustné ingredience. Pro doslazeni je nejlepsi
pouzivat cukrovy sirup nebo tekutd sladidla. Granulovany cukr
nebo sdl by mély byt nejprve rozpustény ve studené vodé nebo
smetané. Pouzivejte pouze praskové nebo tekuté koreni. Neroz-
pustné ingredience jako seminka, dfen atd. zabranuji uzavreni vy-
pustného pistu a pripadné mohou narusit radnou funkci Slehace.
Pokud pouzivate michané smési, pouzijte prosim jemné sitko pro
odstranéni seminek nebo drené.
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3. Slehad Hendi Cream Whipper se skvéle hodi pro pfipravu stu-
denych mousse, omacek nebo espumy. NENI vak vhodny pro pfi-
pravu teplych omacek. Ve Slehaci neskladujte silné kyselé tekutiny,
jako je jable¢nd, citronova nebo pomerancova Stava.

4. Nadmérné protiepani mdZe ztuzit Cistou smetanu do té miry, Ze
ztrati svou jemnou texturu, proto prosim nadmeérné neprotrepa-
vejte! Neprotrepdvejte pokazdé pred nandSenim. Recepty skla-
dajici se ze smési smetany a jinych tekutin prosim protfepavejte
dlkladné a castéji.

5. PFi nandSeni Slehad vZdy drZzte vzhiru nohama (zdobici tryska
sméruje dold), jinak unikne plyn a Cast Slehacky mdzZe zlstat uv-
nitr Slehace.

6. Pro dosazeni nejlepsich vysledk( servirujte ihned po naneseni.

7. Pro ndhradni dily prosim kontaktujte vaSeho distributora nebo pfi-
mo spolecnost Hendi.

8. PouZivejte pouze originalni ndhradni dily urcené pro Sleha¢ Hen-
di Cream Whipper. Soucasti nikdy nekombinujte s jinymi produkty
znacky Hendi nebo s produkty jinych vyrobcl. Komponenty znacky
Hendi jsou identifikovany znacenim Hendi na hlavé, drzdku bom-
bicek a na dnu nadoby.

9. Pro provedeni oprav vZdy vratte celou jednotku (hlava plus nado-
ba).

Reseni problémd

Bombicka neni propichnuta:

Byla pouzita nevhodnd bombicka nebo byla vloZzena nespravnym
zplsobem. PouZijte vyhradné jednorazovou Slehackovou bombicku
Hendi a umistéte ji do drzaku bombicky, jak je vyobrazeno na obr. 1.

Nezmackli jste packu, nicméné Slehacka unika z trysky a nelze ji

zastavit:

a) Aditiva jako praskovy cukr, ztuzovaé krému, dief atd. se zcela ne-
rozpustila a zablokovala pist. Otocte Slehac do svislé polohy (trys-

ﬂ kou nahoru), postavte jej na pracovni desku a vyckejte, nez se ob-

sah usadina dnu nadoby. Dikladné zakryjte trysku tézkou utérkou

a opatrné stisknéte a podrzte packu pro vypusténi plynu, dokud
neustane syCivy zvuk, poté odsroubujte hlavu, vyCistéte vypustny
pist, procedte obsah nadoby a Slehac znovu naplite.

b) Vypustny pist je poSkozeny. ZaSlete zafizeni spolecnosti Hendi
nebo do servisniho strediska.

Kdyz zasroubovavam bombicku, unika plyn mezi hlavou a nadobou:

a) Chybi tésnéni hlavy. VloZzte do hlavy tésnéni.

b) Tésnéni hlavy je podkozené. VloZte nové tésnéni.

c) Hlava neni dostateéné pevné nadroubovéna. Pevné naSroubujte
hlavu na nadobu v souladu s UzZivatelskymi pokyny.

d) Horni okraj nddoby je podkozen. Zadlete zafizeni spolecnosti Hen-
di nebo do servisniho strediska.

Smetana je po pripraveé stale tekuta:

a) Sleha¢ nebyl dostate¢né dirazné protfepan, nebo byl protfepan
malokrat. Opakované dlrazné protrepte.

b) Slehad nebyl pfi stisknuti packy otocen vzhéru nohama. Pred
stisknutim packy Slehad vZdy otolte vzhiru nohama (zdobici trys-
ka sméfuje vertikalné doll!)

Slehadka je pFilié tuha a ..prska” stranou z trysky:
Slehat byl pFilis protfepan. Netfepte Slehatem prespfilid ani pred
kazdym nanasenim.

DOLEZITE: NepokouSejte se provadét na Slehaci zadné Upravy. Po-

kud nedokaZete problém vyfesit pomoci téchto pokynd, kontaktujte
prosim spolecnost Hendi nebo servisni stfedisko.

ﬂpZB



Cisténi

Pred otevifenim vypustte zbyvajici tlak stisknutim a podrzenim packy,

dokud z trysky neprestane vychéazet Slehacka nebo plyn. Nepodstat-

né mnozstvi Slehacky mdZe v nddobé zlstat — nanejvys$ Cajova (Zicka
tekuté smetany. Postupujte podle krokl 1, 2 a 3 pro vycisténi vaseho
slehace Hendi Cream Whipper:

1. OdsSroubujte hlavu a vyjméte tésnéni hlavy a zdobici trysku. PFi
odSroubovavani adaptéru trysky drzte druhou rukou konec pistu
uvnitr hlavy.

2. DUkladné omyjte kaZdou jednotlivou soucast jemnym Cisticim
prostfedkem a kartackem.

. Nechte soucasti oschnout a slozte je pozdéji.

. K ¢isténi nepouzivejte Zadné ostré predméty ani brusné materialy.

. Nevkladejte zadné soucdsti Slehace Hendi Cream Whippper do
mycky nadobi. Nemyjte/nenamécejte plastovou hlavu Slehace
Hendi Cream Whipper do vody o teploté vy$si nez 40°C/104°F!
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Bezpecnostni pokyny

1. Prosim, ponechte si tuto broZuru s pokyny pro pozdéjsi vyuziti,
abyste predesli jakémukoli nespravnému zachazeni nebo mani-
pulaci. Tento Sleha¢ byl navrzen vyluéné pro Ucely vymezené v této
prirucce.

2. Sleha¢ a bombicka jsou tlakové nadoby, které vyZaduji zvyéenou
pozornost a opatrnost.

3. Ubombicek jsou relevantni bezpecnostni pokyny uvedeny na obalu.

4. Drzte Slehac¢ Hendi Cream Whipper a bombicky mimo dosah déti.

5. Z bezpeénostnich dlvodl se pri zadroubovavani bombicky nena-
hybejte ani nenaklanéjte nad Slehac! Méjte na paméti, Ze hlava
Slehace musi byt pevné nasroubovana pred tim, nez lze slehac s
bombickou zadit pouzivat.

6. Hlava slehace Hendi se na nadobu snadno Sroubuje ve vzpfimené
poloze. Nezkfizte zavit.

7. Vedkeré soucasti Slehace Hendi lze snadno slozZit. Z toho d@vodu
nikdy nepouzivejte silu.

8. Slehad nikdy nepouZivejte, pokud je pogkozen. Sleha& Hendi
Cream Whipper, ktery spadl na zem, by mél byt pred dalSim pouzi-
tim zkontrolovan spolec¢nosti Hendi.

9. Pfed otevienim Slehace Hendi Cream Whipper stisknéte a podrzte
packu do doby, nez ustane sycivy zvuk a veskery plyn unikne.

10. Nevystavujte Sleha¢ Hendi Cream Whipper horku (sporék, slu-

necni svit, trouba, mikrovlnna trouba atd.).

11. Prosim, berte na védomi, Ze jakékoli zdsahy do Slehace nebo jeho

soucasti maji za nasledek ztratu veskerych zaruk vyrobce/doda-
vatele.

Zaruka

Vadny $lehal (v ddsledku vady materidlu nebo zpracovani] bude
bezplatné opraven (dopravné predplaceno!] ve Lhaté 12 mésicl od
data zakoupeni podle platné faktury. Tato zaruka se nevztahuje na
jakoukoli odpovédnost za zavady zplsobené nespravnym pouZitim,
pouzitim poskozenych/opotiebenych soucasti nebo na jakoukoli
nasledné vzniklou skodu. Aby byla zajiSténa adné funkce vaseho
Slehace, pouzivejte pouze originalni soucasti spolecnosti Hendi. Zej-
ména nevyhovime Zadnému naroku vzniklému ze zaruky nebo odpo-
védnostnimu naroku uplatnénému v souvislosti se zavadou, poskoz-
en/m, Skodou nebo naslednou Skodou vzniklou v disledku nesplnéni
nebo neprecteni této priruc¢ky nebo bezpecnostnich pokynd v nich
obsaZenych. Pro dalsi informace nas navstivte na strankach www.
hendi.eu



bakujeme vam, Ze ste si vybrali tento univerzalny a vysoko kva-
litny slahac¢ Hendi. S tymto univerzalnym kuchynskym nastrojom
mozZete vytvarat velky pocet lahkych zakuskov, krémov, slad-
kych slahanych pien, ako aj omacok. Niektoré druhy kvapalnych
zloZiek, ako su dzusy, kava, cokoladovy sirup, vanilkovy krém, atd’
sa mo6zu pouzivat v Slahaci Hendi, ale iba ked neobsahuju Ziadne
nerozpustné latky!

Pouzivajte, prosim, iba slahackové bombicky Hendi, aby sa dosiah-
la zarucena kvalita. Pred prvym pouzitim si dokladne precitajte
navod!

Navod na pouZivanie (pozrite si ilustracie na rozkladacich stranach

obalu)

1. Ked pouZivate vas slahac po prvykrat alebo ak ste ho dlhSie ne-
pouzivali, skor, ako ho naplnite smotanou, najprv oplachnite flasu
vlaZnou vodou a potom studenou vodou.

2. Naplnte ho dobre vychladenou cerstvou smotanou alebo dobre
premiedanymi a precedenymi kvapalnymi zlozkami (obr. 1). Nik-
dy neprekrocte maximalne plniace mnozstvo vyryté na vonkajse;
strane flase (maximalne 0,25 litra pre 0,25 litrovd fladu, maximal-
ne jedna pinta /0,5 litra pre 0,5 litrovy fladu alebo maximéalne 0,95
kvartu / 0,95 litra na fladu). Ak chcete smotanu osladit, odporuca-
me pouzit cukrovy sirup. Ak pouZijete cukor alebo stuzovac Sla-
hacky, najprv ho zamiesajte a Uplne rozpustite v troske smotany,
aby ste zabranili vytvaraniu hrudiek.

3. Zabezpeclte, aby bola tesniaca vlozka hlavy spravne a pevne umi-
estnend v hlave (obr. 1). Potom umiestnite hlavu na flasu a pevne
ju zaskrutkujte takto: Otacajte hlavou v smere hodinovych rucici-
ek, az kym nepocitite odpor, potom fou otacajte dalej o Stvrt otac-
ky. Nepostlpte za zavit! (obr. 2)

4. Zasufite strieborne sfarbend Slahackovd bombic¢ku Hendi (N20)
do drziaka bombicky, ako je ilustrované (obr. 1).

n 5. Naskrutkovavajte drziak bombic¢ky a bombic¢ku na vstupny ven-

til, az kym sa do flae neuvolni plyn so syéiacim zvukom (obr. 3).
PouZite 1 bombicku na naplf (2 bombicky s 0,95 kvartovou/litrovou
flasou). Staha¢ silno potraste 4-5 krat vo vertikalnom smere. Ked
pouzivate dobre schladenu lahkd smotanu alebo iné zmesi, pot-
raste ho aZ desatkrat. Odskrutkujte drziak bombicky a bombicku
(obr. 4]. Mierny syciaci zvuk pri odskrutkovavani je normalny. Vy-
berte a odloZte pouZitd bombic¢ku. Bombicky Hendi st vyrobené z
vysoko kvalitnej ocele a m6zu byt recyklované.

6. Aby ste vypustili obsah, drzte §lahal vertikdlne [(ozdobnd dyza
smerujuca dolu) asi 1 ¢cm nad povrchom. Potom zlahka stladte
packu (obr. 4). Ak $lahacka nie je dostato¢ne tuhd, potraste eSte
raz. Ak ho pouzijete neskor, uz ho nepotraste. Naplneny Slahac
drzte v chladnicke, ale nikdy nie v mraziacej priehradke alebo v
mraznicke. Pred vloZzenim Slahaca do chladnicky vyberte ozdobnu
dyzu z nadstavca dyzy, oplachnite ju vlaznou vodou a dajte naspat.
Obsah zostane v chladnicke Cerstvy niekolko dni.

DéleZité usmernenia

Dajte pozor na nasledujuce dolezité body:

1. Aby ste dosiahli lepsi vysledok, pred naplnenim slahac silno och-
ladte studenou vodou alebo v chladnicke.

2. Pouzivajte iba rozpustné zlozky. Na sladenie je najlepSie pouZit
cukrovy sirup alebo kvapalné sladidla. Granulovany cukor alebo
sol sa musi najprv rozpustit v studenej vode alebo v smotane.
Pouzivajte iba praskové alebo kvapalné korenia. Nerozpustné lat-
ky, ako sU semend, dren atd. zabranuju uzavretiu davkovacieho
piesta alebo mdzu zhorsit riadne fungovanie Slahaca. Ak pouziva-
te namieSané zmesi, pouZite jemny filter na odstranenie semien
alebo drene.



3. Slahac¢ Hendi sa dobre hodi na pripravu studenych Slahanych pien,
omacok alebo pien Espuma. NIE je vhodny pre horice omacky!
Neskladujte silné kyslé tekutiny ako jablkovy, citréonovy a poma-
rancovy dZus v Slahadi.

4. Nadmerné potriasanie moze zahustit Cistd Slahacku do takého
stupna, Ze strati svoju makku Struktiru, preto nim silno nepotria-
sajte! Nepotriasajte zakazdym pred davkovanim. V pripade recep-
tov pozostavajucich zo zmesi smotany a inych kvapalin potriasajte
dokladne a castejSie.

5. Pri davkovani vzdy drzte Slahac v obratenej polohe [ozdobnd dyza
smerujlca dolu), v opacnom pripade plyn unikne a cast §lahacky
moZe zostat vnutri Slahaca.

6. Pre dosiahnutie najlepsieho vysledku podavajte okamzite po priprave.

7. Pre ndhradné diely sa skontaktujte s vasim dilerom alebo priamo so
spolo¢nostou Hendi.

8. Pouzivajte iba origindlne nahradné diely Slahaca Hendi. Nikdy ne-
kombinujte diely s inymi vyrobkami spolocnosti Hendi alebo s vyrob-
kami inych vyrobcov. Komponenty Hendi st oznacené znackami spo-
lo¢nosti Hendi na hlave, drziaku bombicky a na spodku flase.

9. Na opravy vzdy vratte cell jednotku (hlavu plus fladu).

Odstranovanie poruch

Bombicka sa prepichnutim neotvorila:

Pouzila sa nevhodna bombicka alebo bombicka nebola vlozena spréav-
ne. Pouzivajte vyluéne Slahackovi bombic¢ku Hendi na jedno pouzitie a
umiestnite ju do drziaka bombicky, ako je ukdzané na obr. 1.

Nestlacili ste packu, napriek tomu pena vyteka z dyzy a neda sa

zastavit:

a) Prisady, ako su praskovy cukor, $lahackovy stuzova¢, dreri atd.
neboli Uplne rozpustené a blokuju piest. Otocte Slahac¢ do vzpri-
amenej polohy (dyzou hore), poloZte ho na dosku pracovného sto-
la a pockajte, kym sa obsah neusadi na dne. Dyzu dobre prikryte
tazkou utierkou a opatrne stlacte packu, aby ste uvolnili plyn, kym
sa nezastavi syCiaci zvuk, potom odskrutkujte hlavu, vycistite dav-
kovaci piest, precedte obsah a Slahac znovu naplite.

b) Davkovaci piest je poskodeny. Zariadenie poslite spolo¢nosti Hen-
di alebo do servisného strediska.

Ked'sa bombicka zaskrutkovava, plyn unika medzi flasu a hlavu:

a) Chyba tesniaca vlozka hlavy. Do hlavy vloZte tesniacu vlozku.

b) Tesniaca vloZka hlavy je poSkodend. VloZte novid tesniacu vlozku.

c) Hlava nie je dostatoéne pevne naskrutkovand. Hlavu pevne nask-
rutkujte na flaSu v sulade s ndvodom na pouZzivanie.

d) Horné hrana flade je poskodend. Zariadenie poslite spolo¢nosti
Hendi alebo do servisného strediska.

Po priprave je pena stale kvapalna:

a) Stahacom sa silno nepotriaslo alebo sa nim netriaslo dostato¢ne
¢asto. Znovu nim silno potraste.

b) Pri stlaceni packy lahac nebol otoceny v obratenej polohe. Pred
stlacenim packy Slahac vzdy otocte do obratenej polohy (ozdobna
dyza smeruje vertikalne dolu!]

Pena je prili$ tuha a . strieka” bokom z dyzy:
Slahacom bolo potrasené prilis silno. Nepotraste nim prilig silno, ani
nim netraste pred kazdym davkovanim.

DOLEZITE: Nepokdsajte sa $lahad modifikovat. Ak problém nemdze-
te vyriesit pomocou tychto pokynov, skontaktujte sa spoloc¢nostou
Hendi alebo so servisnym strediskom.



Cistenie

Pred otvorenim umoznite stlacenim packy, aby zostavajici tlak uni-

kol, az kym nebude vytekat cez dyzu Ziadna pena. Vo flasi m6ze zostat

malé mnoZstvo peny — maximalne za Cajovu lyZicku kvapalnej peny.

Aby ste vyCistili vas slahac¢ Hendi, postupujte podla krokov 1, 2 a 3:

1. Odskrutkujte hlavu a potom odstrante tesniacu vlozku hlavy a
ozdobnU dyzu. Pri odskrutkovavani nadstavca dyzy druhou rukou
drzte koniec piestu vnutri hlavy.

2. Dokladne odistite kazdy jednotlivy komponent so slabym Cistiacom
prostriedkom a kefou.

3. Nechajte diely uschnt a potom ich znovu zmontuijte.

4. Pri Cisteni odstrante iba diely, ktoré sd ukazané na obr. 5.

5. Pri Cisteni flase nepouzivajte Ziadne ostré predmety alebo abra-
zivne materialy.

6. Do umyvacky riadu nedavajte ziadne diely Slahaca Hendi. Nedis-
tite/nenaméacajte plastovd hlavu $lahaca Hendi do vody nad 40
°C/104°F!

Bezpecnostné pokyny

1. Ponechajte si tuto brozdrku s pokynmi na neskorsie pouzitie, aby
ste sa vyhli nevhodnej manipuldcii alebo obsluhe. Tento Slahac je
urceny vyluéne na Ucely uvedené v tejto prirucke.

2. Tento Slahac a bombicka su tlakovymi nadobami, ktoré si vyZzaduju
zvySenu pozornost a starostlivost.

3. Prisluéné bezpecnostné pokyny pre bombicky su uvedené v ich
baleni.

4. Slaha¢ Hendi a bombi¢ky drite mimo dosahu deti.

5. Z bezpecnostnych dévodov sa nenaklénajte nad Slahac ani sa on
neopierajte pri zaskrutkovavani bombicky! VSimnite si, Ze hlava
Slahaca musi byt pevne naskrutkovand pred spustenim Slahaca
do prevadzky s bombickou.

6. Hlava Hendi sa lahko naskrutkuje na flasu vo vzpriamenej polohe.
Nepostlpte za zavit.

E 7. Vsetky diely Hendi sa m6zu lahko zmontovat, preto nikdy nepouzi-

vajte silu.

8. Slaha¢ nikdy nepouZivajte, ked je podkodeny. Slahad Hendi, ktory
spadol, musi byt skontrolovany spolo¢nostou Hendi pred obnove-
nim pouzivania.

9. Packu stlacajte, az kym sa nezastavi syCiaci zvuk, skor ako otvorite
Slahac Hendi, ked plyn Uplne unikol.

10. Nevystavujte Slahac¢ Hendi teplu (sporék, slnecné svetlo, rira na

pecenie, mikrovinka atd.).

11. Uvedomte si, Ze nedovolené zasahovanie do Slahacda a/alebo jeho

komponentov rusi véetky zaruky vyrobcu/dodavatela.

Zaruka

Chybny Slaha¢ (chybné materidly alebo zlé spracovanie) bude op-
raveny bezplatne (s predplatenym prepravnym!] do 12 mesiacov od
datumu zakUpenia podla platnej faktdry. Tato zaruka nepokryva zod-
povednost za nespravne fungovanie spdsobené nevhodnym pouZziva-
nim, pouzivanim poskodenych/opotrebovanych dielov, ani nasledné
Skody. Aby sa zabezpedilo riadne fungovanie vasho Slahaca, pouzi-
vajte iba originalne diely spolo¢nosti Hendi. Neuspokojime Ziadnu
zaruku alebo naroky za chybné fungovanie, poSkodenie a nasledné
Skody vyplyvajlice z nedodrZania a/alebo neprecitania tejto prirucky
a bezpecnostnych pokynov, ktoré su v nej uvedené. Pre dalsie infor-
macie: nas navstivte na www.hendi.eu
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