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KUCHNIA GAZOWA Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM - GASHERD MIT GASBACKOFEN
GAS RANGE WITH GAS OVEN - CUISINIERE A GAZ EQUIPEE D'UN FOUR A GAZ
COCINA A GAS CON HORNO A GAS - PLYNOVY SPORAK S PLYNOVOU TROUBOU
PLYNOVY SPORAK S PLYNOVOU RUROU
KGPG-4(*)(**), KGPG-6(*)(**):

9710110, 9710130, 9710210, 9710230, 9710310, 9710330, 9711110, 9711130, 9711210, 9711230

KUCHNIA GAZOWA NASTAWNA - GASHERD ALS TISCHGERAT - ADJUSTABLE GAS
RANGE -RECHAUD A GAZ - COCINA DE GAS AJUSTABLE - MODULARNI PLYNOVY
SPORAK - NASTAVITELNY PLYNOVY SPORAK
KG-2(*)(**), KG-4(*)(**), KG-6(*)(**):

9705110, 9705130, 9705210, 9705230, 9706110, 9706130, 9706210, 9706230, 9706310,
9706330, 9707110, 9707130, 9707210, 9707230

Cyfra wskazuje ilo$¢ palnikéw

(*) - odmiana uktadu palnikdw okreslajaca moc cieplng

(**) - typ kuchni ze wzgledu na gabaryt i wyposazenie

Die Ziffer zeigt die Anzahl der Brenner an

(*) - die Variante der Brenneranordnung, die die Warmeleistung bestimmt
(**) = Herdtyp im Hinblick auf die GroRe und die Ausstattung

The digit indicates the number of burners

(*) - variant of burners system indicating thermal power

(**) - type of stove as regards its size and equipment

Le chiffre indique le nombre de brileurs

(*) - type de disposition des braleurs indiquant la puissance de chauffe
(**) - type de cuisiniére en raison du gabarit et de I'équipement

Cifra que indica la cantidad de quemadores

(*) - tipo de sistema de quemador que determina la potencia calorifica
(**) - tipo de cocina conforme a su tamafio y equipamiento

Cislo udava poéet horaki

(*) - varianta systému hofakl znazorfujici tepelny vykon

(**) - typ sporéku dle rozméru a vybaveni

Cislica oznaéuje pocet horakov

(*) - verzia systému horakov stanovujuica tepelny vykon

(**) - typ kuchyne, vzhladom na rozmery a vybavenie
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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapo-
znac sie z niniejsza instrukcja obstugi.

Aby zapewni¢ Panstwu najlepsze rozwigzania techniczne urzadzen, stale rozwijamy je technologicz-
nie. Z tego wzgledu zdjecia i rysunki w ponizszej instrukcji moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia.
Instrukcja obstugi kazdego urzadzenia zawierajaca aktualne zdjecia i rysunki, dostepna jest na stro-
nie internetowej www.stalgast.com w zaktadce ,pliki do pobrania” przy opisie produktu.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Pro-
ducent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen. Kopiowanie instrukcji
bez zgody producenta jest zabronione.

1.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Pomieszczenie przeznaczone do zainstalowania urzadzen gazowych musi odpowiadaé wytycznym
zawartym w przepisach obowigzujacych w danym kraju.

Jezeli urzadzenie bedzie montowane w innym kraju, przy instalacji musza by¢ przestrzegane przepisy obo-
wiazujace w kraju przeznaczenia.

Uwaga! Jezeli urzadzenie zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podtgczac!
Podtaczenie kuchni do instalacji gazowej lub butli z gazem ptynnym oraz jej regulacje musi wykona¢
wytgcznie uprawniony instalator urzadzen gazowych posiadajacy aktualne zaswiadczenie kwalifi-
kacyjne w zakresie eksploatacji urzadzen i instalacji energetycznych.

Nie zezwala sie na wykonanie we wtasnym zakresie podigczenia kuchni do instalacji gazowej lub
butli z gazem ptynnym oraz jakichkolwiek napraw, pod rygorem utraty uprawnien gwarancyjnych.
Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urzg-
dzenia lub zranienie oséb.

Materiaty, z ktorych jest wykonane opakowanie nadajg si¢ do wykorzystania jako surowce wtorne.
Przed pierwszym uruchomieniem kuchni nalezy doktadnie zapoznac sig z instrukcjg obstugi i zale-
ceniami bezpieczenstwa.

Urzadzenie jest przystosowane do gazu i ciSnienia podanego na tabliczce znamionowej.
Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian w celu unowoczesnienia urzadzenia
i statego polepszania jakosci, bez uprzedniego powiadomienia. Zmiany te nie beda jednak stwarza-
ty trudnosci dla uzytkownikéw.

Urzadzenie moze byé stosowane wylagcznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga
i niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody lub zostato zalane woda, nalezy
natychmiast odtgczyc urzadzenie, a nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

Kuchnie sg wyrobami nie zawierajgcymi materiatéw niebezpiecznych dla srodowiska.

Nalezy zwracac¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem. Szczegdlnie gorace palniki nawierzch-
niowe, ruszty, ustawione naczynia z gorgcymi ptynami moga by¢ przyczyna poparzenia dziecka.
Nie otwierac¢ kurka na przytgczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego sprawdzenia czy wszyst-
kie kurki sg zamkniete.

Nie dopuszczac¢ do zalewania palnikéw oraz ich zanieczyszczania. Zabrudzone oczyscic i wysuszy¢
natychmiast po wystudzeniu.

Nie wolno stawiac naczyn bezposrednio na palnikach.

Nie uderza¢ w pokretta i palniki.

Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw kuchenki przez osoby nie przeszkolone zawodowo.
Zabrania sie otwierania kurkéw kuchenki nie majac w rece zapalonej zapatki lub urzadzenia do
zapalania gazu.

Zabrania sie gasi¢ ptomien palnika przez dmuchanie.

Zabrania sie samowolnego dokonywania przerébek kuchenki na inny rodzaj gazu, przenoszenia
kuchenki w inne miejsce oraz dokonywania zmian w instalacji zasilajgcej. Czynnosci te moze wyko-
nywaé uprawniony instalator.

 Nie dopuszcza¢ do kuchenki matych dzieci oraz os6b niezapoznanych z instrukcjg uzytkowania

W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU NIE WOLNO: zapala¢ zapatek, palic papieroséw,
wiagczac piekarnika elektrycznego, wtgczaé i wytgcza¢ odbiornikéw elektrycznych (dzwonek lub
wigcznik oswietlenia) oraz uzywacé innych urzadzen elektrycznych i mechanicznych powodujacych
powstawanie iskry elektrycznej lub udarowej
W takim przypadku nalezy:

* odtgczyc¢ urzadzenie od sieci elektrycznej

* natychmiast zamkng¢ zawdr na butli z gazem lub kurek odcinajacy instalacje gazowa i prze-

wietrzy¢ pomieszczenie, a nastgpnie wezwac osobg uprawniong do usuniecia przyczyny.

Dla dodatkowego bezpieczeristwa mozna zainstalowa¢ w pomieszczeniu detektory gazu
W przypadku zapalenia sie gazu uchodzgcego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast zamkna¢
doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajgcego.
W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnego zaworu butli gazowej nalezy: na
butle zarzuci¢ mokry koc, w celu ostudzenia butli zakreci¢ zawor na butli.

-3-

-
o



L

2.

Nie wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.

W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzyt-
kowaniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym
punkcie naprawczym.

Po ostudzeniu nalezy butle wynies¢ na otwartg przestrzen. Zabrania sie powtérnej eksploataciji
uszkodzonej butli.

W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu kuchni nalezy zamknaé zawér gtéwny na instala-
cji gazowej, natomiast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym uzytkowaniu.
Uzytkowanie gazowego urzadzenia do gotowania i pieczenia powoduje wydzielanie sie spalin ze
spalonego gazu oraz ciepta i wilgoci w pomieszczeniu, w ktérym jest zainstalowane. Nalezy upew-
ni¢ sie, czy pomieszczenie kuchenne jest dobrze przewietrzane; nalezy utrzymywac otwarte natu-
ralne otwory wentylacyjne lub zainstalowac¢ $rodki wentylacji mechanicznej (okap z mechanicznym
wyciggiem).

Dtugotrwate intensywne uzywanie gazowego urzadzenia moze wymagac¢ dodatkowego przewie-
trzania, na przyktad otwarcia okna lub bardziej skutecznej wentylacji, np. zwiekszenia wydajnosci
wentylacji mechanicznej, jesli jest stosowana.

Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

Nie zezwala sie na wykonanie we wtasnym zakresie jakichkolwiek napraw, pod rygorem utraty
uprawnien gwarancyjnych.

Uruchamiajac palnik piekarnika nalezy obserwowac jego zapton przez wziernik. Ptomien na catym
palniku powinien pojawi¢ sie w ciggu 10sek i nie powinien sie odrywa¢. Jezeli tak nie jest nalezy
zamkna¢ kurek i wezwaé serwis.

Nie nalezy zbliza¢ twarzy do piekarnika przy otwieraniu drzwi zwtaszcza gdy piekarnik jest nasta-
wiony na wysoka temperature (mozliwos¢ poparzenia)

Kontroluj funkcjonowanie urzagdzenia w czasie uzytkowania.

Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone
fizycznie lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby niepo-
siadajgce odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wtasciwego uzytkowania urzadzenia.
Wyzej wymienione osoby moga obstugiwac urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzial-
nej za bezpieczenstwo.

Niedozwolone jest polewanie rusztu, palnikow a takze catego urzadzenia woda.

Garnki nalezy uktada¢ i zdejmowac z rusztu uzywajac rekawic odpornych na wysokie temperatury.
Nie zezwala sie na bezposrednie ktadzenie zywnosci na ruszcie piekarnika

Wytgcz urzadzenie, zanim zamkniesz zawér doprowadzajacy gaz

ZASADY BHP

W celu zapewnienia bezpiecznej eksploatacji urzadzenia nalezy przestrzegaé podanych ponizej zasad

be

zpieczenstwa:

Personel korzystajacy z urzadzenia musi by¢ przeszkolony w zakresie bezpiecznej obstugi urza-

dzenia zgodnie z informacjami zawartymi w niniejszej instrukcji, a takze zna¢ podstawowe zasady

uzytkowania urzadzen gazowych i bezpieczeristwa w miejscu pracy. W wymienionym wyzej za-

kresie nalezy przeprowadza¢ dla obstugujacego urzadzenie personelu szkolenia wstepne (przed

pierwszym uruchomieniem urzadzenia przez danego pracownika) oraz okresowe.

Nie zostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez opieki. Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac konser-

\évacyjnych nalezy sie upewni¢ ze wszystkie palniki sg wytaczone i ze odcigto doptyw gazu do urza-
zenia.

Niedozwolone jest wigczanie urzadzenia, jezeli ktérykolwiek element grzewczy i/lub element kon-

trolny zostat uszkodzony. Przed uruchomieniem upewni¢ sig, ze urzadzenie jest sprawne oraz ze

zostato przygotowane do pracy zgodnie z niniejszg instrukcja.

Nie otwieraé zaworu przelotowego na instalacji gazowej bez uprzedniego sprawdzenia czy zawér

gazowy urzadzenia jest zamkniety

Nie otwierac kurka nie majgc w rece zapalonej zapatki lub innego urzadzenia do zapalenia gazu.

Nie stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach (stosowacé ruszt jak na rys.1).

Nie wolno uzywac do podgrzewania naczyn innych niz do tego przeznaczenie. Stosowanie niewta-

$ciwych naczyn (np. z tworzyw sztucznych) grozi pozarem.

Ciezar naczynia wraz z zawarto$cig, ktore umieszczamy na pojedynczym ruszcie (rys. 1 poz.3), nie

moze przekracza¢ 100 kg.

Zabronione jest polewanie woda palnikéw gazowych, zwtaszcza gdy te sg nagrzane. Nalezy tez

unikaé sytuacji w ktorej zawartosc garnkow wylewa sie na urzadzenie (np. na skutek niekontrolo-

wanego wrzenia zawartosci). Nie stosowanie sie do powyzszej zasady moze prowadzi¢ do niebez-

piecznych dla uzytkownika sytuacji oraz uszkodzenia samego urzadzenia.

W trakcie pracy urzadzenie nagrzewa sie - nalezy uwaza¢ na mozliwo$¢ poparzenia sie przy kon-

takcie z jego powierzchnia. Po wytgczeniu urzadzenia jego temperatura spada powoli. Przed trans-

portem albo jakimikolwiek czynnosciami konserwacyjnymi upewnic¢ sie, ze temperatura urzgdzenia

spadta do bezpiecznego poziomu.

Do zdejmowania cieptych pokryw i garnkéw nalezy uzywac rekawic ochronnych.

Podczas czyszczenia i konserwacji nalezy urzadzenie odtgczy¢ od sieci elektrycznej

4.



* Urzadzenia nie nalezy czysci¢ parg ani myé pod biezgca woda.

* Jakiekolwiek naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel techniczny (serwis techniczny).

* Piekarnik oraz szafke (w przypadku urzadzen w nie wyposazonych) delikatnie otwiera¢ i zamykac¢
trzymajgc drzwi za raczke. Uwaza¢ na mozliwos¢ przytrzasnigcia dtoni lub trzymanych przedmio-
tow.

2.1. Przeznaczenie urzadzenia

Profesjonalne kuchnie wykonane sg ze stali nierdzewnej. Wyposazone sg w wysokiej klasy palniki
grzewcze, ptynna regulacje gazu, regulowane stopki, zaroodporny ruszt. Ptynne regulatory gazu pozwa-
lajg na wygodne i oszczedne korzystanie z palnikow grzejnych, dlatego kuchnie doskonale nadaja sie
do gotowania, pieczenia i smazenia w nowoczesnych zapleczach kuchennych. Doskonale sprawdza
sie wszedzie tam, gdzie zachodzi konieczno$¢ przygotowania duzej ilosci positkow (obiekty gastrono-
miczne tj. stotéwki, sanatoria, hotele, itp.).

Niniejsza instrukcja obstugi dotyczy rodziny kuchni gazowych wyposazonych w palniki duzej mocy
ze stabilizacjg ptomieni spetniajgcych wymagania wg PN-EN 203-1:2014-05; PN-EN 203-2-1:2015-04;
PN-EN 203-2-2:2010; PN-EN 437+A1:2012
2.2. Charakterystyka budowy urzadzenia

Kuchnie gazowe serii KG sg produkowane jako dwu, cztero lub szes$ciopalnikowe. Posiadajg one kor-
pus obudowy i wyjmowang miske pod palnikiem wykonang z blach nierdzewnych i palniki gazowe du-
zej mocy ze stabilizacjg ptomieni. Zastosowane kurki gazowe umozliwiajg przesytanie gazu na palnik
kontrolny (pilotowy) oraz palnik gtéwny. Przy czym palnik gtéwny nie zostanie odpalony jezeli palnik
kontrolny (pilot) nie pali sig i nie podgrzewa czujki zabezpieczenia przeciw wyptywowego. W razie chwi-
lowego zaniku ptomienia czujka zabezpieczenia przeciw wyptywowego gazu spowoduje odciecie jego
doptywu do palnika. llo$¢ gazu doptywajaca do palnika gtéwnego jest regulowana przez kurek gazowy,
umozliwiajgcy uzyskanie na palniku ptomienia w zakresie: od petnego (petna moc) do minimalnego

Kuchnie sg wyposazone w ruszt wykonany z zeliwa. Kuchnie maja korcéwke przytgczeniowa z gwin-
tem R1/2. Kazdy ruszt nad palnikiem kuchni moze by¢ obcigzony maksymalnie naczyniem o masie
100 kg

3. DANE TECHNICZNE
3.1. Kuchnia nastawna
Wyposazenie urzadzenia (strona 2): 1 - Panel sterujgcy, 2 - Pokretto sterujace, 3 - Ruszt

Model | Wymiary [mm] [ Palniki zamontowane w Potozenie taczna moc

kuchni kuchni [kW] palnikéw [kw]
9705110 35+5 85
9705130 | 400x700x250 Rvsunek 5
9705210 | (Rysunek 2a) 3547 y 105
9705230 ! !
9706110

+2 +7 2
9706130 35+2x5 0.5
9706210 | 800x700x250
9706230 | (Rysunek 3a) 35+5+2x7 Rysunek 6 22,5
9706310
+
9706330 2x5+2x7 24
9707110 35+3x5+2x7 32,5
9707130 |1200x700x250 Rysunek 7
9707210 | (Rysunek 4a)
+ + +

9707230 35+2x5+2x7+9 36,5

-
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9705130, 9705110

9705230, 9705210

Rysunek 5. Potozenie palnikow w kuchni dwupalnikowej (schematycznie)
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9706110, 9706130

9706210, 9706230

9706310, 9706330
Rysunek 6. Potozenie palnikow w kuchni czteropalnikowej (schematycznie)
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9707110, 9707130

9707210, 9707230

3.2. Kuchnia gazowa z piekarnikiem gazowym

Wyposazenie urzadzenia (strona 2): 1 - Panel sterujacy, 2 - Przycisk zapalarki gazu piekarnika, 3 - Przy-
cisk oswietlenia piekarnika, 4 - Pokretto sterujgce palnikiem piekarnika, 5 - Drzwi piekarnika, 6 - Palniki,
7 - Pokretta sterujgce nawierzchniowymi palnikami kuchni, 8 - Drzwi szafki (modele 9711110,9711130,

9711210, 9711230)

Rysunek 7. Potozenie palnikow w kuchni sze$ciopalnikowej (schematycznie)

Dane techniczne palnikéw kuchni (nawierzchniowe)

Model | Wymiary [mm] | lloé pal- | Palniki zamontowane w | Potozenie | taczna moc

kuchni nikow kuchni [kw] palnikéw [kw]
9710110 35+2x5+7 20,5
9710130
g;l 828 8%3);1?1218250 4 35+5+2x7 Rysunek 8 22,5
I 2x8v2x7 24
711110 35+3x5+2x7 32,5
9711130 [ 1200x700x850 6 Rysunek 9
9711210 Rysunek 3 35+2x5+2x7+9 36,5
9711230
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Dane techniczne piekarnika

Model |Wymiary piekarnika| Rodzaj Wielko$¢ rusztu Moc palnika piekarnika
kuchni mm] prowadnic [mm [kW?

9710110
9710130
9710210
9710230
9710310
9710330
9711110
9711130
9711210
9711230

660x545x285 GN 2/1 650x530

1060x545x285 GN 2/1 1050x530

Uwaga! Wszystkie kuchnie posiadaja zabezpieczenie przeciw wyptywowe.

1 ® @
1® ®

= = =
9710110, 9710130 9710210, 9710230 9710310, 9710330
Rysunek 8. Potozenie palnikéw w kuchni czteropalnikowej (schematycznie)
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9711110,9711130 9711210, 9711230

Rysunek 9. Potozenie palnikéw w kuchni szesciopalnikowej (schematycznie)

4. OBSLUGA URZADZENIA
Przed wiaczeniem urzadzenia nalezy sie upewnié, ze zostato ono poprawnie zainstalowane, oraz
jego stan techniczny pozwala na bezpieczng eksploatacje.
4.1. Kuchnia
* Przed uzytkowaniem kuchni nalezy zwréci¢ uwage na prawidtowe utozenie gérnych czesci palni-
ka (kielich palnika i pierécienia ptomieniowego). Prawidtowo zatozony pierscieri ptomieniowy jest
wtedy, gdy kotek sprezysty znajdujacy sie na powierzchni bazowej kielicha spasuje sie z wycieciem
znajdujacym sie na obwodzie pierscienia ptomieniowego. Inne utozenie pierscienia ptomieniowego
wzgledem kielicha jest nieprawidtowe i bedzie skutkowaé ztym spaleniem gazu na palniku

_7-
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* Ze wzgledu na racjonalne zuzycie energii i prawidtowe spalanie zaleca sie stosowanie garnkéw o
odpowiedniej $rednicy w stosunku do obcigzenia cieplnego palnika:
 dla palnika 9kW zaleca sie garnki o srednicach od 42 cm w gore
« dla palnika 7kW zaleca sie garnki o $rednicach od 38 cm do 46cm
« dla palnika 5kW zaleca sie garnki o $rednicach do 32 cm do 38 cm
 dla palnika 3,5kW zaleca sig garnki o srednicach od 28 cm do 32 cm

e R e (R e

Dno odpowiednio wieksze Dno wkleste Dno za mate dla tego palnika
dla tego palnika
* Nie wolno uzywa¢ do podgrzewania naczyn innych niz do tego przeznaczenie. Stosowanie niewta-
$ciwych naczyn (np. z tworzyw sztucznych) grozi pozarem.
* Nalezy upewmc sig, czy wszystkie pokretta nieuzywanych palnikow znajdujg sa w potozeniu ,palnik
. zamkniety” (Rys.10) Pokretta sterujgce palnikami kuchni znajdujg sie po prawej stronie panelu ste-
-

rujgcego (rys.1 poz.5).
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Rysunek 10. Ustawienie pokretta w ktérym ma miejsce catkowite odciecie doptywu gazu do palni-
ka.
e Otworzy¢ zawor na butli z propanem - butanem wyposazonej w reduktor do gazu propan- butan
(tylko dla kuchni przystosowanych do pracy z gazem propan-butan)
* Trzymajac w reku zapalong zapatke lub urzadzenie do zapalania (np. zapalarke elektryczng) wci-
sna¢ pokretto sterujgce wybranego palnika
* Przekreci¢ wcisniete pokretto w potozenie ,palnik pilotowy” jak na Rys. 11 (ruch przeciwny do ruchu

wskazowek zegara)
o
x
‘

Rysunek 11. Ustawienie pokretta w ktorym zasilany przez gaz jest jedynie palnik pilotowy.
» Zapali¢ gaz na ,palniku pilotowym” wczesniej przygotowang zapatka lub urzadzeniem zapalajgcym
i przytrzymac wcisniete pokretto okoto 20 sekund (czas potrzebny do zadziatania zabezpieczenia)

UWAGA! Przystepujac do zapalania palnika pilotowego nalezy pamieta¢, ze w armaturze znajduje
sie powietrze, ktdre musi zosta¢ wyparte przez naptywajacy gaz z instalacji zasilajacej. Urzadzenie
odpali, gdy gaz wypetni cata armature kuchni.

* Przekreci¢ pokretto (ruch przeciwny do ruchu wskazéwek zegara) na pozycje ptomien petny (Rys.
12) aby zostat odpalony palnik gtéwny (zostaje zapalony przez palnik pilota). Nastepnie przekre-
cajac pokretto dalej w tym samym kierunku uzyskamy ptomien oszczednosciowy (Rys. 13). Palnik
gtéwny nie zostanie odpalony jezeli palnik kontrolny (pilot) nie pali sie i nie podgrzewa czujki za-
bezpieczenia przeciw wyptywowego. W razie chwilowego zaniku ptomienia czujka zabezpieczenia
przeciw wyptywowego gazu spowoduje odciecie jego doptywu do palnika.




Rysunek 12. Ustawienie pokretta w ktérym palnik funkcjonuje z maksymalng moca.
o

Rysunek 13. Ustawienie pokretta w ktérym palnik funkcjonuje z minimalng moca.

* Nie korzystajgc chwilowo z palnika nalezy pokretto nim sterujgce przekreci¢ na pozycje ,palnik pi-
lotowy” (Rys. 11)

* Po zakonczeniu pracy palnika, zamkna¢ doptyw gazu przez odwrdcenie pokretta w potozenie ,za-
mkniete” (ruch zgodny z ruchem wskazéwek zegara) (Rys. 10). Uwaga! Przy korzystaniu z propanu-
-butanu przed zamknieciem palnika za pomoca pokretta trzeba zamknaé zawér na butli!

4.2. Piekarnik

» Upewni¢ sie, ze pokretto sterujgce piekarnika (rys.1 poz.4) znajduje sie w potozeniu ,palnik za-

mkniety” (rys.14).
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Rysunek 14. Ustawienie pokretta w ktérym ma miejsce catkowite odciecie doptywu gazu do palnika
piekarnika.

* Otworzy¢ zawor na butli z gazem propan-butan wyposazonej w reduktor majacy na wyjsciu cisnie-

nie zgodn;: z tabliczka znamionowa urzadzenia (tylko w przypadku kuchni zasilanych gazem pro-

pan-butan).

Otworzy¢ drzwi piekarnika

Wecisnag¢ pokretto sterujgce palnikiem piekarnika (rys.1 poz.4)

Przekreci¢ i trzymac wcisniete pokretto w potozeniu palnika pilota (Rys.15)

)( [e]
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Rysunek 15. Ustawienie pokretta w ktérym zasilany przez gaz jest jedynie palnik pilotowy piekarni-
ka.
.9.




» Wciskac przycisk zapalarki (rys.16) znajdujacy sie po prawej stronie pokretta sterujgcego piekarnika
(rys.1 poz.2) do momentu zapalenia palnika pilota. Po zapaleniu palnika pilota trzymac¢ pokretto
sterujgce wcisnigte jeszcze przez okoto 20 sekund.

\
\

Rysunek 16. Przycisk zapalarki palnika piekarnika.

* Jezeli z jakis wzgledéw nie mozna zapali¢ pilota przy pomocy zapalarki, zapali¢ ptomien pilotowy
za pomocg zapalniczki. Po odsunieciu zaslepki (rys.17 poz.1) zapalniczke nalezy wtozy¢ w otwor
(rys.17 poz.2) na gtebokos$¢ okoto 8 cm i weisnagc przycisk w celu wywotania iskry zapalajace;j.

Zaslepka otworu zapalania recznego

L

Rysunek 17. Reczne zapalanie palnika pilota piekarnika.

* Przekreci¢ pokretto na zadang temperature (przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara) a nastepnie
sprawdzi¢ przez otwor w ptycie komory piekarnika czy doszto do zaptonu gazu na palniku.

* Po upewnieniu sig, ze palnik jest uruchomiony zamknaé¢ drzwi i poczeka¢ okoto 15 minut aby wy-
réwnac rozktad temperatur w komorze piekarnika. Ustalenie odpowiedniego czasu oraz temperatu-
ry pieczenia i smazenia w komorze piekarnika pozostawia sie do indywidualnej dyspozycji.

» Aby wytgczy¢ piekarnik nalezy przekreci¢ pokretto w pozycje ,palnik zamkniety” (Rys.14) krecac
pokrettem zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

o
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Przycisk oswietlenia piekarnika
W celu wtaczenia oswietlenia piekarnika, nalezy wcisna¢ przycisk 3 (rys. 1) znajdujacy sie po lewej stronie
pokretta sterujagcego piekarnika. Aby wytaczyc¢ oswietlenie nalezy ponownie wcisnaé przycisk.
UWAGA! Urzadzenia nie nalezy przenosi¢, gdy:
 urzadzenie jest podtaczone do butli gazowej lub instalacji gazowej (przytaczanie/odtaczanie
kuchni od zrédta gazu moze dokonaé tylko osoba posiadajaca uprawnienia do wykonywania
ustug instalatorskich)
* powierzchnia urzadzenia nie jest wystudzona,
na kuchni, w piekarniku lub szafce znajduja sie jakiekolwiek garnki.
5. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy wytaczy¢ wszystkie palniki za
pomoca pokretet, a w przypadku korzystaniu z gazu propan-butan nalezy zamknaé réwniez zawér na
butli.

* Urzadzenia nie nalezy czysci¢ parg ani myé pod biezgcg woda.

Codzienna konserwacja polega na zdjeciu wszystkich naczyn z urzadzenia i przemyciu elementéw
kuchni za pomoca szmatki zwilzonej w wodzie z ptynem do mycia naczyn a nastepnie wytarciu czysta
szmatka do sucha. Po zakonczonych pracach nalezy sprawdzi¢, czy elementy palnika zostaty prawi-
dtowo zatozone. Elementy palnika muszg by¢ zawsze suche. Czastki wody mogg zahamowac wyptyw
gazu i powodowac zte palenie sie palnika.

-10-



Raz na miesiac nalezy sprawdzi¢, czy stan instalacji gazowej urzadzenia jest prawidtowy (stan pokre-
tet, palnikéw, zabezpieczen przeciw wyptywowych, itp.)

Raz na rok nalezy serwisowac urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewen-
tualnych usterek elementow i czesci.

W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii nalezy zgtosic ja do wyspecjalizowanego serwisu technicz-
nego celem uzyskania pomocy w jej usunigciu.

Konserwacje wykonywane raz na miesigc, coroczne serwisowanie oraz naprawy urzadzenia moga by¢
wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).
6. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Informacja dla uzytkownikéw o prawidtowych zasadach postepowania ze zuzytym sprzetem elek-

trycznym i elektronicznym

» Zostaw stary sprzet w sklepie, w ktorym kupujesz nowe urzadzenie. Kazdy sklep ma obowigzek
nieodptatnego przyjecia starego sprzetu jesli kupimy w nim nowy sprzet tego samego typu i w tej
samej ilosci. Warunkiem jest dostarczenie sprzetu do sklepu na swoj koszt.

* Odnies zuzyty sprzet do punktu zbierania. Informacje o najblizej lokalizacji znajdziecie Panstwo na
gminnej stronie internetowej lub tablicy ogtoszen urzedu gminy., a takze na www.electro-system.pl.

» Zostaw sprzet w punkcie serwisowym. Jezeli naprawa sprzetu jest nieoptacalna lub niemozliwa
ze wzgleddéw technicznych, serwis jest zobowigzany do nieodptatnego przyjecia tego urzadzenia.

* Oddaj zuzyty sprzetu nie ruszajac sie z domu. Jesli nie majg Paristwo czasu lub mozliwosci prze-
wiezienia swojego sprzetu do punktu zbiérki, mozna skorzystaé z ustug specjalistycznych firm.

Pamietaj! Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami. Groza Ci za to wysokie kary
pieniezne.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukc;ji

oznacza, ze produktu nie wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojemnikéw na odpady. Obo-

wigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego punktu
I zbiorki w celu whasciwego jego przetworzenia.

7. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwaranciji.

W przypadku stwierdzenia uszkodzen wynikajgcych z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu, nie
podlegajg one naprawie gwarancyjnej. Gwarancja nie obejmuje takze: uszkodzen powstatych w wyniku
dziatania sit zewnetrznych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania, nieprawi-
dtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,
mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzew-
cze zniszczone kamieniem kottowym, sruby oraz elementy ulegajgce naturalnemu zuzyciu np; palniki,
uszczelki gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie.

8. INSTALACJA - ROZDZIAL PRZEZNACZONY DLA INSTALATORA
8.1. Dane techniczne urzadzenia

Kuchnie moga by¢ przystosowane do zasilania nastepujgcymi paliwami gazowymi przy okreslonych

cisnieniach.

2E -rodzina 2 grupa E (20mbar) - gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)
2H -rodzina 2 grupa H (20mbar) - gaz ziemny wysokometanowy (G20)
2K -rodzina 2 grupa K (25mbar) - gaz ziemny zaazotowany (G25.3)
2Lw -rodzina 2 grupa L (20mbar) - gaz ziemny zaazotowany (G27)

2E -rodzina 2 grupa E/L (20mbar) - gaz ziemny/gaz ziemny zaazotowany (G20<->G25)
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3B/P -rodzina 3 grupa B/P (30mbar) - gaz propan-butan (G30)
3B/P -rodzina 3 grupa B/P (37mbar) - gaz propan-butan (G30)
3P -rodzina 3 grupa P (37mbar) - gaz propan (G31)
3B/P -rodzina 3 grupa B/P (50mbar) - gaz propan-butan (G30)
3P -rodzina 3 grupa P (50mbar) - gaz propan (G31)
Wykaz rodzajow paliw gazowych i ci$nien zasilania urzadzen gazowych w krajach objetych ta instrukcja
Gaz
2E+
2lw | 2K (G20« 2E | 2H | 2H |3B/P|3B/P|3B/P| 3P | 3P | 3P
Kraj prze- | Kategoria §(G27)[(G25,3) 5G25) (G20)|(G20)|(G20)|(G30)|(G30)|(G30)|(G31)|(G31)|(G31)
znaczenia jurzadzenia
Cisnienie (mbar)
20| 25 [®29<| 20 | 20 | 25 [ 30 | 37 | 50 | 30 | 37 | 50
>G25
11I2ELW3B/
PL pp X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, 112H3B/P X X
SE, FI
CY, CH, CZ,
ES, GB, GR,
IE,IT LT, LV, 112H3+ X X X
PT, SI, SK
DE 112E3B/PP X X X
AT, CH I12H3B/PP X X X
BE, FR 112E+3+ X X X X
NL 112EK3B/P X X X
HU 112H3B/P X X

8.2. Charakterystyka palnikow

Moc cieplna palnika: 3,5 kW / S|

rawnos¢ cieplna: >50%

. Cisnienie nominal- | Srednica dyszy Orientacyjne zuzycie
Rodzaj gazu
ne (mbar) (mm) gazu
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m3/h
2K (G25,3) 25 1,40 0,42m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,35 0,41m3/h
Gaz ziemny

2E (G20) 20 1,35 0,36m°/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m°/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Gaz bivin 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
PYRNY I™3p (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h




Moc cieplna palnika: 5 kW / Sprawnos¢ cieplna: >50%

R ) Cisnienie Srednica dyszy Orientacyjne zuzycie
odzaj gazu .
nominalne (mbar) (mm) gazu
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Gaz ziemny
2E (G20) 20 1,65 0,52m%/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m°/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m°/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Gaz plvnn 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
ALY IETYCED) 37 110 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h

Moc cieplna palnika: 7 kW / Sprawno$¢ cieplna: >50%

Rodzaj gazu _Clsnlenle Srednica dyszy Orientacyjne zuzycie
nominalne (mbar) (mm) gazu
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m3/h
2K (G25,3) 25 2,00 0,84m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,90 0,81m3/h
Gaz ziemny
2E (G20) 20 1,90 0,73m°/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m%h
2H (G20) 25 1,80 0,73m3/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P ’
(G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Gaz ptynny 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h
Moc cieplna palnika: 9 kW / Sprawnos¢ cieplna: >50%

Rodzai gazu Cisnienie nominal- | Srednica dyszy Orientacyjne zuzycie
)9 ne (mbar) (mm) gazu

2Lw (G27) 20 2,60 1,04m*/h

2K (G25,3) 25 2,30 1,08m3/h

2E+ (G20<+G25) 20-25 2,25 1,04m3/h

Gaz ziemny

2E (G20) 20 2,25 0,94m°/h

2H (G20) 20 2,25 0,94m°/h

2H (G20) 25 2,10 0,94m°/h




o

3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P ’
(G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Gaz ptynny | 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Moc cieplna palnika pilota : 140W
Rodzai qazu Cisnienie Srednica dyszy Srednica dyszy dla
/9 nominalne (mbar) (mm) piekarnika (mm)
2Lw (G27) 20 0,40 0,41
2E+
(G205G25) 20-25 0,40 0,41
Gaz ziemny 2K (G25,3) 25 0,40 0,41
2E (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 25 0,40 0,41
3B/P (G30) 30 0,20 0,25
3(B/P)P ]
(G30/31) 28-30/37 0,20 0,25
Gaz ptynny 3B/P (G30) 37 0,20 0,25
3P (G31) 37 0,20 0,25
3B/P (G30) 50 0,20 0,25
3P (G31) 50 0,20 0,25
Moc cieplna palnika piekarnika: 5 kW / Sprawnos¢ cieplna: >50%
Rodzaj gazu lememe Srednica dyszy Orientacyjne zuzycie
nominalne (mbar) (mm) gazu
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m3/h
2E+
20-25 1,65 3
Gaz ziemny |_(620¢5625) 0,58m*/h
2E (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m°/h
2H (G20) 25 1,60 0,52m3/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P ’
(G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Gaz ptynny 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h




Dysza ,by-pass” dla zaworu termostatycznego piekarnika
Rodzaj gazu Cisnienie nominal- | Srednica dyszy
ne (mbar) (mm)
2Lw (G27) 20 0**
2K (G25,3) 25 o*
2E+
Gaz ziemny | (G20<>G25) 20-25 0
2E (G20) 20 o*
2H (G20) 20 0*
2H (G20) 25 o*
3B/P (G30) 30 0,70
(%(3,8625’ ) 28-30/37 0,70
Gaz ptynny | 3B/P (G30) 37 0,60
3P (G31) 37 0,60
3B/P (G30) 50 0,58
3P (G31) 50 0,58

(*) WKkrecic by-pass do oporu, nastepnie odkrecic o 1/4 obrotu
(**)Wkrecic¢ by-pass do oporu, nastepnie odkreci¢ o 1/4 obrotu i dodatkowo odkreci¢ o 1/8 obrotu
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Ustawienie przestony palnika

M . Ustawienie prze- . Cisnienie
oc cieplna - Rodzaj
; stony powietrza gazu

palnika( kW) (mm) gazu (mbar)

9,0 H=16 G27 20

7.0 H=14 G27 20

50 H=14 G27 20

3,5 H=14 G27 20

9,0 H=14 G20 25

7,0 H=12 G20 25

5,0 H=12 G20 25

3,5 H=12 G20 25

9,0 H=12 G25.3 25

7,0 H=8 G25.3 25

50 H=8 G25.3 25

3,5 H=10 G25.3 25

9,0 H=16 G20 20

7,0 H=14 G20 20

5,0 H=14 G20 20

3,5 H=14 G20 20

9,0 H=22 G30/31 30

7,0 H =20 G30/31 30

50 H =20 G30/31 30

3,5 H =20 G30/31 30

9,0 H=21 G30/31 37

7,0 H=19 G30/31 37

5,0 H=19 G30/31 37

3,5 H=19 G30/31 37

9,0 H=18 G30/31 50

7,0 H=16 G30/31 50

5,0 H=16 G30/31 50

3,5 H=16 G30/31 50

Ustawienie przestony piekarnika
Moc cieplna Ustawienie Rodzaj Cisnienie
palnika pie- przestony gazu gazu (mbar)
karnika( kW) powietrza
(mm) -

5,0 H=2 G27 20 H HHHH

5,0 H=0 G25.3 25

5,0 H=2 G20 25

5,0 H=3 G20 20

5,0 H=7 G30/31 30

5,0 H=5 G30/31 37

5,0 H=3 G30/31 50




8.3. Instalacja

Kuchnia moze byé przytaczona instalacji gazowej lub butli z gazem tylko przez osobe posiadajaca
uprawnienia do wykonywania ustug instalatorskich. Adaptacje kuchni na inny rodzaj gazu powinien
wykonac autoryzowany instalator.

* Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢, czy urzqdzenle nie ma widocznych uszkodzen. Jezeli urzadze-
nie zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podtaczac!

* Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usung¢ folie ochronng z urzadzenia. Powierzchnie ze-
wnetrzne umyc¢ $ciereczkg nasgczong cieptg wodg z dodatkiem $rodka odttuszczajacego, a na-
stepnie osuszyc¢. Nie stosowac¢ srodkéw mogacych zarysowac powierzchnie.

* Pomieszczenia, w ktérych przewiduje sie zainstalowanie urzadzen gazowych musza bezwzglednie
spetniaé przepisy instalacyjne kraju, w ktérym urzadzenie jest instalowane.

» Kuchnia powinna by¢ ustawiona w pomieszczeniu o dobrej wentylacji. Nalezy zadba¢ o swobodny
doptyw powietrza do kuchni (jest potrzebne w procesie spalania gazu) a takze bezpieczne odpro-
wadzanie spalin (nie stawia¢ kuchni we wnekach, nie zastawia¢ z bokéw wysokimi urzadzeniami/
szafami itp.). W przypadku ustawienia kuchni przy $cianie pomieszczenia minimalna odlegto$¢ po-
winna wynosié:

* od $ciany niepalnej wg mozliwosci ustawienia,

» od Sciany palnej chronionej tj. $ciany z materiatow tatwo palnych, ale otynkowanej lub zabez-
pieczonej w réwnorzedny sposéb - nie mniegj niz 30cm

* od $ciany palnej nie chronionej tj. Sciany z drewna lub innych materiatéw tatwopalnych - nie
mniej niz 60cm

* Kuchnie dostosowane do spalania gazu propan-butan nie moga by¢ instalowane ponizej poziomu
gruntu (np. piwnice).

¢ Temperatura pomieszczen, w ktorych instaluje sig butle nie moze przekraczac¢ 35°C. Kuchnie nalezy
wypoziomowac za pomoca regulowanych stopek jak na rys. 18 (zakres regulacji od -20 do 40 mm).

Rysunek 18. Poziomowanie urzadzenia
a. W przypadku urzadzen przytaczonych do butli z gazem propan-butan:
Butle nalezy umieszcza¢ w odlegtosci co najmniej 1,5m od urzadzen promieniujacych ciepto (grzej-
niki, piece itp.) z wytgczeniem zestawu z szafkami na butle.
* Uwaga: Jezeli urzadzenie ma przedziat na butle do gazu, przedziat ten powinien by¢ tak zaprojekto-
wany, aby miescit tylko jedng butle o maksymalnej tadownosci wynoszgcej 20kg. W takim przypad-
ku (urzadzenie gazowe z butlg umieszczona w szafce) catkowite obcigzenie cieplne urzagdzenia nie
powinno przekracza¢ 12kW.
Butli nie umieszczaé w sasiedztwie innych urzadzen powodujacych iskrzenie.
Butle umieszcza¢ w pozycji pionowej oraz zabezpiecza¢ przed uderzeniem, przewréceniem, przy-
padkowym przemieszczeniem.
 Kuchnia na gaz ptynny powinna by¢ podiqczona do przewodu gietkiego (przewdd do gazu propan-
-butan posiadajacy znak bezpieczenstwa ,B") za posrednictwem rury stalowej bez szwu o dtugosci
co najmniej 50cm.
* Przewdd powinien byé na obu kofcach zabezpieczony przed zsunieciem opaskami zaciskowymi.
Dtugos¢ przewodu nie moze by¢ mniejsza niz 1,2 mb i nie moze by¢ wieksza niz 3,0m.
 Butla z gazem propan -butan (B/P) musi by¢ wyposazona w reduktor ci$nienia gazu. Ci$nienie na
wyjsciu z reduktora powinno odpowiadac¢ cisnieniu na tabliczce znamionowej.
b. W przypadku urzadzen przquczonych do instalacji z gazem ziemnym:
 Kuchnie na gaz ziemny (2E; 2H; 2L,,, 2L) powinny byc przytaczone do instalacji gazowej wewnatrz
budynku na sztywno lub przy pomc%y elastycznych przewodéw metalowych posiadajgcych aktual-
ny znak bezpieczenstwa. Kuchnia ma przytgcze gazowe z gwintem R %" (rys.19 poz.2).



Elementy panelu tylnego:
1. Tabliczka znamionowa
2. Przytacze gazowe
3. Skrzynka zaciskowa

Rysunek 19. Widok od tytu na urzadzenie.
c. Adaptacja kuchni na inny rodzaj gazu dla palnikéw nawierzchniowych polega na:

* Wymianie dysz w palnikach gazowych - Srednice dysz dla odpowiedniego gazu podane sg w tabe-

lach w dziale ,charakterystyka palnikow”

* Odpowiednim ustaleniem tulejki aluminiowej w korpusie palnika - nalezy odkreci¢ wkret mocujacy

i tull(ejke, wysunac¢ lub wsungé w korpus do potozenia zgodnego tabelg ,Ustawienie przestony pal-
ni
* Wyregulowanie przeptywu minimalnego w kurku sterujacym - nalezy odpowiednio wkrecajac lub
wykrecajgc wkret umieszczony obok trzpienia kurka ustawi¢ przeptyw gazu o takiej wielkosci aby
ptomien nie gast przy zmianie potozenia pokretta z petnego przeptywu na minimalny.

* Wyregulowaniu przeptywu gazu na palniku pilota:

1. jezeli adaptujemy kuchnie z gazu ziemnego na propan lub propan-butan odkrecamy srube uszczel-
niajgca znajdujaca sie na spodzie pilota, a nastepnie wykrecamy dysze pilota z cechg 40 i wkre-
camy dysze z cechg 20 az poczujemy opér. (dla gazu propanu i propanu - butanu jest ta sama
dysza). Nastepnie wkrecamy srube uszczelniajaca. (rys.20 poz.5) Zapalamy palnik pilota. Ptomien
powinien ogrzewac¢ termopare i pali¢ sie jasnym ptomieniem. Jesli tak nie jest nalezy wyregulo-
wacé doptyw powietrza przestonka znajdujaca sie w gornej czesci pilota.

2. jezeli adaptujemy kuchnie z propanu lub propanu-butanu na gaz ziemny postepujemy jak w punk-
cie ‘a’ z tg roéznica, ze wykrecamy dysze pilota z cechg 20 a wkrecamy dysze z cechg 40 do oporu.

Korona palnika

1. Korpus palnika

2. Inzektor z przestong
3. Palnik pilota

4. Sruba uszczelniajaca

Rysunek 20. Budowa palnika na przyktadzie palnika 7kW.
d. AdafgvpOrefO1itacja kuchni na inny rodzaj gazu dla palnika piekarnika (Srednice dysz dla od-
powiedniego gazu podane sg w tabelach w dziale ,8.2 charakterystyka palnikéw”), polega na:

* Wymianie dyszy 1 (rys. 22) w palniku gazowym

* Wymianie dyszy 4 Erys 24; w pilocie (wczesniej nalezy odkreci¢ nakretke 3 - rys.22)

* Wymianie dyszy ,by-pass” w zaworze gazowym

* Zatozeniu przestony powietrza (rys.23).

Aby dokona¢ wymiany dysz w pilocie i palniku nalezy zdjaé drzwi piekarnika (rys.21 poz.3), wyja¢ z
piekarnika ptyty dolne komory (rys.21 poz.1) nastepnie odkrecajgc blachowkrety zdemontowac ostone
palnika piekarnika (rys. 21 poz.2). Po wymianie dysz nalezy sprawdzi¢ czy na gwincie dyszy 1 i nakretki
3 nie ulatnia sie gaz.



1. Ptyty dolne komory piekarnika
2. Ostona frontowa palnika piekarnika
3. Drzwi piekarnika

1. Dysza palnika piekarnika
2. Nakretka
3. Dysza palnika pilota

Rysunek 23. Przestona powietrzna palnika piekarnika Rysunek 24
(1 - sktada sie z dwaéch blaszek skreconych $rubami)

Uwaga! Po zaadaptowaniu kuchni na inny rodzaj gazu, dotagczone do dysz naklejki okreslajace
rodzaj gazu do ktérego dostosowano kuchnie nalezy nakleié na tabliczke znamionowg oraz karte
gwarancyjna.

Przyktad: Kuchnie dostosowang do spalania gazu propan butan adaptujemy do spalania gazu ziem-
nego. Po zakoriczeniu adaptacji naklejke G20 2E (20mbar) dotgczong do dysz naklejamy na tabliczke
znamionowa (rys.19 poz.1, rys. 25)




. Model urzadzenia
. Kod katalogowy
. Numer seryjny - rok produkc;ji

Model Nr kat. S/IN PUS
f,::lcgm Rado'; Sp.z0.0 o KG—6,36,5.7401/PETVZA WN102456 P647363/2019 . StoDIen ochrony
03-736WarszaV»;a . masa netto
400 V| |50 Hz||73 kW| | 200 kg| |IP24 Czesé elektryczna
HU

IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI i i
o PL GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE DE NO-RO-SE AT-CH 6' NapIeCIe

Kat. QIIZELWSP(BIP) N2H3+ 12E+3+ | 112H3B/P | 112E3B/P 112H3B/P IllHiﬂlPJ

GRWN=

7. Czestotliwosé
8. Moc elektryczna
Czesc¢ gazowa
12 H
1 Tym ) 9. Kraj .
C€ 2] caoean 58w conem 288 Jkam | 10, Kategoria
145 -4.71

) ‘
3 sih G316P) P 283 |Kg/h ignieni ilani
o 1365 [kW G27(2Lw) m3/h 9/h | 11. Cignienie zasilania

® 12. T
B T - ADAPTAE P 13 Zhamionowe obciazenie cieplne
14. Zuzycie gazu w zaleznosci od ro-
dzaju gazu zasilania
15. Urzadzenie przystosowane do

gazu / ci$nienia

Rysunek 25. Przyktadowa tabliczka znamionowa
8.4. Warunki przylaczenia do sieci elektrycznej:

* Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci energetycznej odpowiada napieciu wskazanemu na tablicz-
ce znamionowej urzadzenia (Rys. 19 Poz. 1)

* Aby podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej nalezy dokona¢ podtgczenia przewodu zasilajagcego
do skrzynki zaciskowej znajdujacej sie na tylnej cianie urzadzenia (Rys. 19 Poz. 3). Przewéd zasi-
lajacy z wtyczka NIE JEST czescig zestawu i nalezy go dokupié

* Urzadzenie obowigzkowo nalezy przytgczy¢ do instalacji wyréwnujacej potencjaty elektryczne za
pomoca Sruby ekwipotencjalnej znajdujacej sie z tytu urzadzenia. Jest ona oznaczona nastepuja-
cym symbolem:

Pn (mbar/hPa) | 202037:37 20,28-30/37 20/25; 2530 20,50 20330 20,50
28-30/37

o

.

Aby przytaczy¢ urzadzenie do instalacji wyréwnujacej potencjaty elektryczne nalezy:
 odkreci¢ nakretke na srubie
* wprowadzi¢ przewo6d ekwipotencjatu
* przykrecié nakretke do oporu
* drugi koniec przewodu ekwipotencjalnego podtgczy¢ do szyny wyréwnawcze;j.

Rys. 26. Podtaczenie urzadzenia do instalacji wyréwnujacej potencjaty elektryczne.
Przewdd zasilajgcy powinien by¢ przewodem gietkim, olejoodpornym, z zytg uziemiajaca, o powtoce
polichloroprenowej - moze by¢ przygotowany przez wytwérce i dostepny u niego lub w specjalistycz-
nych zaktadach naprawczych!

PE - przewdd ochronny (z6tto-zielony)
N - przewdd neutralny (niebieski)
L1 - przewod fazowy (pozostate kolory)

Rysunek 27. Podtaczenie urzadzenia do instalacji elektryczne;j.
» Podtaczenia urzadzenia do sieci elektrycznej moze dokonac¢ wytacznie osoba z uprawnieniami elek-
trycznymi.
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* Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do gniazda zasilanego pradem elektrycznym 230 V 50 Hz wyposa-
zonego w wytacznik z zabezpieczeniem réznicowo-pragdowym In=30 mA za pomoca wtyczki lub
bezposrednio do instalacji zasilajace;j.

9. SCHEMAT ELEKTRYCZNY

| 1. Przycisk im-
1 pulsowy
! 2. Generator iskry
Lo——-_1 / 3. Elektroda
/ 4. Wylacznik oswie-

4 tlenia piekarnika
L 5. Lampka oswie-
e tlenia piekarnika
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Wir danken lhnen fiir den Kauf unseres Produkts. Bitte machen Sie sich vor dem ersten Gebrauch
genau mit der Bedienungsanleitung bekannt. Das Kopieren der vorliegenden Bedienungsanleitung
ohne das Einverstandnis des Herstellers ist verboten. Die Bilder und Zeichnungen haben nur einen
Uberblickscharakter und kénnen sich von dem gekauften Gerat unterscheiden.

ACHTUNG: Die Anleitungen sollten an einem sicheren und fiir das Personal zuganglichen Ort aufbe-
wahrt werden. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, die Parameter der technischen Gerate unan-
gekiindigt zu @ndern. Das Nichtbefolgen dieser Anleitung kann zu Lebensgefahr fiihren
1. SICHERHEITSHINWEISE

Die fiir die Installation der Gerate vorgesehenen Raume miissen den Richtlinien entsprechen, die
in den geltenden Vorschriften des jeweiligen Landes enthalten sind. Wenn das Gerit in einem an-
der%n Land montiert wird, so miissen die in dem gegebenen Land geltenden Vorschriften befolgt
werden.
Ach(tiung! Wenn das Gerat wahrend des Transports beschadigt wurde darf es nicht angeschlossen
werden!
Der Herd kann an die Gasinstallation oder an Gasflaschen - nur durch eine Person angeschlossen
werden, die iiber eine aktuelle Qualifikationsbescheinigung im Bereich der Nutzung der Energie-
gerite und Installationen verfiigt, dasselbe gilt fiir die Regulierung des Herdes.
Es ist nicht erlaubt, selbstandig den Anschluss des Herdes an die Gasinstallation oder an die -
Gasflaschen oder irgendwelche Reparaturen durchzufiihren, unter der Androhung des Verlustes der
Berechtigungen im Rahmen der Garantie.
Die falsche Bedienung und Nutzung kann ernsthafte Schaden am Geréat und Verletzung von Perso-
nen verursachen.
Die Materialien, aus denen die Verpackung ausgefiihrt ist, eignet sich nicht zur Verwendung als
Zweitrohstoff.
Vor der ersten Inbetriebsetzung des Herdes sollte man sich genau mit der Bedienungsanleitung und
den Sicherheitshinweisen bekannt machen.
Das Gerét ist an den auf dem Leistungsschild angegebenen Gas und Druck angepasst.
Der Hersteller behélt sich das Recht vor, unangekiindigt Anderungen einzufiihren, um das Gerat zu
modernisieren und standig die Qualitat zu steigern. Diese Anderungen werden jedoch keine Schwie-
rigkeiten fir die Nutzer darstellen.
Das Gerét kann ausschlieBlich zu dem Zwecke verwendet werden, fiir den es projektiert wurde.
Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fiir die Schaden, die durch eine falsche Bedienung und
Nutzung des Gerétes entstanden sind.
Falls das Gerat aus Unachtsamkeit ins Wasser fallen wiirde oder mit Wasser libergossen wiirde, soll
man sofort das Geréat ausschalten und dann das Geréat einem Spezialisten zur Kontrolle iberlassen.
Offnen Sie nie selbstandig die Verkleidung des Gerates.
Die Herde sind Erzeugnisse, die keine umweltschadlichen Materialien enthalten.
Man sollte darauf Acht geben, dass die Kinder nicht mit dem Gerét spielen. Insbesondere die Ober-
flachen-Brenner, Roste, abgestelltes Geschirr mit heillen Flissigkeiten konnen bei den Kindern
Verbrennungen verursachen.
Man soll den Hahn an dem Gesanschluss oder das Ventil an der Flasche nicht 6ffnen, ohne zu iber-
priifen, ob alle Hahne zugedreht sind.
Das UbergieRen und Verunreinigung der Brenner meiden. Die Verschmutzungen sollen sofort nach
dem Abkiihlen gereinigt und getrocknet werden.
Kein Geschirr direkt auf die Brenner abstellen.
Nicht auf die die Drehknopfe und Brenner einschlagen.
Beruflich nicht geschulte Personen diirfen den Herd nicht umbauen oder reparieren.
Es ist verboten, die Hahne des Herdes ohne ein brennendes Streichholz oder ein Gasziindungsgerat
aufzudrehen.
Es ist verboten, die Flamme des Brenners durch das Pusten zu I6schen.
Es ist verboten, den Herd selbsténdig auf eine andere Gasart umzustellen, den Herd an einen ande-
ren Platz zu verstellen und Anderungen in der Energieversorgungsinstallation vorzunehmen. Diese
Tatigkeiten darf ein berechtigter Installateur durchfiihren.
Es durfen zum Gerét weder kleine Kinder noch Personen zugelassen werden, die sich nicht mit der
Nutzungsanleitung bekanntgemacht haben.
IM FALLE DES VERDACHTES EINES GASAUSTRITTS DARF MAN FOLGENDES NICHT MACHEN:
Streichholzer anziinden, Zigaretten rauchen, elektrische Abnahmegeréte (Klingel oder Lichtschal-
ter) an- und ausschalten und andere elektrische und mechanische Geréte nutzen, die einen elektri-
schen Funken oder Schlagfunken verursachen
In diesem Fall:

* Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz

¢ SchlieBen Sie sofort das Gasflaschenventil oder den Gasabsperrhahn und liiften Sie den

Raum. Rufen Sie dann eine Person an, die zur Beseitigung der Ursache befugt ist

Zur zusétzlichen Sicherheit kann man im Raum Gasdetektoren installieren.
Bei der Entzlindung des austretenden Gases sollte man sofort den Gaszufluss, mit Hilfe eines ab-
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schperrenden Ventils verschlielRen.

Im Falle der Entziindung des aus einem undichten Ventil der Gasflasche austretenden Gases sollte

man: - eine nasse Decke auf die Flasche werfen, um die Flasche zu kiihlen und das Ventil an der

Flasche verschlieRen.

Stecken Sie in die Offnungen in dem Geh&use des Gerates keine Gegenstande ein.

Falls das Gerat fallt oder auf andere Weise beschadigt wird, sollte es vor der weiteren Nutzung im-

mer an einer speziellen Reparaturstelle zur Kontrolle und eventueller Reparatur tiberlassen werden.

Nach dem Abkiihlen sollte die Flasche nach drauBen hinausgetragen werden. Eine erneute Nutzung

der beschadigten Flasche ist verboten.

Im Falle einer sich einige Tage hinziehenden Pause in der Nutzung des Herdes, sollte man das

Hauptventil an der Gasinstallation verschlieRRen, bei der Verwendung der Gasflasche soll dies je-

doch nach jeder Nutzung gemacht werden.

Die Nutzung des Gasgerétes fiir das Kochen und Braten verursacht die Absonderung der Abgase

aus verbranntem Gas und Warme sowie Feuchtikeit im Raum, in dem es installiert ist. Man sollte

sich vergewissern, ob der Kiichenraum gut geliiftet ist; es sollten die natirlichen Liiftungséffnungen

offengehalten werden oder mechanische Liftungsmittel installiert werden (Dunstabzugshaube mit

mechanischem Abzug).

Eine langfristige intensive Nutzung des Gasgerates kann eine zusatzliche Liiftung erforderlich ma-

chen, zum Beispiel Fensterdffnen oder eine wirksamere Liiftung, z.B. VergréRerung der Leistun-

gsfahigkeit der mechanischen Liiftung, falls solche angewendet wird.

Nie das Gerét selbstandig reparieren — dies kann Lebensgefahr verursachen.

Es ist nicht erlaubt, selbsténdig irgendwelche Reparaturen durchzufiihren, unter der Androhung des

Verlustes der Berechtigungen im Rahmen der Garantie.

Bei der Inbetriebsetzung des Backofenbrenners sollte man seine Ziindung durch das Ofenschau-

glas beobachten. Die Flamme auf dem gesamten Brenner sollte in 10 sek erscheinen und sollte

nicht abbrechen. Wenn es nicht der Fall ist, so sollte man den Hahn zudrehen und den Service holen.

Beim Offnen der Backofentiir sollte man das Gesicht nicht dem Backofen annahern, insbesondere

dann, wenn der Backofen auf eine hohe Temperatur eingestellt ist (Verbrennungsgefahr)

Kontrollieren Sie das Funktionieren des Gerates wahrend der Nutzung.

Man sollte den Minderjahrigen, physisch oder psychisch Kranken und in der Beweglichkeit einge-

schrankten Personen sowie solchen, die keine entsprechende Erfahrung und Wissen beziiglich des

richtigen Nutzens des Gerétes besitzen die Bedienung des Gerates untersagen. Die oben genann-

Ler:j Personen diirfen das Geré&t nur unter Aufsicht einer fir die Sicherheit verantwortlichen Person
edienen.

Es ist nicht erlaubt, den Herdrost, die Brenner sowie das ganze Gerat mit Wasser zu begie3en.

Die Topfe sollen mit Hilfe von gegen hohe Temperaturen besténdigen Handschuhen auf dem Her-

drost aufgestellt und vom Rost abgenommen werden.

Es ist nicht erlaubt, die Nahrungsmittel direkt auf den Backofenrost zu legen.

 Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie das Gaszuleitungsventil verschlieRen

2. ARBEITSSCHUTZVORSCHRIFTEN
Zur Gewabhrleistung einer sicheren Nutzung des Gerétes sollten die unten angegebenen Sicherheitsre-
geln beachtet werden:

* Das das Geréat benutzende Personal sollte im Bereich der sicheren Bedienung des Gerates, gemai
den Informationen in der vorliegenden Bedienungsanleitung, geschult werden und auch die Grun-
dregeln der Benutzung der Gasgerate und der Arbeitsplatzsicherheit kennen. In dem oben genann-
ten Bereich sollte fiir das das Geréat bedienende Personal eine einfiihrende Schulung (vor der ersten
Inbetriebsetzung des Gerates durch einen Mitarbeiter) und weitere regelmaRige Schulungen durch-
gefiihrt werden.

Das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt zuriicklassen. Vor dem Beginn irgendwelcher War-
tungsarbeiten, sollte man sich vergewissern, ob alle Brenner ausgeschaltet sind und der Gaszufluss
zum Gerat abgesperrt ist.

Es ist verboten, das Gerét einzuschalten, wenn irgendein Heizelement und/oder Kontrollelement
beschéadigt ist. Vor der Inbetriebsetzung sicherstellen, ob das Gerat funktionsfahig ist und ob es fir
den Betrieb gemaR der vorliegenden Anleitung vorbereitet wurde.

Das Durchgangsventil an der Gasinstallation nicht 6ffnen ohne die vorherige Uberpriifung, ob das
Gasventil des Gerétes verschlossen ist.

Den Hahn nicht aufdrehen, ohne ein angeziindetes Streichholz oder ein anderes Gerédt zum Gasan-
zlinden in der Hand zu halten.

Das Geschirr nicht unmittelbar auf die Brenner aufstellen (den Herdrost wie auf Bild 1 anwenden).
Man darf nicht zum Aufwéarmen ein anderes Geschirr als das dafiir vorgesehene verwenden. Die
Verwendung unangemessenen Geschirrs (z.B. aus Kunststoff) ist brandgefahrlich.

Das Gewicht des Geschirrs zusammen mit dem Inhalt, das man auf einem einzelnen Rost aufstellt
(Bild 1 Pos. 3) darf nicht 100 kg tiberschreiten.

Es ist verboten, die Gasbrenner mit Wasser zu begielRen, insbesondere wenn diese erhitzt sind. Man
sollte auch die Situation vermeiden, in der der Inhalt der Topfe auf das Gerat herauslauft (z.B. infol-
ge eines unkontrollierten Kochens des Inhalts). Die Nichtbeachtung der obigen Regel kann zu den
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flir den Nutzer gefahrlichen Situationen fiihren oder zur Beschadigung des Gerates selbst.
* Wahrend des Betriebes erhitzt sich das Gerat — so dass man auf die Méglichkeit achten sollte, sich
beim Kontakt mit seiner Oberflache zu verbrennen. Nach dem Ausschalten des Gerétes sinkt die
Temperatur langsam. Vor dem Transport oder irgendwelchen WartungsmalRnahmen sicherstellen,
dass die Temperatur des Geréates auf eine ungefahrliche Stufe herabgesunken ist.
Fiir das Abnehmen der warmen Deckel und Topfe sollte man Schutzhandschuhe verwenden.
Trennen Sie das Gerat wahrend der Reinigung und Wartung vom Netz.
Das Gerat darf nicht mit Dampf gereinigt oder unter flieBendem Wasser gewaschen werden.
Jegliche Reparaturen des Gerétes konnen nur durch ein qualifiziertes technisches Personal (techni-
schen Service) durchgefiihrt werden.
 Den Backofen und den Schrank (im Falle der damit ausgestatteten Geréte) vorsichtig 6ffnen und
schlieBen, indem man die Ofentiir am Griff hélt. Auf die Moglichkeit des Einklemmens der Hand
oder der gehaltenen Gegenstéande achten.

2.1. Die zweckbestimmung des gerates

Professionelle aus rostfreiem Stahl gefertigte Herde. Sie sind mit hochklassigen Heizbrennern, einer
stufenlosen Gasregelung, verstellbaren FiiRe und einem hitzebesténdigen Herdrost ausgestattet. Die
stufenlosen Gasregler erlauben eine bequeme und energiesparsame Nutzung der Heizbrenner, daher
eignet sich der Herd perfekt fiir das Kochen, Backen und Braten in modernen Kiichenrdumlichkeiten. Er
bewahrt sich perfekt tiberall dort, wo es erforderlich ist, eine groRere Menge von Malzeiten zuzubere-
iten (Gastronomieobjekte, d.i. Kantinen, Sanatorien, Hotels u.&).

Die vorliegende Bedienungsanleitung betrifft die Produktfamilie der Gasherde, die mit Brenern von
groRer Leistung mit der Flammenstabilisierung ausgestattet sind, die die Anforderungen von PN-EN
203-1:2014-05 erfiillen; PN-EN 203-2-1:2015-04; PN-EN 203-2-2:2010; PN-EN 437+A1:2012
2.2. Die Charakteristik des Geratebaus

Die Gasherde der Serie KG werden als Zwei-, Vier oder Sechs-Brenner-Geréte hergestellt. Sie besitzen
ein Gehause und eine herausnehmbare Auffangmulde aus rostfreiem Blech unter dem Brenner sowie
Gasbrenner von groRer Lestung mit Flammenstabilisierung. Die angewendeten Gashdhne ermdglichen
die Zufiihrung des Gases zu dem Pilotbrenner und dem Hauptbrenner. Wobei der Hauptbrenner nicht
befeuert wird, wenn der Pilotbrenner nicht angeziindet ist und nicht den Sensor der Gasaustrittssi-
cherung aufwarmt. Im Falle einer momentanen Unterbrechung der Flamme verursacht der Sensor der
Gasaustrittssicherung das Absperren des Gaszuflusses zu dem Brenner. Die zu dem Hauptbrenner
gelangende Gasmenge wird durch den Gashahn reguliert, der es ermdglicht, auf dem Brenner eine
Flamme im folgenden Bereich zu erzielen: von Vollflamme (volle Leistung) bis Sparflamme.

Die Kiichen sind mit einem Rost aus Gusseisen ausgestattet. Die Herde haben ein Anschlussende mit
dem Gewinde R1/2. Jeder Rost tiber dem Herdbrenner kann maximal mit Geschirr von einem Gewicht
bis 100 kg belastet werden
3. TECHNISCHE DATEN
3.1. Herd als Tischgerat
Ausstattung des Geréates (Seite 2): 1 - Steuerungspanel, 2 - Drehknopf, 3 - Rost

Herdmodell | Abmessungen [mm] |mé-lrzl;‘dn21ro[rlwve]rte DleBll'-:ng:e(:er Gesari'\I;(‘IAeI]lstung

L33210TE
SL33210 35+5 8,5
SL33210TP|  400x700x250 Bild 5
SL33220TE (Bild 2a) 3547 105
SL33220TP ' '
SL33410TE

+ +
SL33410TP 35 2x5T 200
SL33420TE|  800x700x250 ;
X 35+5+2x7 Bild 6 22,5

SL33420TP (Bild 3a) i l
SL33430TE D x54+2%7 2
SL33430TP
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Herdmodell | Abmessungen [mm] Im Herd montierte Die Lage der GesaT'(t‘Iﬁ]istung

Brenner [kW] Brenner
SL336710TE 35+3x5+2x7 32,5
SL33610TP|  1200x700x250 Bild 7
SL33620TE (Bild 4a) 3542x542x7+9 36,5
SL33620TP ' :

@)

SL33210TP, SL33210TE SL33220TP, SL33220TE
Bild 5. Die Anordnung der Brenner in einem Zwei-Brenner-Herd (schematisch)

1® @

= = =
SL33410TE, SL33410TP SL33420TE, SL33420TP SL33430TE, SL33430TP
Bild 6. Die Anordnung der Brenner in einem Vier-Brenner-Herd (schematisch)

1® ®
1® @
1® @

1® &
1® G

= = =
SL33610TE, SL33610TP SL33620TE, SL33620TP
Bild 7. Die Anordnung der Brenner in einem Sechs-Brenner-Herd (schematisch)
3.2. Gasherd mit Gasbackofen
Die Ausstattung des Gerétes (Seite 2): 1 - Steuerungspanel, 2 - Der Knopf des Gasziinders des Backo-
fens, 3 - Taste fiir Ofenlicht , 4 - Der Drehknopf zur Steuerung des Backofenbrenners, 5 - Die Drehknopfe

zur Steuerung der Oberflachenbrenner des Herdes, 6 - Die Brenner, 7 - Backofentiir, 8 - Schranktir
(Modelle SL33613SE,SL33613SP, SL33623SE, SL33623SP)

1® &
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Technische Daten der Herdbrenner (Oberflachenbrenner)

Abmessungen | Anzahl der | Die im Herd montier- | Die Anordnung | Gesamtleistung
Herdmodell [mm] Brenner ten Brenner [kW] der Brenner [kw]
SL33413SE
+ +

SL33413SP 35+ 2x5+7 20,5
SL33423SE | 800x700x850 i

: 35+5+2x7 Bild 8 22,5
SL33423sP |  Bild2 X !
SL33433SE

2x5+2x7 24
SL334335P Xorex
SL33613SE
35+3x5+2x7 32,5
SL33613SP | 1200x700x850 Bild 9
SL33623SE Bild 3
+2 +2x7+9
SL33623SP 352X 5+ 2x 36
Technische Daten des Backofens
Abmessungen des | Artder Gleit- | GroBe des Rostes | Leistung des Ofenbren-
Herdmodell Backofens [mm] schienen [mm] ners [kW]
SL33413SE
SL33413SP
SL33423SE
SL334235p 660x545x285 GN 2/1 650x530
SL33433SE 5
SL33433SP
SL33613SE
SL33613SP
SL336235E 1060x545x285 GN 2/1 1050x530
SL33623SP
Achtung! Alle Herde besitzen eine Gasaustrittssicherung.

1O ®

@
©

SL33413SE, SL33413SP

®
©

SL33423SE, SL33423SP

1 ® @

1® ®

®
©

SL33433SE, SL33433SP
Bild 8. Die Anordnung der Brenner in einem Vier-Brenner-Herd (schematisch)

@
©

1® ®

®
©

1® @

1® &

1® ®

SL33613SE, SL33613SP

SL33623SE, SL33623SP
Bild 9. Die Anordnung der Brenner in einem Sechs-Brenner-Herd (schematisch)
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4. DIE BEDIENUNG DES GERATES

Vor dem Einschalten des Gerites vergewissern, ob es richtig installiert wurde, ob sein technischer
Zustand eine sichere Nutzung erlaubt.

4.1. Der Herd
* Vor der Benutzung des Herdes auf die richtige Anordnung der oberen Teile des Brenners achten
(Brennersockel und Flammenteiler). Richtig ist der Flammenteiler dann angelegt, wenn der Spann-
stift auf der Basis-Oberflache des Brennersockels mit dem Ausschnitt zusammenpasst, der sich am
Rand des Flammenteilers befindet. Eine andere Lage des Flammenteilers im Verhaltnis zum Sockel
ist falsch und wird eine schlechte Gasverbrennung am Brenner bewirken

* Im Hinblick auf einen rationalen Energieverbrauch und die richtige Verbrennung wird die Verwen-
dung von Topfen mit einem entsprechenden Durchmesser im Verhéltnis zu der Warmebelastung
des Brenners empfohlen:

* fiir einen Brenner von 9kW sind Topfe mit einem Durchmesser von 42 cm und mehr zu empfehlen

* fiir einen Brenner von 7kW sind Topfe mit einem Durchmesser von 38 cm bis 46 cm zu empfehlen

* fiir einen Brenner von 5kW sind Topfe mit einem Durchmesser von 32 cm bis 38cm zu empfehlen
* flir einen Brenner von 3,5kW sind Topfe mit einem Durchmesser von 28 cm bis 32 cm zu empfehlen

XX "

—— R s

Der Boden ist fiir diesen Brenner
zu klein

Ein entsprechend groBerer

Boden fiir diesen Brenner Konkaver Boden

e Man darf nicht zum Aufwarmen ein anderes Geschirr als das dafiir vorgesehene verwenden. Die
Verwendung unangemessenen Geschirrs (z.B. aus Kunststoff) ist brandgefahrlich.

* Man sollte sich vergewissern, ob alle Drehknopfe der unbenutzten Brenner sich in der Position ,der
Brenner geschlossen” (Bild 10) befinden. Die die Herdbrenner steuernden Drehkndpfe befinden sich
auf der rechten Seite des Steuerungspanels (Bild 1, Pos.5).

o

%

Bild 10. Die Einstellung des Drehknopfes bei welcher ein volliges Abschneiden des Gaszuflusses zu
dem Brenner stattfindet

* Das Ventil an der Propan-Butan-Fasche &ffnen, die mit dem Reduzierventil fiir den Propan-Butan-
-Gas ausgestattet ist (nur fiir Herde die an den Betrieb mit dem Propan-Butan-Gas angepasst sind)

* Mit einem angeziindeten Streichholz in der Hand oder einem Ziindgeréat (z.B. elektrisches Feu-
erzeug) den Steuerungsdrehknopf des ausgewahlten Brenners eindriicken

* Den eingedriickten Drehknopf in die Lage ,Pilotbrenner” wie auf dem Bild 11 (gegen den Uhrzeiger-
sinn) umdrehen
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Bild 11. Die Einstellung des Drehknopfes bei der nur der Pilotbrenner durch das Gas versorgt wird.

* Das Gas an dem ,Pilotbrenner” mit Hilfe eines zuvor vorbereiteten Streichholzes oder Ziindgerates

anziinden und den eingedriickten Drehknopf 20 Sekunden lang halten (d.i. die fir die Aktivierung der
Sicherung erforderliche Zeit)
ACHTUNG! Indem man anfangt, den Pilotbrenner anzuziinden, sollte man daran denken, dass sich
in der Armatur Luft befindet, die durch das aus der versorgenden Installation zuflieBende Gas ver-
drangt werden muss. Das Gerat wird dann angeziindet, wenn das Gas die ganze Armatur ausfiillt.

 Den Drehknopf (mit einer Bewegung gegen den Uhrzeigersinn) in die Position Vollflamme drehen

(Bild 12), damit der Hauptbrenner angeziindet wird (dieser wird durch den Pilotbrenner angeziin-
det). Als néchstes, den Drehknopf weiter in dieselbe Richtung drehen, wodurch man eine Sparflam-
me erhélt (Bild 13). Der Hauptbrenner wird nicht angeziindet, wenn der Pilotbrenner nicht brennt und
nicht den Gasaustrittssensor aufwarmt. Im Falle einer momentanen Unterbrechung der Flamme
wird der Gasaustrittssensor das Absperren des Gaszuflusses zu dem Brenner verursachen.

o

%

[
Bild 12. Einstellung des Drehknopfes bei der der Brenner mit voller Leistung funktioniert.

X o

Bild 13. Einstellung des Drehknopfes bei der der Brenner mit minimaler Leistung funktioniert.

e Wenn der Brenner momentan nicht benutzt wird, sollte der ihn steuernde Drehknopf in die Position

,Pilotbrenner” gedreht werden (Bild 11).

* Nach dem Beenden der Arbeit des Brenners, den Gaszufluss durch das Umdrehen des Drehknopfes

(im Uhrzeigersinn) in die Position ,geschlossen” absperren (Bild 10). Achtung! Bei der Verwendung
des Propan-Butan sollte bevor man den Brenner mit Hilfe des Drehknopfes verschlieBt, das Ventil
auf der Flasche verschlossen werden!

4.2. Backofen
» Vergewissern, ob der Drehknopf der Backofensteuerung (Bild 1, Pos 4) sich in der Lage ,Brenner

geschlossen” befindet (Bild 14).



x ©
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Bild 14. Die Einstellung des Drehknopfes, bei der ein volliges Absperren des Gaszuflusses zu dem
Backofenbrenner stattfindet.

* Das Ventil an der Flasche mit dem Propan-Butan-Gas &ffnen, die mit einem Reduzierventil ausge-
stattet ist, der am Austritt einen Druck aufweist, der dem Leistungsschild des Geréates entspricht
(nur bei den mit dem Propan-Butan-Gas versorgten Herden).

 Die Backofentiir 6ffnen

 Den Drehknopf zur Steuerung des Backofenbrenners eindriicken (Bild 1, Pos. 4)

 Den Drehknopf umdrehen und eingedriickt in der Position des Pilotbrenners halten (Bild 15)

x ©
150

300

240 190

Bild 15. Die Einstellung des Drehknopfes, in der nur der Pilotrenner des Backofens mit Gas versorgt
wird.

 Den Knopf des Ziindapparats eindriicken (Bild 16), der sich auf der rechten Seite des Drehknopfes

der Backofensteuerung befindet (Bild1, Pos. 2), bis der Pilotbrenner angeziindet ist. Nach der Ziin-

dung des Pilotbrenners, den eingedriickten Drehknopf noch etwa 20 Sekunden eingedriickt halten.

b

Bild 16. Der Knopf des Ziindapparats des Backofenbrenners.

* Wenn aus irgendwelchen Griinden der Pilotbrenner nicht mit Hilfe des Ziindapparates angeziin-
det werden kann, kann man die Pilotflamme mit Hilfe eines Feuerzeugs anziinden. Nach dem We-
gschieben der Blende (Bild 17, Pos.1), das Feuerzeug in die Ofnung (Bild 17, Pos.2) etwa 8 cm tief
hineinschieben und den Knopf zur Auslsung des Zundfunkens dricken.

Die Blende der Offnung der manuellen Ziindungego

Bild 17. Manuelle Ziindung des Pilotbrenners des Backofens.
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 Den Drehknopf auf die gewiinschte Temperatur (gegen den Uhrzeigersinn) drehen und dann durch
die gffnung in der Platte der Backofenkammer nachpriifen, ob das Gas am Brenner angeziindet
wurde.

* Nach der Vergewiserung, dass der Brenner in Betrieb gesetzt wurde, die Tir schlieRen und etwa 15
Minuten warten, um die Verteilung der Temperatur in der Backofenkammer auszugleichen. Die Ein-
stellung der entsprechenden Zeit und Temperatur des Backens und Bratens in der Backofenkammer
wird individuellen Bedirfnissen iberlassen.

* Um den Backofen auszuschalten, den Drehknopf in die Position ,Brenner geschlossen” (Bild 14) (im
Uhrzeigersinn) umgedrehen.

.
@)
A%

u
Ofenlichttaste

Um das Ofenlicht einzuschalten, driicken Sie die Taste 3 (Abb. 1) auf der linken Seite des Ofensteuerknopfs.
Driicken Sie die Taste erneut, um die Beleuchtung auszuschalten.

ACHTUNG! Das Gerat darf nicht an anderen Platz verstellt werden, wenn:

* das Gerit an die Gasflasche oder an die Gasinstallation angeschlossen ist (den Anschluss/
die Deinstallation des Herdes von der Gasquelle darf nur eine Person durchfiihren, die zur Au-
siibung von Installationsdiensten berechtigt ist)

¢ und wenn die Oberflache des Gerates nicht abgekiihlt ist

» sowie wenn auf dem Herd, im Backofen oder im Schrank sich irgendwelche Topfe befinden

5. WARTUNG UND REINIGUNG

Vor dem Beginn irgendwelcher Wartungsarbeiten, alle Brenner mit Hilfe der Drehknopfe ausschalten,
und im Falle der Nutzung des Propan-Butan-Gases, auch das Ventil an der Gasflasche schlie3en.

Téagliche Wartung besteht in dem Abnehmen des Geschirrs von dem Geréat und im Waschen der Ele-
mente des Herdes mit Hilfe eines mit Geschirrspilmittel-Wasser befeuchteten Tuches und dann im
Trockenwischen. Nach dem Beenden der Arbeiten sicherstellen, ob die Elemente des Brenners richtig
aufgesetzt wurden. Die Elemente des Brenners missen immer trocken sein. Wasserteilchen kdnnen
den Gaszugang sperren und ein schlechtes Brennen des Brenners verursachen

VAR

Einmal im Monat sollte man priifen, ob der Zustand der Gasinstallation des Gerates richtig ist (der
Zustand der Drehknopfe, der Brenner, der Gasaustrittssicherungen u.&.).

Einmal im Jahr sollte man Einmal im Jahr sollte vom Service der Grad der Abnutzung des Gerates
gepriift werden und eventuelle Fehlfunktionen seiner Elemente und Teile entdeckt werden.

Im Falle der Entdeckung irgendwelchen Ausfalls sollte dieser einem qualifizierten technischen Service
gemeldet werden, um Hilfe bei seiner Behebung zu erlangen.

Die einmal im Monat, jéhrlich durchgefiihrten Kontrollen und Reparaturen des Gerétes dirfen au-
sschlieBlich durch das qualifizierte technische Personal (technischen Service) durchgefiihrt werden
6. ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgemafBe Vorgehensweise mit verbrauchten

elektrischen und elektronischen Geraten.

* Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschift, wo das neue Gerat gekauft wird, zuriickgelas-
sen werden. Jedes Geschéft ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Gerat kostenlos entgegenzune-
hmen, soweit ein neues Geréat derselben Art und in derselben Menge gekauft wird. Der Kaufer ist
lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerat auf eigene Kosten zum Geschéft zu bringen.

* Das alte Gerit sollte zu einem entsprechenden Sammelpunkt gebracht werden. Informationen
iber die sich in Ihrer unmittelbarer Umgebung befindenden Punkte finden Sie auf der Internetseite

-30-




oder Informationstafel Ihrer Gemeinde.

Elektrische und elektronische Gerate konnen auch an Servicestellen zuriickgelassen werden. Sol-

Ite eine Reparatur wirtschaftlich nicht nachvollziehbar oder technisch unmdoglich sein, ist der Servi-
cedienst dazu verpflichtet, das Geréat kostenlos entgegenzunehmen.

Sie konnen verbrauchte Gerate auch bequem von Zuhause aus iibergeben. Sollten Sie keine Zeit

oder keine Mdglichkeit haben, Ihr Gerat zum entsprechenden Sammelpunkt zu bringen, kdnnen Sie
sich diesbeziiglich an eine spezialisierte Dienstleistungsfirma wenden und die Abholung arrangie-
ren.
Achtung! Verbrauchte Gerate diirfen nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden. Dafiir
drohen hohe Geldstrafen.

Das am Gerat angebrachte oder in den Gerateunterlagen auftretende Symbol bedeutet,
dass nach dem Ablauf der Nutzungsdauer das Gerét nicht in den Hausabfall gehort.
Aus diesem Grund muss es an einen Ort gebracht werden, wo es vorschriftsmaRig de-
poniert oder wiederverwertet wird.

7. GARANTIE
Unter Haftung des Verkaufers versteht man die Garantie- und Gewahrleistungshaftung.
Die Schéaden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. Keinem Ga-
rantiewechsel unterliegen folgende Elemente: Gliihbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein be-
schadigte Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgemal abgenutzt werden z.B.: Brenner,

liegen auch Bauelemente, die infolge fehlerhafter Bedienung beschadigt wurden.

Gummidichtungen und jegliche mechanisch beschédigten Elemente. Keinem Garantiewechsel unter- E

Selbstreparatur und Beseitigung der Garantieplombe haben den Verlust der Garantie zur Folge.
8. INSTALLATION - DER FUR DEN INSTALLATEUR BESTIMMTE TEIL
8.1. Technische Daten des Gerétes
Die Herde kénnen an die Versorgung mit folgenden Gas-Brennstoffen bei den festgelegten Drucken
angepasst werden.

2E - Gasgruppe 2 Gruppe E (20mbar) — methanreiches Erdgas (G20)
2H -Gasfamilie 2 Gruppe H (20mbar) - methanreiches Erdgas (G20)
2K -Gasfamilie 2 Gruppe (25mbar) - stickstoffreiches Erdgas (G25.3)
2Lw -Gasfamilie 2 Gruppe L (20mbar) - stickstoffreiches Erdgas (G27)
2E+ -Gasfamilie 2 Gruppe E/L (20mbar) - Erdgas/stickstoffreiches Erdgas (G20<>G25)
3B/P -Gasfamilie 3 Gruppe B/P (30mbar) - Propan-Butan-Gas (G30)
3B/P -Gasfamilie 3 Gruppe B/P (37mbar) - Propan-Butan-Gas (G30)
3P -Gasfamilie 3 Gruppe P (37mbar) - Propangas (G31)
3B/P -Gasfamilie 3 Gruppe B/P (50mbar) - Propan-Butan-Gas (G30)
3P -Gasfamilie 3 Gruppe P (50mbar) - Propangas (G31)
Die Aufstellung der Arten der Gas-Brennstoffe und Versorgungsdrucke der Gasgerate in den von
dieser Anleitung erfassten Landern
o Gas
< 2E+
. v o 2lw 2K (G20 2E | 2H | 2H |3B/P|3B/P|3B/P| 3P | 3P | 3P
Bestimmun- © = (G27)](G25,3) (G20)|(G20)|(G20)|(G30)|(G30)|(G30)|(G31)|(G31)|(G31)
gs-Land 3 S <>G25)
% Druck (mbar)
a G20
20 25 <3625 20 | 20 25 30 37 50 30 37 50
II2ELw3B/
PL pp X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, SE, FI 112H3B/P X X
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CY, CH, CZ,
ES, GB, GR, IE,
IT.LT, LV, PT, I12H3+ X X X
SI, SK
DE 112E3B/PP X X
AT, CH 112H3B/PP X X
BE, FR 112E+3+ X X X X
NL 112EK3B/P X X X
HU 112H3B/P X X
8.2. Die Charakteristik der Brenner
Die Warmeleistung des Brenners: 3,5 kW / thermischer Wirkungsgrad: >50%
Gasart Nenndruck (mbar) Durchmesser der Schéatzungsweiser
Diise (mm) Gasverbrauch
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m%/h
2K (G25,3) 25 1,40 0,42m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,35 0,41 m3/h
Erdgas
2E (G20) 20 1,35 0,36m°%/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m3/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Fliissiqqas 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
99 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
Die Warmeleistung des Brenners: 5 kW / thermischer Wirkungsgrad: >50%
Gasart Nenndruck (mbar) Durchmesser der Schéatzungsweiser
Diise (mm) Gasverbrauch
2Lw (G27) 20 1,85 0,58M%/h
2K (G25,3) 25 1,70 O,6Om3/h
2E+ (G20¢>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Erdgas
2E (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m%/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Flissiagas 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
ad 3P (G31) 37 110 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
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Die Warmeleistung des Brenners: 7 kW / thermischer Wirkungsgrad: >50%

Durchmesser der

Schéatzungsweiser

Gasart Nenndruck (mbar) Diise (mm) Gasverbrauch
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m%/h
2K (G25,3) 25 2,00 0,84m3/h

2E+ (G20<>G25) 20-25 1,90 0,81m3/h
Erdgas
2E (G20) 20 1,90 0,73m%/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m%/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m%/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P ]
(G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Fliissiggas 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h

Die Warmeleistung des Brenners: 9 kW /

thermischer Wirkungsgrad: >50%

Durchmesser der

Schéatzungsweiser

Gasart Nenndruck (mbar) Diise (mm) Gasverbrauch
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m3/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 2,25 1,04m3/h
Erdgas
2E (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m3/h
3B/P (G30) 30 1,40 0,77kg/h
3(B/P)P ]
(630/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Flissiggas 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Die Warmeleistung des Pilotbrenners: 140W
Durchmesser Durchmesser der
Gasart Nenndruck (mbar) - Diise fiir den Backofen
der Diise (mm)
(mm)

2Lw (G27) 20 0,40 0,41

2E+ (G20<>G25) 20-25 0,40 0,41

Erdaas 2K (G25,3) 25 0,40 0,41

9 2E (G20) 20 0,40 0,41

2H (G20) 20 0,40 0,41

2H (G20) 25 0,40 0,41
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3B/P (G30) 30 0,20 0,25

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20 0,25

Fltissiggas 3B/P (G30) 37 0,20 025
3P (G31) 37 0,20 0,25

3B/P (G30) 50 0,20 025

3P (G31) 50 0,20 0,25

Die Warmeleistung des Brenners des Backofens : 5 kW / thermischer Wirkungsgrad: >50%

Durchmesser der

Schéatzungsweiser

Gasart Nenndruck (mbar) Diise (mm) Gasverbrauch
2Lw (G27) 20 1,85 0,58M3/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m3/h

2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Erdgas

2E (G20) 20 1,65 0,52m%/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m°/h
2H (G20) 25 1,60 0,52m°/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Flissiqaas |—38/P(630) 37 1,05 0,39kg/h
99 3P (G31) 37 110 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h

Bypass-Diise fiir das thermostatische Ventil des Backofens

Durchmesser der

Gasart Nenndruck (mbar) Diise (mm)
2Lw (G27) 20 O**
2K (G25,3) 25 0%
Erdgas 2E+ (G20<>G25) 20-25 0*
2E (G20) 20 0*
2H (G20) 20 o
2H (G20) 25 o
3B/P (G30) 30 0,70
(%(562 .T ) 28-30/37 0,70
Fliissiggas | 3B/P (G30) 37 0,60
3P (G31) 37 0,60
3B/P (G30) 50 0,58
3P (G31) 50 0,58

(*) Den Bypass einschrauben, bis sich Widerstand regt, dann % Umdrehung abschrauben

(**) Den Bypass einschrauben, bis sich Widerstand regt, dann % Umdrehung abschrauben und zu-

satzlich 1/8 Umdrehung abschrauben
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Anbringen der Abdeckung des Brenners

.Wérmele— Anbringen Der Gasdruck
istung des Luftabdeckung Gasart (mbar)
Benners (kW) (mm)
9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
50 H=14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
50 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9,0 H=12 G25.3 25
7,0 H=8 G25.3 25
5,0 H=8 G25.3 25
3,5 H=10 G25.3 25
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
5,0 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H=20 G30/31 30
5,0 H=20 G30/31 30
3,5 H =20 G30/31 30
9,0 H=21 G30/31 37
7,0 H=19 G30/31 37
50 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/31 37
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
50 H=16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/31 50
Anbringen der Abdeckung des Ofenbrenners
Warmele- .
istung des ,LAnbnngen Der Gasdruck
Ofenbrenners uftabdeckung Gasart (mbar)
(mm) ] 4
(kW) i
5,0 H=2 G27 20 T
5,0 H=0 G25.3 25
5,0 H=2 G20 25
5,0 H=3 G20 20
50 H=7 G30/31 30
5,0 H=5 G30/31 37
5,0 H=3 G30/31 50
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8.3. Installation
Der Herd kann an die Gasinstallation oder an die Gasflasche nur durch eine Person angeschlos-
sen werden, die iiber eine Berechtigung fiir die Durchfiihrung von Installationediensten verfiigt. Die
Umstellung des Herdes auf eine andere Gasart muss ein authorisierter Installateur durchfiihren.

* Nach dem Auspacken sollte tiberpriift werden, ob das Gerét keine sichtbaren Schaden hat. Wenn
das Gerat wahrend des Transports beschi- digt wurde, so darf es nicht angeschlossen werden!

* Vor der ersten Inbetriebsetzung sollte die Schutzfolie von dem Gerat entfernt werden. Die AulRen-
flaichen mit einem feuchten Tuch mit Fettldsemittel abwaschen und dann trocknen. Keine Mittel
benutzen, die die Oberflache zerkratzen kénnten.

* Die Rdume, in denen die Installation der Gasgeréte vorgesehen ist miissen zwingend die Installa-
tionsvorschriften des Landes erfiillen, in dem das Gerat installiert wird.

 Der Herd sollte in einem gut geliifteten Raum aufgestellt werden. Man sollte fiir einen freien Luftzu-

fluss zum Herd sorgen (dies ist im Prozess der Gasverbrennung erforderlich) sowie auch fiir eine

sichere Ableitung der Abgase (den Herd nicht in die Nischen stellen, nicht von den Seiten mit hohen

Geraten/Schrénke u.a. verstellen). Beim Aufstellen des Herdes an der Raumwand sollte der mini-

male Abstand der folgende sein:

Von einer nicht brennbaren Wand je nach der Aufstellmdglichkeit,

Von der geschiitzten brennbaren Wand, d.i. der Wand aus leicht brennbaren Materialien, die aber

verputzt oder auf dhnliche Weise abgesichert ist — nicht weniger als 30cm

e Von eimlar brennbaren, nicht geschiitzten Wand, d.i. Wand aus Holz oder anderen leicht brennbaren
Materialien

* Die an die Verbrennung des Propan-Butan-Gases angepassten Herde kdnnen nicht unterhalb
der Ebene des Grundes (z.B. im Keller) installiert werden.

¢ Die Temperatur der Rdume, in denen die Flaschen montiert werden darf nicht 35°C {iberschre-
iten. Bei Bedarf kann der Herd mit Hilfe der verstellbaren FiiRe wie auf dem Bild 18 ausnivel-
liert werden (der Bereich fiir die Verstellung -20 bis 40mm)

Bild 18. Ausnivellieren des Gerates
a. Bei Geraten, die an die Propan-Butan-Gasflasche angeschlossen sind:

« Die Flaschen sollen in einer Entfernung von mindestens 1,5m von den die warmeausstrahlenden
Geréten angebracht werden (z.B. Heizkdrper, Ofen u.4.) mit Ausnahme der Varianten mit Flaschen-
schranken. Achtung: Wenn das Gerét ein Fach fiir die Gasflasche hat, so sollte dieses Fach so pro-
jektiert werden, dass darin nur eine Flasche mit dem maximalen Gewicht von 20kg untergebracht
werden kann. In solchem Fall (das Gasgeréat mit der Flasche im Schrank) darf die vollstdndige War-
mebelastung des Gerates nicht 12kW Ubersteigen.

Die Flaschen nicht in der Nahe von anderen Geraten anbringen, die Funken verursachen.
Dti)e Flﬁschen in senkrechter Position anbringen und vor Schlagen, Umkippen, zufélligem Umstellen
absichern.
Der Flissiggas-Herd sollte an eine biegsame Leitung (Leitung fiir den Propan-Butan-Gas, die das
Sicherheitszeichen ,B” besitzt), unter der Vermittlung eines nahtlosen Stahlrohrs von einer Minde-
stlange von 50cm angeschlossen werden.
Die Leitung sollte an den beiden Enden durch Klemmbénder vor dem Abrutschen abgesichert wer-
den Die Lange der Leitung darf nicht kleiner als 1,2 Ifm und nicht gréRer als 3,0 m sein.
Die Flasche mit dem Propan-Butan-Gas (B/P) sollte mit einem Druckreduzierventil ausgestattet sein
Der Druck am Ausgang des Reduzierventils sollte dem Druck auf dem Leistungsschild entsprechen
b. Bei Geraten die an die Erdgas-Installation angeschlossen sind:
 Erdgas-Herde (2E; 2H; 2LW; 2L) sollten an die Gasinstallation innerhalb des Hauses auf steife Weise
oder mit Hilfe der elastischen Metallleitungen, die das aktuelle Sicherheitszeichen besitzen ange-
schlossen werden. Der Herd hat Gasanschliisse mit dem Gewinde R %" (Bild 19 Pos.2).
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Elemente des hinteren Panels:
1. Leistungsschild
2. Gasanschliisse

3. Klemmkasten

Bild 19. Die Ansicht des Gerates von hinten.

c. Die Umstellung des Herdes auf eine andere Gasart fiir die Oberflaichenbrenner besteht in:

* Dem Austausch der Diisen in den Gasbrennern — die Durchmesser der Diisen fiir den entsprechen-

den Gas sind in den Tabellen im Teil ,Charakteristik der Brenner” angegeben

* Einer entsprechenden Einstellung der Aluminiumhiilse im Brennergehduse- man sollte die Befesti-

gungsschraube an der Hiilse abschrauben und sie aus dem Gehaduse heraus- oder in es hineinschie-
ben, bis zur Position, die der Tabelle ,Einstellung der Blende des Brenners” entspricht

* Der Regulierung des Mindestzuflusses am Steuerhahn — man sollte die Befestigungsschraube ne-

ben dem Hahn so ab- oder zuschrauben, dass man den Gaszufluss von einer solcher Stérke ein-
stellt, dass die Flamme bei der Anderung der Position des Drehknopfes von dem vollen bis zum
minimalen Zufluss nicht erlischt.

¢ In der Regulierung des Gaszuflusses am Pilotbrenner E

1. Wenn man den Herd von dem Erdgas auf das Propan- oder Propan-Butan-Gas umstellt, sollte man
die Dichtschraube abschrauben, die sich unten am Pilotbrenner befindet und als nachstes die
Dise des Pilotbrenners mit der Eigenschaft 40 abschrauben und die Diise mit der Eigenschaft 20
anschrauben, bis sich ein Widerstand regt. (Fir das Propan- und Propan-Butan-Gas wird dieselbe
Schraube verwendet). Als ndchstes schraubt man die Dichtschraube an. (Bld 10 Pos. 5). Man ziin-
det den Pilotbrenner an. Die Flamme sollte das Thermoelement erwarmen und mit heller Flamme
brennen. Wenn es nicht so ist, sollte die Luftzufuhr mit Hilfe der Abdeckung, die sich im oberen Teil
des Pilotbrenners befindet reguliert werden.

2. wenn man den Herd von dem Propan oder Propan-Butan-Gas auf das Erdgas umstellt, geht man
so vor wie in Punkt ,a” mit dem Unterschied, dass man die Diise des Kontrollbrenners mit der
Eigenschaft 20 abschraubt und die Diise mit dem Kennzeichen 40 anschraubt, bis sich ein Wider-
stand regt

. Krone des Brenners

. Gehduse des Brenners
. Injektor mit Blende

. Pilotbrenner

. Dichtschraube

Bild 20. Der Bau des Brenners am Beispiel des Brenners 7kW
d. Die Umstellung des Herdes auf eine andere Gasart fiir den Backofenbrenner (Der Durchmesser
der Diisen fiir den entsprechenden Gas ist in den Tabellen im Teil ,8.2 Charakteristik der Bren-

ner” angegeben) und besteht in Folgendem:
* Austausch der Dise 1 (Bild 22) im Gasbrenner
* Austausch der Diise 4 (Bild 24) im Pilotbrenner (vorher sollte die Mutter 3 - Bild.22 abgeschraubt
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werden)
* In dem Austausch der Bypass-Diise im Gasventil
* Im Anlegen der Luftabdeckung (Bild 23)

Um die Diisen im Pilotbrenner und im Brenner auszutauschen sollte man die Backofentiir abnehmen
(Bild 21, Pos.3), aus dem Backofen die unteren Kammerplatten abnehmen (Bild 21, Pos.1) und als
nachstes die Blechschrauben abschrauben und die Abdeckung des Backofenbrenners abmontieren
(Bild 21, Pos.2). Nach dem Austausch der Diisen sollte man Uberpriifen, ob an dem Gewinde der Diise
1 und der Mutter 3 kein Gas austritt

1. Die unteren Platten der Backofenkam-
mer
2. Die Frontabdeckung des Backofenbren-

3. Backofentiir

1. Dise des Backofenbren-
ners

2. Mutter

3. Diise des Pilotbrenners

Bild 23. Die Luftabdeckung des Backofenbrenners (1-besteht aus Bild 24
zwei mit Schrauben zusammengeschraubten Blechen)
Achtung! Nach der Umstellung des Herdes auf eine andere Gasart sollten die den Diisen beigefiig-
ten Aufkleber, die die Gasart bezeichnen an den Leistungsschild und die Garantiekarte aufgeklebt

werden.
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Beispiel:

Der Herd fiir die Verbrennung des Propan-Butan-Gases wird auf die Verbrennung des Erdgases umge-
stellt. Nach der Beendung der Umstellung klebt man die den Diisen beigefiigten Aufkleber G20 2E
(20mbar) auf den Leistungsschild auf (Bild 19, Pos. 1, Bild 25), das sich am Herd und auf der Garan-
tiekarte befindet

1. Geratemodell
2. Katalog-Code
3. Seriennummer — Herstellungsjahr
4. Schutzart
Model mk.a.a SIN 9 5. Reingewicht
[S’::lgast Radon; Sp‘fc'c. o @s,s,mu%rzd * WN102456 P647363/20194 9

03-736 Warszawa Elektrischer Teil
400E v 50n Hz 7.3akw ZOOBkg |Pz4m 6. Spannung

IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI 7. Frequenz
° PL GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE HU DE NO-RO-SE AT-CH 8 Elek-trlsche Lelstu ng
Kat. q 12ELW3P(B/P) 112H3+ 2643+ | II2H3B/P | II2E3B/P | 1I2H3B/P  |II2H3B/P J . .
Pn (mbar/hPa) | 20,2037:37 20;28-30/37 20/25; 2530 20;50 2030 20,50 ! Der GaSteII
28-30/37 0. Land

@ 10. Kategorie
c €19 Ty G20262HY) 385 |m*h  G3oizmpy) 288 |Kg/h | 11. Versgrgungsdruck
wso 102365 [kW G272Lw) | 471 |m/h  G31(3P) Kg/h | 12. Typ
PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET 13. Nominale Wérmebglastung
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU 14. Gasverbrauch abhang|g von der
Art des Versorgungsgases
15. Gas/Druck angepasstes Gerat

Bild 25. Beispielhaftes Leistungsschild
8.4. Die Regeln des Anschlusses an das Stromnetz:
* Es sollte gepriift werden, ob die Spannung im Stromnetz der auf dem Leistungsschild des Gerates
angegebenen Spannung entspricht (Bild 19 Pos. 1)
* Um das Geréat an das Stromnetz anzuschlie3en, sollte der Stromkabel an den Klemmkasten, der sich
auf der hinteren Seite des Gerétes befindet (Bild 19 Pos.3), angeschlossen werden. Der Stromkabel

samt dem Stecker ist KEIN TEIL des Sets und muss gekauft werden.

Das Gerat muss unbedingt mit Hilfe einer Aquipotential-Schraube, die sich hinten am Gerét befindet
an eine Einrichtung zum Potentialausgleich angeschlossen werden. Sie ist mit folgendem Symbol

markiert:

Um das Gerat an die Einrichtung zum Potentialausgleich anzuschlieBen sollte man:
* Die Mutter von der Schraube abschrauben
» Die Aquipotential-Leitung einsetzen
* Die Mutter daran festschrauben

 Das zweite Ende der Aquipotential-Leitung sollte an die (Potential-) Ausgleichsschiene angeschlos-
sen werden.

Bild 26. Der Anschluss des Gerates an die Einrichtung zum Potentialausgleich
Das Stromkabel sollte ein biegsames, 6lbestandiges Kabel mit der Erdungsader und mit einer Poly-
chloropren-Hiille sein — es kann durch den Hersteller vorbereitet werden und ist direkt bei ihm oder in
den speziellen Reparaturbetrieben erhaltlich!




PE - Schutzleitung (gelb-griin)

L1 N - Nullleiter (blau)
T L1 - Phasenleitung (die restlichen Farben)

Bild 27. Anschluss des Gerates an die elektrische Installation.

* Der Anschluss des Gerates an das Stromnetz kann nur durch eine Person mit entsprechender Zu-
lassung im Bereich der Elektrik durchgefiihrt werden.

» Das Gerét sollte an eine Steckdose mit einer Stromversorgung von 230 V 50 Hz, die mit einem Au-
sschalter mit Fehlerstromschutz Tn=30 mA ausgestattet ist, mit Hilfe des Steckers oder unmittelbar
an die Stromversorgungsinstallation angeschlossen werden.piekarnika

9. ELEKTRISCHER SCHALTPLAN

3

1

| |
L T 1
H . ! ' —— 1. Impulstaste
Lol /2. Funkengenerator
e / 3. Elektrode

J:_ T 4. Ofenbeleuch-
—% o—— tungsschalter
5 = 5. Ofenbeleuchtungslampe
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Thank you for purchasing our product. Please read this user manual carefully before the first use of
the product. It is forbidden to copy this manual without the manufacturer’'s consent. Photographs and
figures are available for information purposes only and they may differ from the unit purchased.

ATTENTION: Keep this manual in a safe place, where it can be accessed by personnel. The manufac-
turer reserves the right to change the technical parameters of units without the prior notice.

Not adhering to these instructions may result in a health risk.

1. SAFETY INSTRUCTIONS

* The premises for the installation of gas appliances must comply with the guidelines of the natio-
nal legislation in the particular country. If the appliance is to be installed in another country, the
national regulations must be observed during installation.
Attention! If the unit has been damaged during transport, do not connect it!
The connection of the stove to the gas system or LPG cylinder and its adjustment must be carried
out by an authorized gas appliance installer who holds a valid certificate of qualification for the
operation of power equipment and power systems.
It is not permitted to connect the stove to the gas installation or to the LPG cylinder on one’s own or
to make any repairs, under the pain of losing the warranty rights.
Improper handling and use may result in serious damage to the unit or personal injury.
The packaging materials are suitable for use as secondary raw materials.
Read the instructions for use and safety instructions carefully before the start-up of the stove.
The unit is designed for the gas and pressure indicated on the nameplate.
The manufacturer reserves the right to make changes in order to upgrade the unit and constantly
improve its quality without prior notice. However, these changes will not cause any difficulties for
users.
The unit may only be used for the purpose for which it was designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by improper handling or use of the unit.
Should the unit fall into water or be submerged inadvertently, please disconnect the unit immedia-
tely and have it checked by a specialist.
Never open the unit on your own.
Stoves are products that do not contain materials hazardous to the environment.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the unit. In particular hot top
burners, grates and hot liquid dishes can cause burns to children.
Do not open the cock on the gas connection or the cylinder valve without first checking that all the
cocks are closed.
Do not allow the burners to be flooded or impure. Clean and dry immediately after cooling.
Do not place the dishes directly on the burners.
Do not hit the knobs or burners.
Modifying or repairing the stove by persons, who are not professionally trained is forbidden.
It ishforr]bid(cjien to open the cocks of the stove without having a lit match or an appropriate appliance
in the hand.
It is forbidden to extinguish the burner flame by blowing.
Willful converting the stove to another type of gas, moving it to another place or changing the power
supply system is forbidden. This can be done by an authorized installer.
Do not allow young children or persons not acquainted with the instructions to use the stove.
IN CASE OF THE GAS LEAK, IT IS FORBIDDEN TO: light matches, smoke cigarettes, switch on/off
electrical consumers (buzzer or light switch) or use any other electrical or mechanical devices that
generate electrical or surge sparks.
In this case:

« disconnect the device from the mains

* immediately close the gas cylinder valve or the gas shut-off tap and ventilate the room, then

call a person authorized to remove the cause

For additional safety, gas detectors can be installed in the room.
In the event of ignition of gas from a leaking system, the gas supply should be immediately shut off
by means of the shut-off valve.
If gas from the leaking valve of gas cylinder ignites, place a wet blanket on the cylinder and close the
valve of the cylinder to cool it down.
Do not insert any objects into the vents of the unit’s casing.
If the unit is dropped or otherwise damaged, please have it checked and repaired by a specialist
repair facility before continuing to use.
When cooled, move the bottle into the open air. Re-use of the damaged cylinder is forbidden.
If the kitchen is not in use for several days, close the main valve of the gas system when using the
gas cylinder after each use.
The use of a gas-powered cooking and baking appliance releases fumes from the combustion of
gas and from the heat and moisture in the room in which it is installed. Make sure that the kitchen is
well ventilated; keep natural ventilation open or install mechanical vents (the hood with mechanical
exhauster).
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Long-term intensive use of the gas appliance may require additional ventilation, such as opening
a window, or more effective ventilation, i.e. increasing the efficiency of mechanical ventilation if
applied.

Never repair the unit on your own, as this may result in a health risk.

It is not permitted to make any repairs on one’s own, under pain of losing warranty rights.

* When actuating the oven burner, observe its ignition through the sight glass. The flame should ap-

pear on the entire burner within 10 seconds and should not break off. If this is not the case, close
the cock and call the service.

Do not bring your face close to the oven when opening the door, especially if the oven is set up for
high temperatures (possibility of burns).

Check the operation of the unit during its use.

The unit must not be used by minors, persons with physical or mental impairments, persons with
reduced mobility, or persons without appropriate experience and knowledge of the proper use of
the unit. The above mentioned persons may only operate the unit under the supervision of a person
responsible for safety.

It is not permitted to pour water over the grates, burners or the entire unit.

Place and remove pots from the grate using heat-resistant gloves.

Direct placing on the oven rack is not permitted.

Switch off the unit before closing the gas supply valve.

2. HEALTH AND SAFETY PRECAUTIONS
To ensure safe operation, the following safety instructions must be observed:

Personnel using the unit must be trained in terms of safe use of the unit in accordance with the
information contained in this manual, as well as in terms of the basic principles of using gas ap-
pliances and safety at the workplace. In this respect, initial (before the start-up by an employee) and
periodical training must be given to the personnel handling the unit.

Do not leave the unit in operation unattended. Before carrying out any maintenance work, make sure
that all burners are switched off and that the gas supply of the unit is cut off.

It is not permitted to switch the unit on if any heating element and/or pilot element has been dama-
ged. Before the start-up, ensure that the unit is operational and has been prepared for operation in
accordance with this manual.

DIO nczjt open the outlet valve on the gas system without first checking that the unit's gas valve is
closed.

Do not open the cock without having in thehand a lighted match or any other appliance to ignite the

gas.
* Do not place the dishes directly on the burners (use the grate as shown in Fig. 1).

Do not use any dishes other than those intended for warming up. Use of inappropriate dishes (e.g.
plastic) may result in fire hazards.

The weight of the dish, together with its contents, which are placed on a single grate (Fig. 1, item 3)
must not exceed 100 kg.

It is forbidden to pour water over gas burners, especially when they are heated. Also avoid spilling
the contents of the pots onto the unit (e.g. by boiling the contents uncontrollably). Failure to do so
may result in dangerous situations for the user and damage to the unit itself.

During operation, the unit is heating - care should be taken to avoid the possibility of scalding when
it comes into contact with its surface. After turning the unit off, the temperature drops slowly. Make
sure the unit is cooled down to a safe temperature before transporting or carrying out any mainte-
nance actions.

Use protective gloves to remove hot covers and pots.

Disconnect the device from the mains during cleaning and maintenance.

Do not steam clean the device or wash it under running water.

An)y repairs to the unit may only be carried out by the qualified technical personnel (technical servi-
ce).

Gently open and close the oven and the cabinet (if equipped) by holding the door with the handle. Be
careful of pinching your hand or any object you are holding.

2.1. Intended use of the unit

Professional stoves are made of stainless steel. They are equipped with high-performance heating
burners, smooth gas regulation, adjustable feet, the heat-resistant grate. Liquid gas regulators allow for
comfortable and economical use of the heating burners, and this is why stoves are cut out for cooking,
baking and frying in modern kitchen facilities. They are perfect for all facilities, where it is necessary
to prepare a large number of meals (catering facilities such as canteens, nursing homes, hotels, etc.).
These operating instructions apply to gas stoves equipped with high-power burners, with the flame
stabilization meeting standards in line with EN 203-1:2014-05; PN-EN 203-2-1:2015-04; PN-EN 203-2-
2:2010; PN-EN 437+A1:2012
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2.2. Characteristics of construction of the unit

Gas stoves of the KG series are manufactured in versions equipped with two, four or six burners.
They have a casing body and a removable bowl located under the burner, made of stainless steel, and
high-power gas burners with flame stabilization. The applied gas cocks enable gas transmission to the
control (pilot) burner and to the main burner. The main burner will not be actuated if the control burner
(pilot) is not in operation and the gas leak detector is not heated. In the event of a temporary fadeaway
of flame, the gas leak detector will cut off the gas supply to the burner. The amount of gas flowing into
the main burner is regulated by a gas cock, which enables the burner to obtain a flame in the range of:
from full flame (full power) to minimum flame.

Stoves are equipped with a grate made of cast iron. They are equipped with a connecting end with
R1/2 thread. Each grate over the burner can be loaded with a maximum of 100 kg of cookware
3. TECHNICAL DATA

3.1. Adjustable stove

Unit's equipment (page 2): 1 - pilot panel, 2 - pilot knob, 3 - Grate

Stove Dimensions Burners installed to the Location of Total power
model [mm] stove [kW] burners [kw]
9705110
35+5 8,5
9705130 | 400x700x250 Figure 5
9705210 | (Figure 2a) 3547 105
9705230 ’ '
9706110
+ +
9706130 35+2x5+7 20,5
9706210 | 800x700x250 ;
9706230 (Figure 3a) 35+5+2x7 Figure 6 22,5
9706310
2x5+2x7 24
9706330 Xorex
9707110 35+3x5+2x7 32,5
9707130 | 1200x700x250 ' Figure 7 '
9707210 (Figure 4a)
2 2x7+9
9707230 35+2x5+2x7+ 36,5

= =
9705130, 9705110 9705230, 9705210
Figure 5. Location of burners in the two-burner stove (schematically)

1® @

= = = =
9706110, 9706130 9706210, 9706230 9706310, 9706330

Figure 6. Location of burners in the four-burner stove (schematically)
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= = =
9707110, 9707130 9707210, 9707230
Figure 7. Location of burners in the six-burner stove (schematically)
3.2. Gas stove with gas oven
Unit's equipment (page 2): 1 - pilot panel, 2 - Oven gas lighter button, 3 - Oven light button, 4 - Oven

burner pilot knob, 5 - pilot knobs of stove top burners, 6 - Burners, 7 - Oven door, 8 - Cabinet door
(models 9711110,9711130, 9711210, 9711230)

Technical data of the stove (top) burners

1® G

Stove Dimensions | Number of Burners installed to Location of | Total power

model [mm] burners the stove [kW] burners [kw]
2710110 35+2x5+7 20,5
9710130 ’ '

9710210 | 800x700x850
9710230 Figure 2

9710310
9710330
9711110 35+3x5+2x7 325
9711130 _|1200x700x850 6 Figure 9
9711210 Figure 3 35+2x5+2x7+9 36,5
9711230

4 35+5+2x7 Figure 8 22,5

2x5+2x7 24

Technical data of oven

Stove Dimensions of Type of Grate size [mm] Power of oven burner
model oven [mm] guides [kw]

9710110
9710130
9710210
9710230
9710310
9710330
9711110
9711130
9711210
9711230

660x545x285 GN 2/1 650x530

1060x545x285 GN 2/1 1050x530

Attention! All stoves are equipped with the gas leak protection.
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9710110, 9710130 9710210, 9710230 9710310, 9710330
Figure 8. Location of burners in the four-burner stove (schematically)
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9711110, 9711130 9711210, 9711230

T
Figure 9. Location of burners in the six-burner stove (schematically)

4. OPERATING INSTRUCTIONS

Before turning on the unit, make sure that it has been installed correctly and that its technical con-
dition allows for safe operation.
4.1. Stove
» Before using the stove, make sure that the upper parts of the burner (burner socket and flame ring)
are correctly positioned. The flame ring is fitted properly when the spring pin on the base surface of
the socket fits with the notch on the circumference of the flame ring. A different flame ring position
in relation to the socket is incorrect and will result in poor combustion of the gas at the burner.

1® &

* For the sake of rational energy consumption and proper combustion, it is advisable to use pots of
an appropriate diameter in relation to the heat load of the burner:
« for the 9 kW burner, use of pots with diameters from 42 cm and higher is recommended
e forthe 7 kW burner, use of pots with diameters from 38 cm to 46 cm is recommended
* for the 5 kW burner, using pots with diameters from 32 cm to 38 cm is recommended
e for 3.5 kW burner, using pots with diameters from 28 cm to 32 cm is recommended

The bottom should be suitably Concave bottom Bottom too small for this
larger for this burner burner
* Do not use any dishes other than those intended for warming up. Use of inappropriate dishes (e.g.
plastic ones) may result in fire hazards.
» Make sure that all the knobs of the unused burners are in the ,closed burner” position (Fig.10). pilot
knobs of stove burners are placed on the right side of the control panel (Fig.1, item 5).
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Figure 10. Setting a knob in the position, in which the gas supply to the burner is completely cut off.

* Open the valve for LPG cylinders equipped with the LPG reductant (only for LPG-powered stoves).
* Press the control knob of the selected burner while holding the lit match or the lighting appliance
(e.g. electric lighter) in your hand.

* Turn the knob to the ,pilot burner” position as shown in Fig. 11 (counterclockwise)

X °

6

Figure 11. Setting the knob when only the pilot burner is gas-powered.

* Ignite the gas via the ,pilot burner” with the previously prepared match or lighting appliance, and
press and hold the knob for about 20 seconds (the time it takes for the protection to come into E
effect

ATTENTION! When proceeding with ignition of the pilot burner, please remember that there is air in

the fitting, which must be displaced by the incoming gas from the supply system. When the gas has

filled the entire stove fitting, the unit actuates.

Turn the knob (counterclockwise) to the full-flame position (Fig. 12) in order to light the main burner

%Iit by the pilot burner). Then turn the knob further in the same direction to get an energy-saving
ame (Fig. 13). The main burner will not be actuated if the pilot burner does not light and heat the

gas leak detector. In the event of a temporary fadeaway of flame, the gas leak detector will cut off
the gas supply to the burner.

% o

Figure 12. Setting of the knob in which the burner operate at its maximum power.
o

Figure 13. Setting of the knob in which the burner operates at its minimum power.
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* If you temporarily do not use the burner, turn the pilot knob to the ,pilot burner” position (Fig. 11).
* When the burner is not longer in operation, close the gas supply by turning the pilot knob clockwise
to the ,closed” position (Fig. 10). Attention! When using LPG, before switching off the burner with

the knob the cylinder valve must be closed!

4.2. Oven
* Make sure that the oven pilot knob (Fig.1 item 4) is in the ,closed burner” position (Fig.14)
o

X
150
300
240 190

Figure 14. Setting of the knob in which the gas supply to the oven burner is completely cut off.
* Open the valve of the LPG cylinder equipped with a regulator having the output pressure acc. to the
unit's nameplate (only in case of LPG-powered stoves).

* Open the oven door
* Press the knob controlling the oven burner (Fig.1 item 4).
e Turn and hold the knob in the pilot burner posmon (Fig. 15).

o

Figure 15. Setting of the knob in which only the pilot burner of the oven is gas-powered.
* Press the lighter button placed (Fig.16) on the right side of the oven pilot knob (Fig.1 item 2) until the
pilot burner is lit. After switching on the burner, hold the pilot knob for approx. 20 seconds.

Figure 16. Lighter button of the oven burner.
* If for some reason you cannot light the pilot with a lighter, please light the pilot flame with a lighter.

After pushing the cap (Fig.17 item 1), the lighter should be inserted into the opening (Fig.17 item 2)
to the depth of approx. 8 cm, and the button should be pressed in order to trigger the ignition spark.

The cap of opening of manual lighting

Figure 17. Manual lighting of the oven’s pilot burner.
47 -



* Turn the pilot knob to the requested temperature (counterclockwise) and then check through the
opening in the oven chamber’s plate if the gas ignition on the burner takes place.
 After making sure that the burner is actuated, close the door and wait about 15 minutes to level the
temperature distribution in the oven chamber. The appropriate time and temperature for baking and
frying in the oven chamber can be determined individually.
* To turn off the oven, turn the knob clockwise to the ,closed burner” position (Fig. 14).
)

u

Oven light button

To turn on the oven light, press button 3 (fig. 1) on the left side of the oven control knob. To turn off the
lighting, press the button again.

ATTENTION! Do not move the unit when:

* the unit is connected to a gas cylinder or a gas installation (the kitchen may only be connected/

disconnected from the gas source by a person authorized to provide installation services)

* the surface of the unit is not cooled down

« there are any pots placed on the stove, in the oven or in the cabinet

5. MAINTENANCE AND CLEANING

Turn off all burners using the knobs before carrying out any maintenance actions and close the cylin-
der valve when using LPG.

Daily maintenance consists in removing all dishes from the unit and washing the stove elements with
a cloth wet in water with a detergent and then wiping them dry with a clean cloth. After completing the
work, check whether the burner elements have been installed properly. The components of the burner
must always be dry. Water particles can inhibit the gas flow and cause the burner to burn badly E

Check once a month whether the gas installation of the unit is in good condition (condition of knobs,
burners, gas leak protection, etc.)

The unit must be serviced once a year to check for wear and tear and to detect possible faults on
components and parts.

If any failure is detected, it must be reported to a specialist technical service for assistance in its
removal.

Monthly maintenance, annual servicing and repairs may only be carried out by qualified technical per-
sonnel (technical service).

6. DISPOSING OF USED EQUIPMENT

Information for users about the proper principles of disposal of waste electric and electronic equip-

ment

* Leave the old device in the store where you are buying a new device. Each store has an obligation
to take your old equipment free of charge if you buy new equipment of the same type and in the
same quantity. The only condition is to deliver the equipment to the store at your own expense.

* Take the used device to a collection point. You will find information about the nearest location on
the municipal website or bulletin board of the municipal office.

* Leave the device at the service point. If the repair of the device is uneconomical or impossible for
technical reasons, the service is obliged accept the device free of charge.

* Return used equipment without leaving your house. If you don’t have the time or ability to transport
your equipment to a collection point, you can use the services of specialized companies.

Remember! Do not dispose of used equipment along with household waste. This could cause high
fines.
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The symbol of the crossed-out waste bin on the product, its packaging or the instruc-

tion manual means that the product should not be disposed of to normal waste bins.

The user is obliged to hand over the used equipment to a designated collection point
B o proper processing.

7. WARRANTY

The seller shall be liable under the warranty or guarantee. Damage resulting from the formation of lime
scale deposits in the device are not subject to repair under the warranty.

Warranty exchange does not cover such elements as: light bulbs, rubber components, heating ele-
ments damaged by lime scale, screws and elements undergoing natural wear, e.g. rubber seals and all
kinds of mechanically damaged elements. Any damage of components resulting from improper use is
also excluded from the warranty.

The warranty is automatically voided in the event of a broken warranty seal or independent repairs.
8. INSTALLATION - SECTION ADDRESSED TO THE INSTALLER
8.1. Technical data of the unit
Stoves can be adjusted to supply the following fuel gases at specified pressures:
2E -Family 2 Group E (20mbar) - High-Methane Natural Gas (G20)
2H -Family 2 Group H (20mbar) - High-Methane Natural Gas (G20)
2K -Family 2 Group K (25mbar) - High Nitrogen Natural Gas (G25,3)
2Lw -Family 2 Group L (20mbar) - High Nitrogen Natural Gas (G27)
2E+ -Family 2 Group E/L (20mbar) - Natural Gas/High Nitrogen Natural Gas (G20<>G25)
3B/P -Family 3 Group B/P (30mbar) - Liquefied Petroleum Gas (LPG) (G30)
3B/P -Family 3 Group B/P  (37mbar) - Liquefied Petroleum Gas (LPG) (G30)
(
(

3P -Family Group 37mbar) - propane gas (G31)
3B/P -Family 3 Group B/P 50mbar) - Liquefied Petroleum Gas (LPG) (G30)
3P -Family 3 P group (50mbar) - propane gas (G31)
List of types of fuel gas and supply pressures for gas-powered appliances in the countries cove-
red by these instructions
Gas
2lw (égge 2K 2E 2H 2H |3B/P|3B/P|3B/P| 3P | 3P 3P
country_|C2tegory of| ©27)]] 425) (625,3)| (620) | (620) | (G20)| (G30) | (G30) | (G30) |(G31)|(G31)| (G31)
y 4
appliance Pressure (mbar)
20 Ség; 25 20 20 25 30 37 50 30 37 50
I1I2ELwW3B/
PL PP X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, | l12H3B/P X X
SE, FI
CY,CH, CZ,
IEESI'I('; ETGLF\{/ 11I2H3+ X X X
PT, SI, SK
DE II2E3B/PP X X X
AT, CH 112H3B/PP X X X
BE, FR 11I2E+3+ X X X X
NL I3B/P X X X
HU |12H3B/P X X
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8.2. Characteristics of burners

Thermal power of burner: 3,5 kW / Thermal efficiency: >50%
Nominal pressure | Nozzle diameter | Approximate gas con-
Type of gas (mbar) (mm) sumption
2Lw (G27) 20 1,55 0.41m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,35 0,41 m3/h
2K (G25,3) 25 14 0,42m%/h
Natural gas
2E (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m°/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m°/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Liquid qas 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
quiag 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
Thermal power of burner: 5 kW / Thermal efficiency: >50%
Tyvpe of qas Nominal pressure | Nozzle diameter | Approximate gas con-
ypeorg (mbar) (mm) sumption
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2K (G25,3) 25 17 0,60m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Natural gas
2E (G20) 20 1,65 0,52m%/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m%/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m°/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Liquid qas 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
auidg 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Thermal power of burner: 7 kW / Thermal efficiency: >50%
Tvoe of qas Nominal pressure | Nozzle diameter | Approximate gas con-
yP 9 (mbar) (mm) sumption
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m%/h
2K (G253) 25 2,00 0,84m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,90 0,81m°%/h
Natural gas
2E (G20) 20 1,90 0,73m%/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m%/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m%/h
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Thermal power of burner: 7 kW / Thermal efficiency: >50%

Nominal pressure

Nozzle diameter

Approximate gas con-

Type of gas (mbar) (mm) sumption
3B/P (G30) 30 125 0,55kg/h
(ggBo/ /P3)1P) 28-30/37 125 0,55/0,54kg/h
Liquid gas | _3B/P (G30) 37 120 0,55kg/h
3P (G31) 37 125 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 110 0,55kg/h
3P (G31) 50 120 0,54kg/h

Thermal power of burner: 9 kW / Thermal efficiency:

>50%

Nominal pressure

Nozzle diameter

Approximate gas con-

Type of gas (mbar) (mm) sumption
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m3/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m%/h

2E+ (G20<>G25) 20-25 2,25 1,04m3/h
Natural gas
2E (G20) 20 2,25 0,94m%/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m°/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m3/h
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
((35(380/ /P3)1P) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Liquid gas 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Thermal power of pilot burner: 140W
Type of gas Nominal pressure | Nozzle diameter Nozzle diameter of
(mbar) (mm) oven (mm)
2Lw (G27) 20 0,40 0,41
2E+ (G20<>G25) 20-25 0,40 0,41
Natural gas 2K (G25,3) 25 0,40 0,41
2E (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 25 0,40 0,41
3B/P (G30) 30 0,20 0,25
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20 0,25
Liquid gas 3B/P (G30) 37 0,20 0,25
3P (G31) 37 0,20 0,25
3B/P (G30) 50 0,20 0,25
3P (G31) 50 0,20 0,25
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Thermal power of burner the oven: 5 kW / Thermal efficiency: >50%

Type of gas Nominal pressure | Nozzle diameter Approximate.gas con-
(mbar) (mm) sumption
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m%/h
2E+ (G20<-G25) 20-25 1,65 0,58m?3/h
Natural gas
2E (G20) 20 1,65 0,52m°/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m°/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m>/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Liquid gas 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
"By-pass" nozzle for thermostatic valve of the oven
Type of gas Nominal pressure | Nozzle diameter
(mbar) (mm)
2Lw (G27) 20 Q**
2K (G25,3) 25 0*
Natural gas 2E+ (G20<->G25) 20-25 0*
2E (G20) 20 o*
2H (G20) 20 o*
2H (G20) 25 %
3B/P (G30) 30 0,70
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,70
Liquid gas 3B/P (G30) 37 0,60
3P (G31) 37 0,60
3B/P (G30) 50 0,58
3P (G31) 50 0,58

(*) Screw the by-pass in all the way, then unscrew by 1/4 turn.

(**) Screw the by-pass in all the way, then unscrew by 1/4 turn and additionally unscrew by 1/8 turn.
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Setting the burner shutter

Thermal ' ' Gas
power of Alignmentof air Type of
the burner shutter (mm) gas p(r;sbsaur;e
(kW)
9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
50 H=14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
50 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9,0 H=12 G25.3 25
7,0 H=8 G25.3 25
50 H=8 G25.3 25
3,5 H=10 G25.3 25
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
50 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H=20 G30/31 30
50 H=20 G30/31 30
3,5 H =20 G30/31 30
9,0 H=21 G30/31 37
7,0 H=19 G30/31 37
50 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/31 37
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
50 H=16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/31 50
Setting the oven burner shutter
Thermal Alignmentof
power of the - Gas pressu-
oven burner air shutter Type of gas re (mbar)
(kW) (mm) b
5,0 H=2 G27 20 .3:::::
5,0 H=0 G25.3 25
5,0 H=2 G20 25
5,0 H=3 G20 20
5,0 H=7 G30/31 30
50 H=5 G30/31 37
5,0 H=3 G30/31 50
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8.

3. Installation

The stove may be connected to the gas installation or to the gas cylinder only by a person authori-
zed to perform installation services. Conversion of the stove to another type of gas must be carried
out by an authorized installer.

 After unpacking make sure that the unit does not show any visible damage. If the unit has been

damaged during transport, do not connect it!

The protective foil must be removed from the unit before the start-up. Wash the outer surfaces with
a cloth wet in warm water and degreasing agent, and then dry them out. Do not use any agents that
could scratch the surface.

Facilities in which gas appliances are to be installed must comply with the installation regulations
of the country, in which they are to be installed.

* The stove should be positioned in a well-ventilated room. It is necessary to ensure a unblocked in-

flow of air to the stove (it is necessary during the gas combustion process) as well as safe exhaust
discharge (do not place the stove in recessed parts, do not block it with high appliances/cabinets
aside, etc.). When the kitchen is placed against a wall, the minimum distance should be as follows:
» from a non-flammable wall according to installation possibilities,
e from a protected flammable wall, i.e. a wall made of flammable materials, but rendered or
protected in an evenly distributed manner - not less than 30 cm
» from an unprotected flammable wall, i.e. a wall made of wood or other flammable materials
- not less than 60 cm
Stoves adapted for combustion of LPG must not be installed below the grade level (e.g. basements).
The temperature of rooms of cylinder installation shall not exceed 35°C. The kitchen should be
leveled with adjustable feet as shown in Fig. 18 (adjustment range - from -20 to 40 mm).

Figure 18. Levelling the unit

a. In the case of appliances connected to the LPG cylinder:

Cylinders shall be located at least 1.5 m from heat-radiating devices (heaters, furnaces, etc.), except
for those with cylinder cabinets.

Attention: If the appliance has a gas cylinder compartment, this compartment should be designed
as to contain only one gas cylinder having a maximum capacity of 20 kg.

In this case (gas appliance with the cylinder placed in the cabinet) the total heat load of the applian-
ce should not exceed 12 kW.

Do not place cylinders in the vicinity of any other sparking appliances.

Place the cylinders upright and protect them against impact, overturning or accidental moving.
The liquid gas stove should be connected to the hose (LPG hose bearing ,B” safety mark) by means
of a seamless steel pipe at least 50 cm long.

The hose must be protected with wire ties at both ends to prevent it from sliding. The length of the
hose must not be less than 1.2 m and not higher than 3.0 m.

LPG cylinder should be equipped with a gas pressure regulator. The pressure at the outlet from the
pressure regulator should correspond to the pressure on the nameplate
b. Inthe case of appliances connected to a natural gas installation:

Natural-gas stoves (2E; 2H; 2LW; 2L) should be connected to the gas system inside the building as
fixed connection or with flexible metal hoses bearing the valid safety mark. The stove has a gas
connection with an R %" thread (Fig.19 item 2)
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Rear panel elements:
1. Nameplate

2. Gas connection

3. Terminal box

Figure 19. Rear view to the unit.

c. Conversion of the stove to a different type of gas for top burners consists in:

* Nozzle replacement in gas burners - nozzle diameters for the respective gas are given in the tables
under the heading ,Characteristics of burners”

* The aluminium sleeve in the burner body is fixed accordingly - unscrew the screw fixing the burner
sleeve, slide it out or slide it into the body to the position consistent with the table ,Setting the
burner shutter”.

* Adjust the minimum flow in the control cock - by screwing or unscrewing the screw next to the pilot
valve mandrel, adjust the gas flow so that the flame does not go out when the knob is turned from
full flow to minimum flow setting.

* Adjusting the gas flow at the pilot burner:

1. If you convert the stove from natural gas to propane gas or LPG, unscrew the sealing screw on the
bottom of the pilot pilot, then remove the pilot nozzle with the feature 40 and screw in the nozzle
with the feature 20 all the way (in case of propane or LPG, the same nozzle is used). Then screw in
the sealing screw. (Fig.20 item 5) Light the pilot burner. The flame should heat the thermocouple
and burn with the bright flame. If this is not the case, adjust the airflow using the shutter at the
top of the pilot.

2. If you convert the stove from propane gas or LPG to natural gas, proceed as described in point ,a’,
and then screw out the pilot nozzle with the feature 20 and screw in the jest with the feature 40
as the way

. Head of burner

. Burner body

. Injector with shutter
. Pilot burner

. Sealing screw

G HhWN=

Figure 20. Construction of the burner on the example of 7kW burner
d. Conversion of the stove to a different type of gas for the oven burner (the nozzle diameters for
the respective gas are given in the tables in the section , 8.2 Burner characteristics”), consists in:

Replacement of nozzle 1 (Fig. 22) in the gas burner

Replacement of nozzle 4 ?Fig. 24; in the pilot (unscrew the nut 3 beforehand - Fig. 22)

Replacing the ,by-pass” nozzle on the gas valve

Mounting the air shutter (Fig. 23)

To replace the pilot and burner nozzles, remove the oven door (Fig.21 item 3), remove the chamber
bottom plates from the oven (Fig.21 item 1) and remove the oven burner cover by unscrewing the sheet
metal screws (Fig.21 item 2). After replacing the nozzles, check that there is no gas leaking from the
nozzle thread 1 and nozzle thread 3.
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1. Lower plates of oven chamber

2. Front cover of the oven burner

3. Oven doors

Figure 21. Accessories
s 1

1. Oven burner nozzle
2. Nut
S 3. Pilot burner nozzle

Figure 22. Gas installation of the oven

Figure 23. Air shutter of the oven burner (1 Figure 24

- consists of two plates screwed together)

Attention! After conversion of the stove to another type of gas, stickers packaged with the nozzles,
specifying the type of gas for which the stove is adapted, should be put on the nameplate and the
warranty card.

Example: Convert the stove adapted to combustion of LPG into combustion of natural gas. After the
conversion, the sticker G20 2E (20mbar) packaged with the nozzles should be put on the name plate
(Fig.19 item 1, Fig.25)
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Model

Stalgast Radom Sp.z 0.0 Model Nrkat.
Plac 9 4 kO KG-6,36,5.7.01/PET-2.7 WN102456

k4

N
‘ P647363/2019

03-736 Warszawa

400 V| |50 Hz||73 kW| | 200 kg| |IP24

IT-PT-SK-SI-LT-LV
o PL GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE

HU

BG-DK-EE-FI
DE NO-RO-SE AT-CH

Kat. a 112ELw3P(B/P)

N2H3+ 112E+3+

N12H3B/P

112E3B/P 112H3B/P I12H3B/P J

Pn (mbar/hPaH 20;20;37;37

20,28-30/37 20/25;
28-30/37

2530

2050 2030 20,50

12
C € 19 Typ
145

IQ
o rogf36s]

G20(2E;2HY)| 3.85 |
14)
kW G27(2Lw)

PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU

m*/h  G30(38/P) Kg/h

14)

m3/h G31(3P) Kg/h

15,
G20(2E;2H) 20mbar

1.

2. Catalogue code

?. Serial number - year of manufac-
ure
4. De?ree.of rotection
5. Netweigh
Electrical part

6. Voltage

7. Frequency

8. Electrical power

The gas part
9. Country
}? gate ory
. Su ressure
12. Tpr;ep P

e Unscrew the nut

13. Nominal heat load
14. Gas consumption depending on
the type of supply gas

15. Gas/pressure adapted device

Figure 25. Example of the nameplate

8.4. Conditions for connection to the electrical installation:

» Check whether the voltage in the power supply network is consistent with the voltage indicated on

the nameplate of the device (Fig. 19, Iltem 1)

* In order to connect the device to the power supply network it is necessary to connect the power

cable to the terminal box located on the back side of the device (Fig. 19, Item 3). The power cord

with plug is NOT part of the kit and must be purchased.

* The device must be connected to an installation equalizing electrical potentials using the equipoten-
tial screw located on the back of the device. It is marked with the following symbol:

In order to connect the device to an installation equalizing electrical potentials:

on the screw

* place the equipotential conductor on the screw
* screw the nut tightly onto the bolt
* the other end of the equipotential conductor should be connected to the equipotential bonding strip

Figure 26. Connection of the device to an installation equalizing electrical potentials.
The power cord should be flexible, oil-resistant, earthed, polychloroprene-coated - it can be made by
the manufacturer and available from him or in specialist repair shops!

electrical grid.

LI — phase wire (other colors)

PE - protective wire (yellow-green)
N - neutral wire (blue)

Figure 27. Connecting the unit to the mains.
* Only an authorized technician with a certificate for electrical works may connect the device to the

* The appliance should be connected to a 230 V 50 Hz socket equipped with a circuit breaker In=30mA
by means of a plug or directly to the power supply.
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9. ELECTRICAL DIAGRAM
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Nous vous remercions d’avoir choisi notre produit. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant
la premiére utilisation. Toute reproduction de cette notice sans le consentement du fabricant est inter-
dite. Les photos et dessins ont un caractere illustratif et peuvent différer de I'aspect réel de I'appareil
acheté.

ATTENTION: La notice doit étre gardée dans un endroit sécurisé et accessible au personnel. Le fabri-
cant se réserve le droit de modifier les paramétres techniques des appareils sans préavis.

Le non-respect de ce mode d’emploi présente un risque pour la vie.
1. CONSIGNES DE SECURITE

* Les locaux destinés a I'installation des appareils a gaz doivent étre conformes aux directives de
la législation nationale du pays concerné. Si I'appareil doit étre installé dans un autre pays, les
réglementations nationales doivent étre respectées lors de I'installation.
Attention ! Si I'appareil a été endommagé pendant le transport, il est interdit de le brancher!
Le réchaud peut étre raccordé a une installation a gaz ou une bouteille a gaz liquide uniquement
par une personne formée au service d’installation d'appareils a gaz possédant une certification
I'habilitant a utiliser et installer les appareils énergétiques.
Il est interdit de réaliser soi-méme le raccordement du réchaud a l'installation a gaz ou bouteille a
gaz liquide ainsi que toute réparation, sous réserve de perdre les droits de garantie
* Une manipulation et utilisation incorrectes peuvent gravement endommager I'appareil et blesser
des personnes.
Les matériaux avec lesquels a été réalisé I'emballage peuvent étre recyclés.
Avant la premiére utilisation du réchaud veuillez lire attentivement le mode d’emploi et les conseils
de sécurité.
L'appareil est congu pour des installations a gaz et a pression indiquée par la plaque signalétique.
Le fabriquant se réserve le droit de modifier les parametres dans le but de moderniser et d’'améliorer
constamment la qualité des appareils sans préavis. Cependant ces changements n'engendreront
des difficultés au utilisateurs.
L'appareil ne peut servir qu'a l'usage pour lequel il a été concgu.
Le fabricant ne peut étre tenu responsable des dommages causés par une mauvaise manipulation
et une utilisation non conforme de I'appareil.
Si par inadvertance |'appareil est tombe a I'eau ou a été inondé, veuillez débrancher I'appareil immé-
diatement puis confier le contrdle de I'appareil a un spécialiste.
N'ouvrez jamais I'enveloppe de I'appareil.
Le réchaud est un appareil sans matériaux dangereux pour I'environnement.
Il est interdit aux enfants de jouer avec l'appareil. Portez une attention particuliére aux brileurs
iext?rieurs, grilles, aux plats chauds disposés dessus, ils peuvent étre une source de brilure de
‘enfant. ol
* N'ouvrez pas le robinet de raccordement de gaz ou la valve de la bouteille sans vérification préalable [T
si tous les robinets sont fermés.
Evitez le déversement de liquides sur les brileurs et leur encrassement. Les salissures doivent étre
nettoyées et séchées immédiatement aprés refroidissement.
Il est interdit de placer des plats directement sur les braleurs.
Ne pas donner de coups aux manettes et brileurs.
Il est interdit de réaliser des modifications ou réparations du réchaud par des personnes non for-
mées professionnellement.
Il est interdit d’ouvrir les robinets du réchaud sans avoir dans une main une allumette allumée ou
sans appareil destiné a allumer le gaz.
Il est interdit d’éteindre le feu du braleur en soufflant.
Il est interdit de réaliser des changements du gaz du réchaud, de déplacer le réchaud dans un autre
emplacement ainsi que de réaliser des changements dans l'installation d'alimentation. Ces opéra-
tions peuvent étre réalisées par un technicien chargé de l'installation.
Ne donnez pas acces aux enfants ainsi qu'aux personnes sans connaissance du mode d’emploi.
EN CAS DE SUSPICION DE FUITE DE GAZ IL EST INTERDIT DE : allumer une allumette, fumer des
cigarettes, allumer et éteindre les récepteurs électriques (sonnerie ou interrupteur de lumiére) ainsi
que d'utiliser d’autres appareils électriques et mécaniques causant I'apparition d’étincelle électrique
ou d'une disjonction.
* Dans ce cas veuillez:

» débrancher I'appareil du secteur

» fermer la valve de la bouteille a gaz ou le robinet coupant l'installation a gaz et aérer la piéce,

puis appelez une personne habilitée afin d'éliminer la cause de l'incident.

Pour une sécurisation supplémentaire un détecteur de gaz peut étre installé.
En cas d'inflammation du gaz émanant de l'installation a gaz mal isolée fermez immédiatement
I'afflux du gaz a l'aide de la valve coupante.
* Encas d'inflammation du gaz émanant de la valve de la bouteille a gaz mal isolée placez une couver-
ture mouillée sur la bouteille afin que cete derniére refroidisse, puis fermez la valve de la bouteille.
N’insérez pas d'objets dans les ouvertures de I'enveloppe de I'appareil.
En cas de chute ou de défaillance de I'appareil d’'une autre maniére, avant de continuer votre utilisa-
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tion confiez-le a un point de réparation spécialisé qui controlera et réparera votre appareil.

Une fois la bouteille refroidie placez-la sur une surface ouverte. Il est interdit de réutiliser une bo-
uteille défaillante.

En cas de pause de plusieurs jours dans I'utilisation du réchaud, fermez la valve principale de I'in-
stallation a gaz, en revanche concernant la bouteille a gaz le processus de fermeture doit étre effec-
tué aprés chaque utilisation.

Lutilisation de I'appareil a gaz pour la cuisson et la cuisson au four cause des émanations de fumé
de gaz ainsi que de chaleur et d’humidité dans la piece ou I'appareil est installé. Veuillez vous assu-
rer que la cuisine est bien aérée ; veuillez maintenir ouvertes toutes les ouvertures de ventilation ou
installer des moyens de ventilation mécanique (hotte a ventilation mécanique).

Lutilisation systématique et intensive d'un appareil a gaz exige une aération supplémentaire, par
exemple l'ouverture d’'une fenétre ou une ventilation plus efficace, ex. augmentation du rendement
de la ventilation électrique, si celle-ci est utilisée.

Ne réparez jamais I'appareil vous-méme : cela peut créer un danger pour la vie.

Il est interdit de réaliser des réparations sur I'appareil soi-méme sous risque de perdre les droits de
garantie.

Veuillez observer la flamme du brlleur du four par l'orifice lorsque vous l'allumez. La flamme du
braleur entier devrait apparaitre dans les 10 secondes suivant son allumage et ne devrait pas se
détacher. Si c’est le cas veuillez fermer le robinet et appeler le service technique.

Il est interdit d'approcher son visage pres du four au moment de I'ouverture des portes plus parti-
culierement lorsque le four est placé a une haute température (possibilité de brlure).

Contrélez le bon fonctionnement de I'appareil lors de son utilisation.

Il est interdit de laisser manipuler I'appareil par les mineurs, personnes porteuses de handicap phy-
sique ou mental et @ mobilité réduite, ainsi que par les personnes manquant d’expérience et de con-
naissance appropriées en matiére d'utilisation correcte de I'appareil. Ces personnes peuvent faire
fonctionner I'appareil uniqguement sous la surveillance d'une personne responsable de la sécurité.
Il est interdit d'asperger les grilles ainsi que tout I'appareil avec de I'eau.

Utilisez des gants résistants aux hautes températures pour déposer et retirer les récipients.

I est interdit de poser des aliments directement sur la grille du four.

Eteignez l'appareil avant de fermer la valve laissant passer le gaz.

2. MESURES DE SECURITE
Afin d'assurer une exploitation sécurisée de I'appareil suivez les regles de sécurité

Le personnel exploitant le réchaud doit étre formé aux regles de sécurité conformément aux infor-
mations contenues dans cette notice, il doit également connaitre les régles fondamentales d'utili-
sation des appareils a gaz et de sécurité sur le lieu de travail. Conformément a la partie ci-dessus,
veuillez assurer une formation préliminaire et continue du personnel a I'utilisation de l'appareil
exploité (avant la premiére utilisation de I'appareil par un travailleur donné).

Ne laissez pas I'appareil branché sans surveillance. Avant de commencer toute opération d’en-

tretien, veuillez vous assurer que tous les brileurs sont éteints et que I'arrivée du gaz vers 'appareil
est coupée.

Il est interdit d’allumer I'appareil si un quelconque de ses éléments chauffants et/ou de ses élé-
ments de commande est endommagé. Avant d'allumer I'appareil, veuillez vous assurer que I'appa-
reil fonctionne et et qu'il est préparé a une utilisation conformément a ce mode d’emploi.

N'ouvrez pas la valve placée sur l'installation a gaz sans vérification préalable de la fermeture de la
valve de l'appareil.

Ne pas ouvrir le robinet sans tenir une allumette allumée ou un autre appareil a allumer le gaz.

t[\le p§>sez pas de récipients directement sur les brileurs (veuillez utiliser une grille comme sur la
ig. 1).

Il est interdit de chauffer des récipients autres que ceux prévus a cet effet. Lutilisation de récipients
inappropriés (ex : plastique) présente un risque d'incendie.

Le poids total du récipient et de son contenu ne peut excéder 100 kg sur une grille.

Il est interdit d'asperger les brileurs a gaz avec de I'eau, plus particulierement lorsqu'ils sont chauf-
fés. Evitez toute situation ou le contenu des récipients se déverse sur I'appareil (ex. a cause d'une
ébullition incontrolée du contenu). Le non suivi des régles ci-dessus peut conduire a des situations
dangereuses pour l'utilisateur ainsi que pour I'appareil.

Lors de I'utilisation I'appareil chauffe — veuillez faire attention au risque de brilure en cas de contact
avec la surface. Une fois I'appareil éteint, sa température descend progressivement. Avant le trans-
port ou toute opération d’entretien assurez-vous que la température de I'appareil est descendue a
un niveau de sécurité.

Utilisez des gants de protection pour enlever les couvercles ou les récipients du feu.

Pendant le nettoyage et I'entretien, débranchez I'appareil du secteur.

Ne pas vaporiser ou laver a |'eau courante..

Toutes opérations de réparations doivent étre exécutées par un personnel technique qualifié (servi-
ce technique).

Ouvrez/fermez délicatement les portes du four et du placard (pour les appareils équipés) en les

tenant par la poignée. Veuillez faire attention a ne pas vous pincer les mains ou coincer des objects.



2.1. Fonctions auxquelles I'appareil est destiné

Les réchauds professionnels sont réalisés en acier inoxydable. Ills sont équipés de plaques chauf-
fantes haut de gamme, d’'une régulation fluide du gaz, de pieds réglables, et d’'une grille résistant a
la chaleur. Les régulateurs de gaz fluides rendent I'utilisation des brileurs chauffants confortable et
économique, c’'est pour cela qu'ils sont adaptés a la cuisson, friture et cuisson au four dans les arriére-
-cuisine modernes. lls conviennent parfaitement a tous les lieux ou est nécessaire la préparation d'une
grande quantité de plats (lieux gastronomiques c-a-d les cantines, hopitaux, hotels etc.).

Le présent mode d’emploi concerne la famille des réchauds a gaz équipés d'une brileur de haute
puissance et d'une stabilisation de la flamme conforme aux normes PN-EN 203-1;2014-05 ; PN-EN
203-2-1:2015-04 ; PN-EN 203-2-2:2010 ; PN-EN 437+A1:2012
2.2. Caractéristiques de la construction de I'appareil

Les réchauds a gaz de série KG sont équipés de deux, quatre ou six brdleurs. lls sont dotés d'une
enveloppe, d'un bac amovible sous le brileur réalisé en acier inoxydable, ainsi que de brileurs a gaz
de haute puissance intégrant une stabilisation des flammes. Les robinets a gaz permettent d’envoyer
le gaz vers le brileur de contréle (commande) ainsi que vers le brlleur principal. Le brdleur principal
n'est pas allumé si le brlleur de contréle (commande) ne brile pas et ne chauffe pas le dispositif de
protection anti-reflux. En cas d’extinction temporelle de la flamme, le dispositif de protection anti-reflux
causera une coupure de I'afflux de gaz vers le brileur. La quantité de gaz affluant vers le braleur prin-
cipal est régulée par le robinet a gaz, ce dernier permet d'obtenir un puissance de flamme allant de la
puissance pleine (puissance maximale) jusqu'a la puissance minimale.

Les cuisines sont équipées d’une grille en fonte. Le réchaud est doté d’une extrémité de raccordement
avec un boulon du butée R1/2. Chaque grille située au dessus du brileur peut étre chargée d’un réci-
pient d'un poids maximal de 100 kg
3. DONNEES TECHNIQUES
3.1. Réchaud

Equipement de I'appareil (page 2) : 1- Panneau de commande, 2 - Manette de commande, 3 - Grille

Modéle du Dimensions Brileurs installés dans le | Emplacement des Puissance
réchaud [mm] réchaud [kW] brileurs totale [kW]
9705110

35+5 8,5
9705130 400x700x250 Figure 5
9705210 (Figure 2a) 3547 105
9705230 ’ ’
9706110

+ +
9706130 35+2x5+7 20,5
9706210 800x700x250 i
9706230 (Figure 3a) 35+5+2x7 Figure 6 22,5
9706310

2x5+2x7 24
9706330 Xorex
9707110 35+3x5+2x7 32,5
9707130 | 1200x700x250 ' Figure 7 '
9707210 (Figure 4a)
2 2x7+9

9707230 35+2x5+2x7+ 36,5

= =
9705130, 9705110 9705230, 9705210

Figure 5. Emplacement des briileurs dans un réchaud a deux briileurs (schéma)
-6l -




.

1® ®

@
©

1® @

@
©

@
@

1® @

9706110, 9706130

9706210, 9706230

9706310, 9706330
Figure 6. Emplacement des brileurs dans un réchaud a quatre brileurs (schéma)
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9707110, 9707130
Figure 7. Emplacement des brileurs dans un réchaud a six brileurs (schéma)

3.2. Réchaud a gaz dotée d'un four a gaz
Equipement de I'appareil (page 2) : 1- Panneau de commande, 2 - Bouton de I'allumeur du gaz du four,
3 - Bouton d'éclairage du four 4 - Manette de commande du brdleur du four, 5 - Manettes de commande
des brleurs supérieurs de la cuisiniére, 6 - Braleurs, 7 - Porte du four, 8 - Porte du placard (modéles
9711110,9711130, 9711210, 9711230)

9707210, 9707230

Données techniques des briileurs de la cuisiniére (surface)
Modéle de | Dimensions | Nombre de | Brileurs installés dans | Emplacement | Puissance
la cuisiniére [mm] brileurs la cuisiniére [kW] des brileurs | totale [kW]
9710110
35+2x5+7 20,5
9710130
9710210
800x700x850 4 35+5+2x7 Figure 8 22,5
9710230 Figure 2
9710310
2x5+2x7 24
9710330
9711110
35+3x5+2x7 32,5
9711130 1200x700x850 '
. 6 Figure 9
9711210 Figure 3 35+2x5+2x7+9 36,5
9711230
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Données techniques du four

Modéle de | Dimensions Type de Dimensions de la grille | Puissance du brileur du

cuisiniére | du four [mm] | glissiéres [mm] four [kW]
9710110
9710130
9710210
9710230
9710310
9710330
9711110
9711130
9711210
9711230

660x545x285 GN 2/1 650x530

1060x545x285 GN 2/1 1050x530

Attention ! Toutes les cuisiniéres sont équipées d'un dispositif anti-reflux.

® @
® &

= = = = = =
9710110, 9710130 9710210, 9710230 9710310, 9710330
Figure 8. Emplacements des brilleurs dans une cuisiniére a quatre briileurs (schéma)

—

9711110, 9711130 9711210, 9711230

Figure 9. Emplacements des brileurs dans une cuisiniére a six brileurs (schéma)
4. UTILISATION DE LAPPAREIL

Avant toute utilisation assurez-vous que I'appareil a été correctement installé et que son état tech-
nique permette son exploitation en toute sécurité.
4.1. Cuisiniere
 Avant d'utiliser la cuisiniére vérifiez que toutes les piéces du braleur soient correctement placées (la
couronne du brdleur et la bague de flamme). La bague de flamme est correctement placée lorsque
la goupille souple se trouvant a la base de la surface de la couronne va s’encastrer avec la coupure
se trouvant sur le tour de la bague de flamme. Toute autre emplacement vis-a-vis de la couronne est
considéré comme incorrect et causera une mauvaise brdlure du gaz au niveau du braleur

®
® O @

=

1® @
1® ®

* En raison d'une utilisation rationnelle d’énergie et d'un brllage correct nous vous conseillons d'uti-
liser des récipients de diametre correspondant a la puissance thermique délivrée par le braleur:
* pour le brdleur de 9 kW nous vous conseillons des casseroles de diameétre de 42 cm et plus
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 pour le braleur de 7 kW nous vous conseillons des casseroles de diamétre de 38 cm a 46 cm
* pour le braleur de 5 kW nous vous conseillons des casseroles de diamétre de 32 cm a 38 cm
* pour le braleur de 3,5 kW nous vous conseillons des casseroles de diamétre de 28 cm a 32 cm

7
Fond correctement su- Fond concave Fond trop petit pour ce
périeur pour ce brileur bruleur

Il est interdit de chauffer des casseroles autres que celles qui sont destinées a cette utilisation.
Lutilisation de récipients inappropriés (ex : plastique) présente un risque d'incendie.

Vérifiez que toutes les manettes des braleurs non utilisés sont en position « brileur éteint » (Fig.
10). Les manettes commandant les brileurs de la cuisiniére se trouvent a droite du panneau de

commande (fig. 1 pos. 5).
o
%
‘

Figure 10. Réglage de la manette ou a lieu une coupure totale de I'arrivée du gaz du brileur.

Ouvrez la valve de la bouteille avec le propane-butane équipée d’'un réducteur de gaz propane-buta-
ne (uniquement pour les cuisiniéres adaptée au travail avec le propane-butane).

En tenant dans une main une allumette allumée ou un appareil a allumer (ex. briquet électrique),
appuyez sur la manette commandant le brdleur choisi.

Tout en appuyant sur la manette tournez-la vers I'emplacement « brileur de commande » comme
sur la Figure 11 (dans le sens anti-horaire).

)
o

x
‘
[ i

Figure 11. Réglage de la manette dans laquelle seul le briilleur de commande est alimenté au gaz.

* Allumez le gaz sur le « brileur de commande » a I'aide d'une allumette préalablement préparée ou
d’un appareil allumant, continuez a appuyer sur la manette environ 20 secondes (temps nécessaire
pour activer la sécurité)

ATTENTION ! N'oubliez pas que lorsque vous allumez le brileur de commande I'air se trouvant dans
I'armature doit étre évacué par le gaz entrant de I'installation d’alimentation. Lappareil s’allumera
lorsque le gaz remplira toute I'armature de la cuisiniére.

* Tournez la manette (mouvement anti-horaire) vers la position flamme pleine (Fig. 12) afin que le
braleur principal soit allumé (il est allumé par le brileur de commande). Puis en tournant la manette
dans le méme sens vous obtiendrez une flamme économique (Fig. 13). Le brdleur principal ne sera
pas allumé si le brlleur de contréle (commande) n'est pas allumé et ne chauffe pas le detecteur de
sécurité anti-reflux. En cas de disparition momentanée de la flamme le détecteur de sécurité anti-re-
flux du gaz causera sa coupure d'arrivée vers le brileur
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Figure 12. Réglage de la manette avec laquelle le brileur fonctionne avec la puissance maximale.
o

Figure 13. Réglage de la manette avec laquelle le brileur fonctionne avec la puissance minimale.

* Lorsque vous n'utilisez pas le brdleur tournez la manette le commandant vers le position « brileur
de commande » (Fig. 11).

* Une fois le travail avec le brileur terminé, fermez I'arrivé du gaz en tournant la manette en position
« éteint » (mouvement horaire) (Fig. 10). Attention ! Lorsque vous utilisez le gaz propane-butane,
fermez la valve de la bouteille a I'aide de la manette avant d’éteindre le brileur

4.2. Four

 Assurez-vous que la manette de commande du four (fig. 1 pos. 4) se trouve en position « brileur
éteint » (fig. 14).

x ©

300

190

240

Figure 14.Réglage de la manette ou I'afflux de gaz vers le braleur du four est complétement coupé .

* QOuvrez la valve de la bouteille a gaz propane-butane équipée d'un réducteur ayant un pression de
sortie conforme au panneau signalétique de 'appareil (concerne uniquement les cuisiniere alimen-
tées au gaz propane-butane).

e QOuvrez la porte du four

* Appuyez sur la manette commandant le brileur du four (fig. 1 pos. 4)

* Tournez-la tout en maintenant appuyé dans le sens du brileur de commande (Fig. 15)

x ©

300

240 190

Figure 15. Réglage de la manette ou seul le brileur de commande est alimenté par le gaz
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* Appuyez sur le bouton de I'allumeur (fig. 16) se trouvant sur la droite de la manette sur le panneau
de commande (fig. 1 pos. 2) jusqu’a ce que le brileur de commande s’allume. Une fois le brileur de
commande allumé maintenez la manette appuyée pendant environ 20 secondes

N
Figure 16. Bouton d'allumage du brileur du four.
* Si pour quelconque raison il est impossible d'allumer la commande a I'aide de I'allumeur, allumez
la flamme de commande a I'aide d’un briquet. Une fois la bougie enlevée (fig. 17 pos. 1) insérez le
briquet dans l'ouverture (fig. 17 pos. 2) a une profondeur d’'environ 8 cm et appuyez sur l'allumeur

dans le but de provoquer une étincelles d'allumage.
Bougie de l'ouverture pour I'allumage manuel

Figure 17. Allumage manuel du briilleur de commande du four.

* Tournez la manette vers la température souhaitée (sens anti-horaire) puis vérifiez dans l'ouverture
située dans le compartiment du four si la flamme s’est allumée au niveau du brileur.

* Une fois vous étes assuré que le brileur est allumé, fermez la porte et attendez 15 minutes afin de

o réguler la température dans le compartiment du four. Le réglage du minuteur et de la température

de cuisson et de friture dans le four est propre a chacun.

* Pour éteindre le four, tournez la manette en position « braleur éteint » (Fig. 14) en tournant la ma-
nette dans le sans horaire

95

u

7

Bouton d’éclairage du four
Pour allumer I'éclairage du four, appuyez sur le bouton 3 (fig. 1) sur le c6té gauche du bouton de
commande du four. Pour éteindre I'éclairage, appuyez a nouveau sur le bouton.

ATTENTION! Lappareil ne devrait pas étre soulevé ni déplacé lorsque:

* l'appareil est branché a une bouteille a gaz ou a une installation a gaz (le branchement/débran-
chement de la source de gaz peut étre uniquement réalisé par une personne habilitée a réaliser
des services d'installation)

* la surface de cuisson n'est pas refroidie,

* des casseroles se situent sur la cuisiniére, dans le four ou dans le placard

5. ENTRETIEN ET NETTOYAGE
Avant de commencer toute opération d’entretien, veuillez éteindre tous les brlleurs a I'aide des ma-
nettes, et en cas d'utilisation du gaz propane-butane veuillez également fermer la valve de la bouteille.
Dans le cadre de I'entretien quotidien, 6tez tous les plats posés sur I'appareil et nettoyez les éléments
de la cuisiniére avec un chiffon imbibé d’eau et de liquide vaisselle, puis essuyez-le avec un tissu sec.
Une fois l'opération terminée vérifiez si les éléments du brlleur sont correctement placés. Les élé-
ments du brdleur doivent toujours étre secs. Les particules d’eau peuvent freiner I'émanation du gaz et
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causer une mauvaise chauffe du brdleur.

Une fois par mois, vérifiez I'état de I'installation a gaz de I'appareil (état des mannettes, brileurs, sé-
curité contre les fuites).

Une fois dans I'année, confiez I'appareil a un professionnel pour une revue d’entretien dans le but de
vérifier son état d'usure et détecter d'éventuelles dégradations de ses pieces.

En cas de détection de panne veuillez la signaler a un service technique spécialisé afin d'obtenir une
aide pour la supprimer.

Lentretien mensuel, le contrdle annuel payant ainsi que les réparations de I'appareil peuvent étre effec-
tués exclusivement par des techniciens du secteur qualifiés (service technique).
6. RETRAIT D’ EQUIPEMENT USAGE

Information pour les utilisateurs sur les mesures a prendre envers les équipements électriques et
electronlques usagés
* Laissez I'ancien appareil dans le magasin ol vous achetez un nouvel appareil. Chaque magasin
a l'obligation de reprendre votre ancien équipement gratuitement si vous achetez de nouveaux
équipements du méme type et dans la méme quantité. La condition est de livrer a ses frais le
matériel au magasin.
* Emmener I'appareil usagé a un point de collecte. Des informations sur 'emplacement le plus pro-
che se trouve sur la page internet ou au panneau d'information de la commune.
Laisser I'appareil au point de service d'entretien. Si la réparation de I'appareil n‘est pas rentable
ou impossible pour des raisons techniques, le service est tenu a prendre gratuitement cet appareil.
Redonner I'appareil usagé sans bouger de la maison. Si vous n‘avez pas le temps ou la possibilité
de transporter votre appareil a un point de collecte, vous pouvez profiter des services d'une entre-
prise spécialisée.

Rappelez-vous! Ne jetez pas les déchets d'équipements avec d’'autres déchets. Vous étes passib-
les d’'amendes élevées.

La poubelle barrée symbolisée sur le produit, son emballage ou les instructions signifie
que le produit ne doit pas étre jeté avec les déchets ordinaires. Lutilisateur est tenu a
B . mener I'appareil utilisé a un point de collecte pour le traitement approprié.

7. GARANTIE
Le vendeur est responsable au titre de l'intervention ou de la garantie. Les dommages résultant de la
formation de dépdts de calcium dans I'appareil ne sont pas soumis a la garantie.

Le remplacement au titre de la garantie ne concerne pas des éléments tels que les ampoules, les

piéces en caoutchouc, les éléments chauffants détruits par le dépot de la chaudieére, les vis et les

composants soumis a l'usure, par exemple.; les joints en caoutchouc et toutes sortes de composants
endommagés mécaniquement. Aussi tous les composants endommagés en raison d'une mauvaise
utilisation.

La perte de garantie se produit automatiquement a la suite de la rupture du sceau de garantie ou

d’une auto-réparation.

8. INSTALLATION - CHAPITRE DEDIE A LINSTALLATEUR
8.1. Données techniques
Les réchauds peuvent étre adapté a I'alimentation de gaz combustibles avec des pressions données.

2E - famille 2groupe E (20mbar) - gaz naturel riche en méthane (G20)
2H - famille 2 groupe H (20mbar) - gaz naturel riche en méthane (G20)
2K - famille 2 groupe K (25mbar) - gaz naturel azoté (G25,3)

2Lw - famille 2 groupe L (20mbar) - gaz naturel azoté (G27)
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2E+ - famille 2 groupe E/L  (20mbar) - gaz naturel/gaz naturel azoté (G20<->G25)

3B/P — famille 3 groupe B/P  (30mbar) — gaz propane-butan (G30)
3B/P — famille 3 groupe B/P  (37mbar) - gaz propane-butan (G30)
3P - famille3 groupe P (37mbar) - gaz propane (G31)
3B/P - famille 3 groupe B/P  (50mbar) — gaz propane-butan (G30)
3P - famille 3 groupe P (50mbar) - gaz propane (G31)
Liste des types de gaz combustibles et de puissance d'alimentation des appareils a gaz dans les
pays concernés par l'instruction
Gaz
2E+
Catégorie 2Lw (G20« 2K 2E 2H 2H |3B/P|3B/P|3B/P| 3P | 3P 3P
Paysde | - ©27)] 425) (623,5)|(620)| (620) |(620)| (630) | (G30) | (G30) | (G31)|(G31)| (G31)
destination| @€' 2PPa" -
reil Pression (mbar)
20 620¢ 20 20 25 30 37 50 30 37 50
>G25
112ELw3B/
PL PP X X X X
BG, DK, EE,
NO, RO, I12H3B/P X X
SE, FI
CY,CH,CZ,
ES, GB, GR,
IE.IT. LT, LV, [12H3+ X X X
PT, SI, SK
DE 112E3B/PP X X X
AT, CH 112H3B/PP X X X
BE, FR 112E+3+ X X X X
NL II2EK3B/P X X X
HU II2H3B/P X X
8.2. Caractéristique des brileurs
Puissance thermique du brileur: 3,5 kW / Rendement thermique : >50%
Tvpe de qaz Pression nominale Diamétre de Consommation de gaz a
yp 9 (mbar) I'injecteur (mm) titre indicatif
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,40 0,41m3/h
2K (G25,3) 25 1,35 0,42m3/h
Gaz naturel
2E (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m3/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
.1 3B/P(G30) 37 0,90 0,28kg/h
Gaz liquéfi
az Ul 35 Ga1) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
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Puissance thermique du brileur: 5 kW / Rendement thermique : >50%

Tvpe de qaz Pression nominale Diamétre de Consommation de gaz a
yp 9 (mbar) I'injecteur (mm) titre indicatif
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m%/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m°/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m°/h
Gaz naturel
2E (G20) 20 1,65 0,52m°/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m°/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m3/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39%g/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
e 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
Gaz| fi
az Ul 35 Ga1) 37 110 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h

Puissance thermi

ue du brileur: 7 kW / Rendement thermique : >50%

Tvpe de qaz Pression nominale Diameétre de Consommation de gaz
P 9 (mbar) I'injecteur (mm) a titre indicatif
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m°/h
2K (G25,3) 25 2,00 0,84m%/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,90 0,81 m3/h
Gaz naturel
2E (G20) 20 1,90 0,73m%/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m%h
2H (G20) 25 1,80 0,73m%/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P )
(G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Gaz liquéfié 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h
Puissance thermique du brileur: 9 kW / Rendement thermique : >50%
Tvpe de qaz Pression nominale Diamétre de Consommation de gaz
P 9 (mbar) I'injecteur (mm) a titre indicatif
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m%/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m°%/h
2E+ (G20¢>G25) 20-25 2,25 1,04m3/h
Gaz naturel
2E (G20) 20 2,25 0,94m%/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m°/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m%/h

269 -




.

Puissance thermique du brileur: 9 kW / Rendement thermique : >50%

Type de gaz Pression nominale § Qiamétre de Congomm_atiqn d_e gaz
(mbar) I'injecteur (mm) a titre indicatif
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
o 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
Gaz liquéfié 3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Puissance thermique du briileur de commande: 140W
Type de gaz Puissance nomi- } D_iamétre de Diamétre de l'injecteur
nale (mbar) I'injecteur (mm) pour le four (mm)
2Lw (G27) 20 0,40 0,41
2E+ (G20<->G25) 20-25 0,40 0,41
2K (G25,3) 25 0,40 0,41
Gaz naturel
2E (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 25 0,40 0,41
3B/P (G30) 30 0,20 0,25
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20 0,25
Gaz liquéfié 3B/P (G30) 37 0,20 0,25
3P (G31) 37 0,20 0,25
3B/P (G30) 50 0,20 0,25
3P (G31) 50 0,20 0,25
Puissance thermique du brileur du four: 5 kW / Rendement thermique : >50%
Type de gaz Pression nominale } D_iamétre de Con§omm_atic_)n dg gaz
(mbar) I'injecteur (mm) a titre indicatif
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2K (G25,3) 25 1,65 0,60m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Gaz naturel
2E (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m3/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
. 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
Gaz liquéfié 3P (G31) 37 110 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
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Injecteur « by-pass » pour le robinet thermostatique du four

Type de gaz Pression nominale (bar) Diamétre de l'injecteur (mm)
2Lw (G27) 20 0%
2K (G25,3) 25 0*
oz naturel |2E* (620<5G25) 20-25 o*
2E (G20) 20 0*
2H (G20) 20 o*
2H (G20) 25 o*
3B/P (G30) 30 0,70
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,70
o 3B/P (G30) 37 0,60
Gaz liquéfié 3P (G31) 37 0,60
3B/P (G30) 50 0,58
3P (G31) 50 0,58

(*) Vissez le by-pass jusqu'a la butée, puis dévissez d'1/4 de tour
(**) Vissez le by-pass jusqu'a la butée puis dévissez d'1/4 de tour et dévissez d’'1/8 de tour

Réglage du diaphragme du brileur

Puissance Réglage de Pression
thermique du | diaphragme d'air Type de du gaz
braleur (kW) (mm) gaz (mbar)
9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
5,0 H=14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
50 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9,0 H=12 G25.3 25
7,0 H=8 G25.3 25
50 H=8 G25.3 25
3,5 H=10 G25.3 25
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
50 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H=20 G30/31 30
50 H=20 G30/31 30
3,5 H=20 G30/31 30
9,0 H=21 G30/31 37
7,0 H=19 G30/31 37
50 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/31 37
9,0 H=18 G30/31 50
7.0 H=16 G30/31 50
50 H=16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/31 50
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Réglage du diaphragme du brileur du four
Puissance ther- | Réglage de Pression
mique du braleur | diaphragme | Type de gaz| dugaz
du four (kW) d'air (mm) (mbar) -

50 H=2 G27 20 i””“
5,0 H=0 G25.3 25 H seeeee
5,0 H=2 G20 25
50 H=3 G20 20
50 H=7 G30/31 30
50 H=5 G30/31 37
5,0 H=3 G30/31 50

8.3. Installation

Le réchaud peut étre branché a une installation a gaz ou une bouteille a gaz uniquement par une
personne formée au service d'installation. Ladaptation de la cuisiniére a un autre type de gaz
devrait se faire par un_installateur autorisé.

» Apres le déballage, vérifiez que I'appareil ne porte pas de dégradations visibles. Si I'appareil a été
endommagé pendant le transport il est interdit de le brancher !
Avant la premiére utilisation, retirez le film protecteur de I'appareil. Nettoyez les surfaces externes
avec de I'eau chaude additionnée d’un dégraissant puis séchez. N'utilisez pas de produits suscep-
tibles de rayer la surface.
Les locaux dans lesquels les appareils a gaz seront installés doivent &tre complétement conformes
aux normes d'installation du pays dans lequel I'appareil est installé.
Le réchaud devrait étre installé dans une piéce dotée d’'un bon systéme de ventilation. Il est né-
cessaire d'assurer une libre circulation d'air dans la cuisine (nécessaire au cours du processus de
brilage de gaz) et également une évacuation de résidus de combustion en toute sécurité (ne pas
placer le réchaud dans des recoins, ne pas entourer les coins par des appareils/meubles hauts
par exemple). Concernant le placement du réchaud prés d'un mur de la piece la distance minimale
devrait étre:

* du mur non-inflammable selon les possibilités de configuration,

e du mur inflammable protégé c-a-d un mur en matériaux combustibles, mais platré ou sécu-

risé de maniére équivalente — pas moins de 30 cm
e du mur inflammable non protégé c-a-d un mur en bois ou autre matériau combustibles — pas
moins de 60 cm

Les cuisiniéres adaptées aux brilage du gaz propane-butane ne peuvent étre installées a un niveau
inférieur a celui du sol (ex : sous-sol).
La température des pieces dans lesquelles seront installées les bouteilles ne peut excéder les 35°C.
Le réchaud doit étre de plus nivelé a I'aide des pieds réglables comme sur la fig. 18 (échelle de
régulation de -20 a 40 mm)

Figure 18. Nivellement de I'appareil
a. Dans le cas des appareils raccordés aux bouteilles de gaz propane-butane:

* Ne pas placer la bouteille a proximité d'appareils provoquant des étincelles.

* Placez la bouteille en position verticale et sécurisée contre les coups, renversements, déplace-
ments fortuits.

* Le réchaud a gaz liquéfié devrait étre branché a un tuyau flexible (tuyau a gaz propane-butane doté
d’'un marquage de sécurité « B ») moyennant un tuyau en acier sans soudure d’une longueur d'au
moins 50 cm.

* Le tuyau devrait étre sécurisé au niveau des deux extrémités a l'aide de serre-cable. La longueur du
tuyau ne peut étre inférieure a 1,2 m et supérieure a 3,0 m.
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* Labouteille avec du gaz propane-butane (B/P) doit étre équipée d’un réducteur de pression de gaz.
La pression a la sortie du réducteur doit étre équivalente a celle indiquée sur la plaque signalétique.
b. Concernant les appareils raccordés a une installation de gaz naturel :
* Les réchauds au gaz naturel (2E ; 2H ; 2LW ; 2L) devraient étre raccordés a une installation a gaz
située a l'intérieur du batiment ou a l'aide de tuyaux en métal élastiques possédant le marquage de
sécurité en vigueur. Le réchaud a des raccordements au gaz avec un pas de vis R%" (fig. 19 pos. 2).

Eléments du panneau arriére:
1. Plaque signalétique

2. Raccordement au gaz

3. Boite de jonction

Figure 19. Vue sur l'arriére de I'appareil.

c. Ladaptatlon du réchaud a un autre type de gaz des brileurs consiste a:

* Changer l'injecteur dans les briileurs a gaz - les diameétres des injecteurs correspondant au gaz sont

indiqués dans les tableaux situés partie « caractéristique des brileurs»

* Le réglage d'un manchon en aluminium approprié dans le corpus du brlleur — la vis fixant le man-

chon doit étre dévissée, éjectée ou insérée dans le corpus a poser conformément au tableau «

Réglage du diaphragme du braleur»

Réglage de I'afflux minimal par la manette de commande — la vis située pres de la cheville de la

manette doit étre correctement vissée ou dévissée afin de régler I'afflux de gaz de telle sorte que

la flamme au moment du réglage de l'intensité de I'afflux de puissant a faible a I'aide de la manette
ne s'éteigne pas.

* Réglage de I'afflux du gaz sur le brileur de commande:

1. Si vous adaptez le réchaud du gaz naturel au propane ou au propane-butane, dévissez la vis
d'étanchéité se situant sous le brileur de commande, puis dévissez son injecteur G40 et vissez
I'injecteur G20 jusqu'a la butée (pour le gaz de propane et le propane-butane on utilise le méme
injecteur). Ensuite vissez la vis d’étanchéité (fig. 20 pos. 5). Allumez le brileur de commande. La
flamme devrait chauffer le thermocouple et avoir une couleur claire. Si ce n'est pas le cas réglez
I'afflux d'air a I'aide de la valve se trouvant sur la partie supérieure de la commande.

2. Si vous adaptez votre réchaud du gaz de propane ou propane-butane au gaz naturel, procédez
comme dans la partie « a » a la différence que l'injecteur du pilote de taille 20 doit étre dévissé et
I'injecteur G40 doit étre vissé jusqu’a la butée.

. Couronne du braleur

. Corpus du braleur

. Injecteur avec diaphragme
. Brdleur de commande

. Vis d'étanchéité

G WON=

Figure 20. Construction du brileur basée sur I'exemple du braleur de 7 kW
d. Adaptation de cuisiniére a un autre type de gaz pour le brileur du four (les diameétres des
injecteurs selon le gaz sont indiqués dans les tableaux de la partie «8.2 caractéristique des
brileurs»), consiste a:
* changer l'injecteur 1 (fig. 22) du brdleur a gaz
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* changer l'injecteur 4 (fig. 24) dans le pilote (préalablement dévissez le bouchon 3 - fig. 22)
 changer l'injecteur « by-pass » dans la valve a gaz

* installer un diaphragme d‘air (fig. 23).

Afin de réaliser un changement d'injecteur dans le pilote et le brileur veuillez enlevez la porte du four
(fig. 21, pos. 3), enlevez les plaques du bas du compartiment du four (fig. 21 pos.1) puis en dévissant
les vis autotaraudeuses, démontez le diaphragme du brdleur du four (fig. 21, pos. 2) Une fois I'injecteur
changé, vérifiez si sur la valve de I'injecteur1 et bouchon 3 le gaz ne s’échappe

1. Plaques inférieures du compartiment du

four
2. Diaphragme frontal du brdleur du four
3. Porte du four

3. Injecteur du braleur de
commande

Figure 23. Le diaphragme d'air du brileur du four Figure 24
(1 - est composé de deux plaquettes fixées par des vis)

Attention ! Aprés avoir adapté la cuisiniére a un autre type de gaz, les vignettes jointes a l'injecteur
définissant le type de gaz auquel la cuisiniére a été adaptée doivent étre collées sur la plaque si-

gnalétique ainsi que la carte de garantie.
Exemple : Adaptation du réchaud au bridlage du gaz propane-butane a un brilage de gaz naturel. Une
fois le processus d’adaptation terminé collez la vignette G20 2E (20mbar) jointe a I'injecteur sur la

plaque signalétique (fig. 19, pos. 1, fig. 25)
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1. Modeéle d’appareil
2. Référence produit
3. Numéro de série - année de fabri-

f [2) cation
Model Nr kat. SIN A H
,S,f:lgm Rado? Sp'fo'o. o KG—6,36,5.7.01/PET—2d WN102456 ‘ P647363/2019 4. De.gre de protectlon
03—736WarszaV\;a 5' PQId? net .
400 V| |50 Hz| |73 kW| |200 kg| |IP24 Partie électrique
HU

IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI 6. Tension
Op

GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE DE NO-RO-SE AT-CH 7 Fréq uence
Kat. @ 112ELw3P(B/P) H12H3+ 12E+3+ | 1I2H3B/P | I2E3B/P 112H3B/P NI2H3B/P 8. PUiSSanCe éleCtrIq ue
Pn (mbartha& 20,2037;37 20;28-30/37 2;?3’;/5377 25:30 20,50 2030 20,50 I; ap artie gaz

® 9. Pays
ce€ IR caoatang 385w cuoomg 28 Jkgn | 10. Catégorie,
Q 3 G31 (3P Kg/h . Pression aalimentation
so I kw G27(2Lw) | 471 |m*h ( 1 9 12, Type

FE’IF;\IZgESST'?ESLﬂN:LTFEGD/g?/I;\IggD-lESE\E/;JT/(-\)UAGG/-\AZS--GL]/-\F’SIR;?/f(SlEE(NU-ADAPTACEPLYNU G20(2E;2H) 20mbar 13. Charge thermlque nominale

14. Consommation de gaz en fonc-
tion du type d’alimentation en gaz
15. Dispositif adapté au gaz / pres-
sion

Figure 25. Exemple de plaque signalétique
8.4. Condition du raccordement au réseau électrique :

 Vérifiez que la tension sur le réseau électrique correspond a la tension indiqué sur la plaque si-
gnalétique. (Fig. 19 Pos. 1)

 Afin de brancher 'appareil au courant électrique, vous devez raccorder le cordon d’alimentation a la
boite de jonction située au dos de I'appareil (Fig. 19 Pos. 3). Le cordon d’alimentation avec la fi che
N’EST PAS fourni avec I'appareil et il vous appartient de I'acheter.

 L'appareil doit obligatoirement étre raccordé a l'installation égalisant le potentiel électrique a 'aide
d’'une vis équipotentielle se situant a l'arriére de I'appareil. Celle-ci est marquée de ce symbole :

Afin de raccorder I'appareil a une installation équipotentielle vous devez :
 dévisser I'écrou de la vis
* introduire le fil équipotentiel
* visser I'écrou jusqu’a la butée
 brancher l'autre extrémité du fil équipotentiel a la liaison équipotentielle.

Fig. 26. Raccordement de I'appareil a une installation équipotentielle.
Le cordon d'alimentation doit étre un tuyau flexible, oléorésistant, muni d’'un conducteur de mise a la
terre et d’'une gaine en polychloropréne ; ce cable peut étre disponible aupres du fabricant et confec-
tionné par ses soins ou vendu par des sociétés de réparation spécialisées !

0

S _1

PE - conducteur de protection (jaune-vert)
N - conducteur neutre (bleu)
|:| L1 - conducteur de phase (autres couleurs)

@ @

—

Figure 27. Branchement de I'appareil au réseau électrique
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* Leraccordement de I'appareil au réseau électrique peut étre effectué uniquement par un technicien
titulaire de certificats l'autorisant a manipuler les installations électriques.

* Branchez I'appareil sur une prise secteur d’'une tension de 230 V 50 Hz munie d’un interrupteur
résiduel differentiel de Tn=30mA. Faites-le a I'aide d’une fiche ou directement sur l'installation d'ali-

mentgtion. i
9. SCHEMA ELECTRIQUE

|||—‘
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Gracias por adquirir nuestro producto. Antes de realizar la primera puesta en marcha del equipo ro-
gamos lea detenidamente las siguientes instrucciones de uso. Se prohibe la copia de las presentes
instrucciones sin el consentimiento del fabricante. Las fotografias y figuras tienen caracter orientativo
y podrian diferenciarse del equipo adquirido.

ATENCION: Conserve las instrucciones en un lugar seguro, accesible al personal. El fabricante se
reserva el derecho a introducir cambios en los pardmetros técnicos del equipo sin previo aviso.

El incumplimiento de las presentes instrucciones podria provocar peligro para la vida

1.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Los locales para la instalacion de aparatos de gas deben cumplir las directrices de la legislacion
nacional del pais en cuestion. Si el aparato se va a instalar en otro pais, debera respetarse la nor-
mativa nacional durante la instalacién.
jAtencion! {Si el equipo sufriera algun tipo de dafos durante el trasporte no lo conecte!
La conexion de la cocina a la instalacion de gas o a la bombona de gas licuado y su regulacién
debe ser realizada tinicamente por un instalador de gas autorizado que cuente con certificacion
de cualificacién actualizada en lo referente a la explotacion de dispositivos e instalaciones de
energia.
No se permite la conexién de la cocina a una instalacién de gas o bombona de gas licuado por cu-
enta del usuario ni realizar reparaciones, so pena de pérdida de los derechos de garantia.
El uso incorrecto o inadecuado del aparato podria provocar graves dafos en la maquina o danar a
las personas.
Los materiales de embalaje son adecuados para su uso como materias primas secundarias.
Antes de realizar la primera puesta en marcha de la cocina rogamos lea detenidamente las siguien-
tes instrucciones de uso y recomendaciones de seguridad.
El dispositivo esta destinado al gas y presién especificados en la placa de caracteristicas.
El fabricante se reserva el derecho a realizar modificaciones con el fin de modernizar el dispositivo
y mejorar su calidad sin previo aviso. Aunque estos cambios no creardn ningun tipo de dificultad a
los usuarios.
El equipo deberad utilizarse Unicamente para el fin para el que ha sido disefiado.
El fabricante no se hace responsable de ningun tipo de dafio provocado por un uso incorrecto e
inadecuado del dispositivo.
En caso de que cayera agua o se inundara el equipo de forma accidental, desconecte el dispositivo
inmediatamente y llévelo a un especialista para su revision.
Nunca habrd la carcasa del aparato por su propia cuenta.
Las cocinas son productos que no contienen materiales peligrosos para el medio ambiente.
Asegurese de que los nifios no jueguen con el dispositivo. Especialmente con la superficie caliente
de Iols quemadores, las rejillas y los platos con liquidos calientes ya que podrian causar quemadu-
ras al nifio.
No abra la valvula de conexién de gas o la valvula de la bombona sin antes comprobar que todos
las valvulas estén cerradas.
No permita que los quemadores se inunden o se ensucien. Limpie y seque la suciedad inmediata-
mente después de que se enfrien.
No coloque la vajilla directamente sobre los quemadores.
No golpee los mandos ni los quemadores.
Esta prohibida la realizacién de cualquier tipo de modificacion o reparacion de la cocina por parte
de personal no cualificado profesionalmente.
Se prohibe la apertura de la vélvula de la cocina si no tiene una cerilla encendida en la mano u otro
dispositivo de encendido de gas.
Esta prohibido apagar la llama del quemador soplando.
Esta prohibido adaptar la cocina a otro tipo de gas, moverla a otro lugar o cambiar el sistema de
alimentacion sin ayuda de un técnico cualificado. Este tipo de tareas deberd realizarlas un instala-
dor autorizado.
No permita que niflos pequefos o personas que no estén familiarizadas con las instrucciones de
uso entren en contacto con la cocina. .
EN CASO DE SOSPECHA DE ESCAPE DE GAS ESTA PROHIBIDO: encender cerillas, fumar, encender
o0 apagar aparatos eléctricos (timbres o interruptores de iluminacién) asi como utilizar otros dispo-
sitivos eléctricos y mecénicos que pudieran causar chispas eléctricas o por impacto
En este caso:

¢ desconecte el dispositivo de la red eléctrica

« cierre inmediatamente la valvula del cilindro de gas o el grifo de cierre de gas y ventile la habi-

tacion, luego llame a una persona autorizada para eliminar la causa.

Para mayor seguridad, pueden instalarse detectores de gas en la habitacion.
En caso de que arda el gas procedente de una instalaciéon con fugas, apague inmediatamente el
suministro de gas mediante la valvula de cierre.
En caso de que arda el gas procedente de la valvula de una bombona de gas con fugas, eche una
manta mojada sobre la bombona para que se enfrie y cierre la valvula de la bombona.
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No introduzca ninguin objeto en los orificios de la carcasa del equipo.

En caso de que el aparato cayera o se dafiara de cualquier otra forma, antes de seguir utilizdndolo
reviselo y realiza las reparaciones pertinentes en un servicio de reparaciones especializado.

Una vez fria, traslade la bombona a un espacio abierto. Queda prohibido la reutilizacién de una
bombona dafiada.

En caso de no utilizar la cocina durante varios dias, cierre la valvula principal de la instalaciéon de
gas, cerrando después de cada uso si se utiliza una bombona de gas.

El uso de dispositivos de cocinado y horneado a gas libera humos de escape procedentes del gas
en ebullicion y del calor y la humedad de la habitacion donde esta instalado. Asegurese de que la
cocina esté bien ventilada; los orificios de ventilacién natural se mantienen abiertos o instale venti-
lacion mecéanica (campana con extractor mecdnico).

El uso intensivo a largo plazo del dispositivo a gas puede requerir de ventilacion adicional como, por
ejemplo, la apertura de una ventana o una ventilacién mas efectiva, p.ej. aumentar la eficacia de la
ventilacién mecénica si se utiliza.

Nunca arregle el equipo por su propia cuenta — podria provocar un grave riesgo de muerte.

No se permite la realizacién de cualquier tipo de reparacion por cuenta del usuario, so pena de
pérdida de los derechos de garantia.

Al encender el quemador del horno, observe su ignicion a través de la mirilla. La llama en todo el
quemador debe aparecer durante 10 segundos y no deberia saltar. Si no fuera asi, cierre la valvula
y llame al servicio técnico.

No acerque la cara al horno cuando abra la puerta, especialmente si el horno esta ajustado a altas
temperaturas (posibilidad de quemaduras).

Controle el funcionamiento del equipo durante su uso.

No permita que los menores, personas con discapacidad fisica o mental y con movilidad reducida,
asi como aquellas personas que no tengan una adecuada experiencia y conocimiento del uso cor-
recto del dispositivo lo utilicen. Estas personas citadas previamente Gnicamente podran manejar el
aparato bajo la supervisién de una persona responsable de la seguridad.

No esta permitido verter agua sobre la parrilla, los quemadores o todo el dispositivo.

Coloque y retire las ollas de la parrilla utilizando guantes resistentes al calor.

No esta permitida la colocacién directa de alimentos sobre la parrilla del horno.

Apague el dispositivo antes de cerrar la vélvula de alimentacién de gas

2. NORMAS DE SEGURIDAD E HIGIENE
Para garantizar un uso seguro del dispositivo respete las siguientes medidas de seguridad:

El personal que utilice el dispositivo deberd estar debidamente formado en el manejo seguro del

equipo, conforme a la informacién contenida en las presentes instrucciones, ademds de conocer

las normas basicas de uso de dispositivos de gas y seguridad en el puesto de trabajo. Debido a

lo anterior, debe organizarse una formacioén introductoria (antes de la primera puesta en marcha

gel dispositivo por parte del personal correspondiente) y periddica para el personal que maneje el
ispositivo.

No deje el dispositivo encendido sin vigilancia. Antes de comenzar cualquier tarea de mantenimien-

to asegurese de que todos los quemadores estén apagados y que esté cortado el flujo de gas hacia

el dispositivo.

Esta prohibido el uso del equipo si algin elemento de calefaccion y/o de control estd averiado.

Antes de poner en marcha el dispositivo, asegurese de que es operativo y esté preparado para el

trabajo conforme al presente manual.

No abra la vélvula de paso de la instalacién de gas sin comprobar primero que la vélvula de gas del

dispositivo esta cerrada.

No abra la valvula si no tiene una cerilla encendida en la mano u otro dispositivo de encendido de

gas.

No coloque la vajilla directamente sobre los quemadores (utilice una parrilla como en la fig. 1).

No la utilice para calentar otro tipo de vajilla distinta a la indicada. Al utilizar vajillas no adecuadas

(p.€j. de plastico) se corre el riesgo de incendio.

El peso de la vajilla junto con su contenido que colocaremos en una Unica parrilla (fig. 1 pos. 3), no

podra superar los 100 kg.

Esta prohibido verter agua sobre los quemadores de gas, especialmente cuando estéan calientes.

Evite también aquellas situaciones en las que el contenido de las ollas pueda derramarse sobre el

dispositivo (p.ej. como resultado de una ebullicion no controlada del contenido) El incumplimiento

de las presentes indicaciones podria dar lugar a situaciones peligrosas y dafiar el propio dispositivo.

Durante su funcionamiento el dispositivo se calienta — tenga cuidado ante la posibilidad de produ-

cirse quemaduras al contacto con su superficie. Al apagar el dispositivo su temperatura disminuye

lentamente. Antes de proceder a su transporte o de realizar cualquier otra tarea de mantenimiento

asegurese de que la temperatura del dispositivo ha alcanzado un nivel seguro.

Para retirar las tapas calientes y las ollas debera utilizarse guantes de proteccion.

Desconecte el aparato de la red eléctrica durante la limpieza y el mantenimiento.

No limpie el aparato con vapor ni lo lave con agua corriente.

Cualquier tipo de reparacion del dispositivo Unicamente podra ser realizada por personal técnico
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cualificado (servicio técnico).
 Abray cierre suavemente el horno y el armario (en caso de dispositivo provistos de él) aguantando
la puerta por el tirador. Tenga cuidado ante la posibilidad de quedar atrapada una mano o los obje-
tos sostenidos.
2.1. Uso del equipo

Cocina profesional realizada en acero inoxidable. Estan equipadas con quemadores calefactores de
alta calidad, una fluida regulacién del gas, pies ajustables y parrilla resistente al calor. Los fluidos
reguladores de gas permiten un uso comodo y econémico de los quemadores calefactores, haciendo
que las cocinas sean ideales para cocinar, hornear y freir en modernas instalaciones de cocina. Son
ideales alli donde sea necesario preparar un gran nimero de comidas (locales de restauracién, como
comedores, sanatorios, hoteles, etc.).

Las presentes instrucciones de uso son vélidas para cocinas de gas equipadas con quemadores
de alto rendimiento con estabilizacién de llama que cumplan los requisitos de la norma PN-EN 203-
1:2014-05; PN-EN 203-2-1:2015-04; PN-EN 203-2-2:2010; PN-EN 437+A1:2012
2.2. Caracteristicas de disefio del equipo

Las cocinas de gas de la serie KG se presentan en versiones de dos, cuatro o seis quemadores.
Disponen de un cuerpo de carcasa y un cazoleta bajo el quemador extraible de acero inoxidable y
guemadores de gas de alta potencia con estabilizacién de llama. El uso de vélvulas de gas permite
la transmision de gas al quemador de control (piloto) y al quemador principal. Tras ello el quemador
principal no se encendera si el quemador de control (piloto) no se enciende y no calienta el sensor de
proteccion frente a escapes. En caso de pérdida momenténea de la llama, el sensor de proteccién
frente a escapes de gas cortard su suministro al quemador. La cantidad de gas que fluye hacia el qu-
emador principal se regula mediante una valvula de gas, que permite al quemador obtener una llama
en un rango de potencia comprendido entre plena (plena potencia) y minima.

Las cocinas estan equipadas con una rejilla de hierro fundido. Las cocinas cuentan con un conector
conrosca R 1/2". Cada parrilla sobre el quemador puede cargarse con una vajilla con un peso maximo
de 100 kg.

3. PARAMETROS TECNICOS
3.1. Cocina ajustable
Equipamiento del dispositivo (pagina 2): 1 - Panel de control, 2 - Mando de control, 3 - Parrilla

Modelo de | Dimensiones | Quemadores montados en | Posicion de los Potencia total
cocina [mm] la cocina [kW] quemadores [kw]
9705110
35+5 8,5
9705130 | 400x700x250 Fiqura 5
9705210 | (Figura 2a) 3547 g 105
9705230 ' '
9706110
+ +
9706130 35+2x5+7 20,5
9706210 | 800x700x250 ;
. 35+5+2x7 Figura 6 22,5
9706230 (Figura 3a) 9
9706310
2x5+2x7 24
9706330 X X
2707110 35+3x5+2x7 32,5
9707130 |1200x700x250 ;
9707210 (Figura 42) 35+2x5+2x7+9 roet 36,5
+ + +
9707230 DT EXOTEX '
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= =
9705130, 9705110 9705230, 9705210
Figura 5. Colocacion de los quemadores en cocinas con dos quemadores(esquematico)

= =
9706110, 9706130 9706210, 9706230 9706310, 9706330
Figura 6. Colocacion de los quemadores en cocinas con cuatro quemadores (esquematico)

1O ®
1® @
1® @
1® ®

1® &
1® ®

= =
9707110, 9707130 9707210, 9707230
Figura 7. Colocacion de los quemadores en cocinas con seis quemadores (esquematico)
3.2. Cocina a gas con horno a gas

Equipamiento del dispositivo (pagina 2): 1 - Panel de control, 2 - Boton del encendedor de gas del
horno, 3 - Botdn de la luz del horno, 4 - Mando de control del quemador del horno, 5 - Mando de control .
L

1® @
1® ®

de los quemadores de fuego abierto de la cocina, 6 - Quemadores, 7 - Puerta del horno, 8 — Puerta del
armario (modelos 9711110,9711130, 9711210, 9711230)

Parametros técnicos de los quemadores de la cocina (fuego abierto)
Modelo | Dimensiones | Cantidad de | Quemadores montados 'ro"ss'cl::&g? Potencia
de cocina [mm] quemadores en la cocina [kW] d%res total [kwW]
9710110
35+2x5+7 20,5
9710130
9710210
800x700x850 4 35+5+2x7 Figura 8 22,5
9710230 Figura 2
9710310
2x5+2x7 24
9710330
9711110
9711130 35+3x5+2x7 32,5
1200x700x850 ;
N 6 Figura 9
9711210 Figura 3 35+2x5+2x7+9 36,5
9711230
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Parametros técnicos del horno

Modelo
de cocina

Dimensiones del
horno [mm]

Tipo de
guias

Tamaio de la parril-
la[mm

Potencia del quemador
del horno [kW]

9710110
9710130
9710210
9710230
9710310
9710330

660x545x285

GN 2/1

650x530

9711110
9711130
9711210
9711230

1060x545x285

GN 2/1

1050x530

jAtencion! Todas |

as cocinas cuentan con proteccion frente a escapes.

97101

1® ®
HONO)

10,9710130

1® @

®
©

9710210, 9710230
Figura 8. Colocacion de los quemadores en cocinas con cuatro quemadores (esquematico)

© ©
S

9710310, 9710330

®
©

1® @
1® ®

®
©

Antes de encender el dispositivo asegurese de que se haya instalado correctamente y que su esta-

1® ®

®
©

9711110, 9711130
Figura 9. Colocacién de los quemadores en cocinas con seis quemadores (esquematico)
4. MANEJO DEL DISPOSITIVO

9711210, 9711230

do técnico permite un funcionamiento seguro.

4.1. Cocina

* Preste atencion a la orientacion correcta de la parte superior del quemador (manguito del quema-
dor y anillo de llama) antes de usarlo. El anillo de llama esta bien colocado cuando el taco flexible
situado en la superficie de la base de la copa se ajusta a la muesca que se encuentra en la circun-
ferencia del anillo de llama. Cualquier otra colocacién del anillo de llama en relacién a la copa es

incorrecta y provocara una quema inadecuada del gas en el quemador
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* Para mantener un uso racional de la energia y una combustién adecuada, se recomienda utilizar
ollas con un didmetro adecuado en relacién con la carga térmica del quemador:
* para quemadores de 9 kW se recomienda utilizar ollas con un didmetro de 42 cm o superior
* para quemadores de 7 kW se recomienda utilizar ollas con un didmetro de 38 cm a 46 cm
¢ para quemadores de 5 kW se recomienda utilizar ollas con un didmetro de 32 cm a 38 cm
* para quemadores de 3,5 kW se recomienda utilizar ollas con un diametro de 28 cm a 32 cm

7
Fondo adecuadamente Fondo concavo Fondo demasiado pequeiio
mayor para este quemador para este quemador

* No la utilice para calentar otro tipo de vajilla distinta a la indicada. Al utilizar vajillas no adecuadas
(p.€j. de plastico) se corre el riesgo de incendio.

. Asegurese de que todos los mandos de los quemadores no utilizados se encuentren en la posicién
“quemador cerrado” (fig. 10) El mando de control de los quemadores se encuentra en la parte dere-
cha del panel de control (fig. 1 pos. 5).

g}

Figura 10. Ajuste del mando con corte total del flujo de gas hacia el quemador.

* Abrala vélvula de la bombona de gas propano-butano equipada con regulador para gas propano-bu-
tano (solo para cocinas destinadas al uso de gas propano-butano).

* Manteniendo en la mano una cerilla encendida o un dispositivo de encendido (p.€j. un encendedor
eléctrico) pulse el mando de control del quemador seleccionado.

 Gire el mando manteniéndolo pulsado hasta la posicién “quemador piloto”, tal y como se muestra
en la Fig. 11 (en sentido contrario a las agujas del reloj).

AN

Figura 11. Ajuste del mando en el que solo el quemador piloto cuenta con flujo de gas.

* Encienda el gas en “quemador piloto” con una cerilla o dispositivo de encendido previamente prepa-
rado y mantenga pulsando el mando durante unos 20 segundos (tiempo necesario para que actué
el sistema de proteccion)

iATENCION! Al encender el quemador piloto hay que tener en cuenta que en los conductos hay aire
que debe ser expulsado por el gas que fluye desde la fuente de alimentacion. El dispositivo encen-

dera cuando el gas rellene todos los conductos de la cocina

* Gire el mando (en direccidn contraria a las agujas del reloj) hasta la posicidon de llama completa
(Fig. 12) para encender el quemador principal zse enciende mediante el quemador del piloto). A
continuacioén, al seguir girando el mando en la misma direccién, obtendremos una llama de ahorro
(Fig. 13). El quemador principal no se encendera si el quemador de control (piloto) no se enciende y
no calienta el sensor de proteccion frente a escapes. En caso de pérdida momentdnea de la llama,
el sensor de proteccién frente a escapes de gas cortard su suministro al quemador.
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Figura 12. Ajuste del mando en el que el quemador funciona a la maxima potencia.
o

Figura 13. Ajuste del mando en el que el quemador funciona a la minima potencia.

¢ Sino utiliza el quemador de forma momentanea, gire el mando de control hacia la posicién “quema-
dor piloto” (Fig. 11).

* Una vez finalizado el trabajo del quemador, cierre el flujo de gas girando el mando hasta la posicién
“cerrado” (movimiento en sentido de las agujas del reloj) (Fig. 10). jAtencion! jAl usar propano-bu-
tano, antes de cerrar el quemador con ayuda del mando, debe cerrar la valvula de la bombona!

4.2. Horno

» Asegurese de que el mando de control del horno (fig. 1 pos. 4) se encuentre en la posicion “quema-
dor cerrado” (fig.14).

X o

300

.

240 190

Figura 14. Ajuste del mando con corte total del flujo de gas hacia el quemador del horno.

* Abra la valvula de la bombona de gas propano-butano equipada con regulador con una presién de
salida segun la placa de caracteristicas del dispositivo (sélo para cocinas alimentadas con gas
propano-butano).

e Abra la puerta del horno

* Presione el mando de control del quemador del horno (fig. 1 pos. 4

* Gire y mantenga pulsado el mando en la posicién quemador del piloto (Fig. 15)

x ©

300

240 190

Figura 15. Ajuste del mando en el que solo el quemador piloto del horno cuenta con flujo de gas

* Presione el boton del encendedor (fig.16) que se encuentra a la derecha del mando de control del
horno (fig.1 pos.2) hasta que se encienda el quemador del piloto. Una vez encendido el quemador
del piloto mantenga pulsado en mando de control durante unos 20 segundos.
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Figura 16. Bot6n del encendedor del quemador del horno.

* Si por algin motivo no puede encenderse el piloto utilizando el encendedor del horno, utilice otro
encendedor para encender la llama piloto. Una vez retirado el embellecedor (fig. 17 pos. 1) introduz-
ca el encendedor en el orificio (fig. 17 pos. 2) a una profundidad de unos 8 cmy pulse el botén para
liberar la chispa de encendido.

Embellecedor del orificio de encendido manual

Figura 17. Encendido manual del quemador del piloto del horno.
* Gire el mando hasta la temperatura deseada (en direccién contraria a las agujas del reloj), a conti-
nuacién compruebe si llega gas al quemador a través del orificio de la placa de la cdmara del horno.
* Tras asegurarse de que el quemador esta en funcionamiento, cierre la puerta y espere unos 15
minutos para nivelar la distribucidon de temperatura en la cdmara del horno. El establecimiento del
tiempo y de la temperatura de horneado y coccién de la cdmara del horno dependera de las nece-
sidades particulares.
* Para apagar el horno, gire el mando hasta la posicién “quemador cerrado” (Fig. 14) girando el man-
do en el sentido de las agujas del reloj.
F®3

u

7

Botén de luz del horno
Para encender la luz del horno, presione el botén 3 (fig. 1) en el lado izquierdo de la perilla de control del
horno. Para apagar la iluminacién, presione el botén nuevamente.

iATENCION! No mueva el dispositivo si:

* el dispositivo esta conectado a una bombona de gas o a una instalacion de gas (la conexion/
desconexion de la cocina de la fuente de gas sélo puede ser realizada por una persona autorizada
para realizar servicios de instalacion),

* la superficie del dispositivo no se ha enfriado,

* en la cocina, en el horno o en el cajon se encuentra alguna olla

5. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Antes de realizar cualquier trabajo de mantenimiento, apague todos los quemadores con ayuda de los
mandos y, en caso de utilizar gas propano-butano, cierre también la valvula de la bombona.

El mantenimiento diario consiste en la retirada de todos los recipientes del dispositivo y en la limpieza
de los elementos de la cocina con un pafio humedo con liquido lavavajillas y secarlos a continuacién
con un pafo seco. Al finalizar el trabajo, asegurese de que los elementos del quemador estén correc-
tamente colocados. Los elementos del quemador deben permanecer secos en todo momento. Las
particulas de agua pueden bloquear el flujo de gas y causar una mala combustién del quemador.
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Una vez al mes compruebe que el estado de la instalacion de gas sea el adecuado (estado de los
mandos, quemadores, proteccion frente a escapes, etc.)

Una vez al aiio revise el correcto funcionamiento del aparato, delimitando su nivel de desgaste y
comprobando la existencia de posibles averias en los distintos elementos y piezas.

En caso de detectarse cualquier tipo de averia pongase en contacto con el servicio técnico para obte-
ner ayuda para su eliminacién.

Las actividades mensuales de mantenimiento, la revisién anual y la reparacién del dispositivo Unica-
mente podran ser realizadas por personal técnico cualificado (servicio técnico).
6. ELIMINACION DEL EQUIPO

Informacién para los usuarios sobre el tratamiento correcto de los residuos de aparatos eléctricos

y electrénicos.

* Deje su viejo equipo en la tienda en la que compre su nuevo dispositivo. Cada tienda esta obligada
aceptar de forma gratuita los aparatos viejos si adquirimos en ella un nuevo equipo del mismo tipo
y en la misma cantidad. La Unica condicién es trasladar el dispositivo a la tienda por cuenta propia.

¢ Lleve su equipo usado a un punto de recogida de residuos. Encontrara mas informacién sobre el
punto de recogida mas cercano en la pagina web de su ayuntamiento o en el tablén de anuncios de
la oficina municipal.

* Deje su equipo en el servicio técnico. Si la reparacion del equipo no es rentable o no es posible por
motivos técnicos, el servicio técnico estard obligado a aceptar el aparato de forma gratuita.

* Entregue su equipo usado sin salir de casa. Si no tiene tiempo o no dispone de los medios para
trasladar su dispositivo al punto de recogida, punto utilizar los servicios de una empresa especia-
lizada.

Recuerda: No tire los aparatos usados junto a otro tipo de residuos. Esta penado con multas muy
elevadas.

El cubo de basura tachado en el producto, su embalaje o instrucciones significan que el
producto no debe desecharse con los residuos comunes. El usuario estad obligado a
llevar el equipo usado a un punto de recogida oficial para su correcto procesamiento

7. GARANTIA

El vendedor es responsable de todas las obligaciones derivadas de la garantia. Los dafios causados
por la acumulacion de residuos de cal en el dispositivo no estaran sujetos a reparacion en garantia. Los
cambios realizados en garantia no cubriran elementos como: bombillas, elementos de goma, elemen-
tos del calefactor destruidos por la cal de la caldera, tornillos y elementos afectados por un desgaste
natural p. €j.; juntas de goma y cualquier tipo de elemento averiado por causas mecanicas. Incluyendo
cualquier componente dafiado por un uso inadecuado. La pérdida de garantia sera inmediata en caso
de rotura del precinto de garantia o de cualquier intento de reparacién por cuenta propia.
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8. INSTALACION - SECCION DEDICADA A INSTALADORES

8.1. Parametros técnicos del dispositivo
La cocina estd destinada a ser alimentada con los siguientes combustibles gaseosos con las presio-
nes indicadas:

2E -familia 2 grupo E (20 mbar) - gas natural rico en metano (G20)
2H -familia 2 grupo H (20mbar) - gas natural rico en metano (G20)
2K -familia 2 grupo K (25mbar) - gas natural rico en nitrégeno (G25,3)
2Lw -familia 2 grupo L (20mbar) - gas natural rico en nitrégeno (G27)
2E+ -familia 2 grupo E/L  (20mbar) — gas natural/gas natural rico en nitrégeno (G20<->G25)
3B/P -familia 3 grupo B/P  (30mbar) — gas propano-butano (G30)
3B/P -familia 3 grupo B/P  (37mbar) — gas propano-butano (G30)
3P -familia 3 grupo P (37mbar) - gas propano (G31)
3B/P -familia 3 grupo B/P  (50mbar) — gas propano-butano (G30)
3P -familia 3 grupo P (50mbar) - gas propano (G31)
Lista de tipos de combustibles de gas y presion de alimentacién de dispositivos a gas en los
paises contemplados en el presente manual de instrucciones
Gas
2E+
Categoria | 22 |(620¢ | 2€_| 2E | 2H | 2H |38/P|3B/P|3B/P| 3P | 3P | 3P
Pais de : (627) (625,3)|(620)[ (620) | (620)| (G30) | (G30) | (G30) | (G31)|(G31)| (G31)
desti del dispo- >G25)
estino o —
sitivo Presién (mbar
20 %291 25 20| 20| 25 | 30 | 37 [ 50 [ 30 | 37| 50
>G25
112ELw3B/
PL pp X X X X
BG, DK, EE,
NO,RO, '| 112H3B/P X X
SE, FI
CY,CH, Cz,
ES, GB, GR,
IE.IT LT, LV, l12H3+ X X X
PT, SI, SK
DE I12E3B/PP X X X
AT, CH 112H3B/PP X X X
BE, FR 112E+3+ X X X X
NL I12EK3B/P X X X
HU 112H3B/P X X
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8.2. Caracteristicas de los quemadores

Potencia térmica del quemador: 3,5 kW / Eficiencia térmica: >50%
Tioo de aas Presién nominal Didmetro de la Consumo aproximado
P 9 (mbar) boquilla (mm) de gas
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m%/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,40 0,41m%/h
2K (G25,3) 25 1,35 0,42m°/h
Gas natural
2E (G20) 20 1,35 0,36m°/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m°/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m°/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Gas licu- 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
ado 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
Potencia térmica del quemador: 5 kW / Eficiencia térmica: >50%
Tioo de gas Presién nominal Didmetro de la Consumo aproximado
P 9 (mbar) boquilla (mm) de gas
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Gas natural
2E (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m%/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m°/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Gas licu- 3B/P (G30) 37 1.05 0,39kg/h
ado 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Potencia térmica del quemador: 7 kW / Eficiencia térmica: >50%
Tino de aas Presién nominal Didmetro de la Consumo aproximado
P 9 (mbar) boquilla (mm) de gas
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m%/h
2K (G25,3) 25 2,00 0,84m°/h
2E+ (G20¢-G25) 20-25 1,90 0,81m3/h
Gas natural
2E (G20) 20 1,90 0,73m%/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m%/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m%/h
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3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
(2(380/ /P3)1P) 28-30/37 125 0,55/0,54kg/h
Gas licuado |  3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h
Potencia térmica del quemador: 9 kW / Eficiencia térmica: >50%
Tipo de gas Presién nominal Diémgtro dela | Consumo aproximado
(mbar) boquilla (mm) de gas
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m3/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 2,25 1,04m3/h
Gas natural
2E (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m3/h
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
(égB({ /P3)1P) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Gas licuado 3B/P (G30) 37 1,35 0,71kg/h
3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Potencia térmica del quemador del piloto: 140W
Tipo de gas Presién nominal Diémgtro dela | Diametro de la boquil-
(mbar) boquilla (mm) la para el horno (mm)
2Lw (G27) 20 0,40 0,41
2E+ (G20<>G25) 20-25 0,40 0,41
2K (G25,3) 25 0,40 0,41
Gas natural
2E (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 25 0,40 0,41
3B/P (G30) 30 0,20 0,25
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20 0,25
Gas licuado 3B/P (G30) 37 0,20 0,25
3P (G31) 37 0,20 0,25
3B/P (G30) 50 0,20 0,25
3P (G31) 50 0,20 0,25
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Potencia térmica del quemador: 5 kW / Eficiencia térmica: >50%
Tipo de gas Presién nominal Diémgtro dela Consumo aproximado
(mbar) boquilla (mm) de gas
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Gas natural
2E (G20) 20 1,65 0,52m°/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m3/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Gas licu- 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
ado 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Boquilla “by pass” para la vélvula termostatica del horno
Tipo de gas Presion nominal (mbar) Didmetro de la boquilla
(mm)
2Lw (G27) 20 0**
2K (G25,3) 25 0*
Gas natural 2E+ (G20<->G25) 20-25 0*
2E (G20) 20 o*
2H (G20) 20 o*
2H (G20) 25 o*
3B/P (G30) 30 0,70
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,70
) 3B/P (G30) 37 0,60
Gas licuado 3P (G31) 37 0,60
3B/P (G30) 50 0,58
3P (G31) 50 0,58

E*) Apriete el by-pass hasta que ofrezca resistencia, a continuacién afloje 1/4 de vuelta

**) Apriete el by-pass hasta que ofrezca resistencia, a continuacion afloje 1/4 de vuelta y afloje otro

1/8 de vuelta
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Ajuste del obturador del quemador

Potencia térmica |  Ajuste del ob- .
del quemador turador de aire ipode | Presion del
(kW) (mm) gas gas (mbar)
9,0 H=16 G27 20
7.0 H=14 G27 20
5,0 H=14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
5,0 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9,0 H=12 G25.3 25
7,0 H=8 G25.3 25
5,0 H=8 G25.3 25
3,5 H=10 G25.3 25
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
5,0 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H=20 G30/31 30
5,0 H =20 G30/31 30
3,5 H =20 G30/31 30
9,0 H =21 G30/31 37
7,0 H=19 G30/31 37
5,0 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/31 37
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
5,0 H=16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/31 50
Ajuste del obturador del quemador del horno
Potenci .
tér(r)r:?cacdael Ajuste del ) Presién del
quemador del obt.urador de | Tipo de gas gas (mbar)
horno (kW) aire (mm) - 1
50 H=2 G27 20 .32::33
5,0 H=0 G25.3 25
5,0 H=2 G20 25
50 H=3 G20 20
50 H=7 G30/31 30
5,0 H=5 G30/31 37
5,0 H=3 G30/31 50
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8.

4. Instalacién

La cocina debe conectarse a la instalacion de gas o bombona de gas tnicamente por una persona
autorizada para realizar servicios de instalacion. La adaptacion de la cocina para utilizar otros tipos
de gas deberia realizarla_un instalador autorizado

* Una vez desembalado, compruebe que el dispositivo no presenta dafos visibles. jSi el equipo su-

friera algun tipo de dafos durante el trasporte no lo conecte!

Antes de la primera puesta en marcha, retire el plastico protector del dispositivo. Limpie las superfi-
cies exteriores con un pafio empapado en agua caliente con un producto desengrasante, secandolo
a continuacién. No utilice productos que pudieran arafiar la superficie.

* Las habitaciones destinadas a la instalacion de dispositivos a gas deberan cumplir obligatoriamen-

te con las normas de instalacion del pais en el que esté instalado el dispositivo.

La cocina deberia situarse en una habitacién con una buena ventilacion. Proporcione una libre cir-
culacion de aire hacia la cocina (es necesario para el proceso de combustion del gas) asi como una
conduccidén segura de los gases de escape (no coloque la cocina en huecos, no coloque electro-
domésticos/armarios de gran altura a sus lados, etc.). En caso de situar la cocina en la pared de una
habitacion, debera mantenerse una distancia minima:

de una pared no inflamable segun la posibilidad de ubicacién,

de una pared inflamable con proteccidn ignifuga, es decir, paredes de materiales inflamables, au-
nque enyesadas o protegidas de forma similar — no menos de 30 cm

* de una pared inflamable sin proteccién ignifuga, es decir, paredes de madera u otros materiales

inflamables — no menos de 60 cm

* Las cocinas destinadas a la combustion de gas propano-butano no pueden instalarse bajo el nivel

del suelo (p.ej. sétanos).

e Latemperatura de la habitacién en la que se instala la bombona no podra superar los 35°C. Nivele

la cocina con ayuda de las patas regulables tal y como se muestra en la fig. 18 (rango de ajuste de
-20 a 40 mm)

Figura 18. Nivelacion del dispositivo
a. Para dispositivos conectados a bombonas de gas propano-butano:

Las bombonas deben situarse a una distancia de al menos 1,5 m de dispositivos que irradien calor
(radiadores, estufas etc.) excluyendo el conjunto de armarios para bombonas.

Atencion: Si el dispositivo cuenta con un compartimento para la bombona de gas, dicho compar-
timento deberia estar disefiado de forma que sélo hubiera espacio para una bombona con una
capacidad maxima de 20 kg

No coloque las bombonas cerca de ningun otro dispositivo que produzca chispa.

Mantenga las bombonas en posicién vertical y protéjalas frente a los impactos, vuelcos y despla-
zamientos accidentales.

La cocina a gas licuado deberia estar conectada con una tuberia flexible (una tuberia para gas pro-
pano-butano que cuente con la marca de seguridad “B”) mediante tuberias de acero sin costuras
con una longitud de al menos 50 cm.

El conducto debera asegurarse con abrazaderas en ambos extremos para evitar que se deslice. La
longitud del conducto no podra ser inferior a 1,2 mb ni superior a los 3,0 m.

La bombona de gas propano-butano (B/P) debe estar equipada con un regulador de presion de gas.
La presion en la salida del regulador deberd corresponder a la presion de la placa de caracteristicas
b. Para dispositivos conectados a instalaciones de gas natural:

Cocina a gas natural (2E; 2H; 2Lw; 2L) deberian conectarse a la instalacién central de gas del edifi-
cio de forma rigida o mediante tuberias metalicas flexibles que cuenten con marcas de seguridad
actuales. La cocina posee conectores de gas con rosca R %" (fig. 19 pos. 2).
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Elementos del panel trasero:
1. Placa de caracteristicas
2. Conectores de gas
3. Caja de conexiones

Figura 19. Vista trasera del dispositivo.

c. Laadaptacion de la cocina para utilizar otros tipos de gas para fuegos abiertos consiste en:

* El cambio de las boquillas de los quemadores de gas; los didmetros de boquillas para cada tipo de

gas se proporcionan en las tablas de la seccion “caracteristicas de los quemadores”

» Ajuste adecuado del manguito de aluminio situado en el cuerpo del quemador — desenrosque el
tornillo de fijacién del manguito, saquelo o insértelo en el cuerpo para situarlo conforme a la tabla

“Ajuste del obturador del quemador”

* Ajuste del flujo minimo en la valvula de control; apriete o afloje adecuadamente girando el tornillo
situado junto a la valvula del grifo, ajuste el flujo de gas en una cantidad tal que la llama no se apa-
gue al cambiar la situacion del mando del flujo completo al minimo.

* Ajuste del flujo de gas para el quemador del piloto:

1. si adaptamos la cocina de gas natural a propano o propano-butano, deberemos desatornillar el
tornillo de sellado que se encuentra en la parte inferior del piloto, y a continuacion aflojamos la
boquilla del piloto de 40 y atornillamos una boquilla de 20 hasta que notemos resistencia (para
gas propano y propano-butano es la misma boquilla). A continuacién, apretamos el tornillo de
sellado. (fig. 20 pos. 5) Encendemos el quemador del piloto. La llama deberia calentar el termopar
y arder con una llama clara. Si este no fuera el caso, regule el flujo de aire del obturador que se
encuentra en la parte superior del piloto.

2. si adaptamos una cocina de propano o propano-butano a gas natural, procederemos como en el
punto “a” con la diferencia de que deberemos desatornillar la boquilla del piloto de 20 y atornillar
una boquilla de 40 hasta notar resisten

. Corona del quemador
. Cuerpo del quemador
. Inyector con obturador
. Quemador del piloto

. Tornillo de sellado

G hWN=

Figura 20. Diseiio del quemador sobre el ejemplo de un quemador de 7 kW.

d. La adaptacion de la cocina para utilizar otros tipos de gas para el quemador del horno (el
didmetro de la boquilla para cada tipo de gas se proporciona en la tabla “8.2 caracteristicas de
los quemadores” ), consiste en:

Cambio de la boquilla 1 ?ﬁg. 22; en el quemador de gas

Cambio de la boquilla 4 (fig. 24) en el piloto (antes habra que aflojar la tuerca 3 - fig.22)
Cambio de la boquilla “by-pass” en la vélvula de gas

Colocacion del obturador de aire (fig. 23).
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Para sustituir las boquillas del piloto y del quemador, retire la puerta del horno (fig. 21, pos. 3), retire
las placas inferiores de la cdmara del horno (fig. 21, pos. 1) y, a continuacion, afloje la tapa del quema-
dor del horno desenroscando los tornillos metalicos (fig. 21, pos. 2). Una vez sustituidas las boquillas,
compruebe que de la rosca de la boquilla 1y de la tuerca 3 no escape gas

5 Placas inferiores de la camara del horno
1. Cubierta frontal del quemador del horno

2. Puerta del horno

Figura 21. Elementos del equipamiento

BRE

. 1. Boquilla del quema-
dor del horno

2. Tuerca

3. Boquilla del quema-
dor del piloto

Figura 23. El obturador de aire del quemador del horno Figura 24
(1 - se compone de dos chapas fijadas con tornillos)

jAtencion! Tras adaptar la cocina a otro tipo de gas, pegue las pegatinas adjuntas a la boquilla
que determinan el tipo de gas utilizado por la cocina a la placa de caracteristicas y a la tarjeta de

garantia
Ejemplo: Adaptamos una cocina destinada a la combustién de gas propano-butano para quemar gas
natural. Una vez concluida la adaptacién, colocamos la pegatina G20 2E (20mbar) adjunta a la boquilla

en la placa de caracteristicas (fig. 19 pos. 1, fig. 25)
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. Modelo del dispositivo
. Cddigo del catalogo _
.. Numero de serie - afio de fabrica-

1
2
3.
Model Nrkat. SIN cion
f,::lcgm Rado'; sp.zo.0 ° KG—6,36,5.7401/PETVZA WN102456 P647363/2019 4. Grado de proteccion
: v 5. Peso neto
03736 Warszawa 400V W 73°kw| [200°kg] [1P24
HU

IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI Parte e[éctrica
0. GB-CZ-ESIE-GR-CH  FR-BE beNosost  AtcH | 6. Voltaje
Kat. Quzszsv(B/P) 112H3+ U2E+3+ | II2H3B/P | 112E3B/P | I12H3B/P ||2H35/PJ 7. Frecuencia
Pn (mbay/hpaa 20203737 20:28-30/37 | 2530 20:50 2030 20:50 ! 8. Energia Eléctrica

La Iyalrte de gas
C € v Ty GZO(ZE;ZH)-3.85 ms/h 630(33";)-2‘88 Kg/h ?.0 ggtegoria
Q 3/h  G31(3P Kg/h : A [
1as0 I kW G27(2Lw) m /h (; 1 9. }1. -IFzresmn de suministro
. . ipo
E;ngESST‘?ESL[SN:LTFEGDAC;?gégD\zgli‘élSJTguAGG/-\/\ZSVGUAPSR;'\R/E(SFELTYNUVADAPTACEPLYNU G20(2E;2H) 20mbar | | 1 Carga térmica nominal .
14. Consumo de gas segun el tipo de
as de suministro
5. Dispositivo adaptado al gas/pre-
sién

2.
3.

Figura 25. Ejemplo de placa de caracteristicas
8.5. Condiciones de conexion a la red eléctrica:

* Asegurese de que la tension de la red eléctrica corresponde a la tensién indicada en la placa de
caracteristicas del dispositivo (Fig. 19 Pos. 1)

» Para conectar el dispositivo a la red eléctrica conecte el cable de alimentacién a la caja de co-
nexiones situada en la parte posterior del dispositivo (Fig. 19 Pos. 3). El cable de alimentacion con
enchufe NO ES parte integral del conjuntoy debera adquirirse por separado.

* Eldispositivo debe conectarse obligatoriamente a una instalacion equipotencial mediante el tornillo
equipotencial que se encuentra en la parte trasera del mismo. Esta sefializada con el simbolo si-
guiente:

Para conectar el equipo a una instalacion equipotencial debera:
« aflojar la tuerca del tornillo
 conectar un cable equipotencial
* apretar la tuerca hasta que ofrezca resistencia
 conectar el otro extremo del cable a la caja equipotencial.

w e %

Figura 26. Conexion del equipo a una instalacion equipotencial.
El cable de alimentacién deberia ser flexible, resistente al aceite, provisto de toma de tierra y con
recubrimiento de policloropreno - jpuede adquirirse a través del fabricante o en talleres de reparacion
especializados!

OO0

N @ [ ]
pe [
":Er:" PE - cable de seguridad (amarillo-verde)
|:| N - cable neutro (azul)

L1 - cable de fase (resto de colores)

L1

Figura 27. Conexion del equipo a la instalacion eléctrica.
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* La conexion del equipo a la red eléctrica Unicamente puede ser realizada por un electricista auto-
rizado.

» Conecte el dispositivo a una toma de corriente 230 V 50 Hz equipada con un interruptor automatico
de proteccion por corriente diferencial residual In=30mA mediante un enchufe o directamente a la
instalacién eléctrica.

9. DIAGRAMA ELECTRICO

1. Botdén de
impulso
/ 2. Generador
Lo z de chispas
7 3. Electrodo
i 4. Interruptor
de iluminacion
B = del horno
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Dékujeme Vam za zakoupeni naseho vyrobku. Pfed prvnim pouzitim se prosim podrobné seznamte s
timto ndvodem k pouziti. Pofizovani kopii tohoto ndvodu k pouziti bez souhlasu vyrobce je zakazano.
Fotografie a ndkresy maji pouze ilustrativni charakter a mohou se lisit od vzhledu zakoupeného vyrob-

ku

UPOZORNENI: Navod k pouZiti musi byt uchovavan na bezpe&ném a piistupném misté. Vyrobce si
vyhrazuje préavo na zménu technickych parametri zafizeni bez predchoziho oznameni.
1. BEZPECNOSTNI POKYNY

Prostory pro instalaci plynovych spotfebi¢ii musi byt v souladu s pokyny vnitrostatnich pravnich
predpisu dané zemé. Pokud ma byt spotrebi¢ instalovan v jiné zemi, musi byt pfi instalaci dodrze-
ny narodni predpisy.

» Upozornéni! Doslo-li k poskozeni zafizeni pfi prepravé, nesmi byt zapojeno!

Pripojeni sporaku k plynovému potrubi nebo k plynové lahvi a jeho nastaveni miiZze byt provedeno
pouze kvalifikovanym instalatérem plynovych zarizeni, ktery vlastni platné kvalifikacni osvédéeni
pro provozovani energetickych zafizeni a instalaci.

Pripojeni sporaku k plynovému vedeni nebo k lahvi se zkapalnénym plynem nebo provadéni oprav
vlastnimi prostredky je zakazano a vede ke ztraté zaruky.

Nesprévné zachazeni nebo pouziti miize zplsobit vazné poskozeni zafizeni nebo zranéni osob.
Material, z néhoz je vyroben obal, I1ze vyuzZit pro recyklaci.

Pred prvnim pouzitim sporéku se peclivé seznamte s ndvodem k pouziti a bezpecnostnimi dopo-
ruéenimi.

Zafrizeni je konfigurovano pro plyn a tlak, které jsou uvedeny na stitku s Udaji o zafizeni.

Vyrobce sivyhrazuje moznost provadét zmény za i¢elem modernizace zafizeni a neustélého zlep$o-
vani kvality bez predchoziho upozornéni. Tyto zmény v§ak nebudou zplsobovat obtiZze uZivatelGm.
Zafizeni muze byt pouzivéno vyhradné k Gcelu, pro ktery bylo navrzeno.

* Vyrobce nenese odpovédnost za skody zplsobené nespradvnym pouzitim nebo zachazenim se

zafizenim.
Jestlize nedopatfenim dojde k padu zafizeni do vody nebo k jeho zaliti, neprodlené vytdhnéte
zastreku z elektrické zasuvky a nasledné zajistéte kontrolu zafizeni odborné zpusobilou osobou.

* Nikdy sami neotvirejte plast zafizeni.

Sporaky neobsahuji materidl nebezpecny pro Zivotni prostredi.
Je nutno vénovat pozornost détem, aby si nehrdly s vybavenim. Pfedev§im horké hordky, rosty a
nadobi s horkymi kapalinami mohou opafit dité.
Neotvirejte kohout na plynové pfipojce nebo ventil na lahvi bez pfedchozi kontroly, zda jsou v§echny
kohouty uzaviené.
Zabraiite politi horakd a jejich znecisténi. Necistoty odstraiite a vysuste ihned po zchlazeni.
Neumistujte nadobi pfimo na hotaky.
Nevystavujte knofliky a hofaky tderum.
Zakazuje se pozménovat nebo opravovat sporak nekvalifikovanymi osobami.
Zakazuje se otvirani kohoutl hordku s hofici zdpalkou nebo jinym ndstrojem pro zapalovani plynu
v ruce.
Haseni plamene horaku foukanim je zakazéno.
Zakazuje se samostatné provadét prestavbu spordku na jiny typ plynu, prenaset sporak na jiné misto
a provadét zmény v napdjeci instalaci. Tuto ¢innost mdZe provadét pouze autorizovany instalatér.
Nepoustéjte ke sporaku malé déti a osoby neseznamené s ndvodem k pouziti
V PRIPADE PODEZRENI, ZE DOCHAZI K UNIKU PLYNU, JE ZAKAZANO: zapalovat zapalky, kourit
cigarety, zapinat a vypinat elektrické prijimace (zvonek nebo vypinac¢ osvétleni) a pouzivat jiné elek-
trické a mechanické pristroje, které zplsobuji vznik elektrickych a mechanickych jisker
V tomto pripadé:

* odpojte zafizeni od sité

* okamzité zavrete ventil plynové lahve nebo plynovy uzaviraci kohout a provzdusnéte mist-

nost, pak zavolejte osobu opravnénou odstranit pficinu.

Pro zvySeni bezpe¢nosti je mozné instalovat v mistnosti detektory plynu
V pfipadé vzniceni plynu unikajiciho z netésné instalace je nutno okamzité uzavfit privod plynu po-
moci uzaviraciho ventilu.
V pripadé vzniceni plynu unikajiciho z netésného ventilu plynové lahve je nutno prehodit Iahev mo-
krou dekou za ucelem ochlazeni lahve a uzavfit ventil na lahvi.
Nevkladejte zadné predméty do otvord v plasti zafizeni.
Dojde-li k padu nebo k jakémukoliv jinému poskozeni zafizeni, pfed dal§im pouzitim zajistéte kontro-
lu a pfipadnou opravu ve specializované servisni provozovné.

* Po zchlazeni vyneste lahev na volné prostranstvi. Zakazuje se opétovné pouziti poskozené lahve.

Pfi pferuseni pouzivani spordku na dobu nékolika dni uzavfete hlavni ventil pro pfivod plynu, v
pripadé plynové lahve tak ucinte po kazdém pouziti.

Pouzivani zafizeni pro vareni a peCeni ma za ndsledek uvolfiovani zplodin ze spalovaného plynu a
tepla a vlhkosti v mistnosti, v niz je umisténé. Je nutno se ujistit, zda je kuchynskd mistnost do-
bre vétrana a ponechat prirozené ventilacni otvory oteviené nebo instalovat mechanické ventila¢ni
prostredky (kuchynsky odsavac).
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Dlouhodobé intenzivni pouzivani spotiebice mlize vyzadovat dodatecné vétrani, napriklad otevieni
okna nebo ucinnéjsi ventilaci (napf. zvySeni vykonu mechanické ventilace, pokud je pouzivéna).
Nikdy sami neopravujte zafizeni — riziko ohrozeni zivota.

Samostatné provadéni jakychkoliv oprav je zakazano a vede ke ztraté zaruky.

Pfi zapindni hordku trouby je zapotrebi sledovat jeho zapaleni prizorem. Do 10 sekund by se mél na
celém hoféku objevit plamen a nemél by byt preruSovany. Pokud se tak nestane, uzaviete kohoutek
a kontaktujte servis.

Pfi otevirani dvifek nepfiblizujte tvar k troubé — zejména pak, je-li trouba nastavena na vysokou
teplotu (riziko popalenr)

Kontrolujte fungovani zafizeni béhem pouzivani.

Zabrante tomu, aby zafizeni pouzivaly osoby neplnoleté, télesné nebo mentdiné postizené, osoby
s omezenou schopnosti pohybu a osoby bez nalezitych zkuSenosti a znalosti tykajicich se jeho
spravného pouzivani. VysSe uvedené osoby mohou pouzivat spotiebi¢ pouze pod dozorem osoby
odpovédné za bezpecénost.

Polévéni rostu, hordkl i celého spotiebice vodou je zakazano.

Pokladejte hrnce na rost a odstranujte je z néj s pouzitim rukavic odolnych vici vysokym teplotam.
Pokladani potravin pfimo na rostu pecici trouby je zakdzéano.

Vypnéte zafizeni pred uzavienim ventilu pro pfivod plynu.

2. PRAVIDLA BOZP

Pro zajisténi bezpecnosti béhem provozu zafizeni je nutno dodrzovat nize uvedena bezpecnostni pra-
vidla:

* Personal pouzivajici zafizeni musi byt vyskolen ohledné jeho bezpecného pouzivani v souladu s in-
formacemi obsazenymi v tomto navodu k pouziti a sezndmen se zakladnimi pravidly pro pouzivani
plynovych zafizeni a pro bezpecnost na pracovisti. Uzivatelé musi absolvovat tvodni Skoleni ve
vyse uvedeném rozsahu (pfed prvnim spusténim zafizeni danym pracovnikem) a také $koleni pe-
riodicka.

Zapnuté zafizeni nesmi byt ponechano bez dozoru. Pred zahajenim jakychkoliv udrzbovych praci se
ujistéte, ze jsou vSechny horaky vypnuty a Ze je uzavren privod plynu do zarizeni.

Zafizeni nesmi byt zapnuto, doslo-li k poskozeni kteréhokoliv topného télesa a/nebo kontrolniho
prvku. Pred spusténim se ujistéte, Ze je zafizeni funkéni a Ze bylo pfipraveno k provozu v souladu s
timto ndvodem k pouziti.

Neotvirejte pratokovy ventil na plynovém vedeni bez pfedchozi kontroly, zda je plynovy ventil
zafizeni uzavren.

Neotvirejte kohout s hofici zapalkou nebo jinym néstrojem pro zapalovani plynu v ruce.
Neumistujte nddobi pfimo na hofécich (pouzivejte rost - viz obr, 1).

Ohfivejte pouze nadobi k tomu urCené. Pouziti nespravného nadobf (napf. z umélé hmoty) muaze
zpUsobit poZzar.

Hmotnost nddobi (véetné obsahu) umisténého na jednom rostu (viz obr. 1, pol. 3) nesmi prekrocit
100 kg.

Nesmi dojit ke kontaktu horakd s vodou - predevsim pak, jsou-li horké. Je rovnéz zapotiebi zabranit
rozliti obsahu hrncti na zafizeni (napf. v dsledku nekontrolovaného varu jejich obsahu). Nedodrzeni
vySe uvedeného pravidla mizZe vést k ohrozeni uzivatele a poskozeni zarizeni.

Bé&hem chodu dochazi zahfivani zafizeni — davejte pozor na nebezpeci popaleni pfi kontaktu s jeho
povrchem. Po vypnuti zafizeni dochazi k pozvolnému poklesu jeho teploty. Pred pfepravou nebo
jakoukoliv udrzbovou Cinnosti se ujistéte, ze teplota zarizeni klesla na bezpec¢nou uroven.

Pro snimani teplych poklic a hrncl pouzivejte ochranné rukavice.

Béhem ¢isténi a udrzby by mélo byt zafizeni odpojeno od napajeni.

Zarizeni by nemélo byt ¢isténo parou ani nemyté pod tekouci vodou.
Jakékoliv opravy zafizeni smi byt provadény pouze kvalifikovanym technickym persondlem (tech-
nicky servis).

Pecici troubu i skiinku (v pfipadé zafizeni, jejichZ jsou soucasti) otvirejte a zavirejte opatrné pomoci
drzaku dvifek. Vénujte nalezitou pozornost riziku pfivieni dlané nebo drzenych predmétd.
2.1. Urceni zafizeni

Sporéky pro profesiondlni pouziti vyrobené z nerezové oceli. Jsou vybaveny prvotfidnimi horaky, prvky
pro plynulé nastavovani plynu, nastavitelnymi nozickami a zaruvzdornym rostem. Prvky pro plynulé
nastavovani plynu umoznuji pohodIné a Usporné pouzivat horaky a proto se sporaky dokonale hodi pro
vareni, peceni i smazeni v modernim kuchynském zazemi. Vyborné se osvédc¢uje vSude, kde je nutno
pripravovat velké mnozstvi jidla (gastronomické objekty, tj. jidelny, sanatoria, hotely apod.)

Tento ndvod k pouziti se vztahuje na tfidu plynovych sporaku vybavenych horaky s vysokym vykonem
se stabilizaci plamene, které spliuji pozadavky norem PN-EN 203-1:2014-05; PN-EN 203-2-1:2015-04;
PN-EN 203-2-2:2010; PN-EN 437+A1:2012
2.2. Vlastnosti konstrukce zafizeni

Plynové sporéky rfady KG jsou vyrabény v provedeni se dvéma, ¢tyfmi nebo Sesti horaky. Jsou vybave-
ny oplasténim a vyjimatelnou miskou pod hordkem z nerezového plechu a plynovymi horédky s vyso-
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kym vykonem se stabilizaci plamene. Pouzité plynové kohouty umoznuji pfivod plynu do kontrolniho
(pilotniho) horaku a do hlavniho horédku. Hlavni hofdk se nezapali, pokud neni kontrolni (pilotni) hofak
zapdlen a nezahfiva senzory pojistky proti Uniku plynu. V pfipadé preruseni horeni plamene senzor
pojistky proti Uniku plynu odpoji jeho pfivod do hofaku. MnozZstvi plynu pfivadéné do hlavniho hordku je
nastavovano pomoci plynového kohoutu, ktery umoznuje dosédhnout na hordku plamene o intenzité od
plné (pIny vykon) az po minimalni.

Sporéky jsou vybaveny rostem ze zeleza. Spordky maji pfipojky se zavitem R1/2. Kazdy rost nad
hordkem spordku mize byt zatizen naddobim o maximalni hmotnosti 100 kg.
3. TECHNICKE UDAJE
3.1. Nastavitelny sporak

Popis zafizeni (strana 2): 1 - Ovladaci panel, 2 - Ovladaci knoflik, 3 - Rost

Model Rozméry [mm] | HofFaky na sporaku [kW] Rozmisténi Celkovy pfikon
sporaku horaki [kw]
9705110

35+5 8,5
9705130 | 400x700x250 Obrazek 5
9705210 | (Obrézek 2a) 3547 105

+

9705230 ' :
9706110

+ +
9706130 35+ 2x5+7 0
9706210 | 800x700x250 .
9706230 | (Obrézek 3a) 3545+ 2x7 Obrazelct 2
9706310

2x5+2x7 24
9706330 X §
9707110 35+3x5+2x7 325
9707130 | 1200x700x250 ' Obrézek 7 :
9707210 | (Obrazek 4a) 35+2x5+2%7 +9 365
+ + +

9707230 ' § i :

@)

9705130, 9705110 9705230, 9705210
Obrazek 5. Rozmisténi hofakl u sporaki se dvéma horaky (schéma)

elle e|lle e
O][Y OJ|Y ©

9706110, 9706130 9706210, 9706230 9706310, 9706330
Obrazek 6. Rozmisténi horaku u sporakui se étyfmi horaky (schéma)

1® ®

1® ®
1® &
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Popis zafizeni (strana 2): 1 - Ovladaci panel, 2 - Tlacitko zapalovace plynové trouby, 3 - Tlacitko
osvétleni trouby, 4 - Ovladaci knoflik pecici trouby, 5 - Ovladaci knofliky horakl sporéku, 6 - Horaky ,

9707110, 9707130
Obrazek 7. Rozmisténi hofakl u sporak se Sesti hofaky (schéma)
3.2. Plynovy spordk s plynovou troubou

9707210, 9707230

7 - Dvitka pecici trouby, 8 - Dvirka skfifiky (pouze modely 9711110,9711130, 9711210, 9711230)

Technické udaje horakii sporaku (vnéjsich)

Model |Rozméry [mm]| Podet | HofFaky na sporaku [kW] | Rozmisténi Celkovy
sporaku horakui horaku pFikon [kW]
9710110 35+2x5+7 20,5
9710130
231 828 B00X700K8 50 4 35+5+2x7 Obrazek 8 22,5
z;::gg;g 2x5+2x7 24
711110 35+3x5+2x7 32,5
9711130 1200x700x850 6 Obrazek 9
9711210 Obrézek 3 35+2x5+2x7+9 36,5
9711230

Technické udaje pecici trouby

Model Rozméry pecici | Typ vodicich | Rozméry rostu Vykon horaku trouby
sporaku trouby [mm] list [mm] [kw]
9710110
9710130
9710210
9710230 660x545x285 GN 2/1 650x530
9710310
9710330 >
9711110
9711130 1060x545x285 GN 2/1 1050x530
9711210
9711230
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Upozornéni! VSechny modely sporakii jsou vybaveny pojistkou proti tniku plynu.
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9710110, 9710130 9710210, 9710230 9710310, 9710330
Obrazek 8. Rozmisténi horaki u sporaki se ¢tyfmi horaky (schéma)

1O ®

1® @
1® ®

T T
9711110, 9711130 9711210, 9711230

Obrazek 9. Rozmisténi hofakl u sporaku se Sesti hofaky (schéma)
4. POUZITI ZARIZENI

Pred uvedenim zafizeni do provozu se ujistéte, Ze bylo spravné instalovano a ze jeho technicky stav

umoziuje bezpecné pouziti.

4.1. Sporak

* Pred zahajenim pouzivani sporaku vénujte pozornost tomu, zda se horni ¢4sti horaku nachazeji ve
spravné poloze (hlava hoféku a rozdélovac). Rozdélovac je spravné nasazen tehdy, kdyz upinaci
kolik nachazejici se na zakladnim povrchu hlavy hofaku zapada do otvoru, ktery se nachazi na obvo-
du rozdélovace. Jakykoliv jiny zplsob nasazeni rozdélovace je nespravny a bude mit za nasledek
$patné horeni plynu vychézejiciho z hofaku

1® ®

®
©

Z

spravnym priimérem ve vztahu k tepelnému zatizeni horaku:
* pro 9 kW hoték se doporucuje pouziti hrncl s primérem 42 cm a vice
* pro 7 kW horék se doporucuje pouziti hrncl s primérem od 38 cm do 46 cm
* pro 5 kW horék se doporucuje pouziti hrncl s primérem od 32 cm do 38 cm
* pro 3,5 kW hofék se doporucuje pouziti hrncli s primérem od 28 cm do 32 cm

¢

V zajmu raciondlni spotfeby energie a sprdvného spalovani se doporucuje pouzivat hrnce se .

7
Primerene vetsi dno Konkavni dno Prilis malé dno pro
pro prislusny horak prislusny horak

Ohrivejte pouze nadobi k tomu urcené. Pouziti nespravného nadobi (napf. z umélé hmoty) mize
zpUsobit poZar.

Ujistéte se, Ze se veskeré knofliky momentalné nepouzivanych hordk( nachazeji v poloze ,hordk
vypnuty” (obr. 10). Knofliky pro ovladani horakd sporaku jsou umistény na pravé strané ovladaciho
panelu (obr. 1, pol. 5).
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Obrazek 10. Nastaveni knofliku, pfi kterém je kompletné uzavren pfivod plynu do hofaku
* Oteviete ventil na lahvi s propan-butanem vybavené regulatorem pro plyn propan-butan (pouze pro
sporaky pfizplsobené k préci s plynem propan-butan)
* Se zapalenou zapalkou nebo jinym ndstrojem pro zapalovani plynu v ruce (napf. elektricky zapalo-
vac) stisknéte regulacni knoflik daného horaku
 Otocte regula¢ni knoflik do polohy ,pilotni hofak” tak, jak je znazornéno na obr. 11 (pohyb proti

sméru hodinovych rucicek)
o
x
[

Obrazek 11. Nastaveni knofliku, pri kterém dochazi k privodu plynu pouze do pilotniho horaku.
 Zapalte plyn na pilotnim hofaku pomoci pfipravené zéapalky nebo zapalovaciho nastroje a drzte
tlacitko stisknuté po dobu pfiblizné 20 sekund (doba potfebna ke spusténi pojistky
UPOZORNENI! P¥i zapalovani pilotniho hofaku méjte na paméti, Ze se v armatufe nachazi vzduch,
ktery musi byt vytlacen plynem pfivadénym z prislusné instalace. Zafizeni se zapali, jakmile plyn
kompletné vyplni armaturu sporaku.

* Otocte knoflik (pohybem proti sméru hodinovych rucicek) do polohy plny plamen (obr. 12) tak, aby
se zapalil hlavni horék (je zapalovén pilotnim hofakem). Nasledné otocenim tlacitka déle ve stejném
sméru ziskdme usporny plamen (obr. 13). Hlavni hofdk se nezapali, pokud neni kontrolni ﬁpilotnl’)
hordk zapdlen a nezahrivd senzory pojistky proti Gniku plynu. V pfipadé preruseni hofeni plamene
senzor pojistky proti Uniku plynu odpoji jeho pfivod do hofaku.

S

Obrazek 12. Nastaveni knofliku, pri kterém horak hofi na plny vykon.
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Obrazek 13. Nastaveni knofliku, pfi kterém horak hofi na minimalni vykon.

* Pfi docasném preruseni pouzivani hofaku otocte ovladaci knoflik do polohy ,pilotni hofak” (obr. 11)
* Po ukonceni pouzivani hofaku uzavrete pfivod plynu otocenim knofliku do polohy ,vypnuto” (pohyb

ve sméru hodinovych rucicek) (obr. 10). Upozornéni! V pfipadé pouzivani propan-butanu pred vyp-
nutim hofaku pomoci knofliku uzavrete ventil na lahvi s plynem!

4.2. Pecici trouba
* Ujistéte se, Ze se ovladaci knoflik pecici trouby (obr. 1, pol. 4) nachazi v poloze ,hofak vypnuty” (obr.
14).

x ©

300

240 190

Obrazek 14. Nastaveni knofliku, pfi kterém je kompletné uzavren pfivod plynu do hofaku trouby

Otevrete ventil na lahvi s propan-butanem vybavené regulatorem s vystupnim tlakem dle Stitku s
Udaji o zafizeni (pouze v pripadé spordki vyuzivajicich plyn propan-butan).

Otevrete dvirka pecici trouby

Stisknéte ovladaci tlacitko horaku trouby (obr. 1, pol. 4)

Otacejte knoflik a drzte ho stisknuty v poloze pilotniho hofaku (obr. 15)

x O

300

190

240

Obrazek 15. Nastaveni knofliku, pfi kterém dochazi k pfivodu plynu pouze do pilotniho horaku
pecici trouby.
Stiskejte tlacitko zapalovace (obr. 19) nachdazejici se napravo od ovladaciho knofliku pecici trouby

(obr. 1, pol. 2) do okamziku, nez dojde k zapaleni pilotniho hoféku. Po zapdleni pilotniho horaku
drzte ovladaci knoflik stisknuty jesté po dobu pfiblizné 20 sekund.

b

Obrazek 16. Tlacitko zapalovace horaku pecici trouby.
Nelze-li z jakéhokoliv diivodu zapalit pilotni hofak prostfednictvim vestavéného zapalovace, pouZijte
pro zapaleni pilotniho plamene ru¢ni zapalovac. Po odstranéni krytu (obr. 17, pol. 1) vloZte zapalo-

vac do otvoru (obr. 17, pol. 2) do hloubky pfiblizné 8 cm a stisknéte tlacitko pro vyvoléani zapalovaci
jiskry.
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Kryt otvoru pro ru¢ni zapalovani

Obrazek 17. Ruéni zapaleni horaku ovladace trouby.

* Otocenim knofliku nastavte pozadovanou teplotu (proti sméru hodinovych ruci¢ek) a nésledné
zkontrolujte skrze otvor v desce komory pecici trouby, zda doslo k zapaleni plynu na hofaku.

* Poté, co se ujistite, ze hofak bézi, zaviete dvirka a vyckejte pfiblizné 15 minut, nez dojde k vyrovnani
teplotnl'ch rozdilG v komore peél’ci trouby. Nastaveni pfislusného ¢asu a teploty peceni a smazeni v
komore pecici trouby je provedeno dle individualniho uvazeni uzivatele.

* Pro vypnuti trouby otocte knoflik do polohy ,hofék uzavien” (obr. 14) ve sméru hodinovych rucicek.

95

u
Tlacitko osvétleni trouby

Chcete-li zapnout osvétleni trouby, stisknéte tlacitko 3 (obr. 1) na levé strané ovladaciho knofliku trouby.
Osvétleni vypnete opétovnym stisknutim tlacitka.

POZOR! Zafizeni nesmi byt pfenaseno, pokud:
* je pripojeno k plynové lahvi nebo k plynovému potrubi (pfipojeni/odpojeni sporaku od zdroje
plynu smi byt provedeno pouze osobou s opravnénim k poskytovani instalatérskych sluzeb)
* je povrch zafizeni horky
* se na sporaku, v troubé nebo ve skfifice nachazeji jakékoliv hrnce
5. UDRZBA A CISTENI

Pred zahajenim jakychkoliv idrzbovych praci vypnéte vsechny hofaky pomoci regula¢nich knoflikd a v
pfipadé, Ze pouzivate plyn propan-butan, uzavrete také ventil na plynové Iahvi.

Kazdodenni Gdrzba spociva v odstranéni veskerého kuchynského nacini z povrchu zafizeni a umyti
prvkl sporaku pomoci utérky navihcené ve vodé s pripravkem na myti nddobi a nasledném vytreni
suchou utérkou dosucha. Po ukon¢eni praci zkontrolujte, zda jsou v§echny ¢dasti hofaku spravné nasa-
zeny. Céasti hofaku musi byt vzdy suché. Castice vody mohou brzdit vystup plynu a zp(isobovat $patné
fungovani horaku

V /N

Jednou mési¢né zkontrolujte, zda se plynova instalace zafizeni nachazi v dobrém stavu (stav knoflikd,
horakd, pojistek proti Gniku plynu apod.)

Jednou rocné je zapotrebi provést servis zafizeni za Ucelem zjisténi Urovné jeho opotiebeni a detekce
pripadnych zavad jeho komponent a soucasti.

V pripadé zjisténi jakékoliv zévady je zapotfebi oznamit tuto skutecnost specializovanému technic-
kému servisu za Ucelem ziskani pomoci s jejim odstranénim.

Mésicni udrzbu, kazdoroéni servis a opravy zafizeni smi provadét pouze kvalifikovany technicky per-
sonal (technicky servis).
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6. LIKVIDACE STARYCH SPOTREBICU

Informace pro uzivatele o pravidlech spravného nakladani s opotfebenymi elektrickymi a elektro-
nickymi pFistroji
* Odevzdejte stary spotrebic v obchodé, kde kupujete novy spotrebic. Kazdy obchod je povinen bez-
platné pfijmout staré spotrebice, pokud je v nich zakoupen novy spotfebic stejného typu ve stejném
mnozstvi. Podminkou je preprava spotrebic¢e do obchodu na vlastni naklady.
* Odevzdejte stary spotrebi¢ do sbérného zafizeni. Informace o nejbliz§im takovém misté naleznete
na webovych strankach prislusné obce, informacni tabuli obecniho uradu.
» Zanechte spotrebi¢ v servisni provozovné. Nevyplaci-li se spotfebic¢ opravit nebo pokud to neni z
technickych dGvodi mozné, servis je povinen bezplatné pfijmout dany spotrebic.
* Odevzdejte stary spotiebi¢ aniz byste vysli z domu. Nemate-li Cas nebo moznost prepravit vas
spotrebic do sbérného zafizeni, mizete vyuzit sluzeb specializovanych spole¢nosti.
Pamatujte! Nevyhazujte pouzité vybaveni spolecné s ostatnim odpadem. Hrozi za to vysoky fi-
nanéni postih.

Symbol preskrtnutého odpadkového kose, kterym je opaten vyrobek, jeho baleni nebo
navod, znamend, Ze vyrobek nesmi byt vklddan do standardnich odpadnich kontej-
ner. UZivatel je povinen odevzdat opotfebéné zbozi do urceného sbérného zafizeni za

e Ucelem jeho spravného zpracovani.

7. ZARUKA

Prodejce poskytuje zaruku na vyrobek.

Poskozeni v disledku vzniku vapennych usazenin ve spotiebici neni predmétem zarucnich oprav.

Predmétem zarucni vymeény nejsou prvky jako zarovky, gumové prvky, topna télesa ponicena kotelnim
kamenem, Srouby ani prvky, u nichz dochazi k prfirozenému opotrebeni, napf. gumova tésnéni a veskeré
mechanicky poskozené prvky. Toto se vztahuje také na veskeré komponenty poskozené v disledku
nespravného pouziti.

Ke ztraté zaruky dochdazi automaticky po otevieni zarucni peceti nebo po opravé vlastnimi prostredky.
8. INSTALACE - URCENO PRO INSTALATERY

8.1. Technické udaje o zarizeni

Sporak mUze byt pfizplisoben k pouZiti s nésledujicimi plynnymi palivy pfi uvedenych tlakovych hod-
notach:

2E -kategorie 2 skupina E (20 mbar) - zemni plyn s vysokym obsahem metanu (G20)
2H -kategorie 2 skupina H (20 mbar) - zemni plyn s vysokym obsahem metanu (G20)
2K -kategorie 2 skupina K (25 mbar) - zemni plyn s dusikem (G25,3)

2Lw -kategorie 2 skupina L (20 mbar) - zemni plyn s dusikem (G27)

2E+ -kategorie 2 skupina E/L (20 mbar) — zemni plyn/zemni plyn s dusikem (G20<-G25)
3B/P  -kategorie 3 skupina B/P (30 mbar) — plyn propan-butan (G30)

3B/P  -kategorie 3 skupina B/P (37 mbar) - plyn propan-butan (G30)

3P -kategorie 3 skupina P (37 mbar) - plyn propan (G31)
3B/P  -kategorie 3 skupina B/P  (50mbar) - plyn propan-butan (G30)
3P -kategorie 3 skupina P (50mbar) - plyn propan (G31)
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Typy plynnych paliv a vstupni tlak plynovych zafizeni v zemich, pro které je tento navod urcen

Plyn
aw | 2B ok | 28 | 20 | 24 |8 |see|sBe| 3p | 3P | sp
zemé | Kategorie |(627) iGGZZOES 625,3)| (620)|(620) | (620 | (630) | (630) | (830) | (631 |(&31)| (G37)
urceni zarizenl
Tlak (mbar)
620
20 |S2| 25 [ 20 | 20 | 25 | 30 [ 37 | 50 [ 30 | 37 | s0
I2ELw3B/
PL op X X X X
BG, DK, EE,
NO,RO, | n12H3B/P X X
SE, FI
CY,CH, CZ,
IES'”??'T’GLF\‘/" 12H3+ X X X
PT, SI, SK
DE | 12E3B/PP X X X
AT.CH [112H3B/PP X X X
BE FR | I12E+3+ X X X X
NL | II2EK3B/P X | x X
HU I2H3B/P X | x

8.2. Vlastnosti horaku

Tepelny vykon horaku: 3,5 kW / Tepelna tcinnost: >50%

Tvb blvnu Jmenovity praco- Prameér trysky Orientacni spotieba
yP Pl vni tlak (mbar) (mm) plynu
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,40 0,41 m3/h
2K (G25,3) 25 1,35 0,42m3/h
Zemni plyn

2E (G20) 20 1,35 0,36m3/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m°/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m°/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h

3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
plyn 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
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Tepelny vykon horaku: 5 kW / Tepelna tGéinnost: >50%

T vnu Jmenovity praco- Prlmér trysky Orientacni spotfeba
e vni tlak (mbar) (mm) plynu
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Zemni plyn
2E (G20) 20 1,65 0,52m%/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m°%/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m°%/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Tepelny vykon horaku: 7 kW / Tepelna tG¢innost: >50%
Jmenovity praco- Prameér trysky Orientacni spotreba
Typ plynu vni tlak (mbar) (mm) plynu
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m°/h
2K (G25,3) 25 2,00 0,84m°/h
2E+ (G20<>G25) 2025 1,90 0,81m°/h
Zemni plyn
2E (G20) 20 1,90 0,73m%/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m%/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m%/h
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
3(B/P)P ]
o (G30/31) 28-30/37 1,25 0,55/0,54kg/h
Zkaplalrr:eny 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
Py 3P (G31) 37 125 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h
Tepelny vykon horaku: 9 kW / Tepelna Géinnost: >50%
Jmenovity praco- Primeér trysky Orientaéni spotieba
Typ plynu vni tlak (mbar) (mm) plynu
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 2,25 1,04m3/h
Zemni plyn
2E (G20) 20 2,25 0,94m%/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m%/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m°/h
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3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
(2(;?0/ /P3)1P) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
Zkapf'”ény 3B/P (G30) 37 135 0,71kg/h
Pyn 3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Tepelny vykon pilotniho horaku: 140W
Typ plynu Jmelnovity praco- Pramér trysky Pramér trysky - pecici
vni tlak (mbar) (mm) trouba (mm)
2Lw (G27) 20 0,40 0,41
2E+ (G20<->G25) 20-25 0,40 0,41
, 2K (G25,3) 25 0,40 0,41
Zemni plyn
2E (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 25 0,40 0,41
3B/P (G30) 30 0,20 0,25
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20 0,25
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 0,20 0,25
plyn 3P (G31) 37 0,20 0,25
3B/P (G30) 50 0,20 025
3P (G31) 50 0,20 0,25
Tepelny vykon horaku: 5 kW / Tepelna G¢innost: >50%
Jmenovity praco- Primeér trysk Orientacni spotieba
Typ plynu vni tlak (yrﬁbar) (mm)y ’ pIynup
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2K (G25,3) 25 1,65 0,60m%/h
2E+ (G20¢>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Zemni plyn -
2E (G20) 20 1,65 0,52m°/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m3/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
plyn 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
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By-pass tryska termostatického ventilu peéici trouby

Typ plynu Jmenovity pracovni tlak (mbar) Prameér trysky (mm)
2Lw (G27) 20 0%
2K (G25,3) 25 0%
Zemniplyn J-2E* (G20<>G25) 20-25 0*
2E (G20) 20 o*
2H (G20) 20 0%
2H (G20) 25 0%
3B/P (G30) 30 0,70
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,70
Zkapalnény 3B/P (G30) 37 0,60
plyn 3P (G31) 37 0,60
3B/P (G30) 50 0,58
3P (G31) 50 0,58

(*) Otocte by-pass do koncové polohy a nasledné zpét o 1/4
(**)Otocte by-pass do koncové polohy a nasledné zpét o 1/4 a poté jesté o0 1/8

Nastaveni clony horaku

Tepelny vykon | Nastaveni vzdu- Typ Tlak plynu
horaku( kW) | chové clony (mm) plynu (mbar)
9,0 H=16 G27 20
7.0 H=14 G27 20
50 H=14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
5,0 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9,0 H=12 G25.3 25
7.0 H=8 G25.3 25
5,0 H=8 G25.3 25
3,5 H=10 G25.3 25
9,0 H=16 G20 20
7.0 H=14 G20 20
50 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=22 G30/31 30
7.0 H=20 G30/31 30
50 H =20 G30/31 30
3,5 H =20 G30/31 30
9,0 H=21 G30/31 37
7.0 H=19 G30/31 37
5,0 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/31 37
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
5,0 H=16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/31 50

- 108 -

(]




P

Nastaveni clony horaku trouby
Tepelny Nastaveni
vykonphof);ku vzduchové Typ plynu Tl(anl(]g;yr;u
trouby ( kW) clony (mm)
5,0 H=2 G27 20 -
5,0 H=0 G25.3 25 H adaladatal
5,0 H=2 G20 25
5,0 H=3 G20 20
5,0 H=7 G30/31 30
50 H=5 G30/31 37
5,0 H=3 G30/31 50

8.3. Instalace

Sporak mizZe byt pripojen k plynovému potrubi nebo k plynové lahvi pouze osobou s osvédéenim
k poskytovani instalatérskych sluZeb. Pfizplisobeni sporaku jinému typu plynu musi byt provedeno

autorizovanym instalatérem.

* Po rozbaleni zkontrolujte, zda na zafizeni nejsou patrné znamky poskozeni. Zafizeni nesmi byt pfi-
pojeno, pokud doslo k jeho poskozeni pfi prepravé!

* Pred prvnim zapnutim zafizeni z néj odstrante ochrannou félii. Vnéjsi povrch pretrete utérkou navl-
héenou v teplé vodé s odmastovacim pfipravkem a poté vytiete dosucha. NepouZivejte prostiedky,
které by mohly poskodit povrch.

* Mistnosti urcené k instalaci plynovych zafizeni musi bezpodmineéné spliiovat pfedpisy pro instala-
ci platné v zemi, v niZ je zafizeni instalovéano.

e Sporak musi byt umistén v dobfe vétrané mistnosti. Je nutno zajistit volny pfistup vzduchu ke

sporaku (potiebné pfi procesu spalovani pIynu) a také bezpecny odvod odpadnich plyn( (neuml-

stovat sporak do vyklenkd, nestavét vedle néj vysoka zafizeni/skfiné apod.). V pfipadé umisténi
spordku u stény mistnosti by minimalni vzdalenost méla ¢init:
* od nehofrlavé stény dle moznosti,
 od chréanéné horlavé stény, tj. stény z hoflavych materild pokryté omitkou nebo chranéné po-
dobnym zplsobem - minimalné 30 cm
* od nechranéné horlavé stény, tj. dfevéné stény nebo stén z jinych hoflavych materialQ - mi-
nimalné 60 cm

Spordky pfizptisobené ke spalovani plynu typu propan-butan nesmi byt instalovany pod tGrovni zemé

(napf. sklepy)

* Teplota mistnosti, v nichZ jsou instalovany lahve, nesmi presahovat 35°C. Spordak vyrovnejte pomoci
vyskové nastavitelnych nozicek tak, jak je zndzornéno na obr. 18 (rozsah regulace -20 do 40 mm)

Obrazek 18. Vyrovnavani zafizeni
a. V pfipadé zafizeni pfipojenych k lahvim s plynem typu propan-butan
* Lahve umistujte do vzdalenosti alespor 1,5 m od zafizeni generuijicich teplo (ohfivace, pece apod.)
s vyjimkou sady se skfinémi na lahve.
» Upozornéni: Je-li zafizeni vybaveno prostorem na plynovou lahev, prostor by mél byt navrzen tak,
aby se v ném nachdzela pouze jedna ldhev s maximalnim objemem 20 kg.
V takovém pripadé (zafizeni na plyn s lahvi umisténou ve skrince) celkové tepelné zatizeni zafizeni
nesmi pfesahovat 12 kW.
Neumistujte lahve v blizkosti jinych zafizeni generuijicich jiskry.
Umistéte ldhve do vertikalni pozice a zajistéte jejich ochranu pred udery, pfevracenim nebo nahod-
nym premisténim.
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* Spordk na zkapalnény plyn by meél byt pfipojen k ohebnému vedeni (vedeni pro plyn propan-butan s
bezpecnostnim znac¢enim ,B") pomoci ocelové trubky beze svi o délce minimalné 50 cm.

* Vedeni by mélo byt na obou stranach chranéno pred sklouznutim pomoci stahovacich svorek. Ve-
deni nesmi byt krat$i nez 1,2 m a delSi nez 3,0 m.

* Lahev s propan-butanem (B/P) musi byt vybavena reguldtorem tlaku plynu. Tlak u vystupu z regu-
latoru musi odpovidat tlaku uvedenému na Stitku s Udaji o zafizeni
b. V pfipadé zafizeni pfipojenych k plynovému potrubi:

* Sporaky na zemni plyn (2E; 2H; 2Lw; 2L) musi byt pevné pfipojeny k plynovému potrubi uvnitf budo-
vy pomoci elastického kovového vedeni s aktualnim bezpecnostnim znacenim. Spordk je vybaven
koncovkou se zavitem R %" (obr 19, pol. 2).

Popis zadniho panelu zafizeni:
1. Stitek s Udaji o zafizeni
2. Pripojka pro pfivod plynu
3. Svorkovnicova skfin

Obrazek 19. Nahled na pristroj zezadu.
c. Pro pfizplisobeni sporaku jinému typu plynu je nutno:

* Vyménit trysky plynovych hofakd — prdmeéry trysek pro dany typ plynu jsou uvedeny v tabulkach v
oddilu ,charakteristika horaku”

 Spravné nastavit hlinikovou objimku v télesu hofdku — odSroubujte Sroub pfipeviujici objimku, vy-
sufite nebo zasurite objimku do télesa do polohy dle tabulky ,Nastaveni clony horaku”

* Nastavit minimalni pritok plynu pomoci kohoutu - povolovanim nebo utahovanim sroubu
nachazejiciho se vedle kuzelky kohoutu nastavte pritok plynu tak, aby plamen pfi otoceni knofliku z
maximalniho prdtoku na minimalni nezhasinal.

 Nastavit pratok plynu v pilotnim hofaku:

1. konfigurujeme-li sporak ze zemniho plynu na propan nebo propan-butan, uvolnime tésnici Sroub
nachazejici se na spodni strané zapalovace a nasledné vysroubujeme trysku zapalovace o para-
metru 40 a pevné pfisroubujeme trysku o parametru 20 dokud (v pfipadé propanu i propan-butanu
se pouziva stejna tryska). Nasledné prisroubujeme tésnici roub (obr. 20, pol. 5). Zapalujeme pi-
lotni hordk. Plamen by mél ohfivat termoc¢lanek a mit svétlou barvu. Pokud tomu tak neni, nastavte
pfivod vzduchu pomoci clony nachazejici se v horni ¢asti horaku.

2. konfigurujeme-li sporak z propanu nebo propan-butanu na zemni plyn, postupujeme stejné, jako v [
bodé a.) s tim rozdilem, Ze vysroubujeme trysku o parametru 20 a pevné pfisroubujeme trysku o hed
parametru 40

. Koruna horaku

. Téleso hofaku

. Injektor s clonou

. Pilotni horak

. Tésnici Sroub

Obrazek 20. Konstrukce horaku na prikladu 7kW horaku.
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d. Pro konfiguraci vnéjsich hofaki sporaku na jiny typ plynu (priméry trysek pro dany typ plynu
jsou uvedeny v tabulkach v oddilu ,8.2 ,charakteristika hofaki”) je nutno:

Vymeénit trysku 1 (obr. 22) plynového horaku
Vymeénit trysku 4 %obr. 24; pilotniho hofédku (pfedtim je nutno od$roubovat matici 3 - obr. 22)
Vyménit ,by-pass” trysku plynového ventilu

Nasazeni vzduchové clony (obr. 23).

Pro vymeénu trysek pilotniho a plynového horéku sejméte dvirka pecici trouby (obr. 21, pol. 3), vy-
tahnéte z ni spodni desky komory trouby (obr. 21, pol. 1) a nésledné po od$roubovani samoreznych
Sroubll provedte demontdz krytu hordku pecici trouby (obr. 21, pol. 2). Po vymeéné trysek zkontrolujte,
zda u zavitu trysky 1 a matice 3 nedochazi k uniku plynu

1. Spodni desky komory trouby
2. Celni kryt hoFaku peéici trouby
3. Dvirka pecici trouby

Obrazek 21. Soucasti

1. Tryska hoféku pecici trouby
2. Matice
3. Tryska pilotniho hofdku

Obrazek 23. Vzduchova clona horaku pecici trouby <
(1 - tvofena dvéma plechy spojenymi srouby) Obrazek 24
Upozornéni! Po rekonfiguraci sporaku na jiny typ plynu prilepte nalepky popisujici typ plynu, na
ktery byl sporak konfigurovan, které jsou prilozené k tryskam, na Stitek s tdaji o zafizeni a zaruéni
list.
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Priklad: Sporak pfizplsobeny ke spalovani plynu propan-butan byl rekonfigurovan na spalovani zem-
niho plynu. Po dokonceni konfigurace pfilepte nélepku G20 2E (20mbar) pfilozenou k tryskam na stitek
s Udaji o zafizeni (obr. 19, pol. 1; obr. 25)

1. Model zafizeni
2. Kod katalo?
Stalgast Radom Sp. 20.0 Mvde' J D ‘ O 3. Sériové cislo-rok vyroby
Plac 9, , kKO KG-( 6365701/PETZ7 WN102456 P647363/2019 4' Stu en OC ran
03-736 Warszawa 2002V W 739%w] [200%kg] [1P24 5. Cistd hmotnos
Py IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI Elektricka cast
PL GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE HU DE NO-RO-SE AT-CH 6. Napetl
Kat. qIIZELWBP(BIP) N12H3+ 12E+3+ | 1I2H3B/P | I12E3B/P 112H3B/P IIZHZB/PJ 7. Kmltocet
Pn (mbarthaH 20,2037;37 20,28-30/37 2;?3’;/5377 2530 20,50 2030 20,50 ! 8. Elektncké energie

Plynova ¢ast
c € T’M 620(25?2” m/h 630(3BIP Kg/h ?0 Egiton .
o 20365 kW Ga7(2tw mm oon o1 p?‘.v%%"nﬂ'%ak
T 1% WPninaini tepelné zatizent
14. Spotreba plynu v zavislosti na
typu dodavky plynu )
15. Zafizeni prizplisobené plynu /
tlaku
Obrazek 25. Priklad stitku s udaji o zafizeni

8.4. Podminky pro pfipojeni do elektrické sité:
. Zkontrolujte, zda napéti v elektrické siti odpovida napéti uvedenému na stitku s Udaji o zafizeni (obr.

19, pol. 1
* Pro pfipojeni zafizeni k elektrické siti pfipojte napajeci kabel ke svorkoynicové skfini umisténé na

zadni strané zafizeni (obr. 19, pol. 3). Napajeci kabel se zastrékou NENi souéasti baleni a je nutné

ho dokoupit zvlast.

* Zafizeni musi byt povinné pfipojeno k zafizeni pro vyrovnani potencialu pomoci ekvipotencidlniho

Sroubu umisténého na zadni strané zafizeni a oznaceného symbolem:

Pro pripojeni pristroje k zafizeni pro vyrovnavani potencialu:
* odsroubujte matici na Sroubu
e pripojte ekvipotencialni kabel
* pevne priSroubujte matici zpét
 druhy konec ekvipotenciélniho kabelu pfipojte k ekvipotencialni svorkovnici.

w e 9

Obrazek €. 5. Pripojeni pristroje k zarizeni pro vyrovnavani potencialu.
Napdjeci kabel musi byt ohebny, odolny proti oleji, s uzemnovacim vodi¢éem a polychloroprenovym et
plastém - mlze byt pfipraven vyrobcem k odebrani v jeho prostorach nebo ve specializovanych servi-
snich provozovnach!

00

PE - ochranny vodi¢ (zelenozluty)

L1 |:| N - nulovy vodi¢ (modry)

T LI — fazové vodi¢ (ostatni barvy)

Obrazek €. 7. Pripojeni zarizeni k elektrické siti.
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* Pripojeni zafizeni k elektrické siti mize byt provedeno pouze osobou s pfislusnou kvalifikaci.
 Zarizeni musi byt zapojeno do zasuvky s elektrickym napétim 230 V 50 Hz s vypinac¢em s proudo-
vym chrani¢em In=30 mA prostrednictvim zastrcky nebo pripojeno k napajeni pfimo.

9. ELEKTRICKE SCHEMA

1 1. Tlaéitko impulzu
1 2. Generator jiskreni
! —~— 3. Elektroda
[ /4. Prepinac
/ osvétleni trouby

5. Lampa

osvétleni trouby

— L
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Dakujeme vam za zakUpenie nasho produktu. Pred prvym pouzitim si pozorne preéitajte tento névod.
Kopirovat tento ndvod bez suhlasu je zakdzané. Fotografie a kresby su len ilustrativne a m6Zu sa ligit
od zakupeného zariadenia.

Poznamka: Navod musi byt uloZeny na bezpe¢nom a pre zamestnancov pristupnom mieste. Vyrobca
si vyhradzuje pravo zmenit technické parametre zariadenia bez predchadzajiceho upozornenia..

NedodrZanie tohto navodu méZe spésobit ohrozenie Zivota.

1. BEZPECNOSTNE POKYNY

* Priestory na inStalaciu plynovych spotrebicov musia byt v stlade s usmerneniami vnutrostat-
nych pravnych predpisov danej krajiny. Ak sa mé spotrebi¢ inStalovat v inej krajine, musia sa pri
instaldcii dodrZiavat vnutrostatne predpisy.
Pozor! Ak bolo zariadenie po$kodené pocas prepravy, nesmiete ho pripajat!
Pripojenie sporaku k plynovej instalécii alebo k plynovej nadobe a jeho nastavenie musi vykonat
vylucne- opravneny instalatér plynovych spotrebicov s platnym osvedéenim na prevadzku zaria-
deni a instalacii.
* Nie je dovolené vykonévat pripojenie k plynovej instalécii alebo k nadobe- s plynom ani akejkolvek
opravy pod hrozbou straty zaruky.
* Nespravna obsluha a neStandardné pouZivanie méZze sposobit vaZzne poSkodenie zariadenia alebo
zranenie 0sob.
Materialy, z ktorych je vyrobené balenie s vhodné na pouzitie ako druhotné suroviny.
Pred prvym pouzitim sporaku si musite precitat navod na pouZitie a bezpe€nostné pokyny.
Pristroj je urCeny pre plynovd instaléciu a tlak uvedeny na vykonovom §titku.
Vyrobca si vyhradzuje pravo vykonavat zmeny za Gcelom modernizécie vybavenia a neustéleho
zlep$ovania kvality, bez predchadzajiceho upozornenia. Tieto zmeny vS§ak nepredstavuji tazkosti
pre uzivatelov.
Zariadenie mozno pouzivat iba na Ucely, na ktoré bolo navrhnuté.
Vyrobca neprijima Ziadnu zodpovednost za $kody spésobené nesprévnou prevadzkou a nesprav-
nym pouzitim zariadenia.
* Ak zariadenie nechtiac spadne do vody alebo je zaplavené vodou, okamzite zariadenie odpojte a
potom ho nechajte prezriet $pecialistom.
Nikdy neotvarajte kryt zariadenia sami.
Spordk neobsahuje nebezpecné materialy pre Zivotné prostredie.
Deti sa nesmd hrat so zariadenim. Najma hortce povrchy horakov, rostu, nadoby s hortcimi kvapa-
linami m6Zu spésobit popéleniny dietatu.
Il:leﬁtvela(rajte ventil na pripojenie plynu alebo na ventile flase bez kontroly, ¢i st zavreté vSetky
ohuti
. lalezaplavuﬁe horaky a zabrarite ich zne&isteniu. Spinavé horaky ogistite a vysuste ihned po vychla-
eni
Neumiestnujte nadoby priamo na horéky.
Neudierajte o na gombiky a horaky.
Je zakézané prerabat sporék neodbornym zasahom.
Je zakazané otvarat kohutiky sporaku bez horiacej zapalky alebo zariadenia na zapalenie plynu.
Je zakazané hasit plamer fukanim.
Je zakdzané robit svojvolné prerabky sporaku na iny druh plynu, prenaat sporék na iné miesto a
vykonavat zmeny na instalacii. Tieto Ukony moze vykonat iba autorizovany instalatér.
Nedovolte, aby so spordkom parabali malé deti a osoby neznalé navod na pouzitie.
AK MATE PODOZRENIE NA UNIK PLYNU, JE ZAKAZANE : zapalovat zépalky, fajcit, zapinac a vy-
pinat elektrické zariadenia : zapinat svetlo (zvonit alebo alebo zapinat vypina¢ osvetlenia) a po-
uzivat iné elektrické a mechanické zariadenia, ktoré spdsobuju vznik iskier
* V tomto pripade:
* odpojte zariadenie od siete
* okamZite zatvorte ventil plynovej flade alebo plynovy uzaver a vetrajte miestnost, potom zavo-
lajte osobu opravnenu odstranit pricinu.
V zaujme dalSieho zabezpeCenia mozete nainstalovat v miestnosti detektor plynu
V pripade vznietenia plynu unikajliceho z netesnej instalacie musite ihned zatvorit dodavku plynu
pomocou uzatvaracieho ventilu.
* V pripade vznietenia plynu unikajuceho z netesnej plynovej tlakovej flase: hodte- na nddobu mokru
prikryvku, aby sa nddoba ochladila a zatvorte ventil.
Nevkladajte akykolvek objekt do otvorov v kryte pristroja.
V pripade, ak pristroj spadne, alebo je poskodeny akymkolvek inym spésobom pred dal$im pouzitim
musi byt vzdy skontrolovany a opravy musi vykonat servis.
Po ochladeni odneste flaSu na otvoreny priestor. Je zakézané opakovane pouzivat poskodenu flasu.
V pripade niekolkodnovej prestévky v pouziti spordku, zatvorte hlavny plynovy ventil, a v pripade
pouzitia plynovej tlakovej flase po kazdom pouziti.
Pouzitie plynu na varenie a pecenie spdsobuje uvolfiovanie spalin zo spalovaného plynu a tepla a
vlhkosti v miestnosti, v ktorej je nainstalované. Uistite sa, Ze kuchyna je dobre vetrana; zachovajte
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prirodzené ventilaéné otvory otvorené alebo nainstalujte mechanickd ventilaciu (odsavac).
Dlhodobé intenzivne vyuZivanie plynového spotrebica méZe vyzadovat dodatoéné vetranie, na-
priklad otvorenie okna alebo ucinnejSie vetranie, napr. mechanické vetranie, ak je nainstalované.
Nikdy neopravujte zariadenie sami - méze to sposoblt ohrozenie Zivota.

Nie je povolené vykonavat vo vlastnej rézii akékolvek opravy, pod hrozbou straty zaruky.

Zapalenim horaku musite sledovat jeho zapélenie zrakom. Plameri na celom horéku sa musi objavit
do cca 10s a nesmie byt preruSovany. V opa¢nom pripade volajte servis.

Nepriblizujte sa tvarou k peci pri otvarani dveri, najmé ked' je rira nastavena na vysoku teplotu
(moznost vzniku popalenin)

Kontrolujte fungovanie zariadenia pocas pouZivania.

Je zakézané pouzivat zariadenie maloletymi, fyzicky ¢i mentélne postihnutymi osobami a znevyhod-
nenymi z hladiska mobility, ako aj osobami bez vhodnych skusenosti a vedomosti o spravnom po-
uzivani zariadenia. Uvedené osoby méZu pristroj ovladat iba pod dohladom osoby zodpovednej za
bezpeénost.

Nie je dovolené polievanie horaku, rostu, rovnako ako celého zariadenia vodou.

Hrnce musia byt kladené na sporak pomocou rukavic odolnych voci vysokym teplotam.

Nie je povolené priame kladenie potravin na rost v rire

Vypnite zariadenie, potom zatvorte ventil privodu plynu

2. ZASADY BOZP

Na zabezpe&enie bezpeénej prevadzky zariadenia je potrebné spifiat nasledovné bezpecnostné pra-
vidla:

Zamestnanci pouzivajuci zariadenie musia byt vyskoleni v bezpe¢nej manipulécii so zariadenim v
stlade s informaciami uvedenymi v tomto navode a tiez poznat zékladné pouzitie plynovych zaria-
deni a zasady bezpecnosti na pracovisku. Vo vy$sie uvedenom rozsahu je potrebné vykonat zaklad-
né skolenie personalu (pred prvym uvedenim stroja do prevadzky) a pravidelné skolenia.

Nenechavajte pristroj zapnuty bez dozoru. Pred zacatim akejkolvek udrzby sa uistite, Ze vSetky na-
palovacie zariadenia su vypnuté a Ze bol odpojeny privod plynu do zariadenia.

Nie je povolené zapinat pristroj, ak bol ktorykolvek ohrievaci prvok a/alebo ovladaci prvok posko-
deny Pred zacatim sa uistite, Ze zariadenie je funkéné a Ze je pripravené k prevadzke podla tohto
navodu.

Neotvdrajte ventil na plynovej instalacii bez kontroly, i je uzavrety plynovy ventil zariadenia
Neotvdrajte kohut so zapalenou zapalkou alebo inym zapalovacim zariadenim.
Neumiestiiujte jedlo priamo na horaky pouzite rost ako na obrazku 1).

Nepouzivajte iny riad ako riad pre zamyslané pouzitie. Pouzivanie nespravneho riadu (napriklad
plastového) vytvéra riziko poziaru.

Hmotnost nadob s ich obsahom, ktoré st umiestnené na jednom roste (obr. 1, poz. 3), nesmie
presiahnut 100 kg.

Je zakazané nalievanie vody na plynové horaky, najma ked' su zahriate. Vyhnite sa aj situdciam, v
ktorych sa obsah hrnca rozleje na zariadenie (napriklad v dosledku nekontrolovaného varu obsahu)
NedodrZanie vyssie uvedenych zasad moze viest k nebezpecnému poskodeniu zariadenia.

V priebehu prace sa zariadenie ohrieva - davajte pozor na moznost popalenia pri styku s povrchom.
Ak vypnete zariadenie, jeho teplota klesd pomaly. Pred prepravou alebo akoukolvek udrzbou sa
uistite, ze zariadenie ochladlo na bezpecnu troven.

K odstraneniu teplych pokryvok a panvic pouzite ochranné rukavice.

Pocas Cistenia a Gdrzby by sa malo zariadenie odpojit od napdjania.

Zariadenie by sa nemalo Cistit parou ani umyvat pod te¢tcou vodou.

Alkévlgolivek opravy zariadenia moze vykonavat iba kvalifikovany technicky personal (technicka
sluzba).

Ruru a skrinku (v pripade zariadeni, ktoré fiou st vybavené) jemne otvérajte a zatvarajte dvere
kl'uckou. Pozor na moznost zachytenia ruky alebo drzanych predmetov.

2.1. Zamyslané pouzitie

Profesionalne sporaky su vyrobené z nerezovej ocele. St vybavené vysoko kvalitnymi horakmi, ply-
nulym nastavenim plynu, nastavitelnymi nozickami a ziaruvzdornym rostom. Plynulé reguldtory plynu
umoznuju pohodiné a nakladovo-efektivne vyuZivanie vykurovania hordkov, takze spordky su idealne
na varenie, pecenie a vyprazanie v modernych kuchynskych priestoroch. St ideélne vsade tam, kde je
potrebné pripravovat velké mnozstvo jedla (stravovacie zariadenia t. j. jedalne, sanatérig, hotely, atd".).
Tato prirucka sa tyka rodiny spordkov s vysokovykonnymi hordkmi so stabilizaciou plamena, ktoré
splfiajt poziadavky podla PN-EN 203-1:2014-05; PN-EN 203-2-1:2015-04; PN-EN 203-2-2:2010; PN-EN
437+A1:2012
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2.2. Konstrukéné charakteristiky zariadenia
Plynové sporéky série KG sa vyrabaju vo verzii s dvomi, Styrmi alebo Siestimi horakmi. Maju kryt tela a
vymenitelnd misku pod horakom z nerezového plechu a plynové horaky so stabilizaciou plamena. Ply-
nové kohuty umoznuju dodavanie plynu do kontrolného horaku (pilota) a hlavného horaku. Hlavny horak
sa nespusti, ak kontrolny horék (pilot) nehori a nezahrieva senzory ochrany proti tniku plynu. V pripade
docasného zmiznutia plamena detektor zabezpecenia odpoji privod plynu do horaku. Mnozstvo plynu
pradiaceho do horaku je regulované plynovym kohitom plamena hordku v rozsahu: plny (plny vykon)
do minimalneho vykonu.
Sporaky su vybavené roStom zo Zeleza. Sporaky maju pripojovaciu koncovku so zdvitom R1/2. Kazdy
ro$t nad hordkom méze byt zataZzeny roadom s hmotnostou 100 kg
3. TECHNICKE UDAJE
3.1. Prenosny sporak
Vybavenie zariadenia (strana 2): 1 - Ovladaci Panel, 2 - ovladaci gombik, 3 - rost

Model | Rozmery [mm] Horaky zabudované v Poloha horakov | Celkovy vykon
sporaku sporaku [kW] [kw]
9705110

35+5 8,5
9705130 | 400x700x250 Obrazok 5
9705210 | (Obrézok 2a) 3547 105

+

9705230 ' '
9706110

+ +
9706130 35+2x5+7 20,5
9706210 | 800x700x250 2
9706230 | (Obrazok 3a) 35+5+2x7 Obrazok 6 22,5
9706310

2x5+2x7 24
9706330 Xorex
9707110 35+3x5+2x7 32,5
9707130 | 1200x700x250 ' Obrézok 7 '
9707210 | (Obrézok 4a) 35+2x5+2x7+9 36,5
+ + +

9707230 DT XS EX '

T =
9705130, 9705110 9705230, 9705210
Obrazok 5. Umiestnenie horakov na sporaku so dvojmi horakmi (schematicky)

elle e|lle e
oY O]9 ©

9706110, 9706130 9706210, 9706230 9706310, 9706330
Obrazok 6. Umiestnenie horakov na sporaku so Styrmi horakmi (schematicky)
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Vybavenie zariadenia (strana 2): 1 - OvladaciPanel, 2 - tlacidlo zapalovania plynu v rdre, 3 - Tlacidlo osve-
tleniarury, 4 - ovladaci gombik horaku rary, 5 - ovladacie gombiky povrchovych horakov rdry, 6 - Horaky,

9707110, 9707130

Obrazok 7. Umiestnenie hornych horakov na sporaku so Siestimi horakmi (schematicky)
3.2. Plynovy sporak s plynovou rirou

7 - Dvierka rury, 8 - Dvere skrinky (modely 97,1110,9711130, 9711210, 9711230)

9707210, 9707230

Technické udaje horakov sporaku (povrchové)

Model Pocet Horaky zabudované v Poloha Celkovy
sporaku | Rozmery [mml o ov kuchyni [kW] horakov | vykon [kW]
2710110 35+2x5+7 20,5

+ +

9710130 wrex '
9710210 | 800x700x850 3
9710230 Obrézok 2 4 35+5+2x7 Obrazok 8 22,5
9710310

2x5+2x7 24
9710330
S711110 35+3x5+2x7 32,5
9711130 1200x700x850 6 Obrézok 9
9711210 Obrazok3 35+2x5+2x7+9 36,5

+ + +
9711230 DrExSTex '
Technické parametre rary

Model . Druh vodia- oo Vykon horaka pece
sporaku Rozmery riry [mm] cich list Velkost rostu [mm] kW]
9710110
9710130
9710210

660x545%x285 GN 2/1 650x530
9710230 XX / X
9710310
9710330
9711110
9711130

1 45%2 N 2/1 1
9711210 060x545x285 GN 2/ 050x530
9711230

Pozor! VSetky kuchyne maji ochranu proti tniku.
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9710110, 9710130 9710210, 9710230 9710310, 9710330
Obrazok 8. Umiestnenie horakov na sporaku so Styrmi horakmi (schematicky)

1O ®
1 ® @
1O @
1@ ®

= =
9711110, 9711130 9711210, 9711230

Obrazok 9. Umiestnenie hornych horakov na sporaku so Siestimi horakmi (schematicky)
4. OVLADANIE PRISTROJA

Pred zapnutim zariadenia sa uistite, Zze horaky boli spravne nainstalované a ich technicky stav
umoznuje bezpecnu prevadzku.
4.1. Sporak

* Pred pouzitim sporaku venujte pozornost spravnemu usporiadaniu hornej Casti horaka (pohar
hordka a plamenového prstenca). Spravne nainstalovany plamenovy prstenec ma pruzny kolik v
zarezoch umiestnenych na obvode plamenového prstenca. Iné uloZzenie plamenového prstenca je
nespréavne a bude mat za nésledok zlé spalovanie plynového hordku

1O ®

1® ®
1® @
1® ®

* Kvoli racionalnemu vyuzivaniu energie a spravnemu spalovaniu sa odporuca pouzivat hrnce s vhod-
nym priemerom vo vztahu k tepelnej zatazi horaku:
* pre hordk 9 kW sa odportcaju hrnce s priemerom 42 cm a viac
* pre hordk 7 kW sa odportcaju hrnce s priemerom od 38 cm do 46 cm
 pre hordk 5 kW sa odportcaju hrnce s priemerom od 32 cm do 38 cm
* pre hordk 5 kW sa odportcaju hrnce s priemerom od 32 cm do 38 cm

e |

Vacsie dno Pre tento Vypuklé dno Prilis malé dno pre tento

horak horak

* Nepouzivajte iny riad ako riad pre zamyslané pouzitie. Pouzivanie nespravneho riadu (napriklad
plastového) vytvéra riziko poZiaru.

* Nezabudnite, Ze vSetky nepouzité gombiky hordkov musia byt v polohe ,zatvoreny horak” (obr. 10)
Ovladacie gombiky hordkov su na pravej strane ovladacieho panelu (obr. 1, polozka 5).
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Obrazok 10. Nastavenie gombika, v ktorom je privod plynu do horaka tplne preruseny.

* Otvorte ventil na flasi na propan-butdanom vybavenej regulatorom tlaku pre propan-butén (len pre
sporaky vybavené na précu s propan-butanom)

* Drziac v ruke zapalenu zapalku alebo zariadenie na zapalenie (napr. elektricky zapalovac), stlacte
ovladaci gombik vybraného hordku

 Otocte gombik do polohy ,pilotny hordk” podla obrazku 11 (proti smeru hodinovych ruciciek)

% o

Obrazok 11. Nastavenie gombika s napajanym iba pilotnym horakom.

» Zapalte plyn na ,pilotnom horaku” vopred pripravenou zapalkou alebo zapalnym zariadenim a drzte
gombik asi 20 sekund (¢as potrebny na spustenie zabezpecenia)

Pozor! Pri zapalovani majte na pamati, Ze vo ventile je vzduch, ktory musi byt vytlaceny plynom z
napajacej inStalacie. Zariadenie sa odpali, ked plyn vyplni cely kuchynsky spotrebic¢
 Oto¢ny gombik (proti smeru hodinovych ruéiciek) na poziciu plny plamen (obr. 12) aby sa zapalil ply-
novy horak (zapali sa hordkom pilota). Potom otac¢anim gombika d'alej v rovnakom smere, ziskame
Usporny plamen (obr. 13). Hlavny horék sa nespusti, ak kontrolny horak (pilot) nehori a nezahrieva
senzory ochrany proti Uniku plynu. V pripade do¢asného zmiznutia plamena detektor zabezpecenia
odpoji privod plynu do horaku
o
x

.

Obrazok 12. Nastavenie gombika, v ktorom horak pracuje s maximalnym vykonom.

Obrazok 13. Nastavenie gombika kde horak funguje s minimalnym vykonom.
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* Ak horadk do¢asne nepouzivate, prepnite ho na ,pilotny hordk” (obr. 11)

* Po dokonceni prace horaku, zatvorte prietok plynu otocenim gombika na poziciu ,uzavreté” (v sme-
re hodinovych ruciciek) (obr. 10). Upozornenie! PouZivanim propan butanu pred zatvorenim gom-
bika horaka, musite zatvorit ventil na fl'asi!

4.2. Rdra
* Uistite sa, Ze rura ovladacieho gombika (obr. 1, polozka 4) je v polohe ,zatvoreny horak” (obr. 14).
o

300

240 190

Obrazok 14. Nastavenie gombika s celkovym odpojenim plynu do horaku.

 Otvorte ventil na plynovej flasi s propan-butdnom, vybavenym tlakovym redukénym ventilom s vy-
stupny tlakom podla stitku pristroja (iba v pripade sporéku na propan-butan)

Otvorte dvierka rary

Zatlacte ovladaci gombik pre horék rary (obr. 1, polozka 4)

Zapnite a podrzte gombik v pozicii pilotny horak (obr. 15)

)( (e

300

240 190

Obrazok 15. Nastavenie gombika s napajanym iba pilotnym horakom

Stlacte tlacidlo zapalovacieho zariadenia (obr. 16), nachadzajiceho sa na pravej strane ovladania
rary (obr. 1, polozka 2) az do okamihu zapalenia sa pilotného horaku. Po vznieteni pilotného horaku
podrzte ovladaci gombik po dobu asi 20 sekind

b

Obrazok 16. Tlacidlo zapal'ovacieho zariadenia.

Ak z nejakého dévodu nemozete zapalit pilot s pomocou zapalovacieho zariadenia, zapalte plamen
pomocou zapalovaca. Po odstraneni krytky (obr. 17,polozka 1) vloZte zapal'ova¢ do otvoru (obr. 17,
polozka 2) do hibky asi 8 cm a stlacte tlacidlo pre zapalenie iskrou.

Otvor ruéného zapalovania

Obrazok 17. Rucéné zapalenie pilotného horaku rary.
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* Otocte gombik na prednastavenu teplotu (proti smeru hodinovych ruciciek) a potom skontrolujte
otvor v zasuvke rury alebo zapalenia plynového horaka.

* Po overeni, Ze horak funguje, zatvorte dvere a pockajte asi 15 minut na vyrovnanie teploty a rozloze-
nie teploty v komore rury. Urcenie vhodného casu a teploty pecenia a vyprazania v komore rury je
ponechané na Vasich individuainych preferenciach.

* Vypnite rdru, oto¢te gombik do polohy ,zatvoreny hordk” (obr. 14) ota¢anim gombika v smere hodi-
novych ruciciek.

165

u

Tlacidlo osvetlenia rary

Ak chcete zapnut osvetlenie rary, stlacte tlacidlo 3 (obr. 1) na lavej strane ovladacieho gombika rury.
Osvetlenie vypnete opatovnym stlacenim tlacidla.

Pozor! Nehybte zariadenim ak je:
« pristroj pripojeny k plynovej bombe alebo plynu (pripojit alebo odpojit sporak od zdroja plynu
moze len osoba, ktora ma prislusné povolenie)
* povrch pristroja eSte nevychladnuty,
 na spordku, v rure alebo v skrinke su akékolvek hrnce
5. UDRZBA A CISTENIE

Pred zacatim akejkolvek udrzby vypnite vSetky hordky gombikmi a v pripade pouzitia propan-butanu
musite zavriet ventil na flasi.

Denna udrzba spociva na odstraneni vSetkych riadov zo spordku a umyti kuchynskych prvkov han-
drickou namocenou vo vode s pripravkom na umyvanie riadu a potom osuseni vSetkych prvkov. Po
dokoné&eni préce si overte, Ze horak bol spravne zalozeny. Prvky hordka musia byt vzdy suché. Castice
vody moZu zastavit prietok plynu a spdsobit zlé spalovanie plynu

Raz za mesiac overte si, Ze stav instalacie plynu zariadenia je spravny (gombiky, hordky, ochrana pred
Unikom, atd')

Raz za rok vykonejte servis véasho zariadenia s cielom skontrolovat stupefi jeho opotrebenia a zistit
mozné zavady komponentov a dielov.

Ak zistite poruchu, musite na to nahldsit Specializovanej technickej sluzbe so Ziadostou o pomoc pri
jej odstraneni.

Udrzba sa vykondava raz za mesiac, roénl tdrzbu a opravy zariadeni méze vykonat len kvalifikovany
technicky persondl (technicka sluzba).
6. ODSTRANOVANIE POUZITYCH ZARIADENI

Informacie pre uzivatelov o spravnych zasadach nakladania s odpadom z elektrickych a elektro-

nickych zariadeni

* Odovzdajte staré zariadenie v obchode, v ktorom kupujete nové zariadenie. Kazdy obchod ma po-
vinnost bezplatného prevzatia starého zariadenia, ak v nom kupujeme nové zariadenie toho istého
typu a v tom istom mnozstve. Podmienkou je dodanie zariadenia do obchodu na svoje néklady.

* Odneste opotrebované zariadenie do zbernych surovin. Informacie o najblizSom mieste najdete na
internetovej stranke alebo nastenke obecného uradu.

» Zariadenie odovzdajte do servisu. Ak sa oprava zariadenia neoplaca alebo nie je mozna z technic-
kych dévodov, servis je povinny bezplatne prijat toto zariadenie.

* Opotrebované zariadenie odovzdajte bez toho, aby ste vysli zdomu. Ak nemate ¢as alebo mozno-
sti prepravy svojho zariadenia do zbernych surovin, moézete vyuzit sluzbu $pecializovanych firiem.

Nezabudajte! Nevyhadzujte opotrebované zariadenie spolu s inymi odpadmi. Hrozia Vam za to vy-
soké penazné pokuty.

- 121 -



Symbol preciarknutého smetného kosa na vyrobku, jeho baleni alebo navode zna-
mena3, ze vyrobok nesmie byt vyhodeny do beznych odpadov. Povinnostou uZivatela
je odovzdanie opotrebovaného zariadenia na uréené zberné miesto pre jeho spravne
zhodnotenie.

|

7. ZARUKA

Predavajuci zodpoveda v rdmci zaruky.

Skody spésobené usadzovanim vépnika v zariadeni nepodliehaji zaruénym opravam.

Zaruka na vymenu Casti sa nevztahuje na: Ziarovky, gumové elementy, vykurovacie telesd znic¢ené ka-
menom, skrutky a elementy podliehajuce prirodzenému opotrebeniu, napr.: gumové tesnenie a vSetky
typy mechanického poskodenia. Taktiez vSetky poskodené suciastky v dosledku nespravneho pouziva-
nia.

K strate zaruky dojde automaticky v dosledku odstranenia zarucnej peCate alebo samostatnej opravy
zariadenia.

8. INSTALACIA - KAPITOLA URCENA PRE INSTALATERA
8.1. Technické udaje zariadenia
Sporaky mozu byt prispdsobené na spalovanie plynovych paliv pri stanovenom tlaku.

2E -rodina 2 skupina E (20mbar) - zemny plyn vysoko metanovy (G20)

2H -rodina 2 skupina H (20mbar) - zemny plyn vysoko meténovy (G20)

2K -rodina 2 skupina K (25mbar) - dusikaty zemny plyn (G25,3)

2Lw -rodina 2 skupina L (20mbar) - dusikaty zemny plyn (G27)

2E+ -rodina 2 skupina E/L  (20mbar) - zemny plyn/dusikaty zemny plyn (G20<->G25)

3B/P -rodina 3 skupina B/P  (30mbar) — propan-butan (G30)
3B/P -rodina 3 skupina B/P  (37mbar) — propan-butan (G30)

3P -rodina 3 skupina P (37mbar) - propan (G31)
3B/P -rodina 3 skupina B/P  (50mbar) - propan-butan (G30)
3P -rodina 3 skupina P (50mbar) - propan (G31)
Zoznam typov plynovych paliv a privodnych tlakov tlak plynovych spotrebicov v krajinach, na ktoré
sa vztahuje tento navod
Plyn
2Lw | 2B+ (G20« | 2K 2E | 2H 2H |3B/P|3B/P|3B/P| 3P | 3P | 3P
Stat urcenial Kategoria J(G27)[ 5625 |(6253)|(620)|(620)|(620)| (630) | (G30) | (G30) |(631)|(G31))(G31)
at urcCenia iadeni
zariaaenia Tlak (mbar)
20 620¢ 25 20 | 20 25 30 37 50 30 | 37 | 50
>G25
PL JII2ELW3B/PP] X X X X
BG, DK, EE,
Ino, ro, SE, FI 112H3B/P X X
CY,CH, Cz,
ES, GB, GR,
IE,IT. LT, LV, 112H3+ X X X
PT, SI, SK
DE 112E3B/PP X X X
AT, CH 112H3B/PP X X X
BE, FR 112E+3+ X X X X
NL 112EK3B/P X X X
HU 112H3B/P X X
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8.2. Charakteristika horakov

Tepelny vykon horaka: 3,5 kW / Tepelna uéinnost: >50%
T vnu Menovity tlak Priemer dyzy Orientacna spotreba
YP Ply (mbar) (mm) plynu
2Lw (G27) 20 1,55 0,41m°/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,40 0.41m3/h
2K (G25,3) 25 1,35 0,42m3/h
Zemny plyn
2E (G20) 20 1,35 0,36m°/h
2H (G20) 20 1,35 0,36m°/h
2H (G20) 25 1,25 0,36m°/h
3B/P (G30) 30 0,90 0,28kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,90 0,28/0,27kg/h
Skvapal- 3B/P (G30) 37 0,90 0,28kg/h
neny plyn 3P (G31) 37 0,90 0,27kg/h
3B/P (G30) 50 0,80 0,28kg/h
3P (G31) 50 0,85 0,27kg/h
Tepelny vykon horéaka: 5 kW / Tepelna tGéinnost: >50%
T vnu Menovity tlak Priemer dyzy Orientacna spotreba
ypply (mbar) (mm) plynu
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m°/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m°/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Zemny plyn
2E (G20) 20 1,65 0,52m°/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m°/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m%/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39%g/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,3%kg/h
Skvapal- 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
neny plyn 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Tepelny vykon horéaka: 7 kW / Tepelna tGéinnost: >50%
Tvp blviu Menovity tlak Priemer dyzy Orientacna spotreba
yp ply! (mbar) (mm) plynu
2Lw (G27) 20 2,20 0,81m%/h
2K (G25,3) 25 2,00 0,84m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,90 0,81m3/h
Zemny plyn
2E (G20) 20 1,90 0,73m°/h
2H (G20) 20 1,90 0,73m%/h
2H (G20) 25 1,80 0,73m%/h
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Tepelny vykon horéaka: 7 kW / Tepelna Géinnost: >50%
Typ plynu Menovity tlak Priemer dyzy Orientacna spotreba
(mbar) (mm) plynu
3B/P (G30) 30 1,25 0,55kg/h
(ggBO/ /P3)1P) 28-30/37 125 0,55/0,54kg/h
Skvapal- 3B/P (G30) 37 1,20 0,55kg/h
neny plyn
3P (G31) 37 1,25 0,54kg/h
3B/P (G30) 50 1,10 0,55kg/h
3P (G31) 50 1,20 0,54kg/h
Tepelny vykon horaka: 9 kW / Tepelna tGéinnost: >50%
Typ plynu Menovity tlak Priemer dyzy Orientacnd spotreba
(mbar) (mm) plynu
2Lw (G27) 20 2,60 1,04m/h
2K (G25,3) 25 2,30 1,08m/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 2,25 1,04m/h
Zemny plyn
2E (G20) 20 2,25 0,04m%/h
2H (G20) 20 2,25 0,94m3/h
2H (G20) 25 2,10 0,94m3/h
3B/P (G30) 30 1,40 0,71kg/h
(2(380/ /P3)1P) 28-30/37 1,40 0,71kg/h/0,70kg/h
nsekr‘l’;gﬁl';] 3B/P (G30) 37 135 0,71kg/h
3P (G31) 37 1,40 0,70kg/h
3B/P (G30) 50 1,30 0,71kg/h
3P (G31) 50 1,35 0,70kg/h
Tepelny vykon hlavného horaka: 140W
Menovity tlak Priemer dyz Priemer dyzy rur
Typ plynu (mbayr) (mm) e (mn):) e
2Lw (G27) 20 0,40 0,41
2E+ (G20<>G25) 20-25 0,40 0,41
Zemny plyn 2K (G25,3) 25 0,40 0,41
2E (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 20 0,40 0,41
2H (G20) 25 0,40 0,41
3B/P (G30) 30 0,20 0,25
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,20 0,25
Skvapalneny 3B/P (G30) 37 0,20 0,25
plyn 3P (G31) 37 0,20 0,25
3B/P (G30) 50 0,20 0,25
3P (G31) 50 0,20 0,25
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Tepelny vykon horéka riry: 5 kW / Tepelna Géinnost: >50%
Typ plynu Menovity tlak Priemer dyzy Orientacnd spotreba
(mbar) (mm) plynu
2Lw (G27) 20 1,85 0,58m3/h
2K (G25,3) 25 1,70 0,60m3/h
2E+ (G20<>G25) 20-25 1,65 0,58m3/h
Zemny plyn
2E (G20) 20 1,65 0,52m°/h
2H (G20) 20 1,65 0,52m3/h
2H (G20) 25 1,50 0,52m3/h
3B/P (G30) 30 1,10 0,39kg/h
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 1,10 0,38/0,39kg/h
Skvapal- 3B/P (G30) 37 1,05 0,39kg/h
neny plyn 3P (G31) 37 1,10 0,38kg/h
3B/P (G30) 50 0,95 0,39kg/h
3P (G31) 50 1,05 0,38kg/h
Tryska ,by-pass” pre termostaticky ventil rury
Typ plynu Menovity tlak (mbar) Priemer dyzy (mm)
2Lw (G27) 20 0**
2K (G25,3) 25 0*
| 2E+ (G20<->G25) 20-25 0*
Zemny plyn
2E (G20) 20 0*
2H (G20) 20 o*
2H (G20) 25 0O*
3B/P (G30) 30 0,70
3(B/P)P (G30/31) 28-30/37 0,70
Skvapalneny 3B/P (G30) 37 0,60
plyn 3P (G31) 37 0,60
3B/P (G30) 50 0,58
3P (G31) 50 0,58

*) Zaskrutkujte by-pass az na doraz, potom odskrutkujte o cca 1/4 otacky
**) Zaskrutkujte by-pass az na doraz, potom odskrutkujte o cca 1/4 otacky a dodato¢ne odskrutkujte

0 1/8 otacky
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Nastavenie clony hordka

Tf;kﬂ:y Nastavenie clony Typ Tlak plynu
horaka (kW) vzduchu (mm) plynu (mbar)
9,0 H=16 G27 20
7,0 H=14 G27 20
50 H=14 G27 20
3,5 H=14 G27 20
9,0 H=14 G20 25
7,0 H=12 G20 25
50 H=12 G20 25
3,5 H=12 G20 25
9,0 H=14 G25.3 25
7,0 H=12 G25.3 25
50 H=12 G25.3 25
3,5 H=12 G25.3 25
9,0 H=16 G20 20
7,0 H=14 G20 20
50 H=14 G20 20
3,5 H=14 G20 20
9,0 H=22 G30/31 30
7,0 H =20 G30/31 30
50 H =20 G30/31 30
3,5 H =20 G30/31 30
9,0 H=21 G30/31 37
7,0 H=19 G30/31 37
50 H=19 G30/31 37
3,5 H=19 G30/31 37
9,0 H=18 G30/31 50
7,0 H=16 G30/31 50
50 H=16 G30/31 50
3,5 H=16 G30/31 50
Nastavenie clony horaka ruary
Te y i
vykonpﬁzjnr)e,’aka clgs;t\?zvde:(l;iu Typ plynu Tlak plynu

rury (kW) (mm) (mbar)
50 H=2 G27 20 ' i
50 H=0 G25.3 25 LD
50 H=2 G20 25
5,0 H=3 G20 20
50 H=7 G30/31 30
5,0 H=5 G30/31 37
5,0 H=3 G30/31 50
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8.3. Instalacia

Sporak moze byt pripojeny k plynovej inStalcii alebo plynovej flasi len osobou s opravnenlaml na

vykon plynovych instalacii. Upravu sporéku na iny druh plynu méze vykonat iba opravneny inStalator

* Po rozbaleni si overte, Ze pristroj nema ziadne viditelné poskodenie. Ak bolo zariadenie poskodené
- pocas prepravy, nesmiete ho pripajat!
Pred prvym pouzitim odstrante ochrannu féliu z pristroja. Vonkaj$i povrch umyte handrickou
namocenou v hordcej vode s pridavkom odmastovaca a potom osuste. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky, ktoré mézu poskriabat povrch.
Miestnosti, v ktorych st in§talované plynové spotrebite musia byt striktne v stilade s ustanoveniami
predpisov krajlny inStalacie, v ktorej je zariadenie nainstalovane.
Sporak musi byt postaveny v miestnosti s dobrou ventilaciou. Je potrebné zabezpecit volny pohyb
vzduchu do sporéku (to je potrebné v procese spalovania plynu) ako aj bezpe¢ny odvod spalin
(neumiestiujte sporak vo vnitornych vyklenkoch, neblokujte boky zariadenia vysokymi skrinami
atd.). Ak umiestnite sporak pri stene miestnosti, minimalna vzdialenost musi byt:

* od nehorlavej steny podl'a moznosti nastavenia,

* od horlavej steny z horlavych materialov, ale omietnutych alebo zabezpecenych rovnakym

sposobom minimalne 30 cm
* od horlavej steny z horlavych materidlov, dreva alebo inych horlavych materidlov - minimaine
60 cm

Sporaky prispdsobené k spalovaniu propan-butdnu nesmdu byt instalované pod drovriou terénu
(napr. pivnice)
Teplota v priestoroch, v ktorych sa instaluju flase nesmie prekrocit 35°C. Spordk musi byt vyrovnany
podla obrazku 18 (rozsah od -20 do 40 mm

Obrazok 18. Vyrovnanie zariadenia
a. V pripade zariadeni pripojenych k plynovej flasi s propan-butanom:
Fl'ase je potrebné umiestnit vo vzdialenosti najmenej 1,5 m od zariadeni vyZarujucich teplo (radiato-
ry, kachle, atd) okrem verzii so skrinkou na flasu.
Poznamka: Ak mé vase zariadenie skrinku na flasuy, toto oddelenie musi byt navrhnuté tak, aby sa
don zmestila flaSa s maximalnou kapacitou 20 kg.
Flase neumiestrujte v blizkosti inych zariadeni, ktoré spésobuju iskrenie.
Flase umiestriujte vo zvislej polohe a chrénte ich pred Uderom, prevratenim, nahodnym premiest-
nenim.
Sporak na kvapalny pIyn musi byt pripojeny flexibilnou hadicou (hadica na plyn propan-butén s bez-
pecnostnym znakom ,B") prostrednictvom bezsvovej ocelovej rurky dihej aspon 50 cm.
Hadica musi byt zabezpecend na obidvoch koncoch pred skiznutim upinacimi pasmi. Dizka hadice
nesmie byt kratsia ako 1,2 mb a nesmie byt dlhsia ako 3,0 m.
Plynové flase na propan-butan (P/B) musia byt vybavene regulatorom tlaku plynu. Tlak na vystupe
z reduktoru musi zodpovedat idajom na typovom stitku.
b. V pripade zariadeni pripojenych k plynovej flasi s propan-buténom
Sporaky na zemny plyn (2E; 2H; 2LW; 2L) by mali byt pevne pripojené k plynovym rozvodom vo
vnutribudovy alebo pomocou pruznych kovovych rur s aktualnou bezpecnostnou znackou. Sporak
ma plynovupripojku z maticou R %" (obr.19 poz.2)
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Prvky zadného panelu
1. Typovy Stitok
2. Plynova pripojka
3. Svorkovnicova skrinka

i Obrazok 19. Pohl'ad zo zadnej strany zariadenia.

c. Uprava sporaku na iny druh plynu pre povrchové horaky pozostava zo:

* Vymeny dyz v plynovych horadkoch — priemery dyz pre prislusny typ plynu st uvedené v tabulkach v
Casti ,charakteristika horakov”

* Vhodnym usporiadanim hlinikovych trubiek v tele hordka — Odskrutkujte montaznu skrutku, vytiah-
nite alebo zatlaCte na teleso v spravnej polohe podla tabulky ,Nastavenie clony horaku”
Minimalny prietok v ovladacom kohte - je potrebné zatahovat alebo odtahovat skrutku umiestnent
vedla tina kohutika a nastavit prietok plynu tak, aby nezhasol pri zmene polohy gombika z pIného
prietoku na minimalny.
* Nastavenie prietoku plynu na pilotnom horaku:

1. Ak menime spordk zo zemného plynu na propan-butén alebo propan, odskrutkujte tesniace skrut-
ky umiestnené na spodnej ¢asti pilotného hordku, a ndsledne vymontujte dyzu pilota s charakte-
ristikou 40 a namontujeme trysku s charakteristikou 20 az na doraz. (pre propan a propan-butan
je rovnaka dyza). Potom priskrutkujeme tesniacu skrutku. (obr. 20, bod 5) Zapalime pilotny horak.
Plamen musi ohrievat termoparu a horiet jasnym plamefiom. Ak to tak nie je, je potrebné nastavit
pritok vzduchu clonou nachadzajticou sa v hornej ¢asti pilota.

2. Ak upravujeme spordk z propanu alebo propan-butdanu na zemny plyn, postupujeme ako v Casti
»a", s tym rozdielom, ze jednoducho odpojime dyzu pilota s charakteristikou 20 a je priskrutkujeme
dyzu s charakteristikou 40

. Koruna horéku
. Telo hordku
. Vstrekova¢ s clonou
. Hordk pilota
. Tesniaca skrutka
Obrazok 20. Konstrukcia horaku na priklade horaku 7kW.
d. Uprava horaku na iny typ plynu pre horék ridry (priemer dyz pre zodpovedajlci plyn je uvedeny v
tabulkach v Casti 8.2 ,Charakteristika horakov"),spociva na:
* Vymene dyzy 1 (obr. 22) v plynovom horéku
* Vymene dyzy 4 (obr. 24) na pilotnom horaku (predtym je potrebné odskrutkovat maticu ¢. 3 - obr. 22)
* Vymene dyzy ,by-pass” v plynovom ventile
* VloZeni clony vzduchu (obr. 23)
Za ucelom vymeny dyzy v pilotnom horédku a horaku je potrebné odstrénit dvierka rury (obr. 21, bod 3),
odstranit z rdry podnu dosku (obr. 21, bod 1), potom odstranit skrutkami pripevnenu clonu rury (obr. 21,
bod 2). Po vymene dyzy skontrolujte, ¢i sa na zavite plynovej dyzy 1 a matice 3 neuvoltiuje plyn.

abhwWN=
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1. Spodné dosky komory riry
2. Predna clona horaku rury
3. Dvierka rary

Obrazok 21. Prvky vybavenia

1 2

1. Dyza hordku riary
2. Matica
3. Dyza pilotného horaku

.

Obrazok 23. Vzduchova clona horaku (1 - Obrazok 24
sklada sa z dvoch plechov zmontovanych
skrutkami)
Pozor! Po tprave sporaku na iny typ plynu je potrebné nalepit nalepky Specifikujtice typ plynu, na
ktory ste upravili sporak na typovy stitok a do zarucného listu.
Priklad: Sporak prisp6sobeny na spalovanie plynu propan-butan upravime na spalovanie zemného
plynu. Po ukonceni Upravy nalepime prilozenu nalepku G20 2E (20mbar) na typovy stitok (obr.19 bod
1, obr. 25).
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1. Mode] zariadenia

2. Katalégovy kéd

2. Sériové ¢islo - rok vyroby
5.

Stupen ochrany

Model Nr kat. SIN
f,::lcgm Rado'; Sp.z0.0 o KG—6,36,5.7401/PETVZA WN102456 P647363/2019 Cista hmotnost
03736 Warszawa 2009 v] [ 50%hz] [7.9w| [20%kg| [1p24® Elektricka cast
HU

IT-PT-SK-SI-LT-LV BG-DK-EE-FI 6. NapatIﬁ
- I GB-CZ-ES-IE-GR-CH FR-BE DE noro-se AT-cH | 7. KmitocCet
Kat. Quzszsr(B/P) 112H3+ 2E+3+ | I2H3B/P | II2E3B/P | 112H3B/P ||1H35/PJ 8 Elektrické energia

Plynarenskej Casti
12. <13.0 Egmnq
- Tym ] . Kategéria
C€ e 355w gosumd 268 Jegn |11 EA\GAT) ok
T 471 |

1 14 -
1Q 3/h  G31(3P) . Kg/h
1450 3 kW G27(2Lw) ms/h 9

. T
PRZYSTOSOWANE DO GAZU - PREVU AU GAZ - GAS PRESET © 13. I—Fopdno‘tené }ePEIné Za't'ailenle
EINGESTELLT AUF GAS - PREDISPUESTO A GAS - UPRAVY PLYNU - ADAPTACE PLYNU 14' Sp0t[eba p ynu VvV zavis OStl Od
t1y£>u napajacieho plynu )
. Zariadenie na prispdsobenie ply-
nu / tlaku
Obrazok 25. Vzor typového stitku

8.4. Podmienky pripojenia k elektrickej sieti:

. Skontro)lujte, Ci napétie v elektrickej sieti je v stladu s nap&tim uvedenym na stitku zariadenia (obr.
6 Pol. 3).

* Pre pripojenie zariadenia k elektrickej sieti je nutné pripojit napéjaci kabel k svorkovnicovej skrinke,
ktora sa nachadza na zadnej stene zariadenia (Obr. 6 Pol. 2). Napéjaci kébel s zastrékou NIE JE
sucastou balenia a je nutné ho prikupit.

 Zariadenie je nutné pripojit k instaldacii, ktord vyrovnava elektrické potencialy pomocou ekvipoten-
cidlnej skrutky (Obr. 6 Pol. 1), ktord sa nachadza zo zadnej strany zariadenia. T4 je oznacena nasle-
dujdcim symbolom:

28-30/37

Pn (mbarthaH 20;2037;37 20,28-30/37 20/25; 2530 20,50 20330 20,50

Pre pripojenie zariadenia do instalacie na vyrovnavanie elektrickych potencialov je nutné:
* odkratit maticu na skrutke
« zaviest kabel ekvipotencialu
* prikritit a pritiahnut maticu
« druhy koniec ekvipotencidlneho kabla pripojit k vyrovnavacej liste.

Obrazok 26. Pripojenie zariadenia do instalacie na vyrovnavanie elektrickych potencialov.
Napdjeci kabel musi byt ohebny, odolny proti oleji, s uzemnovacim vodi¢em a polychloroprenovym
plastém - mGze byt pfipraven vyrobcem k odebrani v jeho prostorach nebo ve specializovanych servi-
snich provozovnach!

PE - ochranny vodi¢ (zlto-zeleny)
N - neutrdlny vodi¢ (modry)
L1 - fazové vodic (zvysné farby)

Obrazok €. 27. Pripojeni zafizeni k elektrickeé siti.
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* Pripojeni zafizeni k elektrické siti mize byt provedeno pouze osobou s pfislusnou kvalifikaci.
 Zarizeni musi byt zapojeno do zasuvky s elektrickym napétim 230 V 50 Hz s vypinacem s proudo-
vym chrani¢em In=30mA prostrednictvim zastrcky nebo pfipojeno k napajeni primo.
9. ELEKTRICKA SCHEMA

. Tlacidlo impulzu

. Generator iskier

. Elektréda

. Prepinac osvetlenia rary
. Osvetlenie osve-

enia rary

r
1
1
1
1
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N

- 131 -



\f\stalgast

Stalgast Sp. z o0.0.
Plac Konesera 9, Budynek O, 03-736 Warszawa
tel.: 225171575 fax:22517 1577
www.stalgast.com email: stalgast@stalgast.com

*DE* *EN-
Stalgast GmbH Tel.: +48 22 509 30 77
Konsul-Smidt-Str. 76 a export@stalgast.com

28217 Bremen www.stalgast.eu
Tel.: +49 421 9898066-1
stalgast@stalgast.de
www.stalgast.de

-132-



