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Teigknetmaschine 38kg/42L AS

Beschreibung

P Produktionsmenge: 38 kg / 42 Liter

P Mit Schwenkkopf und abnehmbarer Schiissel
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P Schiisselerkennung iiber Sensor

38 kg Teigmenge, 42-Liter-Schiissel mit Schwenkkopf, Sensor-Schisselerkennung und abnehm-
barer Schissel — diese Spiralmaschine bewaltigt Pizza- und Brotteig im Dauerbetrieb. Steckerfer-
tig, 1,5 kW. Fiir Backereien und Pizzerien, die taglich grofRe Teigmengen effizient verarbeiten.

Features

« Farbe: Weill

+ Material Riihrschissel(n): Edelstahl
- Material Knethaken: Edelstahl
+ Volumen Ruhrschissel: 42 Liter
- Teigmenge max.: 38 kg

+ Geschwindigkeitsregelung: 1 Stufe

« Riihrschissel abnehmbar: Ja

+ Schwenkkopf: Ja

- Digital-Anzeige: Nein

« Sicherheitsschalter: Nein

+ Motorschutz: Nein

- Timer: Nein

+ Ein-/Ausschalter: Ja

- Eigenschaften:

+ Anschlusswert:

p Weiter auf der nachsten Seite

Technische Anderungen vorbehalten

Geeignet fir feste Teige (z. B. Pizza- oder Brotteig)
Mit Schwenkkopf und abnehmbarer Schiissel
Schiisselerkennung tber Sensor

1.5 kW {230 V|50 Hz

Art-Nr. 101867

GTIN 4015613593852
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- Gerateanschluss: Steckerfertig @
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- Material: Beschichtet :@
Kratzfest ~
- Wichtiger Hinweis: - |
- MaRe: B 480 x T800 x H 730 mm
« Gewicht: 115kg —
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