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Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
griffbereit am Gerat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. Unsachgemafle Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Fur jeden Lebenszyklus missen samtliche relevanten Informationen aus der
Betriebsanleitung dem jeweiligen Personal zur Verfligung stehen. Die
Zurverfugungstellung liegt in der Verantwortung des Betreibers.

Erganzend zur Betriebsanleitung missen allgemeinguiltige, gesetzliche und
sonstige verbindliche Regelungen zum Arbeits- und Umweltschutz angewiesen und
beachtet werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit gultigen Regeln der Technik gebaut. Es kdnnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaf oder nicht
bestimmungsgemal verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
mussen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalwoérter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfélle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefdhrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod flhren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

A WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Gefahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kénnen, wenn sie nicht vermieden werden.

A VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Gefahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten konnen.

HINWEIS!
Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uber weiterflihrende

Informationen und Tipps fiir den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom
* Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgemale Installation kann zu
elektrischem Stromschlag flihren.

» SchlieRen Sie das Gerat nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung Ubereinstimmen.

» Halten Sie das Gerat trocken, um Kurzschliisse zu vermeiden.

* Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung.

» Berlhren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

» Greifen Sie niemals nach dem Gerat, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Geréat sofort von der Stromversorgung.

+ Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Geh&uses nur von Fachkréften
und Fachwerkstatten ausfiihren.

» Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.
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Sicherheit

Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Beruhrung.

Knicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstéandig ab.
Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande auf das Anschlusskabel.

Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschadigt ist. Wenn dieses
Schaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.

Brennbare Materialien

Setzen Sie das Gerat niemals hohen Temperaturen aus, z.B. Herd, Ofen, offene
Flammen, Gerate zum Warmhalten, etc.

Reinigen Sie das Gerat taglich, um das Brandrisiko zu vermeiden.
Decken Sie das Geréat nicht ab, z.B. mit Alufolie oder Tlichern.

Betreiben Sie das Gerat nur mit den vorgesehenen Materialien und bei
geeigneten Temperatureinstellungen. Materialien, Lebensmittel und
Lebensmittelreste im Gerat kdnnen sich entziinden.

Betreiben Sie das Gerat niemals in der Nahe von brennbaren, leicht
entzundlichen Materialen, z.B. Benzin, Spiritus, Alkohol. Durch die Hitze
verdampfen die Materialien und es kann bei Kontakt mit Zindquellen zu
Verpuffungen kommen.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie geeignete MalRnahmen zur Brandbekéampfung einleiten. Das Feuer
niemals mit Wasser I6schen, wenn das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen ist. Sorgen Sie fiir ausreichend Frischluftzufuhr nach dem
Léschen des Brandes.

Brandgefahr / Explosionsgefahr

Legen Sie keine Gegensténde (Kochbiicher, Topflappen etc.) im Garraum ab.
Unerwartetes Einschalten des Gerates kann diese beschadigen oder sogar
entzinden.

Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien, wie
Kunststoff- oder Papierbehéltern, muss das Gerat wegen der Moéglichkeit einer
Erhitzung Gberwacht werden.

Wenn sich Materialien in der Mikrowelle entziinden, lassen Sie die Geratetlr
geschlossen, schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker bzw.
schalten Sie die Hauptsicherung aus.
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* Verwenden Sie keine Toépfe, Pfannen und Deckel aus Metall. Metall kann zu
Funkenbildung im Garraum fihren. Nur Gefaf3e aus mikrowellengeeignetem,
hitzebestandigem Material (Abschnitt 5.3) verwenden.

* Bereiten Sie keine Nahrungsmittel und Flissigkeiten in fest geschlossenen oder
versiegelten Behaltern zu. Diese kdnnen im Gerét platzen oder Sie beim Offnen
verletzen!

» Frische und hart gekochte Eier, mit und ohne Schale nicht in der Mikrowelle
erhitzen, sie kdnnen explodieren.

Sicherheit

+ Speisen mit dicker Schale, z.B. Kartoffeln, Kiirbisse, Apfel, Kastanien vor dem
Erhitzen anstechen.

+ Geben Sie keine Mischung von Wasser mit Ol oder Fett in die Mikrowelle, da
diese explodieren kénnen.

Sicherheit bei Bedienung von Mikrowellengeraten

+ Keine Speisen im Gerét frittieren. HeiRes Ol fiihrt zu Hautverbrennungen oder
zu Beschadigungen des Gerates.

» Die in der Mikrowelle erhitzte Speisen werden ungleichmaRig heifs. AuRerdem
werden die GefalRe meist nicht so heil} wie die Speisen. Prifen Sie vorsichtig
die Temperatur der Speisen, besonders fir Kinder. Verbrennungsgefahr! ﬂ

» Bei Erhitzung von Getranken mittels Mikrowellenenergie kann es zum
sogenannten "Siedeverzug" fihren. Die Flussigkeit erreicht dabei die
Siedetemperatur, ohne auferlich sichtbar zu kochen. Daher besonders
behutsam mit dem Behalter umgehen. Schon durch eine kleine Erschitterung z.
B. beim Herausnehmen aus dem Gerat kann die Flissigkeit herausspritzen.
Verbrithungsgefahr!

» Benutzen Sie keine hohen, schmalen GefalRe mit engem Hals.

» Stellen Sie einen Teeldffel (ausnahmsweise aus Metall) oder Glas-Stab in das
Gefall mit Flissigkeit und dann das Gefald in die Mitte des Glasdrehtellers.
Rihren Sie vor dem Erhitzen und nach der halben Garzeit um. Nach dem
Erhitzen kurz warten, die Flussigkeit im Gefaf} vorsichtig umrihren und
anschlieRend aus dem Garraum nehmen.

+ Da die Nahrung in der Mikrowelle ungleichmaRig heif3 wird, muss der Inhalt von
Fatterungsflaschen oder Babyflaschen griindlich umgerihrt bzw. geschuttelt
und dann die Temperatur direkt an der Babynahrung geprift werden, bevor sie
die Flaschen benutzen. Schraubverschluss und Sauger vor dem Erhitzen
unbedingt entfernen!
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Gefahr durch Mikrowellen

Sicherheit

Die Einwirkung von Mikrowellen auf den menschlichen Koérper kann zu
Verletzungen fuhren. Zur Vermeidung dieser Gefahr die aufgefiihrten
Sicherheitshinweise befolgen:

» Versuchen Sie nicht, das Mikrowellengerat bei gedffneter Tur zu betreiben,
denn bei gedffneter Tur kann es zu einer ibermafRigen und schadlichen
Belastung durch die elektromagnetischen Wellen kommen.

* Verandern Sie niemals die Sicherheitsverschliisse.

+ Es ist sehr wichtig, dass die Tir unbeschadigt ist und sich richtig schlieRen
I&sst. Gefahrliche Beschadigungen an der Tir sind z. B.:

— Tdur hat sich verzogen, ist verbeult

— Scharniere und Verschraubungen sind gebrochen bzw. nicht korrekt
befestigt.

— Turdichtung defekt
— Glas gesprungen
— Verriegelungsteile sind besch&digt.

» Es dirfen sich keine Fremdkorper zwischen Tir und Gerat befinden.

+ Turdichtungen missen dicht abschlieRen und diirfen keine Verunreinigungen
aufweisen, weil dadurch elektromagnetische Wellen austreten kénnen.
Vermeiden Sie, dass sich auf den Turdichtungen irgendwelche Ablagerungen
(von Reinigungsmitteln, Staub, Fett etc.) bilden.

Verantwortung des Betreibers

Der Betreiber ist verantwortlich fir die Einhaltung der aktuellen verbindlichen
Gesetze, Bestimmungen, Verordnungen und der bestehenden nationalen
Vorschriften zur Unfallverhtung, zum Umweltschutz sowie interner Arbeits-,
Betriebs- und Sicherheitsvorschriften, die fir den jeweiligen Aufstellungsort gelten.

Pflichten des Betreibers:

» Betrieb des Gerats und angeschlossener Bauteile nur in technisch
einwandfreiem Zustand mit funktionsfahigen Schutz- und
Sicherheitseinrichtungen.

» Erstellung der Gefahrdungsbeurteilung der Arbeitsplatze.

* Unterweisung und regelmafige Schulungen des Personals. Besonders das
Sicherheitskapitel und die Sicherheitshinweise missen verstanden und
eingehalten werden.

» Bereitstellen geeigneter persénlicher Schutzausristung (PSA).
+ Einhalten der Wartungs- bzw. Reinigungsintervalle.
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Dokumentation von Schulungen/Unterweisungen, Austausch von Bauteilen.

Bedienpersonal

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen, mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Geréat
spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden.

Fehlgebrauch

Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Gerat fiihren.

Verwenden Sie das Geréat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgeman
ausgeflhrt sind.

Verwenden Sie das Geréat nur in sauberem Zustand.

Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fiihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Gerat durch.

Nehmen Sie keine Umbauten oder Veranderungen am Gerat vor.
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1.3 BestimmungsgemiRe Verwendung

Sicherheit

Das Gerat ist ausschlief3lich zu der in der Betriebsanleitung erlduterten
Verwendung mit den gelieferten und zugelassenen Komponenten bestimmt.

Jeder daruberhinausgehende Gebrauch gilt als nicht bestimmungsgemaf. Fir
hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller nicht. Das Risiko hierfur tragt
allein der Benutzer/Betreiber.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgeman:

— Erhitzen und Auftauen von Speisen unter Verwendung von geeignetem
Geschirr.

Dieses Gerat kann im Haushalt und dhnlichen Bereichen verwendet werden, z. B.:

— in Kichen fiir die Mitarbeiter in Laden, Blros oder dhnlichen
Arbeitsumgebungen;

— in landwirtschaftlichen Betrieben;
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen typischen Wohneinrichtungen;
— in Fruhstiickspensionen.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschaden sowie
Sachschaden durch gefahrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fiihren. Fuhren Sie ausschlieRlich diejenigen Arbeiten mit dem Gerat
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:
— fir Industrie- und Laborzwecke,
— als Stauraum (fur z. B. Kochgeschirr),
— Trocknen von Papier, Textilien oder anderen brennbaren Materialien,

— Aufwarmen / Erwarmen entzindlicher, gesundheitsschadlicher, sich
leicht verfliichtigender oder ahnlicher Flissigkeiten oder Stoffe.
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Allgemeines

2 Allgemeines

2.1 Haftung und Gewadhrleistung

Das Gerat ist nach dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheits-
technischen Regeln gebaut. Dennoch kénnen bei der Verwendung Gefahren fiir
Leib und Leben des Benutzers bzw. Dritter sowie Beeintrachtigungen am Gerat
oder an Sachwerten entstehen. Gewahrleistungs- und Haftungsanspriiche bei
Personen-/Sachschaden sowie Betriebsstorungen sind ausgeschlossen, wenn sie
auf eine oder mehrere der nachfolgenden Ursachen zuriickzufiihren sind:

» Nicht bestimmungsgemafRe Verwendung

* Nichtbeachtung/Missachtung der Anleitung und aller dazugehdrenden
Informationen

» Eigenmachtige bauliche oder technische Veranderungen des Gerats

» Einsatz von nicht ausreichend unterwiesenem und unzureichend qualifiziertem
Personal

+ Betrieb bei defekten oder nicht ordnungsgemaf angebrachten Sicherheits- und
Schutzeinrichtungen

* Unzureichende Wartung oder Reinigung

» Nicht behobene Stérungen ﬂ
» Verwendung nicht zugelassener Medien, Reinigungsmittel usw.

* Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

» Bedienungsfehler oder anderweitige Fehlanwendung

+ Katastrophenfalle durch Fremdkérpereinwirkung oder héhere Gewalt
» Zerstoérung von Typenschild und bedien-/sicherheitsrelevanten Aufklebern.

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielfaltigungen in
jeglicher Art und Form sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des Inhaltes sind
ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht gestattet. Zuwiderhandlungen
verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung. Bei Bedarf senden wir lhnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Priifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverziiglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei aul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Mangel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriiche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerates nicht weg. Sie bendtigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Flhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in lhrem Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstuicke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der auflen angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Radumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschiitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschutzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelmaRig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.
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Technische Daten

4 Technische Daten
4.1 Technische Angaben

Bezeichnung:

Artikel-Nummer:

Material:

Material Garraum:
Mikrowellenleistung in W:

Anzahl Magnetrone:

Einstellbare Programme:

Anzahl Leistungsstufen:

Inhalt in Liter:

Mafe Garraum (B x T x H) in mm

Zeiteinstellung bis, in Min.:

Energieverbrauch im Standby-Modus, in W:

Max. Zeit bis zum Umschalten in den
Standby-Modus, in Minuten:

Anschlusswert:
MaRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Technische Anderungen vorbehalten!

610181

€artscher

Mikrowelle DIG, 25L, 1000W
610181

Edelstahl
Edelstahl, Keramik
1000

1

20

3

25

335 x 360 x 200
99

0,39

0

1,5 kW | 230 V | 50 Hz
520 x 465 x 312
17,4
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Ausfiihrung / Eigenschaften

Technische Daten

* Funktionen:
— Erhitzen
— Auftauen
» Timer: digital
* Drehteller: nein
* Innenbeleuchtung: ja
+ Digital-Anzeige: ja
+ LED-Display: ja
» Steuerung: elektronisch, touch
* GN-fahig: nein
« Stapelbar: nein

4.2 Funktion des Gerates

Die Mikrowelle mit Timer und 20 einstellbaren Programmen ist zum Aufwarmen und
Auftauen von Speisen unter Verwendung von mikrowellengeeignetem Geschirr
konzipiert. Uber die entsprechenden taktilen Tasten lassen sich die Leistung und
Zeit je nach Speise einstellen.
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4.3 Baugruppeniibersicht

€artscher

11. Stopp-/Reset-Taste
12. Start-Taste
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Anzeigen im Display

Installation und Bedienung

X2 Garen im X2-Modus

2 P 1 2 3
P Einstelltaste Garprogramm
1, 2,3 Garstufen
54
S 18, S ¢ , Die gewanhlten Garstufen
= IEI werden angezeigt
Abb. 3 ==

5 Installation und Bedienung

5.1 Installation

Auspacken / Aufstellen

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle duReren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

A VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auRerhalb der Reichweite von Kindern.

« Ziehen Sie, falls vorhanden, die Schutzfolie vom Geréat ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberriickstdnde zuriickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberriickstdnde mit einem geeigneten Losungsmittel.

» Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Gerat nicht
beschadigt werden.

» Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.

+ Stellen Sie das Gerat so auf, dass die Anschlisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kénnen.

+ Beachten Sie bei der Standortwahl folgende Punkte:

— Die Aufstellflache muss eben, ausreichend tragfahig, wasserresistent,
trocken und hitzebestandig sein.

— Die vorgeschriebenen Fluchtwege freihalten.
— Einen sicheren Stand gewahrleisten.
— Ausreichend Platz zum Betreiben, Warten und Reinigen vorsehen.

14 /28 610181



€artscher

— Falls vorhanden, Liftungséffnungen fir Zu- und Abluft freihalten.
— Geltende technische und baurechtliche Bestimmungen beachten.

Installation und Bedienung

* Halten Sie ausreichenden Abstand zu Tischkanten ein. Das Gerat konnte
kippen und herunterfallen.

» Fur den korrekten Betrieb muss das Gerat ausreichend beliiftet sein.

» Die Liftungsoffnungen dirfen niemals abgedeckt sein.

* Halten Sie beim Aufstellen des Gerates folgende Mindestabsténde ein:
— oben20cm
— hinten 10 cm
— seitlich je 5 cm.

» Zu Radiogeraten, Fernsehern, etc. sollte das Gerat mindestens 2 m Abstand
haben, damit der Empfang nicht gestort wird.

AnschlieBen - Strom

» Prifen Sie, ob die technischen Angaben des Gerats (siehe Typenschild) zu den
Daten der 6rtlichen Stromversorgung passen.

» SchlieRen Sie das Gerat an eine ausreichend abgesicherte Einzelsteckdose mit
Schutzkontakt an. Schliefien Sie das Gerat nicht an eine Mehrfachsteckdose an.

» Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darauf treten oder dariiber
stolpern kann.

5.2 Grundlagen des Mikrowellengarens

An die Stelle einer herkdmmlichen Warmequelle tritt bei der Mikrowelle eine
Senderdhre fiir elektromagnetische Wellen. Diese Wellen sind wie Funkwellen
unsichtbar und man kann nur ihre Wirkung erkennen. Sie kdnnen Materialien wie
Glas, Porzellan, Kunststoff und Papier durchdringen. Da diese Stoffe kein Wasser,
Fett oder Ol enthalten, werden sie nicht von den Mikrowellen erwarmt.

Vereinfacht gesagt, dringen die Mikrowellen in das Kochgut ein und bringen die
Wasser-, Fett- oder Olmolekile zum Schwingen und erzeugen so eine
Reibungswarme, die zum Auftauen, Erwarmen oder Kochen genutzt wird.

Die Warme entsteht beim Mikrowellengaren innerhalb des Kochgutes, im
Gegensatz zum herkémmlichen Kochvorgang oder beim Grillen, wo die Warme von
aufden eindringt.

Die Mikrowellenenergie bleibt bei einer einwandfreien Mikrowelle innerhalb des
Gerates und ist fur den Bediener ungefahrlich.

+ Platzieren Sie das Gargut vorsichtig, legen Sie die grofieren Teile nach aul3en.
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Beachten Sie die Garzeit. Garen Sie die kiirzeste angegebene Zeit und
verlangern Sie diese, falls nétig. Ubergekochtes Gargut kann Qualm erzeugen
oder sich entzlinden.

Decken Sie die Speisen wahrend des Garvorgangs ab. Die Speisen garen
gleichmaRiger und Spritzer werden vermieden.

Wenden Sie die Speisen einmal wahrend des Garvorgangs. Der Garvorgang
wird dadurch beschleunigt, z.B. bei Hdhnchen oder Hamburgern. Grof3e Stiicke,
wie Braten, missen mindestens einmal gewendet werden.

Speisen wie Fleischballchen sollten Sie mindestens einmal nach Ablauf der
Halfte der Garzeit umschichten, d.h. die obersten nach unten und die untersten
nach oben sowie die von der Mitte an den Rand und umgekehrt.

5.3 Mikrowellengeeignetes Geschirr

Uberpriifen Sie das Geschirr vor Gebrauch auf Eignung.

Test: Stellen Sie leeres Geschirr zusammen mit einem Glas Wasser (niemals
Gerat leer bzw. mit leerem Behalter betreiben) in das Gerat und erhitzen es bei
hoher Leistung fiir 60 Sekunden. Geeignetes Geschirr wird nur handwarm.
Sollte es heil® werden, nicht benutzen.

Das geeignete Material fiir Mikrowellengeschirr ist durchlassig fir die
Mikrowellen. Die Energie durchdringt den Behalter und erhitzt die Speisen.

Verwenden Sie kein Geschirr aus Metall oder mit Metallanteilen (z.B. Goldrand
auf dem Teller). Mikrowellen kénnen kein Metall durchdringen.

Benutzen Sie keine Papierprodukte aus Altpapier, da diese kleine Metall-
fragmente enthalten kénnen. Beim Mikrowellenbetrieb kann es dann zur
Funkenbildung oder Feuer flihren.

Benutzen Sie eher ovale oder runde Gefalde als eckige, da das Gargut in den
Ecken zum Verkochen neigt.

Flache, breite Gefalke eignen sich besser als schmale, hohe. In flachen
Gefallen kdnnen Speisen gleichmaRiger durchgaren.

Um ein Verkochen der Speisen an den Randern zu vermeiden, kénnen diinne
Streifen aus Aluminiumfolie an den Kochgefafrandern angebracht werden.
Verwenden Sie nicht zu viel Aluminiumfolie und halten Sie einen Mindest-
Abstand von ca. 2,5 bis 3,0 cm zwischen Folie und Innenrand (Garraum) des
Mikrowellengerates ein.
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Die folgende Tabelle hilft Ihnen das richtige Geschirr zu wahlen:

€artscher

Kochgeschirr Mikrowellen-Betrieb

Hitzebestandiges Glas, Keramik, Porzellan
Nicht hitzebestandiges Glas, Keramik, Porzellan
Hitzebestandige Glaskeramik
Mikrowellengeeignetes Plastikgeschirr
Klchenpapier

Geschirr aus Metall oder Geschirr mit
Metallanteilen (z.B. Goldrand)

Aluminiumfolie & Folienbehalter

5.4 Bedienung

Vor dem Gebrauch

1. Offnen Sie die Geratetiir und rdumen Sie den Garraum leer.

2. Reinigen Sie das Geréat vor dem ersten Gebrauch nach Anweisungen im

Abschnitt 6 ,,Reinigung®.

ja
nein
ja
ja
ja

nein

nein

3. Lassen Sie die Geratetur gedffnet, damit der Garraum vollstéandig trocknen

kann.

610181
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Warnhinweise

A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!

Die erhitzten Speisen sowie das verwendete Geschirr und die
Oberflache des Gerites konnen sehr hei werden.

Benutzen Sie zur Entnahme der Speisenbehélter Schutzhandschuhe.

A VORSICHT!

Entziindungsgefahr!
Behalten Sie besonders bei hohen Leistungsstufen das Gerat im Auge.

Bei ungewdhnlichen Gerauschen, iberquellenden Speisen oder
Ubersprudelnden Flussigkeiten die Leistung niedriger stellen.

n Garen nach Zeit und Garstufe
Um einen Garvorgang einzustellen, wahlen Sie eine Garstufe aus und geben Sie

mit Hilfe der Nummer-/Speichertasten die Garzeit ein, bevor Sie die Taste @

Installation und Bedienung

driicken.
584
Y
i+ Taste driicken  Leistungsbeschreibung der Garstufen
einmal Hoch 595§

zweimal Mittel Rl

. ® &
dreimal Auftauen ‘e

Hier ein Beispiel fir einstufiges Garen bei hochster Garstufe und 3 Minuten Garzeit:

sy
L)
. Driicken Sie die Taste k= einmal.

Es erscheint die Anzeige §95% :
Driicken Sie nacheinander die Tasten 3, 0, 0.

Dricken Sie die Taste ®

N

Ll
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Manche Nahrungsmittel miissen mehrstufig oder periodisch bei verschiedenen
Garstufen und Garzeiten zubereitet werden. Sie kénnen hierzu zwischen drei
manuellen Stufen wahlen:

Installation und Bedienung

Mehrstufiges Garen

Garen auf Stufe 1
Stellen Sie die Stufe 1 wie oben beschrieben ein.

Garen auf Stufe 2

Hier ein Beispiel fir zweistufiges Garen bei mittleren Garstufe und 5 Minuten
Garzeit:

58y

Y
Driicken Sie die Taste i+ zweimal.

-

5%

Es erscheint im Display die Anzeige .
Driicken Sie nacheinander die Tasten 5, 0, 0.

Dricken Sie die Taste ®

Garen auf Stufe 3 ﬂ

® @
Wihlen Sie die Garstufe [**# fiir Auftauen und stellen Sie die Garzeit z. B. auf finf
Minuten ein.

Rl S

88
|l/
Driicken Sie die Taste &= dreimal.

=N

® @
Es erscheint die Anzeige [***].
Driicken Sie nacheinander die Tasten 5, 0, 0.

Driicken Sie dann die Taste ®

Ll

Die Dauer der Garzeit hangt von folgenden Eigenschaften der Speisen ab:
Anfangstemperatur: ' je niedriger, desto langer die Garzeit
Dichte: je dichter, desto langer die Garzeit
Feuchtigkeitsgehalt: | je trockener, desto langer die Garzeit
Form: je dicker, desto langer die Garzeit
Gewicht: ' je schwerer, desto langer die Garzeit
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Die Speisen sollen abgedeckt werden, um:

Installation und Bedienung

— die Erhitzung zu beschleunigen,
— ein Austrocknen der Speisen zu verhindern,
— Fettspritzer im Garraum zu vermeiden,

Ausnahme: Brot, Geback, Paniertes und Speisen, die knusprig bleiben sollen,
werden nicht abgedeckt.

Garprogramme auf Nummer-/Speichertasten speichern

Fur oft genutzte Programme besteht die Mdglichkeit, diese auf den Nummer-/
Speichertasten zu speichern, so dass sie mit nur einem Knopfdruck aktiviert werden
kénnen.

Jede Nummer-/Speichertaste ist mit einem Garprogramm vorbelegt. Wenn sich das
Gerat im Bereitschaftsmodus befindet, kdnnen Sie durch Betatigung einer der 10
Tasten ein Programm auswahlen.

Dies sind die Vorbelegungen der Nummer-/Speichertaste:

Nummer-/
Speichertaste

Vorbelegte Garzeit :10 = :20 :30 :45 1:00 1:30 2:00 2:30 3:00 3:30

1 2 3 4 5 6 7 8 9 0

Dem Benutzer steht es frei, jede beliebige Tastenbelegung vorzunehmen.

Im Folgenden wird beschrieben, wie Sie ein dreistufiges Garprogramm mit jeweils
verschiedenen Garstufen auf einer Nummer-/Speichertaste speichern kdnnen:

1. Driicken Sie einmal die Taste P.
2. Dricken Sie die Taste 5.

88y
o
3. Driicken Sie zweimal die Taste .

4. Dricken Sie nacheinander die Tasten 8, 0, 0.

5. Driicken Sie die Taste P zum Speichern des Programmes.

Auf diese Weise kénnen Sie zwei- oder dreistufige Garprogramme einstellen, indem
Sie die Schritte 3-4 ein oder zweimal wiederholen. AnschlieRend driicken Sie die
0)

Taste 1_7, um wieder in den Bereitschaftsmodus zu gelangen.
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Falls Sie das Starten eines Garvorganges mit der Taste ® initiieren
mochten und nicht mit dem Driicken der entsprechenden Nummer-/

O]
Speichertaste, halten Sie hierzu die Taste ¥") 5 Sekunden lang gedriickt;
nun mussen Sie nach der Auswahl eines Garprogramms mithilfe einer
Nummer-/Speichertaste die die Taste ® betéatigen, bevor das Programm
startet.

Funktion der Taste X2

Um weitere Garprogramme unter den Nummer-/Speichertasten zu speichern, gibt
es die X2-Taste. Driicken Sie hierzu einfach im Bereitschaftsmodus die X2-Taste
und anschlieRend die gewtinschte Nummer-/Speichertaste.

Das Aufrufen geschieht dann folgendermalRen:

Nummer-/
Speichertaste 1 2 3 4 5 6 7 8 9 0

Vorbelegte Garzeit :20 :40 1:00 1:30 2:00 3:00 4:00 5:00 6:00 7:00

Die X2-Funktion kann nur einstufige Garprogramme speichern. Nach dem

O]
Speichern driicken Sie die ¥) Taste, um wieder in den Bereitschaftsmodus zu
wechseln.

Das Gerat wird nun das gewlinschte Programm ausfiihren, nachdem Sie die X2-
Taste und anschlieRend die entsprechende Nummer-/Speichertaste gedrickt
haben.

Hier ein Beispiel fir die X2-Funktion mit hchster Garstufe und drei Minuten Garzeit
auf der Nummer-/Speichertaste 8:

1. Dricken Sie die P Taste.
2. Dricken Sie einmal die X2-Taste.

3. Drlicken Sie die Taste 8.

8y
Y
4. Dricken Sie einmal die Taste £,

5. Dricken Sie nacheinander 3, 0, 0.
6. Driicken Sie die Taste P zum Speichern der Einstellungen.
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Betriebszahler

Installation und Bedienung

Sie kdnnen ablesen, wie oft die Mikrowelle benutzt wurde, indem Sie:

1. Offnen Sie die Tiir.
594
o &
2. Halten Sie die Taste ¥™) gedriickt und driicken Sie dabei die Taste kx4,

Nun sehen Sie auf dem Display, wie oft das Gerat benutzt wurde.

Diese Funktion ist insbesondere fiir den kommerziellen Gebrauch gedacht, um die
Auslastung bzw. die Nutzfrequenz an einem bestimmten Ort analysieren zu
kdnnen.

Auftauen von gefrorenen Speisen

» Aufgrund der verschiedenen Dicken und Formen von Nahrungsmitteln ist es
nicht ratsam, Nahrungsmittel komplett im Mikrowellengerat aufzutauen, da es
dadurch zu ungleichen Auftauergebnissen kommen kann. Es kann auf3erdem zu
erhéhtem Tropfen kommen und mdéglicherweise werden einige Stellen der
Nahrung erhitzt sein wahrend andere Stellen noch gefroren sind. Beim
Gebrauch von gefrorenen Nahrungsmitteln sollten Sie daher nur ca. 70% des
Auftauens mithilfe des Mikrowellengerats abwickeln, um die weitere Zubereitung
optimal zu unterstitzen.

* Um gleichmaRig aufzutauen, sollten Sie wahrend des Tauvorgangs die
Nahrungsmittel regelmaRig wenden.

* Um fettreiches (schweres) Fleisch aufzutauen, erwarmen Sie es kurz im
Mikrowellengerat und stellen Sie es dann in einem Topf in
Zimmertemperaturumgebung oder erhitzen Sie es mit kleinen Unterbrechungen.

*  Wenn Sie ein ganzes Hahnchen oder Gefrorenes von ungleichmafiger Form
auftauen méchten, so sollten Sie die Keulen oder dinnen Teile mit ein wenig
Alufolie einwickeln, damit diese im Gegensatz zu dickeren Stellen nicht so
schnell erhitzt werden. Bei grofen Fleischstiicken wickeln Sie die Seiten mit
Alufolie ein, damit sie gleichmaRig von vertikalen Mikrowellen aufgetaut werden.

* Von Zeit zu Zeit sollten Sie Eis entfernen.
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Reinigung

6 Reinigung

Der Betreiber muss dafiir sorgen, dass das Gerat und dessen Sicherheits-
einrichtungen im funktionsgerechten Zustand gehalten werden. Regel- und
sicherheitstechnische Einrichtungen missen auf ihre Wirksamkeit gepriift werden.
Wartungs-, Reinigungs- und Reparaturarbeiten dirfen nur von entsprechend
fachlich ausgebildetem Personal durchgefiihrt werden.

Ist die Demontage von Sicherheitseinrichtungen beim Warten, Reinigen und
Reparieren erforderlich, diese unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten wieder
anbringen und auf Funktion prufen.

Samtliche Wartungs- und Reinigungsarbeiten gemaf Bedienungsanleitung in den
beschriebenen Zeitintervallen durchfihren.

6.1 Sicherheitshinweise zur Reinigung

+ Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Stromversorgung.
» Lassen Sie das Gerat vollstéandig abkuhlen.
+ Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Gerat zu reinigen. ﬂ
* Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstande (Messer, Gabel
etc.) um das Geréat zu reinigen. Diese Gegenstande kénnen das Gerat

beschadigen und bei Kontakt mit stromfiihrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.

* Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, I6semittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschadigen.
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Reinigung

6.2 Reinigung

1.

2.

Reinigen Sie das Gerat regelmalig am Ende eines Arbeitstages, bei Bedarf
auch ofter.

Entfernen Sie griindlich jegliche Speise- und Getréankespritzer an den
Innenwanden mit Hilfe eines weichen, feuchten Tuches. Bei grober
Verschmutzung darf auch ein mildes Reinigungsmittel eingesetzt werden.
Reinigen Sie die aueren Flachen mit einem weichen, feuchten Tuch.
ACHTUNG!

Um die Teile im Gerateinneren vor Schaden zu schiitzen, darf kein Wasser
durch die Liiftungsschlitze gelangen.

Wischen Sie die Geratetir, die Turdichtungen und anliegende Teile mit einem
feuchten Tuch ab.

Reinigen Sie die Bedienblende nur mit einem feuchten weichen Tuch. Lassen
Sie dabei die Geratetir gedffnet, um ein versehentliches Einschalten zu
vermeiden.

Falls sich Kondenswasser innen und auf3en an der Geratetlr bildet, entfernen
Sie die Feuchtigkeit mit einem weichen Tuch.

HINWEIS!

Kondenswasser bildet sich, wenn das Gerét bei hoher Luftfeuchtigkeit
betrieben wird. Kondenswasser-Bildung ist normal.

Beseitigen Sie Gerliche in lhrem Gerat, indem Sie eine Tasse Wasser mit dem
Saft und der Schale einer Zitrone in ein mikrowellengeeignetes Gefal geben
und fir ca. 5 Minuten erhitzen.

Trocknen Sie das Gerat gruindlich mit einem trockenen, weichen Tuch ab.
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Mogliche Funktionsstoérungen

7 Mogliche Funktionsstorungen
Wenn die Mikrowelle nicht funktioniert:

1. Uberpriifen Sie, ob das Gerét korrekt an die Stromversorgung angeschlossen
ist. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie ca. 10
Sekunden, bevor Sie ihn richtig einstecken.

2. Uberpriifen Sie, ob die Sicherung herausgesprungen ist oder der Hauptschalter
ausgeschaltet ist. Wenn diese ordnungsgemaf funktionieren, tberpriifen Sie
den Anschluss mit einem anderen Gerat.

3. Uberpriifen Sie, ob die Geratetiir korrekt verschlossen ist (SicherheitsschlieR-
system). Ansonsten werden aus Sicherheitsgriinden keine Mikrowellen im
Garraum erzeugt.

HINWEIS!

Falls alle oben genannten Fehler ausgeschlossen werden kénnen, wenden
Sie sich zum Zwecke der Uberpriifung und Reparatur umgehend an
qualifiziertes Fachpersonal oder an den Handler.
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8 Entsorgung

Entsorgung

Elektrogerite

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate missen fachgerecht und umweltgerecht verwertet
und entsorgt werden.

Elektrogerate dirfen nicht in den Hausmdill.

— Trennen Sie das Geréat von der Stromversorgung und entfernen
Sie das Anschlusskabel vom Geréat.

Geben Sie Elektrogerate bei den dafiir vorgesehenen Sammelstellen ab.
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