MHENDI

HOT CHOCOLATE DISPENSER

274125, 274149

You should read this user manual carefully before Prima di utilizzare l'apparecchio in funzione leggere
using the appliance. attentamente le istruzioni per l'uso.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. folosirea aparatului.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient BHuUMaTenbHo npounTaiiTe pykoBoACTBO Mosib3oBaTens
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen. nepep vicnonb3oBaHueM npubopa.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie [Mpénet va dlaBaoete autég TLg 0dONyieg xpnong
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. MPOOEKTIKA NPV XPNOLPOMOLNCETE TN CUOKEUN.

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d’utiliser
lappareil .
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHUTb pyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOWCTBOM.

DuAa€re auTég TIG 0dnyieg pazgi He Tn oUGKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this manual carefully, paying particular attention to
the safety regulations outlined below, before installing and using this appliance for the first time.

Safety regulations

* This appliance is intended for buffet and household use.

¢ Only use the appliance for the intended purpose it was designed for as described in this
manual.

o The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and other liquids. In the event
the appliance falls into water, immediately remove the power plug from the socket. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified technician. Failure to follow
these instructions will cause life threatening risks.

o Never attempt to open the housing of the appliance by yourself.

* Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance by yourself, repairs
are only to be conducted by qualified personnel.

* Never use a damaged appliance! When it's damaged, disconnect the appliance from the
socket and contact the retailer. m

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.

o Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. When damaged it must be
replaced by a service agent or similarly qualified person in order to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. Never pull the power cord to unplug it from the socket, always pull the
plug instead.

* Make sure that the power cord and/or extension cord do not cause a trip hazard.

* Never leave the appliance unattended during use.

 Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before unplugging it from the socket.

¢ Connect the power plug to an easily accessible electrical socket so that in case of emergency
the appliance can be unplugged immediately.

o Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied together with the appliance.

* Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency mentioned
on the appliance label.

o Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.
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* This appliance should not be operated by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or persons that have a lack of experience and knowledge.

* This appliance should, under any circumstances, not be used by children.

» Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

o WARNING: ALWAYS switch off the appliance and unplug from power socket before
cleaning, maintenance or storage.

Special Safety Regulations

* This appliance is only intended for heating chocolate and producing hot chocolate drinks
in buffet and household use. NOT SUITABLE for other liquids or boiling water.

* This appliance is intended to be used by trained personnel such as kitchen or bar staff.

¢ Use the appliance only as described in manual.

o |eave at least 25¢m spacings from surrounding for ventilation purposes.

o Use fresh and cold water to fill the boiler tank (12). Pour the water slowly until it reaches
the maximum level that marked “MAX" on the boiler tank.

* Warning! Never operate the appliance without water in the boiler tank (12) as this would
damage the heating element if there is no water inside.

o Warning! Never exceed the maximum level which is marked “- MAX LEVEL -" on the bowl
(2) itself.

¢ Warning! Do not open the bowl lid (1) while it is operating and heating. Hot steam will
come out. Risk of scalding.

* /8\ Danger of burns!. Do not touch the bowl during operating & heating.

o Keep the appliance away from hot surfaces and open flames. Always operate the
appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Dry and clean the appliance and all accessories before connecting to the electrical power
supply and usage.

o Let the appliance cool down completely in a location out of reach of children before
cleaning and storage.

* Do not move the appliance while it cantains hot chocolate or while it is operating.

o Attention! Grip the bottom of the appliance when lifting the appliance and moving the
appliance in order to avoid damage.



Intended use

¢ This appliance is intended for buffet and house- e Operating the appliance for any other purpose
hold use. shall be deemed a misuse of the device. The user

e The appliance is designed only for heating choc- shall be solely liable for improper use of the de-
olate and producing hot chocolate drinks. Not vice.

suitable for other food. Any other use may lead to
damage to the appliance or personal injury.

Grounding installation
This appliance is classified as protection class  This appliance is fitted with a power cord that has a

| and must be connected to a protective ground.  grounding wire and grounded plug. The plug must
Grounding reduces the risk of electric shock by  be plugged into an outlet that is properly installed
providing an escape wire for the electric current.  and grounded.

Machine description
Use of the machine
The machine for professional use you have purchased is intended to produce hot chocolate drinks,

Main components
The main components making up the machine are:

. Bowl lid
. Bowl (5L for item 274125, 10L for item 274149)

. Mixing auger

. Bowl hook-on handles x2 m
. Machine body

6. Main switch

7. Temperature regulator (°C)

8. Feet

9. Mixing paddle

10. Bottom pan

11. Lid for water boiler tank

12. Boiler tank

13. Product dispenser unit (tap)

14. Drip tray maximum level indicator
15. Drip tray grid
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16. Drip tray
17. Boiler tank drainage cap



Operation
Starting up

To start up the machine carry out the following
steps:

Make sure that the main switch (6] is set to off;
Take off the bowl lid (1)

Fill the boiler tank (12) with water using the boiler
tank level indicator tray, until it reaches the max-
imum value indicated on the tray itself, which is
marked -MAX-.

Warning: fill the boiler tank by pouring in water
slowly and check for a few seconds to make sure
that the water level has reached the -MAX-level
and that it is stable.

When filling an empty boiler tank for the first
time, the amount of water needed to completely
fill the tank is approximately 3.5 litres.

Open the bowl lid (1) and pour the chocolate into the
bowl (2).

e Never exceed the maximum level, which is
marked ~MAX LEVEL - on the bowl (2] on the tray
itself.

e After pouring the chocolate into the bowl, fit the
lid back in place.

® Then, connect the power plug to a suitable elec-
trical power supply.

e Press the main switch () to start the machine:
the product inside the bowl will start to be mixed:
Green indicator light up: Machine switch ON
Green indicator off: Machine switch OFF

* Set the temperature regulator (7) to the desired
temperature in order to heat the chocolate inside
the bowl (2).

Note: There is a RESET button for the temperature
sensor inside. The temperature sensor will shut
down the machine. Then you need to press the re-
set button to restart the machine (See para. 1.14).



Dispensing the product

Fig. 1

Warning: The products dispensed from the ma-
chine has a very high temperature; risk of scalding.
To dispense hot chocolate proceed as follows,

It is advisable to keep the rod in the maximum dis-

pensing position to help the product to flow at the

required rate.

Place a cup beneath the tap:

e Use the lever on the tap (the product is dispensed
when the level is pressed or pulled) until the required
amount of product has been poured inside the cup:

e Gradually release the tap level so that it returns
to the standby position (tap off].

e |f the hot chocolate is passing too low, it is ad-
visable to keep the rod pulled out at the maxi-
mum position; any clogging in the dispensino line
may be removed by sliding the rod back and forth
while keeping the machine, as shown in the Fig.1

Caution! Danger of burns! Do not touch the
bowtl lid (1) and the bowl (2) while the machine is
operating since they are very hot. Always use the
top knob of the bowl lid (2) for picking up.

Cleaning and maintenance

Machine cleaning and maintenance must be per-
formed with the main switch set to OFF and the
machine unplugged from the mains electricity.

Warning: each time that the bowl is filled with any
type of product (food or sanitizing product], make
sure that the mixing rod is present.

Warning: before carrying out any cleaning job wait
until the machine has cooled down sufficiently.

Warning: the use of abrasive and/or metal sponges
to clean the machine or its components is com-
pletely prohibited; only use ad amp cloth and/or
non-abrasive sponge for cleaning.

Warning: only use the cleaning brush provided to
clean the channel connecting between the tank
and the tap (see section 1.5); never use this brush
to clean other parts.

Before performing any cleaning and maintenance
operation on the machine, wear the personal
protections (gloves, glasses,etc.), which are rec-
ommended by the safety standards in force in the

country where the machine is used.

When performing the Cleaning and Maintenance

operations, follow these instructions:

e wear protection accident-proof gloves;

e do not use solvents or in flammable materials;

e do not use abrasive and/or metal sponges to
clean the machine and its components;

¢ do not wash machine components in a dishwasher;

e do not dry parts of the machine in a conventional
and/or microwave oven,

e do not immerse the machine in water;

¢ do not expose the machine to direct sprays of water;

e clean only with warm water and a sanitizing
product made from sodium hypochlorite diluted
in water to obtain an active chloride concentra-
tion of

e on completing work, make sure that all protec-
tive covers and guards that have been removed or
opened are set back in place and properly secured.

Cleaning and sanitization are operations that must

be performed with utmost care and on a regular ba-

sis to guarantee the quality of the beverages dis-

pensed and compliance with mandatory hygiene

standards.
@



Each bowl must be cleaned and sanitized for a
product change at least every 2 days and in any
case in compliance with the current hygiene reg-
ulations in the user’s country. These operations
must be made more frequently if demanded by
the char acteristics of the product used; for fur-
ther details, contact the product supplier.

The metal, plastic and rubber materials used to
make these parts, combined with their specific
shapes make cleaning easier but do not prevent
the formation of bacteria and mould in the event
of insufficient cleaning.

1.1. Cleaning and sanitation procedures

When performing cleaning and sanitation opera-
tions, proceed as described here below:

e empty the product from the bowl, (see paragraph

1.2);

e remove the bowl from the machine, (see paragraph
13);

 remove the tap from the machine, (see paragraph
1.4);

* clean the pan, (see paragraph 1.5);

e disassemble the tap previously removed from the
machine, [see paragraph 1.6);

e wash and sanitize the machine’s component
parts, (see paragraph 1.7);

e refit the bowl on the machine, (see paragraph 1. 8.1);

e use a damp cloth and/or non-abrasive sponge
soaked in sanitizing product to clean the tap cou-
pling;

e re-assemble the tap, (see paragraph 1.8.2);

e fit the tap onto the machine, (see paragraph 1.8
3);

e perform the sanitizing procedure for the inside of
the machine, (see paragraph 1.9);

e clean the drip tray, (see paragraph 1.10

e clean the bowl using a damp cloth and/or a
non-abrasive sponge, (see paragraph 1.11].

e empty out the boiler tank, (see paragraph 1.12];

e clean and de-scale the boiler tank, (see para-
graph 1.13);

m 1.2. Emptying the bowl

Before cleaning out the bowl, it is first necessary to
empty out any production inside it.

With the machine switched on, empty out all of the
product still inside the bowl, using the level on the tap.

Fill the bowl with water and set temperature regu-
lator (7] to 50°C (122°F),0Operate the appliance for
at least 15-20 minutes; increasing this amount of
time will release any product residues that may be
stuck to the sides of the bowl.

Empty out the entire contents of the bowl, using the
lever on the tap.

Warning: the product dispensed from the machine
has a very high temperature; risk of scalding.



1.3. Removing the bowl

Warning: before removing the bowl, make sure that
the main switch is off and that the machine is un-
plugged from the mains electricity and sufficiently
cooled down.

To remove the bowl correctly proceed as follows:
* Take off the lid;

e Slide the mixer upwards to remove it, keeping it
in line with the central rod until the bottom slot of
the mixer itself is level with the rotation pin.

o Tilt the mixer and slide it upwards, as illustrated
in the figure, to remove it completely.

Removing the bowl is prohibited if it contains the
product or any other liquid.
It Is fundamentally important to remove the howl
and its component parts if the machines to be cor-
rectly cleaned and sainted.

e Unlock the bowl hook-on handles, as illustrated
in the figure, to free the bowl from the machine
body;

® Release the bowl from the machine body, using
two fingers to prise it away from the fixed steel
part of the mixer auger(A) and the others to grip
the outlet edge of the bowl(B): Gradually pull the
bowl harder until it comes away from its seating;

e Slide the bowl upwards using both hands;



e Slide the mixing auger upwards with one hand, e Place the bowl on a flat surface and using both
taking care to grip it by the rotation pin; hands, remove the gasket by sliding it upwards in
the direction shown by the arrow.

1.4. Removing the tap
Removing the tap is prohibited if the bowl contains the product or any other liquid.

To remove the tap, proceed as follows:
e move the rod to the maximum dispensing posi- e Press with some force to push the shaft (A] and
tion: then remove the tap (B) with both hands, as illus-
trated in the figures;

1.5. Cleaning the pan

It is necessary to remove all parts fitted to the pan.

e Remove any product left in the bowl, see para-
graph 1.2;

e Remove the bowl from the machine, see para-
graph 1.3;

¢ Remove the tap from the machine, see paragraph
1.4;

e Clean the entire surface of the pan using a damp
cloth and/or a non-abrasive sponge;

e Clean the channel connecting the bowl and the
tap, using a cleaning brush (not supplied), as il-
lustrated in the figure;



o Refit the tap;

e Pour a little water inside the pan;

e Use the tap to drain out all water from the pan so
as to eliminate any small product residues inside
the dispensing channel.

1.6. Disassembling the tap

To clean the inside of the tap more thoroughly, dis-

assemble it as follows:

¢ Remove the tap, follow the steps listed in para-
graph 1.4;

¢ Place the tap on a clean, flat surface, then loosen
and remove the screw (A] fastening the button to
the machine, then slide out the pin (B) and rele-
vant spring (C) from the seating.

e Pull the (D) all the way out from the knob (E] then
push the lever (F) upwards from the bottom until
it comes out from the pin guide, as illustrated in
the figure;

e Unscrew the knob (E] by turning it anticlockwise
while holding the rod in place;

¢ Pull out the rod (G) and spring (H] from the tap
body (the pin/gasket assembly (I} will slide out
together with the rod)

e Detach the rod (G) from the pin/gasket assembly
(1);



e Disassemble (by pulling) the pin (L] from the gas-
ket (M).

1.7. Washing and sanitizing the components

All of the component parts previously disassem-
bled (tap, mixer, mixing auger, gasket and bowl]
must be carefully washed and sanitized.

To carry out this procedure correctly proceed as follows:

e Fill a container with detergent and hot water with
a temperature of 50~60°C (122~140°F);

e Wash the disassembled components with the de-
tergent solution;

* Rinse with hot water;

e Clean only with warm water and a sanitizing product
made from sodium hypochlorite diluted in water to
obtain an active chloride concentration of 0.02%;

e Immerse the disassembled component parts in
the sanitizing solution for about 30 minutes;

* Rinse with clean water;

e Clean the bowl lid,(see paragraph 1.11)

e Place the components on a clean surface and dry them.

1.8. Assembling the washed components

All washed and sanitized component parts must be re-assembled with care and then subsequently refitted

to the machine, following the relevant steps.

1.8.1. Assembling the bowl

Warning: make sure that the gasket is correctly

assembled.

e A seal correctly assembled; here the seal per-
fectly adheres to the bowl edge.

e A seal which is not correctly assembled; here the
seal does not perfectly adhere to the bowl edge.

e Fit the bowl back into place firmly downward,
after moistening the seal with water

DO NOT USE GREASE OR VASELINE.

Warning: make sure that the bowl is correctly fit-
ted to the machine; an incorrectly fitted bowl will
cause the product to leak out; risk of scalding!



¢ A bowl correctly assembled; here the bowl per-
fectly adhere to the machine edge.

e Abowl whichis not correctly assembled; here the
bowl does not perfectly adhere to the machine
edge.

e Fix the bowl to the machine body using the rele-
vant hook-on handles, as illustrated in the figure;

e Insert the mixer auger into its seating;

e Insert the mixer into its seating following the
steps described in paragraph 1.3 in inverse or-
der.

1.8.2. Assembling the tap
To assemble the tap, carry out in reverse all of the
disassembly steps illustrated previously.
To fit the level (F) push the rod (D) from the inside
until the guides protrude; the insert the level (F) and
slowly release the rod (D).



1.8.3. Fitting the tap

To fit the lap correctly back in place proceed as fol-

lows;

e hold down the button, making sure that the road
is completely extracted;

e introduce the tap into the seat provide and push
until the pushbutton returns to its initial position.

1.9. Internal sanitization

Warning the temperature regulator (7) must be set
to -OFF-

Carry out the following steps:

* prepare the sanitizing solution (see paragraph 1.7)
e fill the bowl with the sanitizing solution;

e leave the solution to act for about 30 mins;

e empty out the sanitizing solution from the bowl;

Then rinse out the bowl and inside surfaces thor-
oughly to eliminate all residues of sanitizing solution.

1.10. Cleaning the drip tray

The drip tray should be emptied and cleaned daily.
Note: the tray needs to be emptied out and cleaned
every time that the red float fitted to the grid rises,
this is to stop liquid from leaking out.

Lift the tray with grid and pull it outwards to re-
move it from its seating.

e wash the tray and grid separately with lukewarm,
water;

e dry all of the component

e reposition the grid on top of the tray;

e fit the tray back in place and press down to se-
cure it to the machine.

1.11. Cleaning the bowl lid

e Remove the bowl lid from the machine;

e Clean the surface using a damp cloth and / or a
non-abrasive sponge soaked in sanitizing prod-
uct.

¢ Rinse thoroughly using clean water.



1.12. Emptying the water boiler tank
Warning: while the water boiler tank (12) is being
emptied, the machine must be unplugged.

Warning: The boiler may be emptied only when
the bowl is empty and the machine has cooled
down sufficiently.

The use of water from the boiler tank for food pur-
poses is empty prohibited.

To empty the boiler proceed as follows:

e Unplug the machine;

e Remove the drip tray, as described in the relevant
paragraph 1.8:

e Remove the lid for water boiler (11).

¢ Place the machine on a flat surface and with the
boiler tank (12) tumed towards to the outer edge
of the support surface.

e Place a container (B) with a capacity of more than
3 litres undemeath the bleeder cap (X);

e Use a coin or Allen wrench to unscrew the bleed-
er cap (X]. Alternatively, you can use water boil-
er's lid (11) to unscrew it.

e Pull out the bleeder cap (X] with a firm movement
and wait for all the water to empty out from the
boiler tank.

1.13. Cleaning and de-scaling the boiler tank

The boiler tank needs to be de-scaled on a regular

basis; this operation is recommended at least once

every 3 months.

¢ Follow the steps for draining out the boiler tank,
see paragraph 1.12;

¢ Insert and secure the boiler tank bleeder cap;

e Insert water plus scale remover for coffee ma-
chines into the tank (follow the instructions on
the scale remover package;

e [ eave the solution tact for the time indicated in
the instruction of the solution itself.

e Empty out the solution from inside the boiler
tank, see paragraph 1.12.

¢ Rinse out the tank with plenty of water, by filling
and emptying it ,see paragraphs starting up and
1.12.



1.14. Resetting the temperature sensor

Note: There is a RESET button for the temperature
sensor inside.

Warning: after the temperature sensor has inter-
vened to shut down the machine, itis indispensable
to drain out any product contained inside the bowl
and to clean all components before restoring the
machine function.

Warning: before resetting the temperature sensor,
switch off the machine using the relevant switch
and unplug it from the electriclty mains, then wait
for the machine to cool down.

Use a suitable tool [not included) to unscrew and

loosen and remove the protective screw:

Use hand to press the button inside to restore nor-
mal machine operation.

1.15. Periodic maintenance

The machine must be periodically checked (at least
once a year] by a specialized technician, this pe-
riodic check serves to ensure that all the compo-
nents installed and the machine itself are main-
tained at a high level of safety.

Any wom components must be replaced by an orig-
inal spare part.

It is forbidden to use the machine when even only
one of its components is faulty or wom. Users are
forbidden to perform periodic maintenance.



Troubleshooting

Problem

Cause

Remedy

Does not heat

No power

Make sure that the machine is plugged in properly

Main switch (6) set to OFF

Set the switch to -ON-

Temperature sensor activated

Reset the temperature sensor as directed in section
6.1.

Temperature regulator (7) set to
0°C

Adjust the temperature regulator (7)

Mixing paddle
does not turn

No power

Make sure that the machine is plugged in properly

The driving shaft is not properly in
place

Remove the shaft and then insert it correctly as
directed in section 1.8.

Motor fault

Contact service personnel

Main switch (6) set to OFF

Press the switch on

escaping from
the level tank

Tap leaks It has not been fit correctly Empty the machine and fit the tap as directed in
section 1,4.
The outlet and rubber are dirty Empty the machine and clean the entire tap throughly;
fitit back on the machine as directed in section 1.4.
The sealing gasket needs Contact service personnel
replacing
Water is Temperature too high Lower the temperature

The sealing gasket of the level
tube needs replacing

Contact service personnel

The water level is above the MAX
indication when the machine is at
room temperature

Allow the machine to cool down and empty the boiler
until reaching the level indicated

Product leaks

The bowl has not been fit correctly

Empty the machine, remove the bowl and fit in place

from the in place according to the instructions provided in section 1.3.
bottom of the - -

transparent The seal needs replacing Contact service personnel

bowl

Machine The temperature sensor activated | Unplug & let cool down the machine completely. Then,
shutdown RESET the temperature sensor according to the

section 1.14.

If the machine malfunctions due to causes other than those listed in this table or the proposed remedies do

not solve the problem, contact a specialized technician.




The technical data and features are listed below

Model 274125 276149
Machine dimensions P: 410mm x L: 280mm x A: 460mm | P: 410mm x L: 280mm x A: 530mm
Weight blow empty) 7.3kg 8kg
Maximum Electrical Input (W) 1006 W

Operating voltage (V) 220-240V~ 50Hz

Ambient operating temperature Min. 10°C (50°F), Max. 32°C (89.6°F)
Number of bowls 1

Capacity of bowl 5 Liters 10 Liters
Sound pressure level <<70dB

Class |

Temperature regulator setting 65°C t0 85°C

Remarks: Technical data is subjected to change without prior notification.

Basic warning diagram
Supplied voltage: 220-240V~

ltem Description

P main power switch
m Ts temperature sensor

M mixer motor

Tr temperature regulator

R heating element




Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.

For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank fiir den Kauf dieses Hendi Gerat. Lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig und achten Sie
besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheitsvorschriften, bevor Sie dieses Gerdt zum ersten Mal
installieren und verwenden.

Sicherheitsvorschriften

o Dieses Gerat ist fur den Buffet- und Haushaltsgebrauch bestimmt.

o Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen Zweck, fiir den es entworfen wurde,
wie in diesem Handbuch beschrieben.

o Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch fehlerhafte Bedienung und
unsachgemafe Verwendung verursacht werden.

* Halten Sie das Gerat und den elektrischen Stecker von Wasser und anderen Flissigkeiten
fern. Falls das Gerat in Wasser fallt, entfernen Sie sofort den Netzstecker von der
Steckdose. Verwenden Sie das Gerat erst, wenn es von einem zertifizierten Techniker
Uberpruft wurde. Die Nichtbefolgung dieser Anweisungen fihrt zu lebensbedrohlichen
Risiken.

e Versuchen Sie niemals, das Gehause des Gerats selbst zu offnen.

o Legen Sie keine Objekte in das Gehause der Appliance ein.

o Beriihren Sie den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen.

* /I\ Gefahr eines elektrischen Schlags! Versuchen Sie nicht, das Gert selbst zu

ﬂ reparieren, Reparaturen sind nur von qualifiziertem Personal durchzufihren.

¢ Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat! Wenn es beschadigt ist, trennen Sie das
Gerdt von der Steckdose und wenden Sie sich an den Handler.

* Warnung! Tauchen Sie die elektrischen Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten ein.

* Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendem Wasser.

o Uberpriifen Sie regelmafig den Netzstecker und das Kabel auf Beschadigungen. Bei
Beschadigung muss es durch einen Dienstleister oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahren oder Verletzungen zu vermeiden.

o Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder heiflen Gegenstanden in
Beriihrung kommt und halten Sie es von offenem Feuer fern. Ziehen Sie niemals das
Netzkabel, um es von der Steckdose zu trennen, ziehen Sie stattdessen immer den
Stecker.

o Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel und/oder das Verlangerungskabel keine
Auslosegefahr verursachen.

* Lassen Sie die Appliance wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

* Warnung! Solange sich der Stecker in der Steckdose befindet, wird das Gerat an die
Stromquelle angeschlossen.

¢ Schalten Sie die Appliance aus, bevor Sie sie vom Sockel trennen.

¢ Schlielen Sie den Netzstecker an eine leicht zugangliche Steckdose an, so dass das Gerat
im Notfall sofort abgenommen werden kann.
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o Tragen Sie das Gerat niemals an der Schnur.

* erwenden Sie keine zusatzlichen Gerate, die nicht zusasmmen mit der Appliance geliefert
werden.

¢ Schlieflen Sie das Gerat nur an eine Steckdose mit der Spannung und Frequenz an, die auf
dem Etikett des Gerates angegeben ist.

o Verwenden Sie niemals anderes Zubehor als das vom Hersteller empfohlene Zubehdr.
Andernfalls konnte ein Sicherheitsrisiko flr den Benutzer darstellen und das Gerat
beschadigen. Verwenden Sie nur Originalteile und Zubehor.

¢ Dieses Gerat sollte nicht von Personen mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer
oder geistiger Leistungsfahigkeit oder von Personen mit mangelnder Erfahrung und
Kenntnisnahme betrieben werden.

* Dieses Gerat sollte unter keinen Umstanden von Kindern verwendet werden.

¢ Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel auflerhalb der Reichweite von Kindern auf.

* ACHTUNG: Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie es vor der Reinigung,
Wartung oder Lagerung von der Steckdose ab.

Besondere Sicherheitsvorschriften

¢ Dieses Gerat ist ausschlief3lich zum Erwdarmen von Schokolade und zur Herstellung von
heilen Schokoladengetranken im Buffet- und Haushaltsbereich bestimmt. Das Gerat
EIGNET SICH WEDER zum Erhitzen anderer Flissigkeiten NOCH zum Wasserkochen.

¢ DasGeratsolltedurchgeschultesPersonal,z.B. Kiichenpersonaloderdas Bedienpersonal
fir eine Bar, bedient werden.

* Die Benutzung des Gerates muss ausschliefilich entsprechend der Anleitung erfolgen.

¢ Belassen Sie mindestens 25 cm rundum und ber dem Gerat Freiraum, um eine richtige
Beliiftung zu gewahrleisten.

¢ Der Behalter zum Erhitzen des Wassers (12) ist mit frischem, kaltem Wasser zu
flllen. Dabel muss man das Wasser langsam bis zum Erreichen des Maximalpegels
(gekennzeichnet mit ,MAX") auf dem Behalter zum Erhitzen des Wassers eingieflen.

*» Warnung! Das Gerat darf niemals ohne Wasser im Behalter (12) benutzt werden, da
dadurch das Heizelement beschadigt werden kann.

¢ Warnung! Das Gefaf3 (2) darf niemals Uber den maximalen Pegel (gekennzeichnet auf
dem Gefal mit: ,.-MAX LEVEL-") gefullt werden.

* Warnung! Wahrend des Funktionsbetriebes des Gerates darf der Deckel des Gefdfles
(1) nicht abgenommen werden. Nach dem Offnen tritt aus der Mitte Dampf aus und es
besteht eine Verbrennungsgefahr.

. @Verbrennungsgefahr! Das Gefdl3 darf wahrend des Geratebetriebes nicht beriihrt
werden.

¢ Lagern Sie das Gerat weit entfernt von heiflen Flachen und offenem Feuer. Das Gerat ist
auferdem auf eine ebene, stabile, saubere, warmebestandige und trockene Flache zu
stellen.

¢ Vor dem Anschlielen des Gerates und des Zubehors an die Stromversorgung und den
Funktionsbetrieb muss man es waschen und trocknen.
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¢ Vor dem Reinigen und Lagern muss man das Gerat abkihlen lassen, und zwar an einer

fir Kinder nicht zuganglichen Stelle.

¢ Das Gerat darf wahrend des Betriebes oder wenn sich in ihm heif3e Schokolade befindet,

nicht herum getragen werden.

o Hinweis! Um das Gerat nicht zu beschadigen, muss man es beim Anheben oder

Herumtragen von unten ergreifen.

Verwendungszweck des Gerates

e Dieses Gerat ist fir den Buffet- und Haushalts-
gebrauch bestimmt.

e Dieses Gerat ist ausschliefllich zum Erwarmen
von Schokolade und zur Herstellung von heif3en
Schokoladengetranken bestimmt. Nicht geeignet
fir andere Lebensmittel. Die Verwendung des
Gerates flr andere Zwecke kann zu seiner Be-
schadigung sowie zu Korperverletzungen fihren.

e Jede andere Verwendung des Gerates gilt als
nicht bestimmungsgemaB. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fir die unsachgemafe Nut-
zung des Gerates.

Erdungsinstallation

Dieses Gerat ist als Schutzklasse | eingestuft und
muss mit einer Schutzerde verbunden werden. Die
Erdung reduziert das Risiko eines elektrischen
Schlags, indem ein Fluchtkabel fur den elektri-
schen Strom bereitgestellt wird. Dieses Gerat ist

mit einem Netzkabel mit einem Erdungskabel und
einem geerdeten Stecker ausgestattet. Der Ste-
cker muss in eine Steckdose gesteckt werden, die
ordnungsgemaf installiert und geerdet ist.



MASCHINENBESCHREIBUNG
Gebrauch der Maschine
Ihre professionelle Maschine dient zur Herstellung von heifler Schokolade.

Wichtiste Bauteile
Die Hauptkomponenten der Maschine sind:
1. Deckel des Gefafes
2. GefaB (5 | - Gerat Nr. 274125, 10 | - Gerat Nr.
274149)
3. Mischrotor
4. Schisselhaken x 2
5. Gehduse des Gerates
6. Hauptschalter
7. Temperaturregler (°C)
8. Standfiif3e
9. Mischer
10. Boden des Gefafes
11. Deckel des Behalters zum Erhitzen des Wassers
12. Behalter zum Erhitzen des Wassers
13. Spender (Wasserhahn)
14. Anzeige vom maximalen Pegel der Abtropfwanne
15. Abtropfgitter
16. Abtropfwanne
17. Verschlusskappe fiir den Abfluss des Behalters
zum Erhitzen des Wassers H



Bedienung
Inbetriebnahme

Bei der Inbetriebnahme des Gerates ist entspre-
chend der Anleitung zu verfahren:

Uberzeugen Sie sich, ob der Hauptschalter auf der
Position OFF steht;

en Deckel des Wasserbehalters (1] abnehmen.

Das Wasser ist in den Behélter (12) mit Hilfe ei-
nes Speicherbehalters mit Pegelstandanzeige des
Wassers einzugieflen, und zwar bis zu dem Mo-
ment, wo das Wasser den auf dem Speicherbehal-
ter mit .- MAX-".gekennzeichneten Pegel erreicht.

Hinweis: Das Wasser ist langsam in den Behalter
zum Erhitzen des Wassers zu giefien und nach je-
weils einigen Sekunden zu priifen, ob das Wasser
den maximalen Pegel noch nicht erreichte und ob
der Behalter stabil ist.

Wahrend der erstmaligen Nutzung des Gerates
muss der Behalter vollstandig mit Wasser gefiillt
werden, d.h. es miissen sich in ihm ca. 3,5 | Was-
ser befinden.

Den Deckel des GefaBes (1) anheben und die Scho-
kolade in das Gefal3 (2) gieBen.

e Das GefaB (2) darf niemals Uber den maxima-
len Pegel (bezeichnet am GefaB mit .- MAX LE-
VEL-") gefullt werden.

e Nach dem Vergie3en der Schokolade in das Ge-
fal muss man den Deckel erneut auflegen.

e Danach ist der Stecker an die entsprechende
Elektrosteckdose anzuschlieflen.

e Jetzt den Hauptschalter (6) driicken, um das Ge-
rat in Betrieb zu nehmen und das Mischen der
Schokolade beginnt:

Die grine Kontrolllampe erleuchtet: Das Gerat
ist eingeschaltet.

Die griine Kontrolllampe erleuchtet nicht: Das
Gerat ist ausgeschaltet.

e Stellen Sie jetzt zum Erhitzen der Schokolade im
GefaB (2) die erforderliche Temperatur mit dem
Regler (7) ein.



Hinweis: Das Gerat ist mit der Taste RESET fir den
Temperatursensor im Erhitzer ausgeristet. Wenn
der Temperatursensor das Gerat ausschaltet,
muss man die Taste RESET driicken, um es erneut
in Betrieb zu nehmen (Siehe Punkt 1.14].

Abgabe des Produkts

Fig. 1

Warnung! Die aufgegossene Schokolade vom Ge-
rat hat eine sehr hohe Temperatur; es besteht
Verbrennungsgefahr.

Um die heifle Schokolade vom Gerat einzuschen-
ken, muss man entsprechend der folgenden Anlei-
tung verfahren:

Es wird empfohlen, den Hebel in der maximal
ausgeschwenkten Position zu halten, um das
AusgieBen der Flissigkeit mit der entsprechen-
den Geschwindigkeit zu erleichtern.

Die Tasse unter den Hahn stellen:

¢ Benutzen Sie den Hebel am Hahn (das VergieBen
der Schokolade erfolgt nach dem Stoflen oder
Ziehen am Hebel) bis zum Moment, wenn sich in
der Tasse eine entsprechende Menge an Scho-
kolade befindet:

e Den Hebel am Hahn langsam loslassen, bis er
zur Ausgangsposition zuriickkehrt (der Hahn ist
geschlossen).

e Wenn die heifle Schokolade zu langsam vergos-
sen wird, dann wird eine maximales Ausschwen-
ken des Hebels empfohlen; um die Rickstande
im Spender zu beseitigen, muss man mehrfach
am Hebel ziehen und ihn zu sich bzw. von sich
weg stoflen, ohne dass das Gerat ausgeschaltet
wird (Siehe: Abb. 1).

& Hinweis! Verbrennungsgefahr! Wahrend des
Funktionsbetriebes des Gerates darf man weder
die Abdeckung des GefaBes (1) noch das GefaB (2)
beriihren, da sie sehr heif3 sind. Die Abdeckung
des GefaBes (1) muss man immer am Haltegriff
anheben.



Reinigung und Wartung

Die Reinigung und Wartung des Gerates muss bei
abgeschaltetem Gerat (Schalter in OFF-Position)
und bei abgezogenem Stecker ausgefihrt werden.

Achtung: Versichern Sie sich jedes Mal, wenn Sie
den Behalter mit einem Produkt fillen (Lebens-
mittel oder Reinigungsmittel), dass die Mitneh-
merwelle eingesetzt ist.

Achtung: Vor Durchfiihrung von Reinigungsarbei-
ten jeglicher Art, die Maschine ausreichend abkiih-
len lassen.

Achtung: es ist strikt untersagt, Scheuerschwam-
me und/oder Metallkratzer zur Reinigung der
Maschine und ihrer Bauteile zu verwenden. Dazu
darf ausschlieBlich ein feuchtes Tuch und/ oder ein
nicht scheuernder Schwamm verwendet werden.

Achtung: Die mitgelieferte Flaschenbirste ist nur
zur Reinigung des Verbindungskanals zwischen
Behélter und Hahn zu verwenden (siehe Abschnitt
7.5, Abb. 25). Sie darf nicht fiir andere Bauteile be-
nutzt werden.

Bevor Arbeiten jeglicher Art zur Reinigung und
Wartung der Maschine vorgenommen werden, die
personlichen Schutzausristungen (Schutzhand-
schuhe, Schutzbrille, usw.) anlegen, die durch die
im Verwendungsland der Maschine geltenden Si-
cherheitsvorschriften vorgegeben sind.

Bei der Durchfihrung von Reinigungs- oder War-
tungsarbeiten sind folgende Vorschriften zu be-
achten:

Schutzhandschuhe tragen;

Keine Losungsmittel und brennbares Material ver-
wenden;

Keine Scheuer- oder Metallschwamme zur Reinigung
der Maschine und ihrer Komponenten verwenden;

Flissigkeiten nicht in der Umwelt freisetzen;

Die Maschinenteile nicht im Geschirrspiler reini-
gen;

Die Maschinenteile nicht im Backofen und/oder in
der Mikrowelle trocknen; Die Maschine nicht ins
Wasser tauchen;

Keinen direkten Wasserstrahl auf die Maschine
richten;

Zur Reinigung ausschliefilich lauwarmes Was-
ser und ein Desinfektionsmittel auf der Basis von
Schwefel- Hypochlorit verwenden, das mit Wasser
zu verdinnen ist, bis eine aktive Chlorkonzent-
ration von 0,02% erreicht ist; Zum Schluss alle
Schutzsysteme wieder korrekt ricksetzen und die
entfernten bzw. gedffneten Abdeckungen wieder
anbringen bzw. schlieflen.

Reinigung und Desinfektion sollten zu einer re-
gelmafBigen Gewohnheit und mit grofter Sorgfalt
durchgefiihrt werden, damit die Qualitat des Ge-
tranks und die Erfullung der erforderlichen Hygi-
enevorschriften gewahrleistet werden.

Die Reinigung und Desinfektion aller Behalter
beim Wechsel des Produkts muss mindestens
alle 2 (zwei) Tage und injedem Fall nach den
im Einsatzland geltenden Hygienevorschriften
vorgenommen werden. Diese Arbeiten miissen
haufiger durchgefiihrt werden, wenn die Eigen-
schaften des verwendeten Produkts dies erfor-
dern; fiir weitere Einzelheiten den Lieferanten des
Produkts befragen.

Sowohl das Material als auch die Form der Me-
tall- und Kunststoffteile, sowie der an ihnen ver-
wendeten Gummiteile erleichtern die Reinigung
des Gerates, verhindern aber bei ungeniigender
Reinigung nicht, dass sich Bakterien ansammeln
und Schimmel entsteht.



1.1. Reiniun und Desinfektion

Bei der Reinigung und Desinfektion wie folgt vor-

gehen:

e Entleeren sie den Behilter, (siehe Absatz 1.2);

e Entfernen Sie den Behalter vom Gerat, (siehe Ab-
satz 1 3):

e Entfernen Sie den Hahn vom Gerat, (siehe Absatz
1.4);

e Reinigen Sie den Topf, [siehe Absatz 1.5);

e Bauen Sie den Zapfhahn auseinander, nachdem
Sie ihn vom Gerat entfernt haben, (siehe Absatz
1.6);

¢ Reinigen und desinfizieren Sie die Gerateteile,
(siehe Absatz 1.7);

e Bauen Sie den Behalter wieder auf das Gerat,
(siehe Absatz 1. 8.1);

¢ Reinigen Sie mit einem feuchten Tuch und/oder
weichen Schwamm, die mit einem Reinigungs-
mittel getrankt sind, das Zapfhahnrohr, (siehe
Absatz 1.8.2);

e Bauen Sie den Zapfhahn an das Gerét, (siehe Ab-
satz 1.8 3):

¢ Reinigen und desinfizieren Sie die inneren Gera-
teteile, (siehe Absatz 1.9);

« Reinigen Sie die Tropfschale, (siehe Absatz 1.10)

e Reinigen Sie den Behalterdeckel mit ei-
nem feuchten Tuch und/oder einem weichen
Schwamm, (siehe Absatz 1.11).

e Entleeren Sie den Heizkessel, (siehe Absatz
1.12);

¢ Reinigen und entkalken Sie den Heizkessel, (sie-
he Absatz 1.13);

1.2. Leerung des Behilters

Bevor Sie den Behalter reinigen, missen Sie ihn
entleeren.

Entleeren Sie den Behalter bei angeschaltetem
Gerat vollstandig, indem Sie den Hebel des Zapf-
hahns betatigen.

Fiillen Sie den Behalter mit Wasser und stellen Sie
den Temperaturregler auf 50°C (122°F); setzen Sie
das Gerat fur mindestens 15/20 Minuten in Betrieb.
Wenn Sie diese Zeit erhohen werden samtliche
Produktreste, die an der Behalterwand anhaften,
abgeldst.

Entleeren Sie den Behalter, indem Sie den Hebel
des Zapfhahns betatigen.

Achtung: Die Flissigkeit kommt mit einer hohen
Temperatur aus dem Gerat; es besteht Verbren-
nungsgefahr.

1.3. Ausbau des Behilters

Achtung: Bevor Sie das Gerat auseinander neh-
men, vergewissern Sie sich, dass das Gerat abge-
schaltet (Schalter in OFF-Position), das Gerat vom
Stromnetz getrennt (Stecker aus der Steckdose
gezogen) und das Gerat ausreichend abgekihlt ist.

Esist verboten, das Gerat auseinander zu nehmen,
wenn sich das Getrank oder eine andere Flissig-
keit in seinem Behalter befindet.

Das Auseinandernehmen des Behalters und seiner
Teile ist fir eine einwandfreie Reinigung und Des-
infektion zwingend erforderlich.
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Zum vorschriftsmafigen Ausbau des Behalters wie folgt vorgehen:

e Den Deckel abnehmen;

e Ziehen Sie den Riihrer gerade hoch bis seine Ose
am oberen Ende der Mitnehmerwelle, anliegt;

e Um den Rihrer vollstandig aus dem Behalter zu
entfernen. kippen Sie ihn leicht an und ziehen Sie
ihn aus dem Behalter, wie in der Abbildung dar-
gestellt ist;

e Klinken Sie die Haltegriffe des Behalters wie in
der Abbildung dargestellt aus, um ihn vom Ge-
hauseunterteil abnehmen zu kénnen;

e Nehmen Sie den Behalter vom Gehause ab, in-
dem Sie mit zwei Fingern den festen Stahlteil des
Rihrers (A) nach oben driicken und mit den an-
deren Fingern den dufleren Rand des Behalters
(B) fassen. Ziehen Sie den Behélter vorsichtig
aus seiner Halterung im unteren Gerateteil;



e Ziehen Sie den Behalter mit beiden Handen nach
oben;

e Ziehen Sie die Mitnehmerwelle mit einer Hand
heraus, indem Sie sie am Drehzapfen anfassen;

e Stellen Sie den Behéalter auf einer ebenen Fla-
che ab und entfernen Sie mit beiden Handen die
Dichtung, indem Sie sie wie in der Abbildung dar-
gestellt nach oben ziehen.

1.4. Ausbau des Hahns
Es ist verboten, den Zapfhahn abzubauen, wenn sich das Getrank oder eine andere Flissigkeit im Behalter

befindet.

Zum Ausbau des Hahns wie folgt vorgehen:
e Ziehen Sie den Hebel des Zapfhahns vollstandig
heraus;

e Halten Sie mit einer Hand den Druckknopf (A)
gedrickt, der den Hahn am Gerat festhalt, und
ziehen Sie gleichzeitig mit der anderen Hand den
Hahn (B] ab, wie in der Abbildung dargestellt ist;
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1.5. Reinigun des ToP-fes

Es ist notig, alle Teile, die am Topf montiert sind,

abzunehmen.

e Entleeren sie den Behélter, siehe Absatz 1.2;

o Entfernen sie den Behalter vom Gerat, siehe Absatz
1.3;

e Entleeren sie den Hahn vom Gerat, siehe Absatz 1.4;

* Reinigen Sie den gesamten Topf mit einem feuchten
Tuch und/oder weichem Schwamm;

e Die Abflusséffnung, die das Gefaf3 mit dem Hahn
verbindet, ist mit einer Birste (gehdrt nicht zum
Liefersatz] zu reinigen, und zwar wie in der Abbil-
dung dargestellt;

e Bauen Sie den Zapfhahn wieder an.

e Fillen Sie etwas Wasser in den Topf;

e | assen Sie das Wasser durch den Zapfhahn ab-
laufen, damit samtliche Produktreste aus dem
Verbindungsrohr zwischen dem Behalter und
dem Zapfhahn entfernt werden;

1.6. Disassembling the tap

Fir eine grindlichere Reinigung der Innenteile des

Hahns wie folgt vorgehen:

e Entfernen Sie den Zapfhahn vom Gerat, wie im
Absatz 1.4. Entfernen des Zapfhahns” dargestellt
ist.

e Legen Sie den Zapfhahn auf einer ebenen und
sauberen Flache ab; schrauben Sie die Befesti-
gungsschraube (A) los, mit der der Druckknopf
am Gerat befestigt ist, und entfernen Sie sie, in-
dem Sie den Stift (B) mit der entsprechenden Fe-
der [C) herausziehen

e Ziehen Sie den Stab (D) am Knauf (E) vollstandig
aus seiner Halterung heraus, und dricken Sie
gleichzeitig den Hebel (F) von unten nach oben,
bis er sich aus den Fihrungen des Zapfens (0st,
wie in der Abbildung dargestellt ist;



e Drehen Sie den Knauf (E) entgegen des Uhrzei-
gersinns ab, indem Sie den Stab festhalten;

e Ziehen Sie den Stab (A) und die Feder (D) aus dem
Hahngehduse (das Element Zapfen/Dichtung (E)
gleitet zusammen mit dem Stab heraus);

e Ziehen Sie den Stab (6) aus dem Element Zapfen/
Dichtung (I);

e Disassemble (by pulling) the pin (L) from the gas-
ket (M].

1.7. Reinigung und Desinfektion der Teile

Alle abgebauten Teile (Rihrer, Mitnehmerwelle,
Dichtung und Behélter) missen sorgfaltig gerei-
nigt und desinfiziert werden.

Zur korrekten Durchfiihrung dieses Arbeitsgangs

folgendermafen vorgehen:

e Fillen Sie einen Behalter mit 50-60°C (122-
140°F) warmem Wasser und etwas Spulmittel;

e Saubern Sie die ausgebauten Teile mit der Rei-
nigungslauge.

¢ Splilen Sie die Teile mit warmem Wasser ab;

e Zur Reinigung ausschliellich lauwarmes Was-

ser und ein Desinfektionsmittel auf der Basis
von Schwefel- Hypochlorit verwenden, das mit
Wasser zu verdinnen ist, bis eine aktive Chlor-
konzentration von 0,02% erreicht ist; Tauchen Sie
die abgebauten Teile in die Desinfektionslésung;

e Lassen Sie die Teile ca. 30 Minuten in der Losung;
Spilen Sie mit klarem Wasser nach.

¢ Reinigen Sie den Behélterdeckel (siehe Absatz
1.11):

¢ L egen Sie dann die Teile auf eine saubere Flache
und trocknen Sie sie ab.

1.8. Zusammenbau der gewaschenen Teile

Alle gereinigten und desinfizierten Teile missen mit Sorgfalt wieder zusammengebaut und nacheinander an
das Gerat angebaut werden, Befolgen Sie die jeweiligen Anweisungen.
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1.8.1. Zusammenbau des Behalters

Achtung: Vergewissern Sie sich, dass die Dich-
tung ordnungsgemaf angebracht wurde; bei
einer fehlerhaft angebrachten Dichtung kann
Fliissigkeit austreten, es besteht Verbrennungs-
gefahr!

Bevor der Behalter an der Maschine montiert wird,
muss kontrolliert werden, ob die Dichtung richtig
angebracht ist.

* Richtig angebrachte Dichtung gezeigt; sie liegt
gleichméaBig am ganzen Rand des Behéalters an.

e Falsch angebrachte Dichtung gezeigt; in diesem
Fall liegt die Dichtung NICHT perfekt am ganzen
Rand des Behalters an.

¢ Die Dichtung mit Wasser anfeuchten, dann den
Behalter wieder einsetzen und kraftig nach un-
ten dricken.

KEIN FETT ODER VASELINE BENUTZEN

Achtung: Vergewissern Sie sich, dass der Behal-

ter ordnungsgeman auf dem Gerat befestigt wur-

de; bei einem fehlerhaft aufgesetzten Behdlter

kann Fliissigkeit austreten; es besteht Verbren-

nungsgefahr!

e Richtig angebrachter Behalter gezeigt; er liegt
gleichmaBig am ganzen Rand der Maschine an.

e Falsch angebrachter Behalter gezeigt; in diesem
Fall liegt der Behalter NICHT perfekt am ganzen
Rand der Maschine an.



¢ Befestigen Sie den Behalter mittels den Klemm-
griffen am Gerategehause, wie in der Abbildung
dargestellt ist

e Setzen Sie die Mitnehmerwelle in ihre Halterung
ein;

e Setzen Sie den Rihrerin seine Halterung ein. in-
dem Sie in umgekehrter Reihenfolge vorgehen.
als im Absatz 1.3 beschrieben ist.

1.8.2. Zusammenbau des Hahns

Zur Montage des Ablasshahns, fihren Sie alle zu-
vor beschriebenen Demontageschritte in umge-
kehrter Reihenfolge durch.

Zum Anbringen des Hebels (F) den Stab (D) von der
Innenseite driicken, bis die Fihrungen heraustre-
ten; dann den Hebel (F) einsetzen und den Stab (D)
langsam loslassen.

1.8.3. Einbau des Hahns

Zum vorschriftsmafigen Wiedereinbau des Hahns

wie folgt vorgehen:

¢ Halten Sie den Druckknopf gedriickt und verge-
wissern Sie sich, das der Stab vollstandig her-
ausgezogen ist;

e Setzen Sie den Hahn ein und driicken Sie, bis der
Knopf in die Ausgangsposition zurlickgeht.



1.9. Desinfektion des Inneren

Hinweis: Der Temperaturregler (7) muss ausge-

schaltet sein (OFF).

Wie folgt vorgehen:

e Bereiten Sie die Desinfektionslésung vor (siehe
Abschnitt 1.7)

e Fillen Sie den Behélter mit der Desinfektions-
lOsung;

e Lassen Sie die Losung ca. 30 Minuten wirken;

e Entleeren Sie den Behalter;

e AnschlieBend missen der Behalter und das In-
nere grindlich ausgespllt werden, um Desinfek-
tionsmittelreste zu beseitigen.

1.10. Reini ung der Tropfschale

Die Tropfschale muss taglich geleert und gereinigt
werden.

Hinweis: Die Tropfschale muss jedes Mal entleert
und gereinigt werden, wenn sich der rote Schwim-
mer im Gitter [Anzeige fir den maximalen Full-
stand) nach oben bewegt, um ein Uberlaufen der
Flussigkeit zu verhindern.

e Heben Sie die Tropfschale mit dem Gitter an und
nehmen Sie sie aus ihrer Haltung, indem Sie sie
nach auBen ziehen;

¢ Reinigen Sie die Schale und das Tropfgitter se-
parat mit lauwarmem Wasser. Trocknen Sie alle
Teile ab.

e Setzen Sie das Tropfgitter wieder auf die Schale.

e Stecken Sie die Abflussleitung in den dafir vor-
gesehenen Schlitz.

Setzen Sie die Schale ein und driicken Sie sie nach

unten, damit sie in der Maschine einrastet.

1.11. Reinigung des Behalterdeckels

e Entfernen Sie den Deckel vom Gerat;

e Siubern Sie ihn mit einem feuchten, mit Desin-
fektionsmittel getréankten Tuch und/oder einem
weichen Schwamm.

e Spilen Sie reichlich mit Wasser nach



1.12. Entleeren des Behalters zum Erhitzen von Wasser

Hinweis: Wahrend des Entleerens des Behalters
(12) muss das Gerat stromlos sein.

Warnung! Der Behélter zum Erhitzen von Wasser
kann nur entleert werden, wenn das Gefal3 leer
und das Gerat abgekiihlt ist.

Das aus dem Behalter vergossene Wasser darf nie-
mals fiir Lebensmittelzwecke verwendet werden.

Zwecks Entleeren des Behalters ist entsprechend

der folgenden Anleitung zu verfahren:

* Den Stecker von der Steckdose trennen;

¢ Die Abtropfschale abnehmen, und zwar entspre-
chend der Beschreibung im Punkt 1.8;

¢ Die Abdeckung des Behalters zum Erhitzen von
Wasser (11) abnehmen;

e Stellen Sie das Gerat auf eine flache Ebene, wo-
bei der Behilter (12) auf die duBere Kante der
Flache gerichtet ist, auf die das Gerat gestellt
wurde.;

Das Gefaf (B) mit einem Volumeninhalt von mehr
als 3 Liter ist unter die Verschlusskappe des Ab-
lassventils zu stellen (X];

Verwenden Sie eine Minze oder einen Inbus-
schlissel, um die Verschlusskappe des Ablass-
ventils abzuschrauben (X). Man kann die Ver-
schlusskappe auch mit Hilfe des Deckels vom
Behalter zum Erhitzen des Wassers abschrau-
ben;

Die Verschlusskappe des Ablassventils ist mit ei-
nem kraftigen Ruck abzuziehen und danach zu
warten, bis der Behalter zum Erhitzen des Was-
sers vollstandig entleert wurde.

1.13. Reinigung und Entkalkun des Heizkessels
Die Entkalkung des Heizkessels sollte regelmafig
vorgenommen werden; es wird empfohlen, min-
destens alle 3 Monate zu entkalken.

e Entleeren Sie den Heizkessel, siehe Absatz 1.12;

e Setzen Sie den Deckel des Wasserablasses auf
und schrauben Sie ihn zu; Fiillen Sie Wasser mit
einer Entkalkerlosung fiir Kaffeemaschinen ein
(verwenden Sie die Entkalkerlésung wie auf der
Produktverpackung beschrieben);

Lassen Sie die Losung so lange wirken, wie auf
der Verpackung angegeben;

Leeren Sie den Heizkessel, siehe Absatz 1.12;
Spilen Sie den Heizkessel ausgiebig, indem Sie
mehrmals klares Wasser in den Heizkessel ein-
fillen und dieses wieder ablassen, siehe Absatz
Inbetriebnahme und 1.12;
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1.14. Zuriicksetzen des Temperatursensors
Hinweis: Das Gerat ist mit der Taste RESET fiir den
Temperatursensor im Erhitzer ausgeristet.
Warnung: Nach dem Ausschalten des Gerates
durch den Temperatursensor wird das Abgieflen
der Schokolade aus dem Gefaf3 sowie das Reinigen
aller Elemente des Gerates vor seiner erneuten In-
betriebnahme notwendig.

Warnung: Vor dem Zuriicksetzen des Temperatur-
sensors ist das Gerat mit einem entsprechendem
Schalter auszuschalten und von der Stromquelle
zu trennen bzw. dann auch abzuwarten, bis es vol-
lig abgekdihlt ist.

Es ist entsprechendes Werkzeug (gehort nicht
zum Liefersatz) zu verwenden, um die Sicherungs-
schraube abzudrehen und herauszunehmen:

Dricken Sie die Taste, die sich innerhalb des Gera-
tes befindet, um es zurlckzusetzen.

1.15. Periodische Wartung

Die Maschine muss periodisch, jedoch mindestens
einmal pro Jahr von einem Fachtechniker iber-
priuft werden. Diese regelmaBige Kontrolle dient
zur Aufrechterhaltung eines hohen Sicherheitsni-
veaus der installierten Bauteile und der Maschine
selbst.

Verschlissene Bauteile missen durch ein neues
Original- Teil ersetzt werden.

Die Verwendung der Maschine ist untersagt, wenn
auch nur ein einzelnes Bauteil defekt oder ver-
schlissen ist. Die periodische Wartung darf nicht
vom Bediener vorgenommen werden.



Probleme ¢ ursachen ¢ massnahmen

Probleme

Ursachen

MafBinahmen

Maschine heizt
nicht

Spannung fehlt

Sich vergewissern, dass der Stecker richtig einge-
steckt ist

Hauptschalter (6) ist in der
Position OFF

Hauptschalter in die Position ON umschalten

Temperatursensor ist in Betrieb

Temperatursensor entsprechend der Anleitung aus
Punkt 6.1. zuriicksetzen

Temperaturregler (7] ist auf 0°C
eingestellt

Temperaturregler (7) auf die erforderliche Tempera-
tur einstellen

Rihrwerk
dreht nicht

Spannung fehlt

Sich veroewissern. dass der Stecker richtia einae-
steckt ist

Die Mitnehmerstange sitzt nicht
richtig

Die Mitnehmerstange herausnehmen und vorschrifts-
mafig wieder einsetzen, wie in Paragraf 1.8
beschrieben

Probleme am Motor

Den Kundendienst befragen

Hauptschalter auf (0)

Den Hauptschalter driicken

Der Hahn leckt

Nicht richtig montiert

Die Schokoladenmaschine leeren und den Hahn
wieder anbringen, wie in Paragraf 1.4 beschrieben

Abgabedffnung und Gummidich-
tung verschmutzt

Die Schokoladenmaschine leeren, den ganzen Hahn
grindlich reini- oen und wieder zusammenbauen,
wie in Paragraf 1.4 beschrieben

Die Dichtung ist auszuwechseln

Den Kundendienst befragen

Aus der
Wasserstands-
anzei- ge lauft
Wasser aus

Temperatur zu hoch

Temperatur niedrieger einstellen

Die Dichtung der Wasserstands-
anzeige ist auszuwechseln

Den Kundendienst befragen

Wasserstand iiber dem MAX-Pe-
gel, wenn die Maschine auf
Raumtemperatur ist

Die Maschine abkiihlen lassen und den Heizkessel so
weit leeren, bis der angegebene Fiillstand erreicht ist

Aus dem Boden
des durch-
sichtigen
Behalters tritt
Produkt aus

Der Behalter ist nicht vorschrifts-
mafig montiert

Die Schokoladenmaschine leeren, den Behalter
abnehmen und nach der Anleitung in Paragraf 1.3
wieder anbrinaen

Die Dichtung ist auszuwechseln

Den Kundendienst befragen

Das Gerat
blockiert

Temperatursensor ist in Betrieb

Den Stecker von der Steckdose trennen und das Gerat
vollig abkiihlen lassen. Danach ist der Temperatur-
sensor entsprechend dem Punkt 1.14 zurlickzusetzen.

Wenn die Ursachen der Betriebsstorung nicht in dieser Tabelle aufgefiihrt sind, bzw. wenn mit den vorge-
schlagenen Mafinahmen das Problem nicht geldst werden kann. einen Fachtechniker zu Rate ziehen.




Im Folgenden eine Ubersicht der technischen Daten und Merkmale

Model 274125 274149

Ab P:410mm x L: 280mm x A: P:410mm x L: 280mm x A:
messungen 460mm 580mm

Gewicht (leeres Gefaf) 7.3 kg 8 kg

Max. Leistungsaufnahme (W)

1006 W

Betriebsspannung

220-240V~ 50Hz

Betriebs - Umgebungstem-
peratu

Min. 10°C (50°F]), Max. 32°C (89.6°F)

Behalterzahl

1

Fassungsvermdgen der einzel-
nen Wasserbehilter (1)

5 Liters

10 Liters

reglers

Schalldruckpegel <<70dB
Klasse |
Einstellungen des Temperatur- 45°C t0 85°C

Bemerkungen Die technische Spezifikation kann sich ohne Vorankiindigung @ndern.

Schaltplan

Spannung der Stromversorgung: 220-240V~

Pos. Beschreibung

P Hauptschalter

Ts Temperatursensor

M Motor des Rihrwerks
Tr Temperaturregler

R Heizelement




Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemaB genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht tber den Hausmill entsorgt werden. Der Be-
nutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine ge-
eignete Sammelstelle fir Altgerate verantwortlich.
Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf den
geltenden Vorschriften Uber die Abfallentsorgung
bestraft werden. Die getrennte Sammlung und
das Recycling der Altgerate tragt zur Schonung
der natirlichen Ressourcen bei und sorgt fur eine
umwelt- und gesundheitsschonende Verwertungs-
weise.

Weitere Informationen dariber, wo Sie lhre Altge-
rate entsorgen konnen, erhalten Sie bei Ihrem ort-
lichen Entsorgungsunternehmen. Der Hersteller
und der Importeur Gbernehmen keine Verantwor-
tung fur das Recycling sowie die umweltfreundli-
che Verwertung von Abfallen, weder direkt noch
Uber ein offentliches System.
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Geachte klant,

Bedankt voor de aanschaf van dit Hendi apparaat. Lees deze handleiding zorgvuldig door, met bijzondere
aandacht voor de onderstaande veiligheidsvoorschriften, voordat u dit apparaat voor de eerste keer
installeert en gebruikt.

Veiligheidsvoorschriften

o Dit apparaat is bedoeld voor buffet en huishoudelijk gebruik.

o Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel waarvoor het is ontworpen, zoals
beschreven in deze handleiding.

* De fabrikant is niet aansprakelijk voor enige schade veroorzaakt door onjuist gebruik en
onjuist gebruik.

* Houd het apparaat en de stekker uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als het
apparaat in water valt, haal dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Gebruik het
apparaat niet totdat het is gecontroleerd door een gecertificeerde technicus. Het niet
volgen van deze instructies zal levensbedreigende risico’s veroorzaken.

* Probeer nooit de behuizing van het apparaat zelf te openen.

* Plaats geen objecten in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet aan met natte of vochtige handen.

* /I\ Gevaar voor een elektrische schok! Probeer het apparaat niet zelf te repareren,
reparaties mogen alleen worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Wanneer het apparaat beschadigd is, koppelt
u het apparaat los van het stopcontact en neemt u contact op met de detailhandelaar.

» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen.

* Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer regelmatig de stekker en het snoer op eventuele schade. Bij beschadiging
moet het worden vervangen door een serviceagent of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* /org ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en houd
het uit de buurt van open vuur. Trek nooit aan het netsnoer om het uit het stopcontact te
halen, trek altijd aan de stekker.

» Zorg ervoor dat het netsnoer en/of het verlengsnoer geen struikelgevaar veroorzaken.

* Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens het gebruik.

» Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de stroombron.

o Schakel het toestel uit voordat u het uit het stopcontact haalt.

o Sluit de stekker aan op een gemakkelijk toegankelijk stopcontact, zodat het apparaat in
geval van nood onmiddellijk kan worden losgekoppeld.

¢ Draag het apparaat nooit bij het snoer.

* Gebruik geen extra apparaten die niet samen met het apparaat worden geleverd.

¢ Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie vermeld op

het etiket van het apparaat.
40



* Gebruik nooit andere accessoires dan die welke door de fabrikant worden aanbevolen. Als
u dit niet doet, kan dit een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kan het apparaat
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

* Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke
of mentale vermogens, of personen met een gebrek aan ervaring en kennis.

¢ Dit apparaat mag in geen geval door kinderen worden gebruikt.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen.

» WAARSCHUWING: schakel het apparaat ALTIJD uit en haal de stekker uit het stopcontact
voor reiniging, onderhoud of opslag.

Bijzondere veiligheidsvoorschriften

o Dit apparaat is alleen bedoeld voor het verhitten van chocolade en de productie van
warme chocolade dranken in buffet en huishoudelijk gebruik. NIET GESCHIKT voor
andere vloeistoffen of het koken van water.

o Dit apparaat is bedoeld voor gebruik door getraind personeel, zoals keuken- of
barpersoneel.

o Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in de handleiding.

* L .aat minimaal 25cm ruimte vrij rond het apparaat voor ventilatiedoeleinden.

* Gebruik vers en koud water om de ketel (12] te vullen. Giet het water langzaam in de ketel
tot het maximale niveau is bereikt, dat is gemarkeerd op de ketel met "MAX".

o Waarschuwing! Gebruik het apparaat nooit als er geen water in de ketel (12) zit, omdat
dit het verwarmingselement kan beschadigen.

¢ Waarschuwing! Overschrijd nooit het maximale niveau dat op de kom (2] zelfis gemarkeerd
met “- MAX LEVEL -".

¢ Waarschuwing! Open het deksel van de kom (1) niet terwijl het apparaat in bedrijf is en
verwarmt. Er komt hete stoom uit de kom. Verbrandingsgevaar.

« /8\ Gevaar voor brandwonden! Raak de kom niet aan tijdens gebruik & verwarmen.

¢ Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken en open vuur. Gebruik het apparaat
altijd op een vlakke, schone, hittebestendige en droge ondergrond.

* Droog en reinig het apparaat en alle accessoires voordat u het apparaat aansluit op het
lichtnet en gebruikt.

* L aat het apparaat volledig afkoelen op een plaats buiten het bereik van kinderen alvorens
het apparaat te reinigen en op te bergen.

* Verplaats het apparaat niet als het warme chocolademelk bevat of tijdens gebruik.

o | etop! Pak de onderkantvan het apparaat vast wanneer u het apparaat optilt en verplaatst
om schade te voorkomen.



Beoogd gebruik

¢ Dit apparaat is bedoeld voor buffet en huishou-
delijk gebruik.

e Het apparaat is ontworpen voor het verhitten van
chocolade en de productie van warme chocolade
dranken. Niet geschikt voor ander voedsel. Elk
ander gebruik kan leiden tot schade aan het ap-
paraat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet op een beschermende grond wor-
den aangesloten. Aarding vermindert het risico op
elektrische schokken door een ontsnappingsdraad
voor de elektrische stroom aan te bieden. Dit ap-

paraat is uitgerust met een netsnoer met een aar-
dingsdraad en geaarde stekker. De stekker moet
worden aangesloten op een stopcontact dat correct
is geinstalleerd en geaard.

Gebruik van het apparaat

Het apparaat dat u heeft gekochtis voor professioneel gebruik en is bedoeld voor het maken van warme

chocolademelk.

Belangrijkste onderdelen

De belangrijkste onderdelen waaruit het apparaat bestaat zijn:

. Deksel van de kom

. Kom 5 liter

. Mengvijzel

. Klemmen van de kom

. Behuizing apparaat

. Hoofdschakelaar

. Thermostaat voor instellen

chocoladetemperatuur (°C - °F)

8. Onderkant behuizing

9. Mixer

10. Pan

11. Deksel voor lade van waterniveau-indicator van
ketel

12. Lade van waterniveau-indicator ketel

13. Afgiftekanaal product (kraan)

14. Lekbak voor indicator maximaal niveau

15. Rooster lekbak

16. Lekbak

17. Aftapdop ketel
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Bediening
Opstarten

Start het apparaat op door de volgende stappen te volgen:
Zorg ervoor dat de hoofdschakelaar (6) in de stand uit
staat;

Verwijder het deksel van de kom (1)

Vul de ketel met water met behulp van de lade van
de waterniveau-indicator van de ketel (12) tot het
maximale niveau is bereikt, dat is gemarkeerd op
de lade zelf met-MAX-.

Waarschuwing: vul de ketel door er langzaam
water in te gieten en controleer een paar secon-
den om er zeker van te zijn dat het waterniveau
het -MAX- niveau heeft bereikt en dat het stabiel
is.

Als u een lege ketel voor het eerst vult, dan heeft
u ongeveer 3,5 liter water nodig om de ketel vol-
ledig te vullen.

Open het deksel van de kom (1) en giet de chocolade-
melk in de kom (2].

e Overschrijd nooit het maximale niveau, dat op de
kom (2) zelf is aangegeven met ~-MAX LEVEL -.

e Plaats het deksel terug op zijn plaats nadat u de
chocolademelk in de kom heeft gegoten.

e Steek daarna de stekker in een geschikt stop-
contact.

¢ Druk op de hoofdschakelaar (6] om het apparaat
te starten; het product in de kom wordt gemengd:
Groen indicatielampje aan: Apparaat ingescha-
keld
Groen indicatielampje uit: Apparaat uitgescha-
keld

e Stel de temperatuurregelaar (7) in op de gewens-
te temperatuur om de chocolademelk in de kom
(2) op te warmen.

Opmerking: Er zit een RESET-knop voor de tempe-
ratuursensor in het apparaat. De temperatuursen-
sor kan het apparaat uitschakelen. Als dit gebeurt,
moet u op de reset-knop drukken om het apparaat
opnieuw op te starten (zie paragraaf 1.14).
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Abgabe des Produkts

Fig. 1

Waarschuwing: De producten die worden afgege-
ven uit het apparaat hebben een zeer hoge tem-
peratuur; verbrandingsgevaar.

Voor de afgifte van warme chocolademelk gaat u
als volgt te werk:

Het is raadzaam om de staaf in de stand voor maxi-
male afgifte te houden om ervoor te zorgen dat het
product met de gewenste snelheid stroomt.

Plaats een beker onder de kraan:

e Gebruik de hendel op de kraan (het product wordt
afgegeven als er op de hendel wordt gedrukt of
aan de hendel wordt getrokken) tot de gewenste
hoeveelheid product in de kop is gegoten:

e | aat de hendel van de kraan geleidelijk los, zodat
deze terugkeert naar de oorspronkelijke stand
(kraan uit).

¢ Als de warme chocolademelk te langzaam stroomt,
wordt aanbevolen de hendel zo ver mogelijk naar
buiten te trekken; eventuele verstoppingen in de
afgiftelijn kunnen verwijderd worden door de staaf
heen en weer te schuiven terwijl u het apparaat op
zijn plaats houdt, zoals getoond in Fig.1

& Let op! Gevaar voor brandwonden! Raak het
deksel (1) en de kom (2) nooit aan terwijl het ap-
paraat in werking is, omdat deze zeer heet wor-
den. Gebruik altijd de knop op de bovenkant van
het deksel (2) om op te tillen.

Reinigen en onderhoud

U mag het apparaat alleen reinigen en onderhou-
den wanneer de hoofdschakelaar in de stand UIT
staat en de stekker van het apparaat uit het stop-
contact is getrokken.

Waarschuwing: zorg ervoor dat de mengstaaf altijd
aanwezig is als de kom is gevuld met een product
(drank of reinigingsproduct].

Waarschuwing: wacht voordat u begint met reini-
gen tot het apparaat voldoende is afgekoeld.

Waarschuwing: het gebruik van schurende en/
of metalen sponzen om het apparaat of de on-
derdelen van het apparaat te reinigen is volstrekt
verboden; gebruik alleen een vochtige doek en/of
niet-schurende sponzen om het apparaat te reinigen.

quo

Waarschuwing: gebruik alleen de reinigingsborstel
die is meegeleverd om het kanaal tussen de ketel
en de kraan te reinigen (zie paragraaf 7.5, figuur
25); gebruik deze borstel nooit om andere onder-
delen te reinigen.

Zorg dat u persoonlijke beschermingsmiddelen
(handschoenen, bril, etc.) draagt voordat u reini-
gings- of onderhoudshandelingen uitvoert op het
apparaat. Maak altijd in ieder geval gebruik van
de beschermingsmiddelen die worden aanbevolen
door de van kracht zijnde veiligheidsnormen in het
land waar het apparaat wordt gebruikt.



Tijdens het uitvoeren van reinigings- en onder-
houdshandelingen dient u altijd deze instructies te
volgen:

e draag beschermende, ongevalbestendige hand-
schoenen;

e gebruik geen oplosmiddelen of brandbare mate-
rialen;

e gebruik geen schurende en/of metalen sponzen
om het apparaat en de onderdelen van het appa-
raat te reinigen;

e was de onderdelen van het apparaat niet in een
vaatwasser;

e droog de onderdelen van het apparaat niet in een
conventionele- en/of magnetronoven,

e dompel het apparaat niet onder in water;

e stel het apparaat niet bloot aan waterdruppels of
-stralen;

e reinig alleen met warm water en een reinigings-
product gemaakt van natriumhypochloriet ver-
dund in water voor een actieve chlorideconcentra-
tie.

e zorg er na het voltooien van de handelingen voor
dat alle beschermkappen en beveiligingen die
zijn verwijderd of geopend weer terug op hun
plaats zijn gezet en goed zijn vastgezet.

Reiniging en desinfecteren zijn handelingen die op
regelmatige basis en met de grootst mogelijke zorg
moeten worden uitgevoerd om te garanderen dat
de kwaliteit van de drank uit het apparaat in orde is
en voldoet aan de verplichte hygiénenormen.

Elke kom moet voor een productverandering ten
minste elke 2 dagen worden en in elk geval in
overeenstemming met de geldende hygiénenor-
men in het land van de gebruiker. Deze hande-
lingen moeten vaker worden uitgevoerd indien
vereist door de kenmerken van het product dat
wordt gebruikt; voor meer informatie, neem con-
tact op met de leverancier van het product.

De metalen, kunststoffen en rubberen materia-
len die zijn gebruikt om deze onderdelen te ma-
ken, in combinatie met de specifieke vormen ma-
ken het reinigen eenvoudiger maar voorkomen
niet dat er bacterién en schimmels vormen in het
geval het apparaat onvoldoende wordt gereinigd.

1.1. Reinigings- en desinfectieprocedures

Tijdens het uitvoeren van reinigings- en desinfec-

tieshandelingen dient u altijd de onderstaande in-

structies te volgen:

e leeg het product uit de kom, (zie paragraaf 1.2);

e verwijder de kom van het apparaat, (zie paragraaf
1.3);

e verwijder de kraan van het apparaat, (zie para-
graaf 1.4);

e reinig de pan, (zie paragraaf 1.5);

e demonteer de kraan die u eerder van het appa-
raat heeft verwijderd, (zie paragraaf 1.4);

e was en desinfecteer de onderdelen van het appa-
raat, (zie paragraaf 1.7);

e plaats de kom terug op het apparaat, (zie paragraaf
1.8.1);

e Gebruik een vochtige doek en/of niet-schuren-
de spons gedrenkt in desinfectiemiddel om het
kraankoppelstuk te reinigen;

e monteer de kraan opnieuw, (zie paragraaf 1.8.2);

e bevestig de kraan op het apparaat, (zie paragraaf
1.8 3J;

e voer de desinfectieprocedure uit voor de binnen-
kant van het apparaat, (zie paragraaf 1.9);

e reinig de lekbak, (zie paragraaf 1.10)

¢ reinig de kom met behulp van een vochtige doek
en/of een niet-schurende spons, (zie paragraaf
1.11).

e leeg de ketel, (zie paragraaf 1.12);

e Reinig en ontkalk de ketel, (zie paragraaf 1.13);



1.2.De kom reinigen

U moet de kom, voordat u deze reinigt, eerst legen.

Laat, als het apparaat nog is ingeschakeld, het pro-
duct dat in de kom staat weglopen met behulp van
de hendel op de kraan.

Vul de kom met water en stel de thermostaat in op
50°C (122°F). Laat het apparaat minimaal 15-20 mi-
nuten werken, deze periode verlengen kan ervoor
zorgen dat productresten die vastzitten op de wan-
den van de kom loslaten.

Leeg de gehele inhoud van de kom met behulp van
de hendel op de kraan.

Waarschuwing: het product dat uit het apparaat komt
heeft een erg hoge temperatuur, verbrandingsgevaar.

1.3. De kom verwijderen

Waarschuwing: zorg er voordat u de kom verwijdert
voor dat de hoofdschakelaar in de stand uit staat,
dat de stekker van het apparaat uit het stopcontact
is gehaald en dat het apparaat voldoende is afge-
koeld.

Het is verboden om de kom te verwijderen als er
nog product of andere vloeistoffen in de kom zitten.
Het is van fundamenteel belang de kom en de on-
derdelen van de kom te verwijderen als u het ap-
paraat correct wilt schoonmaken en desinfecteren.

Verwijder de kom correct door de volgende stappen
te volgen:
® Haal het deksel van de kom;

e Schuif de mixer omhoog om deze te verwijderen.
Houd de mixer in lijn met de centrale staaf tot de
onderste sleuf van de mixer zelf op gelijke hoogte
zit als de draaipin.



¢ Kantel de mixer en schuif hem omhoog, zoals af-
gebeeld in de afbeelding, om de mixer volledig te
verwijderen.

¢ Ontgrendel de klemmen, zoals afgebeeld in de
afbeelding, om de kom los te maken van de be-
huizing van het apparaat;

¢ Verwijder de kom uit de behuizing door de kom,
gebruik twee vingers om de kom weg te wrikken
van het vaste stalen deel van de mengvijzel (A] en
gebruik de andere vingers om de uitlaatrand van
de kom vast te grijpen (B): Trek geleidelijk harder
aan de kom tot deze eenvoudig van zijn plek kan
worden gehaald;

e Schuif de kom omhoog met beide handen;

e Schuif de mengvijzel omhoog met een hand, let
er daarbij op dat u de vijzel vastpakt bij de draai-

pin;



¢ Plaats de kom op een plat oppervlak en verwijder,
met twee handen, de pakking door deze omhoog
te schuiven in de richting van de pijl.

1.4. De kraan verwijderen

Het verwijderen van de kraan is verboden als er product of andere vloeistoffen in de kom zitten.

Ga als volgt te werk om de kraan te verwijderen:
e verplaats de staaf naar de stand voor maximale
afgifte;

e Druk met enige kracht op de as (A) en verwijder
daarna de kraan (B) met beide handen, zoals ge-
toond in de afbeeldingen;

1.5. De pan reinigen

U moet alle onderdelen die op de pan zijn gemon-

teerd verwijderen.

e Verwijder eventueel product dat nog in de kom
zit, zie paragraaf 1.2;

¢ Verwijder de kom van het apparaat, zie paragraaf
1.3;

e Verwijder de kraan van het apparaat, zie para-
graaf 1.4;

¢ Reinig het gehele oppervlak van de pan met be-
hulp van een vochtige doek en/of niet-schurende
spons;

* Reinig het kanaal dat de kom en de kraan ver-
bindt met behulp van een schoonmaakborstel
(niet meegeleverd), zoals getoond in de afbeel-
ding;



¢ Plaats de kraan terug;

Giet wat water in de pan;

Gebruik de kraan om al het water uit de pan te la-
ten weglopen en zo eventuele kleine resten in het
afgiftekanaal te elimineren.

1.6. De kraan demonteren

Om de binnenkant van de kraan grondiger te reini-

gen, kunt u de kraan als volgt demonteren:

¢ Verwijder de kraan, volg de stappen in paragraaf
1.4;

¢ Plaats de kraan op een schoon, vlak oppervlak en
draai daarna de schroef (A] die de knop vastzet op
het apparaat los en verwijder de schroef. Schuif
daarna de pin (B) en bijbehorende veer (C) van
hun plek.

e Trek de staaf (D) helemaal naar buiten met de
knop (E) en druk daarna de hendel (F) vanaf de
onderkant naar boven tot deze uit de geleidepen
komt, zoals afgebeeld in de afbeelding;

¢ Schroef de knop (E) los door deze tegen de klok in
te draaien terwijl u de staaf op zijn plaats houdt;

e Trek de staaf [G) en veer [H) uit het kraanlichaam
(de pin/pakking-montage (I] schuift samen met
de staaf naar buiten)



* Koppel de staaf (G) los van de pin/pakking-mon-
tage (I;

* Demonteer door de pin (L) uit de pakking te trek-
ken (M).

1.7. De onderdelen wassen en desinfecteren

Alle onderdelen die eerder zijn gedemonteerd
(kraan, mixer, mengvijzel, pakking en kom) moeten
zorgvuldig worden gewassen en gedesinfecteerd.

U kunt deze procedure uitvoeren door als volgt te

werk te gaan:

e Vul een bak met afwasmiddel en heet water met
een temperatuur van 50~60°C (122~140°F);

e Was de gedemonteerde onderdelen met het rei-
nigingsmiddel;

¢ Spoel af met heet water;

¢ Alleen reinigen met warm water en een desin-
fectieproduct gemaakt van natriumhypochloriet
in water verdund om een actieve chlorietconcen-
tratie van 0,02% te verkrijgen;

e Dompel de gedemonteerde onderdelen voor on-
geveer 30 minuten onder in de desinfectieoplos-
sing;

® Spoel af met schoon water;

e Reinig het deksel van de kom (zie paragraaf 7.11)

e Plaats de onderdelen op een schoon oppervlak
en droog de onderdelen af.

1.8. De gewassen onderdelen monteren

Alle gewassen en gedesinfecteerde onderdelen moeten met zorg opnieuw worden gemonteerd en vervol-
gens worden teruggeplaatst op het apparaat, door de volgende stappen te volgen.

1.8.1. De kom monteren

Waarschuwing: zorg ervoor dat de pakking juist is

gemonteerd.

e Een juist gemonteerde afdichting; de afdichting
hecht zich hier perfect aan op de rand van de
kom.



e Een afdichting die niet juist is gemonteerd; hier
hecht de afdichting zich niet perfect aan van de
rand van de kom

e Plaats de kom terug op zijn plaats door deze ste-
vig naar beneden te drukken, nadat u de afdich-
ting heeft bevochtigd met water

GEBRUIK GEEN VET OF VASELINE.
Waarschuwing: zorg ervoor dat de kom juist is
geplaatst op het apparaat; een onjuist geplaatste
kom zorgt ervoor dat het product uit het apparaat
kan lopen; verbrandingsgevaar!

e Een kom die juist is gemonteerd; de kom sluit
hier perfect aan op de rand van het apparaat.

e Een kom die niet juist is gemonteerd; hier sluit de
kom niet perfect aan op de rand van het apparaat.

e Bevestig de kom op de behuizing van het appa-
raat met behulp van de klemmen, zoals afge-
beeld in de afbeelding;

¢ Plaats de mengvijzel op zijn plaats;



¢ Plaats de mixer op zijn plaats door de stappen in
paragraaf 7.3 in omgekeerde volgorde te volgen.

1.8.2. Montage van de aftapkraan

Om de kraan te monteren, moet u alle eerder be-
schreven demonteringsstappen in omgekeerde
volgorde uitvoeren.

Druk, om de hendel (F) te monteren, vanuit de bin-
nenkant tegen de staaf (D) tot de geleiders uitste-
ken; plaats daarna de hendel (F) en laat de staaf
(D) langzaam los.

1.8.3. De kraan plaatsen

Ga als volgt te werk om de kraan juist terug op zijn

plaats te zetten;

e Houd de knop ingedrukt om ervoor te zorgen dat
de weg vrij is;

e Plaats de kraan op zijn plaats en druk tot de
drukknop terugkeert naar zijn oorspronkelijke
stand.

1.9. Interne desinfectie

Waarschuwing: de temperatuurregelaar (7) moet

in de stand -UIT- worden gezet.

Voer de volgende stappen uit:

» maak de desinfectieoplossing (zie paragraaf 1.7)

e vul de kom met de desinfectieoplossing;

e laat de oplossing ongeveer 30 minuten zijn werk
doen;

e laat de desinfectieoplossing uit de kom lopen;
Spoel daarna de kom en de binnenoppervlakken
grondig af om alle resten van de desinfectieoplos-
sing te verwijderen.

1.10. De lekbak reinigen

De lekbak moet dagelijks worden geleegd en ge-
reinigd.

Opmerking: De bak moet telkens als de rode vlot-
terin het rooster stijgt worden geleegd om te voor-
komen dat er vloeistof uit de bak lekt.

Til de bak op en trek de bak naar buiten om hem
van zijn plaats te verwijderen.

e was de bak en rooster afzonderlijk met lauw water;
e droog alle onderdelen af’



e plaats het rooster terug op de bovenkant van de
bak;

e plaats de bak terug op zijn plaats en druk omlaag
om de bak vast te zetten aan het apparaat.

1.11. Het deksel van de kom reinigen

e Verwijder het deksel van de kom van het appa-
raat;

e reinig het oppervlak met behulp van een vochtige
doek en / of een niet-schurende spons gedrenkt
in desinfectieproduct.

e spoel grondig af met behulp van schoon water.

1.12. De ketel legen
Waarschuwing: de stekker moet uit het stopcon-
tact zijn gehaald als de ketel (12) wordt geleegd.

Waarschuwing: De ketel mag alleen worden ge-
leegd als de kom leeg is en het apparaat voldoen-
de is afgekoeld.

Het water uit de ketel mag niet worden gebruikt
voor het bereiden van voedsel of drank.

Ga als volgt te werk om te ketel te legen:

e Haal de stekker van het apparaat uit het stop-
contact;

e Verwijder de lekbak, zoals beschreven in para-
graaf 1.8:

e Verwijder het deksel van de ketel (11).

e plaats het apparaat op een vlak oppervlak en met
de ketel (12) gedraaid in de richting van de bui-
tenste rand van het steunoppervlak.

¢ Plaats een container (B) met een capaciteit gro-
ter dan 3 liter onder de ontluchtingsdop (X];

® Gebruik een muntstuk of inbussleutel om de ont-
luchtingsdop (X] los te schroeven. Als alternatief
kunt u ook het deksel van de ketel (11) gebruiken
om de dop los te schroeven.

e Trek de ontluchtingsdop (X] er met een stevige
beweging uit en wacht tot al het water uit de ketel
is gelopen.



1.13. De ketel reinigen en ontkalken

De ketel moet regelmatig worden ontkalkt; er

wordt aanbevolen deze handeling minimaal eens

per 3 maanden uit te voeren.

e volg de stappen voor afvoeren van water uit de
ketel, zie paragraaf 1.12;

e plaats en bevestig de ontluchtingsdop van de ke-
tel;

e giet water en ontkalkingsmiddel voor koffieappa-
raten in de ketel (volg de instructies op de ver-
pakking van het ontkalkingsmiddel;

e laat de oplossing gedurende de tijd die is aange-
geven in de instructies van het ontkalkingsmiddel
zijn werk doen.

e laat de oplossing uit de ketel weglopen, zie pa-
ragraaf 1.12.

e spoel de ketel uit met flink wat water, door de
ketel te vullen en daarna te legen, zie paragraaf
1.12.

1.14. De temperatuursensor resetten
Opmerking: Er zit een RESET-knop voor de tempe-
ratuursensor in het apparaat.

Waarschuwing: nadat de temperatuursensor heeft
ingegrepen en het apparaat heeft uitgeschakeld, is
het noodzakelijk om het product uit de kom te ha-
len en om alle onderdelen te reinigen voordat u het
apparaat opnieuw gebruikt.

Waarschuwing: voordat u de temperatuursensor
reset, schakel het apparaat uit met behulp van de
hoofdschakelaar en trek de stekker uit het stop-
contact, wacht daarna tot het apparaat is afge-
koeld.

Gebruik een geschikt gereedschap (niet meegele-
verd) om de beschermschroef los te draaien en te
verwijderen:

Druk met uw hand op de knop aan de binnenkant
om de normale werking van het apparaat te her-
stellen.

1.15. Periodiek onderhoud

Het apparaat moet periodiek worden nagekeken
(minimaal één keer per jaar) door een gespeciali-
seerd technicus, deze periodieke controle dient te
waarborgen dat alle geinstalleerde onderdelen en
het apparaat zelf veilig gebruikt kunnen worden.
Eventuele versleten onderdelen moeten worden
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vervangen door originele reserveonderdelen.

Het is verboden om het apparaat te gebruiken als
zelfs maar één van de onderdelen een defect ver-
toont of versleten is. Gebruikers mogen geen peri-
odiek onderhoud uitvoeren.



Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Warmt niet op

Geen stroom

Zorg ervoor dat het apparaat juist is aangesloten op het
lichtnet

Hoofdschakelaar (6] staat in de
stand UIT

Zet de schakelaar in de stand -AAN-

De temperatuursensor is geacti-
veerd

Reset the temperature sensor as directed in section 6.1.

Temperatuurregelaar (7) is ingesteld
op 0°C

Wijzig de instelling van de temperatuurregelaar (7)

Mengpeddel Geen stroom Zorg ervoor dat het apparaat juist is aangesloten op het
draait niet lichtnet
De aandrijfas is niet juist geplaatst Verwijder de as en plaats de as daarna correct zoals
beschreven in paragraaf 1.8
Defect motor Neem contact op met onderhoudspersoneel
Hoofdschakelaar () staat in de Zet de schakelaar in de stand aan
stand UIT
Kraan lekt Temperatuur te hoog Leeg het apparaat en plaats de kraan zoals beschreven in

paragraaf 1.4

De uitlaat en het rubber zijn vuil

Leeg het apparaat en reinig de gehele kraan grondig;
plaats de kraan terug op het apparaat zoals beschreven
in paragraaf 1.4

De afdichtingspakking moet
vervangen worden

Neem contact op met onderhoudspersoneel

Er loopt water

Temperatuur te hoog

Verlaag de temperatuur

uit de onderkant
van de
doorzichtige
kom

uit de ketel — -
De afdichtingspakking van de Neem contact op met onderhoudspersoneel
niveaubuis moet vervangen worden
Het waterniveau is boven de Laat het apparaat afkoelen en leeg de ketel tot het aange-
MAX-markering terwijl het apparaat | geven niveau wordt bereikt
op kamertemperatuur is
Er lekt product | De kom is niet juist geplaatst Leeg het apparaat, verwijder de kom en plaats de kom op

de juiste plaats in overeenstemming met de instructies in
paragraaf 1.3

De afdichting moet vervangen
worden

Neem contact op met onderhoudspersoneel

Apparaat
schakelt uit

De temperatuursensor is geacti-
veerd

Trek de stekker uit het stopcontact & laat het apparaat
volledig afkoelen. Reset daarna de temperatuursensor
volgens de instructies in paragraaf 1.14.

Als er storingen optreden als gevolg van andere oorzaken dan de oorzaken in deze tabel of als de voorgestelde
oplossingen het probleem niet oplossen, neem dan contact op met een gespecialiseerd technicus



De technische gegevens staan in de tabel hieronder.

Model 274125 274149

. P: 410mm x L: 280mm x A: P:410mm x L: 280mm x A:
Afmetingen apparaat

460mmd 580mm
Gewicht [blaas leeg) 7.3kg 8kg
Maximaal elektrisch vermogen (W) 1006 W
Voedingsspanning (V) 220-240V~ 50Hz

Omgevmgstemperatuur wanneer Min. 10°C (50°F), Max. 32°C (89.6°F]

in gebruik

Aantal kommen 1

Capaciteit kom 5 Liters 10 Liters
Geluidniveau <<70dB

Klasse I

Instelbaar temperatuurbereik 65°C to 85°C

Opmerkingen: Technische specificaties onderhevig aan veranderingen zonder voorafgaande kennisgeving.

Eenvoudig bedradingsdiagram
Voedingsspanning: 220-240V~

Item Beschrijving
P Hoofdschakelaar

Ts Temperatuursensor
M Motor mixer
Tr Temperatuurregelaar
R Verwarmingselement




Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren bijj
een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet op-
volgen van deze regel kan worden bestraft in over-
eenstemming met de geldende voorschriften voor
afvalverwerking. De gescheiden inzameling en re-
cycling van uw afgedankte apparatuur ten tijde van
buitengebruikstelling helpt bij de instandhouding
van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt dat de

apparatuur wordt gerecycled op een manier die de
volksgezondheid en het milieu beschermt.

Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Drogi Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia Hendi. Przeczytaj uwaznie te instrukcje, zwracajac szczegdlna uwage
na przepisy bezpieczenstwa przedstawione ponizej, przed zainstalowaniem i uzywaniem tego urzadzenia
po raz pierwszy.

Przepisy bezpieczenstwa

* Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do uzytku domowego.

. Urzadzeme nalezy uzywac vvytaczme zgodme z przeznaczeniem, do ktérego zostato
zaprOJektowane zgodnie z opisem w niniejszej instrukgj.

¢ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane
nieprawidtowym dziataniem i niewtasciwym uzyciem.

* Przechowywac urzadzenie i wtyczke elektryczna z dala od wody i innych ptynow. W
przypadku, gdy urzadzenie wpadnie do wody, natychmiast wyjmij wtyczke zasilajaca z
gniazda. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie zostanie sprawdzone przez certyfikowanego
technika. Nieprzestrzeganie tych instrukcji spowoduje zagrozenie dla zycia.

¢ Nigdy nie probuj samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

o Nie wktadaj przedmiotow do obudowy urzadzenia.

¢ Nie dotykac wtyczki mokrymi lub wilgotnymi dtoAmi.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie probuj samodzielnie naprawiac
urzadzenia, naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel..

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! Po uszkodzeniu odtacz urzadzenie od
gniazda I skontaktuj sie ze sprzedawca.

* Ostrzezenie! Nie zanurzaj czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

* Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezaca woda.

* Regularnie sprawdzaj wtyczke zasilajaca i przewod pod katem uszkodzen. W przypadku
uszkodzenia musi zostac zastapiony przez agenta serwisowego lub podobnie
wykwalifikowana osobe w celu unikniecia mebezpleczenstwa lub obrazen.

o Upewnij sie, ze przevvod nie styka sie z ostrymi lub goracymi przedmiotami i trzymaj go
z dala od otwartego ognia. Nigdy nie pociagaj za przewad zasilajacy, aby odtaczy¢ go od
gniazda, zawsze za wtyczke.

* Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy i/lub przedtuzacz nie powoduja zagrozenia przejazdem.

* Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Dopoki wtyczka znajduje sie w gniezdzie, urzadzenie jest podtaczone do
zrodta zasilania.

o Wytacz urzadzenie przed odtaczeniem go od gniazda.

* Podtacz wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka elektrycznego, aby w nagtych wypadkach
urzadzenie mogto zosta¢ natychmiast odtaczone.

¢ Nigdy nie no$ urzadzenia za przewod.

¢ Nie nalezy uzywac zadnych dodatkowych urzadzen, ktére nie sa dostarczane razem z
urzadzeniem.

¢ Podtacz urzadzenie tylko do gniazdka elektrycznego z napieciem i czestotliwoscia
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wymieniona na etykiecie urzadzenia.

* Nigdy nie uzywaj akcesoriow innych niz zalecane przez producenta. Niezastosowanie sie do
tego moze stanowic zagrozenie dla bezp|eczenstwa uzytkownika i spowodowac uszkodzenie
urzadzenia. Uzywaj tylko oryginalnych czesci i akcesoriow.

. Urzadzeme to nie powinno by¢ obs{uglwane przez osoby o ograniczonych mozliwosciach
flzycznych sensorycznych lub umystowych, ani osoby, ktére maja brak doswiadczenia i
wiedzy.

* Urzadzenie to w zadnym wypadku nie powinno byc uzywane przez dzieci.

. Przechowyvvac urzadzenie i jego przewad zasilajacy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

« OSTRZEZENIE: ZAWSZE wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego przed
czyszczeniem, konserwacja lub przechovvywamem

Specjalne przepisy bezpieczenstwa

* To urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do pracy z goraca czekolada oraz napojami z
gorace] czekolady, w bufetach oraz do uzytku domowego. Urzadzenie NIE NADAJE SIE do
podgrzewania innych ptynéw ani gotowania wody.

¢ Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane przez wyszkolony personel, np. personel kuchenny
lub osoby obstugujace bar.

* Korzystaj z urzadzenia wytacznie zgodnie z instrukcja.

¢ Pozostaw co najmnigj 25 cm miejsca wokot urzadzenia i nad nim w celu zapewnienia

wtadciwe] wentylacji.

* Zbiornik do podgrzewania wody (12) napetniaj $wieza, zimna woda. Wlewaj wode powoli
do momentu osiagniecia poziomu maksymalnego [oznaczonego MAX") na zbiorniku do
podgrzewania wody.

* Ostrzezenie! Nigdy nie korzystaj z urzadzenia bez wody w zbiorniku (12, poniewaz moze
to grozic¢ uszkodzeniem grzatki.

* Ostrzezenie! Nigdy nie napetnia pojemnika (2] powyzej poziomu maksymalnego
(0znaczonego na pojemniku: ,-MAX LEVEL-"].

* Ostrzezenie! Nie zdejmu] pokryvvy pojemnika (1) podczas pracy urzadzenia. Po otwarciu,
ze srodka wydobedzie sie para. Istnieje ryzyko oparzen.
@ Uwaga! Nlebezp|eczenstvvo poparzenia! Nie dotykaj pojemnika podczas pracy
urzadzenia.

. PrzeChOWUJ z dala od goracych powierzchni | otwartego ognia. Ustaw urzadzenie na
rownej, stabilnej, czystej, odpornej na dziatanie ciepta i suchej powierzchni.

o Umyj 1 osusz urzadzenie | akcesoria przed podtaczeniem do zasilania i uzytkowaniem.

¢ Przed czyszczeniem | schowaniem urzadzenia pozostaw je do ostygniecia w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

* Nie przenos urzadzenia podczas jego pracy lub jesli znajduje sie w nim goraca czekolada.

¢ Uwaga! Aby nie uszkodzic¢ urzadzenia, podczas jego podnoszenia lub przenoszenia chwyc
Je od dotu.

. @



Przeznaczenie

e Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do uzyt-
ku domowego.

e Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do go-
racej czekolady oraz napojow z goracej czekola-
dy. Nie nadaje sie do pracy z innymi produktami
spozywczymi. Uzycie urzadzenia w jakimkolwiek
innym celu moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia

badzZ obrazen ciata.

e Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Instalacja uziemienia

Urzadzenie to jest klasyfikowane jako klasa ochro-
ny | i musi by¢ potaczone z podtozem ochronnym.
Uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia pradem
elektrycznym, dostarczajac przewdd ewakuacyjny
dla pradu elektrycznego. To urzadzenie jest wy-

posazone w przewdd zasilajacy, ktéry ma przewdd
uziemiajacy i uziemiona wtyczke. Wtyczka musi by¢
podtaczona do gniazdka, ktére jest prawidtowo za-
instalowane i uziemione.

Opis urzadzenia
Obstuga urzadzenia

Zakupione urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan profesjonalnych i stuzy do przygotowywania

napojéw z goracej czekolady.

Gtoéwne czesci sktadowe
Podstawowe czesci sktadowe urzadzenia to:

1. Pokrywa pojemnika

. Pojemnik (5| - urzadzenie nr 274125, 10 | - urza-

dzenie nr 274149)

. Wirnik mieszajacy

. Zaczepy misy x 2

. Korpus urzadzenia

. Gtéwny wtacznik

. Regulator temperatury (°C)

. Nozki

9. Mieszadto

10. Dno pojemnika

11. Pokrywa zbiornika do podgrzewania wody

12. Zbiornik do podgrzewania wody

13. Dozownik (kranik]

14. Wskaznik maksymalnego poziomu tacki ocie-
kowej

15. Kratka tacki ociekowej

16. Tacka ociekowa

17. Zakretka odptywu zbiornika do podgrzewania
wody

N
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Obstuga
Uruchomienie

Aby uruchomic urzadzenie, postepuj zgodnie z in-
strukcja:

Upewnij sie, czy gtéwny wtacznik (6) jest w pozycji OFF;
Zdejmij pokrywe zbiornika na wode (1)

Wlej wode do zbiornika (12) przy pomocy zasobni-
ka ze wskaznikiem poziomu wody, do momentu az
woda osiagnie poziom maksymalny oznaczony na
zasobniku .- MAX-".

Uwaga: powoli wlewaj wode do zbiornika do pod-
grzewania wody i co kilka sekund sprawdzaj, czy
woda nie osiagneta poziomu maksymalnego i czy
zbiornik jest stabilny.

Podczas pierwszego korzystania z urzadzenia,
zbiornik musi zostac¢ wypetniony woda w catosci,
czyli musi sie w nim znalez¢ ok. 3,5 L wody.
Podnies pokrywe pojemnika (1) i wlej czekolade do po-
jemnika (2).

¢ Nigdy nie napetniaj pojemnika (2] powyzej pozio-
mu maksymalnego (oznaczonego na pojemniku:
.~ MAX LEVEL-").

e Po przelaniu czekolady do pojemnika, ponownie
natéz pokrywe.

e Nastepnie podtacz wtyczke do odpowiedniego
gniazdka elektrycznego.

e Nacisnij wtacznik gtéwny, (6) aby uruchomic
urzadzenie; rozpocznie sie mieszanie czekolady:
Zapalona zielona lampka kontrolna: Urzadzenie
jest wtaczone
Zielona lamka kontrolna nie pali sie: Urzadzenie
jest wytaczone

¢ Ustaw wymagana temperature za pomoca regu-
latora (7) w celu podgrzania czekolady w pojem-
niku (2).

Uwaga:Urzadzenie wyposazone jest w przycisk
RESET do czujnika temperatury w podgrzewaczu.
Jezeli czujnik temperatury wytaczy urzadzenie, na-
lezy weisnac przycisk RESET, aby je ponownie uru-
chomic¢ (patrz punkt 1.14).



Dozowanie produktu

Fig. 1

Ostrzezenie! Czekolada nalewana z urzadzenia
ma bardzo wysoka temperature; istnieje niebez-
pieczenstwo poparzen.

Aby nalac goraca czekolade z urzadzenia, postepuj

zgodnie z nastepujaca instrukcja:

Zaleca sie trzymanie dzwigni w maksymalnie wy-

chylonej pozycji, by utatwi¢ nalewanie ptynu z od-

powiednia predkoscia.

Umiesc filizanke pod kranikiem:

e Uzyj dzwigni na kraniku [nalewanie czekolady na-
stepuje po popchnieciu lub pociagnieciu dzwigni)
do momentu, az w filizance znajdzie sie odpo-
wiednia ilos¢ czekolady:

e Powoli pus¢ dzwignie na kraniku, az powrdci do
pozycji wyjéciowej [kranik zamkniety).

e Jesli goraca czekolada nalewana jest zbyt wolno,
zaleca sie maksymalnie wychyli¢ dzwignie; aby
usunac zatory w dozowniku, nalezy kilkakrotnie
pociagnac i popchnac dzwignie do siebie i od sie-
bie, bez wytaczania urzadzenia (patrz: Rys. 1).

Uwaga! Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas pracy urzadzenia nie dotykaj pokrywy

pojemnika (1) ani pojemnika (2), poniewaz sa one

bardzo gorace. Pokrywe pojemnika (1) nalezy za-
wsze podnosic za uchwyt.

Mycie i konserwacja

Czyszczenie i konserwacje urzadzenia nalezy
wykonywad po przestawieniu wtacznika gtéwne-
go urzadzenia w potozenie OFF oraz odtaczeniu
wtyczki od gniazda zasilania.

Ostrzezenie: za kazdym razem gdy misa jest na-
petniana dowolnym typem produktu (produktem
spozywczym lub $rodkiem dezynfekujacym) nalezy
upewnic sie, czy drazek mieszajacy znajduje sie na
miejscu.

Ostrzezenie: przed wykonaniem jakichkolwiek prac
czyszczacych nalezy doczeka¢ az urzadzenie do-
statecznie ostygnie.

Ostrzezenie: bezwzglednie zabrania sie stosowa-
nia szorstkich gabek i/lub metalowych druciakéw
do czyszczenia urzadzenia lub jego czesci sktado-
wych; do czyszczenia nalezy uzywad wytacznie wil-
gotnych szmatek lub delikatnych gabek.

qpéZ

Ostrzezenie: szczotki dotaczonej do zestawu nalezy
uzywac wytacznie do czyszczenia kanatu taczacego
zbiornik z kurkiem (patrz 7.5 rys. 25); nie uzywac tej
szczotki do czyszczenia innych czesci.

Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci czysz-
czenia lub konserwacji nalezy natozy¢ odpowiednie
$rodki ochrony osobiste] (rekawice, okulary, itp.),
ktére sa zalecane w normach bezpieczenstwa obo-
wiazujacych w kraju eksploatacji urzadzenia.

Przeprowadzajac czynnosci czyszczenia i konser-
wacji: nalezy przestrzegac nastepujacych instruk-
cji:

e zaktadac rekawice ochronne;

e nie uzywad rozpuszczalnikéw lub materiatow ta-
twopalnych;

e nie uzywac szorstkich gabek i/lub metalowych
druciakéw do czyszczenia urzadzenia lub jego
czesci sktadowych;

e nie my¢ czeéci sktadowych urzadzenia w zmy-
warce;



e nie suszy¢ czesci urzadzenia w zwyktym piekar-
niku lub kuchence mikrofalowej;

e nie zanurzac urzadzenia w wodzie;

e nie wystawiac urzadzenia na dziatanie pryskaja-
cej wody;

e czysci¢ wytacznie ciepta woda i $rodkiem dezyn-
fekujacym zawierajacym nadchloran sodu roz-
cienczony w wodzie, aby uzyskac aktywne steze-
nie chlorku po zakonczeniu pracy upewnic sie, ze
wszystkie pokrywy bezpieczenstwa i ostony, ktore
zostaty zdemontowane lub otwarte sa wtozone z
powrotem na miejsce i odpowiednio zamocowa-
ne.

Czyszczenie i dezynfekcja to czynnosci, ktére na-

lezy przeprowadzac z najwyzsza doktadnoscia i re-

gularnie, w celu zapewnienia jakosci dozowanych
napojéw oraz zgodnosci z obowiazujacymi norma-

mi higienicznymi.

Kazda mise nalezy czyscic i dezynfekowac w przy-
padku zmiany produktu co najmniej co 2 dni, a w
kazdym przypadku zgodnie z przepisami higie-
nicznymi obowiazujacymi w kraju eksploatacji.
Czynnosci te nalezy przeprowadzac czesciej, je-
zeli wymaga tego charakterystyka stosowanego
produktu; bardziej szczegotowe informacje moz-
na uzyskac

u dostawcy produktu.

Metalowe, plastikowe oraz gumowe materiaty
uzyte do wykonania czesci, w potaczeniu z odpo-
wiednim ksztattem utatwiaja czyszczenie, ale nie
zapobiegaja namnazaniu sie bakterii i plesni w
przypadku niedostatecznego czyszczenia.

1.1. Procedury mycia i dezynfekcji

Wykonujac czynnosci czyszczenia i dezynfekcji, na-

lezy postepowac zgodnie z ponizszym opisem:

e usunac resztki produktu z misy (patrz pkt. 1.2];

* wyja¢ mise z urzadzenia [patrz pkt. 1.3);

 wyjac¢ kurek z urzadzenia (patrz pkt. 1.4);

e wyczyscié¢ naczynie (patrz pkt. 1.5);

e rozmontowac kurek wczesniej wyjety z urzadze-
nia (patrz pkt. 1.6);

e umy¢ i zdezynfekowad czesci sktadowe urzadze-
nia (patrz pkt. 1.7);

* zamontowa¢ mise ponownie w urzadzeniu (patrz pkt.
1.8.1);

e uzy¢ mokrej szmatki i/lub delikatniej gabki za-
nurzonej w $rodku dezynfekujacym, aby oczyscic¢
ztacze kurka;

* zmontowa¢ ponownie kurek (patrz pkt. 1.8.2);

e zamontowa¢ kurek w urzadzeniu (patrz pkt. 1.8
3);

e wykona¢ procedure dezynfekcji wewnatrz urza-
dzenia (patrz pkt. 1.9);

e wyczyscic tacke ociekowa [patrz pkt. 1.10)

e wyczyéci¢ mise mokrg szmatka i/lub miekka
gabka (patrz pkt. 1.11).

e oproznic¢ zbiornik na wode (patrz pkt. 1.12);

e oczyscic¢ i usunac kamien ze zbiornika na wode
(patrz pkt. 1.13];
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1.2. Oproznianie misy

Przed czyszczeniem misy nalezy ja najpierw opréz-
ni¢ ze znajdujacego sie w niej produktu.

Przy wtaczonym urzadzeniu opréznic¢ ja z resztek
produktu znajdujacego sie w misie, uzywajac dZwi-
gni kurka.

Napetni¢ mise woda i ustawic¢ termostat na 50°C.
Uruchomic urzadzenie na co najmniej 15-20 minut;
wydtuzenie tego czasu spowoduje odtaczenie sie
ewentualnych resztek produktu, ktére mogty przy-
wrzec do $cianek misy.

Oprézni¢ cata zawartos$¢ misy za pomoca dzwigni
kurka.

Ostrzezenie: produkt dozowany z urzadzenia ma
bardzo wysoka temperature - ryzyko oparzenia.
Warning: the product dispensed from the machine
has a very high temperature; risk of scalding.

1.3. Demontaz misy

Ostrzezenie: przed zdemontowaniem misy nalezy
upewnic sie, ze wytacznik gtéwny jest w potozeniu
OFF oraz ze urzadzenie jest odtaczone od zasilania
sieciowego oraz ze dostatecznie ostygto

Zabrania sie demontowania misy, jezeli zawiera
produkt lub jakikolwiek ptyn

Demontowanie misy oraz jej czesci sktadowych ma
podstawowe znaczenie dla prawidtowego czysz-
czenia i dezynfekcji urzadzenia

Aby prawidtowo zdemontowac¢ mise, nalezy poste-
powac w nastepujacy sposob:
e zdjac pokrywe;

e przesuna¢ mieszadto w gore, aby je zdemonto-
wad, trzymajac je w linii prostej z drazkiem $rod-
kowym, dopdki otwér u dotu mieszadta nie wy-
réwna sie z trzpieniem obrotowym.



e odchyli¢ mieszadto i przesunac je w gore zgodnie
z ilustracja na rysunku, aby je catkowicie zde-
montowac.

e odblokowad¢ uchwyty mocujace misy, zgodnie z
ilustracja na rysunku, aby odczepi¢ mise od kor-
pusu urzadzenia.

e zwolni¢ mise z korpusu urzadzenia, podwaza-
jac ja dwoma palcami od czesci stalowej wirnika
mieszajacego (A) i chwytajac krawedz zewnetrz-
na misy pozostatymi palcami (B): Stopniowo cia-
gnac¢ mise z coraz wieksza sita, aby odtaczy¢ ja
od gniazda;

e trzymajac mise oburacz, przesunac ja w gore;

¢ jedna reka wysunac wirnik mieszajacy w goére,
chwytajac go za trzpief obrotowy;



e trzymajac mise oburacz, umiescic ja na ptaskiej
powierzchni; zdjac¢ uszczelke, przesuwajac ja w
gore w kierunku wskazanym strzatka.

1.4. Wyjmowanie kurka

Mocno nacisnij na trzonek (A], a nastepnie zdejmij kranik (B), uzywajac obu dtoni, w sposéb przedstawiony na

rysunku;

Aby zdemontowa¢ kurek, wykona¢ nastepujace

czynnosci:

e przesunac drazek w maksymalne potozenie do-
zowania;

e nacisng¢ przycisk (Al mocujacy kurek w urzadze-
niu, a nastepnie zdemontowac kurek (B) oburacz,
zgodnie z ilustracjami na rysunkach;

1.5. Mycie czesci grzewczej

Konieczne jest zdemontowanie wszystkich czesci

mocowanych do czesci grzewczej.

e Usunac wszelkie resztki produktu pozostate w
misie; patrz pkt. 1.2;

e Zdemontowac mise z urzadzenia; patrz pkt. 1.3;

e Zdemontowac kurek z urzadzenia; patrz pkt. 1.4;

e Oczyscic¢ cata powierzchnie czesci grzewczej wil-
gotna szmatka i/lub miekka gabka;

e Wyczys$¢ otwdr wylotowy taczacy pojemnik z kra-
nikiem za pomoca szczotki (poza zestawem), w
sposob przedstawiony na rysunku;



e Zamocowac kurek z powrotem;

e Wlac do czesci grzewczej troche wody;

e Za pomoca kurka spusci¢ wode z czesci grzew-
czej, aby usunaé ewentualne resztki produktu
znajdujace sie wewnatrz kanatu dozujacego.

1.6. Demontowanie kurka

Aby doktadniej wyczysci¢ kurek wewnatrz, nalezy

go zdemontowac w nastepujacy sposéb:

e Zdemontowac¢ korek, wykonujac czynnosci wy-
mienione w pkt. 1.4:

e Umiesci¢ kurek na czystej, ptaskiej powierzchni,
a nastepnie poluzowaé i wykreci¢ érube [A) mo-
cujaca dolna czesc urzadzenia i wysunac trzpien
(B) oraz odpowiednia sprezyne (C) z gniazda.

e Wysuna¢ catkowicie element (D) z pokretta (EJ,
a nastepnie pchna¢ dzwignie (F) od dotu w gore,
dopdki nie wysunie sie z prowadnicy trzpienia,
zgodnie z rysunkiem;

e Odkreci¢ pokretto (E), obracajac je w lewo, trzy-
majac jednoczesnie trzpien w miejscu;

e Wysuna¢ trzpien (G) i sprezyne (H) z korpusu kur-
ka (zespot trzpienia i uszczelki (1) wysunie sie ra-
zem z trzpieniem).

e Odtaczy¢ trzpien (G) od zespotu trzpienia i
uszczelki (1);



* Wymontowa¢ (przez pociagniecie trzpien (L] z
uszczelki (M)

1.7. Mycie i dezynfekcja czesci

Wszystkie wczeéniej rozmontowane czeéci (kurek,
mieszadto, wirnik mieszajacy, uszczelka i misa) na-
lezy doktadnie umyc i zdezynfekowac.

Aby poprawnie przeprowadzi¢ te procedure, nalezy wyko-

nac nastepujace czynnosci:

e Napetni¢ pojemnik ciepta woda o temperaturze
50-60°C) z detergentem;

e Umy¢ rozmontowane czeéci roztworem deter-
gentu;

e Sptukac ciepta woda;

e Czysci¢ tylko ciepta woda ze Srodkiem dezynfekuja-
cym zawierajacym nadchloran sodu rozcienczony w
wodzie, aby uzyskac chlorek o stezeniu 0,02%.

e Zanurzy¢ rozmontowane elementy w roztworze
dezynfekujacym na ok. 30 minut;

e Optukac czysta woda;

e Wyczysci¢ pokrywe misy (patrz pkt. 1.11)

e Umiesci¢ czesci na czystej powierzchni i wysu-
szyc.

1.8. Montowanie umytych czesci

Wszystkie umyte i zdezynfekowane czesci nalezy ostroznie zmontowac ponownie, a nastepnie zamocowac
w urzadzeniu, postepujac zgodnie z odpowiednimi krokami.

1.8.1. Sktadanie misy

Ostrzezenie: nalezy upewnic sie, ze uszczelka jest

prawidtowo zamontowana.

e Prawidtowo zamontowana uszczelke; tutaj
uszczelka idealnie przylega do krawedzi misy.

e Nieprawidtowo zamontowana uszczelke; tu-
taj uszczelka nie przylega idealnie do krawedzi
misy..

® Zwilzywszy uszczelke woda, zamocowa¢ mise
ponownie na miejscu, solidnie dociskajac ja w
dot

NIE UZYWAC SMARU ANI WAZELINY.
Ostrzezenie: nalezy upewnic sie, ze misa jest pra-
widtowo zamocowana w urzadzeniu; nieprawi-
dtowo zamocowana misa spowoduje wyciekanie
produktu; ryzyko oparzenia



¢ Prawidtowo zamontowana mise; tutaj misa ideal-
nie przylega do krawedzi urzadzenia.

e Nieprawidtowo zamontowana mise; tutaj misa
nie przylega idealnie do krawedzi urzadzenia.

e Zamocowac mise do korpusu urzadzenia za po-
moca odpowiednich zaczepdw, zgodnie z rysun-
kiem;

e Wtozyc¢ wirnik mieszajacy do gniazda; .
PL

* Wtozy¢ mieszadto do gniazda wykonujac czynno-
Sci opisane w pkt. 1.3 w odwrotnej kolejnosci.

1.8.2. Sktadanie misy
Aby ztozy¢ kranik, wykonaj w odwrotnej kolejnosci
pokazane wczeéniej kroki jego demontazu.
Aby zamocowa¢ dzwignie (F), wypchnaé trzpien (F)
ze $rodka tak aby wysunety sie prowadnice; na-
stepnie wsuna¢ dzwignie (F) i powoli zwolnié trz-
pien (D).

. @



1.8.3. Montaz kurka

Aby poprawnie zamocowa¢ kurek z powrotem na

miejscu, nalezy wykonac nastepujace czynnosci;

e przytrzymac przycisk, upewniajac sie, ze trzpien
jest catkowicie wysuniety;

e wsunac kurek do gniazda i pchnaé, aby przycisk
powrdcit do pozycji wyjsciowe;.

1.9. Dezynfekcja urzadzenia od wewnatrz

Uwaga: regulator temperatury (7) musi by¢ wyta-
czony (OFF).

Wykona¢ nastepujace czynnosci:

* przygotowac roztwdr dezynfekujacy [patrz pkt. 1.7)
e napetni¢ mise roztworem dezynfekujacym;

e pozostawic¢ roztwér na 30 minut;

e oprézni¢ mise z roztworu dezynfekujacego;
Nastepnie doktadnie optukac mise oraz powierzch-
nie wewnetrzne, aby usunac wszelkie pozostatosci
roztworu dezynfekujacego.

1.10. Czyszczenie tacki ociekowej

Tacke ociekowa nalezy codziennie oprézniac i my¢.
Uwaga: tacke nalezy oprézniac i myc¢ za kazdym ra-
zem, gdy czerwony ptywak zamocowany w kratce
uniesie sie; ma to na celu zapobieganie wyciekaniu
ptynu.

Podnies¢ tacke z kratka i wyciagnaé na zewnatrz,
aby wymontowac ja z gniazda.

e Umyc tacke i kratke osobno ciepta woda;

e Osuszy¢ wszystkie czesci;

e Umiesci¢ kratke z powrotem na tacce;

e Zamontowac tacke z powrotem na miejscu i doci-
snaé, aby zamocowac ja w urzadzeniu.

1.11. Czyszczenie pokrywki misy

e Zdjac¢ pokrywe misy z urzadzenia;

e Wyczysci¢ powierzchnie wilgotng szmatka i/lub
miekka gabka zanurzona w $rodku dezynfekuja-
cym.

e Optukac doktadnie czysta woda.



1.12. Oproznianie zbiornika do podgrzewania wody

Uwaga: podczas oprézniania zbiornika (12) urza-
dzenie musi by¢ odtaczone od pradu.

Ostrzezenie! Zbiornik do podgrzewania wody
moze zosta¢ oprozniony jedynie, gdy pojemnik
jest pusty i urzadzenie catkowicie wystygto.

Nigdy nie wykorzystuj wody wylanej ze zbiornika
w celach spozywczych.

W celu oprdznienia zbiornika postepuj zgodnie z

nastepujaca instrukcja:

o Odtacz wtyczke z gniazdka;

* Wyjmij tacke ociekowa, zgodnie z opisem w punk-
cie 1.8:

e Zdejmij pokrywe zbiornika do podgrzewania wody
(1.

e Ustaw urzadzenie na ptaskiej powierzchni, ze
zbiornikiem (12) skierowanym w strone ze-
wnetrznej krawedzi powierzchni, na ktérej usta-
wione zostato urzadzenie.;

e Ustaw naczynie (B) o pojemnosci wiekszej niz 3
litry pod zakretka zaworu upustowego (XJ;

e Uzyj monety lub klucza imbusowego, by odkrecic¢
zakretke zaworu upustowego (X). Mozesz réwniez
odkreci¢ zakretke przy pomocy pokrywy zbiornika
do podgrzewania wody;

. écia,gnij zakretke zaworu upustowego jednym sil-
nym ruchem i zaczekaj, az zbiornik do podgrze-
wania wody zostanie catkowicie oprézniony.

1.13. Czyszczenie i usuwanie kamienia ze zbiornika na wode

Zbiornik na wode wymaga regularnego usuwania
kamienia; zaleca sie wykonywanie tej czynnosci co
najmniej raz na 3 miesiace.

e Wykonac¢ nastepujace czynnosci w celu spusz-
czenia wody ze zbiornika; patrz pkt. 1.12;

e Wtozyc i zamocowac korek spustowy zbiornika;

e Napetnic zbiornik woda ze $rodkiem do usuwania
kamienia przeznaczonym do ekspresow do kawy
[postepowac zgodnie z instrukcjami producenta
$rodka do usuwania kamienia);

e Wtozy¢ i zamocowac korek spustowy zbiornika na
wode;

e Napetnic¢ zbiornik woda ze $rodkiem do usuwa-
nia kamienia z ekspreséw do kawy (postepowac
zgodnie z instrukcjami producenta $rodkal;

e Pozostawic roztwor na czas wskazany w instruk-
cji rodka;

e Opréznic¢ zbiornik z roztworu, zgodnie z opisem
w pkt. 1.12.

e Przeptukad zbiornik duza iloscia wody, napetnia-
jac go i oprézniajac; patrz pkt. Uruchomienie i
1.12.



1.14. Resetowanie czujnika temperatury

Uwaga: Urzadzenie wyposazone jest w przycisk
RESET do czujnika temperatury w podgrzewaczu.
Ostrzezenie: po wytaczeniu urzadzenia przez czuj-
nik temperatury, konieczne bedzie przelanie cze-
kolady z pojemnika i wyczyszczenie wszystkich
elementéw urzadzenia przed jego ponownym uru-
chomieniem.

Ostrzezenie: przed zresetowaniem czujnika tem-
peratury, wytacz urzadzenie za pomoca odpowied-
niego wytacznika i odtacz od zrddta zasilania, a na-
stepnie zaczekaj, az catkowicie ostygnie.

Uzyj odpowiedniego narzedzia (poza zestawem], by
odkrecic i wyjac srube zabezpieczajaca:

Naciénij przycisk znajdujacy sie wewnatrz urzadze-
nia, by je zresetowac.

1.15. Konserwacja okresowa

Wykwalifikowany technik musi przeprowadzac
okresowy przeglad urzadzenia (co najmniej raz w
roku). Ten przeglad okresowy ma na celu spraw-
dzenie, czy wszystkie zainstalowane czesci oraz
samo urzadzenie zachowuja wysoki poziom bez-
pieczenstwa.

Wszelkie zuzyte czesci nalezy wymieniaé na orygi-
nalne czesci zamienne.

Zabrania sie eksploatacji urzadzenia, nawet jezeli
tylko jeden element jest uszkodzony lub zuzyty. Za-
brania sie przeprowadzania konserwacji okresowe]
przez uzytkownika.



Rozwiazywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie
nagrzewa sie

Brak zasilania

Upewnic sie, ze urzadzenie jest poprawnie podtaczone

Wtacznik gtowny (6] jest w pozycji
OFF

Przetacz wtacznik gtéwny w pozycje ON

Uruchomiony czujnik temperatury

Zresetuj czujnik temperatury zgodnie z instrukcja z punk-
tu6.1.

Regulator temperatury (7) ustawiony
na0°C

Ustaw regulator (7) na wymagana temperature

Mieszadto nie
obraca sie

Brak zasilania

Upewnic sie, ze urzadzenie jest poprawnie podtaczone

Wat napedowy nie zostat poprawnie
zamontowany

Zdjac¢ wat i zatozy¢ go ponownie zgodnie z pkt.n 1.8.

Usterka silnika

Skontaktowac sie z serwisem

Wtacznik gtowny (6] jest w pozycji
OFF

Nacisnac¢ wtacznik

Kurek przecieka

Nieprawidtowy montaz kurka

Oproznic¢ urzadzenie i zamontowac kurek zgodnie z pkt.
1,4.

Wylot i uszczelka sa zabrudzone

Oproznic urzadzenie i doktadnie wyczyscic caty kurek;
zamontowac go ponownie zgodnie z pkt. 1.4.

Wymagana wymiana uszczelkig

Skontaktowac sie z serwisem i/lub sprzedawca
urzadzenia

Woda wycieka
ze zbiornika
wskazujacego
poziom wody

Zbyt wysoka temperatura

Obnizy¢ temperature

Wymagana wymiana uszczelki
przewodu

Skontaktowac sie z serwisem

Poziom wody przekracza poziom
MAX przy temperaturze pokojowej
urzadzenia

Odczekac az urzadzenie ostygnie i oproznic bojlera do
momentu osiagniecia wskazanego poziomu

Produkt wycieka

Nieprawidtowo zatozona misa

Oproznic urzadzenie, zdja¢ mise i zamocowac ja

spod dna ponownie zgodnie z pkt. 1.3.

przezroczystej - - — -

misy Wymagana wymiana uszczelki Skontaktowac sie z serwisem

Urzadzenie Uruchomiony czujnik temperatury Odtacz wtyczke z gniazdka i pozostaw urzadzenie do
wytacza sie catkowitego ostygniecia. Nastepnie zresetuj czujnik

temperatury zgodnie z punktem 1.14.

Jesliurzadzenie dziata nieprawidtowo z przyczyn innych niz wskazane w tabeli albo jesli podane rozwiazania nie
usuwaja problemu, wezwac serwisanta.



Ponizej podano dane techniczne oraz charakterystyke

Model 274125 274149
Wymiary urzadzenia P: 410mm x L: 280mm x A: 460mm | P: 410mm x L: 280mm x A: 580mm
Waga [pusty pojemnik] 73kg 8kg

Maksymalna moc wejéciowa

1006 W

Napiecie robocze

220-240V~ 50Hz

Temperatura robocza otoczenia

Min. 10°C (50°F), Max. 32°C (89.6°F)

Liczba mis

Pojemnos¢ misy

5 Liters

10 Liters

Poziom hatasu

<< 70dB

Klasa

Ustawienie pokretta regulacji tem-
peratury.

65°Ct085°C

Remarks: Technical data is subjected to change without prior notification.

Podstawowy schemat elektryczny
Napiecie zasilania: 220-240V~

Itern Opis

p wtacznik gtowny

Ts czujnik temperatury
M silnik mieszadta

Tr requlator temperatury
R grzatka




Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposob lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepisow prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialnos¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostac
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpadéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucac do zwyktych pojemni-
kow na odpady.

z

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposob niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtdrnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.



@

Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil Hendi. Lisez attentivement ce manuel, en accordant une attention
particuliére aux régles de sécurité décrites ci-dessous, avant d’installer et d’utiliser cet appareil pour la
premiére fois.

Réglement sur la sécurité

o Cet appareil est destiné pour des buffets et a un usage domestique

o N'utilisez 'appareil qu'aux fins prévues pour lesquelles il a été concu comme décrit dans
le présent manuel.

o L efabricant n’est pas responsable des dommages causés par un mauvais fonctionnement
et une mauvaise utilisation.

o Gardez lappareil et la prise électrique a Uécart de ['eau et des autres liquides. Dans le
cas ou l'appareil tombe dans ['eau, retirez immédiatement la prise d'alimentation de la
prise. N'utilisez pas appliance tant qu'elle n'a pas été vérifiée par un technicien certifié
Sivous ne respectez pas ces instructions, vous risquez de mettre la vie en danger.

o N'essayez jamais d'ouvrir le boitier de l'appareil par vous-méme.

¢ N'insérez pas d'objets dans le boitier de lappareil.

* Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

Danger de choc électrique! N'essayez pas de réparer l'appareil par vous-méme, les
réparations doivent étre effectuées uniquement par du personnel qualifié.

o N'utilisez jamais un appareil endommagé! Lorsqu'il est endommagé, débranchez
lappareil de la prise et contactez le détaillant.

o Avertissement! Ne pas immerger les parties électriques de l'appareil dans de l'eau ou
d'autres liquides.

* Ne tenez jamais appareil sous l'eau courante

o Vérifiez requlierement la prise d'alimentation et le cordon pour tout dommage. Lorsqu'l
est endommagé, il doit étre remplacé par un agent de service ou une personne qualifiée
de la méme maniere afin d'éviter un danger ou une blessure.

* Assurez-vous que le cordon n'entre pas en contact avec des objets tranchants ou chauds
et maintenez-le a écart du feu ouvert. Ne tirez jamais le cordon d'alimentation pour le
débrancher de la prise, tirez toujours la prise a la place.

» Assurez-vous que le cordon d'alimentation et/ou le rallonge ne présentent pas de risque
de déclenchement.

* Ne laissez jamais appliance sans surveillance pendant L'utilisation

o Avertissement! Tant que la prise est dans la prise, [appliance est connectée a la source
d'alimentation.

o Eteignez appliance avant de le débrancher de la prise

* Connectez la prise d'alimentation a une prise électrique facilement accessible afin quen
cas d'urgence l'appareil puisse étre débranché immédiatement.

* Ne portez jamais appareil par le cordon.

o N'utilisez pas de périphériques supplémentaires qui ne sont pas fournis avec la solution

matérielle-logicielle.
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¢ Connectez uniquement lappareil a une prise électrique dont la tension et la fréquence sont
indiquées sur l'étiquette de l'appareil.

o N'utilisez jamais d'accessoires autres que ceux recommandés par le fabricant. Le fait de
ne pas le faire pourrait présenter un risque pour la sécurité de lutilisateur et pourrait
endommager l'appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessoires d'origine.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant des capacités phy5|ques
sensorielles ou mentales réduites, ou par des personnes qui ont un manque d'expérience
et de connaissances.

¢ Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.

* Gardez 'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants.

o ATTENTION: éteignez TOUJOURS lappareil et débranchez de la prise d'alimentation
avant le nettoyage, lentretien ou le stockage.

Reglement spécial sur la sécurité

o Cet appareil convient uniquement pour chauffer de chocolat et de préparer du chocolat
chaud sur des buffets et pour une utilisation domestique. Lappareil NE CONVIENT PAS
pour chauffer d'autres liquides ou de ['eau bouillante.

o 'appareil doit étre utilisé par le personnel qualifié, par exemple le personnel de cuisine
ou travaillant au bar.

o Utilisez l'appareil uniquement conformément aux instructions.

¢ Laissez au moins 25 cm d'espace autour et au-dessus de l'appareil afin d'assurer une
ventilation adéquate.

* Replissez le réservoir de chauffage de leau (12) avec de leau fraiche et froide. Versez
leau lentement jusqu'a atteindre le niveau maximum d'eau [mention « MAX ») sur le
réservoir de chauffage de ['eau.

* Attention ! N'utilisez jamais lappareil sans leau dans le réservoir [12) parce que cela
pourrait endommager appareil de chauffage.

* Attention ! Ne remplissez jamais le récipient (2) en dépassant le niveau maximal (marqué
sur le récipient : «-MAX LEVEL-« .

* Attention ! Ne retirez pas le couvercle du réservoir (1) pendant le fonctionnement de
lappareil. Apres louverture, la vapeur chaude sortira de l'appareil. Il existe un risque de
brllure.

0@ Risque de brilure ! Ne touchez pas le récipient pendant le fonctionnement de
lappareil.

¢ Tenez a [écart des surfaces chaudes et des flammes nues. Placez appareil sur une
surface plate, stable, propre seche est résistant a la chaleur.

o Lavez et sechez l'appareil et les accessoires avant de connecter lappareil a lalimentation.

o Avant de nettoyer et de ranger lappareil laissez-le refroidir hors de la portée des enfants.

* Ne déplacez pas lappareil pendant le fonctionnement s'il y a du chocolat chaud a
lintérieur.

o Attention ! Pour éviter d'endommager l'appareil ou lorsque vous le soulevez ou déplacez,
saisissez 'appareil du fond.

" @



Destination de Uappareil

e Cet appareil est destiné pour des buffets et a un
usage domestique.

e Cet appareil est concu uniquement pour chauf-
fer de chocolat et de faire de chocolat chaud. Ne
convient pas pour d'autres aliments. Lutilisation
de lappareil a d'autres fins peut entrainer des
dommages ou des blessures.

e Lutilisation de lappareil a dautres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
incorrecte de l'appareil.

Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé dans la classe de protec-
tion | et doit étre raccordé a un sol de protection. La
mise a la terre réduit le risque de choc électrique
en fournissant un fil d'évacuation pour le courant
électrique. Cet appareil est équipé d'un cordon

d'alimentation muni d'un fil de mise a la terre et
d'une prise mise a la terre. La fiche doit étre bran-
chée sur une prise correctement installée et mise
alaterre.

Description de la machine
Utilisation de la machine

La machine professionnelle que vous venez d'acheter est concue pour la production de chocolats chauds.

Principaux composants
Les principaux composants de la machine sont:

. Couvercle du réservoir

. Récipient (5 | - appareil n® 274125, 10 L - appareil
n° 274149)

3. Rotor de mélange

4. Prises du bol x 2

5. Corps de l'appareil

6

7

8

N

. Interrupteur principal
. Régulateur de température (°C)
. Pieds
9. Agitateur
10. Fond du récipient
11. Couvercle du réservoir de chauffage de 'eau
12. Réservoir de chauffage de l'eau
13. Distributeur (robinet)
14. Indicateur du niveau maximal de ['égouttoir
15. Grille de 'égouttoir
16. Egouttoir
17. Bouchon de vidange du réservoir de chauffage
de leau



Fonctionnement
Mise en service

Pour mettre l'appareil en service, suivez les ins-
tructions suivantes :

Assurez-vous que linterrupteur principal (6] est
dans la position OFF ;

Enlevez le couvercle du récipient d’eau (1)

Versez de Ueau dans le réservoir [12] en utilisant le
récipient avec le marquage du niveau d’eau jusqu’a
ce que l'eau atteigne le niveau maximal indiqué sur
le récipient .- MAX-".

Attention : versez lentement de Ueau dans le ré-
servoir de chauffage de l'eau et contrélez toutes
les quelques secondes si lappareil n’a pas atteint
le niveau maximal et si le récipient est stable.
Lors de la premiére utilisation de 'appareil rem-
plissez totalement le récipient, donc versez envi-
ron 3,5l d’eau.

Soulevez le couvercle (1) et versez le chocolat dans le
récipient (2).

e Ne remplissez jamais le récipient (2] en dépas-
sant le niveau maximal (marqué sur le récipient :
« -MAX LEVEL- «.

e Aprés avoir versé le chocolat dans le récipient,
mettez de nouveau le couvercle.

e Ensuite branchez la fiche a une prise électrique
appropriée.

e Appuyez sur linterrupteur principal (6) pour dé-
marrer lappareil ; le mélange du chocolat est
démarré :

Le voyant vert allumé : lappareil est mis en
marche
Le voyant vert est éteint : lappareil est arrété.

* Réglez la température en utilisant le régulateur

(7) pour chauffer le chocolat dans le récipient (2).

Attention : L'appareil est équipé d'un bouton de
REMISE A ZERO pour le capteur de température
sur le distributeur. Si le capteur de température
arréte lappareil, appuyez sur la REMISE A ZERO
pour le redémarrer (voir la section 1.14).



Pour obtenir un chocolat chaud

Fig. 1

Attention ! Le chocolat qui est distribué de l'appa-
reil est trés chaude ; il y a un risque de brdlure.
Pour distribuer du chocolat chaud, suivez les ins-
tructions suivantes :

Il est recommandé de tenir un levier dans une po-

sition déviée au maximum pour faciliter la distri-

bution du liquide a une vitesse appropriée.

Placez une tasse sous le robinet :

« Utilisez le levier sur le robinet (la distribution du
chocolat commence aprés avoir poussé ou tiré le
levier) jusqu'a ce que la tasse soit remplie d'une
quantité de chocolat appropriée :

e Relachez lentement le levier sur le robinet
jusqu’a ce qu’il revienne a la position initiale (ro-
binet fermé).

¢ Si le chocolat chaud est versé trop lentement,
il est recommandé de pencher le levier ; pour
éliminer le blocage dans le distributeur, tirez ou
poussez plusieurs fois le levier sans arréter l'ap-

pareil (voir : la fig. 1).
Attention ! Le risque de brilure ! Pendant
le fonctionnement de U'appareil ne touchez pas le
couvercle du récipient (1) ou le récipient (2) parce
qu’ils sont tres chauds. Soulevez toujours le cou-
vercle du récipient (1) en le tenant par sa poignée.

Nettoyage et entretien

Le nettoyage et lentretien de la machine doivent
étre effectués avec linterrupteur général en posi-
tion -OFF- et avec la fiche débranchée de la prise
de courant.

Attention: chaque fois que L'on remplit le récipient
avec du produit (produit alimentaire ou produit dé-
sinfectant), vérifier que la tige agitateur soit pré-
sente.

Attention: avant d’effectuer le nettoyage, laissez la
machine se refroidir suffisamment.

Attention: il est rigoureusement interdit d'utiliser
des éponges abrasives et/ou metalhques pour le
nettoyage de la machine et de ses composants;
utiliser exclusivement un chiffon humide et/ou une
éponge non abrasive pour effectuer ces opérations.

quO

Attention: employer le goupillon fourni en dotation
uniquement pour nettoyer le canal de liaison entre
la cuve et le robinet (voir paragraphe 7.5 figure 25)
et ne pas l'utiliser pour les autres composants.

Avant d'effectuer toute activité de nettoyage et
d’entretien de La machine, il faut mettre les pro-
tections personnelles (gants, Lunettes, etc.) Pré-
vues par les normes de sécurité en vigueur Dans le
pays d'utilisation de la machine.

Pour effectuer les opérations de Nettoyage et

d’Entretien, suivre les indications suivants:

e Mettre des gants de protection pour la prévention
des accidents

e Ne pas utiliser pas de solvants, ni de matériaux
inflammables;

¢ Ne pas utiliser d'éponges abrasives et/ou en mé-
tal pour nettoyer la machine et ses composants;



¢ Ne pas jeter les liquides dans la nature;

¢ Ne pas laver les composants de la machine dans
un lave-vaisselle;

e Ne pas secher les piéces de la machine dans un
four conventionnel et/ou a micro-ondes;

¢ Ne pas immerger la machine dans l'eau;

¢ Ne pas laver la machine avec un tuyau d'arro-
sage;

e Pour le nettoyage utiliser exclusivement de l'eau
tiede et un produit désinfectant a base de hy-
pochlorite de sodium dilué dans de l'eau pour ob-
tenir une concentration de chlore actif de 0,02%;

e Le nettoyage et lentretien terminé, rétablir et
fixer correctement toutes les protections et les
protecteurs déposés ou ouverts.

Le nettoyage et la stérilisation sont des opérations
qui doivent étre exécutées avec un maximum d’at-
tention pour garantir la qualité de la production et
conformément aux normes hygiéniques.

Le nettoyage et la stérilisation de tous les ré-
servoirs pour un changement de produit doivent
étre effectués au moins tous les 2 (deux) jours
et conformément aux normes hygiéniques en vi-
gueur dans le pays d’utilisation. Ces opérations
doivent étre effectuées plus fréquemment si les
caractéristiques du produit utilisé U'exigent; pour
plus de détails, contactez le fournisseur du pro-
duit.

Les matériaux métalliques, les matiéres plas-
tiques, les caoutchoucs utilisés dans la fabri-
cation de ces parties et leur forme particuliere
facilitent le nettoyage, mais n"empéchent pas la
formation de bactéries et de moisissures en cas
de nettoyage insuffisant.

1.1. Procédure de nettoyage et de Désinfection
Lors des opérations de Nettoyage et de Désinfec-
tion, appliquer les régles suivantes:

e vider le récipient de son produit, (voir paragraphe

1.2);

e extraire le récipient de la machine, [voir paragraphe
13);

e retirer le robinet de la machine, (voir paragraphe
1.4);

e nettoyer le réservoir, (voir paragraphe 1.5);

e Démonter le robinet précédemment retiré de la
machine, (voir paragraphe 1.6);

o effectuer le lavage et la désinfection des compo-
sants de la machine, (voir paragraphe 1.7);

e remonter le récipient sur la machine, (voir para-
graphe 1.8.1];

nettoyer a l'aide d'un chiffon humide et/ou d'une
éponge non abrasive et imbibée de produit désin-
fectant le raccord du robinet;

réassembler le robinet, [voir paragraphe 1.8.2);
monter le robinet sur la machine, (voir para-
graphe 1.8 3);

désinfecter la partie interne, [voir paragraphe
1.9);

nettoyer la cuve de récupération des gouttes,
(voir paragraphe 1.10)

nettoyer couvercle récipient a l'aide d'un chiffon
humide, (voir paragraphe 1.11).

vider la chaudiére, (voir paragraphe 1.12);
effectuer le nettoyage et la décalcification de la
chaudiére, (voir paragraphe 1.13);



1.2. Vider le récipient

Avant de procéder au nettoyage du récipient, il est
nécessaire de le vider du produit.

Avec la machine allumée, vider le produit contenu
dans le récipient, en agissant sur le levier du robinet.

Remplir le récipient d'eau et positionner le ther-
mostat a 50°C (122°F); faire fonctionner lappareil
pendant 15/20 minutes au minimum; en augmen-
tant ce temps, tous les résidus attachés aux parois
du récipient se détachent.

Vider entierement le contenu du récipient en agis-
sant sur le levier du robinet.

Attention: le produit est distribué a une tempéra-
ture élevée; risque de brilures.

1.3. Démonter le récipient

Attention: avant de procéder au démontage du réci-
pient, vérifler que linterrupteur général soit éteint,
que la fiche soit débranchée de la prise de courant
et que la machine se soit suffisamment refroidie.
ILest interdit de démonter le récipient si il contient

du produit ou tout autre liquide.

Le démontage du récipient et de ses composants
est fondallmental pour le nettoyage correct et la
désinfection de la machine.

Pour démonter correctement un récipient, procé-
der comme suit:
e retirer le couvercle.

e extraire l'agitateur en le maintenant en axe avec
la tige centrale jusqu’a louverture inférieure de
l'agitateur sur le tourillon de rotation;



e incliner et extraire l'agitateur vers le haut, comme
indiqué en figure, pour U'enlevement total;

e décrocher les poignées d'enclenchement du ré-
cipient, comme illustré en figure, pour libérer ce
dernier du corps machine;

e libérer le récipient du corps machine en appuyant
avec 2 doigts sur la partie fixe en acier de la tige
de rotation de lagitateur (A et avec les autres
doigts sur le bord externe du récipient (B). Aug-
menter graduellement la traction jusqu’a ce que
le récipient se libere de son siége;

e extraire le récipient vers le haut a l'aide des deux
mains;

e extraire 'arbre agitateur vers le haut, a l'aide des
deux mains, en saisissant par le tourillon de ro-
tation;



e positionner le récipient sur une surface plate et
utiliser les deux mains pour enlever le joint en le
faisant glisser vers le haut, comme indiqué par
la fleche.

1.4. Démonter le robine

Il est interdit de démonter le robinet si le récipient contient du produit ou autre liquida.

Pour démonter le robinet, procéder comme suit:
e Placer la tige en position d'extraction maximum;

» Appuyez fortement sur Uarbre (A) ensuite retirez
le robinet (B) en utilisant les deux mains, d'une
maniere illustrée sur la figure ;

1.5. Nettoyage réservoir

Il est nécessaire d'enlever tous les composants qui

sont assemblés sur le réservoir.

e vider le récipient des résidus de produit, voir pa-
ragraphe 1.2;

e démonter le récipient de la machine, voir para-
graphe 1.3;

e démonter le robinet de la machine, voir para-
graphe 1.4;

e nettoyer toute la surface du réservoir a l'aide d'un
chiffon humide et/ou d'une éponge non abrasive;

e Nettoyez le trou de sortie raccordant le récipient
avec le robinet, en utilisant la brosse (non in-
cluse, d'une maniére illustrée sur la figure ;



e remonter le robinet.

e verser un peu d'eau a lintérieur du réservoir;

o faire sortir toute l'eau du réservoir a travers le
robinet, de facon a éliminer méme les moindres
résidus de produit qui sont éventuellement res-
tés a lintérieur du canal de distribution:L.

1.6. Démonter le robinet

Pour un nettoyage plus en profondeur de la partie

interne du robinet, démontezle comme suit:

e extraire le robinet, en procédant selon les ins-
tructions reportées au paragraphe “1.4. - Dé-
montage robinet”.

e positionner le robinet sur une surface plate et
propre, puis dévisser et retirer la vis (A] de fixage
du poussoir a la machine en retirant le goujon (B)
de son siége avec son ressort (C).

e tirer entierement la tige (D) du pommeau (E)
tout en poussant le levier (F) du bas vers le haut,
jusqu’a ce qu'il sorte des glassieres du tourillon,
comme illustré en figure;

e dévisser le pommeau (E] en le tournan vers la
droite, et en bloquant latige;

e extraire la tige (G) et el ressort (H) du corps du
robinet (l'ensemble arbre/joint (I] sortiront avec
la tige);

e extraire la tige (G) de lensemble arbre/joint (1);



e démonter (en le tirant] le bout (L) de la garniture
(M).

1.7. Lavage et désinfection des composants

Tous les composants précédemment démontés
{robinet, agitateur, tige agitateur, joint et récipient)
doivent étre soigneusement nettoyés et désinfec-
tés.

Pour effectuer correctement ces opérations, procédez

comme suit:

e remplir un récipient avec du détergent et de l'eau
chaude a 50-60°C (122-140°F);

e laver les composants démontés avec cette solu-
tion savonneuse rincer a l'eau chaude;

e pour le nettoyage utiliser exclusivement de l'eau

tiede et un produit désinfectant a base de hy-
pochlorite de sodium dilué dans de l'eau pour ob-
tenir une concentration de chlore actif de 0,02%;

e plonger les matériaux démontés dans la solution
désinfectante;

e laisser les composants dans la solution désinfec-
tante pendant environ 30 min;

e rincez avec de l'eau propre;

e effectuer le nettoyage du couvercle récipient {voir
paragraphe 7.11J;

e poser les composants sur une table propre et
séchez-les..

1.8. Assembler les composants lavés

Tous les composants lavés et désinfectés doivent étre réassemblés avec soin puis remontés sur la machine,

en suivant les procédures correspondantes.

1.8.1. Assembler le récipient

Attention: vérifier le montage correct du joint; un

montage erroné du joint provoque des fuites de

produit; risque de brllures!

e unjoint correctement installé; dans ce cas le joint
adhere uniformément au bord du réservoir.

e unjoint qui n'est pas correctement installé; dans
ce cas, le joint N'adhere PAS parfaitement au
bord du réservoir.

e remonter le récipient dans son logement, en
poussant avec force vers le bas, aprés avoir hu-
midifié le joint d"étanchéité avec de leau;

NE PAS UTILISER DE GRAISSE OU DE VASELINE
Attention: vérifier le montage correct du récipient
sur la machine; un montage erroné du récipient
provoque des fuites de produit; risque de bri-
lures!



e un récipient correctement installé; dans ce cas,
le récipient adhere uniformément au bord de la
machine.

e un récipient qui n'est pas correctement installé;
dans ce cas, le récipient N'adhére PAS parfaite-
ment au bord de la machine.

o fixer le récipient sur le corps de la machine a
l'aide des poignées d'enclenchement, comme
illustré en figure;

e introduire l'arbre agitateur dans son siege; ﬂ

e introduire l'agitateur dans son siege, en procé-
dant dans le sens inverse par rapport aux décrit
au paragraphe 1.3.

1.8.2.Assembler le robinet

Pour réassembler le robinet, effectuez les opéra-
tions de démontage illustrées précédemment en
sens inverse.

Pour le montage du levier (F], poussez la tige (D)
de lintérieur pour faire sortir les guides; ensuite,
introduisez le levier (F) et reldchez lentement la

tige (D).
. @



1.8.3. Monter le robinet

Pour remonter correctement le robinet, procédez

comme suit:

e maintenir le poussoir appuyé en vérifiant que la
tige soit entierement extraite;

e introduire le robinet dans le logement prévu a cet
effet en poussant jusqu'a ce que le bouton re-
prenne sa position initiale

1.9. Stériliser la partie inter

Warning the temperature regulator (7) must be set

to -OFF-

Procéder comme suit:

e préparer la solution désinfectante (voir para-
graphe 1.7)

e remplir le récipient de solution désinfectante;

e laisser agir la solution pendant environ 30 min;

e vider le récipient de la solution désinfectante;

e rincer le récipient et la partie interne pour élimi-
ner les résidus de produit stérilisant.

1.10. Nettoyer la cuvette d’écoulement

Une fois par jour, videz et nettoyez la cuvette
d'écoulement.

Note: la cuvette doit étre vidée et nettoyée chaque
fois que le flotteur rouge installé dans la grille se
souléve; cela pour éviter la sortie du liquide.
soulever la cuvette avec la grille et U'extraire de son
siege en la tirant vers Uextérieur;

e laver la cuvette et la grille séparément avec de
leau tiede.

e sécher tous les composants.

e replacer la grille au-dessus de la cuvette.

e placer le tube de purge dans la fente prévue a
cet effet.

e reposer la cuvette dans son logement et appuyez
vers le bas pour lencastrer dans le corps ma-
chine.

1.11. Nettoyage couvercle récipient

* Retirer le couvercle cuve de la machine;

e Nettoyer la surface a l'aide d'un chiffon humide
et/ou d'une éponge non abrasive imbibée de dé-
sinfectant.

e Rincer abondammenl avec de l'eau.



1.12. Vider la chaudiére

Attention : de la vidange du réservoir (12) lappa-
reil doit étre débranché de lalimentation élec-
trique.

Attention ! Le réservoir de chauffage de l'eau peut
étre vidé a condition que le récipient soit vide et
lappareil ait complétement refroidi.

N’utilisez jamais de l'eau versé de l'appareil pour
la consommer.

Pour vider le réservoir suivez les instructions sui-

vantes

e Débranchez la fiche de la prise électrique ;

 Retirez 'égouttoir conformément a la description
dans la section 1.8 ;

e Retirer le couvercle du réservoir de chauffage de
leau (11);

¢ Placez l'appareil sur une surface plate avec le
réservoir (12) dirigé vers le bord extérieur de la
surface sur laquelle l'appareil est placé ;

e Placez un récipient (B) ayant une capacité supé-
rieure a 3 litres, sous la soupape de la soupape
de vidange (X) ;

o Utilisez une piece de monnaie ou une clé Allen
pour dévisser le capuchon de la soupape de vi-
dange (X]. Vous pouvez également dévisser le ca-
puchon en utilisant le couvercle du réservoir de
chauffage de l'eau ;

e Retirez le capuchon.de la soupape de vidange
d’'un mouvement fort et attendez a ce que le ré-
servoir de chauffage de l'eau soit complétement
vide.

1.13. Nettoyage et décalcification chaudiére

La décalcification de la chaudiere doit étre effec-

tuée périodiquement; il est conseillé de Ueffectuer

au moins une fois tous les 3 mois.

e effectuer la procédure de vidange de la chau-
diére, voir paragraphe 1.12;

e introduire et fixer le bouchon de vidange eau
chaudiere;

e introduire de l'eau avec de la solution désinfec-
tante pour machines a café (suivre les instruc-
tions reportées sur la boite du décalcifiant];

e laisser agir la solution pendant le temps indiqué
dans les instructions de la solution;

e effectuer la vidange de la solution a lintérieur de
la chaudiére. voir paragraphe 1.12.

e rincer abondamment avec de l'eau en effectuant
des remplissages et des vidanges de la chau-
diere, voir paragraphe mise en service et 1.12;



1.14. Remise a zéro du capteur de température
Attention : lAppareil est équipé d'un bouton de RE-
MISE A ZERO pour le capteur de température dans
le distributeur.

Remarque : Si Uappareil est arrété par le capteur
de température, il est nécessaire de verser le cho-
colat et de nettoyer tous les éléments de l'appareil
avant de le redémarrer.

Attention : avant de remettre a zéro le capteur de
température, arrétez lappareil en utilisant lin-
terrupteur approprié et déconnectez lappareil de
l'alimentation électrique, puis laissez-le refroidir
complément.

Utilisez un outil approprié (non inclus) pour dévis-

ser et retirer la vis de protection :

Appuyez sur le bouton qui se trouve a lintérieur de
'appareil pour le réinitialiser.

1.15. Entretien périodique

Un technicien qualifié doit effectuer une révision
périodique de lappareil (au moins une fois par
an). Cette révision périodique permet de vérifier
que tous les composants installés et lappareil lui-
méme présentent un haut niveau de sécurité.

Toutes les pieces usées doivent étre remplacées
par des pieces de rechange originales.

Il est interdit d'utiliser l'appareil méme si un seul
élément est endommagé ou usé. Il est interdit d'ef-
fectuer un entretien périodique par lutilisateur.



Probléme - Cause - Reméde

Probleme

Cause

Remede

Le distributeur
ne chauffe pas

Manque de tension

Assurez-vous que la fiche soit bien enfoncée dans la
prise

Interrupteur principal (6) est dans la
position OFF

Mettez 'interrupteur principal en position ON

Capteur de température activé

Remettez a zéro le capteur de température conformé-
ment aux instructions dans la section 6.1.

Régulateur de température (7) fixé a
0°C

Réglez le régulateur de température (7) a la température
requise

Le batteur ne
toume pas

Manque de tension

Assurez-vous que la fiche est bien enfoncée dans la prise

L'axe moteur n'est pas dans son
logement

Retirez l'axe puis remettez-le en place, voir rubr 1.8.

Problémes du démarreur

Contacter le service d'assistance technique

Interrupteur général sur (0)

Appuyez sur linterrupteur général

Le robinet perd

Robinet mal installé

Videz le distributeur et remontez le robinet, voir rubr.
1,4.

Lorifice par ou sort le chocolat et le
joint sont sales

Videz le distributeur. Nettoyez bien tout le robinet puis
remontez-le, voir rubr. 1.4.

Le joint d"étanchéité doit étre
remplacé

Contacter le service d'assistance technique

De l'eau sort de
la cuve niveau

La température est trop élevée

Diminuer la température

Le joint d'étanchéité de l'indicateur
de niveau doit étre remplacé

Contacter le service d'assistance technique

Le niveau d'eau dépasse le repere
MAX quand la ma-chine est a
température ambiante

Laissez la machine se refroidir et videz la chaudiére pour
atteindre le niveau indiqué

Du produit sort
de la base du

Récipient mal installé

Démontez puis remontez le récipient, voir les instruc-
tions, rubr. 1.3.

récipient — - - - - -
transparent Le joint dl'étanchélté doit étre Contacter le service d'assistance technique
remplacé
Blocage de la Capteur de température activé Débranchez la fiche de la prise électrique et laissez
température l'appareil refroidir complétement. Ensuite Remettez a

zéro le capteur de température conformément a la
section 1.14

Sivous ne trouvez pas la cause du probleme de votre machine dans cette table ou si le reméde proposé ne résout
pas le probléme, contactez un technicien spécialisé.




Nous reportons ci-apres les caractéristiques techniques

Modele 274125 274149

Dimensions P: 410mm x L: 280mm x A: P: 410mm x L: 280mm x A:
' 460mm 580mm

Poids (réservoir vide) 7.3kg 8 kg

Puissance maximale absorbée (W)

1006 W

Tension d'exercice (V)

220-240V~ 50Hz

Température ambiante de fonc-
tionnemen

Min. 10°C (50°F), Max. 32°C (89.6°F)

Nombre de réservoirs

1

Capacité des réservoirs d'eau (I} 5 Liters 10 Liters
Bruit <<70dB

Classe |

Réglage de la température 65°C to 85°C

Note : les caractéristiques techniques sont sujettes a une modification sans préavis.

Schéma électrique
Alimentation : 220-240V~

ltem

Description

Interrupteur principal

Ts

Capteur de température

Moteur de l'agitateur

Tr

Régulateur de température

Elément de chauffage




Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de lappareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de l'utilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de l'appareil et produire
un justificatif nécessaire (par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a lappareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de Uenvironnement

En cas de retrait du produit de lUexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de 'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d'élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources natu-

relles et assurent un recyclage sans danger pour la
santé et lenvironnement.

Pour plus d'informations sur les endroits de col-
lecte des équipements usagés pour le recyclage,
contactez la société de collecte des déchets locale.
Le producteur et limportateur ne sont pas respon-
sables du recyclage et du traitement des déchets
d'une maniére respectueuse de lenvironnement
directement et dans le systéeme public.



Gentile Cliente,

Grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Leggere attentamente questo manuale, prestando
particolare attenzione alle norme di sicurezza descritte di seguito, prima di installare e utilizzare questo
apparecchio per la prima volta.

Norme di sicurezza

* Questo apparecchio ¢ destinato al buffet e all uso domestico.

o Utilizzare l'apparecchio solo per lo scopo previsto per il quale ¢ stato progettato come
descritto nel presente manuale.

¢ Il produttore non & responsabile per eventuali danni causati da un funzionamento
scorretto e da un uso |mpropr|o

o Tenere l'apparecchio e la spina elettrica lontano da acqua e altri liquidi. Nel caso in cui
l'apparecchio cada in acqua, rimuovere immediatamente la spina di alimentazione dalla
presa. Non utilizzare lapparecchio fino a quando non ¢ stato controllato da un tecnico
certificato. Il mancato rispetto di queste istruzioni causera rischi pericolosi per la vita.

* Non tentare mai di aprire l'alloggiamento dell'apparecchio da soll.

* Non inserire oggetti nellalloggiamento dell'apparecchio.

* Non toccare la spina con le mani bagnate o umide.

Pericolo di scosse elettriche! Non tentare di riparare lapparecchio da solo, le
riparazioni devono essere eseguite solo da personale qualificato.

o Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato! Quando & danneggiato, scollegare
l'apparecchio dalla presa e contattare il rivenditore.

* Awvertimento! Non immergere le parti elettriche dell apparecchio in acqua o altri liquidi.

* Non tenere mai l'apparecchio sotto [acqua corrente.

* Controllare regolarmente la spina e il cavo di alimentazione per eventuali danni. Se
danneggiato, deve essere sostituito da un agente di servizio o da una persona altrettanto
qualificata al fine di evitare pericoli o lesioni.

* Assicurarsi che il cavo non entriin contatto con oggetti appuntiti o caldi e tenerlo lontano
dal fuoco aperto. Non tirare mai il cavo di alimentazione per scollegarlo dalla presa,
staccare sempre la spina.

¢ Assicurarsi che il cavo di alimentazione /o la prolunga non causino rischi di inciampare.

* Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante luso.

o Awvertimento! Finché la spina si trova nella presa, lapparecchio € collegato alla fonte di
alimentazione.

* Spegnere ['apparecchio prima di scollegarlo dalla presa.

* Collegare la spina dialimentazione a una presa elettrica facilmente accessibile in modo che
In caso di emergenza lapparecchio possa essere scollegato immediatamente.

¢ Non portare mai lapparecchio con il cavo.

* Non utilizzare dispositivi aggiuntivi non forniti insieme all apparecchio.

* Collegare l'apparecchio a una presa elettrica solo con la tensione e la frequenza indicati
sull'etichetta dellapparecchio.
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* Non utilizzare mai accessori diversi da quelli consigliati dal produttore. In caso contrario,
potrebbe comportare un rischio per la sicurezza dellutente e danneggiare lapparecchio.
Utilizzare solo parti e accessori originali.

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte o da persone che hanno una mancanza di esperienza e conoscenze.

* Questo apparecchio non deve, in nessun caso, essere utilizzato dai bambini.

* Tenere l'apparecchio e il suo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

o ATTENZIONE: spegnere SEMPRE lapparecchio e scollegarlo dalla presa di corrente
prima della pulizia, della manutenzione o della conservazione.

Norme speciali di sicurezza

¢ Questo apparecchio e destinato esclusivamente al riscaldamento del cioccolato e
produce bevande a base di cioccolata calda a buffet e per uso domestico. Lapparecchio
NON e ADATTO per riscaldare altri liquidi o per preparare l'acqua bollente.

o [ apparecchio deve essere utilizzato da personale specializzato, ad esempio par il
personale di cucina o di bar.

o Utilizzare l'apparecchio solo in conformita con le istruzioni.

¢ Lasciare almeno 25 cm di spazio intorno all'apparecchio o su di esso per garantire una
ventilazione adeguata.

* Riempire il recipiente di riscaldamento di acqua (12) con acqua fredda e fresca. Versare
lacqua lentamente fino a raggiungere il livello massimo (simbolo "MAX") sule serbatoio
di riscaldamento di acqua.

¢ Attenzione! Non utilizzare mai lapparecchio senza acqua nel recipiente (12) per non
provocare danni al riscaldatore.

* Attenzione! Non riempire mai il contenitore (2] sopra il livello massimo (indicato: “-MAX
LEVEL-").

» Attenzione! Non rimuovere il coperchio del recipiente (1) durante il funzionamento
dell'apparecchio. Una volta aperto, il vapore caldo uscira dallinterno. Vi ¢ il rischio di
ustiont.

* /8\ Rischio di ustioni! Non toccare ['apparecchio durante il funzionamento.

* Tenere lontano da superfici calde e flamme libere. Mettere [apparecchio su una superficie
piana, stabile, pulita e resistente al calore e asciutta.

* L avare e asciugare l'apparecchio e i suoi accessori prima di collegarlo alla rete elettrica
e diusarlo.

o Lasciare raffreddare apparecchio fuori dalla portata dei bambini prima di pulirlo o
conservarlo.

* Non spostare lapparecchio durante il suo funzionamento se all'interno c'¢ il cioccolato
caldo.

o Attenzione! Per evitare danni all'apparecchio durante lo spostamento o il sollevamento
prenderlo dal basso.
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Destination de Uappareil

e Cet appareil est destiné pour des buffets et a un
usage domestique.

e L'apparecchio e progettato esclusivamente per
riscaldare la cioccolata e produrre bevande a
base di cioccolata calda. Non adatto per altri ali-
menti. Lutilisation de lappareil a d'autres fins
peut entrainer des dommages ou des blessures.

e Lutilisation de lappareil a dautres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
incorrecte de l'appareil.

Installazione di messa a terra

Questo apparecchio e classificato come classe di
protezione | e deve essere collegato a un terreno
di protezione. La messa a terra riduce il rischio
di scosse elettriche fornendo un filo di fuga per la
corrente elettrica. Questo apparecchio e dotato di

un cavo di alimentazione che ha un cavo di messa a
terra e una spina messa a terra. La spina deve es-
sere collegata a una presa correttamente installata
e messa a terra.

Descrizione macchina
Utilizzo della macchina

La macchina ad uso professionale da Voi acquistata, e idonea per la produzione di cioccolate calde.

Componenti Principali

I componenti principali che costituiscono la macchina sono:

1. Coperchio del recipiente
. Contenitore (5 | - apparecchio nr 274125, 10 | -
apparecchio nr 274149)

. Rotore di miscelazione

. Incastro della ciotola x 2

. Corpo dell'apparecchio

. Interruttore principale

. Regolatore di temperatura (°C)

. Pedi

9. Agitatore

10. Fondo del contenitore

11. Coperchio del recipiente di
dell'acqua

12. Recipiente di riscaldamento dell'acqua

13. Dosatore [rubinetto)

14. Indicatore di livello massimo della vasca di rac-
cogli gocce

15. Griglia della vasca di raccogli gocce

16. Vasca di raccogli gocce

17. Tappo di scarico del recipiente di riscaldamento
dell'acqua.

N
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Funzionamento
Avviamento

Per awviare lapparecchio, seguire le seguenti
istruzioni:

Assicurarsi che linterruttore principale (6) & in po-
sizione OFF;

Rimuovere il coperchio del recipiente (1)

Riempire il recipiente (12) con l'acqua utilizzando il
contenitore con lindicazione di livello di acqua fino
a quando l'acqua raggiunge il livello massimo sul
contenitore “- MAX-".

Attenzione: versare lentamente l'acqua nel re-
cipiente di riscaldamento dell’acqua e verificare
ogni pochi secondi se l'acqua non ha raggiunto il
livello massimo e se il recipiente é stabile.

Al primo utilizzo dell'apparecchio il recipiente
deve essere totalmente riempito con acqua, allora
si deve versare circa 3,5 L di acqua.

Sollevare il coperchio del contenitore (1) e versare il
cioccolato nel contenitore (2).

* Non riempire mai il contenitore (2) sopra il livello
massimo (indicato sul contenitore come: .- MAX
LEVEL-".

Dopo aver versato il cioccolato nel contenitore,
mettere di nuovo il coperchio.

Quindi collegare la spina ad una presa elettrica
adeguata.

Premere linterruttore principale, (6] per awvia-
re l'apparecchio, la miscelazione di cioccolato e
iniziato:

La spia verde accesa: l'apparecchio non e avviato
La spia verde non € accesa: l'apparecchio & spen
to.

Impostare la temperatura desiderata utilizzando
il regolatore (7) per riscaldare il cioccolato nel
contenitore (2).

Attenzione: L'apparecchi e dotato del pulsante RE-
SET per un sensore di temperatura nella cioccola-
tiera. Se il sensore spegne l'apparecchio, si deve
premere il pulsante RESET per riawiarlo (vedere
il punto 1.14).
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Erogazione del prodotto

Fig. 1

Attenzione! Il cioccolato distribuita dall'apparec-

chio & molto caldo. Vi é il rischio di ustioni.

Per versare il cioccolato caldo dallapparecchio,

sequire le seguenti istruzioni:

Si raccomanda di mantenere una leva in una po-

sizione deflessa al massimo per facilitare il ver-

samento del liquido con una velocita appropriata.

Mettere una tazza sotto il rubinetto:

e Utilizzare la leva nel rubinetto (la distribuzione
del cioccolato € ha luogo nel momento di spin-
gere o di tirare la leva) fino al momento che la
tazza sara riempita di quantita corrispondente di
cioccolato:

e Rilasciare lentamente la leva del rubinetto fino a
quando la leva ritorna alla sua posizione originale
(il rubinetto chiuso).

e Se il cioccolato caldo e versato troppo lentamen-
te, si raccomanda di spingere al massimo la leva;
per rimuovere le sostanze bloccate nel dosato-
re, tirare e spingere qualche volta la leva senza
spengere lapparecchio (vedere la fig. 1).

&Attenzione! Rischio di ustioni! Durante il fun-
zionamento dell’apparecchio non toccare il coper-
chio del contenitore (1) o il contenitore (2) perché
sono molto caldi. IL coperchio del contenitore (1)
deve essere sempre sollevato per la maniglia.

Pulizia e manutenzione

La pulizia e la manutenzione della macchina deve
essere eseguita con linterruttore generale sulla
posizione -OFF- e con la spina disinserita dalla
presa di corrente.

Attenzione: ogni qualvolta si effettua il riempimen-
to della vasca con qualsiasi tipo di prodotto (pro-
dotto alimentare o elemento sanitizzante), assicu-
rarsi che sia presente l'asta agitatore.

Attenzione: prima d'eseguire qualsiasi operazione
di pulizia, lasciare raffreddare la macchina in modo
adeguato.

Attenzione: & assolutamente vietato lutilizzo di
spugne abrasive e/o metalliche per la pulizia della
macchina e dei sui componenti; utilizzare esclusi-
vamente un panno umido e/o una spugnetta non
abrasiva durante le suddette operazioni.

qp%

Attenzione: utilizzare lo scovolino, dato in dotazio-
ne, solamente per pulire il canale di collegamento
tra vasca e rubinetto (vedi paragrafo 7.5 figura 25)
e non utilizzarlo per altri componenti.

Prima d'esequire qualsiasi operazione inerente la
pulizia e la manutenzione della macchina, indos-
sare le protezioni personali [guanti, occhiali, ecc..)
che sono stabilite dalle normative di sicurezza vi-
genti nel paese d'utilizzo della macchina.

Nell'effettuare i lavori di Pulizia o Manutenzione,

applicare quanto di seguito descritto:

e indossare guanti antinfortunistici di protezione;

e non utilizzare solventi e materiali inflammabili;

e non utilizzare spugne abrasive e/o metalliche per
la pulizia della macchina e dei suoi componenti;

e prestare attenzione a non disperdere nellam-
biente liquidi;



¢ non lavare i componenti della macchina nella la-
vastoviglie;

e non utilizzare un forno convenzionale e/o a mi-
croonde per asciugare parti della macchina;

* non immergere la macchina nell'acqua;

e non spruzzare sulla macchina getti d'acqua di-
retti;

e per la pulizia utilizzare esclusivamente acqua tie-
pida e un sanitizzante a base diipoclorito di sodio
diluito in acqua per ottenere una concentrazione
di cloro attivo dello 0,02%;

e alla fine dei lavori, ripristinare e fissare corret-
tamente tutte le protezioni e i ripari rimossi o
aperti.

La pulizia e la sanitizzazione sono operazioni che
si devono compiere abitualmente con la massima

cura per garantire la qualita della produzione ed
in rispetto delle norme igieniche necessarie.

La pulizia e la sanitizzazione di ogni vasca per
cambio prodotto deve essere eseguita almeno
ogni 2 giorni e in ogni caso nel rispetto delle nor-
me igieniche vigenti nel paese d’utilizzo. Queste
operazioni devono essere eseguite piu frequente-
mente nel caso in cui le caratteristiche del pro-
dotto utilizzato lo richiedano; per maggiori detta-
gli consultare il fornitore del prodotto.

I materiali metallici, i materiali plastici, le gomme
usate nella costruzione di dette parti e la loro par-
ticolare forma agevolano la pulizia, ma non impe-
discono la formazione di batteri e muffe in caso di
pulizia insufficiente.

1.1. Procedura di pulizia e sanitizzazione

Nell'effettuare i1 lavori di Pulizia e Sanitizzazione,

applicare quanto di seguito descritto:

e svuotare il prodotto dalla vasca, (vedi paragrafo
1.2);

e rimuovere la vasca dalla macchina, (vedi paragrafo
13);

e rimuovere il rubinetto dalla macchina, (vedi pa-
ragrafo 1.4);

o effettuare la pulizia della pentola, (vedi paragrafo
1.5);

e smontare il rubinetto, precedentemente rimosso
dalla macchina, (vedi paragrafo 1.4);

o effettuare il lavaggio e la sanitizzazione dei com-
ponenti della macchina, (vedi paragrafo 1.7);

e rimontare la vasca sulla macchina, [vedi paragrafo 1.
8.1);

e pulire mediante un panno umido e/o spugnetta

non abrasiva imbevuta di prodotto sanitizzante il

raccordo del rubinetto;

riassemblare il rubinetto, (vedi paragrafo 1.8.2);

montare il rubinetto sulla macchina, (vedi para-

grafo 1.8 3);

effettuare la procedura di sanitizzazione della

parte interna, (vedi paragrafo 1.9);

effettuare la pulizia della vasca raccogli gocce,

(vedi paragrafo 1.10

effettuare la pulizia del coperchio vasca mediante

un panno umido e/o una spugnetta non abrasiva,

(vedi paragrafo 1.11).

e svuotare la caldaia, (vedi paragrafo 1.12);

o effettuare la pulizia e la decalcificazione della
caldaia, (vedi paragrafo 1.13);



1.2. Svuotamento vasca

Prima di procedere con la pulizia della vasca ¢ ne-
cessario svuotarla del prodotto.

Con la macchina accesa, svuotare la vasca da tutto
il prodotto che e presente all'interno, agendo sulla
leva del rubinetto.

Riempire la vasca d'acqua e posizionare il termo-
stato a 50°C (122°F); far funzionare lapparecchio
per 15/20 minuti minimo; aumentando questo tem-
po vengono sbloccati tutti i vari residui di prodotto
che restano attaccati alle pareti della vasca.

Svuotare lintero contenuto della vasca agendo sul-
la leva del rubinetto.

Attenzione: il prodotto che viene erogato ha una
temperatura elevata; pericolo di scottature.

1.3. Smontaggio vasca

Attenzione: prima di procedere con lo smontaggio
dellavasca, assicurarsi che l"interruttore generate
sia spento, scollegare la spina dalla presa di cor-
rente e che la macchina sia raffreddata in modo
adeguato.

E vietato smontare la vasca se al suo interno & pre-
sente il prodotto o un qualsiasi altro liquido.

Lo smontaggio della vasca e dei suoi componenti
e fondamentale per la corretta pulizia e sanitizza-
zione della macchina.

Per smontare correttamente una vasca procedere
come segue:
e Togliere il coperchio;

e Sfilare l'agitatore verso lalto mantenendolo in
asse con lasta centrale fino al raggiungimento
dell'asola inferiore dell'agitatore stesso con il
perno di rotazione;



e Inclinare e sfilare verso l'alto l'agitatore, come in-
dicato in figura, per la rimozione completa;

e L e maniglie aggancio vasca, come illustrato in
figura, per liberare la vasca dal corpo macchina:

e Disimpegnare la vasca dal corpo macchina fa-
cendo leva con 2 dita sulla parte fissa in acciaio
dell'asta di rotazione dell'agitatore (A} e con le
altre dita sul bordo esterno della vasca (B). Au-
mentare gradualmente la trazione fino a quando
lavasca non e stata disimpegnata dalla sua sede;

e Con entrambe le mani, sfilare verso l'alto la va-
sca;

e Con una mano, sfilare verso lalto, l'albero agi-
tatore avendo cura di afferarlo dal perno di ro-
tazione;



e Posizionare la vasca su una superficie piana ed
utilizzare entrambe le mani per rimuovere la
guarnizione sfilandola verso l'alto, come indicato
dalla freccia.

1.4. Rimozione rubinetto
E vietato smontare il rubinetto se all'interno della vasca & presente il prodotto o un qualsiasi altro liquido.

Per smontare il rubinetto procedere come segue:
e portare l'asta in posizione di massima estrazione;

e Premere con forza l'albero (Al e rimuovere il rubi-
netto (B) utilizzando le due mani, come mostrato
nella figura;

1.5. Pulizia pentola

E" necessario rimuovere tutti i componenti che

sono assemblati sulla pentola.

e Rimuovere il prodotto residuo nella vasca, vedi
paragrafo 1.2;

e rimuovere la vasca dalla macchina, vedi paragra-
fo 1.3;

e rimuovere il rubinetto dalla macchina, vedi pa-
ragrafo 1.4;

e pulire tutta la superficie della pentola mediante
un panno umido o una spugnetta non abrasiva;

e Pulire lapertura di uscita che collega il conteni-
tore con il rubinetto utilizzando la spazzola (non
fornital, come mostrato nella figura;



e Rimontare i rubinetto;

e Introdurre un po’ di acqua all'interno della pen-
tola;

e fare fuoriuscire tutta l'acqua all'interno della pen-
tola mediante il rubinetto, in modo da eliminare
anche piccoli residui di prodotto eventualmente
rimasti all'interno del canale di erogazione.

1.6. Smontaggio rubinetto

Per una piu accurata pulizia della parte interna del

rubinetto, smontarlo come segue:

e esequire la rimozione del rubinetto, secondo la
procedura riportata nel relativo paragrafo 1.4;

e posizionare il rubinetto su una superficie piana
e pulita, dopodiché svitare e rimuovere la vite (A)
di fissaggio del pulsante alla macchina sfilando
dalla sede il perno (B) con la relativa molla (C);

e tirare completamente l'asta (D) dal pomello (E)
e contemporaneamente spingere la leva (F) dal
basso verso lalto, fino ad estrarla dalle guide,
come illustrato in figura;

e svitare il pomello (E) ruotandolo in senso antiora-
rio, tenendo ferma l'asta;

e sfilare l'asta [G) e la molla (H) dal corpo rubinetto
(lassieme perno/guarnizione (1) usciranno unita-
mente all'asta);

e sfilare I'asta (G) dall'assieme perno/guarnizione

(1);
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e smontare (tirandolo) il perno (L) dalla guarnizio-
ne (MJ.

1.7. Lavaggio e sanitizzazione componenti

Tutti i componenti precedentemente smontati (ru-
binetto, agitatore, asta agitatore, guarnizione e
vasca) devono essere accuratamente lavati e sa-
nitizzati.

Per eseguire correttamente questa procedura pro-

cedere come seqgue:

e Riempire un recipiente con detergente ed acqua
calda a 50-60°C (122-140°F);

e Lavare i componenti smontati con la soluzione
detergente;

e Risciacquare con acqua calda;

e Riempire un altro recipiente con una soluzione sani-
tizzante a base di ipoclorito di sodio diluito in acqua
per ottenere una concentrazione di cloro attivo dello
0,02%;

e Immergere i componenti smontati nella soluzio-
ne sanitizzante;

e | asciare i componenti allinterno del recipiente
con la soluzione sanitizzante per circa 30 min;

¢ Risciacquare con acqua pulita;

e Effettuare la pulizia del coperchio vasca, (vedi pa-
ragrafo 1.11);

e Porre i componenti su un piano pulito e asciugarli.

1.8. Assemblaggio componenti lavati

Tutti i componenti lavati e sanitizzati devono essere riassemblati con cura e successivamente montati

sulla macchina, seguendo le relative procedure.

1.8.1. Assemblaggio vasca

Attenzione: verificare il corretto montaggio della guarnizione; un errato montaggio della guarnizione provoca

la fuoriuscita del prodotto; pericolo di scottature!

Prima di procedere con il montaggio della vasca

sulla macchina, si deve verificare che la guarnizio-

ne sia correttamente posizionata.

* Mostrala una guarnizione correttamente posizio-
nata; questa aderisce in modo uniforme su tutto
il bordo della vasca.

e Mostrata una guarnizione montata i modo errato;
in questo caso la guarnizione NON aderisce per-
fettamente su tutto il bordo della vasca.



¢ Rimontare la vasca nella propria sede, spingendo
verso il basso con forza, dopo aver inumidito la
guarnizione di tenuta con acqua;

NON USARE GRASSO O VASELINA.

Attenzione: verificare il corretto montaggio della
vasca sulla macchina; un errato montaggio della
vasca provoca la fuoriuscita del prodotto; pericolo
di scottature!

e Mostrata una vasca montata correttamente; que-
sta aderisce in modo uniforme su tutto il bordo
della macchina.

e Mostrata una vasca montata i modo errato; in
questo caso la vasca NON aderisce pertettamen-
te su tutlo il bordo della macchina.

e Fissare la vasca al corpo macchina mediante le
maniglie aggancio vasca, come illustrato in figu-
ra;

e Inserire l'albero agitatore nella propria sede;

e Inserire l'agitatore nella propria sede, con proce-
dura inversa descritta all'interno del paragrafo
1.3.
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1.8.2. Assembla gio rubinetto

Per assemblare il rubinetto,effettuare in senso
inverso tutti i passaggi di smontaggio illustrati in
precedenza.

Per il montaggio della leva (F) spingere l'asta (D]
dalla parte interna fino alla fuoriuscita delle gui-
de; successivamente inserire la leva (F) e rilasciare
lentamente l'asta (D).

1.8.3. Montaggio rubinetto

Per rimontare correttamente il rubinetto procede-

re come segue:

e tenere premuto il pulsante assicurandosi che l'a-
sta sia completamente estratta;

e introdurre il rubinetto nell'apposita sede spin-
gendo fino a che il pulsante non ritorni nella po-
sizione iniziale.

1.9. Sanitizzazione parte interna

Attenzione: il regolatore di temperatura (7] deve

essere spento (OFF).

Operare come segue:

e preparare la soluzione sanitizzante (vedi paragrafo
1.7);

e riempire la vasca con la soluzione sanitizzante;

e lasciare agire la soluzione per circa 30 min;

e svuotare la vasca dal sanitizzante;

e successivamente si deve proseguire con un op-
portuno risciacquo della vasca e della parte in-
terna per eliminare i residui di sanitizzante.

1.10. Pulizia vasca raccogli gocce

Giornalmente si deve procedere con lo svuotamen-
to e la pulizia della vaschetta raccogli gocce.

Nota: la vaschetta deve essere svuotata e pulita
ogni qualvolta si solleva il galleggiante rosso in-
stallato nella griglia; cio per evitare la fuoriuscita
del liguido.

e sollevare la vaschetta con la griglia ed estrarla
dalla propria sede tirandola verso l'esterno;

e lavare la vaschetta e la griglia separatamente
con acqua tiepida; asciugare tutti i componenti;

e riposizionare la griglia sopra la vaschetta;

e inserire la vaschetta nella sua sede e premerla
verso il basso per renderta solidale con la mac-
china.



1.11. Pulizia coperchio vasca

e Rimuovere il coperchio vasca dalla macchina;

e Pulire la superficie mediante un panno umido e/o
spugnetta non abrasiva imbevuta di sanitizzante;

 Risciaquare abbondantemente con acqua.

1.12. Svuotamento del recipiente di riscaldamento dell’acqua

Attenzione: durante lo svuotamento del recipien-
te (12) lapparecchio deve essere scollegato dalla
rete elettrica.

Attenzione! Il recipiente di riscaldamento dell'ac-
qua puo essere svuotato quando il contenitore &
vuoto e la macchina & completamente raffreddata.
Non usare mai acqua versata dal recipiente per gli
scopi alimentari.

Per svuotare il recipiente seqguire le seguenti istru-

zioni:

¢ Scollegare la spina dalla presa elettrica;

e Rimuovere la vasca di raccogli gocce come de-
scritto nel punto 1.8;

* Rimuovere il coperchio del recipiente di riscalda-
mento dell'acqua (11);

Posizionare l'apparecchio su una superficie piana
con il recipiente (12) rivolto verso il bordo esterno
della superfice sulla quale l'apparecchio & stato
posizionato.;

Posizionare il recipiente (B) di una capacita supe-
riore a 3 litri sotto il tappo della valvola di svuo-
tamento (X);

Utilizzare una moneta o chiave a brugola per svi-
tare il tappo della valvola di svuotamento (X]. Si
puo anche svitare il tappo utilizzando il coperchio
del recipiente di riscaldamento dell'acqua;

Rimuovere il tappo della valvola di svuotamento
facendo un movimento potente e aspettare che il
recipiente di riscaldamento dell'acqua sara com-
pletamente svuotato.
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1.13. Pulizia e decalcificazione caldaia

La decalcificazione della caldaia deve essere ef-

fettuata periodicamente; si consiglia almeno una

volta ogni 3 mesi.

e Effettuare la procedura di svuotamento della cal-
daia, vedi paragrafo 1.12;

e Inserire e fissare il tappo svuotamento acqua
caldaia;

e Introdurre acqua piu soluzione decalcificante per
macchine da caffé (seguire le istruzione riportate
sulla confezione del decalcificante);

e Lasciare agire la soluzione per il tempo indicato
dalle istruzioni della soluzione stessa;

e Effettuare lo svuotamento della soluzione all'in-
terno della caldaia, vedi paragrafo 1.12.

e Effettuare un abbondante risciacquo con acqua
effettuando riempimenti e svuotamenti della cal-
daia, vedi paragrafo Aviamento e 1.12;

1.14. Reset del sensore di temperatura
Attenzione: Lapparecchio ¢ dotato del pulsante
RESET per un sensore di temperatura nella cioc-
colatiera.

Nota: dopo aver spento dell'apparecchio dal senso-
re di temperatura, € necessario versare il cioccola-
to e pulire tutti gli elementi dell'apparecchio prima
di riavviarlo.

Nota: prima di resettare il sensore di temperatura,
spegnere l'apparecchio utilizzando un interruttore
adatto e scollegare dalla fonte di alimentazione, poi
lasciare l'apparecchio raffreddare completamente.

Utilizzare un utensile adeguato [non fornito) per
svitare e rimuovere la vite di bloccaggio;

Premere il pulsante allinterno dell'apparecchio
per resettarlo.

1.15. Manutenzione periodica

La macchina deve essere periodicamente, almeno
una volta all'anno, verificata da un tecnico specia-
lizzato. Questa verifica periodica serve a mantene-
re alto il livello di sicurezza di tutti i componenti
installati e della macchina stessa.

Nel caso un componente sia usurato, deve essere
sostituito con un ricambio originale nuovo.
L'utilizzo delta macchina e vietato quando anche un
solo componente sia difettoso o usurato. La manu-
tenzione periodica e vietata all operatore.



Problemi - Cause - Rimedi

Problemi

Cause

Rimedi

Non scalda

Manca tensione

Assicurarsi che la spina sia inserita correttamente nella
Spostare linterruttore in posizione ON

Interruttore principale (6) & nella
posizione OFF

Impostare Uinterruttore principale nella posizione ON

Sensore di temperatura avviato

Resettare il sensore secondo le istruzioni del punto 6.1.

Regolatore di temperatura (7)
impostato a 0°C

Impostare il regolatore (7) ad una temperatura
desiderata

Agitatore non
gira

Manca tensione

Assicurarsi che la spina sia inserita correttamente nella
presa

['asta di trascinamento non é nella
sede

Togliere l'asta di trascinamento e inserirla di nuovo
correttamente come descritto nel paragrafo 1.8.

Problemi al motorino

Rivolgersi all'assistenza

Interruttore principale (6] & nella
posizione OFF.

Premere Uinterruttore generale

ILrubinetto
perde

Non & montato correttamente

Svuotare la cioccolatiera e rimontarlo come descritto nel
paragrafo 1.4.

[Lforo d'uscita ed il gommino sono
sporchi

Svuotare la cioccolatiera e pulire bene Uintero rubinetto,
rimontarlo come descritto nel paragrafo 1.4.

La guarnizione di tenuta é da
sostituire

Rivolgersi all'assistenza

Esce acquada
vaschetta livello

Temperature too high

Lower the temperature

La guarnizione del tubo del livello
deve essere sostituit

Contattare il personale di servizio

Livello acqua sopra all’indicazione
MAX quando la macchina e a
temperatura ambiente

Lasciare raffreddare la macchina e svuotare la caldaia
fino al raggiungimento del livello indicato

Esce il prodotto
dalla base della
vasca
trasparente

Lavasca non & montata corretta-
mente

Svuotare la cioccolatiera, togliere la vasca e rimontarla
secondo le istruzioni riportate nel paragrafo 1.3.

La guarnizione di tenuta & da
sostituire

Rivolgersi all'assistenza

Blocco della
macchina

Sensore di temperatura avviato

Scollegare la spina dalla presa elettrica e lasciare
l'apparecchio raffreddare completamente. Poi resettare
il sensore di temperatura in conformita al punto 1.14.

Se le cause del malfunzionamento della macchina non sono elencate nella presente tabella o se i rimedi proposti
non risolvono il problema, contattare un tecnico specializzato
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Di seguito sono riportati i dati e le caratteristiche tecniche.

Modello

274125

274149

Dimensioni macchina

P:410mm x L: 280mm x A:

460mm

P:410mm x L: 280mm x A:

580mm

Peso (recipiente vuoto)

7.3kg

8kg

Potenza Massima Assorbita (W)

1006 W

Tensione di funzionamento (V)

220-240V~ 50Hz

Temperatura ambiente di

Min. 10°C (50°F), Max. 32°C (89.6°F)

Numero vasche

1

Capacita di ciascuna vasca

acqua 5 Liters 10 Liters
Pressione sonora <<70dB

Classe |

Regolazione della temperatura 65°Ct0 85°C

Attenzione: le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.

SCHEMA ELETTRICO
Alimentazione: 220-240V~

ltem

Descrizione

Interruttore principale

Ts

Sensore di temperatura

Motore dell'agitatore

Tr

Regolatore di temperatura

Riscaldatore




Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell’ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. Lutente & responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimento
dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di at-
trezzature usate contribuiscono alla conservazione
delle risorse naturali e garantiscono il riciclaggio

in modo tale da non nuocere alla salute e allam-
biente.

Per ulteriori informazioni sui luoghi di smaltimen-
to delle apparecchiature usate per il riciclaggio,
contattare la societa locale di raccolta dei rifiuti. Il
produttore e limportatore non sono responsabili
per il riciclaggio e il trattamento dei rifiuti in modo
ecologico, sia direttamente che nel quadro del si-
stema pubblico.
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Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Cititi cu atentie acest manual, acordand o atentie
deosebita reglementarilor de siguranta prezentate mai jos, inainte de a instala si utiliza acest aparat pentru
prima data.

Regulile de siguranta

o Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru bufet.

o Utilizati aparatul numaiin scopul pentru care a fost proiectat conform descrierii din acest
manual.

* Producatorul nu este raspunzator pentru nici o deteriorare cauzata de functionarea
incorecta si de utilizarea necorespunzatoare

o Pastrali aparatul si stecherul departe de ap3 si de alte lichide. In cazul in care aparatul
cade n apa, scoateti imediat stecherul de alimentare din priza. Nu utilizati aparatul
inainte de verificarea acestuia de cdtre un tehnician certificat. Nerespectarea acestor
instructiuni va cauza riscuri care pun viata in pericol.

o Nu incercati niciodata sa deschideti singur carcasa aparatului.

o Nu introduceti obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingeti stecherul cu mainile umede sau umede.

Pericol de soc electric! Nu incercati sa reparati singur aparatul, reparatiile trebuie
efectuate numai de personal calificat.

* Nu folositi niciodata un aparat deteriorat! Cand este deteriorat, deconectati aparatul de
la priza si contactati distribuitorul.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau alte lichide.

* Nu'tineti niciodata aparatul sub jet de apa.

°Ver|f|cat| cu regularitate stecherul si cablul de alimentare pentru orice deteriorare.
In cazul deteriorari, acesta trebuie fnlocuit de un agent de service sau de o persoana
calificata in mod similar, pentru a evita pericolul sau ranirea.

o Asigurati-va ca cablul nu intrd in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si pastrati-|
departe de focul deschis. Nu trageti niciodata cablul de alimentare pentru a-l deconecta
de la priza, trageti intotdeauna stecherul in schimb.

» Asigurati-va ca cablul de alimentare si/sau cablul prelungitor nu provoaca pericol de
deplasare.

¢ Nu 8sati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii.

o Avertisment! Atata timp cat stecherul este in prizd, aparatul este conectat la sursa de
alimentare.

¢ Opriti aparatul inainte de a-| deconecta de la priza.

o Conectati stecherul la o priza electricd usor accesibild, astfel incat, in caz de urgent3,
aparatul sa poata fi deconectat imediat.

¢ Nu purtati niciodata aparatul de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt furnizate impreuna cu aparatul.

¢ Conectati aparatul numai la o priza electricd cu tensiunea si frecventa mentionate pe

eticheta aparatului.
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¢ Nu folositi niciodata alte accesorii decat cele recomandate de producator. Nerespectarea
acestui lucru ar putea reprezenta unrisc de siguranta pentru utilizator si ar putea deteriora
aparatul. Utilizati numai piese originale si accesorii.

o Acest aparat nu trebuie operat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoane care au o lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu ar trebui, in nici un caz, sa fie utilizat de copii.

¢ Nu ldsati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

o AVERTISMENT: Opriti intotdeauna aparatul si deconectati de la priza inainte de curatare,
intretinere sau depozitare.

Regulamente speciale de siguranta

o Acest aparat este destinat numai pentru incélzirea ciocolatei si pentru a produce bauturi
calde de ciocolatd, destinate pentru bufet si uz casnic. NU ESTE POTRIVIT pentru alte
lichide sau pentru fierberea apel.

o Aparatul trebuie utilizat de personal instruit, cum ar fi cel de la bucatarie sau de la bar.

o Utilizati aparatul doar in conformitatea cu indicatiile din manual.

o | dsati cel putin 25 cm fata de obiectele din jur ca spatiu de ventilatie.

o Umpleti boilerul {12) cu apa proaspatd si rece. Turnati apa incet pana ajunge la nivelul
maxim marcat cu ,MAX" pe rezervorul boilerului.

o Avertisment! Nu porniti niciodata aparatul daca nu are apa in rezervor (12]; in absenta
apel rezistenta se poate distruge.

o Avertisment! Nu depasiti niciodata nivelul marcat maxim marcat cu ,MAX LEVEL" pe m
vasul (2).

o Avertisment! Nu deschideti capacul (1) al vasului in timp ce aparatul functioneaza si
incalzeste. Din vas vor iesi aburi fierbinti. Exista riscul de oparire.

« /8\ Pericol de arsuri! Nu atingeti vasul in timpul functionarii si incalzirii.

¢ Tineti aparatul la distanta de suprafetele fierbinti si de focul deschis. Utilizati intotdeauna
aparatul pe o suprafata orizontala, stabila, curata termorezistenta si uscata.

» Aparatul si toate accesoriile trebuie uscate si curatate inainte de conectarea la sursa de
curent si de utilizare.

¢ Inainte de curdtare si depozitare (dsati aparatul s se raceasca integral, intr-un loc care
nu este la indemana copiilor.

 Numiscatiaparatul cat timp acesta contine ciocolata fierbinte sauin timp ce functioneaza.

o Atentie! Pentru a ridica si a deplasa aparatul apucati- de partea de fund pentru a nu-l
deteriora.
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Destinatia produsului

e Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru
bufet.

e Aparatul este conceput numai pentru incalzirea
ciocolatei si pentru a produce bauturi cu ciocola-
ta fierbinte. Nu este potrivit pentru alte alimente.
Orice alta utilizare poate provoca avarierea apa-
ratului sau accidentarea persoanelor.

e Utilizarea aparatuluiin orice alt scop reprezintd o
utilizare incorectd. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalare impamantare

Acest aparat este clasificat ca clasa de protectie
I si trebuie conectat la un sol de protectie. Imp3-
mantarea reduce riscul de soc electric prin fur-
nizarea unui cablu de evacuare pentru curentul

electric. Acest aparat este echipat cu un cablu de
alimentare care are un fir de Tmpamantare si ste-
cher cu impamantare. Stecherul trebuie conectat
la o priza instalata si impamantata corespunzator.

Descrierea masinii
Utilizarea masinii

Masina achizitionata de dumneavoastra pentru utilizare profesionala este destinata producerii bauturilor

cu ciocolata calda,

Componente principale

Principalele componente care alcatuiesc masina sunt:

. Capacul vasului

.Vas (5L la modelul 274125, 10L la modelul
274149)

. Rotor malaxor

N

3
4. Manere prinse in carlige x2
5. Corpul aparatului
6. Intrerupator principal
7. Termostat (°C)

8. Picioare

9. Paleta malaxoare

10. Tava de fund

11. Capacul rezervorului boilerului de apa

12. Rezervorul boilerului

13. Unitatea de dozare a produsului {robinet)

14. Indicatorul de nivel maxim al tavii de scurgere
15. Grilaj tava de scurgere

16. Tava de scurgere

17. Busonul de golire a rezervorului boilerului



MO0dul de utilizare
Pornirea

Pentru pornirea aparatului parcurgeti urmatoarele
operatii:

Verificati dacd intrerupatorul principal (6) este in
pozitia oprit (OFF);

Scoateti capacul vasului (1)

Umpleti rezervorul boilerului (12) urmarind indica-
torul de nivel padna cand apa atinge nivelul maxim
indicat pe tava, respectiv semnul -MAX-.

Avertisment: umpleti rezervorul turnand apa in-
cet si verificati dupa cateva secunde daca apa a
atins nivelul indicat cu -MAX- si daca s-a stabili-
zat.

Daca rezervorul este umplut pentru prima data,
cantitatea de apa necesara umplerii complete a
rezervorului este de aproximativ 3,5 litri.
Deschideti capacul (1) si turnati ciocolata in vasul (2).

e Nu depasiti niciodata nivelul marcat maxim mar-
cat cu -MAX LEVEL- pe tava vasului (2).

e Dupa ce ati turnat ciocolata in vas puneti capacul
la loc.

e Dupa aceasta introduceti stecherul intr-o priza
electrica adecvata.

o Ap3sati intrerupatorul principal (6] pentru a por-
ni aparatul; va Tncepe malaxarea produsului din
vas:

Indicatorul verde este aprins: Aparatul este pornit (ON)
Indicatorul verde este stins: Aparatul este oprit (OFF)

* Reglati termostatul (7) la temperatura la care do-

riti sa Tncalziti ciocolata din vasul (2).

Nota: Senzorul de temperatura din interior are
un buton RESET. Senzorul de temperatura va opri
aparatul. Dupa ce aparatul a fost oprit este necesar
sa apasati butonul de resetare pentru a-l reporni
(Vezi paragraful 1.14).
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Distribuirea produsului

Fig. 1

Avertisment: Produsul distribuit de aparat are o
temperatura foarte ridicata; risc de oparire.
Procedati dupa cum urmeaza pentru a distribui
ciocolata fierbinte,

Este recomandabil ca tija sa fie in pozitia maxima

de distribuire pentru a permite curgerea produ-

sului la debitul dorit.

Puneti o ceasca sub robinet:

e Folositi parghia robinetului [produsul este distri-
buit atunci cand parghia este apdsata sau trasa)
pana cand curge in ceasca cantitatea dorita de
produs:

e Eliberati treptat parghia robinetului astfel incat
s3 revina In pozitia de asteptare [robinet inchis).

e Daca ciocolata calda curge prea incet, se reco-
manda tragerea tijei in pozitia maxima; orice blo-
caje ale conductei de distributie pot fi eliminate
fmpingand tija nainte si inapoi in timp ce masina
este sustinutd dupa cum se arata in Fig.1

Atentie! Pericol de arsuri! Nu atingeti capa-
cul vasului (1) si vasul (2) in timp ce aparatul func-
tioneaza, deoarece acestea sunt foarte fierbinti.

Utilizati intotdeauna manerul superior al capacu-

Lui de vas (2) pentru a-L ridica.

Curatare si intretinere

Curatarea si intretinerea masinii trebuie efectuate
cu comutatorul principal in pozitia OFF si masina
deconectata de la alimentarea cu electricitate.

Avertisment: de fiecare datd cand vasul este um-
plut cu orice tip de produs (alimentar sau de igie-
nizare), asigurati-va ca este prezenta tija de ames-
tecare.

Avertisment: Thainte de a efectua orice curatare,
asteptati pana cand masina s-a racit suficient.

Avertisment: este strict interzisa utilizarea bureti-
lor abrazivi si/sau metalici pentru a curata masina
si componentele sale; folositi doar o laveta umeda
si/sau un burete neabraziv pentru curatare.

Avertisment: utilizati peria de curatare furnizata
doar pentru a curata canalul de conectare intre
rezervor si robinet (vezi sectiunea 1.5); nu utilizati
aceasta perie pentru a curata alte piese.

® -

Tnainte de efectuarea operatiunii de curatare si
intretinere asupra masinii, purtati protectie perso-
nald (manusi, ochelari etc.), recomandate de stan-
dardele de sigurantd in vigoare din tara in care este
folosita masina.

La efectuarea operatiunilor de Curatare si Tntreti—

nere, respectati urmatoarele instructiuni:

e purtati manusi de protectie rezistente la acciden-
te;

e nu utilizati solventi sau materiale inflamabile;

* nu folositi bureti abrazivi si/sau metalici pentru a

curata masina si piesele sale;

nu spalati piesele masinii in masina de spalat vase;

nu uscati piesele masinii Tntr-un cuptor conventi-

onal sau cu microunde,

nu scufundati masina in apa;

nu expuneti masina jeturilor directe de apa;

curatati folosind doar apa calda si un produs de

igienizare compus din hipoclorit de sodiu diluat

n apd pentru a obtine o concentratie de clor activ

de



e la finalizarea operatiunii, asigurati-va ca toate
capacele si protectiile ce au fost indepartate sau
deschise sunt repuse la locul lor si asigurate co-
respunzator.

Curatarea si igienizarea sunt operatiuni ce trebu-

ie efectuate cu deosebita grija si in mod regulat,

pentru a garanta calitatea bauturilor distribuite si
respectarea standardelor obligatorii de igiena.

Fiecare vas trebuie curatat si igienizat pentru
schimbarea produsului cel putin o data la fiecare

2 zile si cu respectarea reglementarilor de igiena
din tara utilizatorului. Aceste operatiuni trebuie
executate mai frecvent atunci cand o cer caracte-
risticile produsului folosit; pentru mai multe de-
talii, contactati furnizorul produsului.

Materialele din metal, plastic si cauciuc din care
sunt fabricate aceste piese, impreuna cu formele
lor specifice, faciliteaza curatarea dar nu previn
formarea de bacterii si mucegai in eventualitatea
curatarii insuficiente.

1.1. Proceduri de curatare si igienizare

La efectuarea operatiunilor de curatare si igieniza-

re, procedati dupa cum este descris mai jos:

e goliti vasul de produs, [vezi paragraful 1.2);

e indepdrtati vasul de pe masing, (vezi paragraful
1.3);

e indepartati robinetul de pe masina, (vezi paragra-
ful 1.4);

e curatati tava, (vezi paragraful 1.5);

e demontati robinetul indepartat de pe masina,
(vezi paragraful 1.6];

e curatati si igienizati piesele din componenta ma-
sinii, [vezi paragraful 1.7);

e montati vasul la loc pe masina, (vezi paragraful
1.8.1):

e utilizati o lavetd umeda si/sau un burete neabra-
ziv imbibate Tn produs de igienizare pentru a cu-
rata racordul robinetului;

e montati la loc robinetul, (vezi paragraful 1.8.2);

e montati robinetul pe masind, (vezi paragraful
1.8.3):

e efectuati procedura de igienizare pentru interio-
rul masinii, (vezi paragraful 1.9);

e curatati tava de scurgere, (vezi paragraful 1.10

e curatati vasul folosind o lavetd umed3 si/sau un
burete neabraziv, (vezi paragraful 1.11).

e goliti rezervorul boilerului, (vezi paragraful 1.12);

e curatati si Tndepartati calcarul de pe rezervorul
boilerului, (vezi paragraful 1.13);

1.2. Golirea vasului

[nainte de a curata vasul, este necesara golirea
produsului din interiorul sau.

Cu masina pornita, goliti tot produsul care se mai
afld in vas, folosind parghia robinetului.

Umpleti vasul cu apa si reglati termostatul (7) la
50 °C (122 °F). Puneti in functiune masina timp de
cel putin 15-20 minute; marirea acestui interval de
timp va disloca orice reziduuri de produs care sunt
lipite de peretii vasului.

Goliti complet continutul vasului, utilizand parghia
robinetului.

Avertisment: produsul distribuit de aparat are o
temperatura foarte ridicata; risc de oparire.
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1.3. Indepirtarea vasului

Avertisment: Tnainte de indepartarea vasului, tre-
buie oprit comutatorul principal iar masina trebuie
scoasa din priza si racita suficient

Indepartarea vasului este interzisd daca acesta
contine produs sau orice alt lichid

Indepartarea vasului si pieselor sale componente
este extrem de importanta pentru curatarea si igi-
enizarea corecta a masinii.

Pentru a indeparta corect vasul, procedati dupa
cum urmeaza:
e Scoateti capacul;

e Glisati mixerul in sus pentru a-l scoate, pastran-
du-L aliniat cu tija centrald pana cand fanta in-
ferioara a mixerului se afla la nivel cu stiftul de
rotatie.

. Tnclinati mixerul si glisati-L1n sus, dupad cum este
ilustrat, pentru a-l indeparta complet.

e Desfaceti manerele prinse pe vas, dupd cum este
ilustrat, pentru a elibera vasul de pe corpul ma-
sinii;



e Decuplati vasul de pe corpul masinii, folosind
doua degete pentru a-l trage de pe piesa fixa din
otel a surubului de malaxare (A), prinzand cu ce-
lelalte degete muchia de evacuare a vasului (B]:
Trageti treptat vasul din ce Tn ce mai tare pana
cand se desprinde din soclul sdu;

e Glisati vasul in sus folosind ambele maini;

e Glisati surubul de malaxare in sus cu o mang,
asigurandu-va ca il prindeti de stiftul de rotatie;

e Amplasativasul pe o suprafata orizontala si, folo-
sind ambele maini, scoateti garnitura prin glisa-
rea sain sus, in directia aratata de sageata.

1.4. Indepirtarea robinetului
Scoaterea robinetului este interzisa in cazul in care vasul contine produsul sau orice alt lichid.

Pentru a indeparta robinetul, procedati dupa cum

urmeaza:
e amplasati tija in pozitia de distribuire maxima;
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e Apasati ferm pentru a impinge axul (A} si apoi
indepartati robinetul (B) cu ambele maini, dupa
cum este ilustrat n figuri;

1.5. Curatarea tavii

Toate piesele montate pe tava trebuie indepartate.

o Indepartati produsul rdmas in vas, vezi paragra-
ful 1.2;

o Indepartati vasul de pe masin3, vezi paragraful
1.3;

. Tndepértati robinetul de pe masing, vezi paragra-
ful 1.4;

e Curatatiintreaga suprafata a tavii folosind o lave-
ta umeda si/sau un burete neabraziv;

e Curatati canalul cupland vasul si robinetul si fo-
lositi o perie pentru curatat (nu este inclusd in
livrare), asa cum se arata in figura;

e Montati la loc robinetul;

e Turnati n tava o cantitate mica de apa;

e Utilizati robinetul pentru a scurge toata apa din
tava astfel incat sa fie eliminate reziduurile mici
de produs din interiorul canalului de distributie.



1.6. Demontarea robinetului

Pentru a curata riguros interiorul robinetului, de-

montati-l dupa cum urmeaza:

o Indepartati robinetul, urmand pasii enumerati in
paragraful 1.4;

e Amplasati robinetul pe o suprafatd curata si
orizontala, sl3biti si indepartati surubul (A] care
prinde butonul de masina, apoi scoateti afara din
soclu stiftul (B) si arcul corespunzator (C).

e Trageti (D) complet afard din butonul (E] si apoi
impingeti parghia (F) de jos in sus pana cand se
elibereaza de pe stiftul de ghidaj, dupa cum este
ilustrat in figura;

e Desurubati butonul (E] prin rotire in sens an-
ti-orar in timp ce mentineti tija in pozitie;

e Trageti afara tija (G) si arcul (H] din corpul robi-
netului (ansamblul stift/garnitura (1) va iesi afard
Tmpreuna cu tija)

e Scoateti tija (G) din ansamblul stift/garnitura (1);

e Demontati tragand stiftul (L) afard din garnitura
(M).



1.7. Spalarea si igienizarea componentelor
Toate piesele componente ce au fost demontate
(robinetul, mixerul, surubul malaxorului, garnitura
sivasul] trebuie spalate si igienizate cu grija.

Pentru efectuarea corecta a acestei proceduri, actionati

dupd cum urmeaza:

e Umpleti un recipient cu detergent si apa calda la
o temperaturd de 50~60°C (122~140°F);

e Spalati piesele demontate cu solutia de deter-
gent;

e Clatiti cu apa fierbinte;

e Curatati folosind doar apa calda si un produs de
igienizare fabricat din hipoclorit de sodiu diluat
in apa pentru a obtine o concentratie de 0,02%
clor activ;

e Imersati piesele componente demontate n solu-
tia de igienizare pentru aproximativ 30 de minute;

e Clatiti cu apa curata;

e Curatati capacul vasului, (vezi paragraful 1.11)

e Amplasati la uscat piesele pe o suprafata curata.

1.8. Asamblarea pieselor spalate

Toate piesele componente spdlate siigienizate trebuie reasamblate cu grija si apoi montate pe masina, ur-

mand pasii relevanti.

1.8.1. Asamblarea vasului

Atentie: verificati daca este montata corect garni-

tura.

¢ 0 garnitura montata corect; in acest caz garnitu-
ra adera perfect la muchia vasului.

e garniturd montata incorect; garnitura nu adera
perfect la muchia vasului.

e Montati vasul la loc prin apasarea ferma in jos,
dupa ce umeziti garnitura cu apa

NU FOLOSITI UNSOARE SAU LUBRIFIANT.
Avertisment: asigurati-va ca vasul este montat
corect pe masina; un vas montat incorect va pro-
voca scurgerea produsului; risc de oparire!

e Un vas asamblat corect; in acest caz vasul adera
perfect la muchia masinii.



e Un vas asamblat incorect; vasul nu adera perfect
la muchia vasului.

¢ Montati vasul pe corpul masinii folosind manere-
le de prindere relevante, dupa cum este ilustrat
in figura;

e Introduceti surubul de malaxare in soclul sau;

e Introduceti mixerul in soclul sdu, urmand in ordi-
ne inversa pasii descrisi in paragraful 1.3.

1.8.2. Asamblarea robinetului
Pentru a asambla robinetul, efectuati Tn ordine in-
versa pasii de demontare ilustrati anterior.
Pentru a monta parghia (F] impingeti tija (D] din
interior pana ies afara ghidajele; introduceti apoi
parghia (F) si eliberati incet tija (D).

1.8.3. Montarea robinetului
Pentru a monta robinetul corect la locul sau proce-
dati dupa cum urmeaza;
e mentineti apasat butonul, asigurandu-va ca tija
este extrasa complet;
e introduceti robinetul in soclul prevazut si apasati
pana cand butonul revine in pozitia sa initiala.
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1.9. lgienizarea interioara

Avertisment termostatul (7) trebuie sa fie oprit

-OFF-

Urmati pasii descrisi mai jos:

* pregatiti solutia de igienizare (vezi paragraful 1.7)

e umpleti vasul cu solutia de igienizare;

e [asati solutia sa actioneze aproximativ 30 de mi-
nute;

e goliti solutia de igienizare din vas;

Clatiti apoi riguros vasul si suprafetele interioare
pentru a elimina orice reziduu de solutie de igie-
nizare

1.10. Curatarea tavii de scurgere

Tava de scurgere trebuie golita si curatata zilnic.
Notd: tava trebuie golita si curatatd ori de cate ori
nivela rosie montata pe gratar se ridica, pentru a
se preveni curgerea lichidului.

Ridicati tava cu gratarul si trageti-o inspre afara
pentru a o desprinde din locasul sau.

e curatati separat tava si gratarul cu apa calduta;

¢ uscati toate piesele

e amplasati gratarul la loc pe tava;

e montati la loc tava si apasati-o pentru a o bloca
pe masina.

m 1.11. Curatarea capacului de vas

o Indepartati capacul vasului de pe masin;

e Curatati suprafata folosind o lavetd umeda si/sau
un burete neabraziv imbibat in produs de igieni-
zare.

e Clatiti cu apa curata din abundenta.



1.12.Golirea rezervorului boilerului de apa
Avertisment: in timp ce se goleste rezervorul de
apa al boilerului (12) aparatul trebuie s3 fie scos
din priza.

Avertisment: Boilerul poate fi golit doar atunci
cand vasul este deja gol iar aparatul s-a racit su-
ficient.

Este interzis sa se utilizeze apa din boiler in sco-
puri alimentare.

Pentru a goli boilerul procedati dupa cum urmea-

za:

e Scoateti aparatul din priza;

e Scoateti tava de scurgere asa cum se arata in pa-
ragraful 1.8:

e Scoateti capacul boilerului [11].

e Asezati aparatul pe o suprafata plana, cu rezer-
vorul boilerului (12) r3sucit spre exteriorul su-
prafetei suport.

e Asezati un recipient (B) cu o capacitate de peste 3
litri sub busonul de golire (X];

e Pentru a desuruba capacul busonului de golire
(X) folositi o moned3 sau o cheie imbus. In mod
alternativ, puteti utiliza si capacul boilerului (11)
pentru a-l desuruba.

¢ Scoateti capacul busonului de golire (X) printr-o
miscare ferma si asteptati ca toata apa sa se
scurga din rezervor.

1.13. Curatarea si indepartarea calcarului de pe rezervorul boilerului

Rezervorul boilerului trebuie curatat periodic de
depuneri; se recomanda a se efectua aceasta ope-
ratiune cel putin o data la 3 luni.

e Urmati pasii pentru golirea rezervorului boileru-
lui, vezi paragraful 1.12;

e Introduceti si asigurati busonul de drenaj al re-
zervorului de boiler;

e Introduceti in rezervor apa si detartrant pentru
masini de cafea (urmati instructiunile de pe pa-
chetul de detartrant):

e Introduceti si asigurati busonul de drenaj al re-
zervorului de boiler;

e Introduceti in rezervor apa si detartrant pentru
masini de cafea (urmati instructiunile de pe pa-
chetul de detartrant);

e Permiteti solutiei sa actioneze conform duratei
indicate in instructiunile aferente solutiei.

e Goliti solutia din interiorul rezervorului de boiler,
vezi paragraful 1.12.

o Clatiti rezervorul cu apa din abundenta, prin um-
plere si golire, vezi paragrafele de maisus si 1.12.
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1.14. Resetarea senzorului de temperatura

Nota: Exista un buton RESET pentru senzorul inte-
rior de temperatura.

Avertisment: dupa ce senzorul de temperatura a
oprit aparatul este neaparat necesar sa goliti toata
ciocolata din vas si sd curatati componentele Tnain-
te de a repune aparatul in functiune.

Avertisment: inainte de a reseta senzorul de tem-
peratura trebuie sa opriti aparatul de la intrerupa-
tor si sa il scoateti din priza, dupa care trebuie sa il
|asati sa se raceasca.

Cu ajutorul unei scule adecvate [nelivrata) desu-
rubati si scoateti surubul de protectie:

Apasati manual butonul din interior pentru a reveni
la functionarea normala a aparatului.

m 1.15. intretinerea regulata

Masina trebuie verificata regulat (cel putin o data
pe an) de catre un tehnician specializat, aceasta
verificare regulata servind la asigurarea intretinerii
pieselor instalate si masinii propriu-zise la un nivel
nalt de siguranta.

Orice componente uzate trebuie Tnlocuite cu o pie-
sa de schimb originala.

Este interzisa utilizarea masinii daca este defecta
sau uzata chiar si o singura piesa. Utilizatorii nu au
voie sa efectueze ntretinerea regulata.



Depanare

Problema

Cauzd

Solutie

Nu se incalzeste

Nu este alimentata

Asigurati-va cd masina este bagata in prizd

Intrerupatorul principal (6) este in
pozitia oprit (OFF)

Intrerupatorul principal [6) este in pozitia oprit (OFF)

Senzorul de temperaturd este
activat

Resetati senzorul de temperatura asa cum se arata in
sectiunea 6.1.

Termostatul (7) este setat la 0°C

Reglati termostatul (7)

Paleta de
malaxare nu se
roteste

Nu este alimentata

Asigurati-va ca masina este bagata in priza

Arborele conducdtor nu este
pozitionat corect

Scoatetiarborele siintroduceti- corect conform
descrierii din sectiunea 1.8.

Motor defect

Apelati la personalul de service

Intrerupatorul principal (6) este in
pozitia oprit (OFF)

Apasati comutatorul in pozitia pornit

Robinetul are
scurgeri

Nu a fost montat corect

Goliti masina si montati robinetul conform descrierii din
sectiunea 1.4.

Evacuarea si cauciucul prezinta
murdarie

Goliti masina si curatati riguros intregul robinet;
montati-l fnapoi pe masind conform descrierii din
sectiunea 1.4.

Garnitura de etansare trebuie
nlocuita

Apelati la personalul de service

Rezervorul de
nivel are
scurgeride apa

Temperatura este prea ridicata

Micsorati temperatura

Garnitura de etansare a tubului de
nivel trebuie Tnlocuita

Apelati la personalul de service

Nivelul apei este deasupra
indicatorului MAX atunci cand
masina se afla la temperatura
camerei

Permiteti masinii sa se raceasca si goliti boilerul pan la
nivelul indicat

Produsul se
scurge pe la

Vasul nu a fost montat corect la
locul sau

Goliti masina, scoateti vasul si montati- la loc conform
instructiunilor furnizate in sectiunea 1.3.

fundul vasului - — - - -

transparent Garnitura trebuie inlocuita Apelati la personalul de service

Masina se Senzorul de temperaturd este Scoateti aparatul din priza si ldsati-l sd se raceascd
opreste activat complet. Apoi resetati senzorul de temperaturd asa cum

se aratd in sectiunea 1.14.

Dacd masina se defecteazd ca urmarea a cauzelor diferite de cele enumerate in acest tabel, sau solutiile propuse nu
rezolvd problema, apelati la un tehnician specializat.
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Specificatia tehnica

Model 274125 274149
. o . P:410mm x L: 280mm x A: P:410mm x L: 280mm x A:

Dimensiunile masinii

’ 460mm 580mm
Greutatea (gol) 7.3kg 8kg
Putere maxima la intrare (W) 1006 W
Tensiune de functionare (V) 220-240V~ 50Hz
Temperaturd ambiants de Min. 10°C (50°F), Max. 32°C (89.6°F)
functionare
Numar de vase 1
Capacitatea vasului 5 Liters 10 Liters
Nivelul de presiune sonora <<70dB
Clasa |
Interval de configurare ter- 45°C t0 85°C
mostat

Observatii: Datele tehnice pot fi modificate fara preaviz.

Schema electrica primara
Tensiune de alimentare: 220-240V~

ﬂ Item Descriere

P intrerupator principal
Ts senzor de temperatura
M motorul mixerului

Tr termostat

R element de incalzire




Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutd la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sd nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat fmpreun3 cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizata in conformitate cu
reglementarile aplicabile privind eliminarea deseu-
rilor. Colectarea separata si reciclarea echipamen-
tului dumneavoastra uzat la momentul debarasarii
contribuie la conservarea resurselor naturale si
asigura realizarea reciclarii Tntr-un mod care pro-
tejeaza sanatatea fiintelor umane si a mediului.

Pentru informatii suplimentare privind modul in
care puteti preda deseurile dumneavoastra in sco-
pul reciclarii, va rugam sa contactati compania
locala de colectare a deseurilor. Producatorii si im-
portatorii nu isi asuma responsabilitatea cu privire
lareciclarea, tratarea si eliminarea ecologica a de-
seurilor, fie direct, fie prin intermediul unui sistem
public.
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YBa)kaeMblil KIIMEHT,

Bnaropgapum Bac 3a nokynky atoro yctpoiictea Hendi. BHuMaTenbHo npouunTaiite 310 pykoBoACcTBO, 0bpalias
ocoboe BHMMaHMe Ha npaBuna 6e3onacHoOCTH, N3NOXKEHHbIE HIXKE, Nepef, YCTAaHOBKON M UCMONb30BaHWEM
3TOro YCTPOICTBA B NepBbIii pas.

MNpaBuna 6e3onacHocTH

* 370 0bopynOBaHMe NpeaHasHaueHo Ans bydeTa 1 JOMALLHEro MCMoNb30BaHUA.

* Vlcnonb3yite npubop TOABKO N0 Ha3HaYeHuto, ANg KOTOporo oH Bbin pa3paboTaH, kak
0NMCaHo B laHHOM PyKOBO/CTBE.

* 113roToBuUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a N10B0N yLepb, BbI3BaHHbIM HEMpaBUbHOM
paboToi 1 HeNpaBWAbHBIM UCMOb30BAHMEM.

o [lepxute npubop 1 anekTpuyeckylo BUAKy noganblie oT BOAbl W ApYruX xuakocTent. B
cnyyae, ecnv npybop Nonagaet B BOAY, HEMeIEHHO CHUMUTE BIAKY NUTaHWS € po3eTku. He
MCMoAb3yiATe YCTPOWCTBO 40 TeX NOp, NMoKa 0HO He byaeT NpoBepeHo CepTUGMUMPOBAHHbIM
TeXHUYeCKUM cneumanuctoM. HecobofeHe 3Tux MHCTPYKLMIA NpyBEaET K yrpoxXaloLLent
XVM3HW 0NacHOCTY.

* Hyikora He nbiTalTecs 0TKPbITh KOPRYC Nprbopa CaMoCTOATENBHO.

* He BcTaBnalite 0bbekThl B Kopnyc npubopa.

* He npykacaiTech K BUNKE MOKPBLIMI UV BAAXHbBIMY PYKaMU.

'A OnacHoCTb MopaXkeHusi aNeKTpU4YeckuM TokoM! He nbiTaiiTech CamoCTOATENbHO

m 0TPEMOHTMPOBaTb NPUBOP, PEMOHT OMKEH NMPOBOAMTLCS TONBKO KBAAUOULMPOBAHHbIN

nepcoHal.

* Hukorga He ucnonb3yilTe noBpexaeHHbI npubop! Korpa yctpoiicTBo noBpexmeHo,
0TCOEAMHMTE YCTPOWCTBO OT PO3eTKM 11 0BpaThTECh K NPOAABLY.

* [Ipepynpexpenne! He norpyxaiite anekTpuyeckue yactv npubopa B BOLY Wan opyrue
XUIKOCTU.

* Hukorza He yaepxuBaliTe Npnbop No4 NPOTOYHON BOLON.

* PerynapHo NpoBepsiATe LUTEKep NUTaHWS W LWHYP Ha Hanuyve NoBpexaeHui. B cnyyae
NOBPEXAeHNs ero HeobXOANMO 3aMeHNUTb CEPBUCHBIM areHTOM AU NLOM, MELWNM
aHanornyHylo kKeanndukaLmio, ¢ Tem YTobel M3bexaTb 0NacHOCTM UAV TPaBM.

* YbennTeCk, 4TO WHYP He COMpYKACcaeTCs C OCTPBIMU UV FOPSYUMI NpeaMeTaMu 1 AepXiuTe
ero noJasbLue 0T OTKPLITOro OrHs. Hikoraa He TAHWTE WHYP NUTaHUS, YTObbI OTCOEANHMTL
ero 0T PO3eTKM, BCErfia TAHNTE BIKY BMECTO Hee.

o YbeauTeCh, UTO LHYP NUTAHUA U/MAK YATTMHATENb HE BbI3bIBAIOT ONACHOCTY aBapuy.

* Hukorga He ocTaaaiTe npubop be3 npucMoTpa Bo BpeMs UCMOb30BaHWA.

* [Ipepynpexnpenne! [oka wWrekep HaxoaUTCcs B po3eTke, NpUbOp MOAKMIOHAETCS K MCTOUHMKY
MUTaHNS.

¢ BbikniounTe yCTPOMCTBO, NPEX[E YeM OTCOEANHWTL ero 0T PO3ETKY.

o [logkniounTe BANKY NUTAHNS K NErKOAOCTYMHOM 3NeKTPUYEcKoil po3eTke, YTobbl B Clyyae
aBapUtHOM CUTYaLyW YCTPOACTBO MOXHO BbIN0 HEMEANEHHO OTKNIOUHTD.

¢ Hykoraa He HocuTe Nprbop 3a LHYP.
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* He ucnonb3yiTe LONONHUTENbHbIE YCTPOWCTBA, KOTOPbIE HE MOCTABAAIOTCH BMECTE C
YCTPOMCTBOM.

o logkntoynte npubop TOABKO K 3NEKTPUYECKO) po3eTke C HanpskeHWeMm U YacToTo,
yKa3aHHbIMI Ha 3TVKETKe YCTPOMCTBA.

e Hukorga He WCMonb3yiTe —akceccyapbl, KpoMe Tex, KOTopble  peKoMeHZ0BaHbl
npon3sopuTeneM. HesbinonHeHve 31oro TpeboBaHMA MOXET NPEACTaBAATb 0NaCHOCTb AN
be30nacHoCTM N0b30BaTENS W NPUBECTY K NOBPEX/EHWIO YCTPOICTBA. Vcnonb3yiiTe ToNbko
OpUTMHaNbHbIe [eTanu 1 akceccyaps.

* 370T Npubop He JOMXEH 3KCMAYaTMpOBATbCH AMLAMM C OrpaHUYEHHBIMI QU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMI AW YMCTBEHHBIMY BO3MOXHOCTAMM, UM MLAMM, HE UMEIOLMMM ONbITa U
3HaHNi.

¢ 370T NpKbOP HM NpU Kakyx 0bCTOSTENLCTBAX HE ONXEH MCMONb30BATLCS JETbMM.

o [lepxwTe yCTPOMCTBO U €r0 LHYP NUTaHUS B HEJOCTYNHOM ANA AETel MeCTe.

o [TIPEOYNPEXAEHWUE: BCET [1A Bbikt04/TE YCTPOCTBO 11 OTKNKOUMTE PO3ETKY OT PO3ETKM
nepes 04MCTKOMN, 0BCAYXMBAHVEM AV XpaHEHWEM.

CneumnanbHble npaBuna 6esonacHocTH

* 310 0bopynoBaHMe NpefHa3HayeHo Tonbko Ang paboThl C ropsYMM LUOKONAZOM W
HanuTKamu C ropsyuM LokonadoM, B Bydete 1 Ang OOMALIHEro WCMOAb30BAHUA.
Yerpoiictgo HE NMOAXOLNT ans nogorpeBaHns Apyrx XnaKoCTeN UaK KUNSYEHNs BOAbI.

* YCTpONCTBO MOXET 00CAyX1BaTb 0BY4EHHbI NEPCOHaN, HanpyUMep, NepCoHan KyxHu unm
bapmeHbl. m

* [lonb3yiTech yCTPONCTBOM TONbKO B COOTBETCTBUM C PYKOBOACTBOM.

¢ OcTaBbTe He MeHee 25 cM CBODOAHOMO NPOCTPaHCTBA BOKPYT YCTPOWACTBA W Haf HIM Ans
TOr0, 4T0DBI 0BECNeUnTL HaIeXaLLlYI0 BEHTUASLIO.

o Kunatunbbii 6ak (12) Hanonnaiite ceexeit, xonoaHoi Bogoi. Hanusaiite Bogy MeaneHHo,
MoKa 0Ha He OCTATHET MakcUManbHoro yposHs (06o3HaueHHoro «<MAX») Ha kunaTuabHOM
bake.

* Mpegynpexxaenue! Hukoraa He vcnonbayitTe ycTpolicTeo be3 sogbl B bake (12), Tak Kak
3T0 MOXET NPUBECTY K MOBPEXAEHMIO HarpeBaTens.

* Mpegynpexperue! Hukoraa He 3anonHaitTe koHTerHep (2) Bbilie MakcUManbHOro ypoBHs
(0603HaueHHoro Ha konTeitHepe: «MAX-LEVEL-»).

* Mpepynpexaenue! He cHumaliTe kpbiluky KonTeitHepa (1) Bo Bpema paboTsl ycTpoiicTea.
[ocne oTKpbITUA, 13 Hero BbIAAET Nap. CyLLecTByeT 0nacHOCTb 0Xora.

* /8\ Onacoctb oxoros! He npuikacaliTecs k KoHTeltHepy B0 BpeMs paboThl ycTpolicTaa.

¢ XpaHuTe BLaNM OT ropstyMx NOBEPXHOCTEN U OTKPLITOTO NAaMeHN. YCTaHOBUTE YCTPOACTBO
Ha CTabWAbHOM, YMCTON, TEPMOCTONKON M CYXOW MOBEPXHOCTU.

¢ [IpoMoIiTe W BbICYLIMTE YCTPOMCTBO W aKceccyapbl Nepef NOAKMOYEHNEM K UCTOYHMKY
MUTaHUA W 3KCNyaTaLmen.

o [lepef 0UMCTKOM W XpaHEHMEM YCTPOICTBA AailTe eMy OCTbITb B HELOCTYMHOM A5 AeTel
MecTe.
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* He nepeHocuTe yCTPOIACTBO BO BPEMS €10 paboThl 1AM, ECAN B HEM HaXORUTCS rops4mii

Lokonag,

* Buumanue! Bo usbexaHne nospexzaeHus ycTponcTBa BO BpeMs ero nogbema Wau

nepemeLLeHng, XBaTaliTe ero CHU3Y.

Ha3HauyeHue ycTpoiicTBa

* 370 obopynoBaHue NpefHa3HaveHo Ans bydeTa u
LOMalLHEero Ncnoib3oBaHus.

e 970 obopynoBaHMe npefHa3HayeHo TONbKO ANs
paboTbl C ropauMM WOKONAAOM W HanWTKamu c
ropaynMM WwokonagoM. He nogxoant ana paboTs
C ApYrMMu NuLLeBbIMM NpofykTamu.cnonb3oBa-
HVe yCTPOMCTBa A5 MobbiX APYruX Lenei MoxeT
MPUBECTU K MOBPEXAEHNIO UM TPaBME Tesa.

e [lcnonb3oBaHue ycTpoicTBa Ana fMobbix Apyrnx
Lenel bygeTt paccMaTpyBaTbCs, Kak UCMob30Ba-
H1e He MO Ha3HaueHMuIo.

YcTaHoBKa 3a3eMneHus

3T0T NpMbop oTHoCKTCH K Knaccy 3awuTel | 1 gon-
eH DBbITb NOAKMOYEH K 3aLLMTHOMY rpyHTY. 3a3eM-
NIEHVEe CHUXA@eT PUCK MOPaxeHUs 31eKTPUYeCcKmM
TokoM, obecrneynBas BbIX0d NPOBOAA AN 3NeKTPU-
deckoro Toka. 3T0T NpMbOP OCHALLEH LUHYPOM Mu-

TaHWs C 3a3eMAOLWMM NPOBOAOM ¥ 3a3eMIeHHON
LTencenbHon BuAKoin. Bunka ponkHa ObiTb nog-
K/to4eHa K po3eTke, KOTopas NpPaBWIbHO YCTaHOB-
NeHa 1 3azemMneHa.



OnucaHue ycTpoincTea
JKcnyaTauusa ycTpoincTea

MpurobpeTeHHOE yCTPOIMCTBO NpeHa3HayeHo 4% NPpodeCcCroHaNbHOr0 CMOMb30BaHNS 1 CAYXUT AN

MPUTOTOBNIEHNA HANMUTKOB N3 ropaYero wokonana.

OCHOBHblE KOMMNOHEHTbI
OCHOBHbIMM KOMMOHEHTaMW yCTpOI?ICTBa ABNAKOTCA:

N —

O 3 o~ U &~ W

9
1
1

. KpblLika koHTeliHepa

. Konteitnep (5 n —ycTporictso N2 274125,
10 n - ycTpoiicteo Ne 274149)

. CMecuTenbHbIN WHek

. 3awenky yawm x 2 wrt

. Kopnyc ycTpoiictaa

. [naBHbIN BbIKNtOYaTENb

. Perynatop temnepatypsi (°C)

. Hoxkn

. CMecuTensHas nonactb

0. [Ho KoHTelHepa

1. Kpblwka knunatunsHoro baka

12. KunatunbHbli bak

13. Noszatop (kpaH)

14. YkazaTesnb MakCcUManbHOro ypoBHSA NoAA0Ha
15. PeweéTka nogpoHa

16. MoppoH

1

7. CnvBHaa ralika kunaTtuabHoro baka

- @



06cnyxuBaHue
3anyck

[Ins 3anycka ycTpoicTBa cnepyinTe MHCTPYKLUMAM:
YbeauTech, YTO rNaBHbIN BbiKOYaTenb (6) Haxo-
ontca B nonoxernun OFF;

CHUMUTE KpbILWKY KnnaTuibHoro baka (11).

Bretite Bogy B 6ak (12) ¢ noMmoLblo EMKOCTM C yKa-
3aTefieM YpoBHA BOAbl, MOKa BOAA He LOCTUrHET
MaKCHMasbHOMo YpoBHs, 0603HaYeHHOro Ha EMKo-
ctn .- MAX-".

BHuMaHWe: MeasieHHo BNMBaiiTe BOLy B KUNATUIb-
HbIll Bak ¥ Yepes KaxAble HECKOIbKO CekKyH[ npo-
BepsliTe, 4To Bofa He [OCTUMIA MaKCUMaNbHOMO
ypoBHS$, a bak- ycTonuns.

Mpv NepBOM UCMONBL30BAHWK YCTPOMCTBA, KOHTEN-
Hep LoMKeH DbiTb MOMHOCTbIO 3aMoHEH BOLOWA, TO
eCTb B Hero JO/IXHO BOWTK oK. 3,5 1 BodbI.
MopHUMKTe KpbIlKy koHTeiHepa (1) u BneiTe wo-
Konag B KoHTelHep (2).

e Hukorga He 3anonHaiite KowTteiiHep (2) Bbiwe
MaKCUManbHOTo ypoBHS (0603HaYeHHOr0 Ha KOH-
TelHepe: .- MAX LEVEL-"].

[Mocne 3anvBKM Wokonaja B KOHTelHep, CHOBA
3aKpoiTe KpbILWKY.

3aTeM BCTaBbTe BWJIKY B COOTBETCTBYILLYK PO-
3eTKY.

HaxMuTe rnasHblil BbikIouaTens (6), 4yTobbl 3a-

NyCTUTb YCTPOCTBO; HAYHETCH CMEeLMBaHWe Lo~
Konapa:

lopwuT 3eneHbI MHAMKATOP: YCTPOMCTBO BK/IIOYEHO
3eneHblii MHAWKATOP He ropuT: YCTPOWCTBO Bbl-
KJ0YEHO.

YCTaHoBMTE HYXHYIO TemnepaTypy C MOMOLLbIO
perynaTopa [7), 4Tobbl NOAOrPETH LWOKONAL B KOH-
TenHepe (2).

BHUMaHue: YcTpoiicTBo cHabxeHo kHonkow cbpo-
ca RESET gnsa natuvka Temnepatypsl. Ecnu patumnk
TeMrepaTtypbl BbIK/OYAET YCTPOWCTBO, HaxmuTe
kHonky RESET, utobbl ero nepesarpyauts (cMotpu-
Te pasgen 1.14).



[o3upoBKa npoAyKTa

Fig. 1

Mpepynpexpenune! Llokonan, pas3nvBaeMblii U3
yCTPOMCTBA, MMEET OYeHb BbICOKYIO TemnepaTtypy;
CyLLleCTBYeT pUCK oXora.

[ns nopaum ropsvero wokonaga M3 ycTpoicTBa,
cnepynTe cnefdyloLllen MHCTPYKLMN:
PekoMeHpyeTcs AepxaTb pblyar B MakCMManbHO
BbIIBUHYTOM MONOXeHUM, 4Tobbl 06neryntb BbUIN-
BaHMe XXUAKOCTU C COOTBETCTBYIOLLLEN CKOPOCTbIO.
[TocTaBbTe Yallky Nof KpaH:

e [pu noMouu polyara kpaHa (3anueka wokonaaa
MPOUCXOANT MOC/E HaXaTUA UKW NOTArMBaHMS 3a
pbluar) HanuealiTe, noka B Yawke He ByneT Heob-
XOAVMMOTO KOSIMYEeCTBa LLIOKONaaa:

MeganeHHo oTnycTUTe pblvar KpaHa, noka OH He
BEpHETCA B MCXOAHOE nonoxeHue (kpaH 3akpbiT).
Ecnu ropaunii wokonan HanvuBaeTcs CAMLLKOM

Me/IIeHHO, PeKOMEH/lyeTCs MakCUMabHO BbIBM-
HYTb pblyar; A5 YCTpaHeHWs 3akynopok B 103aTo-
pe, CrleflyeT HeCKOIbKO pas NoTAHYTb 1 HaxaTb Ha
pblyar B CBOI0 CTOPOHY 1 oT cebd, 6e3 Bbiknoue-
Hus ycTpoiictea (cMoTpute: Puc. 1).

@ BuuManue! OnacHocTb oxxoroB! Bo BpeMs pa-
60Tbl He TPOraTh KpbILKY KoHTeliHepa (1) unu KoH-
TeitHepa (2], T.. oHM odeHb HarpesatoTcsi. Kpbiw-
Ky KoHTenHepa (1) cnepyeT Bceraa nogHuMaTh 3a
PyuKy.

OuucTka U TexHu4eckoe obcnykmsaHue

O4ncTKy v TexHMYeckoe 0BCyKnBaHKe BbINOAHATb
nocne nepekloYeHns rNaBHOro nepeksoyaTens
ycTporictBa B nonoxenun OFF un oTcoegmnHeHwus
BUKYW W3 PO3ETKM UCTOYHMKA NUTaHUS.

MpenynpexneHve: Kaxnblii pa3, Korga Yalla 3a-
nosHeHa npofykta [(nuuiessim
NPOAYKTOM WA Ae3UHOUUMPYIOLIMM CPEaCTBOM),
ybeanTech B TOM, YTO CMECUTENbHbLIN CTEepXKeHb Ha-
XO[UTCS Ha CBOEM MecTe.

nobbiM - TUNOM

Mpenynpexpaenne: nepef
Obix paboT no ouncTke cnefyeT NofoXAaTb, MokKa
YCTPOWCTBO AOCTATOYHO He OCTbIHET.

BbIMOJIHEHMEM IO~

[penynpexpeHne: cTporo 3anpellaeTcs MCMosb-
308BaTb abpasuBHble rybkn v / unu metananyeckue
MOYanKy AN OYMCTKM YCTPOWCTBA WMAN ero KOoMMo-
HEHTOB; /1% OYUCTKM MCMOMb3YHATe TOSBKO MATKYIO
BJIAXHYIO TKaHb UV MATKIe rybKku.

MpesynpexaeHue: LETKy, BXOASLLYIO B KOMMNEKT,
cneflyeT MCMosb30BaTh TOMBKO A 0YMCTKU KaHa-
na, coepmHaolero bak ¢ kpaHoM (cmoTpy 1.5); He
MCNoNb3yiTe LWETKY ANS 04MUCTKM APYrMX YacTen.

[epen BbiNonHeHVeM NtobbIX AEVWCTBMIA MO YNCTKE
MM obcnyxurBaHWio, OfeHbTe COOTBETCTBYOLLME
CpencTBa UHAMBUAyanbHOM 3awmThl (nepuatku,
OYKM W T.N.J), KOTOpble PEKOMEHAYITCA B Mpasuaax
TexHuKky 0e3onacHoCTW, AEeNCTBYIOWMX B CTpaHe
aKCnyaTaLmnm ycTpoiicTBa.
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BbinonHaa gencTens no 4nctke u obcnyxxmBaHuio,
cobniopariTe cnepylolmne UHCTPYKLNN:

HOCUTE 3aLLWTHbIe NepyaTky;

He MCnonb3ynTe PacTBOPUTENN UAN OTHEONacHbIe
MaTepuans;

He ucnonbayinTe abpasueHble rybku v / unn Me-
Tanavyeckre Mo4vanku ANAsS YUCTKK YCTPOWCTBA
NV €ro KOMMNOHEHTOB;

He MoOWTe KOMMOHEHTbl YCTPOMCTBa B MOCYAO0-
MOEYHOWN MallUHE;

He CylwuTe aeTanu ycTpoicTsa B 0bbIUHOM AyX0B-
Ke UV MUKPOBOJTHOBOW Neyu;

He morpyxanTe yCTPOWCTBO B BOAY;

He nofBepraiiTe yCTPOWCTBO BO3AENCTBMNIO BOAS-

HbIX BpbI3T;
® YMCTUTb WCKIIOYMTEIbHO TEMoM BOAOK W fJe-
3UHOUUMPYIOLLMM  CPEACTBOM,  CoAepKallnMm

nepxsopat HaTpus, pa3BefeHHbI B Boge, YTobb
NONYYMTb  aKTVMBHYIO KOHLEHTpaLuuio XxJopuaa.
[ocne okoHyaHus paboTel ybegutech B ToM, 4TO
BCE KPbILIKW 1 3aWNTHbIE KOXYXM, KOTopble Bblnu
yLaneHbl WUAM OTKPbITbI, BCTaB/leHbl Ha MeCTo U
Ha[leXHO 3aKpersieHsi.

OuncTka n pesnHdekumns - 3To AelcTBUS, KoTopble
LLO/KHBI MPOBOANUTLCSA C MpeAeNbHON TOYHOCTHIO 1
perynspHo ans obecneyeHusa KayecTsa f03MPOBaH-
HbIX HAaNMUTKOB W COBMIOAEHNS CAHUTAPHO-TUTNEHN-
YECKMX HOPM.

Kaxpyto yawly cnepyeT YACTUTb U fe3MHOULUPO-
BaTb B CJlyyae CMeHbl NPOAYKTa, No KpaiiHel Mepe,
KaXkable 2 AHA 1 B toboM cnyyae, B COOTBETCTBUM
C NpaBUNaMu rUrMeHbl, AeCTBYOWMUMMN B CTpaHe
aKcnayataumm. 3TU [eWCcTBUS [OMDKHbI NPOBO-
[MTbCS Yalle, ecsim aToro TpebyoT ocobeHHOCTU
ucnonb3yeMoro npopykrta; 6onee noapobHylo UH-
dopMaLmMio MOXKHO NOJTYYUTb y NOCTaBLLMKA NPoO-
DyKTa.

MeTannnyeckne, nnacTUKoBble N Pe3NHOBbIE Ma-
Tepuansbl, Ucrnosb3yeMble Aas 3TON feTanu, B CO-
YyeTaHMM C COOTBETCTBYIOLLEN popMoi, obneryatoT
OYUCTKY, HO OHM He MpepoTBpaLlaloT pocT bakTe-
PWIA N NNeceHu B clyyae HeJOCTaTOYHOM OYNCTKU.

1.1. Npouenypbl ANA OYUCTKU U Ae3UHPEKLUN

[pu npoBegeHnN o4nCTkM U fe3nHbekLnn, aen-

CTBYITE, KaK OMUCAHO HYXe:

e ypanute ocTatku npogykta us dawu (cMotpw .
1.2);

® BbiHbTE Yalwy 13 ycTpoiicTsa (cmotpu n. 1.3);

® BbiHbTE KpaH 13 yCTpoicTea (cMoTpu n. 1.4);

* ounctute cocyq (cmotpu n. 1.5);

® pa3bepute KpaH, KOTOPbIV paHee 6bln BbIHYT U3
yctpoiictsa (cmotpute n. 1.6);

® BbIMOWTE U MPOAE3UHOULMPYITE KOMMOHEHTHI
ycTpoiictea (cmotpu n. 1.7);

e ycTaHoBUTE Yally obpaTHo B ycTpoiictee (cMoTpm
n.1.8.1);

® LICMONb3YITe BAAXHYIO TKaHb 1/ UAn MArkyio ry6-
Ky, NOrpy>KeHHylo B Ae3MHGMLMpYIOLLEM CpefCcTBe
IJ19 OUYNCTKN COELIUHEHWS KpaHa;

e cHoBa cobepute kpaH [cMotpu n. 1.8.2);

® yCTaHOBUTE KpaH B ycTpoictee (cMotpuTe n. 1.8
3);

® BLIMOSIHWTE MpoLenypy Ae3vHdekumn
yctpoiictea (cmotpm . 1.9);

e ounctute nogaoH [cmotpu n. 1.10)

® OYMCTUTE Yallly BIAXHOR TKaHbo 1 / Man MArkon
rybkoin (cMmotpu n. 1.11).

* onopoxHwuTe bak ans soasl (cmotpute n. 1.12);

® 0UMCTUTE U yAanuTe HakWnb 6aka Ans sofsl (cMo-
Tpun. 1.13);

BHYTpU



1.2. Onopo)KHeHue yawm

[epen oumnctkoi 4awm HeobxoauMo cHavana eé
OMOPOXHUTL OT HAXOAALLEroCs B Hell NpoayKTa.

[pn BK/IIOYEHHOM YCTPOMCTBE OMOPOXHWUTL €€ OT
0CTaTKOB NPOAYKTa, HAX0AALLEerocs B Yalle C NoMo-
Wbl pblyara kpaHa.

3anonHuTe Yally BofoN 1 ycTaHosuTe TepmocTar [7]
Ha 50°C. 3anycTuTe ycTpoicTBO, N0 KpaliHein Mepe,
Ha 15-20 MWUHYT; NpofsieHre 3Toro BpeMeHu npuse-
LET K OTCOEAMHEHMIO BO3MOXHbIX 0CTaTKOB NMPOayK-
Ta, KOTOpble MOMW MPUANMHYTL K CTEHKAM YaLllu.

CneliTe BCe COEPXKMMOE Yally C MOMOLLbIO pblyara
KpaHa.

[pepynpexaerune: NpomykT, KOTOPbIA A03MpyeTcs
13 yCTPOWCTBa, UMEEeT O4eHb BbICOKYIO TemnepaTypy
- pUCK 0xora.

1.3. leMOHTaX Yawm

MpenynpexneHvie: nepen cHaTMeM yvawwu, ybenun-
TeCb, YTO MaBHbIM BbIKIOYaTElb HAXOAMTCHA B MO-
noxeHunn OFF 1 ycTpoiicTBO OTKIOYEHO OT CETH, U
4TO OHO [1OCTATO4HO OCThISIO.

3anpelaeTcs CHMMaTb Yally, eciii OHa COAepPXUT
NpoayKT Unu nbyto Apyryio XUAKOCTb.

CHATME Yalwwy U e€ KOMMOHEeHTOB MMeEeT BaxHoe
3HayeHWe Ana Hagfexallein ouncTkn v Aes3nHdek-
LMW yCTPOMCTBA.

YT10Obl NPaBUIbHO CHATb Yallly, BbINOHWUTE Crefy-
joune 0encTema:
® CHUMUTE KPbILLKY;

® NOAHNMKUTE BBEPX CMECUTEeSIbHYIO 10NacTb, 4TOObI
€€ CHATb, yoepxmnsad eé NpAMO MO OTHOLWEHWIO K
LLeHTpabHOMY CTEepP>XHIO, MoKa O0TBepCTHe B HNX-
Hel YyacTu nonacTu He CpaBHAETCA C BpallaTesib-
HbIM WNHOENEM.
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® OTKJIOHUTE CMECUTESIbHYI N10MacTb U NepeBrHb-
Te e€ BBepX, Kak MOKa3aHO Ha pUCYHKe, YTODbl
MOSHOCTBIO LEMOHTUPOBATH.

* pasbnokvpyrTe 3aljenku Yaww, Kak MokasaHo
Ha puCcyHKe, YTODbI OTCOEAMHUTL €€ OT Kopnyca
ycTponcTea.

® biHbTE Yally U3 Kopryca yCTPOICTBa, NOALEB [BY-
M$ NanblLaMmn o CTOPOHbI CTalbHOM YacTy CMecu-
TenbHoro potopa (A) W, 3aXBaTWB BHeLWHWI Kpali
Yawu octanbHbiMKM nanbuamu (B). MocteneHHo
TAHWTE Yally C HapacTatolLeln cunoi, 4tobel oTae-
NNTb €€ OT rHe3aa;

e fepxka uvawy obeumy pykamu, NogHUMKTE eé
BBEpX;

® OHOM pYKOW CHUMWUTE CMeCUTEsIbHbIA poTop,
CXBaTVIB €ro 3a BpallaTesbHbIi WANHAEb;



e fepxa vawy B obewx pykax, nonaoxuTe eé Ha
NAOCKYI0 NMOBEPXHOCTb; CHUMWUTE MPOKNAAKY, ne-
pemellas eé BBepx B HamnpaBleHUW, yKa3aHHOM
CTPEJIKOW.

1.4. [leMOHTaX KpaHa
3ar|peLu,aeTc9 BbIHMMaTb KpaH ec/in B pe3epByape HaXxoanTcs KaKaﬂ*J'II/l6O KNOKOCTb.

YT10bbl CHATb KpaH, BbIMONHWUTE Clefyloline aAei-

CTBUA:

® NepefBUHbLTE pblvar B MakCUManbHOe NonoxXeHne
[LO3VIPOBKMY;

e HaxmuTe Ha npwxum (A), Kpenawuin kpaH K
YCTPOWCTBY, a 3aTeM cHuMuTe kpaH (B) obeumn
pyKaMi, Kak MoKa3aHo Ha PUCYHKaX;

1.5. Moiika HarpeBaTeNbHOW YacTu

Heobxoanmo pa3obpaTts Bce geTanu, npukpenneH-

Hble K HarpeBaTelbHON YacTu.

® Ypanute Bce oCTaTKM NpPoAyKTa, OCTaBlIMecs B
yauwe, cmotpu n. 1.2;

o CHMMUTe Yally 13 ycTpoiicTea, cMotpu n. 1.3;

o CHMMUTe KpaH 13 ycTponcTea, cMoTpu n. 1.4;

e O4yncTnTE BCIO MNOBEPXHOCTb HArpeBaTeNbHOM Ya-
CTV BNAXHOM TKaHbIO 1 / VAN C NOMOLLbIO MSATKOM
rybku;

e Oynctute LLI,eTKOl7I BbIXo4HOe OTBepcTne, coeamn-

HAloLlee KOHTeNHEep C KpaHoM (He BXOAMUT B KOM-
MNeKT), Kak NokaszaHo Ha PUCYHKE;
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¢ YcTaHoBUTe 0bpaTHO KpaH;

* BreliTe B HarpeBaTeibHyl0 YacTb HEMHOMO BOAbI;

e [Ipn noMoLiM KpaHa, CneiiTe Body W3 Harpeea-
TesIbHOI YacTw, YTobbl yaanuTb 0CTaTKM NPOYKTa,
HaxoAsLLMecsH BHYTPY A03MPYIOLLEr0 KaHana.

1.6. CHATHe KpaHa

® «

[ns nanbHeiwen o4NCTKN BHYTPEHHEN NOBEPXHO-

CTU KpaHa, CHUMWTE ero crefyllym obpasom:

e CHMMUTe KpaH, BLIMOMAHAS AeicTBMUS, nepedvmc-
neHHble B M. 1.4:

e [loMecTuTe KpaH Ha YMCTYl0 POBHYIO MOBEPXHOCTb,
a 3aTeM ocnabste v yganute 6ont (Al ang 3akpe-
NAEHUS HUXHEN YacTu yCTpOMCTBa W U3BAeKKTe
wTndT (B) u cootsetctaytouyio npyxuHy (C) vz
rHesga.

BbicyHbTe nonHocTbio anement (D) pyukm (E), a
3areM HaxmuTe Ha pbivar (F) cHusy-BBepx, noka
OH He BblifleT U3 Hanpasnsioweln windTa, B co-
OTBETCTBUM C PUCYHKOM;

OteuHTuTe pyyky (E), nosepHys eé Bneso, yaep-
K1Basi OLHOBPEMEHHO LWUTUGT Ha OAHOM MecCTe;

Maenekute windt (G u npyxuny (H) us kopny-
ca kpaHa (yzen wrudra u ynnotHeHna (1) BbiigyT
BMecTe co WTnhToM).

Otcoeaunnte wtudT (G) oT yana wrndra u ynnor-
HeHus (I);



e Nzenekute (notanys) wrndt (L) nz ynnotHeHns

(M).
1.7. OuncTKa u ge3nmHbeKuus petanemn
Bce paHee [1eMOHTMpOBaHHbIe AeTanu (KpaH, cMe- ¢ [IpoMolTe Tennoi BoLoOW;
CUTENIbHYIO SI0NacTb, CMECUTENbHbBIN poTOp, YNioT- o YucTute TobKo TEMON BOAOM C Ae3nHGULMPYIOLUM
HeHMe W Yally), cneayeT TWATeNbHO NPOMbITh U fe- CPenCcTBOM, COAEpXallyiM NepxiopaT HaTpus, passe-
3UHOULMPOBATb. JEHHbII B BOAE ANS MONyYeHUs XN0pUAa B KOHLeH-
Tpauun 0,02%.
[ns Toro, 4TobbI NPaBMABLHO BLINMONHWUTL 3Ty NpoLie- e [lorpy3uTe pa3obpaHHble 4acTu B Ae3UHGULMPY-
Llypy, BbINONHWTE Cnefylollve AeicTBUS: foLLleM pactBope npumepHo Ha 30 MUHYT.
e 3anonHnTe KOHTEHEp Tenso Bofol ¢ Temnepa- o [IpoMoIiTe YnCTOM BOLON;
Typoit 50-60 °C 1 MotoLWMM CpefCcTBOM; e OuucTuTe Kpbilwky Yawm (cmotpu n. 1.11)
e [IpomMoliTe pa3obpaHHble YacTy MOKLLMM PaCcTBO- e [loMecTTe AeTany Ha 4YUCTYlO MOBEPXHOCTb W
pom; npocyLimTe.

1.8. C6opKa BbIMbITbIX AeTanen
Bce BbIMbITbIE U ,D.eBVIHCI)I/ILI,VIpOBaHHbIe AeTann oCTOPOXHO MOBTOPHO coﬁepMTe N 3aTeM yCTaHOBUTE B

YyCTPONCTBE B COOTBETCTBYIOLLEN 04ePEAHOCTHU. m

1.8.1. C6opka yawm
MpenynpexneHne: ybeantech, 4YTO YyMOTHeHME
MPaBWIIbHO YCTAHOBIEHO.
L4 HpaBI/IJ'IbHO yCTaHoBJIeHO YynJoTHeHWe; 34ecCb
npoknafka naeanbHO NpuneraeT K Kpato Yawn.

® YBRaxHute npoknanky BO,ELOIZ, CHOBa 3akpenunte
Yauly Ha MecTe, NJ0THO NpuXMUTe €€ BHU3.

® YBRaxHuTe npoknanky BO,EI,OVI, CHOBa 3akpenuTte
Hawly Ha MecTe, NJIOTHO NpuXxXmunTe €€ BHU3.

HE UCMOJIb30BATb CMA3KY WUJIN BA3SEJINH.

MpeaynpexxaeHue: ybeauTtech, 4To Yalla HaLeXHO
3aKpenieHa B yCTPOMCTBE; HeNpaBMbHO YCTaHOB-
NeHHas yala npueeneT K yTeuke NpoaykTa; puck

o)Kora
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e [lpaBUAbHO yCTaHOB/IEHHas Yalla; 3[4ecb Yalla
nieanbHo NpuaeraeT K Kpat yCTpoNCTBa.

e HenpaBunbHO ycTaHOBNEHa Yalla; 34eCh Yalla He
npuneraeT K Kpato yCTpoiicTaa.

e BadukcupyiTe yally K KOprycy yCTpoicTBa ¢ no-
MOLLLbIO COOTBETCTBYIOLLUMX 3aLLENOK, COrnacHo
PUCYHKY;

e [ToMecTuTe cMecuTeNbHbIi poTOp B rHE3A0;

e BcTaBbTe CMeCUTENbHYIO N10MacTb B HE3[0, Bbi-
NosHsAs LelCcTBUA, ykazaHHble B n. 1.3 B obpat-
HOWi 04epeHOCTY.

1.8.2. C6opka 4awm

® -

[ns Toro, 4Tobbl yCTAHOBUTL KpaH, BLINOAHWTE B
obpaTHOM nopsifike Warw, nokasaHHble nepes pas-
Bopkoii.

[ns Toro, 4tobsl ycraHoeuTs poiuar (F), BbiTonkHuTe
wtudT (D) M3HYTPU Tak, YTOBbI BLICKOAB3HYAM Ha-
npaensiolie; 3atem Bnoxute poidar (F) u Meanen-
Ho ocsoboauTe wWndT (D).



1.8.3. MoHTaXX KpaHa

[ns Toro, 4TobbI MpaBWIbHO 3akpenuTb kpaH 06-

paTHO Ha MecCTo, BbIMONHWTE chefyioLlne AedcTBUS:

° npuaepxute NpvxunM, ybeanswmnce, Y41o WInGT
NOSHOCTbBIO BBILBVHYT;

® BCTaBbTe KPaH B MHE3/A0 W HaxXMuTe, 4TobbI Npu-
KM BEPHYJICS B UCXOLHOE MONOXEHNE.

1.9.0e3uHpeKuunsa ycTponcTBa USHYTpYU

BHumMaHue: perynatop Temnepatypbl (7) pomkeH

BbITh BhiktoueH (OFF).

BeinonHuTte cnefytolwime gencrems:

® M0AroTOBbTE Ae3VHOULMPYIOLWMI pacTBop (cMo-
TpM . 1.7)

® HaMoJIHWTE Yallly Ae3nHPULMPYIOLWMM PacTBOPOM;

e ocTaBbTe pacTBop Ha 30 MUHYT;

® OMOPOXHUTE Yally C Ae3nHGULMPYIOLLIMM pacTBo-
pom;

3aTeM TuiaTeNlbHO MPOMONTE Yally WU BHYTpPeHHVe

NOBEPXHOCTY, YTODbI yAanuTb BCe OCTaTKW [e3H-

brumpytoLero pactsopa.

1.10. OuncTka nogpoHa

[MoAnoH HEeOBXOAMMO OMOPOXHATL U MbITb KaX bl
neHb.

[MpruMeyaHue: NOALOH ClefyeT ONMOPOXHATL U MbITb
KaX/blli pa3, KOraa KpacHbld MomnaaBok, yCTaHoB-
NeHHbIN Ha peweTke, ByaeT NnogHUMaTbLCS- 3T0 Npe-
[LOTBPATHT yTeuKy XUAKOCTH.

[MoAgHUMUNTE NOAAOH C pelleTKoN 1 BbIABVHLTE Ha-
py>Xy, 4TODbI M3BNEYb ero U3 rHesga.

¢ [IpoMoIiTe MOALAOH W pelueTKy OTAENbHO TEMNoW
BOLOW;

® BricywwnTe BCe getanu;

e [TomecTuTe peleTky 06paTHO Ha MNOAAOH;

e BcTaBbTe NOAAOH Ha MecTo W NpUXMuKTe, YTobbI
3aKpenuTb ero B yCTPOMCTBe.

1.11. OuncTKa KpbILWKK Yawmn

o CHMMUTE KPBILLKY Yally C YyCTPOMCTBA;

o QYnCTHTE MOBEPXHOCTL BIEXHOMN TKaHbIO 1 / 1iu
MArKOW rybKOI, CMOYEHHOW Ae3MHULMPYIOLLM
CPefCTBOM.

¢ [IpoMOITE XOPOLLO YMCTOW BOLOM
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1.12. Onopo)xHeHMe KUNATUNbHOro 6aka
BHuMaHue: Bo BpeMmsi ornopokHeHus 6aka (12)
YCTPOMNCTBO AO0/MKHO b6bITh OTKIIOYEHO OT MCTOYHM-
Ka NUTaHus.

Mpepynpexaerne! KnunatunbHein 6ak MoxkeT bbITb
OMOPOXKHEH TONbKO TOrAa, KorAa KOHTeMHep NycT 1
YCTPOMCTBO NOSTHOCTbIO OCThINIO.

Hukorpa He ucnonb3yiite Boay BbinuTylo U3 baka
LNA NULLEBLIX Lesiei.

[Ins onopoxHeHns baka cnepyiTe cnemyioLllen nH-

CTPYKLMK:

e BbiHbTe BUIIKY U3 PO3eTKHU;

e Ynanute NoAnoH ANS CAMBA BOAbI, Kak OMMUCaHo
B 1.8;

o CHUMWTE KpbIWKY KnnaTunsbHoro baka (11);

® YCTaHOBUTe YCTPOWCTBO Ha POBHOW MOBEPXHOCTY
¢ 6akom (12), HanpaBeHHbIM K BHEWHEMY Kpato
MOBEPXHOCTU, Ha KOTOPOW YCTaHOBAEHO YCTPOW-
CTBO;

YcTaHosuTte KoHTelHep (B), uMetoweit emMkocTb
Bonblue, YeM TPW IUTPa NOL, CIMBHOM raiikoin (X);
Vlcnonb3yiiTe MOHETY WAW raeyHbli KoY, YToDbI
OTBMHTUTL raiiky cavsHoro knanada (X]. Kpowme
TOr0, MOXHO TakXXe OTKPYTWUTb raliky C MoMOLLbio
KpbILLKW KnnaTunbHoro 6aka (11);

CraHuTe raiiky camsHoro knanana (X] ogHum
MOLLHBIM [IBVXEHUEM W MOJOXANTE, Moka bak He
ByLET MOSHOCTLIO OMOPOXHEH.

1.13. Oumncrka u yganeHue Hakunu u3 6aka ans Bogbl

Bak ans Boabl TpebyeT perynapHoro ynaneHus Ha-

KWMW; peKOMeHAyeTCs BbINOMHATL 3Ty onepaumio,

no KpaiHel Mepe, oaunH pa3 B 3 MecsLa.

e BrinonHuTe cnepyowmne AencTBus, 4tobbl canTb
Boay v3 baka; cmotpu . 1.12;

* BcrasbTe 1 3akpenuTe caviBHyio npobky baka;

® 3anonHN1Te pe3epByap C BOAON CO CPEACTBOM ANS
YAANeHNs Haknnu, npefHasHa4eHHoro Aas kodpe-
Bapok [cnenyite MHCTPYKUMSM MPOM3BOAMTENS
CpepncTBa no yaaneHuio Hakunul;

® «

OcTaBbTe pacTBOp Ha BpeMs, ykasaHHoe B MH-
CTPYKLMM CpefcTBa

Cneiite pacTsop v3 baka cornacHo ykasaHusm B
n. 1.12.

[MpomoiiTe Bak BONbLUMM KONMYECTBOM BOLbI, Ha-
MOJIHSAS €ro ¥ 0MOPOXHsAA; cMoTpuTe pasgen lyck
B aKkcnnyaTaumio n 1.12.



1.14. C6poc paTymka TeMnepaTtypbl

BHumaHue: YcTpoiicTBo ocHallleHo kHomkol cbpoca
RESET anqa gaTtynka Temnepatypsl.
MpenynpexpeHuve: nocae BbIKIYEHNS yCTpoiCTBa
[laT4MKOM TeMmnepaTypsl, Heobxoanmo bynet nepe-
JINTb LUOKONAZ U3 KOHTEHepa U 04UCTUTL BCe Ya-
CTW yCTPOICTBA Nepes, MOBTOPHbIM 3aMyCKOM.

Mpepynpexpenune: nepepn cbpocom patumnka TeM-
nepaTypbl, BbIK/IIOYMTE YCTPOMNCTBO C NMOMOLLbIO CO-
OTBETCTBYIOLLErO BbIKNIOYATENS W OTCOEfMHUTE OT
MCTOYHMKA MUTAHUS, @ NOTOM MOLOXANTE, MOKa OHO
NOMHOCTBIO OCTHIHET.

C noMoLLbio HeobxoAMMoro MHCTpyMeHTa (He Bxo-
IUT B KOMMAEKT), OTBUHTWTE 1 CHUMUTE CTOMOPHBbIN
6ont:

Haxmure pacnofNoXeHHyto
yCTpoiicTBa, 4TODLI BOCCTAaHOBWTL paboTy.

KHOMKY, CHapyxw

1.15. NMepuopmnyeckoe obcnyxmpaHune
KBanubunumpoBaHHbIi cneumanuct LofXKeH NpoBo-
OWTb NMEePUOAMYECKMI OCMOTP YCTPONCTBA (Mo Kpaki-
Hell Mepe oAMH pas B rof). 3TOT nepuoaMyecKmit
0CMOTp HeobxofuM Ans MPOBEpKU - BCE W yCTa-
HOBJIEHHbIE KOMMOHEHTLI U CaMo YCTPOWCTBO MOA-
[lepXVBatoT BbICOKMIA ypOBEHb He3onacHoCTM.

Bce n3HoweHHble AeTanu AoMKHbl bbITb 3aMeHeHbl

OPUTUHANBbHBIMKN 3aNaCHbIMW YaCTAMMU.
Sanpeu.Laech MCMNoNb3oBaTb yCTpOVICTBO naxe,
€CNV TOJIbKO OAWH 3/1IeEMEHT noBpeXaeH 1in N3HO-
weH. Monb3oBaTento 3anpeliaeTcda NpoBoAnTb ne-
prnogn4yeckoe TexHmn4eckoe O6CJ'Iy)KVIBaHVIe.
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PeweHue npobnem

Mpobnema

MpununHa

Pewexue

YcTpoiicTBO He

HeT nutaHna

yﬁe,U,I/ITECb, 4yTo yCTpOI‘;ICTBO NOAK/IIOYEHO NpaBuIbHO

Harpesaerca TnaBHbI BLIKIOYaTENb (6) MepeknounTe rnaBHbIA BbIKT0YaTeNb B nonoxeHne ON
HaxoauTca B nonoxerun OFF
BkntoueH fatyuk Temnepatypel CbpocbTe faTunK TeMnepaTypsl B COOTBETCTBUM C
VHCTPYKLWen nyHkTa 6.1.
Perynatop Temnepatypsl (7) Yctanosute perynatop (7) Ha Tpebyemyio TeMnepatypy
ycTaHoBneH Ha 0°C
Mewarka He HeT nutanus YbepnuTech, 4T0 yCTPOCTBO NOAK/IOHEHO NPaBUIbHO
Bpatiaercs lpnBOAHO Ban He ycTaHOBIEH CHMMUTE Bas M yCTaHOBMTE ero CHoBa cornacHo . 1.8.
LOJKHbIM 06pa3om
HewcnpasHocTb fBUratens ObpaTutecs B cepBuCHYl0 cyxby
TnaBHbIN BbIKOYaTENS (6) HaxmuTe nepeknioyaTens
HaxoauTcsa B nonoxenun OFF
TeueT kpaH HenpaBunbHas ycTaHoBKa KpaHa OnopoxHNTe ycTpoiicTBO 1 cobepuTe KpaH cornacHo n.

1,4.

BbIXO,lJ, WYNNoTHeHWe 3arpa3HeHbl

OnopoXHNTE YyCTPOICTBO M TILATENbHO 04NCTUTE KPaH;
CMOHTUPYMTe ero CHoBa B Co0TBETCTBUM C M. 1.4.

TpebyeTcs 3aMeHa ynnoTHeHNs

06paTutech B cepucHyio cnyx6y 1/ nam k nocTasmuky
ycTponcTBa

Bopa BbiTekaeT
n3 baka,
yKa3sblBatoLiero
YPOBEHb BOAbI

CnnwkoM BbicoKasi TeMnepaTypa

MoHN3bTe TeMnepaTypy

TpebyeTcs 3aMeHa ynnoTHeHNS

ObpaTtutecs B cepBuCHYI0 Cyxby

YpoBeHb BOAbI MPeBbILIAET yPOBEHD
MAX npu koMHaTHot TeMnepaType
ycTponcTea

MopoxAnTe, NoKa yCTPOMNCTBO OCTLIHET M ONOPOXHUTE
bak noka He byfeT BOCTUTHYT yKa3aHHbIN ypoBeHb

MpoaykT
BbITEKAEeT U3
HUKHEN YacTy
npo3payHoi
Yalm

HenpaBunbHo cobpaHa vawa

OnopoXHNTE YyCTPOINCTBO, CHUMUTE Yally U yCTaHOBUTE
eé cHoBa cornacHo . 1.3.

TpebyeTcs 3aMeHa ynnoTHeHNS

0bpaTuTecs B cepBuCcHyto cyxby

YcTpoiicTBO
BbIKJI0YaeTCs

BKtoyeH faTumk TeMnepatypsi

OTKnOYNTE BUIKY U3 PO3ETKM U AaiTe npubopy
MOJHOCTbIO OCTLITh. 3aTeM cOpockTe AaTyYMK TeMneparTy-
pbl B COOTBETCTBNN C NyHKTOM 1.14.

EcnunycTpoiicTeo He paboTaeT BomXHbIM 06pa3oM 13-3a ApYrUX NPUYMH, OTNNYAIOLWMXCS OT yKa3aHHbIX B Tabnuue
WAM, €CTIN NPeACTaBNEHHbIE PeLLeHMUs He YCTPaHuK npobieMy, BbI30BUTE MacTepa.

® -




Hwke npuBefeHbl TEXHUYECKME AaHHbIE U XapaKTePUCTUKKU

Mogens 274125 274149

. P: 410mm x L: 280mm x A: P: 410mm x L: 280mm x A:
Pa3smepsl ycTpoiicTea 460mm 580mm
Bec [nycroi kowTeiiHep) 6.9 kg 7.5kg

MakcimMansHas BXofHas Mol -
HocTb (W)

1006 W

Paboyee Hanpsxerye (V)

220-240V~ 50Hz

Pabouas Temnepatypa okpyxa-
joLelt cpefbl

Min. 10°C (50°F), Max. 32°C (89.6°F)

Konunyecteo yaw

1

HUS TeMMepaTypel

EMKoCTb yaLum 5 Liters 10 Liters
YpoBeHb Liyma <<70dB

Knacc I

YcTaHoBKa pydku perynuposa- 45°C to 85°C

BHuMaHue:TexHUyeckue XapaKTepucTukum mMoryTt 6bITb U3MEHEeHbI be3 npeaBapuUTeNnbHOro yseaoMieHus.

OcHoBHas aneKTpuyeckas cxema
MuTatowee HanpsikeHwne: 220-240B~

Mopenb Onucaxune

P rnaBHbI BblKOYaTeNb
Ts LaTuyK TeMnepaTypbl

M [Buratesib cMecuTens

Tr perynaTop Temnepatypsl
R HarpesaTeNbHbIN 3N1eMeHT
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FapaHTus

Jllobas Hefogenka wnv nofaomka, KoTopas BreyeT
3a coboit HenpaBuWAbHYyl paboTy ycTpolcTBa, Ko-
Topas OyneT BbiSiBeHa B TeYeHWe NepBoro roga ot
naTbl nokynku, byneT ycTpaHeHa becnnaTHo, unu xe
BCe yCTpoWcTBo byAeT 3aMeHeHo HOBbLIM, eCv OHO
3KCMNyaTMpoBanocs M 0BC/yKMBanoch CornacHo
MHCTPYKUMM N0 06CAYXMBAHMIO U HE MCMOSIb30Ba-
N0Cb HEMPaBUAbHO, UK B pa3pes C HasHayeHueM.
[laHHoe mnonoxeHne HU Koel Mepe He Hapywaer
MHBIX MpaB NMoTpebutens, M3noXeHHbIX B 3aKOHO-

natensctse. B cnyyae 3asBneHuns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WM Ha 3aMeHy B paMmKax rapaHTuy, clegyet
ykasaTb MeCTo 1 AaTy NoKynku ycTpoicTsa 1 npuso-
KUTb CYET, UK HEKOBYIO KBUTAHLLMIO.

CornacHo Halleii MonUTVKE COBEPLIEHCTBOBAHMS
HallWx NpofykToB oCTaBnseM 3a coboll npaso Ha
BBOJ, U3MeHEeHUIH B KOHCTPYKLMIO, YNaKoBKy 1 B Tex-
HUYeckMe napameTphbl, ykasblBaemble B TexHUYe-
CKOW fokyMeHTauuu be3 npepynpexaeHus.

YTunusaums v 3almuTa okpyXkawLen cpeabl

B cnyuae BbiBofa obopynoBaHusa U3 akcnayaTaLuu,
NPOAYKT HeNb3s YyTUAN3MPOBaTb BMeCTe C ApYrvMu
ObiToBbIMKM OTXOfaMu. [lonb3oBaTenb HeceT oTBET-
CTBEHHOCTb 3a nepefavy obopynoBaHus B COOT-
BETCTBYIOLLMI MYHKT MpMEMa TexHUKW bObiBlUEN B
ynotpebnennn. HecobniofgeHne Bbilleyka3aHHOro
MONOXEHNS MOXeT MPUBECTU K HaNOXEeHUIo WTpa-
$oB B COOTBETCTBMM C AENCTBYIOLWMMY NpaBuiaMm
B OTHOLWEHWW YyTUAM3aLUMK OTX0A0B. CenekTuBHbIN
cbop W yTMAM3aumMs ucnonb3oBaHHoro obopyno-
BaHWs CMOCODCTBYIOT COXpaHEHWO MPUPOAHbIX
pecypcoB 1 obecneynBaioT peLupkynsaUuio Takum

® «

obpa3om, KoTopbli He BpefeH A8 3[0pOBbA W
oKpy>katolleit cpegbl.

[ns nonyyeHns pononHUTeNbHON WHopMaLMmn o
TOM, Te MOXHO 0TAaTb Wcrosnb3oBaHHoe obopy-
[oBaHWe 18 yTuaMsaumu, obpaTutecb B MeCTHyIO
KoMnaHwuio no cbopy otxofos. [ponssoauTent u
MMMOPTep He HecyT OTBETCTBEHHOCTM 3a peLupky-
nAuMi0 1 nepepaboTky 0TXo0f0B 3konornyeck bes-
OMacHbIM cnocoboMm, kak HenocpeacTBeHHO, Tak 1 B
pamKax rocyfapCTBEHHO CUCTEMBI.



Ayannté neAaTn,

Lag EUXapLOTOUNE yla TNV ayopd auTng Tng cucokeung Hendi. AlaBaoTe NpooeKTIKA auTd To eyxeLpidio, divovrag
dLaitepn NPOCOXN OTOUG KAVOVLOHOUG aOQUAELag Mou MePLypApovTal NApakdTw, MpLv EYKATAGTACETE Kal
XPNOLYOMOLAGETE QUTA TN GUGKEUN yLa Np@Th Qopa.

Kavoviopoi ac@aAeiag

¢ H ouokeun evielkvutat yLa xphon 0€ UMOUPE KAl OLKLOKN xphon

* Xpnotjonolelre [OVO T OUGKEUN YA TOV ENOLWKOLEVO OKOMO Y1a Tov 0Molo 0XedLdoTNKe
0NwG NEPLYPAPETAL 0TO NAPOV EYXELPIOLO.

* 0 KataokeuaoTng Oev €UBUVETAL Lo TUXOV ZNULIEG MOU Mpokalouviat anod AavBaopevn
Aetroupyia kat akataMnAn xpnon.

¢ KpaTnoTe Tn 0UOKEUN KaL 1o nksmpmo Buopo pOKplO ano vepo Kat aAa uypa. Le nspmmon
Mou N OUOKEUN METEL OTO vspo oq)mpsms apeowe To Buopa Tponpoéoomc ano Tnv npizo.
Mnv xpnotponoteite T ouokeun pexpLva eAeyxBel ano notonotnpevo Texviko. H un tpnon
auTQV Twv 00NYLwY Ba NPOKAAETEL aneEANTIKOUG KIVOUVOUG yLa TN Zwn.

¢ [loT€ pnv eNxelpnOETE va avolEeTe Povol 0ag To NepiBANpA TNG CUOKEUNG,.

* Mnv eloayeTe avtikeieva aTo neplBAnpa TG oUOKeUNG.

* Mnv ayyigeTe 1o Buopa pe Bpeypeva n uypa xepLa.

Kivduvog nhektponAn§iag! Mnv enixelpnoeTe va NLOKEUACETE TN GUOKEUN JOVOL 00,
OL EMLOKEVEG NPENEL VA NPAYUATONOLOUVTAL HOVO ano EEEIDIKEUPEVO MPOOWNLKO.

o [loté pnv xpnowonoteite pla Kateotpappévn ouokeun! Otav eival kaTteaTpappevo, ﬂ
anoouvOEDTE TN OUOKEUN ano TNV Mpiza Kal ENKOWWVNOTE PE TO KATAOTNHA ALOVIKNG
NWANGNC.

. I'Ipostﬁonomon' Mnv Buetsts 1a n)\emptm pepn g ouomunq 0€ VEPO N GAAD Uypa.

o [lote pnv KpOTOT€ TN GUOKEUN KATW N0 TPEXOUKEVO VEPO.

o EAeyxete TakTIKG TO Buopa Tpopodooiag kat To KaAwALo YL TUXOV znptsc > nepmmon
BAabng, npsnu va avrikaraoraBel anod ovnrlpoowrlo sEunnpsTnong N pe napopola
MpOCOVTa, WOTE Va ANOYEUYETAL 0 KIVOUVOG N 0 TPAUHATIOHOG.

¢ BeBawwBelre o1t 10 KAAWOLO Oev €pxeTaL 0E €NAPN PE AXUNPA N ZEOTA QVTIKEIWEVO Kal
KPATNOTE TO PakpLa ano avolxtn gwild. Mnv tpaBare note 1o kakwdLo Tpopodoaiag yia va 1o
anoouvOEceTe ano Tnv npiza, navia tpaBare To Buopa.

* BeBatwBelre o1t 10 KAAGOLO TpoPodoaiag A/kal To KAA@OLO NPOEKTAONG OEV MPOKAAQUV
KIvOUvO OLaQUYNC.

* Mnv a@nveTe NOTE TN GUOKEUN AQUAGKTN KATA TN XpNaN.

¢ [Ipoetdonoinan! Qoo 1o Buopa Bploketat aTnv mpiza, N GUOKEUN €ivat ouvOEdEPEVN PE TNV
nnyn 1p0@odoatiac.

¢ AnevepyonoLnaTe TN GUOKEUN NPWV TNV aNOCUVOECETE ano TNV npizo

¢ JuvOeate T0 Buopa peuporoc 0 g gukoha npoaBactyn nplza, woTe 0 NEPINTWAN QVAYKNG
va anoouvdeDel QHEOWG N OUOKEUN.

o [loTE Pnv PETAQEPETE TN GUOKEUN AMO TO KAAWOLO

* Mnv xpnatponolelre ENNAEOV GUOKEUEG MOU OEV NAPEXOVTAL PAZL E TN GUOKEUN.
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¢ JUVOEQTE TN OUOKEUN LOVO OE NPLZa HE TNV TAON KALTN GUXVOTNTA MOU QVAQEPOVTAL OTNV ETKETA
TNC GUOKEUNC.

o [loté pnv xpnmponoteue s&opmpom €KTOC aN6 AUTA MOU OUVLOTMVTAL AN TOV KATAOKEUAOTA.
Eav dev YLVEL KATLTETOLO, B UnopoUoe va anoTeAeael Kivduvo yLa Tnv ao@alela Tou xpnatn Kat
Ba pnopouoe va npokaléoet BAaBN aTn cuokeun. Xpnotonoteite povo auBeviika e€aptnyata
kaL ageoouap.

* H guokeun autn Oev npéns va Aetroupyel ano aropa e pstwpévec OWMATIKEG, ALOBNTNPLOKES
N OLOVONTIKEG KAVOTNTEG N ATOLA HE EMELYN EUNELPLAC KaL YV@ONG,.

o Auth n ouokeun Oev npena 0€ Kapia nepintwon, va xpnmponomm ano nawdua.

* Kpatnore Tn ouakeun kat 10 KaAwdLo Tpopodoaiag pakpta ano natdia.

* [IPOEIAOMNOIHZH: Mavra anevepyonoteire TN 0UGKEUN KaL ANOCUVOEDTE TNV NPiZa NpLv ano
Tov kaBaplopo, Tn ouvtnpNon n TNV anoBnkeuan.

Ewdwkoi Kavovicpoi Acpaleiag

* Auth n OUGKEUN NPOOPIZETAL JOVO YL Va ZEOTAIVEL GOKOAATA KaL Va NApayeL ZEOTO POPNHA
ookohatag yia pnou@e kat owiakn xpnan. AEN EINAIKATAAMHAH yia xpnon pe ala uypa
N yLa 7o Bpaatyo vepou.

* H ouokeun npoopizeTat yla xpnan ano ekNaldeUPEVO NPOCWNLKO ONWG MPOOWNLKO KOUZIVAG
n pnap.

* XpnolonolnaTe T OUKEUN HOVO 0MwG NENLYPAPETAL 1O EYXELPIDL.

n * A@nate anoaTaon TOUAGXLaToV 25 €M yUpw ano T OUOKEUN yLa KG)\UTspo eEosp apo.

o Tepiore 10 doxelo vepou (12) ue ppeako Kat kpuo vepo. PiETe apya 1o vepd pexpL Ty evOELEn
uéytotng ataBung (MAX) tou doxeiou vepou.

* [Ipoetdonoinan! Mnv xpnolponolelre NoTeé TN OUOKEUN XwPIG va eXETE TOMOBETNOEL VEPO
ueoa o1o doxeio vepou (12) kabBwg evdexetat va npokAnBet Znptd oto BeppavTiko oTowxeo.

* Mpoetdonoinan! Mnv unepBaivere noté v évdelen péyiotng orabung (MAX LEVEL) Tou
doxeiou avapteng (2).

* Mpoewdonoinan! Mnv avoiyete 1o Kanakt Tou doxeiou avapténg (1) otav n cuakeun Aetroupyet
kaBwg Ba eEENBEL ZeaTOG ATPOG KaL UNGAPXEL KIvOUVOG EyKAUPATOC.

o /8\ KivBuvog eykauparwv! Mnv avolyere 1o Soxelo avapLeng oTav n GUOKEUR AetToupyel.

o AlaTnpeire T GUOKEUN pakpLa ano Bepueg ENLPAVELES KAL QVOLKTEG PAOYEG. XpNOLUONOLETE
navia Tn ouokeun oe eninedn, otaBepn, kaBapn, ateyvn Kat avBekTikn otn Beppornta
ENLPAVELQ.

* KaBaploTe Kal okounioTe KA TN GUCKEUN Kal oAa Ta €€apTAPATA TNG NPWV TNV OUVOECETE
0€ NNyN PEUKATOG.

* ApnoTE TN GUOKEUN VO KPUWOEL TEAELWG O€ PEPOC WakpLa ano nawdla npwv tnv kabaploete
kaL Tnv anoBnkeuoeTe.

* Mnv perakivelre Tn ouokeun 0Tav NepLEXeL zeaTn cokohata N BpiokeTat oe Aewroupyia.

* NMpoooxn! Kparare kaka 10 kaTw HEPOG TNG OUOKEUNG OTAY ONKWVETE N LETAKIVELTE TN
OUOKEUN YLO VO GNOQUYETE TUXOV ZNLA
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MpoBAenopevn xpnon

® H ouokeun evdeikvuTal yla XpNon og JNoUQE Kat oL-
KLOKA xpnon.

e H oguokeun €xel oxedlaoTel povo yla va ZeoTaivel
00KOAATA KAl va Napayel ZEOTA POPNPATA GOKOAA-
1aG. Aev elvat kataAAnAn yla aMa Tpoenua.Onola-
Onnote AAAN XpRon PNopet va NPOKAAEoEL Znyta
0TN OUOKEUN N TPAQUHATLONO.

* H xpnon TnC OUOKEUNG yla onotovdnnote AaAAo
okono Bewpeltat eapaApevn. O xpnoTng eivat ano-
KAELOTIKG UNeUBuVOC yLa TNV pn.

EykardoTaon yeiwong

H ouokeun auth Tawopeital wg Kartnyopia npo-
oTaciag | kat npénet va ouvOEETAL E MPOCTATEUTIKO
£0apoc. H yeiwon petwvel Tov kivouvo NAEKTponAn-
€lac napéxovrag éva KaAwdlo dLapuYNG yla To NAe-
KTPLKO pelpa. AUTh n cuokeun elval eQodLacpEVN e

KaAwolo Tpopodooiag nou OabBeTel KAAWOLO Yeiw-
ong Kat yetwpevo Buopa. To Buopa npénet va ouv-
0eBel o€ pla npiza nou eival cwoTa €yKATEGTNHEVN
Kal YELWHEVN.

Meprypapn TnG GUGKEUNG
XpnAon TG GUCKEUNG

H ouokeun enayyeALATIknG XxpNong nou ayopdoaTte NPOOPIZETAL yla TNV NAPACKEUN ZEOTNG 0OKOAATAG,

Kupla pépn
Ta kUpla pepn TNG cuokeun elvat Ta eENG:

1. Kanakt doxelou avaptgng

. Moxeto avapiEng (5L yia o npoiov 274125, 10L yia
70 Npotov 274149)

3. Afovag avapiéng

4. Tavrzol aTepewang doxelou avaptgng x2

5. Klplo owpa ouokeung
6
7

8

N

. AtakonTng Aetroupyiag
. Awakontng Beppokpactag (°C)
. ZTnplyparta
9. Avadeuthpag
10. Katw pepog
11. Kanakt doxeiou vepou
12. Aoxelo vepou
13. ZUoTnya ekpong
14. Evdel€n peyiotng otaBung diokou ouMoyng
15. MAgéypa dlokou cuMoyhg
16. Alokog cuAoyng
17. Mopa anootpayylong doxeiou vepou



Aettoupyla
‘Evap&n Aettoupyiag

[a va EeklvhoeTe TN AetToupyia TNG CUGKEUNG, KO-
AouBnoTe Ta napakarw Bapara:

BeBawwbeire o1t 0 dakontng Aetoupyiag (6] eivat
otn B¢on OFF.

ApalpgoTe To Kanakt Tou doxetou vepou (1).

lepiote pe vepo To doxelo vepouU (12) péxpt nv €vdet-
€n péylotng otadbung (MAX).

MNpoedonoinon: yepioTe To doxeio vepoU pixvovTag
apya To vepo kat BeBawwBeirte 6TL To vEPO dEV UNEP-
Baivel Tnv €vdelEn péylotng otadung (MAX).

‘OTav yepigeTe ya np®TN popa 1o doxeio vepoU, n

noco6TNTa vePoU Mou anatreirat yia va yepioet nAn-
pwg T0 doxeio eival nepinou 3,5 Aitpa.

Open the bowl lid (1) and pour the chocolate into the
bowl (2).

e [loTé punv unepBaivete TNV €vAeLlEN PEYLOTNG 0TAB-
unc (MAX LEVEL] tou doxelou avaptenc (2).

e Apou pi€ete TN cokoAata oto doxelo, kAeioTe TO
Kanakt.

® )TN OUVEXELD, OUVOEOTE TO (PLG O€ pLA KATAAANAN
NAEKTPLKN Mpiza.

e [igote Tov dlakonTn Aetroupyiag (6) yia va Eekwn-
oel N AetToupyia TNG 6UCKEUNG. To Npolov pEaa oTo
doxelo Ba apxioel va avapelyvueTat:

Orav n npdovn Auxvia eivat avappevn, N GUOKEUN
elval evepyonotnpevn.

Orav n npdowvn Auxvia dgv eivat avagpevn, n ou-
OKeUN elval anevepyonotnpevn.

¢ PuBpiore Tov dlakonTn Beppokpaatac (7) otnv ent-
Bupntn Beppokpacta yia va ZeoTaveTe TN 0oKOAATa
péoa oo doxeio avapienc (2).

Inpeiwon: Yndpxel €va MNANKTPO €navagopag
(RESET] yia Tov ecwtepikd awoBnthpa Beppokpaai-
ac. Eav o awoBntnpag Beppokpaciag anevepyonotn-
OELTN OUOKEUN, MPEMEL VA MATACETE TO MANKTPO EMA-
Va(QOPAG yla va ENAVEKKWNOETE TN OUOKeUn (deire
napaypago 1.14).



LepBiplopa TG ZEGTNG GOKOAATAG

Fig. 1

Mpoewdonoinon: H cgokoAdta otav €§€pxetal and Tn
OUOKeUN €xeL NoAU uynAn Bepuokpacia. Kivduvog
eykauparog!

[a va oepBipere TN ZeoTn C0OKOAATA MPOXWPNOTE

ONwWG NeplypapeTal NapakaTw,

ZuvioTatat va diatnpeite Tn paBdo otn pEyLOTN

B€on €KPONG yla va pEEL N GOKOAATA HE TOV anat-

TOUpEVO pUBUO.

TonoBetnote éva @ATzavt kaTw and To ouoThpad

EKPONG:

e Xpnowonotnote Tov poxAd (n cokoAdra eEpxetal
o1av o poxhog wbeiral npog Ta nicw n pnpoota)
pexpL va eEEABeL 0To PALTZAVL N MoooTNTA TNG 0O-
KoAdTag nou entBupetre.

® JTN OUVEXELQ, APNOTE apyd TOV HOXAO WOTE va €ML-
OTPEWEL OTNV apXxLkn Tou BeEan.

e Av n TaxUTNTG €KPONG TNG OOKOAATAG €ilval MoAU
apyn, npenet va Beoete Tn paBdo otn peylotn
Beon ekpong. Xe nepintwon gppagipatog otn dlodo
EKPONG, KWVNOTE GUVEXOHEVA UNPoG-niow Tn paBdo
Kparwvtag otaBepd Tn OUCKeUn, ONWG (aiverat
otnv Ewkova 1.

& Mpoooxn! Kivduvog eykaupatwv! Mnv ayyize-
T€ TO KANAKL Tou doxeiou avapEng (1) kat To Soxeio
avapEng (2) étav n cuokeun Asttoupyei KaBawg n
Beppokpacia Toug gival oAU uynAn. MNa va onk®-
o€Te To Kanakt (2], xpnowyonoteire navra tn AaBn
0TO ENAVW PEPOG TOU.

KaBaplopog kat Zuvrnpnon

0 kaBaplopdg Kat n cuUVTAPNGON TNG CUOKEUNG NPENEL
va eKTEAOUVTAL Pe Tov OlakONTN Aettoupyiag otn Bean
OFF kat tn ouokeun anoouvoedepevn ano 1o peupa.

Mpoetdonoinon: kabe popd nou yepizetat To doxeio
HE 00KOAATa N Npotov kaBaptopou/anolupavong, Be-
BawwBelre o1 xeTe TonoBetnoel Tov Aova avapLEng.

[Mpoetdonoinan: npwv ekTeAECETe onotadnmoTe ep-
yaota kaBaplopoU nepleveTE €WG OTOU N CUOKEUN
KPUWOEL KaAd.

[poedonoinon: anayopevetal auoTnPd N Xpnon
AELQVTIK@V N/KAL PETAALKGV OQOUYYaPL®OY yld TOV
KaBaplopd TNG OUOKEUNG N Twv €6APTNHATWY TNG.
Xpnowonotnate povo éva vand navi n/kat éva pn
AELOVTLIKO apouyyapL.

[poetdonoinon: xpnoldonotnoTte povo Tn BoupToa
kaBaplopoU nou npoBAEneTat yia va kaBapioete Tn
dlodo ekpong (deite napaypago 1.5). Mnv xpnaotpo-
notnoere noté autn Tn BoUptoa yla va kaBapioete
GM\a pEpn TNG OUCKEUNG.

Kata Tnv ekTéleon epyactav kaBaplopou Kat cuvTn-
pnNoNg, NPEMNEL va QPOPATE Ta POUXA ATOHIKNG MPO-
otactag (yavria, yuakld kKAm), nou cuvioTaval and Ta
LoxUovTa NPOTUNA AoPAAELag OTNV XWPA OMOU XPNOL-
ponoteital n oUOKeUN.

Kata tnv ekTEAEON TwV Epyactwv kaBaplopou Kat ou-

vTnpNong, akoAouBnoTe TG €§N¢g 0dnyieg:

® (POPATE TA MPOOTATEUTIKA YaVTLA,

® NV XpNOLHOMOLETE OLAAUTEG N AAAG EUPAEKTA UAL-
Ka
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® UNV XPNOLHOMOLElTE AlavTiKAa /KAt peTalka
opouyyapla yla va kaBapioeTte TN cUOKeEUN Kal Ta
e€aptnuaTta Tng,

® QOPATE Ta MPOCTATEUTLKA YavTLa,

°® unv xpnotponoleite OLAAUTEG N GAAG EUPAEKTA UAL-
Ka,

® UNV XpNOLHOMOLElTE AelavTika N/Kat peTalka
opouyyapla yla va kaBapioeTte TN cUOKeUN Kat Ta
e€apTnuaTa Tng.

0 kaBaptopog kat n anoAUpavon eivat 0ladikaocieg

nou MpeneL va ektelolvral pe dlaitepn npoooxn

Kal o€ TaKTIKN Baon yla Adyoug UyLelvAG, OlaopaAL-

0NG TNG MOLOTNTAG TWV NAPAYOHEVWY POPNHATWY Kal

OUPHOPPWONG HE TA UNOXPEWTIKA NPOTUNA UYLEWVNG.

KaBe doxeio npénel va kaBapigetal kat va anoAu-
paiveTal TouhaxioTov KABe 2 nuépeg Kal o€ KABe
nePiNTWON CUPPWVA PE TOUG KAVOVLOPOUG UYLELVAG
nou LoxXUouv GTNV X®WPA XpNOoNG TNG CUOKeUng. Ot
€pyacieg autég NpéneL va ekTeAoUVTAL OUXVOTEPQ,
av anatreitat BACGEL TwV XApAKTNPLOTIK®V TOU MPo-
16vT0G. o NEPLOCOTEPEG AENTOPEPELEG, EMLKOV®W-
VAGTE PE TOV MPOPNBEUTA TOU NPOLOVTOG.

0 oxedlacpog Kat Ta UALKG mou xpnatponotoUvTat
yla TNV KaTaoKeun Twv e§apTNPaTwv KaBloTouv nio
€UKOAO Tov kaBaplopod Toug, aAAd dev eunodigouv
TOV oXnpaTiopd BakTnpiwv Kat poUxAag o€ nepi-
nTwon avenapkoUg kaBaplopou.

1.1. Awadikaoieg ka@apLlopou Kat anoAUpaveng

Katd tnv ektéAeon epyaclwv kaBaplopou kat ano-

AUpavong, akohouBnaoTe TIG NapakaTtw OladIKaoleq:

e adeldore 10 Npotdv and 1o doxelo avapleng, (deire
napaypago 1.2),

® apalpeéoTe 10 OOXelo aAvAPLENG and Tn GUOKEUN,
(8eire napaypago 1.3),

® a(alpéote 10 OUOTNPA €KPONG aMd TN OUCKEUN,
(8eire napaypago 1.4),

* kaBapioTe To KATW PEPOG TNG OUOKEUNG, (deite na-
paypago 1.5),

® QMoOOUVAPHOAOYNOTE TO CUOTNHA €KPONG MPOTOU
TO AQAlpETETe and Tn cuokeun, (deite napaypa@o
1.6),

* NAUVeTE Kal anoAupavete Ta e€apTnyata TG ou-
okeung, (8eite napaypago 1.7),

e enavaronoBetnote 1o Ooxelo avapi§ng otn ou-
okeun, (deire napaypago 1. 8.1),

XPNOLUOMOWNGTE €va UYpO mavi n/kat éva pn Asta-
VTLKO 0(pOUYYapL EUMOTIONEVO e MPOLOV anoAUpav-
ong yla va kaBapioete Tn dlodo ekpong,
ouvappoloynoTe 1o cUaTnpa ekpong, (deite napa-
ypago 1.8.2),

TonoBeTnoTe 10 OUOTNHA €KPONG OTN OUGKEUN,
(8eire napaypago 1.8 3),

aMOANUPAVETE TO EOWTEPIKO TNG OUOKeUNG, (deire
napaypago 1.9),

kaBaplote Tov dioko ouloyng, (Beite napaypagpo
1.10),

kaBaploTe 10 doxelo avaplEng pe €va uypo navi n/
Kat va pn Aelavtikd agouyyapt, (deite napaypago
1.11),

adetaore 10 doxelo vepou, (eire napaypago 1.12),
kaBapioTe Kal apalpeaTe TUXOV GAata ano To do-
xelo vepou, (Beire napaypago 1.13).

1,2.’Adewacpa Tou doxeiou avapi§ng

[MpoTou kaBapioeTe To doxelo avaplEng, MpéneL va 1o
ad€eLldoETE NANPWG.

Me Tn ouokeun evepyorotngévn, adelaoTe NANPWG
70 00Xel0 AVAHLENG XPNOLHOMNOLOVTAG TOV HOXAO TOU
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OUGTNHATOG EKPONG.

lepioTe To doxelo avaplEng pe vepod kat puBpioTte Tov
dlakontn Bepuokpaactac (7) otoug 50°C (122°F). Aet-
TOUPYNGTE TN OUOKEUN yla TouAaxtatov 15-20 Aenta
npokeLevou va apatpeBolyv Tuxov unoAeippara nou
HMopet va xouv KOMNOOUV OTLG NAEUPEG TOU OOXEL-
OU avaptgng.

AdeldoTe 0N TO MepLexOpEVO ToU doXeloU avapLgng,
XPNOLUOMOLOVTAG TOV HOXAO TOU OUGTAHATOG EKPONG.
Mpoetdonoinan: 1o npoiov nou egepxetat anod Tn
OUOKeUN €xel MoAU uywnAn Beppokpactia. Kivouvog
eykauparog!



1.3. Apaipeon Tou doxeiou avapLgng
[Mpoetdonoinon: npotoU agaipecete To doxelo ava-
pLENgG, BeBalwBeire 0TL 0 dlakoNTNG AetToupyiag eivat
otn Beon OFF kat o1t n cuokeun Ogv elvatl ouvoede-
HEVN 0TO PEUPA KAl EXEL KPUWOEL TEAELWG.

AnayopeUeTal n apaipeon Tou doxelou avaplEng ano
TN GUCKEUN OTaV NEPLEXEL 0MOLOONMOTE UYPO.

Eival 10waitepa onpavrikd 1o doxelo avaptEng kat Ta
e€apThpaTa Tou va agatpolvratl npv kabapioeTe kat
QMOAUPAVETE TN OUCKEUN.

o va apatpéoere owotd To doxelo avaplEng, ako-
ANouBnaote Ta e€ng Bnpara:
* AQaLpEDTE TO KAMAKL.

e TpaBnETe Npog Ta ndvw Tov avadeuTnpa, KPATWVTag
Tov eUBUypappLopEvo Pe Tov dEova avaplEng ewg
0Tou N KATw onn Tou avadeutnpa PTacel oTo {OLo
entnedo pe Tov NElPo NEPLOTPOPNG.

e [eipeTe Tov avadeuthpa kat TpaBnEte Tov npog Ta
navw, 6Nwg paivetat TNV €LkOVA, yLa va Tov apat-
PEOETE.

o TekAELOWOTE TOUG YAVTZOUG OTEPEWONG TOU OOXEL-
oU avapLlEng, 6nwg Paiveral oTnv €1koOVA, yLa va 1o
apalpeéceTe ano 10 KUPLO GWHA TNG CUOKEUNG.
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* ApatpeoTe 10 OOXELD AVAPLIENG ano To KUPLO OWHa
TNG OUOKEUNG, Kpatavrag Tov GEova avadeuang (A)
Kat 1o doxeto avaulEng (B), onwg ¢aiverat atnv
elkova: TpaBn&re apya kat duvard 1o doxelo pEXPL
auto va apatpeBel ano Tn Baon Tou.

* AQPaLPECTE TO KPATWVTAG TO KAl PE Ta OUO 6aG XEPLa.

* TpaBnére Tov GEova avadeuong nNpog Ta Navw Kpa-
TGVTAG TOV ano Tov Neipo NePLOTPOPNG.

e TonoBethoTe To doxelo oe pla entnedn enwpavela
KaL aQalpeaTe TNV GAAVTIZA GNPWXVOVTAG TNV MPOG
Ta NGvw oTnv KateuBuvaon nou dgixvel To BEAoc.

1.4. Apaipeon Tou GUGTAPATOG EKPONG

AnayopeUeTat n agaipeon Tou N®@PATOC 6Tav 10 00XEi0 avAapLENG NEPLEXEL OMOLOONMOTE UYPO.

[a va apatpgoeTe To oUOTNHA EKPONG, akohouBnaTe
Ta e€ng Bnpara:
e Beate Tn paBoo aTn peyloTn BEon ekpong.



e TpaBnéEre pe duvapn Tov afova (A) kat aTn ouvéxela
apatpeoTe 1o ouaTnpa ekpong (B) kpatwvrag 1o Kat
pe Ta 0U0 0ag XEPLa, ONWG PAlveTal OTLG ELKOVEG.

1.5. KaBaplopog Tou Katw pépoug

[a va kaBapioeTe 10 KATW PEPOG TNG OUCKEUNG, MPE-

neL va apalpeceTe 0Aa Ta e§apTnUata nou eivat To-

noBeTnpéva enavw Tou.

e Adeldote To npotov ano 1o doxelo avaplEng, deite
napaypago 1.2.

* ApalpeoTe 10 Ooxelo avaplEng anod TN OUGKEUN,
Oeire napaypago 1.3.

* AQalpeaTe To OUOTNHA EKPONG AMO TN OUCKEUN,
Oeite napaypago 1.4.

e KaBapiote OAn Tnv enupavela Tou KATw HEPOUG
XPNOLUOMOLVTAC £va Uypo mavi n/kat éva pn Aeta-
VTIKO 0@QouyyapL.

e KaBapioTe Tn 0lodo ekpong pe pla BoupToa Ka-
Baplopou (dev napéxeral, onwg gaiverat otnv
ELKOVO.

e EnavatonoBetnoTe To 0UCTNPA EKPONG.

o Pi€te Aiyo vepod PE€oa 0TO KATW PEPOG TNG OUOKEU-
ne.

* AdeLdaTe OAO TO VEPO MO TO KATW PEPOG TNG OU-
OKEUNG HEOW TOU CUOTAPATOG EKPONG MPOKELHUEVOU
va apatpeBouv Tuxdv Pikpd unoAeippata Npotoviog
ano 10 E0WTEPLKO TNG BLOOOU EKPONG.

1.6. AnoouvappoAdéynan ToU GUGTAHATOG EKPONG

[a va kaBaploete KOAUTEPQ TO ECWTEPLKO TOU OUOTN-

HaTOG EKPONG, AMNOCUVAPUOAOYNOTE TO WG €ENG:

* AQalp€aTe TO GUOTNHA €KPONG, akoAouBwvrag Ta
Bnpara nou avagepovrat otnv napaypago 1.4.

¢ TonoBethote 10 oUoTnNpa ekpong oe pla kabapn
kat eninedn enwpavela. TeBldwoTe Kal apatpeoTe
n Bida (A) nou aTepewvel TN paBdo oTn CUGKEUN
Kat, oTn ouvéxela, Byakre Tov neipo (B) kat 1o eha-
mhpto (C).
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e TpaBnére npog 1a €€w 6An T paBdo (D) kpatdvrag
TNV ano tn AaBn 1ng (E) kat, oTn ouvéxetla, onpoETe
Mpog Ta endvw Tov poxAo (F) € 6Tou e€ENBeL anod
TOV 00NY0 TOU NELPOU, ONWG PaiveTal aTnv eLKOVA.

e TeBidwore Tn AaBn (E) neplotpépoviag tnv apt-
0TEPOOTPOPA KAl Kpatwvrag Tn paBdo otaBepad otn
B¢on Tng.

 TpaBnére n paBdo (G) kat 1o ehatnpio (H) ano 1o
KUpLO MepIBANpA TOU cUGTAKATOC EKPONG (0 NEelpog
kat n eAaviza (1) 8a Byouv pazi pe T paBdol.

 TpaBnére Tn paBdo (G) yia va Tnv agatpéoete Tov
neipo kat Tnv eAavrza ().

o Alaxwplate Tov neipo (L) kat tn pAaviza (M.

1.7. KaBapiopog Kat anoAupavon Twv e€apTnHATWV
‘OAa 1a e€apthpata nou éxouv anoouvappoloynBei

(ovoTnpa ekpong, avadeutnpac, afovag avadeuonc,

(pAavrza kat doxelo) npenet va nAuBolv kat va ano-

AupavBoUv NpooeKTKA.

[0 va exteléoeTe owaTad auth Tn dladlkaoia, akoloubnare

10 €6ng Bnpara:

e [epioTe €va Ooxelo pe anoppunaviikd Kat ZeoTo
vepo oe Beppokpaoia 50~60°C (122~140°F).

e [\UveTe KaAa Ta anoouvappoAoynyeva eEaptnpata
HE auTo To OLaAupa.

e TenAlveTe pe zeaTo vepo,
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e KaBapioTe povo pe €va npoidv anoAUpavong nou
NePLEXEL UNOXAWPLWOEG VATPLO, APALWHEVO OE ZE-
oTO vepd WoTe va enreuxBel ouykevTpwon xAwpt-
ouxou varpiou 0,02%.

e TonoBethoTe 1O anocuvappoloynyéva e§aptnua-
70 HE€oa oTo OlaAupa anoAUpavong yia nepinou 30
Aenta.

e TenAuvete pe kaBapd vepo.

* KaBapliate 10 kandkL Tou doxelou avapienc, (deire
napaypago 1.11).

e TonoBetnote Ta e€aptnuata oe pla kaBapn enwpa-
VELO KAl OTEYVWOTE Ta KAAd.



1.8. EnavatonoB8éTnon Twv e§apTnpdrwyv
‘Oa 1a e€aptnpata nou exouv nAuBel kat anoAupavBel, npenet va ouvappoloynBoulv pe NPOCOXN Kat, oTN OUVE-
Xeld, va TonoBetnBouv oTn cUoKeun, akoAouBwvTag Ta oxeTkd Bnpara.

1.8.1. ZuvappoAdynon Tou doxeio
[Mpoetdonoinon: BeBalwbeire 0Tt N PAAvVTZa EXEL TO-
noBetnBei owarta.
* H pAdvrza nou exet TonoBetnBel owaTd, epappozet
TéNeLa oTo doxelo, ONWG Qaiveral aTnV ELKOVA.

e H @Aavrza nou Oev éxel TonoBetnBel owotd, dev
EQAPHOZEL 0WOTA 010 doxelo, dnwg eaiverat oTnv
ELKOVA.

e Bpe€re pe Alyo vepod Tnv pAAvTZa Kat TonoBetnoTe
10 0oxelo avaplEng otn BE€an Tou NLEZOVTAG TO OTA-
Bepa npog Ta KATW.

MHN XPHZIMOMOIHZETE AINANTIKO 'H BAZEAI-

Bl

Mpoooxn: BeBawwBeire 6TL To doxeio Exel Tonobe-

TnOel 6wOTA TN CUCKEUN. Ze avTiBeTn nepinTwon,

evOéxeTal va npokAnBei diappon Tou npolovToG.

Kivduvog eykauparog!

¢ To doxelo nou exel TonoBetnBel owoTd, epappozet
TEAELO OTN CUOKEUN, ONWG (paiveral oTnv etkova.

e To doxelo nou dev e€xel TonoBetnBel owoTd, dev
EQUPUOZEL OWOTA OTN CGUOKEUN, ONwg @aivertal
oTNV €LKOVA.
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® JTEPEWOTE TO OOXELO AVAPLENG OTO KUPLO OWHA TNG
OUOKEUNG XPNOLHOMOLMVTAG TOUG OXETIKOUG Vd-
VTZOUG OTEPEWONG, ONWG PAlveTaL oTNV elkodva.

e TonoBetnaTe Tov aova avadeuong otn BEon Tou.

e TonoBetnoTte Tov avadeutnpa otn BEon Tou ako-
houBavtag pe Tnv avtioTpopn oetlpd Ta Bhpata nou
neplypagovrat otnv napaypago 1.3.

n 1.8.2. ZuvappoAdynon TOU GUGTAHATOG EKPONG

[ta Tn ouvappoAdynon To CUOTNHA EKPONG, EKTEAEDTE
pe Tnv avtioTpogn oelpa 0Aa Ta Bhpara anoouvappo-
AOYNONG MouU NEPLYPAPNKAV NPONYOUHEVHC.

Ma va tonoBetnoete Tov poxAd (F), anpwére npog Ta
péoa 1 paBdo (D) ewg 6Tou egpavioToly oL 0dnyol,
TonoBetnote Tov poxAo (F) kat anekeuBepwote apya
n paBdo (D).

1.8.3. TonoB£TNON TOU CUCTAPATOG EKPONG

[a va TonoBeTnoeTe 0wOTA TO CUOTNHA EKPONG, MPO-

XWPNOTE WG EENG:

e Kpartnote otaBepd tn paBdo kat BeBalwBeite o1L 0
HoxAOG elval oe MARPN ékTaon.

e TonoBeThaoTe TO GUOTNHA EKPONG GTNV OMN KAl MLE-
0TE €WG OTOU 0 HOXAOG VA EMLOTPEYEL OTNV APXLKN
Tou Beon.



1.9. EowTeptkn anoAUpaven

Mpoeonoinan: o dlakontng Beppokpaciag (7) npé-

netva eivat otn Beon OFF.

ExteAéoTe Ta napakatw Bnparta:

e MpoeTowpaote 10 dlaAupa anolupavong (deire na-
paypago 1.7).

e Pi€re 10 dLGAUPa anoAupavong ato doxeio avapi-
enc.

e ApnoTe To OtaAupa va dpacel ya nepinou 30 Ae-
nra.

* ApalpeoTe To SlAAUpa anoAUpavong anod 1o doxelo.

21N ouvexela, EenAUVeTe KaAG T0 QOXELDO KAL TIC E0W-

TEPLKEG TOU EMUPAVELEG MPOKELUEVOU va apatpeBouv

OAa Ta unoAeippara Tou OlaAUPAToG anoAUHavong.

1.10. KaBapiopo6g Tou dickou cuAAoyng

[pénet va adeldzete Kal va kaBapizete kaBnpepva
TOV 0l0KO GUANOYNG.

Inpelwon: npenel va adelazeTe kat va kabBapizete
Tov Oloko oUAoynG kaBe popa mou onkwvetat To
KOKKWVO pAOTEP Unepxelllong nou eival TonoBeTnpe-
VO 0TO MAEYHA yLa va 0TApaTa TN OLaPPON UYPWV.
AvaonkwaTte Tov Oloko pazl Je 1o NAEyda Kal Tpa-
BnEre 10 Npoc Ta €€w yla va To AQalpecETe ano
Bean Tou.

o [1\UveTe Tov OlOKO Kal TO MAEYHA EeXWPLOTE HE XAL-
apo vepo.

® JTEYVMOTE T KA.

¢ EnavatonoBetnote To nAéypa enavw oto O0iloKo.

¢ TonoBetnote Tov dloko aTn BEon Tou Kat MEaTe TOV
npogG Ta KATW yLd Va TOV OTEPEWOETE OTN CUCKEUN.

1.11. KaBapiopo6g Tou Kanakiou Tou doxeiou avaptg§ng

® AQalpEaTE TO KAMAKL AMo To OOXELO.

e KaBapiaTe T0 pe €va uypd mavi n/kat éva pn Aeta-
VTLKO 0(OUYYAPL EUMOTIOPEVO O€ €VA AMOAUPAVTIKO
npotov.

o TenAuvete kahd pe kaBapo vepo.



1.12.’Adslacpa Tou doxeiou vepol
Mpoewdonoinon: o6tav adeldgeTe 10 G0XeEio VEPOU
(12), n ouokeun dev npénel va gival ouvdedepévn
oTo pelpa.

MNpoewdonoinon: MNa va adelaoete 10 vepd and 1o
doxeio vepou, To doxeio avapl§ng npénet va eivat
A€L0 KAL N GUOKEUN Vd EXEL KPUMOEL TEAELWG.

To vepd nNou eKKevVETaL and To doxeio vepou ana-
YopeUETAL VO KATAVAAMVETAL HE OMoLovOnnoTe Tpo-
no.

o va adeldoete 10 doxelo vepou, akoAouBhoTe Ta
e€ng Bnpara:

e ByaAre Tn ouokeun anod tnv npiza.

* ApatpeaTe Tov 010KO CUMNOYNG, OMWG NeplypapeTat
0TNn OXETIKN napaypago 1.8.

Apatpgote To kanakt Tou doxelo vepou (11).

TonoBetnoTe Tn cUOKeun o€ pla eninedn enpa-
vela Kat pe 1o doxeio vepou (12) atpappévo npog
TNV EWTEPIKN MAEUPA TNG ENLPAVELAG.
TonoBetnote éva doxelo (B) xwpnTikdTnTag TOUAA-
xtoTov 3 NiTpwv KaTtw 10 Nwya anootpayyong (X).
TeBwote To nwpa anootpdyyong (X) xpnaotyo-
nolawvTag eva voplopa n eva kAedi Allen. Evala-
KTLKA, UMOPELTE VA XPNOLUOMOLNGETE TO KAMAKL TOU
doxetou vepou (11).

Apatpgote To nopa anoatpayyong (X) kat nepiué-
VETE €WG O0TOU adELAOEL OAO TO VEPO ano To doxelo
VEPOU.

1.13. KaBaplopog Kat apaipeon Twv aAdTwv and 1o doxeio vepou

[Mpénel va apatlpeite TakTKa Ta GAata and 1o doxeio
vepoU. ZuvloTatal TouAaxtaTov pia gopd kabe 3 pn-
VEG.

e AdelaoTe To doxelo vepou, akohouBavtag Ta Bnpa-
Ta Mou Neplypapoviat otnv napaypapo 1.12.

* TonoBeThoTe To NWHA anooTpdyyLong.

e TonoBeTnaTe vepo Kat 1o npolov apaipeonc ahaTwv
Mou CUVLOTATAL YL TIG KAPETIEPEG PHEGA OTO OOXELD
vepou [(akolouBnoTe TIg 0dnyieg nou napéxovrat
0TN OUOKeuaota Tou NpolovTog apaipeonc Twv akd-
Twv).

® -

* ApnoTe To OLGAUPa va dpAcEL yla 600 XpOVo Umo-
O€lKVUETAL OTLG 00Nyieg Tou NMpoldvTog apaipeong
aAdTwV.

® AdeldoTe To OLAAUpA ano To OOXELD vEPOU, OKOAOU-
Bwvrtag Ta Bhpata nou neplypagovtal otnv napd-
ypapo 1.12.

e TenAUvete 10 Goxelo vepoU pe apBovo vepo, yepi-
ZovTag Kat adeldzovrag 1o, cUPPWva Pe Ta Bhpata
mou neplypagovrat aTig napaypagoug Evapgn Aet-
Toupytag kat 1.12.



1.14. Enavagopd Tou awcdntnpa Oeppokpaciag
Znpeiwon: Ynapxel éva nAnktpo RESET yia Tov ecw-
TEPIKO aloBnthpa Beppokpaciag.

[Mpoetdonoinon: eav o awoBntnpag Beppokpaciag
QMEVEPYOMOLNTEL TN CUOKEUN, MPEMEL va adelAoETe
TeAeiwg 10 doxelo avaplgng kat va kabapioete OAa Ta
e€apThPATa NPOTOU ENAVAAELTOUPYNOETE TN CUOKEUN.

Mpoedonoinan: npw enavagéperte Tov alobntnpa
Beppokpaciag, anevepyomnolnoTe TN OUOKeUn anod
Tov dlakonTN Aettoupyiag, anoouvdEaTe TNV ano To
PEUMA KaL, OTN OUVEXELD, MEPLUEVETE PEXPL VA KPU-
WOEL.

Xpnotgonownate éva kataMnlo epyaleio [Bev nept-
AapBaveray yia va EeBOWOETE Kal va apatpeeTe TN
Bida npooTaoiag.

[TathoeTe TO €0WTEPLKO KOUPML yla va €NAVAQPEPETE
TN OUOKEUN 0€ KaTaoTaon Aettoupyiag.

1.15. MepLodikn ouvtnpnon

H ouokeun npénet va eAéyxetat Neplodika (Touaxt-
oTov pla gopd Tov xpovo) ano eEEISIKEUPEVO TEXVIKO
NPOKELEVOU va Olao@alizeral 1o uynAd eninedo
aopalelag OAwv Twv e€apTNUATWY KAt TNG OLag Tng
OUOKEUNG.

Tuxov @pBappéva e€apthpata npénet va avrikabioTa-
VTaL ano yvnola aviaAaKTKa.
AnayopeUeTaL N XpAoN TNG OUCKEUNG aKOWa Kat o1av
pOVO €va ano Ta e€apTnpaTd Tng eivat EAATTWHATIKO
n @Bappévo. H neplodikn ouvtnpnon anayopeveTat
va eKTeAeiTal ano Tov xpnaotn.

“ @



AvTigeTwnion npoBANHaATWV

MpoBAnpa Autia AvTipetnion
Houokeun dev | Aev napéxeTal NAeKTPLKO pelpa BeBatwBeire 611 n oUoKeUN eival ouvdedepévn 0wOTA OTO
Bepuaivet o pevpa
vepo 0 dtakontng Aetroupyiag (6) eivat atn | Béare Tov dtakonTn Aetroupyiag atn BEan ON
Beon OFF
Exel evepyonotnBei o ataBnripag Enavagépete Tov atoBnthpa Beppokpaaciag akohouBa-
Bepuokpaoiag VTag TIG 0dnyieg aTnv napaypa®o 6.1.

0 dwakontng Beppokpaoiag (7) eivat
oToug 0°C

Pubpiote Tov Slakentn Beppokpaciag (7)

0 avadeutnpag
dev Aettoupyetl

Aev napéxetat NAeKTPLKO peja

BeBalwBeire 611 n ouokeun eivat ouvdedepévn owaTa To
pelpa

0 afovag avaulgng dev éxet
TonoBetnBel oworta

ApatpéaTe Tov d€ova kat TonoBeTRGTE TOV 0WOTA
akohouBavrag Tig 00nyieg atnv napdypago 1.8.

To potép Oev AetToupyel

AneuBuvBeite o€ TEXVIKO

0 dwakénTng Aetroupyiag (6) eivat an
Beon OFF

B¢ate Tov 6lakonTn Aetroupyiag otn 8€an ON

Aev éxet TonoBetnBel owoTd To
oUOTNPA EKPONG

Ynapxet diappon
oT0 0UOTNHA

AdelaoTe Tn cUoKeUn Kal TonoBeTNOTE CWOTA To CUOTNHA
ekpong akohouBavTag TG 00nyieg otnv napaypago 1.4.

e€épxetatano owoTd

TO KATW PEPOG

EKpong H diodog ekpong eival Bpamptkn Adetdote Tn ouckeun, KaBapioTe Kakd 1o GUGTNPA EKPONG
kat TonoBetnaote To ava, akoAouBavTag TIg 00nyieg oTnV
napaypago 1.4.
H pAdvrza npénetva avtikataotaBel | AneuBuvBeite oe Texviko
Tovepd H Beppokpaoia eivat noAu uynAn XapnAwate Tn Beppokpacia
unepBaivel Tnv : : : : .
évdeEn H pAdvrza npénetva avtikataotaBel | AneuBuvBeite oe Texviko
pEyloTng H o1aBun Tou vepou unepBaivet Tnv | AQNRGTE TN OUGKEUN VO KPUWOEL Kal A0ELAOTE TO
01aBung evdelén MAX otav n ouokeun dev nAgovazov vepo ano To 0oxeio vepou
elval oe Beppokpacia dwpatiou
To npoiov To Goxelo dev éxel TonoBeTnBel AdeldoTe Tn oUGKeUn, aQaLpEaTe To doxelo Kat

TonoBetnate 1o Eava akohouBwvrag Tig 0dnyieg aTnv
napaypago 1.3.

TOU dOXELOU

) H pAdvrza npénetva avrikataoTaBel
avapieng

AneuBuvBeite o€ TEXVIKO

H ouokeun dev
Aetroupyetl

ExetlevepyonotnBei o ataBnThpag
Bepuokpaoiag

AnoouveEaTe Tn GUOKEUN and To peUPa KaL AQROTE TNV va
KpuWoeL TEAELWC. LTN GUVEXELD, ENAVAPEPETE TOV
ateBntnpa Beppokpaciag akohouBavTag TLg 0dnyieg oTNV
napaypago 1.14.

Edv n ouokeun napouctdzel dUoAeLTOUPYLEG AOY® ALTLOV LAPOPETIKMY ANG QUTEG MOU AVAPEPOVTAL GTOV NAPANAVK
nivaka n edv oL NpoTeWOUEVEG AUOELG O€V EMLAUOUV TO NPOBANA, ENKOWVWVAOTE E EEELOLKEUPEVO TEXVLKO.

® -




Ta TEXVLKA OTOLXELO KAL XAPAKTNPLOTLKA TNG CUGKEUNG

Movrého 274125 274149

Aaorioe cuh P:410mm x L: 280mm x A: P: 410mm x L: 280mm x A:
LOOTACELG OUOKEUNG 460mm 580mm

Bapog (pe adeto doxeio) 6,9 kiha 7,5 kiha

MéyioTn €i0000¢ NAEKTPLKNG
Loxvoc (W)

1006 W

Taon Aetroupyiag (V)

220-240V~ 50Hz

Beppokpactia Aetroupylag
neptBaMovtog

Edx. 10°C (50°F), Méy. 32°C (89.6°F)

AplBuog doxelwv

1

Kpaoiag

XwpnTikoTnTa doxeiou 5 Nirpa 10 Airpa
Eninedo nxntikng nieong <<70dB

Karnyopia |

PUButon dakonTn Beppo- §5°C éc 85°C

Inpeiwon: Ta Texvika dedopéva pnopolv va TpononotnBolv xwpig nponyoupevn eldonoinan

Baoiko dLaypappa cucGKeung
Mapexopevn taon: 220-240V~

Mpoiov Mepypagn

p AwakonTng Aetroupyiag

Ts Awbnmipag Beppokpaciag
M Mortép avadeuthpa

Tr AwakonTng Beppokpaotag
R BeppavTiko atouxelo

“ @



Eyyunon

Onotodnnote eAdTTwpa €nNPedzel TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG CUOKEUNG Mou yivetal npo@aveg dUo xpo-
via PETA TNV ayopd Tng, Ba dlopBawveral pe dwpeav
EMLOKEUN N QVTIKATAOTAON, APKEL N GUOKEUN VA €XEL
xpnotponotnBet kat ouvtnpnBel cUPPwva pe Tig 0ON-
yleg Kat va pnv €xel yivel karaxpnon n AavBaopévn
XpNon TngG pe onotlovonnote Tpono. Ae Biyovral 1a vo-
pipa dlkalwpata oag. Eav n cuokeun unooTnpizetat

ano eyyunon, dnAwoTe noU Kat noTe €xel ayopaoTet
Kat oupnep\aBete Tnv anodet€n ayopag (n.x. ano-
del€n MavikAC nwANoNg).

ZUP@WVa HE TNV MOMTIKN PAG yld TN OUVEXN €§ENEN
TV NPOLOVTWY pag, dlatnpoUpe To dikaiwpa va aAha-
€oupe 1O Mpoldv, TN ouoKeuacia Kat Tig npodlaypa-
(PEG TEKUNPLWONG Tou Xxwpig npoetdonoinon.

Anoppwyn & MepiBailov

H ouokeun, peta To Népag Tng OLAPKELAG ZWNG TNG,
dev MpENEL va anoppinTeTal wg olKLaKO anopplyya.
Mpénel va anoppinterat, pe Owkn oag euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeio cuMoyng. H pn thpnon autou
€VOEXETAL VA TIHWPELTAL CUPPWVA HE TOUG LOXUOVTEG
Kavoviopoug yla Tn otaBeon Twv anopptppatwy. H
XWPLOTA GUAAOYN KAl avakUKAwON autng TnG oOu-
OKEUNG Katd Tn OTypn Tng anodppwyng BonBa otn
d1aTNPNON TwWV PUOLK®OV NOpwV Kal e€aopalizel Tnv
avakUKAWGON TnG Pe TpONo nou npocoTatelel TNV av-
Bpwnivn vyela kat To neptBaihov.

YEPBIX EANAAOL:
TnA.: 2130998989 (10 ypappec)
info@pks-hendi.com

[a neploooTepeG NANPOQOPIEG OXETIKA PE TO MOU
HMOpEiTE VO anopplyeTe TN OUCKEUN yld aVaKUKAW-
on, EMNIKOWWVNOTE PE TNV TOMIKN eTalpeia oulMoyng
anopptppdTwv. Ol KaTAOKEUAOTEG KAl Ol EL0aYWYELQ
dev avaAapBavouv Tnv €uBUvn avakUKAwoNg, ene-
€epyaotiag kat otkoloyikng 0taBeong, eite apeoa eite
HEOW ONPOCLOU CUGTANATOG.
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MHENDI

Hendi B.V.

Innovatielaan 6

6745 XW De Klomp, The Netherlands
Tel: +31 317 681 040

Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Firmowa 12

62-023 Robakowo, Poland
Tel: +48 61 658 7000
Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43 6274200100

Email: office.austria@hendi.eu

Hendi Food Service Equipment Romania S.R.L.
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

Brasov, 500164, Romania

Tel: +40 268 320330

Email: office@hendi.ro

- Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

- Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.

- Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz
btedéw drukarskich w instrukcji.

- Variations et fautes d'impression réservés

© 2021 Hendi BV Rhenen - The Netherlands

PKS Hendi South East Europe SA
5 Metsovou Str.

18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +30 210 4839700

Email: info@pks-hendi.com

Hendi Italia S.R.L.

Via Leonardo da Vinci 4

39100 Bolzano (BZ), Italy

Tel: +39 800 727 438
Email:  office.italy@hendi.eu

Hendi HK Ltd.

1208, 12/F Exchange Tower

33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +852 2154 2618

Email: info-hk@hendi.eu

Find Hendi on internet:

www.hendi.eu

www.facebook.com/HendiToolsforChefs
www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.
www.youtube.com/HendiEquipment- Changes, printing and typeset-

ting errors reserved

- Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione riservati.
- Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de imprimare.
- V13MeHeHus, neyatn v BepCTKM OWMOKM 3aLMLLERbI.

- Me enpuAagn aMaywv, AaBwv ekTUNWONG Kat oTotxeloBeotac.
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