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Instructiunile utilizatorului
PyKoBoACTBO Mo aKkcnayaTaLum
03dnyieg xpnong

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytad niniejsza instrukcje obstugi.

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
lappareil .

207208
207307

209202
209301
209387
209394

Prima di utilizzare lapparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte
de folosirea aparatului.

BHUMaTenbHo npoynTaiTe pykoBOACTBO Nosb30BaTeNs
nepes vcnonb3osaHvem npubopa.

Mpénet va dlaBaoeTe auTéG TIG 00NYleg XxpNong
NPOCEKTLKA MPLV XPNOLUOMOLNOETE TN GUCKEUN.



READ MANUAL

For indoor use only.

INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

P3strati maualul de utilizare alaturi de aparat.

Tento navod si odloZte so spotrebicom.

XpaHuTb PpyKoBOACTBO BMECTE C YyCTPOWCTBOM.

DuAGETe auTég TG 0dnyieg pazgi Pe Tn ouokeun.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Destinato solo all'uso domestico.
Numai pentru uz casnic.

Len pre vnitorné pouzitie.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLEHUAX.
a xpnon HOVO 0€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT

RoHS
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Technical specifications / Technische daten / Technische gegevens / Parametry techniczne /
Données techniques / Dati technici / Specificatii tehnice / Texuuueckue pavtble / Texvikég npodiaypagpig

Article number / Artikelnummer / Artikel nummer
/ Numer artykutu / Numéro d'article / Codice /
Numarul articolului / Homep aptukyna / ApiBpog
npolovrog

207208 209202 207307 209301

209387

209394

Voltage / Spannung / Netspanning / Napiecie /
Tension / Voltaggio / Tensiune / Hanpsixerue /
Taon OwrUou

230V/B

260V /B

Power input / Leistung / Opgenomen vermogen
/ Moc wejéciowa / Puissance / Potenza / Putere /
MowHocTb / loxUc elc6dou

3500 W 2x3500 W

3000W

2x3000W

Frequency / Frequenz / Frequentie / Czestotliwo¢
| Fréquence / Frequenza / Frecventd / Yacrota /
ZuxvornTa LoxUog

50 Hz /Ty

Temperature range / Temperatur Bereich / Tem-
peratuurbereik / Zakres temperatur / Champ de
température / Campo di temperatura / Temperatura
/ [nanason Temneparyp / Epoc Tipav Beppokpaoiag

50-190°C

Connection / Anschluss / Aansluiting / Ztacze /
Connexion / Connessione / Conexiune / Pasbem /
Tivdeon

un/L

Weight / Gewicht / Gewicht /Waga / Poids / Peso /
Greutate / Bec / Bapog

6.8kg /kr 13.8kg/kr

6.8kg /kr

13.8kg/kr

Exterior dimensions / AuBere Abmessungen / Buite-
nafmetingen / Wymiary zewnetrzne / Dimensions
extérieures / Dimensioni esterne / Dimensiuni
exterioare / Paamepsl / E€wrepiké dlaotaoeig

305x460x 305x515x 605x460x 605x515x
[H)350 (H)350 [H)350 (H)350
mm/ MM mm/ MM mm/ Mm mm/ MM

305x515x
(H)350
mm/ Mm

605x515x
[H)350
mm/ Mum

Capacity/ Inhalt / Inhoud / Zawartos¢ / Contenu /
Capacita / Cuprins / Buectumocts / Meptexopevo

8L 16L

8L

16L

Ambient temperature / Umgebungstemperatur /
Omgevingstemperatuur / Temperatura otoczenia /
Température ambiente / Temperatura ambiente /
Temperaturd ambientald/ Ambient temperature /
Beppokpactia neptBalhoviog

5°C-45°C

Protecion class / Sichterheitsklasse / Bescher-
mingsklasse / Stopien ochrony / Classe de protecti-
on/ Classe di sicurezza / Clasa protectie / Crenenb
3awntsl / BaBpag npootasiag

IPX3

ﬂp 2




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Please read this manual carefully before connecting the
appliance in order to prevent damage due to incorrect use. Read the safety regulations in particular very
carefully.

Safety Regulations

* Incorrect operation and improper use of the appliance can seriously damage the appli-
ance and injure users.

¢ This appliance is intended to be used for commercial applications, for examples, in kitch-
ens of restaurants, canteens, hospitals and in commercial enterprises such as bakeries,
butcheries, etc., but not for mass production of food.

* This appliance is only intended for deep frying food only.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
unlikely event that the appliance should fall into water, immediately pull the plug out of
the socket and have the appliance checked by a certified technician. Not following these
instructions could give rise to life-threatening situations.

* Never try to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

* Regularly check the plug and cord for any damage. Should the plug or cord be damaged
have it/them repaired by a certified repair company. m

* Do not use the appliance after it has fallen or is damaged in any other way. Have it
checked and repaired, if necessary, by a certified repair company.

* Do not try to repair the appliance yourself. This could give rise to life-threatening situa-
tions.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

* Make sure that no one can accidentally pull the cord (or extension cord] loose or trip over
the cord

* Always keep an eye on the appliance when in use.

¢ Children do not understand that incorrect use of electrical appliances can be dangerous.
Therefore, never let children use electrical appliances.

¢ Always pull the plug out of the socket when the appliance is not being used and always
before cleaning.

¢ Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

o Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the Voltage and frequency men-
tioned on the appliance label.
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* Avoid overloading.

o Turn off the appliance after use by removing the plug from the socket.

o Always remove the plug from the socket when filling or cleaning the appliance.

* The electrical installation must comply with the applicable national and local regulations.

» This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced phys-
ical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

Special safety precautions

* Always remove the plug from the socket when filling or cleaning the deep fryer.

o The electrical installation must satisfy the applicable national and local regulations.

* To avoid the risk of fire, do not allow the oil level to drop below the minimum level. Always
use plenty of oil in the bowl.

¢ Never use old ol as this increases the risk of fire.

* Never have the oil exceed the Max mark at the oil tank.

» Always clean the appliance and other accessories after each use (-->Cleaning and main-
tenance)

* Danger! Never use old oil, old oil has a reduced flash point and is more prone to surge
boiling which increases the risk of fire and dangerous situations.

* Warning! Deep frying moist foods and large quantities at once has an negative influence
on the boiling point of the oll.

¢ Warning! Don't fry to much food at once, maximum load is approximately 2kg.

Preparations before using for the first time
e Check to make sure the appliance is undamaged. e Place the appliance on a level and steady surface,
In case of any damage, contact your supplier im-  unless mentioned otherwise.
mediately and do NOT use the appliance. e Make sure there is enough clearance around the
e Remove all the packing material and protection  appliance for ventilation purposes.
film (if applicable). ¢ Position the appliance in such a way that the plug
e Clean the appliance with luke-warm water and a  is accessible at all times.
soft cloth.

Installation
e Screw the knob onto the lid using the M6 screw. e Install the detachable control panel on the sup-
e Press the four rubber feet into the bottom of the  port.

frame. NOTE! Ensure that the pin on the support enters the
e Stand the frame on its rubber feet detachable control panel.
e |nstall the deep frying container in the frame.



Control Panel

Temperature
control

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

ON/OFF
switch

Heating
indication lamp

Use

Attention : Plug the appliance on a separate group of 16 ampere

For a double deep fryer, you need 2 separate groups.

¢ Remove the plug from the socket.

e Fill the container with oil or hydrogenated oil until
the MAX line.

Note! Solid fats must be preheated before filling, this

avoids burnt fat and overloading (See “Solid Fat”).

e Plug the earthed plug into an earthed socket.

e Turn on the appliance by using the green on/off
button on the operating panel. The green lamp in
the switch will light.

e Set the thermostat to the desired temperature.
The orange lamp will light.

¢ When the set temperature is reached, the orange
lamp goes out.

e During deep frying the temperature lamp will light
off and on to indicate that the heating element will
maintain its indicated temperature.

¢ You can now use the deep fryer.

Deep-frying
The deep fryeris designed with a unique cold zone to
allow crumbs and residue to sink to the bottom this
also enables the usable life of the fat/oil to extend
considerably.

Regularly check if there is sufficient oil or fat in the
container. The level should never be below the MIN
line.

RESET the Hi-limiter (thermal cut-out)

Please note that the RESET button is located at the

bottom of the detachable control panel with a pro-

tective cap (See line drawing)

e Unplug the deep fryer from the electrical outlet
first.

e Allow the deep fryer to completely cool down.

e Remove the detachable control panel from the
support.

e Unscrew the black protective cap of the RESET
button.

e Press the RESET button of the Hi-limiter (thermal
cut-out). You should hear a click sound.

e Screw back the protective cap on the RESET but-
ton.

¢ Reinstall the detachable control panel on the sup-
port.



Deep frying tips

e Preferably use only liquid frying oil or liquid frying
fat.

e The recommended temperature for frying chips
and snacks is 175°C max.

e Remove ice and crumbs from frozen foods.

¢ Do not deep-fry too much at one time. This can
cause the oil or fat to cool down too much. Cooled
down oil/fat does not properly sear the surface of
the food, so that more fat will be absorbed. When
used intensively, crumbs and other debris should
be filtered out of the oil/fat.

e Replace oil or fat in time. Use test strips or test
equipment regularly to track when oil/fat should
be replaced.

Before oil starts to foam, smoke or gets too vis-
cous you should replace it. Also replace the oil/fat
when it has a strong smell or taste.

Do not mix fresh oil with used oil.

Solid Fat

e |f you use against our advice solid fat anyway: heat
the oil slowly in the lowest position until melted.
When the fat has melted you can set the proper
frying temperature.

e When using solid fat, allow the blocks of fat to melt
slowly on a moderate heat in a normal frying pan.

Carefully pour the melted fat into the deep fat fry-
er. Plug in the mains plug and switch on the deep
fat fryer.

Remove the deep frying basket after use from the
fat. This prevents the basket becoming stuck in the
solidified fat.

After use

e Turn off the appliance by switching off the switch
and removing the plug from the socket.

¢ Do not move the deep fryer until it and its contents
have cooled down.

Put the lid on the deep fryer, so that the fat does
not age.

Cleaning and maintenance

e Always remove the plug from the socket before
cleaning the appliance.

e Beware: Never immerse the appliance in water or
any other liquid!

e Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent).

Never use aggressive cleaning agents, abrasives
or chlorinated cleaners. Do not use any sharp or
pointed objects. Do not use petrol or solvents!
Clean with a damp cloth and detergent if neces-
sary. Do not use abrasive materials.



Troubleshooting

Fault

Symptoms

Possible cause

Possible solution

Appliance does not work at all

Green switch indicator not lit &
orange heating indicator not lit

Control panel not seated
properly on bracket

Properly seat the control panel
on the bracket

No mains power

Check the electrical
installation

Appliance is switched off

Switch on the appliance

Microswitch defective

Contact your supplier

Appliance does not heat up

Green switch indicator is lit &
orange heating indicator not lit

Thermostat set to a low
temperature

Set the thermostat to a higher
temperature

Hi-limiter (thermal cut-out)
tripped.

Reset the Hi-limiter (thermal
cut-out) (See RESET on page 5)

Hi-limiter (thermal cut-out)
defective.

Contact your supplier

Thermostat defective

Contact your supplier

Appliance does not reach the
set temperature

Green switch indicator is lit &
orange heating indicator is lit,
but excessive frying time or
temperature

Thermostat defective

Contact your supplier

If after these controls, the malfunctioning continues, it is advisable to contact your supplier for assistance.
In case of any doubt, always contact your supplier!

Warranty

Any defect affecting the functionality of the appli- was purchased and include proof of purchase (e.g.
ance which becomes apparent within one year after receipt).

purchase will be repaired by free repair or replace-

ment provided the appliance has been used and In line with our policy of continuous product devel-
maintained in accordance with the instructions and opment we reserve the right to change the product,
has not been abused or misused in any way. Your packaging and documentation specifications with-
statutory rights are not affected. If the appliance is out notice.

claimed under warranty, state where and when it

Discarding & Environment

At the end of the life of the appliance, please dispose Throw packing materials like plastic and boxes in
of the appliance according to the regulations and the appropriate containers.

guidelines applicable at the time.



Important notice to UK users

This appliance is fitted with a UK approved mains at 13A must be used. If the plug needs replacing,
plug and a 13A fuse. Should the fuse need to be re- ensure that the fuse is removed beforehand. Always
placed, an ASTA or BSI approved BS1362 fuse, rated dispose of defunct plugs and fuses immediately.

Connecting a mains plug
The wires in the mains lead are coloured as following:
Blue: NEUTRAL Brown: LIVE Green & Yellow: EARTH

As these colours may not correspond to the coloured markings identifying the terminals in your plug, proceed
as follows:

YELLOW

13A
(Earth)

BLUE
(Neutral)

e The wire coloured BLUE must be connected to e The wire coloured GREEN & YELLOW must be

the terminal marked with the letter N or colour- connected to the terminal marked with the letter

ed BLUE or BLACK. E or coloured GREEN or GREEN & YELLOW or
e The wire coloured BROWN must be connected to marked with the Earth Symbol

the terminal marked with the letter L or colour- @

ed BROWN or RED.
If you have any doubt about the electrical supply to you appliance, consult a qualified electrician before use.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsvorschriften

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen flhren.

¢ Das Gerat ist fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt, zum Beispiel in Restaurants,
in Kantinen, Krankenhauskichen sowie in Unternehmen wie Backereien, Fleischereien
usw., aber es ist nicht fir eine Massenproduktion von Lebensmitteln vorgesehen.

¢ Das Gerat ist ausschlieBlich zum Frittieren bestimmt.

o Vermeiden Sie den Kontakt mit Wasser oder anderen Flussigkeiten. Den Stecker unver-
zliglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem anerkannten Fachmann priifen
lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Wasser fallt. Bei Nichteinhaltung
dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

o Versuchen Sie nie eigenstandig das Gehause des Gerats zu 6ffnen.

* In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen berihren.

* Den Stecker regelmafig auf eventuelle Schaden hin prufen. Beschadigte Stecker oder
Kabel von einer zugelassenen Reparaturwerkstatt reparieren lassen. H

¢ Das Gerat nicht mehr benutzen, wenn es heruntergefallen ist oder sonst wie beschadigt
wurde. Das Gerat von einer zugelassenen Reparaturwerkstatt prifen und gegebenen-
falls reparieren lassen.

o Nicht versuchen, das Gerét eigenstandig zu reparieren. Es besteht Lebensgefahr.

¢ Das Kabel von scharfen und heiflen Gegenstanden sowie von offenem Feuer fernhalten.
Beim Rausziehen des Steckers stets am Stecker und nicht am Kabel ziehen.

* Beachten Sie, dass das [Verlangerungs-) Kabel nicht versehentlich geldst wird, dass man
nicht dariiber stolpern kann.

¢ Das Gerat bel Bedienung stets iberwachen.

* Kinder kennen die Gefahr der unsachgemaflen Bedienung elektrischer Gerate nicht.
Kinder daher niemals unbeaufsichtigt elektrische Gerate bedienen lassen!

* Den Stecker rausziehen wenn das Gerat nicht benutzt wird und auch vor jeder Reinigung.

o Gefahr! Befindet sich der Stecker in der Steckdose, wird das Gerat mit Netzspannung
versorgt.

¢ Das Gerat ausschalten, bevor Sie den Stecker ziehen.

¢ Das Gerat nie am Kabel tragen.

* Keine zusatzlichen Hilfsmittel benutzen, die nicht mit dem Gerat mitgeliefert wurden.

¢ Das Gerat darf nur an eine Steckdose angeschlossen werden mit dem auf dem Typen-
schild angegebene Spannung und Frequenz.

o Uberlastung ist zu vermeiden.

@



¢ Das Gerat ist nach dem Gebrauch auszuschalten, indem der Stecker aus der Steckdose

herausgezogen wird.

¢ Vor dem Nachfillen oder Reinigen ist immer der Stecker aus der Steckdose herauszuz-

lehen.

* Die elektrische Anlage hat den nationalen und regionalen Vorschriften zu entsprechen.
» Dieses Gerat eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fir Kinder)
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung

und Wissen.

Spezielle Sicherheitsvorschriften

* Vor dem Nachfillen oder Reinigen ist immer der Stecker aus der Steckdose herauszuz-

iehen.

* Die elektrische Anlage hat den nationalen und regionalen Vorschriften zu entsprechen.
* Unterschreitet das Frittier Ol den Mindestpegel besteht Brandgefahr. Den Behélter also

stets mit geniigend Frittier O fiillen.

* Kein benutztes Frittierdl verwenden, da das die Brandgefahr steigert.
* Geben Sie nur so viel Olin den Oltank bis die MAX Markierung erreicht ist.
* Das Gerat und das dazugehorige Zubehor muss man nach jedem Gebrauch abwaschen

(--> Reinigung und Wartung),

* Es besteht die Gefahr durch die Verwendung von altem Ol Es wird einen verringerten
Flammpunkt aufweisen und wird anfalliger fir das plotzliche Sieden sein.

¢ Warnung! Das Einlegen von Lebensmitteln mit einem zu groflen Wassergehalt oder in
einer zu groflen Menge beeinflusst das Erreichen des Siedepunktes durch das OL.

* Aus Sicherheitsgrunden darf man bei jedem Braten nicht zu grofe Menge von Lebens-

mitteln [maximal ca. 2 kg) einlegen.

Vorbereitung der Inbetriebnahme

e Das Gerat auf Schaden hin priifen. Setzen Sie sich
im Beschadigungsfall sofort mit |hrem Lieferan-
ten in Verbindung und benutzen Sie das Gerat
NICHT.

¢ Die gesamte Verpackung und eventuell vorliegen-
de Schutzfolie entfernen.

¢ Das Gerat mit lauwarmem Wasser und einem wei-

chen Tuch reinigen.

e Das Gerat waagerecht hinstellen sofern nicht an-
ders angegeben ist.

e Um das Gerat herum sollte ausreichender Frei-
raum vorliegen.

¢ Das Gerat so aufstellen, dass der Stecker jederzeit
abgezogen werden kann.

Installation

Entfernen Sie die weile Schutzfolie an den Edel-

stahlteilen.

e Schrauben Sie den Knopf mit Hilfe der M6-Schrau-
be auf den Deckel.

e Schrauben Sie den Bigelgriffe mit Hilfe der
Mé4-Schraube auf die Seite des Frittierbehaler.

e Driicken Sie die vier GummifiiBchen in die Unter-

ﬂpw

seite des Rahmens.
e Setzen Sie den Rahmen auf die Gummififchen.
e Legen Sie den Fettbehalter in den Rahmen.
e Hangen Sie den Elementhalter in die Halterung.
ACHTUNG: Achten Sie darauf, dass der an der Hal-
terung befindliche Stift in den Elementhalter fallt.



Bedienfeld

Temperaturkontrolle Kontrollleuchte

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Ein-/Ausschalter

Gebrauch

Aufmerksamkeit: Darf das Gerat auf einer getrennten Gruppe von 16 Ampere.
Bei eine doppelte Friteuse, brauchen Sie 2 getrennte Gruppen.

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

e Fillen Sie den Behalter bis zum MAX-Strich mit
Ol ACHTUNG: Nicht flissige Fettarten sind vor
dem Einfillen zu erhitzen, um ein Verbrennen des
Fetts und Uberlastung zu verhindern (Siehe ..Fes-
tes Fett”)

e Stecken Sie den Schukostecker in eine geerdete
Steckdose.

e Schalten Sie das Gerat mit der Grinfarbenen Ein-
Aus-Taste ein. Die Grinfarbene Leuchte am Ein-

Aus-Schalter leuchtet.

e Stellen Sie am Thermostat die gewiinschte Tem-
peratur ein. Die orangefarbene Leuchte brennt.

¢ Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, er-
lischt die orangefarbene Lampe.

e Wahrend des Frittierens leuchtet die orangefarbe-
ne Lampe gelegentlich; dass heisst das Heizele-
ment halt die eingestellte Temperatur.

¢ Sie kénnen jetzt frittieren.

Frittieren

Die Fritteuse besitzt einen einzigartigen Kaltebe-
reich, wodurch Backreste und Krimel auf den Bo-
den sinken und das Ol wesentlich langer halt.

Kontrollieren Sie regelmaBig, ob sich genug Ol im
Behalter befindet. Der Fillstand darf nie unter die
MIN-Markierung geraten.

Zuriicksetzen des Uberhitzungsschutz (Thermische Abschaltung)

Denken Sie daran, dass sich die Riuckstelltaste im

unteren Teil des abnehmbaren Bedienpanels und

mit einem Aufsatz gesichert wird (siehe Abbildung].

e Trennen Sie zuerst das Gerat von der Stromquelle,
indem Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

e Lassen Sie das Gerat véllig abkihlen.

e Entfernen Sie das abnehmbare Bedienpanel aus
der Halterung.

e Schrauben Sie die schwarze Schutzkappe der
Rickstelltaste ab.

« Driicken Sie die Riickstelltaste der Uberhitzungs-
schutz (Thermische Abschaltung). Es ist ein Kli-
cken zu horen.

e Schrauben Sie die schwarze Schutzkappe der
Ruckstelltaste wieder auf.

e Montieren Sie das abnehmbare Bedienpanel wied-
er in die Halterung.



Tipps zum Frittieren

e Verwenden Sie vorzugsweise nur flissiges Frit-
tierol/fett.

e Die empfohlene Frittier-Temperatur ist max. 175°
C.

e Entfernen Sie Eis und Krimel vom gefrorenen
Frittiergut.

e Frittieren Sie nicht zu viel auf einmal, dass kann
eine Abkihlung des des Oles verursachen, da-
durch kann sich die Frittier Qualitat verschlech-

tern. Bei intensiver Benutzung filtern Sie nach der
Verwendung die Krimel und andere Reste aus
dem OL

Wechseln Sie das Ol regelmaBig. Benutzen Sie
Teststreifen oder Ahnliches zur regelméaBigen
Kontrolle.

Bevor das Ol zu schaumen, rauchen, oder zu stin-
ken beginnt wechseln Sie es.

Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

Festes Fett

e Wenn Sie gegen unseren Rat doch festes Fritier-
fett verwenden: erhitzen Sie das Fett langsam auf
der kleinsten Stufe bis es geschmolzen ist. Wenn
es geschmolzen ist kdnnen Sie die richtige Tem-
peratur wahlen.

¢ Bei der Verwendung von frischem Fett schmelzen
Sie die Fettblocke zunachst langsam bei kleiner

Hitze in einer normalen Pfanne. Gieflen Sie das
geschmolzene Fett vorsichtig in die Friteuse. Ste-
cken Sie erst dann den Netzstecker ein und schal-
ten Sie die Friteuse ein.

Entfernen Sie den Korb aus dem Fett. Damit ver-
hindern Sie, dass sich der Korb im geronnenen
Fett festsetzt.

Nach dem Gebrauch

e Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Schal-
ter ausschalten und den Stecker aus der Steckdo-
se herausziehen.

e | assen Sie die Friteuse an ihrem Platz stehen, bis

das Gerat und den Inhalt abgekihlt sind.
Legen Sie den Deckel auf die Fritteuse, sodaf3 das
Fett frisch bleibt.

Reinigung und Wartung

e Vor jeder Reinigung stets den Stecker ziehen.

e Achtung: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser
oder andere Fliussigkeiten ein!

» Das Geh&use mit einem feuchten Tuch (Wasser
mit einem milden Reinigungsmittel) reinigen.

e Keine aggressiven Reinigungsmittel, Scheuer-

mittel oder chlorierter Reiniger benutzen. Keine
scharfen, spitzen Gegenstande benutzen. Kein
Benzin und keine Losungsmittel benutzen! Das
Gerat mit einem feuchten Tuch und eventuell
Spulmittel reinigen. Keine scheuernden Materia-
lien benutzen.



Entdeckung und Beseitigung von Mangeln

Storung Anzeichen

Mdgliche Ursache

Eventuelle Losung

Das Gerat Die griine Kontrolllampe

funktioniert nicht leuchtet nicht, die orange

Das Bedienelement wurde in der
Halterung unrichtig installiert

Installieren Sie richtig das
Bedienelement in der Halterung

Kontrolllampe leuchtet nicht

Keine Netzspannung

Priifen Sie die elektrische Anlage

Das Gerdt ist aus

Schalten Sie das Gerét ein

Der Mikroschalter ist defekt

Kontaktieren Sie lhren Lieferanten

Das Gerat heizt sich | Die griine Kontrolllampe

Die Temperatur des Thermostats ist

Stellen Sie eine hohere Temperatur

erreicht nicht die
Solltemperatur

leuchtet, die orange
Kontrolllampe leuchtet, aber
die Zeit des Bratens ist zu
lang oder die Temperatur ist
zu hoch.

nicht auf leuchtet, die orange zu niedrig eingestellt ein
Kontrolllampe leuchtet nicht | Der Uberhitzungsschutz Starten Sie den Uberhitzungsschutz

[Thermische Abschaltung) hat [Thermische Abschaltung) neu
ausgeldst. [siehe auf Seite 11)
Der Uberhitzungsschutz Kontaktieren Sie lhren Lieferanten
[Thermische Abschaltung) ist
defekt.
Der Thermostat ist defekt Kontaktieren Sie Ihren Lieferanten

Das Gerat Die griine Kontrolllampe Der Thermostat ist defekt Kontaktieren Sie lhren Lieferanten

Wenn trotz aller Kontrollen das Gerat weiterhin Stérungen aufweist wenden Sie sich bitte an ihren Liefe-
ranten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall auch mit lhrem Lieferanten in Verbindung!

Garantie

Jeder Defekt, der die Funktion des Gerats nachtei-
lig beeinflusst und der sich innerhalb eines Jahres
nach Ankauf des Gerats zeigt, wird durch Repara-
tur oder Auswechslung kostenlos behoben, falls
das Gerat den Anleitungen entsprechend gebraucht
und gewartet wurde und nicht in irgendeiner Weise
falsch behandelt oder unzweckmafig benutzt wur-
de. lhre gesetzlich verbrieften Rechte bleiben davon

unberthrt. Ist die Garantie rechtsgliltig, geben Sie
an, wo und wann Sie das Gerat gekauft haben und
legen Sie eine Quittung (z.B. Kassenzettel] bei.

Auf Grund unserer Zielsetzung, die Produktentwick-
lung stetig fortzusetzen, behalten wir uns das Recht
vor, das Produkt, die Verpackung und die Unterlagen
ohne vorherige Inkenntnissetzung zu andern.

Entsorgung & Umwelt

Am Ende der Lebensdauer das Gerats bitte gemaf
den aktuell geltenden Vorschriften und Richtlinien
entsorgen.

Entsorgen Sie Verpackungsmaterialien wie Kunst-
stoff und Kartons nach den entsprechenden nati-
onalen Vorschriften.Benutztes Frittierél und Fett
bitte gemaf den aktuell geltenden Vorschriften und
Richtlinien entsorgen.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsvoorschriften

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

* Ditapparaat is bedoeld voor commercieel gebruik zoals bijvoorbeeld, in keukens van res-
taurants, kantines, ziekenhuizen en in bedrijven zoals bakkerijen, slagerijen, etc., maar
dit apparaat is niet bedoeld voor massa productie van voedsel.

o Dit apparaat is enkel bedoeld voor het frituren van voedsel.

o /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanrak-
ing komt. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* Controleer stekker en snoer regelmatig op eventuele beschadiging. Indien stekker of
snoer beschadigd is, laat het bij een erkend reparatiebedrijf repareren.

* Gebruik het apparaat niet nadat het is gevallen of op andere wijze beschadigd is. Laat het
bij een erkend reparatiebedrijf controleren en zo nodig repareren.

* Probeer het apparaat niet zelf te repareren. Dit kan levensgevaar opleveren.

o /org dat het snoer niet met scherpe of hete voorwerpen in aanraking komt en houd het
uit de buurtvan open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt trekken, pak dan altijd
de stekker zelf beet en trek nooit aan het snoer.

» Zorg dat niemand het snoer (of verlengsnoer) abusievelijk kan lostrekken of erover kan
struikelen.

* Houd het apparaat als u het gebruikt steeds in de gaten.

* Kinderen zien de gevaren van onjuist gebruik van elektrische apparaten niet. Laat kinder-
en daarom nooit zonder toezicht met elektrische apparatuur werken.

* Trek altijd de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt en telkens
voordat het wordt schoongemaakt.

* Gevaar! Zo lang de stekker in het stopcontact zit, staat het apparaat onder de netspan-
ning.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het snoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet bij het apparaat zijn meegeleverd.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de op het typeplaatje aangegeven
spanning en frequentie.
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o Vermijd overbelasting.

* Schakel de apparatuur na gebruik uit door de stekker uit het stopcontact te verwijderen.

o Tijdens het bijvullen of schoonmaken altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen.

¢ De elektrische installatie dient te voldoen aan de nationale en plaatselijk geldende
voorschriften.

+ Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

Speciale veiligheidsvoorschriften

¢ Tijdens het bijvullen of schoonmaken altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen.

* De elektrische installatie dient te voldoen aan de nationale en plaatselijk geldende
voorschriften.

* Indien de olie onder het minimumniveau zakt, ontstaat er brandgevaar. Zorg altijd voor
voldoende olie in de bak en controleer dit tijdens gebruik.

* Gebruik geen oude olie, dit vergroot de kans op brandgevaar.

¢ Vul de friteuse nooit met meer olie dan de Max markering in de olietank aangeeft.

¢ Na elk gebruik het apparaat en de accessoires reinigen (-> Reiniging en onderhoud|

* Gevaar bij gebruik van oude olie! Oude olie heeft een gereduceerd vlampunt en is vat-
baarder voor overkoken.

¢ Waarschuwing! Als u te nat voedsel of te grote hoeveelheden voedsel in het apparaat
plaatst, heeft dit invloed op het kookpunt van de olie.

* Om veiligheidsredenen wordt aanbevolen niet teveel voedsel tegelijkertijd te frituren
(max. hoeveelheid voedsel ca. 2kg).

Ingebruikname
e Controleer of het apparaat niet beschadigd is. e Plaats het apparaat waterpas op een stabiele on-

Neem in geval van beschadiging onmiddellijk con-
tact op met uw leverancier en gebruik het appa-
raat NIET.

¢ Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de even-
tueel aanwezige beschermfolie.

¢ Reinig het apparaat met handwarm water en een
zachte doek.

dergrond, tenzij anders aangegeven.

e Zorg ervoor dat er rondom het apparaat genoeg
ruimte vrij blijft voor de afvoer van warmte.

¢ Plaats het apparaat zo dat de stekker te allen tijde
bereikbaar is.

Installatie

¢ Verwijder de witte beschermfolie van de roestvrij-
stalen delen.

e Schroef de knop op de deksel met de Mé schroef.

e Schroef de beugelgreepjes op de bak met de bijge-
leverde M4 schroeven.

e Druk de vier rubber voetjes in het frame aan de

onderzijde.
e Zet het frame op de rubber voetjes
¢ Plaats de vetbak in het frame.
¢ Plaats de elementhouder op de steun.
LET OP! Dat de pen, op de steun, in de element-
houder valt.



Bedieningspaneel

Thermostaaknop

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Opwarmindicatielamp
(oranje) Aan-uitschakelaar

Gebruik

Let op : Sluit het apparaat aan op een aparte groep van 16 Ampeére.
Bij een dubbele friteuse heeft u hiervoor 2 aparte groepen nodig.

e Verwijder de stekker uit het stopcontact.

¢ Vul de bak met olie tot de MAX streep. LET OP! Bij
vaste vetsoorten het vet voorverwarmen alvorens
te vullen, dit voorkomt verbranden van het vet en
overbelasting (Zie "Vast Vet"].

e Stop de randaarde stekker in een geaard stopcon-
tact.

e Schakel het apparaat in door de groene aan-/uit-
knop op het bedieningspaneel. De groene lamp op
de aan-/uitschakelaar gaat branden.

e Stel met de thermostaat de gewenste tempera-
tuur in. Het oranje lampje gaat branden.

e Als de ingestelde temperatuur is bereikt gaat het
oranje lampje uit.

e Tijdens het frituren gaat het temperatuurlampje
af en toe aan en uit om aan te geven dat het ver-
warmingselement wordt in- en uitgeschakeld om
te zorgen dat de juiste temperatuur gehandhaafd
blijft.

e U kunt nu frituren.

Frituren

De friteuse is voorzien van een unieke koude zone
waardoor kruimels en bakresten naar de bodem
zinken en de olie aanzienlijk langer mee zal gaan.

Controleer regelmatig of er voldoende olie in de bak
zit. Het niveau mag nooit onder de MIN indicatie ko-
men!!

RESET de maximaal thermostaat

Let op, de RESET-knop bevindt zich aan de onder-

kant van het afneembare bedieningspaneel met een

beschermdop (zie lijntekening)

¢ Trek de stekker van de friteuse eerst uit het stop-
contact.

e Laat de friteuse volledig afkoelen.

e Verwijder het afneembare bedieningspaneel uit de
steun.

e Schroef de zwarte beschermdop van de RE-
SET-knop los.

e Druk op de RESET-knop van de maximaal thermo-
staat. U moet een duidelijke klik horen.

e Schroef de achterkant van de zwaarte bescher-
mdop terug op de RESET-knop.
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e Installeer het afneembare bedieningspaneel terug
op de steun.



Frituurtips

e Gebruik bij voorkeur alleen vloeibaar frituurvet of
-olie

e De aanbevolen temperatuur voor frites en snacks
is 175°C maximaal.

e Verwijder ijs en kruimels van de diepvriesproduc-
ten.

e Frituur niet te veel te gelijk hierdoor koelt de olie
te snel af en kunnen de frituurproducten onvol-
doende snel dichtschroeien waardoor ze meer

vet op zullen nemen. Bij intensief gebruik dient u
steeds de bakresten uit de olie te zeven

Vervang de olie tijdig. Gebruik regelmatig test-
strips of meetapparatuur om bij te houden wan-
neer de olie vervangen moet worden.

Voordat de olie gaat schuimen, walmen of strope-
rig wordt, dient u dit te vervangen. Ook wanneer
het een sterke geur of smaak krijgt.

Meng geen verse olie met gebruikte.

Vast Vet

¢ Indien u tegen ons advies in toch vast frituurvet
gebruikt: warm het vet dan op de laagste stand
langzaam op totdat het gesmolten is. Wanneer het
vet gesmolten is, dient u pas de juiste frituurtem-
peratuur in te stellen.

e Bij gebruik van nieuw vet smelt u de vetblokken
eerst langzaam op lage temperatuur in een nor-

male pan. Giet het gesmolten vet voorzichtig in de
frituurpan. Steek dan pas de stekker in het stop-
contact en schakel de frituurpan in.

Verwijder het mandje na gebruik uit het vet. Dit
voorkomt dat het mandje in het gestolde vet vast
gaat zitten.

Na gebruik

e Schakel de apparatuur uit door de schakelaar uit
te zetten en de stekker uit het stopcontact te ver-
wijderen.

Laat de frituurpan op zijn plaats staan tot apparaat
en inhoud zijn afgekoeld.

Plaats de deksel op de friteuse, zodat de olie niet
veroudert.

Reiniging en onderhoud

e Trek voordat u het apparaat schoonmaakt altijd
eerst de stekker uit het stopcontact .

e et op: Nooit het apparaat in water of een andere
vloeistof onderdompelen!

e De buitenkant maakt u schoon met een vochtig
doekje (water met mild reinigingsmiddel).

e Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen,

schuurmiddelen of chloorhoudende reinigings-
middelen. Geen scherpe en puntige voorwerpen
gebruiken. Geen benzine of oplosmiddelen ge-
bruiken! Schoonmaken met een vochtige doek en
eventueel afwasmiddel, geen schurende materia-
len gebruiken.



Problemen oplossen

Storing

Verschijnsel

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Apparaat doet helemaal niets

Groene schakelaar brandt niet
& oranje lamp brandt niet

Bedieningspaneel staat niet
goed op de steun

Zet het bedieningspaneel goed
op de steun

Geen netspanning

Controleer de elektrische
installatie

Schakelaar staat uit

Schakelaar aanzetten

Microswitch defect

Neem contact op met de
leverancier

Apparaat blijft koud

Groene schakelaar brandt wel
& oranje lamp brandt niet

Thermostaat te laag ingesteld

Stel de thermostaat in op een
hogere temperatuur

Maximaal thermostaat
aangesproken

Reset de maximaal
thermostaat. (Zie pagina 16)

Maximaal thermostaat defect

Neem contact op met de
leverancier

Thermostaat defect

Neem contact op met de
leverancier

temperatuur niet

Apparaat bereikt de ingestelde

Groene schakelaar brandt wel
& oranje lamp brandt wel,

Thermostaat defect

Neem contact op met de
leverancier

maar te lange baktijd / te hoge

temperatuur

Als na deze handelingen het apparaat nog steeds niet functioneert, adviseren wij u contact op te nemen met
uw leverancier. Neem in geval van twijfel altijd contact op met uw leverancier!

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het apparaat
nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één jaar
na aankoop van het apparaat voordoet, wordt gra-
tis hersteld door reparatie of vervanging, mits het
apparaat conform de instructies is gebruikt en on-
derhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd is
behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij wet
bepaalde rechten. Als de garantie van kracht is, ver-
meld dan waar en wanneer u het apparaat hebt ge-

kocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv. kassabon
of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documenta-
tie.

Afdanken & Milieu

Aan het einde van de levensduur, het apparaat af-
danken volgens de op dat moment geldende voor-
schriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen
in de daarvoor bestemde containers. Gebruikte fri-
tuurvetten en -olién afvoeren volgens de wettelijke
voorschriften en richtlijnen.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Wskazowki bezpieczenstwa

¢ Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkod-
zenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

¢ Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku komercyjnego, na przyktad w restauracjach,
stotdwkach, kuchniach szpitalnych oraz w przedsiebiorstwach takich Jak piekarnie,
sklepy miesne itp., ale nie jest przeznaczone do masowej produkcji zyvvnosu

. Urzadzeme przeznaczone jest wytacznie do smazenia w gtebokim ttuszczu.”

¢ W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajacego przed kontak-
tem z woda Lub innymi ptynami. W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto
do wody, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z kontaktu, a nastepnie zleci¢ kontrole
urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie
zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

* Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub
kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

o W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposdb, przed
dalszym uzytkowamem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualna naprawe w
wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

¢ Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chroi go
przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwyta]
za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

» Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu
ani sie o niego nie potknat.

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

¢ Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze spowodowac uzytkowanie urzadzen
elektrycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadzeniami
gospodarstwa domowego bez nadzoru.

¢ Gdy urzadzenie nie jest uzytkowane oraz zawsze przed czyszczeniem odtacz je od Zrodta
zasilania, wyciagajac wtyczke z kontaktu.

¢ Uwaga! Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty
czas pozostaje pod napieciem.

* Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

* Nigdy nie ciagnij urzadzenia za kabel zasilajacy.
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o Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z urzadzeniem.

¢ Urzadzenie mozna podtaczaé wytacznie do gniazda o natezeniu | czestotliwosci zgodne) z
danyml znajdujacymi sie na tabliczce znamionowej.

* Unikac przecigzenia.

¢ Po uzyciu wytaczy¢ urzadzenie wyjmujac wtyczke z gniazda.

* Przed napetnieniem lub czyszczeniem zawsze nalezy wyjmowac wtyczke z gniazda.

* Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

» 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci], u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

* Nigdy nie ciagnij urzadzenia za kabel zasilajacy.

¢ Nie stosuj zadnych dodatkowych srodkéw apracz tych, ktore zostaty dostarczone wraz z
urzadzeniem.

o Jedli poziom oleju spadnie ponizej minimum, pojawi sie zagrozenie pozarowe. Dlatego
nalezy zawsze zadbac o wystarczajaca ilosc olej ejuw pOJemmku

¢ Nie wolno uzywac starego oleju, poniewaz zwigksza to zagrozenie pozarowe.

* Poziom oleju w zbiorn iku mgdy nie powinien przekraczac oznaczenia MAX znajdujacego
sie na bocznej sciance zbiornika.

o Urzadzenie i akcesoria do niego nalezy umy¢ po kazdym uzyciu (--> Czyszczenie i kon-
serwacja).

* Niebezpieczenstwo zwiazane z wykorzystaniem starego oleju! Bedzie miat obnizona tem-
perature zaptonu | bedzie bardziej podatny na nagte wrzenie.

o Ostrzezenie! Umieszczanie zywnosci o zbyt duzej zawartosci wody lub w zbyt duzej ilosci
ma wptyw na szybkos¢ osiagania temperatury wrzenia przez olej.

o /e wzgledow bezpieczenstwa, za kazdym razem podczas smazenia nie wktadaj zbyt duzej
porcji zywnosci [maksymalny wsad to ok. 2 kg).

Przygotowanie przed pierwszym uzyciem
e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. W e O ile nie zalecono inaczej, ustawi¢ urzadzenie na

przypadku jakichkolwiek uszkodzen niezwtocznie
skontaktuj sie ze swoim dostawca i NIE korzystaj
z urzadzenia.

e 7dja¢ cate opakowanie i folie ochronng (o ile do-
tyczyl.

e Wyczys¢ urzadzenie przy pomocy letniej wody i
miekkiej szmatki.

ptaskim i stabilnym podtozu.

e Zapewni¢ wystarczajaca przestrzen wokdt urza-
dzenia, aby umozliwi¢ wentylacje urzadzenia.

e Ustaw urzadzenie tak, aby miec¢ zawsze dobry do-
step do wtyczki.

Instalacja

o Przykre¢ uchwyt do pokrywki przy pomocy sruby Mé.

® PrzytwierdZ cztery gumowe nozki do spodu obudowy.

¢ Postaw obudowe na gumowych nézkach

e Umies$¢ pojemnik do smazenia w gtebokim ttuszczu
w obudowie.
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e Umiesc zdejmowany panel sterowania na podstawce.
UWAGA! Oprawke zdejmowanego panelu sterowan-
ia nalezy natozy¢ na bolec w podstawce.



Panel sterujacy

Termostat
urzadzenia

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Wtacznik/
Lampka kontrolna Wytacznik

Uzycie

Uwaga: Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do oddzielnego gniazda 16-amperowego.
W przypadku frytownicy podwdéjnej potrzebne sa dwa odrebne gniazda.

o Wyjmij wtyczke z gniazdka.

¢ Napetnij pojemnik olejem lub ttuszczem az do linii
z napisem MAX.

UWAGA! W przypadku uzywania ttuszczu state-

go, przed umieszczeniem w pojemniku nalezy go

podgrza¢ - dzieki temu mozna uniknac spalenia

ttuszczu oraz przeciazenia urzadzenia (Patrz czes¢

Ttuszcz staty”).

e Wtdz uziemiona wtyczke do uziemionego gniazdka
elektrycznego.

* Wtacz urzadzenie za pomoca zielonego przycisku

wtacznika na panelu sterowania. Zapali sie zielona
lampka.

e Za pomoca termostatu wybierz zadana tempera-
ture. Zapali sie pomaranczowa lampka.

¢ Kiedy zostanie osiagnieta wybrana temperatura,
pomaranczowa lampka zgasnie.

® Podczas smazenia w gtebokim ttuszczu lampka
temperatury bedzie gasnac i zapala¢ sie ponow-
nie, co oznacza, ze grzatka utrzymuje zadana tem-
perature.

e Mozna przystapi¢ do smazenia.

Smazenie w gtebokim ttuszczu

Frytownica jest wyposazona w unikalny system
.zimnej strefy” umozliwiajacy opadanie okruszkdw i
pozostatosci po frytowaniu na dno pojemnika, co po-
zwala znacznie zwiekszy¢ wydajno$é ttuszczu/oleju .

Regularnie sprawdzaj, czy w pojemniku jest wystar-
czajaca ilos¢ oleju lub ttuszczu. Poziom ttuszczu ni-
gdy nie moze by¢ nizszy niz poziom oznaczony jako
MIN.

RESETOWANIE ogranicznika temperatury (wytacznik termiczny)

Nalezy pamietacd, ze przycisk RESET znajduje sie w

dolnej czesci odczepianego panelu sterujacego i za-

bezpieczony jest nasadka (patrz rysunek).

e Najpierw odtacz urzadzenie od Zrédta zasilania,
wyjmujac wtyczke z gniazdka.

* Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

¢ Odtacz odczepiany panel sterowania z podstawki.

e Odkre¢ czarna nakretke ochronna przycisku RE-
SET.

e Wcisnij przycisk RESET ogranicznika temperatury
(wytacznik termiczny). Ustyszysz klikniecie.

e Przykre¢ ponownie czarng nakretke ochronna
przycisku RESET.

e Zamontuj ponownie odczepiany panel sterowania
na podstawce.



Skazéwki smazenia w gtebokim ttuszczu

e Uzywa] wytacznie ptynnego oleju lub ptynnego
ttuszczu do smazenia

e Zalecana temperatura smazenia frytek i przeka-
sek to maksymalnie 175°C.

e Usuwaj l6d i okruchy z zamrozonej zywnosci.

e Nie smaz w gtebokim ttuszczu zbyt duzych por-
cji. Moze doprowadzi¢ to do spadku temperatury
oleju lub ttuszczu. Wychtodzony olej/ttuszcz nie
obsmazy odpowiednio powierzchni, powodujac
zwiekszenie wchtaniania ttuszczu. W przypadku
intensywnego uzytkowania nalezy filtrowa¢ okru-
chy i odpady z oleju/ttuszczu.

e Nalezy wymieniac¢ olej lub ttuszcz w odpowiednim
momencie. Aby sprawdzac, kiedy nalezy wymienic
olej/ttuszcz, regularnie stosuj testy paskowe lub
urzadzenia do testow.

Zanim olej lub ttuszcz zacznie sie pieni¢, dymié
lub stanie sie zbyt lepki, nalezy wymienic olej lub
ttuszcz. Wymien olej/ttuszcz, gdy ma silny zapach
lub smak.

Nie nalezy mieszac oleju Swiezego z uzywanym.

Staty ttuszcz

e W przypadku stosowania statego ttuszczu pomi-
mo zalecen: powoli podgrzewaj ttuszcz na najniz-
szej temperaturze do roztopienia. Po roztopieniu
ttuszczu mozna ustawi¢ odpowiednig temperature
smazenia.

e W przypadku zastosowania statego ttuszczu po-
czekaj, az kawatki ttuszczu powoli sie roztopia

na zwyktej patelni, przy srednim ogniu. Ostroznie
przelej roztopiony ttuszcz do frytownicy. Podtacz
wtyczke i wtacz frytownice.

Po uzyciu wyjmij kosz do smazenia w gtebokim
ttuszczu. Dzieki temu kosz nie zastygnie w steza-
tym ttuszczu.

Po uzyciu

e Wytacz urzadzenie i odtacz kabel z gniazdka.

e Wyjmij kosz z pojemnika z olejem. Dzieki temu
kosz nie zastygnie w stezatym ttuszczu.

e Frytkownice pozostawic tak dtugo naswoim miej-
scu, az ochtodzi sie ona i jej zawartosc.

Przykryj frytownice pokrywa, aby zapobiec starze-
niu sie oleju.

Czyszczenie i konserwacja

e Przed umyciem zawsze wytacz urzadzenie z pradu.

e Uwaga: Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie
lub w innym ptynie!

e Umyj zewnetrzna strone przy pomocy wilgotnej
szmatki (uzyj roztworu wody i tagodnego $rodka
czyszczacego).

Nigdy nie uzywaj zracych Srodkéw czyszczacych
ani materiatow sciernych. Nie uzywaj ostrych
przedmiotow. Nie uzywaj benzyny ani rozpuszczal-
nikoéw. Czys¢ urzadzenie wilgotna szmatka oraz
ewentualnie ptynem do mycia naczyn. Nie stosuj
zadnych materiatow Sciernych.



Wyszukiwanie i usuwanie usterek

Usterka

Objawy

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata

Nie pali sie zielona lampka, nie
pali sie pomaranczowa lampka

Panel sterowania niepoprawnie
zainstalowany na podstawce

Poprawnie zainstaluj panel
sterowania na podstawce

Brak napiecia w sieci

Sprawdz instalacje elektryczna

Urzadzenie jest wytaczone

Wtacz urzadzenie

Uszkodzony mikroprzetacznik

Skontaktuj sie z dostawca

Urzadzenie nie nagrzewa
sie

Pali sie zielona lampka, nie pali
sie pomaranczowa lampka

Termostat ustawiony na zbyt
niska temperature

Ustaw termostat na wyzsza
temperature

Uruchomit sie system ogran-
icznika temperatury (wytacznik
termiczny)

Zresetuj system ogranicznika
temperatury (wytacznik ter-
miczny) [Patrz strona 21)

Uszkodzony system ogran-
icznika temperatury (wytacznik
termiczny)

Skontaktuj sie z dostawca

Uszkodzony termostat

Skontaktuj sie z dostawca

Urzadzenie nie osiaga
zadanej temperatury

Pali sie zielona lampka, pali

sie pomaranczowa lampka, ale
czas smazenia jest zbyt dtugi lub
temperatura jest za wysoka

Uszkodzony termostat

Skontaktuj sie z dostawca

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych kontroli usterka nadal wystepuje, zalecamy skontaktowanie sie z

dostawca. W razie watpliwosci zawsze skontaktuj sie z dostawca!

Gwarancja

Kazda usterka powodujaca zte funkcjonowanie
urzadzenia, ktéra ujawni sie w ciagu jednego roku
od zakupu, zostanie bezptatnie usunieta lub urza-
dzenie zostanie wymienione na inne, pod warun-
kiem, ze byto uzytkowane i konserwowane zgodnie
z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywany do
innych celéow lub w jakikolwiek inny niewtasciwy
sposoéb. Nie narusza to innych praw uzytkownika,
wynikajacych z przepiséw prawa. W przypadku ko-

rzystania z gwarancji, nalezy poda¢ miejsce i czas

zakupu urzadzenia, dotaczajac do niego dowdd za-
kupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego udoskonalania
produktéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia zmian w produkcie, opakowaniu oraz specyfika-
cjach zawartych w dokumentacji bez uprzedniego
powiadomienia.

Utylizacja zuzytych urzadzen

Po zakonczeniu okresu uzytkowania urzadzenie na-
lezy zutylizowad zgodnie z obowiazujacymi w tym
czasie przepisami i wytycznymi.

Materiaty opakowaniowe, takie jak tworzywa sztucz-
ne i pudta nalezy wyrzuci¢ do odpowiednich pojem-
nikdw. Zuzyty olej i ttuszcz do smazenia nalezy utyli-
zowac zgodnie z przepisami prawa i wytycznymi.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de lapparell ou provoquer des blessures.

o ['appareil est concu a un usage commercial, par exemple dans les restaurants, les can-
tines, les cuisines des hopitaux et dans les entreprises telles que les boulangeries, les
boucheries etc. mais il n'est pas destiné a la production de masse de nourriture.

o | 'appareil est concu pour la cuisson en friture.

o Veillez a tenir lappareil et la prise électrique hors de portée de 'eau ou de tout autre lig-
uide. Simalencontreusement lappareil tombe dans leau, débranchez immédiatement la
prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agrée. La non-observation
de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

* Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de l'appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

o Controlez régulierement la prise électrique et le cordon pour détecter toute éventuelle

ﬂ détérioration. Si la prise ou le cordon est endommagé, confiez la réparation a un répa-

rateur agréé.

o N'utilisez pas appareil si celui-ci est tombé ou s'il a subi un choc pour toute autre rai-
son. Dans ce cas, faites controler lappareil par un réparateur agréé a qui vous confierez
la réparation le cas échéant.

o Ne tentez pas de réparer vous-méme ['appareil. Cela présente un risque d'accident mor-
tel.

¢ Veillez a tenir le cordon électrique éloigné de tout objet coupant ou chaud et a ['écart
des flammes. Pour débrancher la prise électrique, saisissez toujours la prise et ne tirez
Jamais directement sur le cordon.

* \eillez a disposer le cordon électrique (ou la rallonge] de sorte que appareil ne puisse
pas étre débranché accidentellement et que personne ne trébuche sur le cordon.

o Surveillez continuellement U'appareil lorsqu'il est en cours de fonctionnement.

* Les enfants n'ont pas conscience de lusage incorrect des appareils électriques. Pour
cette raison, ne laissez jamais les enfants utiliser des appareils électriques sans sur-
veillance.

¢ Débranchez toujours la prise électrique lorsque l'appareil n'est pas utilisé et lors de son
nettoyage.

o Danger ! Tant que la prise électrique est branchée, 'appareil demeure sous tension.

o Arrétez lappareil avant de débrancher la prise électrique.

o Ne portez jamais l'appareil par le cordon électrique.

ﬂpﬂo



o N'utilisez pas d'accessoires qui n'ont pas été livrés avec 'appareil.

¢ Branchez lappareil seulement sur une prise de courant avec la tension et la fréquence
indiqués sur la plague indiquant le type.

* Evitez toute surcharge.

o Apres utilisation, débranchez l'appareil en retirant la fiche de la prise de courant.

¢ Débranchez aussi toujours 'appareil quand vous le remplissez ou le nettoyez.

¢ 'installation électrigue doit satisfaire aux regles nationales et locales en vigueur.

» Cet appareil n"est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec ca-
pacités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas L ex-
périence et les connaissances suffisantes.

Consignes particuliéres de sécurité

¢ Débranchez aussi toujours 'appareil quand vous le remplissez ou le nettoyez.

¢ L'installation électrique doit satisfaire aux regles nationales et locales en vigueur.

¢ Si le niveau d'huile descend sous le niveau minimum, cela peut créer un risque d'in-
cendie. Assurez-vous en conséquence que le bac contient suffisamment d'huile.

o N'utilisez pas d'huile agée, cela augmente les risques d'incendie.

¢ Ne laissez jamais dépasser le niveau d'huile au-dessus lindication Max dans la cuve a
Chuile.

* Lappareil et les accessoires de lappareil doivent étre lavés aprés chaque utilisation (-->
Nettoyage et entretien).

o L e danger di a lutilisation de Uhuile usagée ! Lhuile aura une température d'inflamma- ﬂ
tion réduite et sera plus sensible a une ébullition soudaine.

o Attention ! L'utilisation de la nourriture de teneur en eau trop élevée ou de la quantité de
nourriture excessive influencera la rapidité d'atteindre de la température d'ébullition de
Chuile.

* Pour des raisons de sécurité chaque fois pendant la friture ne mettez pas trop de nour-
riture (la quantité maximale est d'environ 2 kg].

Préparation avant la premiére utilisation
e Assurez-vous que | “appareil estintact. S“ilest en- o Mettez l'appareil dans une position horizontale et

dommagé, contactez immeédiatement votre four-  sur un fondement stable a moins qu'il ne soit in-
nisseur et N UTILISEZ PAS L appareil. diqué autrement.

¢ Enlevez tout le matériel d’'emballage et le feuil de o Veillez a ce qu'il reste assez d'espace autour de
protection éventuellement existant 'appareil pour l'évacuation de la chaleur.

e Nettoyez | “appareil avec de l'eau tiede et un chif- e Installez l"appareil en veillant a ce que la prise de
fon doux. courant demeure accessible a tout moment.

Installation

e Vissez le bouton sur le couvercle avec la vis Mé. ¢ Placez le récipient a graisse dans le chassis.
e Introduisez les quatre pieds en caoutchouc des- e Placez le porte-élément sur le support.

sous dans le chassis. ATTENTION ! La cheville qui se trouve sur le support
e Placez le chassis sur les pieds en caoutchouc. doit pénétrer dans le porte-élément.

- @



Tableau de contréle

Programmation
température

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Interrupteur

Voyant ~ MARCHE/ARRET

Utilisation

Attention : Mettez Uapplicateur dans un group différent de 16 ampéres
Cette Friteuse est un Friteuse double, vous-prenez deux groupe différente.

e Retirez la fiche de la prise de courant.

e Remplissez le récipient avec de lhuile ou de la
graisse jusqu’'a lindication MAX. ATTENTION! Si
vous utilisez une graisse consistante, préchauffez-
la avant d'en remplir lappareil. Vous éviterez ainsi
qu’elle ne brile et aussi la surcharge de l'appareil
(Voir ‘conseils graisse consistante’).

e Introduisez la fiche a ergot de terre dans une prise
a la terre.

® Mettez l'appareil en marche en appuyant sur le
bouton marche/arrét vert du panneau de com-

mande. Le voyant vert du bouton marche/arrét
s‘allume.

e Mettez le thermostat a la température désirée. Le
voyant orange s'allume.

e Quand Uhuile/graisse est a la température désirée,
le voyant orange s'éteint

e Pendant la friture le thermostat s'éteindra et
s'allumera pour indiquer que 'élément chauffant
maintient la température indiquée.

* Vous pouvez faire frire.

Friture

La friteuse comporte une zone froide unique pour
que les miettes et le résidu coulent au fond et pour
préserver la qualité de Uhuile.

Controlez régulierement s'il y a assez d'huile ou de
graisse dans le récipient. Le niveau ne doit jamais se
trouver au-dessous de lindication MIN.

REMISE A ZERO (RESET) du dispositif de protection thermique

Veuillez noter que le bouton de REINITIALISATION

est situé sous lensemble de l'élément chauffant

amovible et est protégé par un capuchon (voir la

figure).

e D'abord débranchez la friteuse de la prise élec-
trique.

e Laissez refroidir la friteuse compléetement.

e Retirez 'élément chauffant de la friteuse de l'ap-
pareil.

e Retirez le capuchon noir de protection du bouton
de REINITIALISATION.

e Appuyez sur le bouton de REINITIALISATION du
dispositif de protection thermique. Vous allez en-
tendre un clic.

@26

* Revissez le capuchon noir de protection du bouton
de REINITIALISATION.
e Installez l'élément chauffant dans lappareil.



Conseils de friture

e Utilisez préférablement uniquement de graisse
liquide ou d'huile.

e | a température recommandée pour les frites et
les collations est de 175°C maximum.

¢ Retirez de la glace et des miettes des aliments
congelés.

e Ne mettez jamais trop de produits a frire dans
la friteuse, car cela refroidit Uhuile/la graisse
rapidement et les produits a frire ne seront pas
assez vite grillés et seront plus intégrés avec de
matiéres grasses. Avec un usage intensif vous
devriez toujours enlever les restes de cuisson de
la graisse/huile.

e Remplacez l'huile/la graisse a temps. Utilisez des
bandes d'essai ou un appareil de mesure pour
suivre quand il faut remplacer la graisse.

¢ Si la graisse ou d’huile a de la mousse, la fumée
ou devient liquoreux, vous devez le remplacer.
Aussi quand une forte odeur ou un godt fort se
développe.

e Ne mélangez jamais de l'huile neuve avec de 'hu-
ile usagée.

Graisse consistante

* Sivous utilisez, contre nos conseils, quand méme
de graisse consistante : faire chauffer la graisse
lentement, dans la position la plus basse jusqu’a
ca fonde. Lorsque la graisse a fondu, vous pouvez
régler la température de friture adéquate.

e Lorsque vous utilisez de graisse consistante, lais-
sez fondre le bloc de graisse lentement sur un feu

modéré dans une poéle a frire normale. Versez
délicatement la graisse fondue dans la friteuse.
Branchez la fiche principale et allumez la friteuse.

e Retirez le panier de friture apres utilisation de la
graisse. Cela empéche que le panier devient co-
incé dans la graisse solidifiée.

Apres utilisation

e Débranchez l'appareil, éteindrez linterrupteur et
retirez la fiche de la prise de courant.

e Retirez le panier avant qu'il ne se fige dans la
graisse refroidie.

e Laissez la friteuse a sa place, jusqu’a ce que l'ap-
pareil et son contenu aient refroidi.

e Placez le couvercle sur la friteuse pour mieux con-
server la graisse.

Nettoyage et entretien

e Avant de nettoyer l'appareil, débranchez toujours
la prise électrique.

e Attention : Ne plongez jamais l'appareil dans de
l'eau ou dans un autre liquide !

e Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon
humide (imbibé d’eau mélangée a un détergent
doux].

e N'utilisez jamais de détergent agressif, de la
poudre a récurer ou des nettoyants chlorés. N'uti-
lisez jamais d'objet tranchant ou pointu. N'utilisez
jamais d'essence ou de solvant | Nettoyez avec un
chiffon humide et éventuellement du liquide vais-
selle, mais n'utilisez pas de produit abrasif.



Recherche des pannes et dépannage

Panne

Description

Cause possible

Solution possible

L'appareil ne fonctionne pas
du tout.

Voyant orange et vert ne
s'allument pas

Le bloc de commande
amovible n'est pas bien placé
sur le support.

Placez le bloc de commande
amovible sur le support. Voir
Installation.

Pas de tension

Contrélez linstallation
électrique

Interrupteur "off"

Réinitialisez l'interrupteur

Micro interrupteur défectueux

Contactez votre fournisseur

L'appareil reste froid

Interrupteur vert s'allume
& voyant orange n'est pas

Le thermostat est réglé a une
température trop basse

Réglez le thermostat a une
température plus chaude

allumé

Dispositif de protection
thermique enclenchée.

Réinitialisez la dispositif de
protection thermique (voir
page 26)

Dispositif de protection Contactez votre fournisseur

thermique défectueuse.

Thermostat défectueux Contactez votre fournisseur

L'appareil ne fournit pas la
température désirée

Interrupteur vert s'allume
& voyant orange s'allume,
mais frire trop lente ou la
température est trop élevée

Thermostat défectueux Contactez votre fournisseur

Si apres ces contréles, le dysfonctionnement persiste, il est conseillé de contacter votre fournisseur.

En cas de doute, contactez votre fournisseur

Garantie

Tout défaut entrainant le mauvais fonctionnement
de l'appareil dans lannée qui suit l'achat fait ['ob-
jet d'une réparation ou d'un remplacement gratuit
de lappareil a condition que l'appareil ait été utilisé
et entretenu conformément aux instructions, sans
mauvaise application ou abus, ceci sans préjudice
des droits que la loi vous accorde. Si vous voulez
bénéficier de la garantie, veuillez indiquer le lieu et

la date de l'achat de lUappareil et joindre une preuve
d'achat (par ex. bon d’achat].

Nous visons constamment a améliorer nos produits
et nous nous réservons le droit d'apporter des mod-
ifications au produit, a l'emballage et a la documen-
tation sans avertissement préalable.

Mise au rebut & Environnement

En fin d'utilisation, quand vous voudrez mettre votre
l'appareil au rebut, respectez les prescriptions et di-
rectives en vigueur a cette date.

Jetez le matériel d'emballage comme le plastique
et les boites dans des conteneurs réservés a ce but.
Eliminez huiles et graisses usagées conformément
aux réglementations légales et aux directives.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Disposizioni di sicurezza

¢ Un uso inappropriato dell'apparecchio puo arrecare gravi danni allo stesso, cosi come
puo portare a lesioni e ferite.

* L'apparecchio ¢ destinato ad uso commerciale, ad esempio in ristoranti, mense, cucine
ospedaliere e nelle aziende come panetterie, macellerie ecc., ma non € destinato alla
produzione di massa di prodotti alimentari.

o ['apparecchio e destinato esclusivamente per la frittura in olio profondo.

o Evitare il contatto dell'apparecchio e della spina con acqua ed altri liquidi. Se lappar-
ecchio dovesse cadere involontariamente nell'acqua, togliere immediatamente la spina
e fare controllare lapparecchio da un tecnico riconosciuto. In caso di inosservanza di
queste disposizioni di sicurezza, esiste pericolo di vita.

¢ Non tentare mai di aprire da soli la cassa dellapparecchio.

* Non introdurre mai oggetti all'interno della cassa dellapparecchio.

¢ Non toccare mai la spina con mani bagnate od umide.

o Testare regolarmente la spina per eventuali danni. Far riparare spine o cavi danneggiati
solo da un'officina autorizzata.

¢ Non usare assolutamente apparecchio dopo una sua caduta o danneggiamento. Fare
controllare l'apparecchio da un’officina autorizzata e, se del caso, farlo riparare.

o Non tentare mai di riparare autonomamente apparecchio. Esiste pericolo di vita.

o Tenere lontani i cavi da oggetti appuntiti o caldi, cosi come da fuoco o fiamme. Togliendo
la spina, tirare la spina stessa e non il cavo.

o Avere cura di mettere I cavi di prolunga in modo tale, che non si possa inciampare negli
stessl.

* Tenere sempre sotto controllo l'apparecchio durante il funzionamento.

¢ [ bambini non conoscono il pericolo di un uso inappropriato di apparecchi elettrici. Percio
vietare luso dell'apparecchio a bambini lasciati soli.

* Se l'apparecchio non viene usato, ed anche prima di ogni pulizia, togliere la spina dalla
presa.

* Attenzione pericolo! Se la spina € inserita nella presa, apparecchio ¢ dotato di tensione
direte.

* Spegnere ['apparecchio prima di togliere la spina.

¢ Non tirare mai l'apparecchio con il cavo.

¢ Non utilizzare materiale complementare che non ¢ stato fornito assieme all'apparecchio.

o 'apparecchio puo essere allacciato ad una presa solo se questa riporta sull' etichetta la
relativa tensione e frequenza.

* Sono da evitare i sovraccarichi.
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* Lapparecchio si spegne dopo L'uso, staccando la spina dalla presa.

* Prima di rabboccare o pulire lapparecchio, togliere sempre la spina dalla presa.

o Limpianto elettrico deve essere conforme alle disposizioni nazionali e regionall.

* Questo apparecchio non si presta all'uso per persone [vale anche per bambini) con una
motilita, o capacita sensoriali e mentali ridotte, oppure con mancata esperienza.

Disposizioni particolari di sicurezza

* Prima di rabboccare o pulire lapparecchio, togliere sempre la spina dalla presa.

* Limpianto elettrico deve essere conforme alle disposizioni nazionali e regionali.

* Se l'olio difrittura scende sotto il livello minimo esiste pericolo diincendio. Percio, dotare
sempre il contenitore di sufficiente olio da frittura.

* Non usare mai olio da frittura gia adoperato, poiché cio aumenta il pericolo di incendio.

* Versare lolio nel recipiente fno al raggiungimento del limite indicato.

» L'apparecchio e i suoi accessori devono essere puliti dopo ogni utilizzo (--> Pulizia e

manutenzione).

o |l pericolo assaciato con luso di olio vecchio! Esso avra una temperatura di accensione
ridotta e sara piu suscettibile all'ebollizione improwisa.

o Attenzione! Lutilizzo di cibo di contenuto troppo elevato di acqua o di quantita eccessiva di
cibo influisce la velocita di raggiungere la temperatura di ebollizione dellolio

o Per ragioni di sicurezza ogni volta durante frittura non mettere troppa quantita di cibo

(carico massimo ¢ di circa 2 kg).

Preparazione per la messa in funzione

e Controllare il perfetto funzionamento dell'appar-
ecchio. In caso di malfunzionamento, mettersi im-
mediatamente in contatto con il proprio fornitore e
NON usare, assolutamente, l'apparecchio.

e Rimuovere il materiale d'imballaggio e l'eventuale
pellicola protettiva.

e Pulire lapparecchio con acqua tiepida ed un sof-
fice panno.

¢ In mancanza d'altre indicazioni, mettere l'appar-
ecchio in modo orizzontale.

e Lasciare ampio spazio libero intorno all'apparec-
chio.

e Posizionare l'apparecchio in modo da poter stac-
care in ogni momento la spina.

Installazione

e Applicare la manopola sul coperchio servendosi
della vite Mé.

e Posizionare i 4 piedini in gomma premendoli sul
lato inferiore del corpo del prodotto.

e Collocare il prodotto poggiandolo sui piedini in
gomma.

e Inserire la vasca nel corpo del prodotto.
e Inserire il portaresistenze nell'apposito supporto.

Attenzione: assicurarsi che la spina presente sul

supporto si inserisca perfettamente nel portaresist-
enze.



Schema di utilizzo

Termostato di controllo
temperatura

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Luci di controllo Interruttore

Utilizzo del prodotto

Attenzione: Collegare l'apparecchio a due allacciamenti separati di 16 ampere
Per una friggitrice doppia, bisogna utilizzare due allacciamenti separati.

e Estrarre la spina dalla presa elettrica.

e Riempire la vasca con olio o grasso fino all'indica-
zione di livello massimo (,MAX").

¢ Nota! Il grasso solido deve essere riscaldato prima
del riempimento, cio evita di bruciare il grasso ed
il sovraccarico (consultare “Grasso solido”).

e Inserire la spina in una presa elettrica da prowvista
di messa a terra.

e Accendere l'apparecchio usando il bottone verde
“on/off” sul pannello di funzionamento. La lam-
padina verde dell'interruttore lampeggia.

* Regolare la temperatura di cottura servendosi
dell'apposito termostato. Verra attivata la spia lu-
minosa arancione.

¢ Una volta raggiunta la temperatura impostata, la
spia luminosa arancione verra

e Durante la frittura, la lampadina della temper-
atura lampeggia per indicare che la temperatura
rimane quella indicata.

e Sara quindi possibile iniziare le operazioni di frit-
tura.

Istruzioni per una corretta frittura

La friggitrice & munita di una speciale zona fredda,
che permette di raccogliere sul fondo briciole ed
eventuali residui. Cio serve ad un piu lungo riutilizzo
di olio/grasso.

Verificare regolarmente la presenza di una suffi-
ciente quantita di olio o di grasso nella vasca. Il liv-
ello dell'olio o del grasso di cottura non deve mai
scendere al di sotto dell'indicazione ,MIN".

Eseguire il reset del circuito di sovraccarico

Ricordarsi che il pulsante di RESET si trova nella

parte inferiore del pannello di controllo staccabile

ed é protetto da un tappo (vedere la figura).

e In primo luogo scollegare l'apparecchio dalla pre-
sa elettrica togliendo la spina.

e | asciare raffreddare completamente lapparec-
chio.

e Rimuovere il pannello di controllo rimovibile dal
supporto.

e Togliere il tappo nero di protezione del pulsante
RESET.

e Premere il pulsante RESET della circuito di so-
vraccarico. Si sente un clic.

e Avvitare il tappo nero di protezione del pulsante
RESET.

e Rimontare il pannello di controllo rimovibile sul
supporto.



Consigli per la frittura ad immersione

e Utilizzare preferibilmente olio per friggere liquido e Sostituire di tanto in tanto l'olio o il grasso. Uti-

0 grasso.

e | a temperatura raccomandata per friggere pata-
tine e snack e di max. 175°.

¢ Rimuovere ghiaccio e molliche dai cibi congelati.

¢ Non friggere troppo ad immersione in una sola
volta. Cio puo far si che l'olio o il grasso si raffred-
di troppo. Lolio/il grasso raffreddato non scotta a
sufficienza la superficie del cibo, cosi che viene
assorbito pit grasso. Se usati in modo intensivo,
& opportuno filtrare lolio/il grasso da molliche e
altri resti.

lizzare regolarmente strisce di carta o una stru-
mentazione di misurazione per capire quando &
opportuno sostituire Uolio/il grasso.

Se l'olio oil grasso iniziano a fare schiuma, fumare
o diventano troppo vischiosi € opportuno sostitu-
irli. Sostituire l'olio/il grasso anche quando ha un
odore o un gusto forte.

Non mescolare mai olio fresco e olio usato.

Grasso Solido

e Se contrariamente al nostro consiglio usate, co-
munque, grasso solido: riscaldate il grasso lenta-
mente nella posizione pit bassa fino a che si scio-
glie. Quando il grasso ¢ sciolto, si puo scegliere la
temperatura di frittura adatta.

* Se usate grasso solido, sciogliere i blocchi di gras-
so lentamente, a temperatura moderata, in un

normale tegame per frittura. Versare con cura il
grasso sciolto nella friggitrice. Solo allora inserite
la presa nella corrente ed accendete la friggitrice.
Dopo l'uso, rimuovete il cestello dal grasso. Con
cio si evita che il cestello si fissi nel grasso so-
lidificato.

Dopo lutilizzo

* Spegnere l'apparecchio disinserendo la spina dal-
la presa di corrente.

* Rimuovere il cestello dall'olio 0 dal grasso di cot-
tura. Cio consente al cestello di non rimanere rac-
chiuso nel grasso rappreso.

Lasciate la friggitrice dove si trova fino che essa e
il contenuto si siano raffreddati.

Posizionare il coperchio sulla friggitrice per la
migliore conservazione dell'olio o del grasso di
cottura.

Pulizia e manutenzione

e Staccare la spina prima d’ogni pulizia.

e Attenzione! Non immergere mai l'apparecchio in
acqua od in altri liquidi.

e Pulire il contenitore con un panno bagnato (acqua
con un blando detergente).

Non usare mai agenti aggressivi per la pulizia,
detersivi abrasivi od al cloro. Non usare oggetti
appuntiti o aguzzi. Non usare benzina o solventi !
Pulire l'apparecchio con un panno umido od even-
tualmente, con un detersivo. Non usare materiali
abrasivi.



Identificazione e risoluzione dei problemi

Difetto

Descrizione

Possibili cause

Eventuale soluzione

L'apparecchio non funziona

La spia verde ed arancione

I pannello di controllo e" stato

Posizionare il pannello di

sono spente

posizionato sul supporto in controllo sul supporto in

modo scorretto modo corretto

Mancata alimentazione dalla | Controllare l'impianto

rete elettrico

L'apparecchio e’ spento Accendere ['apparecchio

Microinterruttore difettoso Contattare il fornitore

L'apparecchio non si risaclda | La spia verde e accesa,

e rimane freddo mentre la spia arancione e’

spenta

Il termostato e impostato Impostare il termostato ad
ad una temperatura troppo

bassa

una temperatura superiore

Sie” awiato il circuito di Resettare ilcircuito di sovrac-

sovraccarico il surriscalda- carico il surriscaldamento

mento [vedi pagina 31)

Il circuito di sovraccarico il Contattare il fornitore

riscaldamento e’ difettoso

Termostato difettoso Contattare il fornitore

L"apparecchio non raggiunge | La spia verde ed arancione
sono accese, mentre il tempo
di frittura e’ troppo lungo o la

temperatura e’ elevata

la temperatura desiderata

Termostato difettoso Contattare il fornitore

Se dopo questo controllo il malfunzionamento continua, & consigliabile contattare il vostro fornitore per
l'assistenza. In caso di dubbio, contattare sempre il vostro fornitore.

Garanzia

Ogni difetto che pregiudichi il
dell'apparecchio e che si manifesta entro un anno
dall'acquisto dell'apparecchio, viene rimosso gra-
tuitamente, tramite riparazione o sostituzione, solo

funzionamento

nel caso in cui, lapparecchio sia stato utilizzato in
modo conforme e la sua manutenzione sia stata
effettuata secondo le istruzioni. Inoltre, che lap-
parecchio non sia stato manomesso od utilizzato
inadeguatamente. Tutto cio lascia inalterati i diritti

stabiliti dalla legge. Se la garanzia ¢ valida, si prega
di indicare dove e quando e stato acquistato l'ap-
parecchio e si prega, inoltre, di accludere una prova
d'acquisto (ad es. lo scontrino).

In linea alla nostra politica di sviluppo della produzi-
one, ci riserviamo il diritto di apportare modifiche al
prodotto, allimballaggio ed alla relativa documen-
tazione, senza preawviso alcuno.

Smaltimento & ambiente

Usare olio da frittura e grasso secondo la regola-
mentazione e le linee guida. Alla fine della durata
dell'apparecchio, smaltirlo secondo le disposizioni e

le direttive vigenti. Smaltire nei rispettivi contenitori
il materiale d'imballaggio ed i cartoni.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

o Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav
aparatul si poate cauza rani oamenilor.

o Acest aparat este destinat utilizarii in scopuri comerciale, de exemplu in bucatarii de
restaurante, cantine, spitale si in unitati comerciale precum brutarii, macelarii etc. insa
nu pentru productia de alimente in masa.

o Acest aparat este destinat exclusiv prepararii in friteuza.”

. A5|gurat| V3 c3 aparatul si stecherul nu intré in contact cu api sau alte lichide. Tn cazul
in care aparatul este scapat in apd, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-l verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatulu.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului

¢ Nu atingeti stecherul cu mainile ude sau umede.

o Verificati in mod regular stecherul si cablul ca acestea sa nu fie avariate. Daca stecherul

m si cablul sunt avariate, acestea trebuie reparate de catre o firma de reparatii autorizata.

* Nu utilizati aparatul dupa ce a suferit vreo cazatura sau alta dauna. Duceti-L la reparat,
dacd este necesar, la o companie specializata.

o Nu incercati sa reparati aparatul singuri. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest
lucru poate cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

¢ Asigurati-va ca nici un obiect ascutit sau fierbinte sa nu intre in contact cu cablul si feriti-L
de foc. Pentru a scoate stecherul din prizd, intotdeauna prindeti cu mana priza si nu
scoateti niciodata din priza prinzand de cablu.

» Asigurati-va ca nimeni nu poate trage de cablu in mod accidental (sau cablul prelungitor)
sau sa se impiedice de cablu.

« Intotdeauna supravegheatl aparatul atunci cand se utilizeaza.

¢ Copiii nu inteleg ca utilizarea incorecta a aparatelor electrice poate fi periculoasa. Prin
urmare , nu permiteti copiilor sa foloseasca aparatele electrice fara sa fie supravegheati.

* Intotdeauna scoateti aparatul din priza atunci cand aparatul nu este folosit sau inainte
de curatare.

o Avertizare! Cat timp stecherul este in priza, aparatul este conectat la sursa de curent.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecherul din priza.

* Nu transportati niciodata aparatul de cablu.

¢ Nu folositi alte dispozitive decat acelea furnizate impreuna cu aparatul.

* Conectati aparatul la o sursa de electricitate cu voltajul si frecventa mentionate pe et-
icheta aparatulul.
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o Evitati supraincarcarea.

* Opriti aparatul dupa utilizare, scotand stecherul din priza.

* Intotdeauna scoateti stecherul din priza cand umpleti sau curatati aparatul.

¢ Instalatia electrica trebuie sa fie In conformitate cu reglementarile nationale si locale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

Instructiuni speciale de siguranta

* Scoateti intotdeauna stecherul din priza inainte de a umple sau curdta aparatul.

¢ Instalatia electrica trebuie sa fie in conformitate cu reglementarile nationale si locale
aplicabile.

¢ Pentru a evita riscul de incendiu, nu folositi aparatul daca nivelul uleiului este sub indica-
torul minim. Umpleti intotdeauna cosul cu o cantitate mare de ulei.

¢ Pentru a evita riscul de incendiu, nu refolositi niciodata uleiul.

¢ Niciodata uleiul pus sa nu depaseasca marcajul MAX.

o Curatati aparatul si celelalte accesorii dupa fiecare utilizare (-->Curdtare siintretinere).

o Utilizarea de ulei vechi este periculoasa! Punctul de aprindere al acestuia este scazut, iar
uleiul va fierbe cu formarea de spuma.

o Avertisment! Alimentele excesiv de umede sau puse in cantitate prea mare in aparat
influenteaza punctul de fierbere al uleiulu.

¢ Din motive de siguranta, nu este bine sa puneti la prajit cantitati prea mari dintr-o data
(cantitatea maxima de incarcare este de aproximativ 2 kg).

Pregatirea pentru prima sa utilizare
e Verificati ca aparatul sa nu fie avariat. Tncazulunor e Pozitionati aparatul pe o suprafata dreapta si sta-

avarii, contactati imediat furnizorul dumneavoas-  bild, cu exceptia cazului in care se mentioneaza
tra si NU utilizati aparatul. altfel.

e Scoateti ambalajul acestuia si folia de protectie e Asigurati-va ca este destul loc in jurul aparatului
(dac3 este cazull. pentru ventilatie.

e Curatati aparatul cu apa caldutd si cu o carpa e Pozitionati aparatulin asa felincat accesul la priza
moale. sa fie permis tot timpul.

Instalare

e Fixati manerul pe capac folosind o surubelnita Mé. e Montati rezervorul de prajire in carcasa.
e Fixati cei patru suporti din cauciuc in partea infe- e Montati manerul detasabil pe suport.

rioard a carcasei. NOTA! Asigurati-va c3 manerul este fixat corespun-
¢ Plasati carcasa pe suportii de cauciuc. zator pe panoul de control detasabil.



Panoul de Control

Controlul
temperaturii

ﬂp FOOD SERVICE EQUIPMENT

Comutator
PORNIT/ OPRIT

Becul indicator de
incalzire

Utilizarea

ATENTIE : Conectati aparatul la o sursa separata de 16 amperi.
Pentru friteusa dubla, aveti nevoie de 2 surse separate.

e Scoateti stecherul din priza.

e Umpletirezervorul cu ulei sau ulei hidrogenat pana
la indicatorul MAX. Nota! Pentru a evita arderea
grasimii si supraincarcarea, grasimea solida tre-
buie preincalzita inainte de a umple rezervorul.
(Consultati rubrica .Grasimi solide”)

e Introduceti stecherul intr-o priza de 230V legata
la pamant.

e Porniti aparatul comutand intrerupatorul verde
on/off [*pornire/oprire] de pe panoul de control.
Ledul verde se va aprinde.

e Reglati termostatul la temperatura dorita. Ledul
portocaliu se va aprinde.

o Tn momentul in care uleiul sau grasimea au ajuns
la temperatura necesard, ledul portocaliu se va
stinge.
va stinge siva arata daca ca elementul de incalzire
mentine temperatura indicata.

e Aparatul este pregatit pentru a putea fi pus in
functiune.

Prepararea

Friteuza este proiectata cu un sistem de racire unic,
pentru a permite firimiturilor si resturilor sa se
depuna Tn partea de jos, ceea ce prelungeste con-
siderabil durata de utilizare a grasimii.

Verificati periodic daca rezervorul contine o canti-
tate suficienta de ulei sau grasime. Nivelul nu tre-
buie sa fie niciodata sub indicatorul MIN.

RESETATI siguranta (intrerupere termica)

De observat ca butonul RESET este situat in partea

de jos a panoului de comanda detasabil si este aco-

perit cu un capac de protectie (vezi desenul]

e Mai intai scoateti friteuza din priza.

e L3sati friteuza sa se raceasca complet.

e Scoateti panoul de comanda detasabil din suport.

e Desurubati capacul de protectie al butonului RE-
SET.

e Apasati butonul RESET al siguranta (intrerupere
termical. Trebuie sa se auda un clic.

o Insurubati la loc capacul de protectie pe butonul
RESET.
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e Montati la loc in suport panoul de comandd de-
tasabil.”



Sfaturi pentru preparare

e Folositi numai ulei lichid sau grasime in stare li-
chida.

e Temperatura recomandata pentru  prajirea
chips-urilor si a gustarilor este de maxim 175°C.

o Indepartati gheata sau alte resturi ale alimentelor
congelate.

e Nu prajiti o cantitate prea mare odata. Acest lu-
cru poate cauza racirea excesiva a uleiului sau
a grasimii. In uleiul racit/grasimea intarita al-
imentele nu se prdjesc in profunzime, acestea
ramanand uleioase. In cazul folosirii intensive, se
vor filtra uleiurile/grasimile pentru indepartarea
firimiturilor sau a resturilor de alimente.

o Tnlocuiti uleiul sau grasimea la timp. Folositi peri-
odic benzi sau echipament de testare, pentru a sti
cand trebuie s& schimbati uleiul/grasimea.

Tnainte ca uleiul sau grasimea s3 fac3 spuma sau
devine inchisa la culoare sau vascoasd acesta tre-

buie schimbat. De asemenea, schimbati uleiul/
grasimea daca are miros sau gust intepator.

A nu se amesteca uleiul curat cu uleiul utilizat in
prealabil.

Grasimi solide

o In cazul in care, contrar recomandarilor noastre,
folositi grasimi solide: Tncalziti grasmimea soli-
da treptat, la cea mai mica temperatura, pana ce
aceasta se topeste. Atunci cand grasimea este
topitd, puteti regla temperatura corespunzatoare
pentru prajire.

e | a folosirea grasimilor solide, permiteti bucatilor
de grasime sa se topeasca usor, la temperatura

moderatd, Tntr-o tigaie normala. Turnati cu grija
grasimea topita in rezervorul pentru ulei al fri-
teuzei. Introduceti stecherul Tn priza si porniti
aparatul.

Tnlaturati cosul de prajire din grasime dup3 utiliza-
re, in caz contrar, acesta se poate bloca in grasim-
ea intarita.

Dupa utilizare

e Opriti aparatul, apdsadnd butonul de oprire si
scotand stecherul din priza.

e Nu mutati friteuza pana ce continutul acesteia nu
s-a racit.

Asezati capacul pe aparat, pentru a prelungi dura-
ta de utilizare a grasimii.

Curatarea si intretinerea

e Scoateti intotdeauna stecherul din priza Tnainte de
curatare.

e Atentie! Nu introduceti niciodata aparatul in apa
sau in orice alt lichid!

e Curatati aparatul cu o carpa umed3 (apa cu de-
tergent usor).

Nu utilizati niciodata agenti de curatare abrazivi
sau care contin clor. Nu folositi obiecte ascutite
sau contondente. Nu folositi petrol sau solventi!
Curatati cu o carpa umeda si detergent dacd este
necesar. Nu folositi materiale abrazive.



Depanare

sunt aprinse

Defect Simptome Cauza posibila Solutie posibila
Aparatul nu functioneaza Ledul indicator verde si cel Panoul de comanda nu este Asezati corect panoul de
deloc portocaliu pentru incalzire nu | asezat corect pe suport comanda pe suport

Aparatul nu este alimentat cu

Verificati instalatia electrica

curent electric

Aparatul este oprit Porniti aparatul

Micro-comutatorul este Contactati furnizorul

defect dumneavoastrad

Aparatul nu incalzeste Ledul indicator verde este
aprins, iar cel portocaliu
pentru incélzire nu este

aprins

Termostatul este setat la o Setati termostatul la o

temperaturd prea mica temperatura mai mare

Siguranta [intrerupere
termica) este declansata

Resetati siguranta
[intrerupere termica) (ref.
pagina 36)

Siguranta (intrerupere Contactati furnizorul

termicd) este defecta dumneavoastra

Termostatul este defect Contactati furnizorul

dumneavoastra

Aparatul nu atinge Ledul indicator verde este

temperatura setata aprins, cel portocaliu
pentru incalzire este aprins,
dar timpul de prajire sau

temperatura este prea mare

Termostatul este defect Contactati furnizorul

dumneavoastrad

Daca dupa aceste operatii, defectul continua, va recomandam sa contactati asistenta tehnica. In caz de

neclaritati, intotdeauna contactati producatorul!

Garantie

Orice defect care afecteaza functionalitatea aparat-
ului, ce apare in termen de un an de la cumpararea
sa, va fi corectat prin reparatie gratuitd sau prin in-
locuirea aparatului cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut Tn conformitate cu instructiunile
si nu a fost folosit necorespunzator sau abuziv in nici
un fel. Drepturile dumneavoastra nu sunt afectate .
Daca aparatul prezinta probleme in timpul garantiei,

declarati unde si cand l-ati cumparat si includeti do-
vada cumpararii (chitanta).

Tn conformitate cu politica noastra a dezvoltérii con-
tinue a produsului, ne rezervam dreptul de a schim-
ba produsul, ambalajul si specificatiile din docu-
mentatie fara preaviz.

Eliminare & Mediul inconjurétor

La sfarsitul perioadei de functionare a aparatului,
va rugam sa eliminati aparatul in conformitate cu
reglementarile si indicatiile aplicabile la acel mo-
ment. Aruncati materialele pentru ambalare cum ar

fi plastic si cutii n containerele adecvate. Eliminarea
uleiurilor sau grasimilor utilizate se va face in con-
formitate cu reglementarile si indicatiile aplicabile.



YBarkaeMbli KnueHrT,

Bonbwoe Bam cnacunbo 3a To, 4to Bbl Kynunu obopyaosanume pupmbl Hendi. Bam cnefyet BHMMaTenbHo npo-
YnTaTb HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MoNb30BaTeNs Bo n3bexaHne NoBpeXxAaeHMs MalluHbl B pe3ysibTaTe Henpa-
BWJIbHOI 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKoMeHyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpeXxAeHUaIMN.

MpaBuna TexHukn 6e3onacHocTu

o HenpaBunbHas 3Kkcmayatauus M HemoAxofsliee MCMONb30BaHWE arperata MOXeT
MPWBECTY K €ro NONOMKE 1 NOPaHNTb OnepaTopa.

o HacTosillee  yCTPOMCTBO ~ MpedHa3HaueHo  WCKIIOUMTENBHO AR KOMMEpYeckoro
MCNONb30BaHWSA U He JOKHO UCMOb30BATLCS B JOMALLHMX YCAOBMSX.

o ObopynoBaHue CnefyeT MCNONb30BATb TOYHO NO HasHaueHuIo. [1pon3BoANTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHNS, Bbi3BaHHble HEMpaBWALHONA 3KCnyaTaumen uam
HenpaBuabHbIM 0bCayXnBaHWeM 0bopyaoBaHuS.

¢ ObopynoBaHue 1 3eKTPUYECKYI0 LITENCEbHYIO BUKY ClledyeT AepXaTb BAaA 0T BOAb
M NPOYMX XMAKoCTel. Ecnn wrencenbHas Bunka nonajeT B BOAY, ee CledyeT TyT Xe
BbITALUMTb M3 PO3ETKM 3MeKTPONUTaHMS 1 0bpaTuTses B Cyxby cepTuduumpoBaHHoro
cepBYca A9 NpoBePKY ycTpoiicTBa. HecobntofeHne AaHHbIX yKkazaHWin MOXET NoBNeYb 33
coboi yrpo3y 300p0BbI0 1 XU3HI 06CNYXMBAIOLLEr0 NepPCOHana.

* Henb3s cHUMaTb Koxyx be3 ocoboro paspelleHns.

¢ Henb3s KNacTb HIUKaKMX NOCTOPOHHIX NPeAMETOB BOBHYTPb arperara.

¢ Henb3a KacaTbCs MOKPbIMU, MW BA@XHBIMI pyKami LWTENCENbHOM BUNKN. m

¢ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He cnefiyet caMocTosTe1bHO YMHNTL 3N1eKTpoannapatypy.
Jliobble  MONOMKM W HEWCNpaBHOCTM  JOMXHbI  YCTPaHATLCH  KBaNMOULMPOBAHHBIM
NepcoHanoM.

* HukorpaHecnefyeTnonb30BaTbCANOBPEXAEHHOMNEKTpoannaparypoii. [lospexaexHoe
YCTPOICTBO HY>XHO OTCOEANHITL OT 3/1eKTPOCETH M 00paTUTLCS K NPOAaBLY.

o [pegynpexpaeHune: He cnefyeT norpyXaTb 31eKTPUYECKMX feTanelt B BOAY, WAN UHblE
X1AKOCTU. He oMbIBaTh B CTPye BOAb!.

¢ PerynapHo NpoBepsTb BUNKY 1 NPOBOJ 3MEKTPONUTAHUA Ha NPeaMeT NOBPEX[EHMHN.
[oBpexzaeHHble BUAKY WM NPOBOA NepefaTb ANS PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOYKY, MK
0bpaTuTLCH K KBaAUOULLMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY BO MMS NPeoTBPALLEHNS ONacHOCTY
TPaBM.

* Y110CTOBEPHTBLCS, YTO NPOBOJ, 31EKTPOMUTAHMS He KacaeTcst CTPbIX 1 FOpSUYMX NPeaMeTos;
[lepXxaTb 31eKTPONPOBOA BAAAM OT OTKPHITOro orHs. [Ing Toro, 4tobbl BEIHYTL BUAKY U3
PO3ETKM BCerAa HyXHO TAHYTb 3a BUJIKY, @ He 3a 31eKTPONPOBOA.

* 3aWWUTUTL NPOBOA 3NEKTPONMTAHUA (yAnUHMTENb) OT CAY4aIHOTO BLINAAEHUS U3 PO3ETKN
3neKTpOnpoBoz NPOKNaALIBaTL Tak, YTobLI Cly4aiHo He 3aLenuTbCs 3a Hero.

* HenpectaHHo HabnofaTh 3a paboTatolLiert anekTpoannapaTypoi.

o [Ipepynpexnaenne! Ecav Bunka Haxogutcq B po3eTke - 370 03HaYaeT, uyTo
3/1eKTpOannapaTypa CuuTaeTcs NOAKNYEHHON K 31eKTPONUTAHUIO.

o [lepef TOM, KaKk BbIHYTb BUJIKY 113 PO3ETKM, 31eKTPOannapaTypy CheLyeT BbIKOUNTS!

. @



* Hykoraa Henb3s NepeHoCHTb, NepeaBUraTh 3NeKTpoannapatypy LepXa 3a 31eKTPonpoBoa.

* He 1Cnonb30BaTh HUKaKVX AeTanel, akceccyapos, KOTopble He NOCTaBAAOTCH BMECTe C
370/ 3N1eKTpOoannapaTypon.

* JnekTpoannapaTtypy ChefyeT NoAKNoYaTh UCKNIOUYUTENBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM UMeeTCs
HanpsXeHWe 1 YacToTy, YKa3aHHYI0 Ha LUMTKe 31eKTpoannapatypsl.

* Bunky cnepyet BCTaBNATb B PO3eTky, PaCMoONOKEHHYI0 B YAODHOM U NerkofocTynHOM
MeCTe, Tak 4Tobbl B Cly4ae aBapuu MOXHO Dbl ee HeEMeAIeHHO BbIHYTb. [ns nonHoro
0DecToyMBaHNs 3neKTpoannapatypsl ee cnemyer 0TCOeaUHNTL OT 3NEKTPONUTAHNS; AN
3TOr0 CnedyeT BblHYTb BUAKY, HaXOAALLYIOCH Ha KOHUe NPoBOAA 3NeKTPONUTaHMs, 13
PO3eTKU.

o [lepeq TeM, Kak BbIHYTb BUJIKY BCErfia CefyeT NOMHWUTb O TOM, YTODbI CHa4ana BbIKNIUNTL
3NeKkTpoannaparypy!

* He cnepyet vcnonb3oBath feTanu, akceccyapbl, He pekoMeHayeMble NPou3BOAUTENEM
[iaHHO 31eKTpoannapaTypsl, T.K. UCMONb30BaHWE TakiX AeTanel, akceccyapoB MOXET
C03/aTb 4N9 NONB30BATENS Yrpo3y €ro 3[0POBbLI0 11 XM3HW, @ Takke MOXET NpMUBECTU K
noaomke 3nekTpoannapatypsl. CnefyeT Bcero Wcnonb3oBaTb OpUTMHaNbHbIE AeTany,
akceccyapl.

e be3 Hamnexallero KOHTPOAS WAW  NpefBapuTeNbHOro  0byyeHys  3KChyaTauynm
0bopyfoBaHMs NPOBOAMMOTO AMLIOM, OTBeYalWuM 3a be3onacHylo 3KcmayaTaumio,
0bopyfoBaHMeM He MOMYT NONb30BAThCA HM AETW, HU NMLA C OrpaHuyeHHbIMK
U3NYECKMMM, UAN NCUXMYECKMMU BO3MOXHOCTAMM, HW NMLa, KOTopble He obnagatot
HeobxoMMbIM 0MbITOM paboTbl 1 3HAHUAMK B laHHOK 0bnacTy.

* Hy B K0eM Clyyae Heb3s LOMyCKaTb K MCMONb30BaHWMIO 3NeKTpoannaparyps! AeTei.

* JnekTpoannapatypy CheAyeT XpaHUTb B MeCTe HeJOCTYNHOM AN feTel.

* Henb3s paspelaTb AETAM UCMOb30BATH INEKTPOANMApPaTypy B Ka4eCTBe UrpyLIKK.

* Bcerpga anektpoannapatypy CiefyeT 0TCOeAUHNTb OT 31eKTPONUTaHNS, eCN 0CTaBNSEM
ee 6e3 Haa30pa, Nepef MOHTaXOM, EMOHTaXeM W YUCTKON.

* Henb3s ocTaBnath paboTaloLLyto anekTpoannapatypy be3 Haa3opa.

Monpo6Hble yka3aHusa no 6esonacHocTh

* [lepen 04MCTKOM AW 3aMONHEHUEM YCTPONCTBA HYXHO BbIHYTb BUKY U3 PO3ETKM.

* 31eKTPOYCTaHOBKA OIKHa COOTBETCTBOBATH FOCYAAPCTBEHHbIM U MECTHBIM TPEBOBAHMSAM.

¢ Bo 1136exaHe NoTeHUManbHoM 0NacHOCTV BO3ropaHis, ypoBeHb Macna B pe3epayape He
[I0KEH DbITb HIXE YKa3aHHOM0 MUHUMANBHOTO YPoBHS. Bcerma HykHo ybeanTses, uto
MMeeTCs JOCTaTOuHOe KONNYECTBO Macna B eMKOCTU.

* He MOXHO MCM0Nb30BaTh CTapoe Macno, NOCKONbBKY OHO YBEAUYNBAET PUCK BO3HUKHOBEHS
noxapa.

* YpoBeHb Mac/a B pe3epsyape He LOMXeH npesbiwaTh oTMeTKy MAX, pacnonoxeHHyio Ha
BoKoBOI CTeHKe pe3epsyapa.

¢ YCTPOACTBO 1 aKceccyapsl JOMXHbI ObiTh OYMLLEHBI MOCTE KAXLOTO MCMOb30BaHMs (-->
Yncrka v obenyxmsarme)

¢ OnacHocTb, CBSA3aHHas C MCnonb3oBaHueM cTaporo Macnal OHo byaeT UMeTb MOHWKEHHYI0
TemnepaTypy BocnnameHeHs 1 byaeT bonee BOCNPUMMYMBO K BHE3AMHOMY BCKUNAHMIO.
40



o [Ipepynpexaerme! PasmelleHye MU CO CANLIKOM BbICOKM COAEPXaHWEM BOAbI AV B
CMLWKOM D0/bLIOM KONMYECTBE BAUSIET Ha CKOPOCTb AOCTUXEHUS TEMMEPATYpbl KMMEHNS]

Macla.

* [lo coobpaxeHnsm be3onacHoCTH, HUKOra BO BpeMS Xapku He BCTaBAAMTE CAULLIKOM
BonblwoA NopUyK ML (MakcManbHash napTus - 370 NpuM. 2 Kr).

MoaroTtoBKa nepes nepBbIM UCMOIb30BaHNEM

e YbeauTtech, 4TO YCTPOMCTBO He noBpexpaeHo. B
cny4ae BO3HUKHOBEHUA Kaknx-N1nbo noBpexaeHni,
HemeaneHHo obpatutecb Kk nocTaswwuky wn HE
MCMonb3yiiTe yCTPOMCTBO.

e CHUMWTE YNakoBKY M 3aWWTHYK nieHky (eciu
nmetoTcs).

e O4yncTuTe yCTPOWCTBO TEnaoW BOAOW W MSArKow
TKaHbIo.

e Ecnu He ykasaHo MHOe, yCTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha
POBHYIO W YCTONYMBYIO NOBEPXHOCTb.

e ObecneysTe AOCTATOYHOE MPOCTPAHCTBO BOKPYr
yCcTpoiicTBa ANis obecneyeHns ero BEHTUAALMN.

e YcTaHoOBMTE YCTPOWCTBO Tak, 4Tobbl BCerga nMeTb
XOPOLUNIA [OCTYN K BUJSIKE.

MoHTax
o [IpVBMHTUTE KPOHLUTEMH K KPbILUKE C MOMOLLbIO
BUHTa Mb6.

® YCTaHOBWTE 3aHOBO CbeMHYI0 NaHeslb ynpasineHuna
Ha nogcraBke.

e [IpukpennTe YeTbipe pe3nHoBble HOXKM K HkHelr BHUMAHWE!  [epxaTtens  cbeMHoil  naHenw
4acTu Kopnyca. YyNpaBAEHWUA HYXHO HaNoXWTb Ha LWTbipb Ha
® YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO Ha PE3VHOBbIE HOXKN. nofcTaBke.
e [TomecTnTe eMKOCTb N8 GppuTIOpa B KOpryce.
MaHenb ynpaBneHus
Tepmoctat KonTponbHass  Bkniouatenb/
ycTpoiicTBa namna BbIK/IOYaTeNb

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

|




Ucnonb3oBaHue

MpuMeyaHue: YcTpoincTBO AOSIKHO BbITb MOAKIIOYEHO K OTAENBHOMY FHe3ay Ha 16 amnep.
B cnyyae aBoviHoM ppuTiOpHULLLI TpebyeTcsi iBa OTAENbHbIX pasbeMa.

® BuiTAHMTe BUSIKY 13 PO3ETKU.

e 3aMoNHNTe €MKOCTb MacioM WU XUPOM [0
nuHUKM ¢ Hagnucsklo MAX. BHumanuve! B cnyyau
MCMOMb30BaHWM TBEPAOrO XMpa, Mpexpe Yem
NOMECTWTb €ro B €MKOCTb, HY>XHO ero mnoAorperb
- bnarogaps aToMy MOXHO M3bexaTb nogropaHus
Xupa U neperpysku yctpoiictea (Cwm.

«TBepAbI Xnp»).

4acTb:

e BcTaBbTe 3a3eM/IEHHYI0 BWIKY B 3a3eMIeHHYyI0
pO3ETKYy.
e B/itounTe ycTpOMCTBO C MOMOLLLbIO 3€1€HOM KHOMKM

* C nomoublo TepMocTaTa, BbibepeTe HyXHyt0
TemnepaTypy. 3aCBETUTCA OpaHXeBas Namnoyka.

e [lpn  HOCTMXeHUW  3afaHHOI
OpaHxeBas N1aMnoyka racHer.

e Bo Bpems xapku bpuTiope
TeMnepaTypbl byAeT racHyTb 1 3aropaTbCs CHOBA,
ykasblBas, 4TO HarpesaTenb  MopdepxusaeT
3aflaHHylo TemnepaTtypy.

e MoxeTe HauMHaTb XapuTb.

TeMnepaTypbl,

BO naMnoyka

nUTaHWs Ha naHenn ynpasfeHus. 3acBeTwTCs
3eseHas nammnouka.
)KapeHbe Bo ¢ppuTiope
OpuTiopHMLa  OCHalleHa YHUKaNbHOW  CUCTEMOIA

<<XOﬂOﬂ,HO\;I 30HbI», KOTOpaa Mo3BOJIAET OTnafath
KpoWwkKaM 1 oCTaTtkaM Mno Xapke Ha AHO eMKOCTK, 4YTOo
MO3BOJIAET 3HAYNTESIbHO MOBbLICUTb 3¢¢)BKTVIBHOCTb

xupa/Macna.

PerynapHo npoBepsiiiTe AOCTATOYHO NW Macha wau
XMpa B eMKOCTU. YPOBEHb XMpa HMKOTAE HE MOXET
BbITb HUXKE YpOBHS, oTMeyeHHoro kak MIN.

CBPOC orpanunuuntens (tepMoBbikntoyaTtens)
Obpatute RESET,
pacrnoNoXeHa B HWXHEM 4acT CbeMHON naHesu
YNpaBieHns 1 3alliMileHa KoanadkoM (CMoTpuTe Ha
PUCYHOK].

'CHaqana, OTKNK4YnTE \/CTPOIZCTBO OT WUCTOYHWKa

BHUMaHMe, 4yTo KHOMKa

NUTaHWs, BbIHAMAs BUIIKY U3 PO3ETKM.

e OcTaBbTe YCTPOCTBO [0 MOSIHOMO OXNAXAEHNS.

e OTcoejMHUTE CbeMHyl0 MaHenb YynpaBnaeHus oT
noACcTaBKy.

e OTKpYTUTE YEPHbINA 3aLYMTHBIA KONMaYoK KHOMKM
RESET.

* HaxxmuTe KHOMKY RESET orpaHnunTens
(TepmoBbiknioyaTens). YenbiwnTe Wwenyok.

 [IpyKpyTVTe 3aHOBO YEPHbIV 3aLLWTHBINA KONMayoK

kHonkn RESET.

e YCTaHOBMTE 3aHOBO CbeMHYI0 NMaHenb ynpaBieHna
Ha nofactaBke.



CoBeTbl gns )xapeHus Bo ppuTiope

e [lcnonb3yiTe Xuakoe Macao UAK X1p ANns xapku. ¢ B cooTBeTcTBylollee Bpewms,

PekomeHayemas TemnepaTypa [An8  >KapeHbs
KapTodenu ¢pu 1 3aKycok cocTaBaseT MakCUMym
175°C.

e YpansiiTe nef W KPOLWKWM W3 3aMOPOXKEHHbIX
NpPOAYKTOB.

e He xaputb BO ¢puTiope cavwkoMm bonblune
nopuuun. 3To  MOXET MNpuBecTM K NajeHuo
TeMmnepaTypbl Macna uaum xupa. OxnaxzaeHHoe
Macno/xup  He  obxaput
NOBEPXHOCTb, YTO MPUBOAUT

B cnyyae wHTeHcuBHOrO

MCNONb30BaHUSA HYXHO GUILTPOBaTb KPOLLKK 1

oTpabotaHHoe Macno/xup.

COOTBETCTBEHHO
K yBeJIM4EeHUNIO
nornoweHna  >Xupa.

HYXHO MOMeHsTb
Macno UAK Xup B ycTpolicTae. YTobbl y3HaTh, Korga
MEHSITb Macso/Xup, perynsipHo 1cnosb3yiiTe TecT-
MOJOCKN UKW YCTPOICTBO AN TeCTUPOBaHUS.

Ecav macno unu Xup  HauMHaeT NeHWTbCs,
LbIMUTL MW CTAHOBUTCS CAMLLIKOM JINMKUM, HY>XHO
MOMEHSATH Macso UM Xup. 3amMeHuTe Macno/xmp,
Korha UuMeeT pe3kuin 3anax uim Bkyc.
He cnepyer cMmewwuBaTb cBexee

MCNONBb30BaHHbLIM.

Macno C

TBepabIit XXup

e Ecnu Bbl vicnonb3yeTe TBEPLAbIA XUP, HECMOTPS Ha
pEeKOMEeHAaLNV: Me[JIeHHO HarpesaiTe Xup [0
pacTonneHus. [locne pactonneHus xupa, MoxeTe
YCTaHOBUTb XenaeMylo TeMnepaTypy apeHbs.

e Ecnn Bbl Mcnonb3yeTe TBEPAbI XMP MOAOXANTE,
Korfa Kycku >Xuvpa MeAsIeHHO HauHyT TaaTb Ha

0DbIYHOI CKOBOPOZE, Ha CpelHeM orHe. AKKypaTHO
nepeneiTe pacTOMNEHHbLIA XWUP BO GPUTIOPHULLY.
BcTasbTe BUAKyY 1 BKOYKTE GPUTIOPHULLY.

Mocne wcnonb3oBaHUA CHUMKUTE KOP3MHY [AN9
bpwuTiopa. B pesynbrate, Kop3uHa He 3acTbiHET B
3aryLLeHHOM Xupe.

Mocne ucnonb3oBaHus

® Bbik/l0UNTe YCTPOWCTBO, N OTCOeAVHUTE Kabenb oT
pO3eTKM.

e BblHbTe KOpP3MHY M3 eMKocTM C Maciom. B

pesynbTaTte, KOpP3vHa He 3aCTblHET B 3aryLleHHOM

xupe.

HakpowTte bpuTIOpHULY KpbILLKOW,
npefoTBpaLLeHNs CTapeHus Macna.

nns

Yucrtka u obcny)xmBanue

* Always remove the plug from the socket before
cleaning the appliance.

e Beware: Never immerse the appliance in water or
any other liquid!

e Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent).

Never use aggressive cleaning agents, abrasives
or chlorinated cleaners. Do not use any sharp or
pointed objects. Do not use petrol or solvents!
Clean with a damp cloth and detergent if neces-
sary. Do not use abrasive materials.



Mounck u yctpaHeHue HeUcnpaBHoOCTEN

HeuncnpaBHocTb

MpusHak

Mpuunna

BosmoxHoe pewieHne

YcTpoiicTo He paboTaeT

He roput 3eneHas namnoyka,

He ropuT opaHxesas
JlaMnoyka

MaHenb ynpasneHus
HenpaBWIbHO yCTaHOBNEHa
Ha NoAcTaBke

[MpaBunbHO ycTaHoBUTE
naHesb ynpasneHus Ha
nofcTaBke

OTCyTCTBVIe 3NeKTponnuTanmns

[TpoBepbTe anekTpuyeckyio
YCTaHOBKY

YCTpOWCTBO BbIK/IIOYEHO

BkntoywnTe yctpoiicteo

[MoBpexzaeH
MUKPOBbIKTIOYaTENb

CasxunTech ¢ MOoCTaBLMKOM

YCTpoicTBO He HarpeBaeTcs

[opwuT 3eneHas namnoyka, He
ropuT OpaHxeBas nammnoyka

TepMOCTaT yCTaHOBJIEH
Ha CMWKOM HN3KYO
Temnepatypy

YcTaHoBWTE TEpMOCTaT Ha
6onee Bbicokylo TemMnepaTypy

Bikntoumnack cuctema
orpaHununTens
[repmosbiknioyaTens)

Cbpoc orpaHuunTens
[repmossikniouatens) (Cwm.
Crp. 42)

ABapus cuctemsl
orpaHuunTens
[repmosbikniouatens)

CBaxmMTECH C NOCTaBLMKOM

Asapyis TepMocTaTa

CBaXxMTECH C MOCTaBLLMKOM

YCTpoiicTBO He focTuraeT
efnaemoit TeMnepatypsbl

[opwuT 3eneHas namnoyka,
roOpuUT opaHxeBas Nammnouka,
HO BpeMs NPUTOTOBNEHNS
CAMLIKOM A0NMO UK
C/MLIKOM BbICOKas
TeMnepatypa

ABapMQ TepMmocTaTa

CBaxmMTeCh C MOCTaBLMKOM

Ecnu nocne BblllenepeyncneHHblIX NpoBepoK HEUCNPaBHOCTb He yCTPaHeHa, peKkoMeHayeM OﬁpaTMTbCﬂ

nocTaBLUKY.

B cnyyau coMHeHwiA, Bceraa obpalyaitech K CBOeMy NoCTaBLLKKY!

FapaHTus

Jliobas Hepodenka wnu nonomka, koTopast BieyeT
3a coboil HenpaBuibHyt paboTy ycTpoiicTsa, Ko-
Topas OydeT BbiBfeHa B TeyeHWe NepBoro roga ot
Jatbl nokynku, byget yctpaHeHa becnnaTHo, nau xe
BCe YCTPOWCTBO byAeT 3aMeHeHO HOBBIM, €C/M OHO
3KCM/IyaTMPOBaNoCh W 0DCAYXMBANOCh COMNAcHoO
VHCTPYKLMKM MO 0bCAyXnMBaHUIO 1 He MCMonb3oBa-
NI0Cb HEMpaBWAbHO, WKW B pa3pe3 C Ha3HaYeHUeM.
[laHHoe MosnoXxeHMe HU Koeli Mepe He HapylaeT
VIHbIX NpaB noTpebuTens, 13NoXeHHbLIX B 3aKoHOAa-

Tensctee. B C/nydae 3adBiieHnNd yCTpOVICTBa B PEMOHT
VNN Ha 3aMeHy B paMKax rapaHtuu, cnepyert ykasaTb
MeCTO 1 AaTy NoKynKn yCTpOl;lCTBa N NMPUNOXNTL CHET,
MM 4eKoBYyO KBUTAHLUMIO.

CornacHo Hallei MOJWTHKE COBEPLUEHCTBOBAHMSA
HalMX MpPOAyKTOB ocTaBiseM 3a coboil mpaBo Ha
BBOJ U3MEHEHUI B KOHCTPYKLMIO, YNIaKoBKy W B Tex-
HUYecKue napaMeTpbl, ykasblBaeMble B TEXHUYECKON
LOKyMeHTauuu 6e3 npefynpexaeruns.

CnucaHume c akcnnyaTaumu. 3awuTa oKpy>cawwiein cpegbl

O60py,ﬂ,OBaHVI€, M3HOLWEeHHOe U CrncaHHoe C aKCnay-
arauny cnefyet ytnnam3npoBaTb COrlacHoO npasuniam
N yKasaHnam, ,D,e;lCTBy}OLLI,V]M Ha OeHb CHATUA C 3KC-
nnyataunn.

apl»lo

MaTepuansl ynakosku, Takue kKak NaacTuK, KapToH-
Hble Kopobkw, ApeBecuHa, cnegyeT CkiainpoBaTb
pasfenbHO B COOTBETCTBYIOLLME KOHTENHEP®I.



AyannTé nehatn

Euxaplatoupe nou ayopacate autéd to npotév Hendi. AtaBaoTte npooekTika TG 00NYyiEG XPAGNG NPLV CUVIECETE
TN OUOKEUN, NPOoKelpévou va npoAaBete nmiBavh BAABn mou pnopei va ogeiletat oe AavBacpévn xpnon.
AwaBdoTe 18iwg 1L 0dnyieg ao@aleiag NoAU NPOCEKTLKA.

Kavoviopoi ac@aAeiag

¢ 0 \avBaaopevog xelplopog Kat N akataAMnAn xpnon TG GUGKEUNG HNOPOUV va NPOKAAEGOUV
ooBapn BAaBn oTn cUGKEUN KaL va TPAUPATIOOUY TOUG XPNOTEG.

* H ouokeun npenet va xpnat ponomee' uovo Yta 10 0KOMO MOU NMPOOPIZETAL KAl yia Tov 0Moio
oxedlaoTnke. O KaTaokeuaoTng Oev PEPEL Koplo euBuvn yla onotadnnote BAaBn npokAnBnke
ano AavBaopevo xaptopo Kat akataMnAn xpnon

. ALGTnpnOTE TN GUOKEUN KaL TNV NAEKTPLKN ﬂptzo poKptd ano 1o vepé kaL onotadnnote GAka
Uypa. Ztnv aniBavn nepinTwon nou n OUOKEUN NEOEL PEaa o€ vepo, Byakte GUEOWG TO QLG
ano v npiza kat avaBeate Tov ENEYX0 TG OUGKEUNG OE KAMOLOV NLOTOMOLNUEVO TEXVLKO.
L€ NEPINTON MOU Ol oustKprsvsc o0nyieg Oev TNpnBouv, eivat nibavo va npokuyouv
OUVBNKEC aneWNTIKEG ya Tn Zwn.

¢ [lote pnv npoonaBnaete ot (dlot va avoiEete To NepiBANpA TNG CUOKEUNG.

 Mnv eloayeTte avtikeieva aTo neplBAnpa Tng oUoKeunc.

* Mnv ayyigeTe T0 QLG pe Bpeypeva n uypa xepLa.

o EAEyxeTe TOKTIKA TO PLG KaL TO kaAwdLo yia Tuxov BAABeg. Eav napatnpnBet BAABn ato @ig n
070 KGAWALO, OWOTE TA YL EMLOKEUN OE NIOTONOINPEVN ETALPELD EMLOKEUQV.

* Mnv xpnotponotelre TN oUCKEUN av exel unoatel nTwon n aMn BAaBn pe onolovonnote ﬂ
aMo 1pono. Av xpelaoTel, OwOTe TN yla EAEYX0 KaL ENLOKEUN OE MLOTOMOLNKEVN ETALPELD
ENLOKEUWV.

* Mnv eNIXELPNOETE Va EMLOKEUAOETE POVOL 0ag Tn ouokeun. Auto elvat niBavo va odnynaet oe
OUVONKEG aneANTIKEG yLa TN Zwn.

* BeBawwBeite o1t 10 KAAWOLO dev EPXETAL O€ ENAYN LE alxUnpa N Gsppd avIiKelpeva, Kat
6LOTnpn0Ts 10 pOKpLO ano avowxth eAoya. [a va Byakete To I ano v npiza, va TpaBare
LOVO TO (LG Kal NOTE T0 KAAWOLO

¢ BeBawwBelre o1l dev unapxel nspmm)on Kavel va TpaBnéet kata AaBog 1o kakwdto (A o
KaAdLo eNéKTaong) Kat o1t eV UNAPXEL KIVOUVOC Va OKOVTAYEL OE QUTO.

¢ [lavra va npooexeTe TN UoKeUn oTav BpiokeTat o Aetroupyia.

* Ta nawdia dev katahaBaivouv o1 n AavBaopevn xpnon Twv NAEKTPLKWY GUOKEUGWY HMOpEL
Va €vVaL ENKVOUVN. 2UVENWC, MOTE PNV a@NVETE NALOLA VA XPNOLOMOLOUV NAEKTPLKEG
OUOKEUEG Xwplc eniBAeyn.

* [lavra va Byazete 1o @LC ano Tnv Npiza 0Tav N GUCKEUN dev Xpnalponoleirat, kaBawg eniang
KaL npwv va Tnv kaBaploete.

¢ [lpoetdonoinon! Oco 10 @Ig Bpioketat otnv npiza, n OUOKEUN €lval OUVOEDEUEVN OTO
NAEKTPLKO peUpa.

* Anevepyonotnate T ouokeun nplv Byakete 1o oI ano v npiza.

¢ [loTE pnv PETAQEPETE TN OUOKEUN AMO TO KAAWOLO.

* Mnv xpnaolponoleire NLMAEOV GUOKEUEG NOU OEV NAPEXOVTAL HAZL UE TN GUOKEUN.
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* JUVOEETE TN OUOKEUN [OVO O NAEKTPLKN NPLZA E TNV TACN KALTN GUXVOTNTA MOU avaypagoviat
OTNV ETIKETA TNC GUOKEUNC.

* Anoguyete Tnv Uﬂepnpbpm)on

o Anevepyonoteite TN GUOKEUN PETA TN xpnon Byazovmc 10 (LG ano Tv npiza.

* Mavra va ByazeTe 10 i¢ ano v npiza otav yepigete n Koﬁoptsts TN GUOKEUN.

* H nAeKTpIKN €yKTAOTOON MPENEL VO CUPQWVEL e TOUG LoxuovTeg eBvikolg Kat Tontkolg
KaVoVIoHoUG.

* H ouokeun dev I'IpOOpLZETOl yla xpnan ano oTopo [oupnspt)\opBovopsvwv TV Nawdty) e
pawpevsc OWHOTIKEG, QL0BNTNPLOKEG N VONTIKEG Lmvostc N nou €xouv EMelyn epnetpiag
KaL YW@OEWY, EKTOG Kal eav Tnpouv und eniBheyn n Toug €xouv doBel 0dnyieg wg npog Tn
XpNON TNG OUGKEUNG aN6 ATOHO NoU PEPEL TNV EUBUVN yLa TNV a0PAAELA TOUG,

EWOkEG npocpu)\d&:lc uocpa)\siuq

* ZUVLOTOUPE TN Xpnan hadloy Tnyaviopatog A Uypo AlMog Tnyaviojiarog o€ auTn T gpuTeza yia
BaBU tnyaviopa. Av napoAa auta xpnmponomoue 0TEPEO AiNoOG yLa myovao ZEOTAVETE TO
Ainog otadlaka Kat dwaBaate npoosmtm ¢ ZupBou)\sc yia Babu myowopu

* [lavra va ByazeTe 10 QLG ano TV Npiza oTav YEplZETE n KG@OpLZSTS ™ Qpureza.

o H n)\eKTpLKn €YKQTAOTAON NPEMEL VO OUPPWVEL PE TOUG LOXUOVTEG €BVIKOUG Kal TOMKOUG
KQVOVLOWOUG.

* [la TNV ano@uyn Tou KWOUVOU MUPKAYLAG, UNV AQNVETE TO €NiNED0 TOU AAOLOU va NEPTEL KATW
ano 1o eAaxtato oplo. Xpnowlonoteite navia agBovo AadL oTo PnoA Kat va To eAEYXeTe Kata
n xpnon.

o [lote pnv xpnmponoms nako Aadt kaBwg au€avet Tov kivduvo nupm\(tac

o [evikOG kavovag: xpnotdonoteire g kat 100 ypappapla onowuypevsc TNYQVLTEG NATATEC OE
1 Airpo Aadtou. Mo aMa kateyuypéva npolovra yia BaBu Tnyaviopa, akoAouBnoTe Tig 0dnyieg
TN OUOKEUaOLa.

MpoeToLpacieg npLv TNV Apxtkh Xpnon

e EAEyETe TN ouokeun Kat BeBalwBeire o1l dev €xel
unootel BAABn. e nepintwon onotaodnnote
BAGBNG, entkowwvnote pe Tov npopnBeutn oag
apeowg kat MHN xpnaotponotnoeTe Tn oUCKeUN.

e Apalpeote OAa Ta UAKG OUOKeuaoiag kat Tnv
npooTateuTtkn pepBpavn (eav unapxed).

e KaBapiote TN ocuokeun pe xAlapd vepod Kal éva
HaAQKO mavi.

e TonoBetnaoTe Tn cuckeun oe eninedn kat otabepn
ENLPAVELT, EKTOG Kal av opizeTatl OLapopeTKA.

e BeBalwBeite 0Tl UNGPXEL APKETOC KEVOG XWPOG YUPW
ano Tn OUCKEUN yla Adyoug agplopou.

e TonoBeThOTE TN OUOKEUN PE TETOLO TPOMO OUTWG
WOTE va unapxet npooBaon oTo PLG ava Naca oTLyn.

Eykardotaon
* Apalp€aTe TN AEUKN MPOOTATEUTIKN pePBpavn and
Ta avogeldwra pepn.

ﬂp&é

e TonoBetnoTe Tov uModOXea TNC avTioTaong aoTo
oTNpLyHa.



Mivakag EAéyxou

'EAeyxog
Beppokpaciag

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Awakontng
ON/OFF

Auxvia évdel§ng
Béppavong

Xpnon

Mpoooxn: ZuvOEaTE Th CUCKEUN 0€ XWPLOTH opdada Twv 16 ampere
[a dunAn @puréga yia BaBu Tnyaviopa, XpELAZEDTE 2 XWPLOTEG OPADEG.

e ByaAte 1o @G ano tnv npiza.

e [epioTe 1O doxelo pe AAOL n udpoyovwpeévo Alnmog
pEXpL TN ypappn evoelgng MAX. ZInpeiwon! Ta
oTeped Ainn npenet va npoBeppaivovral npw 1o
YEULOPA, €T0L ano@eUyETAL TO KAPEVO ALMOG Kat n
unep@optwaon (BAene Zrepeod Ainog”)

e BaAte To yelwpEVo (LG O€ pla npiza pe yelwan.

® AnevepyonotnoTe TN GUOKEUN XPNGOLHOMOLWVTAG TO
koupnt on/off otov nivaka xelptopou. H npacn
Auxvia oTo dtakonTn Ba avayet.

e PuBpiote 10 Beppootatn  otnv  entBupntn
Beppokpaocia. H noprokaAl Auxvia Ba avayet.

¢ Orav n Beppokpacia gracet oTnv LA TNG pUBHLONG,
n noptokaAl Auxvia oBnvet.

e Katd 1o Babu tnyaviopa n Auxvia Beppokpaciag Ba
avaBooBnvel yua va deifet OTL N avrioTaon dwatnpetl
Tn Beppokpacia Tng évoelEng.

e Twpa pnopeiTe va xpNOLHOMNOLNGETE TN PPLTEZA YL
BaBu Tnyaviopa.

BaBu Tnyavicpa

H @puréza yia BaBU Tnyaviopa €xel oxedlaoTel pe pla
povadlkn Kpua zwvn, N onola eNUTPENEL 0TA WixouAa
Kat ota unoAeippara va BuBizovrat otov nuBpéva.
Auto BonBael, eniong, oTnv enékTaon TG OLAPKELAG
Zwng Toug Alnouc/Aadiou, onpavTikd.

EAEyxeTe TaKTIKA €av UMNAPXEL EMAPKNG MOOOTNTA
AadloU n Ainoug oTo doxeto. H ataBun Tou dev npenet
noTE va NEPTEL KATw anod Tn ypappn MIN (eAaxtoro).

EMANA®OPA 1ng Lata§ng neploplopou (Beppikn dlakonn)

YnevBupizerat ott To koupnt EMANAOOPA Bpioketat
otn Baon Tou anmoon®pevou nivaka eAgyxou, He
NPOoTATEUTIKO KAAUPHa (BA. 0x£Bo)

* ANocuUVOECTE NPWTA TN PPLTEZA aNo TNV Npiza.

® AQNOTE TN PPLTEZA VA KPUWOEL TEAELWG.

® APalp€aTe TOV NOCMNWHUEVO Mivaka EAEYXOU ano 10
oTNPLYHa.

e TeBidwoTe TO PaUPO MPOOTATEUTIKO KAAUPHA TOU
koupniou EMANADOOPA.

e [latnote 10 Koupni ETMANA®OPA oto dwdragng
neploplopou (Beppikn dlakonn). Mpenetva akouoTet
€va KALK.

e BlowoTe £ava 10 MPOOTATEUTIKO KAAUPHA OTO KoUK ML
EMNANAOOPA.

¢ EnavatonoBetnoTe Tov anoonmpevo nivaka eAeyxou
0TO GTAPLYHA.



TupBouAég yia BaBU Tnyavicpa
e Katd npoTipnon xpnolgonotnoTe povo uypod AddL n
uypd Alnog Tnyavioparog.

H ouviotopevn Beppokpacia yia 10 Tnyaviopa
nartarwv kat ovak eivat 175 °C 1o péyloTo.
Apatpeire yixouAa

TOV ndayo Kkat Ta ano Ta
KATEWUYHEVA TPOPLUA.

Mnv kavete BaBu Ttnyaviopa oe noAAd npaypara
TauToxpova. Autd pnopet va xagnAwoet unepBoAika
Tn Beppokpacia Tou AadloU n ToU Alnoug. To
AadU/Amog mou éxel Kpuwael dev Kalel owotd
TNV EMUPAVELD TNG TPOPNG, HE QAMOTEAEOHA va
anoppo@atat neptoootepo  Almog. Otav  vivetat
EKTETAPEVN Xpnon, Ta  yixouAa aMa
unoAeippara Ba npénel va agatpouvial Kat va
@UTpapovrat ano o Aady/Ainoc.

Kat Ta

e AvtikaBlotate  Tto AadL  h Alnog  eykaipwg.
Xpnolponoleite OOKIPAOTIKEG TAWVIEG TAKTIKA yLa va
evronioeTe note npénel va aviikaraotaBel To AGdY

Anoc.

Mpw 10 AadL apxioel va appizet, va Byazel kanvo
n va yivetat unepBohika nnkro, Ba npenet va
AvtikaBlotate, eniong, 10 AGdY
AlMog OTav anoKTAGEL EvTovn HUpwOLd N yeuan.

Mnv avapiyvUeTe PPEOKO E XPNOLHOMOLNPEVO AdOL.

avrikataoTaBel.

Iteped Ainn

e Av napa Tig oUNBOUAEG Pag xpnoldomnoleite 0TEPED
Alnog: 1o1e BeppaveTe To AAOL apya oTnV XagnAodTeEPN
Beon péxplt va Awoel. MOAG To Alnog Alwoet
pnopeite va puBpioeTe Tnv kataMnAn Beppokpaaia
TNyavioparog.

e Orav xpnolyonoleite oTéPEO AIMOG, APNVETE Ta
pnAok Atnoug va Awoouv apya oe péTpla BeppoTnTa

0g €va Kavovikd Tnyavi. PixveTe npooekTika To
AMwpevo Ainog oe pia @puréza yia BaBu Tnyaviopa.
Bazete 10 @lc oTnv npiza kat evepyonoteite Tn
(ppTéza yua Babu Tnyaviopa.

Agpatpeate 10 KaAaBL yia BaBu Tnyaviopa pera Tn
xpnaon Tou Alnoug. Kata autov Tov Tpomno ano@euyeTat

va KOMNOEeL To kKaAdBL oTo aTepeonotnpévo Ainog.

MeTtd Tn xphon

® AMevepyonolnoTe TN OUOKeUn, KAeglvovtag
dlakonTn Kat Byazovrag o gpig ano Tnv npiza.

e Mn petakiveite Tn @ptréza yia Babu Tnyaviopa gexpl

T0

VA KPUWOEL TOOO N OUCKEUN 000 KAl TO MEPLEXOHEVO
NC.

TonoBetnoTe 10 KANAKL NAvw OTh PPLTEZA, OUTWG
woTe va pnv unooTel naiaiwon 1o Alnog.

AAAayn AadioU:

MPOZOXH! To uyponotnuevo €Aato eivat kautod Kat
pnopet va npokahéoel ooBapa eykavpara. H kavouha
pnopei va zeotaBel NoAU kata Tnv e§aywyn Tou Aadtou.

Av 10 AadL €pBel o€ ena@n He To OEPUA 004G, KPUWOTE
HE XALOPO VEPO. ZTN OUVEXELD EMIKOWWVNOTE HE EVAV
yLaTpo.

Mpwv ané Tnv aAAayn Aadiou: KPYQXITE TO AAAI MEXPI TOYZX 50°C.

e TonoBetnoTe éva Ooxelo KATw anod TO OTOHLO
anootpayyong (neplpévete pexpt 1o Aadt va @racet
Toug + 50° C)

e [TatnoTe TO OLAKOMTN TNG KAVOUAAG KAl MEPLOTPEYTE
npog 1a aptotepd. To Aadt Ba anootpayytoTel and 1o
doxelo.

@48

e Orav 70 Aa0L adelaoel ano 1o 0oxelo NePLOTPEPETE
10 0LAKONTN NPOG Ta Niow. EAEyxeTe av 0 dtakoNTNg
elval KAEWOWHEVOG.



KaBaplopog kat guvtnpnon

e [1avra va agatpeite 1o QLG ano Tnv npiga npw ano
TOV KaBaPLOPO TNG GUCKEUNG.

e [1pocoxn: lNoté punv BuBizeTe Tn cuoKeun 0TO vEPO N
oe onotodnnote aAo uypo!

o KaBapioTe T0 EWTEPLKO HEPOG TNG CUTKEUNG HE €Va

e [loT€ pnv xpnoldonoleite oxupa KaBaploTika,
dlaBpwTikGd N xAwplouxa  npotovia.  Mnv
XPNOIUOMOLELTE KOPTEPA N alXPnpd avTikeipeva.
Mnv xpnaotponoteite Bevzivn n dtahutika! KaBapioTe
HE €va UypO Mavi Kat anoppunavilko eav XpeLacTeL.

uypo navi (vepod pe AMLo anoppunaviiko).

Mnv xpnotponoteite OlaBpwTika UALKA.

AvTigeT@nion npoBANpATWV

BAdBn

Zopntwpa

MBavn atria

MBavn Auon

H ouokeun dev Aetroupyet
KaBoAou

0 npaowog dtakontng avaBet
Kat n noptokahi Auxvia oev
avaBet

Aev unapxet 1aon dIkTUOY
pelparog

EAéyEre TNV nAekTpIKA
€ykaTaoTaon.

0 dlakonTne eivat avevepyog

Evepyonoteite 1o dtakontn
EAattwpatikog 6lakontng

EAeyEre av o Beppootatng eivat
EVEPYOMOLNPEVOG

Evepyonoteire 1o Beppoararn.

EAatTwpatikog Beppootdtng

Entowvwvnaote pe Tov
npopnBeuth oag

H ouokeun napapével kpua

0 npaowog dlakonTng avaBet
Kat n noptokahi Auxvia dev
avaBet

0 apatpoupevog nivakag
ehéyxou dev éxel TonoBeTnBet
0wOTA 0TO OTNPLYHA

TonoBetnote Tov apatpolpevo
nivaka XelpLopou 0waTa
0T0 OTAPLYHA.

Evepyonotnpévoc olaragng
neploptopou (Beppikn
dlakonn).

Enavagopd Tou olaragng
neploptopou (Beppikn
diakonn) (BA. oehida 47)

EAattwpatikog 0tatagng
neploplopou (Bepuikn
dlakonn).

Entwowwvnorte pe Tov
npopnBeutn oag

EAattopatikog 6lakontng
KUKAQHATOC UNEPPOPTWONG

Enwkowvwvnote pe Tov
npopnBeutn oag

H ouokeun dev @TaveL Tn
puBuLapévn Beppokpaotia. /

0 npdowvog dtakonTng Kat n
nopTokaAl Auxvia avaBouv

EAatTwpatikog Beppootdtng

Entwowvwvnaore pe Tov
npopnBeuth oag

MeyaAog xpovog Tnyaviopartog
/noAU ugnAn Beppokpacia

Edv petd and autoUg Toug EAEYXOUG, CUVEXLOTEL N JUGAELTOUPYLO, OUVLOTATAL N EMLKOWVWVIA HE TNV TEXVLKN
egunnpéTnon yla Tn Afyn BonBelag. Xe nepintwon onotacdnnote ag@uBoAiag, NAvra va eNLKOWVWVEITE PE TOV

npopnBeutn oag!

Eyyunon

Onowodnnote eAATTWHA ENNPEAZEL TN AELTOUPYLKOTNTA
TNG OUOKEUNG MOU YylveTal MPoQaveg €va Xpovo
peTd Tnv ayopd Tng, Ba OwopBavetal pe dwpedv
EMIOKEUN N aVTIKATAOTAON, OPKEL N OUOKEUN va
xpnotponotnBet ouvtnpnBet  oUppwva
pe TG odnyleg kat va pnv €xel yivel kataxpnon n
AavBacopévn xphon NG pe omnolovONMoTe TPOMO.
Aev ennpedzovial Ta vopda dwkalwpard oag. Edv

EXEL Kat

N OUGKEUN unooTnpizerat anod eyyunon, dnAwoTe
nou Kat noTe €xel ayopaoTel Kat oupnep\aBete Tnv
anodet€n ayopag (n.x. anddet&n Mavikng nwAnonc).
YUPQWVA PE TNV MOALTIKA JAG yLla TN ouvexn eEEALEN Twv
npotlovTwy Hag, OlaTnPoUpe To Otkaiwpa va aAagoupe
TO0 Mpoldv, TN OUOKEUacia Kat TG npodlaypapeg
TEKUNPLWONG Tou xwpig npoetdonoinon.

. @



Andppwyn & MeptBaAiov

10 TEAOC TNG OLAPKEWAG ZWNG TNG OUOKEUNG,
anoppiyTe TN CUOKEUN CUPQ®WVA HE TOUG KAVOVLOPOUG
Kat TG KaTeuBuvINpLleG YPAUHPEG MoOU LOXUOUV TN
OUYKEKPLUEVN XPOVLKN OTLYHN.

MeTa€te 10 UAMKG OUOKEUAGLAC, ONWC TO MAAOTIKO Kat
T4 KOUTLA, 0Ta KatdAAnAa onpeia anoppyng.
Andpplyn Twv XPNOLHONOINPEVWY €Aaiwv Kal Atnwv
TNYaviopaTog cUP@WVa PE TOUG VOPLKOUG KavoviopoUg
KaL TIG KaTeuBUVTNPLEG YPAHHEG.
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