MHENDI

DEEP FRYER MASTERCOOK
DIGITAL

207345, 207352, 207369, 207376

You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Sie sollten diese Bedienungsanleitung sorgféltig lesen,

bevor Sie das Gerat verwenden.

Lees deze gebruikershandleiding zorgvuldig door
voordat u het apparaat gebruikt.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac¢
niniejsza instrukcje obstugi.

Vous devez lire attentivement ce manuel d'utilisation
avant d'utiliser lappareil.

E necessario leggere attentamente questo manuale
utente prima di utilizzare Uapparecchio.

Ar trebui sa cititi cu atentie acest manual de utilizare
nainte de a utiliza aparatul.

Mepep ncnons3zosaHnem nprbopa BHUMATENBHO
NpoYTUTE 3TO PYKOBOACTBO MO/b30BATESS.

[penet va dlaBaceTe NPOCEKTIKG QUTO TO EYXELPLOLO
XPAONG NPV XPNOLLOMOLACGETE TN OUCKEUN.

Pred uvedenim spotrebice do provozu byste si méli
peclivé precist navod k pouZziti.



READ MANU

INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Bewahren Sie diese Anweisungen zusammen mit dem Gerat auf.
Bewaar deze instructies bij het apparaat.

Przechowuj te instrukcje razem z urzadzeniem

Conservez ces instructions avec lappareil.

Conservare queste istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati aceste instructiuni la aparat.

XpaHuTe 3TM MHCTPYKLUM BMECTe ¢ NpnBopoM.

Dulagre autég TIG 0dnyieg 0TN CUGKEUN.

Tyto pokyny uschovejte u pfistroje.

For indoor use only.

Nur fiir den Innengebrauch.

Alleen voor Gebruik binnenshuis.

Tylko do uzytku w pomieszczeniach.

Pour une utilisation en intérieur uniquement.
Solo per uso interno.

Numai pentru uz interior.

Tonbko ANst UCMOSb30BaHNS BHYTPY MOMELLEHIH.
Movo yia ecwTepLKn Xpnan

Pouze pro vnitfni pouZiti.

FOOD CONTA!




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this manual carefully, paying particular attention to
the safety regulations outlined below, before installing and using this appliance for the first time.

Safety regulations

¢ This appliance is intended for commercial use only.

¢ Only use the appliance for the intended purpose it was designed for as described in this
manual.

o The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and other liquids. In the event
the appliance falls into water, immediately remove the power plug from the socket. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified technician. Failure to follow
these instructions will cause life threatening risks.

o Never attempt to open the housing of the appliance by yourself.

* Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance by yourself, repairs
are only to be conducted by qualified personnel.

* Never use a damaged appliance! When it's damaged, disconnect the appliance from the
socket and contact the retailer. m

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.

o Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. When damaged it must be
replaced by a service agent or similarly qualified person in order to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. Never pull the power cord to unplug it from the socket, always pull the
plug instead.

* Make sure that the power cord and/or extension cord do not cause a trip hazard.

* Never leave the appliance unattended during use.

 Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before unplugging it from the socket.

¢ Connect the power plug to an easily accessible electrical socket so that in case of emergency
the appliance can be unplugged immediately.

o Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied together with the appliance.

* Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency mentioned
on the appliance label.
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o Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

¢ This appliance should not be operated by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or persons that have a lack of experience and knowledge.

¢ This appliance should, under any circumstances, not be used by children.

* Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

o WARNING: ALWAYS switch off the appliance and unplug from power socket before
cleaning, maintenance or storage.

Special Safety Regulations

* /\ Caution! Hot surface! The temperature of the accessible surface is very hot during

use. Touch the icons on the control panel only.

* When this appliance is to be positioned in close proximity to a wall, partitions, kitchen
furniture, decorative finishes, etc., it is recommended that they are made of non-com-
bustible material; if not, they shall be cladded with a suitable non-combustible heat in-
sulating material, and that the closest attention be paid to fire prevention regulations.

* Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.).
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic

m discs or radios.

* This appliance Is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

» WARNING: Danger of fire exists if oil level below “L" (Min) marking or no oil in the oil
container.

* WARNING: Do not fry too wet foodstuffs and too much food at each time to avoid exces-
sive foaming and spill out of oil. Maximum batch load is approximately Tkg.

o Allow at least 20 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.

¢ Only use suitable oil or fat for frying. Replace the oil or fat at reqular intervals. Over-
cooked or dirty oil or fat can be ignited if it is overheated.

* Do not use plastic cutlery during operation.

* Danger! Never use old oll, old oil has a reduced flash point and is more prone to surge
boiling which increases the risk of fire and dangerous situations.

*» Warning! Deep frying moist foods and large quantities at once has an negative influence
on the boiling point of the oll.

» Always clean the appliance and other accessories after each use (-->Cleaning and main-
tenance).

* Do not use water jet, flush directly with water or steam cleaner as the parts will get wet
and electric shock might be resulted.

o Caution! Securely route the power cord if necessary in order to prevent unintentional
pulling or contact with the heating surface.
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* Do not wash the appliance with water. Washing can cause leakages and increase the risk

of electric shock.

* Do not clean or store the appliance unless it is completely cooled down.

¢ No part is dishwasher safe.

¢ Always remove the plug from the socket when filling or cleaning the deep fryer.
¢ The electrical installation must satisfy the applicable national and local regulations.
o The Fryer tank and element should be placed in a safe position in your kitchen before

usage due to the hot contents when in use.

Intended use

¢ This appliance is intended for professional use
and can be operated only by qualified personnel.

e The appliance is designed only for frying appro-
priate food only such as French fries, etc. Any
other use may lead to damage of the appliance

or personal injury.

¢ Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The user
shall be solely liable for improper use of the de-
vice.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class
I and must be connected to a protective ground.
Grounding reduces the risk of electric shock by
providing an escape wire for the electric current.

This appliance is fitted with a power cord that has a
grounding wire and grounded plug. The plug must
be plugged into an outlet that is properly installed
and grounded.

Preparations before using for the first time

e Check to make sure the appliance is undamaged.
In case of any damage, contact your supplier im-
mediately and do NOT use the appliance.

* Remove all the packing material and protection
fitm (if applicable).

e Clean the appliance with luke-warm water and
a soft cloth.

¢ Place the appliance on a level and steady surface,

unless mentioned otherwise.

¢ Make sure there is enough clearance around the
appliance for ventilation purposes.

¢ Position the appliance in such a way that the plug
is accessible at all times.

e Keep the packaging for storing your appliance
when not in use for an extended period of time.

Installation

e Place the appliance on a level, stable, clean,
heat-resistant and dry surface with its rubber
feet.

¢ Carefully install the back support with heating el-
ement on the rear edge of the oil container.

NOTE:

1. Make sure that the pin on the back support is in
the correct position & properly mounted.

2. The appliance should be placed in a safe posi-
tion in your kitchen before use due to hot hazard
when in use.



Main parts of the appliance

8
5
1. Control panel 6. 0il drain tap (Supplied for item 207369 and
2. Detachable back support with heating element 207376 only)
3. Base unit with oil container 7. Feet
4. RESET button (At the rear and bottom of the back 8. Frying basket with handle
support) 9. Frying basket holder

5. Lid cover

Function keys on the control panel

AJ ON/OFF switch E) Lower display
B Increase icon (To increase the temperature &  F) TIMER icon

timer setting) G) Decrease icon (To decrease the temperature &
C) TEMPERATURE icon timer setting)

D] Upper display
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Use

* Make sure the oil drain tap is closed.

* Remove the plug from the socket.

* Make sure the oil container is clean and dry and
no water inside.

o Carefully fill the container with oil between the

“L" marking (Min] and the "H" marking (Max].
¢ Plug the earthed plug into an earthed socket.
® You can now use the deep fryer.

Deep-frying

The deep fryer is designed with a unique cold zone
to allow crumbs and residue to sink to the bottom
this also enables the usable life of the fat/oil to ex-
tend considerably.

Regularly check if there is sufficient oil or fat in the
container. The level should never be below the "L
marking [Min] line.

Operation

1. Setting the TEMPERATURE

1.1 Fill the container with oil and make sure that
the oil level is between the “L" and "H" mark.
Note: Remember that placing food in the oil
will also raise the oil level. Do not put too wet
foodstuffs or large amount of food at each time.

1.2 Connect the power plug to a suitable electrical
power outlet.

1.3 Press the ON/OFF Icon & light up. The IN-
CREASE / DECREASE icon will blink. The upper
display will show the current SET TEMPERA-
TURE. [TEMPERATURE range: 25°C ~ 195°C].

1.4 Press INCREASE or DECREASE icon to start
heating operation. The upper display will show
the ACTUAL TEMPERATURE of the oil. And the
TEMPERATURE icon will blink constantly.

2. Setting the TIMER

2.1 During operation, you can activate the TIMER
function.

2.2 Press and hold the TIMER button for 3 seconds
to enter TIMER set mode. The INCREASE/DE-
CREASE icon will blink.

2.3 Then, within 2 seconds, press INCREASE or
DECREASE icon to set the TIMER. Press once
for +30 seconds / -30 seconds and lower display
will show the set countdown time for TIMER.
Press and hold the INCREASE or DECREASE
icon for fast adjustment [TIMER Range: 30 sec-
onds ~ 20 mins).

2.4 The newly set TIMER will be stored and start
countdown within about 3 seconds.

2.5When count down is finished, “End” will be
blinked continuously on the lower display. Two
short beep sounds will be heard with about 10

1.5You can also press TEMPERATURE icon to
see the last SET TEMPERATURE for 2 sec-
onds.Within this period, press INCREASE or
DECREASE icon to adjust the SET TEMPERA-
TURE if need.Press INCREASE / DECREASE
icon once for +1,0°C / - 1,0°C. Press & hold for
fast adjustment. After stop pressing for about 3
seconds, the new SET TEMPERATURE will be
stored automatically.

1.6 Under heating operation, the TEMPERSTURE
icon will blink constantly until the SET TEM-
PERATURE is reached. After reaching the SET
TEMPERATURE, the TEMPERATURE icon light
will go off and keep within a range of + 2°C.

1.7 When switch off the appliance, "oFF" will be
shown on the upper display and “"Hot” will be
shown on the lower display.

seconds duration for over period of 1 minute.

2.6 Press the TIMER button once to return to the
last preset time. Press again the TIMER button
to enter TIMER set mode for changing the time.
The INCREASE/DECREASE icon will blink. The
newly set TIMER will be stored and start count-
down again within about 3 seconds.

2.7 During count down, press and hold the TIMER
icon for 3 seconds to cancel counting mode.
“oFF" will be shown on the lower display.

ATTENTION: The frying basket holder is just for
temporarily holding for excess oil discharge only.
Do not hold too long time to prevent from fall down
accidently and spill out of heated oil.
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Calibration function

This function allows the user to calibrate and ad-

just the “display temperature” align with the “ac-

tual temperature”. A calibrated thermometer with

probe is required [not included) for measurement.

e During operation, press and hold both the IN-
CREASE and DECREASE buttons for 6 seconds to
enter “calibration mode”.

e Then, the “display temperature” shown on the
display will blink constantly.

 Next, put the thermometer (not included) inside
the oil tank for comparison. Be careful as the oil
is hot.

e When under steady situation, press INCREASE or
DECREASE button to align the “display temper-
ature” with the reading in the thermometer (not
included).

o After that, press TEMPERATURE icon to confirm
it after finishing calibration.

RESET the Hi-limiter (thermal cut-out)

Please note that the RESET button is located at

the bottom of the detachable back support with a

protective cap (See line drawing to avoid overheat].

e Unplug the deep fryer from the electrical outlet
first.

e Allow the deep fryer to completely cool down.

e Remove the detachable back support from the
support.

e Unscrew the black protective cap of the RESET
button.

* Press the RESET button of the Hi-limiter (ther-
mal cut-out). You should hear a click sound.

e Screw back the protective cap on the RESET but-
ton.

¢ Reinstall the detachable back support on the
support.

Deep frying tips

¢ Only use liquid frying oil (preferably) or fat.

e The recommended temperature for frying chips
and snacks is 175°C max.

® Heat the oil slowly. Preferably in 3 steps for ex-
ample first at 100°C, then from 100-140°C and
later from 140°C to 175°C with 15 minute breaks
between steps.

e Remove ice and crumbs from frozen foods.

* Do not deep-fry too much at one time. This can
cause the oil or fat to cool down too much. Cooled
down oil/fat does not properly sear the surface of

the food, so that more fat will be absorbed. The
ideal proportion of frozen products to frying oil/
fatis 1:10 maximum.

e When used intensively, crumbs and other debris
should be filtered out of the oil/fat.

* Replace oil or fat in time. Use test strips or test
equipment regularly to track when oil/fat should
be replaced.

o If oil or fat starts to foam, smoke or gets too vis-
cous you should replace it. Also replace the oil/fat
when it has a strong smell or taste.

After use

e Turn off the appliance by pressing the ON/OFF
icon and removing the plug from the socket.

* Remove the basket from the oil container. This
avoids the basket becoming stuck in the solidi-
fied fat.
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e Put the lid on the deep fryer, so that the fat does
not age.



Cleaning and maintenance

e Always remove the plug from the socket cool
down completely before cleaning the appliance.

e Beware: Never immerse the appliance in water
or any other liquid!

¢ Clean the outside of the appliance with a damp

¢ Do not clean the appliance with steam cleaner
or water jet.

e Assemble the appliance after cleaning and make
sure that the heating & control panel is mounted
properly, otherwise the appliance will not func-

cloth (water with mild detergent). tion.
e Never use aggressive cleaning agents or abra-
sives. Do not use any sharp or pointed objects.
Do not use petrol or solvents! Clean with a damp
cloth and detergent if necessary. Do not use
abrasive materials.
Technical Specification
Item no 207345 207352 207369 207376
2_2:&:@3 voltage & 230V~ 50Hz
Rated input power 3500W 2 x 3500W 3500W 2 x 3500W
Capacity 8L 2 x 8L 8L (with tap) 2 x 8L (with tap)
Protection class Class |

Waterproof
protection class

IPX3

Timer range

30 seconds ~ 20 minutes

Temperature range

25°C ~ 195°C

Exterior dimension 300x455x(H)345mm

605x455x(H)345mm

300x515x(H)345mm 605x515x(H)345mm

Remarks: Technical specification is subjected to change without prior notification.

Troubleshooting

If the appliance does not function properly, please check the below table for the solution. If you are
still unable to solve the problem, please contact the supplier/service provider.

Fault Symptom

Possible cause

Possible solution

No mains voltage

Check the electrical installation.
Switch light defective

Appliance does not do
anything

Orange light
doesn’t light

Hi-limiter (thermal cut-out) tripped.

Reset the Hi-limiter (thermal cut-
out] (See RESET on page 8]

fective

Hi-limiter (thermal cut-out] de-

Contact your supplier

Thermostat defective

Contact your supplier

Appliance does not reach

Thermostat defective

Contact your supplier

Long frying time.

the set temperature.

Element defective

Contact your supplier

If after these controls, the malfunctioning continues, it is advisable to contact technical assistance.

In case of any doubt, always contact your supplier!




Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.

For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank fir den Kauf dieses Hendi Gerat. Lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig und achten Sie
besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheitsvorschriften, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal
installieren und verwenden.

Sicherheitsvorschriften

¢ Dieses Gerat ist nur fir den gewerblichen Gebrauch bestim.

o Verwenden Sie das Gerat nur flir den vorgesehenen Zweck, fiir den es entworfen wurde,
wie in diesem Handbuch beschrieben.

o Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch fehlerhafte Bedienung und
unsachgemalle Verwendung verursacht werden.

* Halten Sie das Gerat und den elektrischen Stecker von Wasser und anderen Flissigkeiten
fern. Falls das Gerat in Wasser fallt, entfernen Sie sofort den Netzstecker von der
Steckdose. Verwenden Sie das Gerat erst, wenn es von einem zertifizierten Techniker
uberpruft wurde. Die Nichtbefolgung dieser Anweisungen fuhrt zu lebensbedrohlichen
Risiken.

¢ \ersuchen Sie niemals, das Gehause des Gerats selbst zu offnen.

o Legen Sie keine Objekte in das Gehause der Appliance ein.

¢ Bertihren Sie den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen.

« /i\ Gefahr eines elektrischen Schlags! Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu
reparieren, Reparaturen sind nur von qualifiziertem Personal durchzufuhren. H

* Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerat! Wenn es beschadigt ist, trennen Sie das
Gerat von der Steckdose und wenden Sie sich an den Handler.

» Warnung! Tauchen Sie die elektrischen Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten ein.

* Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendem Wasser.

o Uberprifen Sie regelmafig den Netzstecker und das Kabel auf Beschadigungen. Bei
Beschadigung muss es durch einen Dienstleister oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahren oder Verletzungen zu vermeiden.

o Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder heiflen Gegenstanden in
Beriihrung kommt und halten Sie es von offenem Feuer fern. Ziehen Sie niemals das
Netzkabel, um es von der Steckdose zu trennen, ziehen Sie stattdessen immer den
Stecker.

o Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel und/oder das Verlédngerungskabel keine
Auslosegefahr verursachen.

¢ Lassen Sie die Appliance wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

» Warnung! Solange sich der Stecker in der Steckdose befindet, wird das Gerat an die
Stromquelle angeschlossen.

¢ Schalten Sie die Appliance aus, bevor Sie sie vom Sockel trennen.

¢ SchlieBen Sie den Netzstecker an eine leicht zugangliche Steckdose an, so dass das Gerat
im Notfall sofort abgenommen werden kann.
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* Tragen Sie das Gerat niemals an der Schnur.

* Verwenden Sie keine zusatzlichen Gerate, die nicht zusammen mit der Appliance geliefert
werden.

¢ Schlieflen Sie das Gerat nur an eine Steckdose mit der Spannung und Frequenz an, die auf
dem Etikett des Gerates angegeben ist.

o Verwenden Sie niemals anderes Zubehor als das vom Hersteller empfohlene Zubehr.
Andernfalls konnte ein Sicherheitsrisiko fiir den Benutzer darstellen und das Gerat
beschadigen. Verwenden Sie nur Originalteile und Zubehor.

* Dieses Gerat sollte nicht von Personen mit eingeschrankter kdrperlicher, sensorischer
oder geistiger Leistungsfahigkeit oder von Personen mit mangelnder Erfahrung und
Kenntnisnahme betrieben werden.

* Dieses Gerat sollte unter keinen Umstanden von Kindern verwendet werden.

* Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel auflerhalb der Reichweite von Kindern auf.

* ACHTUNG: Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie es vor der Reinigung,
Wartung oder Lagerung von der Steckdose ab.

Besondere Sicherheitsvorschriften
* /\ Achtung! Heifle Flache! Wahrend des Betriebs ist die Temperatur der zuganglichen
Oberflache des Gerats sehr hoch. Berlihren Sie ausschlief3lich die Tasten des Steu-
erpanels.
¢ Wenn das Gerat in unmittelbarer Nahe zu einer Wand, Trennwanden, Kichenmabeln,

ﬂ dekorativen Oberflachen usw. gestellt werden soll, empfiehlt es sich ihre Bedeckung
mit feuerbestandigen Materialien; wenn dieses aber nicht moglich ist, sind diese Ober-
flachen mit einem geeigneten nicht brennbaren, warmedammenden Material bekleidet,
wobel die Brandschutzvorschriften zu beachten sind.

» Stellen Sie das Gerét nicht auf einen warmemittierenden Gegenstand (Gasherd, Elekt-
roherd, Grill, usw.). Lagern Sie es weit entfernt von heifien Flachen oder offenem Feuer,
Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, saubere und trockene Flache auf, die auch
gegen die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

* Das Gerat darf auch in der Nahe von explosiven oder leichtbrennbaren Materialien, Geld-
karten, Magnetplatten oder Rundfunkempfangern nicht verwendet werden.

¢ Das Gerat ist fUr die Bedienung durch einen externen Timer oder ein gesondertes Fern-
steuersystem nicht geeignet.

» WARNUNG: Wenn der Olstand im Behalter unter die L-Markierung (Minimalwert] greift
oder wenn der Behalter leer ist, besteht eine Brandgefahr.

* WARNUNG: Backen Sie im Gerat keine Lebensmittel aus, die viel Wasser enthalten, um
so das Schaumen und Uberschwappen des Ols zu verhindern. In die Ausbackkammer
kann man maximal 1 kg der Lebensmittel einlegen.

* Belassen Sie einen Freiraum von mindestens 20 cm rundum das Gerat, um eine richtige
Bellftung zu gewahrleisten. )

¢ Verwenden Sie ausschliefilich das Bratol. Tauschen Sie regelmafig Ol oder Fett im Be-
halter aus. Altes oder verschmutztes Ol kann sich nach seinem Aufwarmen auf eine zu
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sehr hohe Temperatur brennen.

o Verwenden Sie kein Besteck aus Kunststoff wahrend des Betriebs des Gerats.

» Gefahr! Never use old oil, old oil has a reduced flash point and is more prone to surge
boiling which increases the risk of fire and dangerous situations.

* Warnung! Das Einlegen von Lebensmitteln mit einem zu groflen Wassergehalt oder in
einer zu groflen Menge beeinflusst das Erreichen des Siedepunktes durch das Ol.

* Reinigen Sie das Gerat und sein Zubehdr nach jedem Gebrauch (--> Reinigung und War-
tung).

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl unter Druck oder einem Dampfrei-
niger, spiilen Sie das Gerat nicht mit Wasser ab, da die Teile im Gerat feucht werden oder
eingetaucht werden kdnnen, was den Stromschlag verursacht.

¢ Achtung! Fiihren und sichern Sie entsprechend das Stromkabel, um ein unbeabsichtig-
tes Ziehen oder Beriihren der erhitzten Oberflache zu vermeiden.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser. Beim Waschen des Gerats kann Wasser in den
elektrischen Teil gelangen und so zu einem Stromschlag fiihren.

* Reinigen und stellen Sie das Gerat nicht am Lagerort ab, bis es nicht vollig abgekuhlt ist.

¢ Die Teile des Gerats dirfen in der Sptlmaschine nicht gereinigt werden.

o Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor das Gerat gereinigt oder gefiillt wird.

* Die Elektroanlage muss entsprechende nationale und ortliche Anforderungen erfllen.

¢ Stellen Sie sich sicher, dass sich der Olbehalter und das Heizelement an einer sicheren
Stelle in der Kiche wegen einer hohen Temperatur des Gerats wahrend des Betriebs
befinden.

Verwendungszweck

e Dieses Gerat ist fir den professionellen Ge-
brauch bestimmt und darf nur von qualifiziertem
Personal bedient werden.

e Das Gerat ist fir den gewerblichen Einsatz be-
stimmt und dient zum das Frittieren geeigneter
Lebensmittel, wie z.B. Pommes frites usw. kon-
zipiert. Die Verwendung des Gerates flr andere

Zwecke kann zu seiner Beschadigung sowie zu
Kérperverletzungen fihren.

¢ Jede andere Verwendung des Gerdtes gilt als
nicht bestimmungsgemaB. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fir die unsachgemafe Nut-
zung des Gerates.

Erdungsinstallation

Dieses Gerat ist als Schutzklasse | eingestuft und
muss mit einer Schutzerde verbunden werden. Die
Erdung reduziert das Risiko eines elektrischen
Schlags, indem ein Fluchtkabel fir den elektri-
schen Strom bereitgestellt wird. Dieses Gerat ist

mit einem Netzkabel mit einem Erdungskabel und
einem geerdeten Stecker ausgestattet. Der Ste-
cker muss in eine Steckdose gesteckt werden, die
ordnungsgemaf installiert und geerdet ist.



Vorbereitung der Inbetriebnahme

* Das Gerat auf Schaden hin prifen. Setzen Sie
sich im Beschadigungsfall sofort mit Ihrem Lie-
feranten in Verbindung und benutzen Sie das Ge-
rat NICHT.

¢ Die gesamte Verpackung und eventuell vorlie-
gende Schutzfolie entfernen (wenn anwendbar].

® Das Gerat mit lauwarmem Wasser und einem
weichen Tuch reinigen.

e Das Gerat waagerecht hinstellen sofern nicht an-

ders angegeben ist.

e Um das Gerat herum sollte ausreichender Frei-
raum vorliegen.

¢ Das Gerat so aufstellen, dass der Stecker jeder-
zeit abgezogen werden kann.

¢ Bewahren Sie die Verpackung zwecks der Lage-
rung des Gerats, wenn es Uber eine langere Zeit
nicht verwendet wird.

Montage

¢ Das Gerat ist mit GummifiiBen ausgestattet. Stel-
len Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, saubere
und trockene Flache auf, die auch gegen die Ein-
wirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

* Montieren Sie vorsichtig die hintere Stiitze des
Gerats mit dem Heizelement hinten am Olbehal-
ter.

ACHTUNG:

1. Stellen Sie sich sicher, dass der Bolzen an der
hinteren Stiitze des Gerats richtig befestigt wur-
de.

2. Bevor Sie mit dem Betrieb beginnen, stellen Sie
sich sicher, dass sich der Olbehalter und das
Heizelement an einer sicheren Stelle in der Ki-
che wegen einer hohen Temperatur des Gerats
wahrend des Betriebs befinden.

Hauptteile des Gerates

1. Steuerpanel

2. Abnehmbare hintere Stitze des Gerats mit
Heizelement

3. Haupteinheit mit Olbehalter

4. Rickstelltaste (im hinteren, unteren Teil der hin-
teren Stiitze)
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5. Deckel

6. Olablasshahn (nur Modelle 207369 und 207376)
7. FuBe

8. Frittierkorb mit Griff

9. Halteleiste des Frittierkorbs



Steuerpanel

AJ EIN-/AUS-Schalter

B) Taste fiir die Erhéhung der Werte (Temperatur
& Timer)

C) TEMPERATUR-Taste

D] Oberes Display

E) Unteres Display

F] TIMER-Taste

G) Taste fur die Verringerung der Werte (Tempera-
tur & Timer)

Betrieb

e Stellen Sie sich sicher, dass der Olablasshahn
geschlossen ist.

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

e Priifen Sie, ob der Olbehalter sauber ist und es
kein Wasser im Gerat gibt.

« Fiillen Sie vorsichtig den Behalter mit Ol - der

Olstand sollte sich zwischen der L-Markierung
(Minimalwert) und H-Markierung (Maximalwert)
befinden.

¢ Stecken Sie den Schukostecker in eine geerdete
Steckdose.

e Sie kdnnen jetzt frittieren.

Frittieren

Die Fritteuse besitzt einen einzigartigen Kaltebe-
reich, wodurch Backreste und Krimel auf den Bo-
den sinken und das Fett wesentlich langer halt.

Kontrollieren Sie regelmaBig, ob sich genug Ol
oder Fett im Behalter befindet. Der Fillstand darf
nie unter die L-Markierung (Minimalwert) geraten.

Bedienung

1. Einstellung der TEMPERATUR

1.1 Fiillen Sie den Behalter mit Ol und stellen Sie
sich sicher, dass sich der Olstand zwischen
der L- und H-Markierung befindet. Achten Sie
darauf, dass der Olstand durch die Zugabe der
Lebensmittel steigt. Legen Sie weder nasse
Lebensmittel noch zu viele Lebensmittel auf
einmal in den Behalter ein.

1.2 SchlieBen Sie den Stecker an die entsprechen-
de Elektrosteckdose an.

1.3 Dricken Sie die Taste .EIN/AUS" - die Taste
leuchtet auf. Die Tasten fiir die ERHOHUNG
und VERRINGERUNG der Werte beginnen zu
blinken. Auf dem oberen Display erscheint die
letzte eingestellte Temperatur. (Temperaturbe-

reich: 25°C ~ 195°C).

1.4 Driicken Sie die Tasten fiir die ERHOHUNG
oder VERRINGERUNG der Werte, um mit dem
Erhitzungsvorgang zu beginnen. Auf dem obe-
ren Display erscheint die AKTUELLE TEMPE-
RATUR von OL. Die Taste der TEMPERATUR
wird dauerhaft blinken.

1.5 Sie kdnnen auch die Taste der TEMPERATUR
wahlen, um fur 2 Sekunden die letzte EINGE-
STELLTE TEMPERATUR aufzuzeigen. Driicken
Sie mittlerweile die Taste fiir die ERHOHUNG
oder VERRINGERUNG der Temperatur, um die
EINGESTELLTE TEMPERATUR zu andern (falls
notwendig). Driicken Sie die Taste fur die ER-
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HOHUNG oder VERRINGERUNG der Tempera-
tur einmal, um die Temperatur um 1 °C zu er-
hohen oder zu verringern. Driicken und halten
Sie gedrickt die Taste, um den eingestellten
Wert schneller zu d@ndern. Mit dem Freigeben
der Taste wird die NEUE TEMPERATUR nach
Ablauf von ca. 3 Sekunden automatisch einge-
stellt.

1.6 Beim Erhitzen wird die Taste der TEMPERATUR
blinken, bis das Ol die EINGESTELLTE TEM-

2. Einstellung des TIMERS

2.1 Wahrend des Betriebs des Gerats kann man die
TIMER-Funktion einstellen.

2.2 Dricken und halten Sie gedrickt die TIMER-
Taste fur 3 Sekunden, um in den Modus der Tl-
MER-Einstellung zu gehen. Die Tasten fir die
ERHOHUNG und VERRINGERUNG der Werte
beginnen zu blinken.

2.3 Driicken Sie innerhalb von 2 Sekunden die Tas-
te fir die ERHOHUNG oder VERRINGERUNG
der Werte, um die Zeit des TIMERS einzustel-
len. Das einmalige Dricken der Taste andert
den angegebenen Wert um 30 Sekunden - in
der unteren Linie des Displays wird die aktu-
elle Einstellungszeit des TIMERS aufgezeigt.
Dricken und halten Sie gedriickt die Taste
fir die ERHOHUNG oder VERRINGERUNG der
Werte, um die gewiinschten Werte schneller
einzustellen (TIMER-Bereich: 30 Sekunden - 20
Minuten).

2.4 Die neu eingestellte Zeit des TIMERS wird ge-
speichert und nach 3 Sekunden wird das Ab-
zahlen begonnen.

2.5 Nach Beendigung des Abzahlens erscheint in

PERATUR erreicht. Nach dem Erreichen der
EINGESTELLTEN TEMPERATUR, erlischt die
Taste der TEMPERATUR und das Gerat wird
die EINGESTELLTE TEMPERATUR [+ 2 °C] auf-
rechterhalten.

1.7 Nach dem Ausschalten des Geréats erscheint
in der oberen Linie des Displays die Mitteilung
.OFF", und in der unteren Linie des Displays -
.Hot".

der unteren Linie des Displays die Mitteilung
.End”. Fur etwa 1 Minute werden zwei kurze
Signalténe emittiert (bis zu 10 Sekunden).

2.6 Drucken Sie einmalig die TIMER-Taste, um
zur letzten eingestellten Zeit zuriickzukehren.
Dricken Sie die TIMER-Taste erneut, um in den
TIMER-Einstellmodus zu gehen und die einge-
stellte Zeit zu andern. Die Tasten fir die ER-
HOHUNG und VERRINGERUNG der Werte be-
ginnen zu blinken. Die neu eingestellte Zeit des
TIMERS wird gespeichert und nach 3 Sekunden
wird das Abzdhlen erneut begonnen.

2.7 Halten Sie wahrend des Herunterzahlens das
TIMER-Symbol 3 Sekunden lang gedrickt, um
den Zahlmodus zu beenden. ,oFF" wird auf
dem unteren Display angezeigt.

ACHTUNG: Die Halteleiste des Frittierkorbs dient
zum voriibergehenden Halten des Korbs beim Ab-
seihen des berschiissigen Ols. Stiitzen Sie den
Korb auf die Halteleiste nicht zu lange, um so ein
eventuelles Herabfallen und Verschiitten des hei-
fBen Ols zu verhindern.

Kalibrierung

Diese Funktion ermdglicht es dem Benutzer, die

.Anzeigetemperatur” zu kalibrieren und einzustel-

len, damit sie der .Ist-Temperatur” entspricht. Um

die Messung vorzunehmen, ist das Thermometer

mit Sonde (nicht mitgeliefert) erforderlich.

¢ Driicken und halten Sie gedriickt die beiden Tas-
ten fiir die ERHOHUNG und VERRINGERUNG der
Werte fir 6 Sekunden wahrend des Betriebs des
Gerats, um den .Kalibrierungsmodus” zu beta-
tigen.

¢ Die .Anzeigetemperatur” auf dem Display be-
ginnt zu blinken.
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¢ Legen Sie das Thermometer (nicht mitgeliefert)
in den Olbehilter ein, um die Ergebnisse zu ver-
gleichen. Seien Sie vorsichtig: das Ol im Behalter
ist heif3.

e Andern Sie die .. Anzeigetemperatur” mit den Tas-
ten fiir die ERHOHUNG und VERRINGERUNG der
Werte entsprechend der Ablesung des Thermo-
meters (nicht mitgeliefert).

e /wecks der Bestatigung ist die Taste der TEM-
PERATUR nach Beendigung der Kalibrierung zu
driicken.



Riickstelltaste der Thermosicherung (Uberhitzungssicherung)

Denken Sie daran, dass sich die Ruckstelltaste

(Uberhitzungssicherung) im unteren Teil der ab-

nehmbaren hinteren Stiitze befindet und mit einem

Aufsatz gesichert ist (siehe Abbildung].

e Trennen Sie zuerst das Gerat von der Stromquel-
le, indem Sie den Stecker aus der Steckdose zie-
hen.

® Lassen Sie das Gerat véllig abkihlen.

¢ Demontieren Sie die abnehmbare hintere Stitzte
von der Haupteinheit.

e Schrauben Sie die schwarze Schutzkappe der
Rickstelltaste ab.

e Driicken Sie die Riickstelltaste der Uberhit-
zungsschutz (Thermische Abschaltungl. Es ist
ein Klicken zu horen.

e Schrauben Sie die schwarze Schutzkappe der
Rickstelltaste wieder auf.

e Befestigen Sie wieder die abnehmbare hintere
Stiitzte an der Haupteinheit.

Tipps zum Frittieren

e Verwenden Sie flussiges Bratél (vorzugsweise)
oder -fett.

* Die empfohlene Frittier-Temperatur ist max.
175°C.

e Erhitzen Sie das Ol langsam in drei Stufen, zum
Beispiel zuerst auf 100° C, auf 140° C und auf
175° C, mit je einer 15-minitigen Unterbrechung.

e Entfernen Sie Eis und Krimel vom gefrorenen
Frittiergut.

e Frittieren Sie nicht zu viel auf einmal, dass kann
eine Abkiihlung des Fettes bzw. des Oles verur-
sachen. Zu kaltes Ol/Fett kann von den Speisen

aufgesogen werden, ideales Verhaltnis ist max.
1:10.

e Filtern sie nach Verwendung die Krimel und an-
dere Reste aus dem Ol/Fett.

e Wechseln das Ol/Fett regelm&Big. Benutzen Sie
Teststreifen oder Ahnliches zur regelmiBigen H
Kontrolle.

e Falls Das Ol/Fett zu schaumen, rauchen, oder
zu stinken beginnt wechseln Sie es. Ersetzen
Sie das Ol/Fett auch, wenn es stark riecht oder
schmeckt

Nach dem Gebrauch

e Schalten Sie das Gerét aus, indem Sie den Schal-
ter ausschalten und den Stecker aus der Steck-
dose herausziehen.

e Nehmen Sie den Korb aus dem Olbehalter her-

aus. So setzt sich der Korb im geronnenen Fett
nicht fest.

Legen Sie den Deckel auf die Fritteuse, sodass
das Fett frisch bleibt.

Reinigung und Wartung

e Vor der Reinigung des Gerats ist es immer von
der Stromquelle zu trennen und véllig abkihlen
zu lassen.

¢ Achtung: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten ein!

* Das Geh&duse mit einem feuchten Tuch (Wasser
mit einem milden Reinigungsmittel) reinigen.

* Keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuer-
mittel benutzen. Keine scharfen, spitzen Ge-
genstande benutzen. Kein Benzin und keine

Losungsmittel benutzen! Das Gerat mit einem
feuchten Tuch und eventuell Spilmittel reinigen.
Keine Scheuermittel benutzen.

Die Gerate sind weder mit Hilfe eines Dampfrei-
nigers noch mit einem Wasserstrahl zu reinigen.
Nach dem Reinigen muss man das Gerat erneut
zusammenbauen und dafir sorgen, dass das
Kontrollpanel (Heizpanel] entsprechend mon-
tiert ist - andernfalls wird das Gerat nicht richtig

funktionieren.
" @



Technische Spezifikation

Bestellnummer

207345

207352

207369 207376

Betriebsspannung
und Frequenz

230V~ 50Hz

Nennleistungsauf-
nahme

3500W

2 x 3500W

3500W 2 x 3500W

Volumen

8L

2x8L

8L (mit Ventil)

2 x 8L [mit Ventil)

Schutzklasse

Klasse |

Wasserbestandig-
keitsklasse

IPX3

Timer-Bereich

30 Sekunden ~ 20 Minuten

Temperaturbereich

25°C ~ 195°C

Auflenabmessungen

300x455x(H]345mm

605x455x(H)345mm

300x515x(H]345mm

605x515x(H)345mm

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert werden.

Entdeckung und Beseitigung von Mangeln
Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss man sich zum Finden der richtigen Losung mit der nachfol-
genden Tabelle vertraut machen. Wenn Sie das Problem nicht losen kénnen, dann setzen Sie sich bitte mit
dem Lieferanten in Verbindung.

Storung

Phanomen

Ursache

evt. Ldsung

Das Gerat funktioniert
nicht.

Oranges Licht
leuchtet nicht

Keine Netzspannung.

Kontrollieren Sie die elektrische
Anlage. Schalter defekt.

Uberhitzungsschutz (Thermische
Abschaltung] wurde aktiviert.

Uberhitzungsschutz (Thermische
Abschaltung) riicksetzen (siehe auf
Seite 17)

Uberhitzungsschutz (Thermische
Abschaltung) defekt.

Kontakt mit dem Lieferanten
aufnehmen

Thermostat defekt.

Kontakt mit dem Lieferanten
aufnehmen

Das Gerat erreicht die
eingestellte Temperatur
nicht.

Lange Frittier
Dauer.

Thermostat defekt.

Kontakt mit dem Lieferanten
aufnehmen

Element defekt.

Kontakt mit dem Lieferanten
aufnehmen

Wenn trotz aller Kontrollen das Gerét weiterhin Storungen aufweist wenden Sie sich bitte an den Kunden-

dienst.

Setzen Sie sich im Zweifelsfall auch mit lhrem Lieferanten in Verbindung!



Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerédtes beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemafB genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmill entsorgt werden. Der Be-
nutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine ge-
eignete Sammelstelle fir Altgerate verantwortlich.
Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf den
geltenden Vorschriften Uber die Abfallentsorgung
bestraft werden. Die getrennte Sammlung und
das Recycling der Altgerate tragt zur Schonung
der natirlichen Ressourcen bei und sorgt fir eine
umwelt- und gesundheitsschonende Verwertungs-
weise.

Weitere Informationen dariber, wo Sie |hre Altge-
rate entsorgen konnen, erhalten Sie bei Ihrem ort-
lichen Entsorgungsunternehmen. Der Hersteller
und der Importeur Gbernehmen keine Verantwor-
tung fur das Recycling sowie die umweltfreundli-
che Verwertung von Abfallen, weder direkt noch
Uber ein offentliches System.



Geachte klant,

Bedankt voor de aanschaf van dit Hendi apparaat. Lees deze handleiding zorgvuldig door, met bijzondere
aandacht voor de onderstaande veiligheidsvoorschriften, voordat u dit apparaat voor de eerste keer
installeert en gebruikt.

Veiligheidsvoorschriften

o Dit apparaat is enkel bedoeld voor commercieel gebruik.

o Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel waarvoor het is ontworpen, zoals
beschreven in deze handleiding.

* De fabrikant is niet aansprakelijk voor enige schade veroorzaakt door onjuist gebruik en
onjuist gebruik.

* Houd het apparaat en de stekker uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als het
apparaat in water valt, haal dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Gebruik het
apparaat niet totdat het is gecontroleerd door een gecertificeerde technicus. Het niet
volgen van deze instructies zal levensbedreigende risico’s veroorzaken.

* Probeer nooit de behuizing van het apparaat zelf te openen.

* Plaats geen objecten in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet aan met natte of vochtige handen.

* /I\ Gevaar voor een elektrische schok! Probeer het apparaat niet zelf te repareren,
reparaties mogen alleen worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Wanneer het apparaat beschadigd is, koppelt
u het apparaat los van het stopcontact en neemt u contact op met de detailhandelaar.

» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen.

* Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer regelmatig de stekker en het snoer op eventuele schade. Bij beschadiging
moet het worden vervangen door een serviceagent of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* /org ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en houd
het uit de buurt van open vuur. Trek nooit aan het netsnoer om het uit het stopcontact te
halen, trek altijd aan de stekker.

» Zorg ervoor dat het netsnoer en/of het verlengsnoer geen struikelgevaar veroorzaken.

¢ Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens het gebruik.

» Waarschuwing! As | Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten
op de stroombron.

o Schakel het toestel uit voordat u het uit het stopcontact haalt.

o Sluit de stekker aan op een gemakkelijk toegankelijk stopcontact, zodat het apparaat in
geval van nood onmiddellijk kan worden losgekoppeld.

¢ Draag het apparaat nooit bij het snoer.

* Gebruik geen extra apparaten die niet samen met het apparaat worden geleverd.
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* Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie vermeld op
het etiket van het apparaat.

¢ Gebruik nooit andere accessoires dan die welke door de fabrikant worden aanbevolen. Als
u dit niet doet, kan dit een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kan het apparaat
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

¢ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke
of mentale vermogens, of personen met een gebrek aan ervaring en kennis.

* Dit apparaat mag in geen geval door kinderen worden gebruikt.

o Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen.

* WAARSCHUWING: schakel het apparaat ALTIJD uit en haal de stekker uit het stopcontact
voor reiniging, onderhoud of opslag.

Bijzondere veiligheidsvoorschriften

* /o\ Let op! Heet oppervlak! TDe temperatuur van het bereikbare opperviak is zeer heet
tijdens gebruik. Raak alleen de knoppen op het bedieningspaneel aan.

o Als dit apparaat in de buurt van muren, scheidingswanden, keukenmeubilair, decoratie-

ve afwerkingen, etc. wordt geplaatst, wordt aanbevolen dat deze zijn gemaakt van niet-

-brandbaar materiaal; als dit niet het geval is, moeten ze worden gecoat met een niet-

-brandbare warmte-isolerend materiaal, en moet er zeer veel aandacht worden besteed

aan de brandpreventievoorschriften.

Plaats het apparaat niet op een verwarmingsvoorwerp (kooktoestel op benzine, elek-

triciteit, houtskool, etc.). Houd het apparaat uit de buurt van warme oppervlakken en

open vuur. Gebruik het apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige

en droge ondergrond.

Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of ontvlambare materialen, credit-

cards, magnetische schijven of radio’s.

Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden in combinatie met een externe timer

of apart systeem voor gebruik op afstand.

WAARSCHUWING: Er bestaat brandgevaar indien de olie onder de L-markering (het mi-

nimumniveau) zakt of er geen olie in de bak zit.

WAARSCHUWING: Frituur nooit te natte voedingsmiddelen of te veel voedingsmiddelen

per keer om overmatig schuimen en oliespetters te voorkomen. U kunt per keer ca. Tkg

in de bak plaatsen.

Laat minimaal 20 cm ruimte vrij rond het apparaat voor voldoende ventilatie.

Gebruik alleen olie of vet dat geschikt is voor frituren. Vervang de olie of het vet regel-

matig. Te lang gebruikte of vuile olie of vet kan tot worden ontstoken wanneer het wordt

oververhit.

Gebruik geen plastic keukengerei tijdens gebruik.

Gevaar! Gebruik nooit oude olie, omdat oude olie een gereduceerd vlampunt heeft en

vatbaarder is voor overkoken, wat het risico op brand en gevaarlijke situaties verhoogt.

Waarschuwing! Deep frying moist foods and large quantities at once has an negative

influence on the boiling point of the oil.
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* Reinig het apparaat en andere accessoires altijd na elk gebruik (-->Reiniging en onder-

houd).

* Gebruik geen waterstralen of stoomreiniger en spoel niet rechtstreeks af met water, om-
dat de onderdelen van het apparaat nat kunnen worden en dit kan leiden tot elektrische

schokken.

o Let op! Plaats het netsnoer indien nodig op een veilige manier om te voorkomen dat
het in contact kon komen met het verwarmingsoppervlak en dat er per ongeluk aan het

netsnoer kan worden getrokken.

* Was het apparaat niet met water. Wassen kan lekkages veroorzaken en het risico op

elektrische schokken verhogen.

* Niet reinigen of opbergen tenzij het apparaat volledig is afgekoeld.

* Geen van de onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig.

o Trek de stekker altijd uit het stopcontact als u de friteuse vult of reinigt.

* De elektrische installatie dient te voldoen aan de nationale en plaatselijk geldende voor-

schriften.

¢ De oliebak en het verwarmingselement moeten voor gebruik correct worden geplaatst
en genstalleerd, omdat deze zeer heet worden tijdens gebruik.

Bedoeld gebruik

* Het apparaat is bestemd voor professioneel ge-
bruik en kan alleen worden bediend door gekwa-
lificeerd personeel.

¢ Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor het bak-
ken van geschikt voedsel, zoals frites, enz. Elk
ander gebruik kan leiden tot schade aan het ap-
paraat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet op een beschermende grond wor-
den aangesloten. Aarding vermindert het risico op
elektrische schokken door een ontsnappingsdraad
voor de elektrische stroom aan te bieden. Dit ap-

paraat is uitgerust met een netsnoer met een aar-
dingsdraad en geaarde stekker. De stekker moet
worden aangesloten op een stopcontact dat correct
is geinstalleerd en geaard.

Ingebruikname

e Controleer of het apparaat niet beschadigd is.
Neem in geval van beschadiging onmiddellijk
contact op met uw leverancier en gebruik het ap-
paraat NIET.

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de
eventueel aanwezige beschermfolie (indien toe-
passelijk].

* Reinig het apparaat met handwarm water en een
zachte doek.
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¢ Plaats het apparaat waterpas op een stabiele on-
dergrond, tenzij anders aangegeven.

e Zorg ervoor dat er rondom het apparaat genoeg
ruimte vrij blijft voor de afvoer van warmte.

¢ Plaats het apparaat zo dat de stekker te allen tij-
de bereikbaar is.

e Bewaar de verpakking om uw apparaat op te
bergen als het voor een lange periode niet wordt
gebruikt.



Installatie

¢ Plaats het apparaat met de rubberen voetjes op
een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en
droge ondergrond.

e Installeer de achtersteun met het verwarmings-
element op de achterkant van de oliebak.

OPMERKING:

1. Zorg ervoor dat de pin op de achtersteun zich in
de juiste positie bevindt & juist is gemonteerd.
2. Het apparaat moet voor gebruik op een veilige
plek in uw keuken worden geplaatst om gevaar
door hoge temperaturen tijdens gebruik te voor-

komen.

Belangrijkste onderdelen van het apparaat

1. Bedieningspaneel

2. Afneembare verwarmings- en bedieningsunit

3. Basiseenheid met oliebak

4. Resetknop (Aan de achter- en onderkant van de
verwarmingsunit)

5. Deksel

6. Olieaftapkraan (Alleen meegeleverd bij artikel
207369 en 207376)

7. Voetjes

8. Frituurmand met handgreep

9. Mandhouder



Functietoetsen op het bedieningspaneel

A} AAN/UIT-knop

B) Verhogen-knop (om de temperatuur- & timerin-
stelling te verhogen)

C) TEMPERATUUR-knop

D] Bovenste regel display

E) Onderste regel display

F) TIMER-knop

G) Verlagen-knop (om de temperatuur- & timerin-
stelling te verlagen)

Gebruik

e Zorg ervoor dat de olieaftapkraan is gesloten.

e Trek de stekker uit het stopcontact.

e Zorg ervoor dat de oliebak leeg en droog is en
dat er geen water in de bak staat.

¢ Vul de bak voorzichtig met olie tot tussen de

L-markering (min) en H-markering (max).

e Steek de geaarde stekker in een geaard stopcon-
tact.

¢ De friteuse is nu klaar voor gebruik.

Frituren

De friteuse is voorzien van een unieke koude zone
waardoor kruimels en bakresten naar de bodem
zinken en het vet aanzienlijk langer mee zal gaan.

Controleer regelmatig of er voldoende olie of vet in
de bak zit. Het niveau mag nooit onder de L-mar-
kering (min) indicatie komen.

Bediening

1. De TEMPERATUUR instellen

1.1 Vul de bak met olie en zorg ervoor dat het olie-
niveau tussen de L- en H-markering staat. Op-
merking: Houd er rekening mee dat het olie-
niveau stijgt als u voedsel in de bak plaatst.
Frituur nooit te natte voedingsmiddelen of te
veel voedingsmiddelen per keer.

1.2 Steek de stekker in een geschikt stopcontact.

1.3 Druk op de AAN/UIT-knop & het lampje licht
op. De knoppen VERHOGEN / VERLAGEN knip-
peren. De bovenste regel van het display toont
de INGESTELDE TEMPERATUUR. (TEMPERA-
TUURBEREIK: 25°C ~ 195°C).

1.4 Druk op de knop VERHOGEN of VERLAGEN om
het verwarmen te starten. De bovenste regel
van het display toont de WERKELIJKE TEMPE-
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RATUUR van de olie. En de TEMPERATUUR-
knop knippert constant.

1.5 U kunt ook op de TEMPERATUUR-knop druk-
kern om de laatst INGESTELDE TEMPERA-
TUUR voor 2 seconden te bekijken. Druk,
indien gewenst, binnen deze periode op de
knop VERHOGEN of VERLAGEN om de INGE-
STELDE TEMPERATUUR aan te passen. Druk
één keer op de knop VERHOGEN / VERLAGEN
om de temperatuur met +1,0°C / - 1,0°C aan
te passen. Houd ingedrukt om snel in te stel-
len. Nadat u niet langer op de knoppen drukt,
zal de nieuw INGESTELDE TEMPERATUUR na
ongeveer 3 seconden automatisch worden op-
geslagen.



1.6 Tijdens het verwarmen knippert de TEMPERA-
TUUR-knop continu tot de INGESTELDE TEM-
PERATUUR is bereikt. Nadat de INGESTELDE
TEMPERATUUR is bereikt, zal het lampje van
de TEMPERATUUR-knop uitschakelen en wordt
de temperatuur binnen een bereik van + 2°C

2. De TIMER instellen

2.1 U kunt tijdens gebruik de TIMER-functie acti-
veren.

2.2 Houd de TIMER-knop voor 3 seconden inge-
drukt om naar de modus voor het instellen van
de TIMER te schakelen. Houd de TIMER-knop
voor 3 seconden ingedrukt om naar de modus
voor het instellen van de TIMER te schakelen.
Het VERHOGEN/VERLAGEN icoon zal knippe-
ren.

2.3 Druk daarna binnen 2 seconden op de knop
VERHOGEN of VERLAGEN om de TIMER in te
stellen. Druk één keer om de instelling te ver-
hogen of verlagen met 30 seconden. De onder-
ste regel van het display toont de ingestelde
afteltijd van de TIMER. Houd VERHOGEN of
VERLAGEN ingedrukt om de afteltijd snel in te
stellen (Bereik TIMER: 30 seconden ~ 20 minu-
ten).

2.4 De nieuwe TIMER wordt opgeslagen en het af-
tellen start binnen 3 seconden.

2.5 Als het aftellen is voltooid, zal de melding "End”
continu knipperen op de onderste regel van het

gehouden.

1.7 Als het apparaat wordt uitgeschakeld, wordt
de melding “oFF" getoond op de bovenste re-
gel van het display en de melding "Hot" (heet)
wordt getoond op de onderste regel van het
display.

display. Er klinken twee korte pieptonen voor 10
seconden gedurende een periode van T minuut.

2.6 Druk eenmaal op de TIMER-knop om naar de
laatst ingestelde tijd te gaan. Druk nog een
keer op de TIMER-knop om naar de modus
voor het instellen van de TIMER te schakelen
en de tijd te veranderen. Het VERHOGEN/VER-
LAGEN icoon zal knipperen. De nieuwe TIMER
wordt opgeslagen en het aftellen start binnen
3 seconden.

2.7 Houd tijdens het aftellen het TIMER-pictogram
3 seconden ingedrukt om de aftelmodus te an-
nuleren. “oFF" wordt weergegeven op het on-
derste display.

LET OP: De mandhouder is alleen bedoeld voor het
tijdelijk plaatsen van de frituurmand, zodat overtol-
lig olie kan wegdruppelen. Plaats de frituurmand
niet te lang op de houder om te voorkomen dat het
mandje naar beneden valt en er hete olie uit de bak
springt.

Kalibratiefunctie

Deze functie kan worden gebruikt om de weer-

gegeven “weergavetemperatuur” en “werkelijke

temperatuur” te kalibreren en aan te passen. Er is
een gekalibreerde thermometer met sonde vereist

(niet meegeleverd) voor de meting.

e Houd de knoppen VERHOGEN en VERLAGEN tij-
dens gebruik voor 6 seconden ingedrukt om naar
de “kalibratiemodus” te schakelen.

e Daarna knippert de op het display getoonde
“weergavetemperatuur” continu.

¢ Plaats de thermometer (niet meegeleverd) ver-
volgens in de oliebak om een vergelijking te ma-
ken. Wees voorzichtig, de olie in de bak is heet.

e Als de temperatuur stabiel is, druk dan op de
knop VERHOGEN of VERLAGEN om de “weerga-
vetemperatuur” in overeenstemming te brengen
met de meetwaarde die is af te lezen op de ther-
mometer (niet meegeleverd).

® Druk daarna ter bevestiging op de TEMPERA-
TUUR-knop om het kalibreren te voltooien.



Resetten thermische zekering

De resetknop zit aan de onderkant van de afneem-

bare verwarmingsunit en is voorzien van een be-

schermkap (Zie lijntekening om oververhitting te

voorkomen).

¢ Trek de stekker van de friteuse eerst uit het stop-
contact.

e Laat de friteuse volledig afkoelen.

e Verwijder de afneembare verwarmingsunit van
de steun.

e Schroef de zwarte beschermdop van de RESET-
knop los.

® Druk op de RESET-knop van de maximaal ther-
mostaat. U moet een duidelijke klik horen.

® Schroef de achterkant van de zwaarte be-
schermdop terug op de RESET-knop.

¢ Plaats de afneembare verwarmingsunit terug op
de steun.

Frituur tips

e Gebruik bij voorkeur alleen vloeibaar frituurvet
of -olie.

e De aanbevolen temperatuur voor frites en snacks
is 175°C maximaal.

e Warm het vet/de olie langzaam op. Het liefst in
drie stappen bijvoorbeeld: eerst naar 100°C, dan
van 100-140°C en vervolgens van 140°C naar
175°C met tussendoor een kwartier rust.

e Verwijder ijs en kruimels van de diepvriesproduc-
ten

e Frituur niet te veel te gelijk hierdoor koelt de
olie of het vet te snel af. Hierdoor kunnen de fri-

tuurproducten onvoldoende snel dichtschroeien
waardoor ze meer vet op zullen nemen. De ideale
verhouding tussen de te frituren producten en
het frituurvet mag maximaal 1:10 zijn.

e Bij intensief gebruik dient u steeds de bakresten
uit het vet te zeven

¢ Vervang de olie of het vet tijdig. Gebruik regelma-
tig teststrips of meetapparatuur om bij te houden
wanneer het vet vervangen moet worden.

e Indien het vet of de olie gaat schuimen, walmen
of stroperig wordt, dient u dit te vervangen. Ook
wanneer het een sterke geur of smaak krijgt.

Na gebruik

e Schakel de apparatuur uit door de schakelaar
uit te zetten en de stekker uit het stopcontact te
verwijderen.

e Verwijder de mand uit het vet. Dit voorkomt dat
de mand vast komt te zitten in het gestolde vet.

e Plaats de deksel op de friteuse, zodat het vet
nietveroudert.

Reiniging en onderhoud

e Trek de stekker altijd uit het stopcontact en laat
het apparaat volledig afkoelen alvorens het te
reinigen.

¢ Let op: Nooit het apparaat in water of een andere
vloeistof onderdompelen!

® De buitenkant maakt u schoon met een vochtig
doekje (water met mild reinigingsmiddel].

e Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen
of schuurmiddelen. Geen scherpe en puntige
voorwerpen gebruiken. Geen benzine of oplos-
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middelen gebruiken! Schoonmaken met een
vochtige doek en eventueel afwasmiddel, geen
schurende middelen gebruiken.

e Hetapparaat niet reinigen met een hogedrukspuit
of stoomreiniger.

¢ Na reiniging het apparaat weer in elkaar zetten,
zorg ervoor dat het verwarmingselement goed is
bevestigd anders zal het apparaat niet werken.



Technische specificaties
Itemnr. 207345 207352 207369 207376

Bedrijfsspanning en 230V~ 50Hz
frequentie

Nominaal ingangs- 3500W 2 x 3500W 3500W 2 x 3500W
vermogen

Capaciteit 8L 2x8L 8L (met kraan) 2 x 8L (met kraan)

Beschermingsklasse Klasse |

Beschermingsklasse
waterdichtheid IPX3

Bereik timer 30 seconden ~ 20 minuten

Temperatuurbereik 25°C ~195°C
Buitenafmetingen 300x455x(H)345mm | 605x455x(H)345mm | 300x515x(H)345mm | 605x515x(H)345mm

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder voorafgaande kennisgeving.

Problemen oplossen en foutcodes
Als het apparaat niet naar behoren werkt, kijk dan in de onderstaande tabel voor een oplossing. Als u het
probleem niet zelf kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/dienstverlener.

Storing Verschijnsel Oorzaak Mogelijke oplossing
. Controleer de elektrische instal-
Geen netspanning .
latie.
o Schakelaar defect
De oranje indi- - -
Apparaat doet helemaal ) Maximaal thermostaat aangespro- Reset de maximaal thermostaat.
. catielamp brandt . .
niets ) ken [Zie pagina 26)
niet.
Maximaal thermostaat defect Contact opnemen met leverancier.
Thermostaat defect Contact opnemen met leverancier.
Apparaat bereikt de inge- . Thermostaat defect Contact opnemen met leverancier.
) Lange baktijd -
stelde temperatuur niet. Element defect Contact opnemen met leverancier.

Als na deze handelingen het apparaat nog steeds niet functioneert, adviseren wij u contact op te nemen met
de technische dienst.

Neem in geval van twijfel altijd contact op met uw leverancier!



Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren bij
een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet op-
volgen van deze regel kan worden bestraft in over-
eenstemming met de geldende voorschriften voor
afvalverwerking. De gescheiden inzameling en re-
cycling van uw afgedankte apparatuur ten tijde van
buitengebruikstelling helpt bij de instandhouding
van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt dat de

apparatuur wordt gerecycled op een manier die de
volksgezondheid en het milieu beschermt.

Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Drogi Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia Hendi. Przeczytaj uwaznie te instrukcje, zwracajac szczegélna uwage
na przepisy bezpieczenstwa przedstawione ponizej, przed zainstalowaniem i uzywaniem tego urzadzenia
po raz pierwszy.

Przepisy bezpieczenstwa

¢ Ninigjsze urzadzenie przeznaczonejest wytacznie do uzytku komercyjnego.

¢ Urzadzenie nalezy uzywac vvy{aczme zgodme z przeznaczeniem, do ktdrego zostato
zaprOJektowane zgodnie z opisem w niniejsze] instrukcji.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane
nieprawidtowym dziataniem i niewtasciwym uzyciem.

o Przechowywac urzadzenie i wtyczke elektryczna z dala od wody i innych ptyndw.
W przypadku, gdy urzadzenie wpadnie do wody, natychmiast wyjmij wtyczke zasilajaca
z gniazda. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie zostanie sprawdzone przez certyfikowanego
technika. Nieprzestrzeganie tych instrukcji spowoduje zagrozenie dla zycia.

¢ Nigdy nie probuj samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

¢ Nie wktadaj przedmiotow do obudowy urzadzenia.

¢ Nie dotykac wtyczki mokrymi lub wilgotnymi dtonmi.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie probuj samodzielnie naprawiac
urzadzenia, naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! Po uszkodzeniu odtacz urzadzenie od
gniazda I skontaktuj sie ze sprzedawca.

* Ostrzezenie! Nie zanurzaj czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

* Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezaca woda.

* Regularnie sprawdzaj wtyczke zasilajaca i przewod pod katem uszkodzen. W przypadku
uszkodzenia musi zosta¢ zastapiony przez agenta serwisowego lub podobnie
wykwalifikowana osobe w celu unikniecia nlebezpleczenstv\/a lub obrazen.

¢ Upewnij sie, ze przevvod nie styka sie z ostrymi lub goracymi przedmiotami i trzymaj go
z dala od otwartego ognia. Nigdy nie pociagaj za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢ go od
gniazda, zawsze za wtyczke.

* Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy i/lub przedtuzacz nie powoduja zagrozenia przejazdem.

* Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

* Ostrzezenie! Dopoki wtyczka znajduje sie w gniezdzie, urzadzenie jest podiaczone do
zrodta zasilania.

» Wytacz urzadzenie przed odtaczeniem go od gniazda.

* Podtacz wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka elektrycznego, aby w nagtych wypadkach
urzadzenie mogto zosta¢ natychmiast odtaczone.

¢ Nigdy nie no$ urzadzenia za przewod.

¢ Nie nalezy uzywa¢ zadnych dodatkowych urzadzen, ktére nie sa dostarczane razem
z urzadzeniem.

. @



¢ Podtacz urzadzenie tylko do gniazdka elektrycznego z napieciem i czestotliwoscia
Wym|en|ona na etykiecie urzadzenia.

¢ Nigdy nie uzywaj akcesoriow mnych niz zalecane przez producenta. Niezastosowanie sie do
tego moze stanowic zagrozenie dla bezp|eczen5twa uzytkownika i spowodowac uszkodzenie
urzadzenia. UzyvvaJ tylko oryginalnych czesci i akcesoriow.

. Urzadzeme to nie powinno by¢ obstungane przez osoby o ograniczonych mozliwosciach
f|zycznych sensorycznych lub umystowych, ani osoby, ktére maja brak doswiadczenia
| wiedzy.

* Urzadzenie to w zadnym wypadku nie powinno byc uzywane przez dzieci.

. Przechowywac urzadzenie i jego przewdd zasilajacy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

« OSTRZEZENIE: ZAWSZE wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego przed
czyszczeniem, konserwacja lub przechovvywamem

Specjalne przepisy bezpieczenstwa
Uwaga! Goraca powierzchnia! Temperatura dostepnych powierzchni urzadzenia
w czasie uzytkowania jest bardzo wysoka. Dotykaj wytacznie przyciskow panelu ste-
rowania.

o Jesli urzadzenie ma zosta¢ umieszczone blisko sciany, scianek dziatowych, mebli ku-
chennych, wykonczen dekoracyjnych itp., zaleca sie, by pokryte byty one materiatami
niepalnymi; jesli nie jest to mozliwe, nalezy pokryc takie powierzchnie odpowiednim nie-

palnym materiatem termoizolacyjnym i postepowac zgodnie z przepisami przeciwpoza-
rowymi.

* Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujgcym ciepto (kuchenka gazowa, elek-
tryczna, grill, itp.). Trzymaj urzadzenie z dala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub
otwartego ptomienia. Ustaw urzadzenie na réwnej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni,
odporne| na dziatanie wysokich temperatur.

* Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow wybuchowych lub tatwopalnych, kart ptatni-
czych, dyskow magnetycznych Lub radioodbiornikdw.

* Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub od-
dZ|elnego systemu zdalnego sterowania.

¢ OSTRZEZENIE: Jesli poziom oleju w zbiorniku siega ponizej oznaczenia L (poziom min.]
lub jesli zbiornik jest pusty, istnieje ryzyko pozaru.

* OSTRZEZENIE: Nie smaz w urzadzeniu produktow zywnosciowych, ktdre zawieraja duzo
wody, aby zapobiec pienieniu sie i pryskaniu oleju. W komorze smazenia mozna umiescic
maksymalnie 1 kg produktow zywnosciowych.

* Zapewnij co najmniej 20-centymetrowg przestrzen wokot urzadzenia, celem umozliwie-
nia odpowiednie] wentylacji podczas uzytkowania.

* Uzywaj wytacznie oleju przeznaczonego do smazenia. Regularnie wymieniaj olej lub
ttuszcz w zbiorniku. Stary lub zanieczyszczony olej moze sie zapali¢ po podgrzaniu do
zbyt wysokie| temperatury.

o Nie korzystaj z plastikowych sztuécow w czasie obstugiwania urzadzenia.

“DSD



* Niebezpieczenstwo! Nigdy nie uzywaj starego oleju, poniewaz ma on obnizong tempe-
rature zaptonu i jest bardzie podatny na nagte wrzenie, co zwieksza ryzyko powstania

pozaru lub sytuacji n|ebezp|ecznych

¢ Ostrzezenie! Umieszczanie zywnosu 0 zbyt duzej zawartosci wody lub w zbyt duzej ilosci
ma wptyw na szybkos¢ osiagania temperatury wrzenia przez olej.
» Urzadzenie i akcesoria do niego nalezy umy¢ po kazdym uzyciu (--> Czyszczenie i kon-

serwacja).

¢ Nie czys¢ urzadzenia strumieniem wody pod cisnieniem ani przy pomocy myjki parowej,
nie sptukuj urzadzenia woda, poniewaz doprowadzi to do zawilgocenia lub zamoczenia
czesci wewnatrz urzadzenia, co moze skutkowac porazeniem pradem.

¢ Uwaga! Odpowiednio poprowad? i zabezpiecz przewdd zasilajacy, aby zapobiec przypad-
kowemu pociagnieciu lub kontaktowi z nagrzana powierzchnia.

o Nie czyéc’ urzadzenia woda. Mycie urzadzenia moze spowodowac przedostanie sie wody
do czesci elektrycznych | doprovvadzm do porazenia pradem.

o Nie czys¢ ani nie umieszczaj urzadzenia w migjscu przechowywania, zanim catkowicie

nie ostygnie.

¢ CzeSci urzadzenia nie moga by¢ myte w zmywarce.

o Przed czyszczeniem lub napetnianiem urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka.

* Instalacja elektryczna musi spetniac odeW|edn|e wymogi krajowe I miejscowe.

* Upewnij sie, czy zbiornik na olej oraz element grzewczy ustawione zostaty w bezpiecznym
miejscu w kuchni ze wzgledu na wysoka temperature urzadzenia podczas pracy.

Przeznaczenie

e Urzadzenie przeznaczone do uzytku profesjonal-
nego, obstuga tylko przez wykwalifikowany per-
sonel.

¢ Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku komer-
cyjnego i stuzy do smazenia odpowiednich pro-
duktéw spozywczych, takich jak frytki itp. Uzycie
urzadzenia w jakimkolwiek innym celu moze pro-

wadzi¢ do jego uszkodzenia lub do obrazen ciata.

* Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Instalacja uziemienia

Urzadzenie to jest klasyfikowane jako klasa ochro-
ny | i musi by¢ potaczone z podtozem ochronnym.
Uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia pradem
elektrycznym, dostarczajac przewdd ewakuacyjny
dla pradu elektrycznego. To urzadzenie jest wy-

posazone w przewdd zasilajacy, ktéry ma przewdd
uziemiajacy i uziemiona wtyczke. Wtyczka musi by¢
podtaczona do gniazdka, ktdre jest prawidtowo za-
instalowane i uziemione.



Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone.
W przypadku jakichkolwiek uszkodzen
zwtocznie skontaktuj sie ze swoim dostawca
i NIE korzystaj z urzadzenia.

* Zdja¢ cate opakowanie i folie ochronna (o ile do-
tyczy).

e Wyczy$¢ urzadzenie przy pomocy letniej wody
i miekkiej szmatki.

¢ O ile nie zalecono inaczej, ustawi¢ urzadzenie na

nie-

ptaskim i stabilnym podtozu.

e Zapewnic¢ wystarczajaca przestrzen wokét urza-
dzenia, aby umozliwi¢ wentylacje urzadzenia.

e Ustaw urzadzenie tak, aby mie¢ zawsze dobry do-
step do wtyczki.

e Zachowaj opakowanie w celu przechowania urza-
dzenia, jesli nie jest uzywane przez dtuzszy okres
czasu.

Instalacja

e Urzadzenie wyposazone jest w gumowe nozki.
Urzadzenie nalezy ustawi¢ na réwnej, stabilnej,
czystej i suchej powierzchni, odpornej na dziata-
nie wysokich temperatur.

e Ostroznie zamocuj tylny wspornik urzadzenia
z elementem grzewczym z tytu zbiornika na olej.

UWAGA:

1. Upewnij sie, czy sworzen znajdujacy sie na tyl-
nym wsporniku urzadzenia zostat prawidtowo
zamocowany.

2. Przed rozpoczeciem pracy upewnij sie, czy zbior-
nik na olej oraz element grzewczy ustawione zo-
staty w bezpiecznym miejscu w kuchni ze wzgle-
du na wysoka temperature urzadzenia podczas

pracy.

Gtowne czesci urzadzenia

1. Panel sterowania

2. Demontowalny element sterujacy urzadzenia
z elementem grzewczym

3. Obudowa z wewnetrznym zbiornikiem na olej

4. Przycisk RESET (w tylnej dolnej czesci urzadze-
nia

5. Pokrywa

«DBZ

6. Kurek spustowy oleju (tylko modele 207369
i 207376)

7. Nozki

8. Koszyk na frytki z uchwytem

9. Uchwyt/listwa do zawieszania kosza po wyjeciu
go z ttuszczu



Panel sterowania

AJ Przetacznik ON/OFF

B) Przycisk zwiekszania wartosci (temperatury
oraz czasu)

C) Przycisk TEMPERATURY

D) Wyswietlacz gorny

E) Wyswietlacz dolny

F] Przycisk TIMERA (ustawienie czasu smazenia)

G) Przycisk zmniejszania wartosci (temperatury
i czasu)

Eksploatacja

e Upewnij sie, czy kurek spustowy oleju jest za-
mkniety.

o Wyjmij wtyczke z gniazdka.

e Upewnij sie, czy zbiornik na olej jest czysty i czy
w srodku nie znajduje sie woda.

¢ Ostroznie napetnij zbiornik olejem - poziom ole-
ju powinien znajdowacd sie miedzy oznaczeniami
L (minimalnym) a H (maksymalnym).

* Wtz uziemiona wtyczke do uziemionego gniazd-
ka elektrycznego.

® Mozna przystapi¢ do smazenia.

Smazenie w gtebokim ttuszczu

Frytownica jest wyposazona w unikalny system
.zimnej strefy” umozliwiajacy opadanie okruszkéw
i pozostatosci po frytowaniu na dno pojemnika, co
pozwala znacznie zwiekszyé wydajnosé ttuszczu/
oleju .

Regularnie sprawdzaj, czy w pojemniku jest wy-
starczajaca ilos¢ oleju lub ttuszczu. Poziom ttusz-
czu nigdy nie moze by¢ nizszy niz poziom oznaczo-
ny jako “L".

Obstuga

1. Ustawienie TEMPERATURY

1.1 Napetnij zbiornik olejem i upewnij sie, czy po-
ziom oleju znajduje sie miedzy oznaczeniami
L a H. Nalezy pamietac¢, ze umieszczenie zyw-
nosci w oleju spowoduje podniesienie jego po-
ziomu. Nie wktadaj do zbiornika mokrych pro-
duktéw zywnosciowych lub ich duzej ilosci na
raz.

1.2 Podtacz wtyczke do odpowiedniego gniazdka
elektrycznego.

1.3 Naciénij przycisk .ON/OFF" - przycisk pod-
Swietli sie. Przyciski ZWIEKSZANIA i ZMNIEJ-

SZANIA wartosci zaczna miga¢. Na goérnym
wyswietlaczu pojawi sie aktualnie ustawiona
temperatura. (Zakres temperatury: 25 °C ~ 195
°CJ.

1.4 Wcisnij przyciski ZWIEKSZANIA lub ZMNIEJ-
SZANIA wartosci, by rozpoczac proces grzania.
Na gornym wyséwietlaczu pojawi sie AKTUALNA
TEMPERATURA oleju. Przycisk TEMPERATURY
bedzie stale migat.

1.5 Mozesz réwniez wybraé przycisk TEMPERA-
TURY, by na 2 sekundy wyswietli¢ ostatnia
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USTAWIONA TEMPERATURE. W tym czasie
wecisnij przycisk ZWIEKSZANIA lub ZMNIEJ-
SZANIA temperatury, by zmieni¢ USTAWIONA
TEMPERATURE, jesli zachodzi taka potrzeba.
Weisnij przycisk ZWIEKSZANIA lub ZMNIEJ-
SZANIA temperatury raz, by zwiekszy¢/zmniej-
szy¢ temperature o 1 °C. Wcisnij i przytrzymaj
przycisk, by szybciej zmienia¢ ustawiona war-
tos¢. Po puszczeniu przycisku, NOWA TEM-
PERATURA zostanie automatycznie ustawiona
po uptywie ok. 3 sekund.

2. Ustawienie czasu smazenia

2.1 W czasie pracy urzadzenia mozliwe jest usta-
wienie funkcji czyli ustawienie czasu smazenia.

2.2 Wcisnij i przycisnij przycisk TIMERA na 3 sekun-
dy, by wejs¢ w tryb ustawienia TIMERA. Przyci-
ski ZWIEKSZANIA i ZMNIEJSZANIA wartosci
zaczna migac.

2.3 W ciagu 2 sekund wcisnij przycisk ZWIEKSZA-
NIA lub ZMNIEJSZANIA wartosci, by ustawic
czas TIMERA. Jedno wciéniecie przycisku zmie-
ni podana warto$¢ o 30 sekund - w dolnej linii
wyswietlacza pokazywany bedzie aktualny czas
ustawienia TIMERA. Naci$nij i przytrzymaj przy-
cisk ZWIEKSZANIA lub ZMNIEJSZANIA warto-
Sciw celu szybszego ustawienia zadanych war-
tosci (zakres TIMERA: 30 sekund - 20 minut].

2.4 Nowo ustawiony czas TIMERA zostanie zapisany
i po uptywie 3 sekund rozpocznie sie odliczanie.

2.5 Po zakonczeniu odliczania, w dolnej linii wy-
Swietlacza pojawi sie informacja .End". Komu-
nikat ma 2 sygnaty dzwiekowe w odstepie co 10

1.6 W czasie podgrzewania, przycisk TEMPERATU-
RY bedzie miga¢, az olej osiagnie USTAWIONA
TEMPERATURE. Po osiagnieciu USTAWIONEJ
TEMPERATURY, przycisk TEMPERATURY zga-
$nie i urzadzenie bedzie utrzymywac USTAWIO-
NA TEMPERATURE (+ 2 °C).

1.7 Po wytaczeniu urzadzenia, w gérnej linii wy-

pojawi sie informacja .oFF",

a w dolnej linii wyswietlacza - ,Hot".

Swietlacza

sekund, w przeciagu jednej minuty.

2.6 Wcisnij jednokrotnie przycisk TIMERA, by po-
wroci¢ do ostatnio ustawionego czasu. Wcisnij
ponownie przycisk TIMERA, by wej$¢ w tryb
ustawien TIMERA i zmieni¢ ustawiony czas.
Przyciski ZWIEKSZANIA i ZMNIEJSZANIA war-
tosci zaczna miga¢. Nowo ustawiony czas Tl-
MERA zostanie zapisany i odliczanie rozpocznie
sie ponownie po uptywie 3 sekund.

2.7 Podczas odliczania, naciénij i przytrzymaj iko-
ne TIMERA przez 3 sekundy, aby je anulowad.
Na dolnym wyswietlaczu pojawi sie komunikat
“oFF".

UWAGA: Uchwyt/listwa do zawieszania koszyka
stuzy do tymczasowego oparcia koszyka podczas
odsaczania nadmiaru oleju. Nie opieraj koszyka
o uchwyt/listwe przez dtuzszy czas, by zapobiec
jego ewentualnemu wygieciu ku dotowi i rozlaniu
goracego oleju.

Kalibracja

Ta funkcja umozliwia uzytkownikowi kalibracje

i ustawienie .temperatury wyswietlanej”, by wyno-

sita tyle samo, co .temperatura rzeczywista”. By

wykonac pomiar, niezbedny jest termometr z sonda

(niedotaczony do urzadzenial.

e W czasie pracy urzadzenia wciénij i przytrzymaj
oba przyciski ZWIEKSZANIA i ZMNIEJSZANIA
wartosci na 6 sekund, by uruchomi¢ .tryb kali-
bracji”.

e Temperatura wyswietlana” na wyswietlaczu za-

o -~

cznie migac.

e Umieé¢ termometr (niedotaczony do urzadzenia)
w zbiorniku na olej, by poréwnac wyniki. Zacho-
waj ostroznosc: olej w zbiorniku jest goracy.

e Za pomoca przyciskow ZWIEKSZANIA i ZMNIEJ-
SZANIA wartosci zmieh .temperature wyswietla-
na” zgodnie z odczytem uzyskanym za pomoca
termometru [niedotaczonego do urzadzenial.

® Po zakonczeniu kalibracji wcisnij przycisk TEM-
PERATURY, by zatwierdzic.



RESETOWANIE ogranicznika temperatury (wytacznik termiczny)

Nalezy pamietac, ze przycisk RESET stanowiacy

zabezpieczenie przed przegrzaniem znajduje sie w

dolnej czedci demontowalnego elementu steruja-

cego i zabezpieczony jest nasadka (patrz rysunek].

e Najpierw odtacz urzadzenie od Zrédta zasilania,
wyjmujac wtyczke z gniazdka.

e Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

e Odtacz demontowalny element sterujacy od obu-
dowy frytownicy gtéwne;j.

e Odkrec czarna nakretke ochronna przycisku RE-
SET.

e Wcisnij przycisk RESET ogranicznika tempera-
tury (wytacznik termiczny). Ustyszysz klikniecie.

e Przykre¢ ponownie czarna nakretke ochronna
przycisku RESET. Ponownie zamocuj zdemonto-
wany element sterujacy do obudowy frytownicy.

Wskazowki smazenia w gtebokim ttuszczu

e Uzywaj ptynnego oleju (zalecany) lub ttuszczu
do smazenia.

e Zalecana temperatura smazenia frytek i przeka-
sek to maksymalnie 175°C.

e Podgrzewaj ttuszcz wolno. Najlepiej podgrzewac
ttuszcz w trzech etapach, najpierw do 100°C, po-
tem od 100-140°C i nastepnie od 140°C do 175°C
z 15-minutowymi przerwami miedzy kazdym kro-
kiem.

e Usuwaj l6d i okruchy z zamrozonej zywnosci.

¢ Nie smaz w gtebokim ttuszczu zbyt duzych por-
cji. Moze doprowadzi¢ to do spadku temperatury
oleju lub ttuszczu. Wychtodzony olej/ttuszcz nie
obsmazy odpowiednio powierzchni, powodujac

zwiekszenie wchtaniania ttuszczu. ldealna pro-
porcja zamrozonej zywnosci do oleju/ttuszczu do
smazenia to maksymalnie 1:10.

e W przypadku intensywnego uzytkowania nalezy
filtrowa¢ okruchy i odpady z oleju/ttuszczu.

¢ Nalezy wymienia¢ olej lub ttuszcz w odpowiednim
momencie. Aby sprawdzac, kiedy nalezy wymie-
ni¢ olej/ttuszcz, regularnie stosuj testy paskowe
lub urzadzenia do testow.

e Jesli olej lub ttuszcz zacznie sie pieni¢, dymic
lub stanie sie zbyt lepki, nalezy wymienic olej lub
ttuszcz. Wymien olej/ttuszcz, gdy ma silny zapach
lub smak.

Po uzyciu

¢ Wytacz urzadzenie i odtacz kabel z gniazdka.

e Wyjmij koszyk ze zbiornika na olej. Dzieki temu
koszyk nie zastygnie w stezatym ttuszczu

e Przykryj frytownice pokrywa, aby zapobiec sta-
rzeniu sie oleju.
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Czyszczenie i konserwacja

¢ Przed umyciem zawsze odtacz urzadzenie od za-
silania i pozostaw do catkowitego ostygniecia.

e Uwaga: Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie
lub w innym ptynie!

e Umyj zewnetrzna strone przy pomocy wilgotnej
szmatki (uzyj roztworu wody i tagodnego $rodka

czyszczacego).

¢ Nigdy nie uzywaj zracych $rodkéw czyszczacych
ani materiatéw Sciernych. Nie uzywaj ostrych
przedmiotéw. Nie uzywaj benzyny ani rozpusz-
czalnikéw. Czyé¢ urzadzenie wilgotna szmatka

rzacza.

oraz ewentualnie ptynem do mycia naczyh. Nie
stosuj zadnych materiatéw Sciernych.
o Wyczysc otwory wentylacyjne przy pomocy odku-

e Urzadzenia nie czysci¢ przy pomocy myjki paro-
wej ani pod strumieniem wody.

® Po wyczyszczeniu, urzadzenie ponownie ztozyc

nie.

upewniajac sie, ze panel kontrolny (panel grzew-
czy) jest odpowiednio zamontowany - w przeciw-
nym razie urzadzenie nie bedzie dziata¢ popraw-

Specyfikacja techniczna

Nr produktu

207345

207352

207369

207376

Napiecie robocze i cze-
stotliwosc¢

230V~ 50Hz

Znamionowy
mocy

pobor

3500W

2 x 3500W

3500W

2 x 3500W

Pojemnosc

8L

2x 8L

8L (z zaworem)

2 x 8L (z zaworem)

Stopien ochrony

Klasa |

Klasa
nosci

wodoodpor-

IPX3

Zakres czasu timera

30 sekund ~ 20 minut

Zakres temperatury

25°C ~ 195°C

Wymiary zewnetrzne

300x455%(H)345mm

605x455%(H)345mm

300x515x(H)345mm

605x515x(H]345mm

Uwaga: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

Wyszukiwanie i usuwanie usterek
Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidtowego
rozwiazania. Jesli nie mozesz rozwiazac problemu, skontaktuj sie z dostawca.

Usterka

Objaw

Przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

Urzadzenie w ogdle
nie reaguje.

Swiatetka wytacznika
nie $wieca sie i nie
pali sie pomaran-
czowa lampka

Brak napiecia sieciowego

Sprawdz instalacje elektryczna.
Awaria wytacznik

Wtaczyt sie system ogranicznika
temperatury (wytacznik termiczny).

Zresetuj system ogranicznika
temperatury (wytacznik termiczny).
(Patrz strona 35)

Awaria systemu ogranicznika tem-

peratury (wytacznik termiczny).

Skontaktowad sie z dostawca.

Awaria termostatu.

Skontaktowac sie z dostawca.

Urzadzenie nie roz-

grzewa sie do usta-

wionej temperatury.

Dtugi czas sma-
zenia. Nie pali sie

zielona lampka.

Awaria termostatu.

Skontaktowacd sie z dostawca.

Awaria grzatki.

Skontaktowad sie z dostawca.

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych kontroli usterka nadal wystepuje, zalecamy skontaktowanie
sie z serwisem technicznym.
W razie watpliwosci zawsze skontaktuj sie z dostawca!
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Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktdra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostac
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpadéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-

na firma odbierajaca odpady.
—

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rtec,
otow, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposob niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojemni-
kow na odpady.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla érodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesdnie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtdrnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil Hendi. Lisez attentivement ce manuel, en accordant une attention
particuliére aux régles de sécurité décrites ci-dessous, avant d’installer et d’utiliser cet appareil pour la
premiére fois.

Regles de sécurité

o Cet appareil est destiné a un usage professionnel uniqguement.

o N'utilisez 'appareil qu'aux fins prévues pour lesquelles il a été concu comme décrit dans
le présent manuel.

o L efabricant n’est pas responsable des dommages causés par un mauvais fonctionnement
et une mauvaise utilisation.

o Gardez lappareil et la prise électrique a Uécart de ['eau et des autres liquides. Dans le
cas ou l'appareil tombe dans ['eau, retirez immédiatement la prise d'alimentation de la
prise. N'utilisez pas appliance tant qu'elle n'a pas été vérifiée par un technicien certifié.
Sivous ne respectez pas ces instructions, vous risquez de mettre la vie en danger.

o N'essayez jamais d'ouvrir le boitier de lappareil par vous-méme.

¢ N'insérez pas d'objets dans le boitier de lappareil.

* Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

Danger de choc électrique! N'essayez pas de réparer l'appareil par vous-méme, les
réparations doivent étre effectuées uniquement par du personnel qualifié.

ﬂ o N'utilisez jamais un appareil endommagé! Lorsqu'il est endommagé, débranchez

lappareil de la prise et contactez le détaillant.

o Avertissement! Ne pas immerger les parties électriques de l'appareil dans de l'eau ou
d'autres liquides.

* Ne tenez jamais lappareil sous l'eau courante.

o Vérifiez régulierement a prise d'alimentation et le cordon pour tout dommage. Lorsqu'il
est endommagé, il doit étre remplacé par un agent de service ou une personne qualifiée
de la méme maniere afin d'éviter un danger ou une blessure.

* Assurez-vous que le cordon n'entre pas en contact avec des objets tranchants ou chauds
et maintenez-le a 'écart du feu ouvert. Ne tirez jamais le cordon d'alimentation pour le
débrancher de la prise, tirez toujours la prise a la place.

» Assurez-vous que le cordon d'alimentation et/ou le rallonge ne présentent pas de risque
de déclenchement.

* Ne laissez jamais [appliance sans surveillance pendant ['utilisation.

o Avertissement! Tant que la prise est dans la prise, [appliance est connectée a la source
d'alimentation.

o Eteignez appliance avant de le débrancher de la prise.

¢ Connectez la prise d'alimentation a une prise électrique facilement accessible afin quen
cas d'urgence l'appareil puisse étre débranché immédiatement.

* Ne portez jamais appareil par le cordon.

o N'utilisez pas de périphériques supplémentaires qui ne sont pas fournis avec la solution
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matérielle-logicielle.

¢ Connectez uniquement 'appareil a une prise électrique dont la tension et la fréquence sont
indiquées sur ['étiquette de 'appareil.

o N'utilisez jamais d'accessoires autres que ceux recommandés par le fabricant. Le fait de
ne pas le faire pourrait présenter un risque pour la sécurité de lutilisateur et pourrait
endommager l'appareil. Utilisez uniqguement des pieces et accessoires d'origine.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant des capacités phy5|ques
sensorielles ou mentales réduites, ou par des personnes qui ont un mangue d'expérience
et de connaissances.

o Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.

* Gardez 'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants.

o ATTENTION: éteignez TOUJOURS lappareil et débranchez de la prise d'alimentation
avant le nettoyage, Lentretien ou le stockage.

Réglement spécial sur la sécurité
Attention! Surface chaude! La température des surfaces disponibles de [appareil
pendant lutilisation est tres élevée. Touchez uniquement les boutons du panneau de
controle.

¢ Silappareil doit étre placé a proximité de murs, de cloisons, de meubles de cuisine, de
finitions décoratives, etc., il est recommandé de les recouvrir de matériaux ininflam-
mables ; Sicela n'est pas possible, couvrez ce type de surfaces avec un matériau d'isola-
tion thermique non combustible approprié et respectez les réglementations en matiere ﬂ
d'incendie.

¢ Ne placez pas lappareil sur un objet émettant de la chaleur (cuisiniére a gaz, cuisi-
niere électrique, grill, etc.). Gardez lappareil a lécart de toute surface chaude ou d'une
flamme nue. Placez lappareil sur une surface plane, stable, propre et seche, résistant
aux températures élevées.

o N'utilisez pas l'appareil a proximité de matériaux explosifs ou inflammables, de cartes de
paiement, de disques magnétiques ou de radios.

o 'appareil n'est pas concu pour fonctionner avec une minuterie externe ou un systeme
de télécommande séparé.

o AVERTISSEMENT: Si le niveau d'huile dans le réservoir est inférieur au marquage L [ni-
veau minimum) ou si le réservoir est vide, il y a un risque d'incendie.

o AVERTISSEMENT: Ne faites pas frire des produits alimentaires contenant beaucoup
d’eau pour éviter la formation de mousse et les éclaboussures d'huile. Il est possible de
mettre au maximum 1 kg de produits alimentaires dans la chambre de cuisson.

* Assurez un espace d'au moins 20 cm autour de l'appareil pour garantir une ventilation
adéquate pendant lutilisation.

o Utilisez uniquement Uhuile destinée a la friture. Changez d'huile ou la graisse dans le
réservoir. Lhuile usée ou sale peut s'enflammer lorsqu'elle est chauffée a une tempéra-
ture trop élevée.

o N'utilisez pas de couverts en plastique lorsque vous utilisez lappareil.
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¢ Danger! N’ ut|l|seZJama|s de Uhuile usée parce gue son un point d'éclair est inférieur et
elle est plus sujette a U'ébullition soudaine ce qui augmente le risque d'incendie ou de
situation dangereuse.

o Attention! Lutilisation de la nourriture de teneur en eau trop élevée ou de la quantité de
nourriture excessive influencera la rapidité d'atteindre de la température d'ébullition de
Chuile.

o Lavez [appareil et les accessoires apres chaque utilisation (--> Nettoyage et entretien).

* Ne nettoyez pas ['appareil avec un jet d'eau sous pression ou avec un nettoyeur a vapeur,
ne rincez pas lappareil avec de l'eau pour éviter lhumidité ou la pénétration de [eau
dans l'appareil ce qui pourrait entrainer un choc électrique.

o Attention! Faites passer et protégez correctement le cordon d'alimentation pour éviter
toute traction accidentelle et tout contact avec la surface chauffée.

* Ne nettoyez pas lappareil avec de l'eau. Le nettoyage de lappareil peut provoquer la pé-
nétration de ['eau dans les pieces électriques et provoquer un choc électrique.

* Ne nettoyez pas et ne placez pas lappareil dans un endroit de stockage avant qu'il ne soit
completement refroidi.

o L es parties de lappareil ne peuvent pas étre lavées au lave-vaisselle.

o Avant de nettoyer ou de remplir lappareil, débranchez la fiche de la prise de courant.

o L'installation électrigue doit répondre aux exigences nationales et locales pertinentes.

* Assurez-vous que le réservoir d'huile et [élément chauffant sont placés dans un endroit
slr dans la cuisine en raison de la température élevée de appareil pendant le fonction-
nement.

Utilisation prévue

e Cetappareil est destiné a un usage professionnel.
Ne peut qu'étre utilisé par du personnel qualifié.
e L'appareil est destiné a un usage commercial et
est utilisé pour la friture d’aliments appropriés
tels que les frites, etc. Lutilisation de l'appareil
a d'autres fins peut entrainer des dommages ou

des blessures.

e Lutilisation de lappareil a dautres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
incorrecte de l'appareil.

Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé dans la classe de protec-
tion | et doit étre raccordé a un sol de protection. La
mise a la terre réduit le risque de choc électrique
en fournissant un fil d"évacuation pour le courant
électrique. Cet appareil est équipé d'un cordon

d'alimentation muni d'un fil de mise a la terre et
d’une prise mise a la terre. La fiche doit étre bran-
chée sur une prise correctement installée et mise
alaterre.



Préparation avant la premiére utilisation

e Assurez-vous que | appareil est intact. S”il est
endommagé, contactez immédiatement votre
fournisseur et N UTILISEZ PAS | "appareil.

e Enlevez tout le matériel d’'emballage et le feuil de
protection éventuellement existant

e Nettoyez  “appareil avec de l'eau tiede et un chif-
fon doux.

e Mettez lappareil dans une position horizontale
et sur un fondement stable a moins qu'il ne soit

indiqué autrement.

e Veillez a ce qu'il reste assez d'espace autour de
l'appareil pour l'évacuation de la chaleur.

¢ Installez “appareil en veillant a ce que la prise
de courant demeure accessible a tout moment.

e Conservez l'emballage pour le stockage de l'ap-
pareil si celui-ci n'est pas utilisé pendant une
longue période.

Installation

e L'appareil est équipé de pieds en caoutchouc.
L'appareil doit étre placé sur une surface plane,
stable, propre et séche, résistant aux tempéra-
tures élevées.

¢ Fixez soigneusement le support arriere de l'ap-
pareil avec l'élément chauffant a larriere du ré-
servoir d'huile.

NOTE:

1. Assurez-vous que laxe a larriere de lappareil
est correctement fixé.

2. Avant de commencer le travail, assurez-vous
que le réservoir d'huile et l'élément chauffant
sont placés dans un endroit sGr dans la cuisine
en raison de la température élevée de l'appareil
pendant le fonctionnement.

Parties principales de Uappareil

. Panneau de contréle

2. Support arriere démontable avec lélément
chauffant

3. Unité de base avec le réservoir d'huile

4. Bouton RESET (dans la partie inférieure du sup-

port arriere)

5. Couvercle

6. Robinet de vidange d'huile (seulement les mo-
deéles 207369 i 207376)

7. Pieds

8. Panier pour les frites avec la poignée

9. Barre supportant le panier

. @



Panneau de controle

AJ Interrupteur ON/OFF

B) Bouton de laugmentation de la valeur (tempé-
rature & minuterie)

C) Bouton de TEMPERATURE

D] Afficheur supérieur

E) Ecran d'affichage inférieur

F] Bouton de MINUTERIE

G) Bouton de la diminution de la valeur (tempéra-
ture & minuterie)

Préparation

* Assurez-vous que le robinet de vidange est fer-
mé.

e Débranchez la fiche de la prise de courant.

e Assurez-vous que le réservoir dhuile est propre
et qu’iln’y a pas d'eau a lintérieur.

e Remplissez soigneusement le réservoir avec de

Uhuile - le niveau d'huile doit se trouver entre les
marques L (minimum) et H (maximum).

e Insérez la fiche mise a la terre dans une prise
électrique reliée a la terre.

® \ous pouvez commencer a frire.

Friture

La friteuse comporte une zone froide unique pour
que les miettes et le résidu coulent au fond et pour
préserver la qualité de Uhuile.

Contrélez régulierement s'il y a assez d'huile ou

de graisse dans le récipient. Le niveau ne doit ja-
mais se trouver au-dessous de lindication “L"(mi-
nimum).

Fonctionnement

1. Réglage de la TEMPERATURE

1.1 Remplissez le réservoir d'huile et assurez-vous
que le niveau d’'huile est entre les marques L
et H. N'oubliez pas qu’en placant les aliments
dans 'huile son niveau augmentera. Ne mettez
pas les aliments humides dans un récipient ou
une grande quantité en méme temps.

1.2 Connectez la fiche a une prise électrique ap-
propriée.

1.3 Appuyez sur le buton ,ON/OFF" - le bouton
s'allume. Les boutons de TAUGMENTATION et
de la DIMINUTION des valeurs commencent
a clignoter. La température actuellement ré-

o -

glée apparait sur l'écran d'affichage supérieur.
(Plage de température : 25° C ~ 195 ° C).

1.4 Appuyez sur les boutons de LTAUGMENTATION
et de la DIMINUTION de valeurs pour démarrer
le processus de chauffage. La TEMPERATURE
D'HUILE ACTUELLE apparaitra sur lécran
d'affichage supérieur. Le bouton TEMPERA-
TURE clignotera constamment.

1.5 Vous pouvez également sélectionner le bouton
de TEMPERATURE pour afficher la DERNIERE
TEMPERATURE REGLEE pendant 2 secondes.
A ce moment, appuyez une fois sur le bouton



de de TAUGMENTATION et de la DIMINUTION
de la température pour augmenter/diminuer
la température d'1 °C. Appuyez sur le bouton
et maintenez pour modifier le réglage plus
rapidement. Aprés avoir relaché le bouton la
NOUVELLE TEMPERATURE est automatique-
ment réglée apres environ 3 secondes.

1.6 Pendant le chauffage le bouton de TEMPERA-
TURE clignote jusqu’a ce que U'huile atteigne la

2. Réglage de la MINUTERIE

2.1 Pendant le fonctionnement de l'appareil, il est
possible de régler la fonction MINUTERIE.

2.2 Appuyez sur le bouton MINUTERIE pendant 3
secondes pour accéder au mode de réglage MI-
NUTERIE. Les boutons dAUGMENTATION et de
DIMINUTION commencent a clignoter.

2.3 Pendant 2 secondes appuyez sur le bouton de
TAUGMENTATION ou de la DIMINUTION de la
valeur pour régler le temps de la MINUTERIE
; Appuyez sur le bouton et maintenez appuyé
le bouton de TAUGMENTATION ou de la DIMI-
NUTION de la valeur pour modifier plus rapide-
ment les valeurs souhaitées (plage de la MINU-
TERIE : 30 secondes - 20 minutes).

2.4 Le temps de la MINUTERIE nouvellement réglé
est sauvegardé et aprés 3 secondes le compte
a rebours commence.

2.5 Apres avoir terminé le compte a rebours sur la
ligne inférieure le message « END » apparait.
Deux signaux sonores courts sont émis pen-
dant environ 1 minute (qui durent jusqua 10

TEMPERATURE REGLEE et le bouton de TEM-
PERATURE s'éteint et l'appareil maintient la
TEMPERATURE REGLEE. (+ 2 °C].

1.7 Apres avoir éteint lappareil, linformation “oFF"
apparait sur la ligne supérieure de l'écran et
linformation “Hot" apparait sur la ligne infé-
rieure de U'écran.

secondes).

2.6 Appuyez une fois sur le bouton MINUTERIE
pour revenir au dernier temps réglé. Appuyez
a nouveau sur le bouton de la MINUTERIE pour
entrer dans le mode de réglage de la minuterie
et changer le temps réglé. Les boutons d'AUG-
MENTATION et de DIMINUTION commencent a
clignoter. Le temps de la MINUTERIE nouvelle-
ment réglé est sauvegardé et apres 3 secondes
le compte a rebours commence.

2.7 Pendant le décompte, appuyez sur licone TI-
MER pendant 3 secondes pour annuler le mode
de décompte. «oFF» s'affiche sur l'écran infé-
rieur.

REMARQUE: La barre supportant le panier sert
a soutenir temporairement le panier pendant le
vidange de l'excés d'huile. Ne penchez pas le pa-
nier sur la barre pendant une longue période pour
empécher de tomber ou de faire verser de l'huile
chaude.

Calibrage

Cette fonction permet a lutilisateur de calibrer et

de régler la "“température d'affichage” pour qu'elle

soit identique a la "température réelle”. Pour ef-
fectuer une mesure, il est nécessaire d'utiliser un

thermometre avec une sonde [non connectée a

lappareil).

* Pendant le fonctionnement, appuyez et main-
tenez les boutons de TAUGMENTATION et de la
DIMINUTION pendant 6 secondes pour lancer le
« mode de calibrage ».

e | a température affichée” sur l'écran commence
a clignoter.

e Placez le thermometre (non fourni avec l'appa-
reil] dans le réservoir d'huile pour comparer les
résultats. Soyez prudent : Uhuile dans le réservoir
est trés chaude.

e En utilisant les boutons de TAUGMENTATION et
de la DIMINUTION des valeurs modifiez la .tem-
pérature affichée” conformément a la lecture
obtenue avec un thermométre (non fourni avec
lappareil.

¢ Une fois le calibrage terminé, appuyez sur le bou-
ton TEMPERATURE pour confirmer.
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REMISE A ZERO (RESET) du dispositif de protection thermique

Veuillez noter que le bouton de REINITIALISATION
est situé sous l'ensemble de l'élément chauffant
amovible et est protégé par un capuchon (voir la
figure).

e D'abord débranchez la friteuse de la prise élec-
trique.

e Laissez refroidir la friteuse complétement.

e Débranchez le support arriere démontable de
lunité principale .

* Retirez le capuchon noir de protection du bouton
de REINITIALISATION.

e Appuyez sur le bouton de REINITIALISATION du
dispositif de protection thermique. Vous allez en-
tendre un clic.

® Revissez le capuchon noir de protection du bou-
ton de REINITIALISATION.

e Fixez a nouveau le support arriere démonté a
lunité principale.

Conseils de friture

» Utilisez de Uhuile liquide [recommandée) ou de la
graisse pour faire frire.

e La température recommandée pour les frites et
les collations est de 175°C maximum.

e Chauffer Uhuile/la graisse lentement. Par exemple,
de préférence en trois étapes: tout d'abord a
100°C, ensuite de 100-140°C, puis 140-175°C, avec
une pause entretemps de 15 min.

* Retirez de la glace et des miettes des aliments
congelés.

¢ Ne mettez jamais trop de produits a frire dans la
friteuse, car cela refroidit U'huile/la graisse rapi-
dement et les produits a frire ne seront pas assez

vite grillés et seront plus intégrés avec de matieres
grasses. La ratio idéal entre la graisse/Uhuile et les
produits a frire est 1:10.

e Avec un usage intensif vous devriez toujours enle-
ver les restes de cuisson de la graisse/huile.

e Remplacez l'huile/la graisse a temps. Utilisez des
bandes d'essai ou un appareil de mesure pour
suivre quand il faut remplacer la graisse.

e Sj la graisse ou d'huile a de la mousse, la fumée
ou devient liquoreux, vous devez le remplacer. Aus-
si quand une forte odeur ou un go(t fort se déve-

loppe.

Apreés utilisation

e Débranchez l'appareil, éteindrez linterrupteur et
retirez la fiche de la prise de courant.

e Retirez le panier du réservoir d'huile. Grace a
cela, le panier ne se congele pas dans la graisse
concentrée .

e Placez le couvercle sur la friteuse pour mieux
conserver la graisse.



Nettoyage et entretien

e Avant le nettoyage, débranchez toujours l'appa-
reil de la prise d'alimentation et laissez-le refroi-
dir completement.

e Attention : Ne plongez jamais l'appareil dans de
l'eau ou dans un autre liquide !

e Nettoyez l'extérieur de lappareil avec un chiffon
humide (imbibé d’eau mélangée a un détergent
doux].

e N'utilisez jamais de détergent agressif ou de la
poudre a récurer. N'utilisez jamais d’objet tran-

chant ou pointu. N'utilisez jamais d’essence ou
de solvant ! Nettoyez avec un chiffon humide et
éventuellement du liquide vaisselle, mais n'utili-
sez pas de produit abrasif.

e L'appareil ne peut pas étre nettoyé avec un net-
toyeur a vapeur ou a l'eau.

e Aprés le nettoyage réassembler lappareil en
s'assurant que le panneau de contréle (panneau
de chauffage] est correctement installé, sinon
l'appareil ne fonctionnera pas correctement.

Caractéristiques techniques

Produit numéro 207345 207352 207369 207376

Tension et fréquence 230V~ 50Hz

lC,,o”SOmma“o” de 3500W 2 x 3500W 3500W 2 x 3500W

énergie

Capacité 8L 2 x 8L 8L (avec le robinet] 2x8L lavec le
robinet)

Niveau de protection Classe |

Résistance a l'eau IPX3

Plage de temps de la
minuterie

30 secondes ~ 20 minutes

Plage de tempéra-
ture

25°C ~195°C

Dimensions externes | 300x455x(H)345mm

605x455x(H)345mm

300x515x(H)345mm 605x515x(H)345mm

Remarque : Les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis.

Recherche des pannes et dépannage

Si lappareil ne fonctionne pas correctement, lisez les instructions dans le tableau ci-dessous pour trouver
une bonne solution. Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme, contactez votre revendeur.

Panne Description Cause

Solution possible

Pas de tension

Contrélez linstallation électrique

Interrupteur défectueux

L'appareil ne fonc- Voyant orange ne

enclenchée.

Dispositif de protection thermique

Réinitialisez la dispositif de protec-
tion thermique [voir page 44)

tionne pas du tout. s'allume pas

défectueuse.

Dispositif de protection thermique

Contactez votre fournisseur.

Thermostat défectueux

Contactez votre fournisseur.

L'appareil ne fournit
pas la température

désirée.

Cuisson longue

Thermostat défectueux

Contactez votre fournisseur.

Elément défectueux

Contactez votre fournisseur.

Si aprés ces controles, le dysfonctionnement persiste, il est conseillé de contacter Uassistance technique.
En cas de doute, prenez aussi toujours contact avec votre fournisseur!
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Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou l'appareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de lutilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de U'achat de Uappareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de Uenvironnement

En cas de retrait du produit de Uexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de l'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d’élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources natu-

relles et assurent un recyclage sans danger pour la
santé et environnement.

Pour plus d'informations sur les endroits de col-
lecte des équipements usagés pour le recyclage,
contactez la société de collecte des déchets locale.
Le producteur et limportateur ne sont pas respon-
sables du recyclage et du traitement des déchets
d’'une maniére respectueuse de lenvironnement
directement et dans le systéme public.



Gentile Cliente,

Grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Leggere attentamente questo manuale, prestando
particolare attenzione alle norme di sicurezza descritte di seguito, prima di installare e utilizzare questo
apparecchio per la prima volta.

Norme di sicurezza

* Questo apparecchio e destinato esclusivamente all'uso commerciale.

o Utilizzare lapparecchio solo per lo scopo previsto per il quale ¢ stato progettato come
descritto nel presente manuale.

* [l produttore non & responsabile per eventuali danni causati da un funzionamento
scorretto e da un uso |mpropr|o

o Tenere l'apparecchio e la spina elettrica lontano da acqua e altri liquidi. Nel caso in cui
l'apparecchio cada in acqua, rimuovere immediatamente la spina di alimentazione dalla
presa. Non utilizzare lapparecchio fino a quando non ¢ stato controllato da un tecnico
certificato. Il mancato rispetto di queste istruzioni causera rischi pericolosi per la vita.

¢ Non tentare mai di aprire lalloggiamento dell'apparecchio da soli.

¢ Non inserire oggetti nell'alloggiamento dell'apparecchio.

* Non toccare la spina con le mani bagnate o umide.

Pericolo di scosse elettriche! Non tentare di riparare lapparecchio da solo, le
riparazioni devono essere eseguite solo da personale qualificato.

* Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato! Quando & danneggiato, scollegare
l'apparecchio dalla presa e contattare il rivenditore.

* Awvertimento! Non immergere le parti elettriche dell apparecchio in acqua o altri liquidi.

¢ Non tenere mai l'apparecchio sotto lacqua corrente.

* Controllare regolarmente la spina e il cavo di alimentazione per eventuali danni. Se
danneggiato, deve essere sostituito da un agente di servizio 0 da una persona altrettanto
qualificata al fine di evitare pericoli o lesiont.

* Assicurarsi che il cavo non entri in contatto con oggetti appuntiti o caldi e tenerlo lontano
dal fuoco aperto. Non tirare mai il cavo di alimentazione per scollegarlo dalla presa,
staccare sempre la spina.

» Assicurarsi che il cavo di alimentazione /o la prolunga non causino rischi di inciampare.

¢ Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante l'uso.

o Awvertimento! Finché la spina si trova nella presa, lapparecchio € collegato alla fonte di
alimentazione.

* Spegnere ['apparecchio prima di scollegarlo dalla presa.

* Collegare la spina dialimentazione a una presa elettrica facilmente accessibile in modo che
in caso di emergenza [apparecchio possa essere scollegato immediatamente.

¢ Non portare mai lapparecchio con il cavo.

* Non utilizzare dispositivi aggiuntivi non forniti insieme all'apparecchio.

¢ Collegare l'apparecchio a una presa elettrica solo con la tensione e la frequenza indicati
sulletichetta dell apparecchio.
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* Non utilizzare mai accessori diversi da quelli consigliati dal produttore. In caso contrario,
potrebbe comportare un rischio per la sicurezza dellutente e danneggiare lapparecchio.
Utilizzare solo parti e accessori originali.

* Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte o da persone che hanno una mancanza di esperienza e conoscenze.

* (uesto apparecchio non deve, in nessun caso, essere utilizzato dai bambini.

* Tenere ['apparecchio e il suo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

o ATTENZIONE: spegnere SEMPRE lapparecchio e scollegarlo dalla presa di corrente
prima della pulizia, della manutenzione o della conservazione.

Norme speciali di sicurezza

'&Attenzione! Superficie calda! La temperatura delle superfici disponibili dell'appa-

recchio durante luso € molto alta. Toccare solo i pulsanti del pannello di controllo.

* Se l'apparecchio deve essere posizionato vicino a paret, pareti divisorie, mobili da cucina,
finiture decorative, ecc., si raccomanda che siano coperti con materiali non infiammabili;
se questo non e possibile, coprire tali superfici con un idoneo materiale isolante termico
non combustibile e osservare le norme antincendio.

* Non posizionare ['apparecchio su un oggetto che emette calore (fornello a gas, fornello
elettrico, grill, ecc.). Tenere lapparecchio lontano da superfici calde o fiamme libere.
Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile, pulita e asciutta, resistente
alle alte temperature.

* Non utilizzare l'apparecchio vicino a materiali esplosivi o inflammabili, carte di pagamen-
to, dischi magnetici o radio.

¢ 'apparecchio non e progettato per funzionare con un timer esterno o un sistema di con-
trollo remoto separato.

¢ AWERTENZA: se il livello dell olio nel recipiente € al di sotto del segno L (livello minimo)
o se il recipiente € vuoto, c'e il rischio di incendio.

» AWERTENZA: non friggere prodotti alimentari che contengono molta acqua per evitare
la formazione di schiuma e schizzi d'olio. Mettere nella camera di frittura al massimo 1
kg di prodotti alimentari.

* Prevedere almeno uno spazio di 20 centimetri attorno all apparecchio per assicurare una
corretta ventilazione durante uso.

o Utilizzare solo olio per frittura. Cambiare regolarmente olio 0 grasso nel recipiente. Lolio
vecchio o sporco puo incendiarsi se € riscaldato a una temperatura troppo alta.

* Non utilizzare le posate di plastica mentre si utilizza apparecchio.

¢ Pericolo! Non usare mai olio vecchio perché il suo punto di infiammabilita & inferiore
ed e pit incline ad ebollizione improwisa che aumenta il rischio di un incendio o di una
situazione pericolosa.

o Attenzione! L utilizzo di cibo di contenuto troppo elevato di acqua o di quantita eccessiva
di cibo influisce la velocita di raggiungere la temperatura di ebollizione dell'olio.

o Lavare lapparecchio e i suoi accessori dopo ogni utilizzo (-> Pulizia e manutenzione).
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* Non lavare [apparecchio con acqua o un forte getto di acqua e non utilizzare un pulitore a
vapore. La pulizia dell'apparecchio con lacqua puo causare la penetrazione dell umidita
nel componenti elettrici e causare una scossa elettrica.

* Attenzione! Far passare e proteggere il cavo di alimentazione per evitare di strappare o
toccare accidentalmente la superficie riscaldata.

¢ Non pulire lapparecchio con l'acqua. La pulizia dell'apparecchio con lacqua puo causare
la penetrazione dell'umidita nei componenti elettrici e causare una scossa elettrica.

* Non pulire o posizionare l'apparecchio in un luogo di conservazione se non e completa-

mente raffreddato.

¢ e parti dell'apparecchio non possono essere lavate in lavastoviglie.

* Prima di pulire o riempire lapparecchio, scollegare l'apparecchio dalla presa.

¢ Linstallazione elettrica deve soddisfare | requisiti nazionali e locali pertinenti.

o Assicurarsi che il recipiente dell'olio e l'elemento riscaldante siano collocati in un luogo
sicuro in cucina a causa dell'elevata temperatura dell'apparecchio durante il funziona-

mento.

Uso previsto

e |l dispositivo & destinato all'uso professionale e
puo essere utilizzato solo da personale qualifi-
cato.

e | 'elettrodomestico & progettato esclusivamente
per friggere alimenti adatti come patatine fritte,
ecc. L'uso del dispositivo per qualsiasi altro sco-

po puo causare danni o lesioni.

e ['uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Installazione di messa a terra

Questo apparecchio ¢ classificato come classe di
protezione | e deve essere collegato a un terreno
di protezione. La messa a terra riduce il rischio
di scosse elettriche fornendo un filo di fuga per la
corrente elettrica. Questo apparecchio & dotato di

un cavo di alimentazione che ha un cavo di messa a
terra e una spina messa a terra. La spina deve es-
sere collegata a una presa correttamente installata
e messa a terra.

Preparazione per la messa in funzione

¢ Testare l'apparecchio per eventuali danni. Se tali
danni esistono, contattare immediatamente il
fornitore e non usare in nessun caso l'apparec-
chio.

* Togliere l'imballaggio e Ueventuale pellicola pro-
tettiva.

e Pulire l'apparecchio con un panno morbido ed
acqua tiepida.

¢ In mancanza di disposizioni, posizionare l'appa-
recchio in modo orizzontale.

¢ Intorno all'apparecchio dovrebbe esserci spazio
sufficiente.

¢ Posizionare l'apparecchio in modo che la spina
possa essere tolta in ogni momento.

e Conservare limballaggio per un eventuale stoc-
caggio dell'apparecchio se non e utilizzato per un
lungo periodo di tempo.



Installazione

e L'apparecchio e dotato di piedini in gomma. Lap-
parecchio deve essere posizionato su una super-
ficie piana, stabile, pulita e asciutta, resistente
alle alte temperature.

e Attaccare con attenzione il supporto posteriore
con l'elemento riscaldante sul retro del recipien-
te dell'olio.

NOTA:

1. Assicurarsi che il perno sul supporto posteriore
dell'apparecchio sia correttamente fissato.

2. Prima di iniziare i lavori, assicurarsi che il re-
cipiente dell'olio e l'elemento riscaldante siano
collocati in un luogo sicuro in cucina a causa
dell'elevata temperatura dell'apparecchio du-
rante il funzionamento.

Parti principali dell'apparecchio

1

1. Pannello di controllo

2. Supporto posteriore smontabile dell'apparecchio
con l'elemento riscaldante

3. Unita di base con recipiente dell'olio

4. Pulsante RESET (nella parte inferiore del sup-
porto posteriore)

5. Copertura

6. Rubinetto di scarico dell'olio (solo per i modelli
207369 e 207376)

7. Piedini

8. Cestino per patate fritte con manico

9. Listello di supporto del cestino



Pannello di controllo

A Interruttore ON/OFF

B) Pulsante di aumento del valore (temperatura &
timer)

C) Pulsante di TEMPERATURA

D) Display superiore

E) Display inferiore

F] Pulsante di TIMER

G) Pulsante di diminuzione del valore (temperatura
& timer)

Preparazione all'uso

e Assicurarsi che il rubinetto di scarico dell'olio sia
chiuso.

* Rimuovere la spina dalla presa.

e Assicurarsi che il recipiente dell'olio sia pulito e
che non vi sia acqua all'interno.

* Riempire con attenzione il serbatoio con olio - il
livello dell'olio deve essere compreso tra i con-
trassegni L (minimo) e H (massimo).

e Inserire la spina con messa a terra in una presa
elettrica dotata di messa a terra.

e Adesso € possibile friggere.

Friggere

La friggitrice € in possesso di una zona-freddo uni-
ca, dove i resti della frittura e le briciole scendono
sul fondo e, percio, il grasso ha una durata natural-
mente pit lunga.

Controllare regolarmente se nel contenitore c'é
olio o grasso a sufficienza. Il livello non deve scen-
dere mai sotto il contrassegni L (minimo).

Funzionamento

1. Impostazione della TEMPERATURA

1.1 Riempire il serbatoio con olio e assicurarsi che
il livello dell'olio sia compreso tra i contrasse-
gniL e H. Ricordare che dopo aver posizionato il
cibo nell'olio il livello dell'olio aumentera. Non
mettere gli alimenti umidi in un recipiente o in
una grande quantita allo stesso tempo.

1.2 Collegare la spina a una presa elettrica adatta.

1.3 Premere il pulsante "ON / OFF" - il pulsante
si illuminera. | pulsanti di AUMENTO e DIMI-
NUZIONE inizieranno a lampeggiare. La tem-
peratura attualmente impostata apparira sul
display superiore. (Intervallo di temperatura:

25°C~195°C).

1.4 Premere i pulsanti AUMENTO e DIMINUZIONE
per awviare il processo di riscaldamento. La
TEMPERATURA DELLOLIO CORRENTE appa-
rira sul display superiore. Il pulsante TEMPE-
RATURE lampeggia costantemente.

1.5 E anche possibile scegliere il pulsante TEM-
PERATURA per visualizzare lultima TEMPE-
RATURA IMPOSTATA per 2 secondi. A questo
punto, premere il pulsante di AUMENTO o DI-
MINUZIONE della temperatura per modificare
la TEMPERATURA IMPOSTATA, se necessario.
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Premere il pulsante di AUMENTO o DIMINU-
ZIONE della temperatura una volta per aumen-
tare / diminuire la temperatura di 1° C. Preme-
re e tenere premuto il pulsante per modificare
piu velocemente il valore impostato. Dopo aver
rilasciato il pulsante, la NUOVA TEMPERATURA
verra impostata automaticamente dopo circa 3
secondi.

1.6 Durante il riscaldamento, il pulsante TEMPE-
RATURA lampeggia finché lolio non raggiun-

2. Impostazione del TIMER

2.1 Durante il funzionamento dell'apparecchio &
possibile impostare la funzione del TIMER.

2.2 Premere e premere il pulsante TIMER per 3 se-
condi per accedere alla modalita di impostazio-
ne TIMER. | pulsanti di DIMINUZIONE e di AU-
MENTO del valore inizieranno a lampeggiare.

2.3 Premere entro 2 secondi il pulsante di AUMEN-
TO o DIMINUZIONE del valore per impostare il
tempo del TIMER. Dopo aver premuto il pulsan-
te una volta il valore cambiera di 30 secondi - il
tempo corrente dell'impostazione TIMER verra
mostrato nella riga inferiore del display. Pre-
mere e tenere premuto il pulsante dei valori
di AUMENTO o DIMINUZIONE per impostare i
valori desiderati pili rapidamente (intervallo TI-
MER: 30 secondi - 20 minuti).

2.4 1l tempo TIMER appena impostato & salvato e
dopo 3 secondi il conto alla rovescia ¢ iniziato.

2.5 Dopo aver terminato il conto alla rovescia nel-
la riga inferiore del display viene visualizzata
liscrizione "END". Due brevi segnali acustici

ge la TEMPERATURA IMPOSTATA. Dopo aver
raggiunto la TEMPERATURA [IMPOSTATA, il
pulsante TEMPERATURA si spegnera e l'unita
manterra la TEMPERATURA IMPOSTATA (+ 2 °©
Cl.

1.7 Dopo aver spento lapparecchio linformazione
“oFF" apparira nella riga superiore del display
e linformazione “"Hot" apparira nella riga infe-
riore del display.

sono emessi per circa 1 minuto (che durano
fino a 10 secondi).

2.6 Premere una volta il pulsante TIMER per tor-
nare all'ultimo tempo impostato. Premere di
nuovo il pulsante di TIMER per accedere alla
modalita di impostazioni del TIMER | pulsanti di
DIMINUZIONE e di AUMENTO del valore inizie-
ranno a lampeggiare. Il tempo TIMER appena
impostato e salvato e dopo 3 secondi il conto
alla rovescia ¢ iniziato.

2.7 Durante il conto alla rovescia, tenere premuta
licona TIMER per 3 secondi per annullare la
modalita di conteggio. Sul display inferiore ver-
ra visualizzato "oFF".

NOTA: Il listello di supporto del cestello viene uti-
lizzato per sostenere temporaneamente il cestello
quando si scarica l'olio in eccesso. Non appoggia-
re il cestello sullo listello per un lungo periodo di
tempo per evitare di cadere o versare l'olio caldo.

Taratura

Questa funzione consente all'utente di calibrare e

impostare la “temperatura visualizzata” perché sia

uguale alla “temperatura effettiva”. Per effettuare
una misurazione, € necessario un termometro con
una sonda (non fornito all'apparecchio).

* Mentre l'apparecchio ¢ in funzione, premere e te-
nere premuti entrambi i pulsanti di AUMENTO o
DIMINUZIONE per 6 secondi per awviare la “mo-
dalita di taratura”.

e La “temperatura visualizzata” sul display lam-

peggia.
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* Posizionare un termometro (non fornito all'appa-
recchio) nel recipiente dell'olio per confrontare i
risultati. Fare attenzione: l'olio nel recipiente &
caldo.

e Utilizzare i pulsanti di AUMENTO e DIMINUZIO-
NE per modificare la “temperatura visualizzata”
in base alla lettura ottenuta con un termometro
(non fornito all'apparecchio.

¢ Dopo aver terminato la taratura premere il pul-
sante di TEMPERATURA per confermare.



Eseguire il reset del circuito di sovraccarico

Il pulsante RESET che costituisce la protezione

contro il surriscaldamento si trova nella parte in-

feriore del supporto posteriore smontabile e € pro-

tetto con un cappuccio (vedere la figura).

e In primo luogo scollegare lapparecchio dalla
presa elettrica togliendo la spina.

e Lasciare raffreddare completamente lapparec-
chio.

e Scollegare il supporto posteriore smontabile
dall'unita principale.

¢ Togliere il tappo nero di protezione del pulsante
RESET.

e Premere il pulsante RESET della circuito di so-
vraccarico. Si sente un clic.

e Awvitare il tappo nero di protezione del pulsante
RESET.

e Riattaccare il supporto posteriore rimosso all'u-
nita principale.

Suggerimenti per la frittura

« Utilizzare olio liquido (consigliato) o grasso per
frittura.

e | a temperatura di frittura consigliata non deve
superare maii 175° C.

¢ Riscaldare l'olio lentamente in tre fasi, per esem-
pio, prima a 100° C, poi a 140° C ed infine a 175°
C, con una sospensione di circa 15 minuti tra una
fase e l'altra.

¢ Allontanare il ghiaccio e le briciole dalla frittura
congelata.

e Non friggere mai troppo in una sola volta, cio puo

causare un raffreddamento del grasso rispetti-
vamente dell'olio. Olio o grasso freddo, possono
essere assorbiti dagli alimenti. Il rapporto ideale
e max 1:10.

¢ Dopo l'uso, filtrare accuratamente le briciole ed
altri resti dall'olio/grasso.

e Cambiare regolarmente lolio/grasso. Usare le
strisce reattive per regolari controlli.

¢ Se lolio/grasso inizia a schiumare, fumare od a
puzzare, sostituirlo immediatamente.

Dopo luso

* Spegnere l'apparecchio spegnendo linterruttore
e togliendo la spina dalla presa.

e Rimuovere il cestello dal recipiente dell'olio. Gra-
zie a cio, il cestino non rimarra in grasso con-
centrato

e Porre il coperchio sulla friggitrice, in modo che il
grasso resti fresco.

Pulitura e manutenzione

e Prima di pulire, scollegare sempre l'apparecchio
e lasciarlo raffreddare completamente.

e Attenzione: non immergere mai lapparecchio
nell'acqua od in altri liquidi!

e Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno
umido (acqua con un detergente delicato).

e Non usare maiin nessun mai detergenti o abrasi-
vi aggressivi. Non usare oggetti appuntiti o affila-
ti. Non usare benzina o solventi! Pulire 'apparec-
chio con un panno umido o eventualmente, con

un detersivo. Non usare abrasivi.

e |'apparecchio non deve essere pulito con un puli-
tore a vapore o con acqua.

¢ Dopo la pulizia, lapparecchio deve essere rias-
semblato controllando che il pannello di controllo
(pannello di riscaldamento) & installato corretta-
mente - altrimenti l'apparecchio non funzionera
correttamente.
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Specifiche tecniche

Prodotto n. 207345 207352 207369 207376
Tensione e frequenza 230V~ 50Hz

Consumo di energia 3500W 2 x 3500W 3500W 2 x 3500W
Capacita 8L 2 x 8L 8L (con valvola) 2 x 8L (con valvola)
Classe di protezione Classe |

Resistenza all'acqua IPX3

Intervallo di
del timer

tempo

30 secondi ~ 20 minuti

Intervallo di tempe-
ratura

25°C ~ 195°C

300x455x(altezzal
345mm

Dimensioni esterne

605x455x(altezzal
345mm

300x515x(altezzal
345mm

605x515x(altezza)
345mm

Nota: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Identificazione e risoluzione dei problemi

Se l'apparecchio non funziona correttamente, leggere la tabella qui sotto per trovare la soluzione corretta.
Se non é possibile risolvere il problema, contattare il rivenditore.

Guasto Motivo Causa

Eventuale soluzione

Nessuna tensione di rete

Controllara Uimpianto elettrico
Linterruttore e difettoso

, ) La spia verde
L'apparecchio non

arancione non e carico

E stato attivato il circuito di sovrac-

Disattivare il circuito di sovraccari-
co. (Vedere pagina 53]

funziona
accesa

Il circuito di sovraccarico ¢ difettoso

Contattare il fornitore

Termostato difettoso

Contattare il fornitore

L'apparecchio non )
Durata della frittura

Termostato difettoso

Contattare il fornitore

raggiunge la tempera-
troppo lunga

ture indicata

Elemento difettoso

Contattare il fornitore

Se, nonostante tutti i controlli Uapparecchio presente sempre ancora guasti, ribolgersi al servizio clienti.

In caso di dubbi, mettersi in contatto con il fornitore!

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui l'intervento di manutenzione o sostitu-
zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
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ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.



Smaltimento e protezione dellambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente e responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimento
dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di at-
trezzature usate contribuiscono alla conservazione
delle risorse naturali e garantiscono il riciclaggio

in modo tale da non nuocere alla salute e allam-
biente.

Per ulteriori informazioni sui luoghi di smaltimen-
to delle apparecchiature usate per il riciclaggio,
contattare la societa locale di raccolta dei rifiuti. Il
produttore e limportatore non sono responsabili
per il riciclaggio e il trattamento dei rifiuti in modo
ecologico, sia direttamente che nel quadro del si-
stema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Cititi cu atentie acest manual, acordand o atentie
deosebita reglementarilor de siguranta prezentate mai jos, inainte de a instala si utiliza acest aparat pentru
prima data.

Regulile de siguranta

o Acest aparat este destinat numai pentru uz comercia.

o Utilizati aparatul numaiin scopul pentru care a fost proiectat conform descrierii din acest
manual.

* Producatorul nu este raspunzator pentru nici o deteriorare cauzata de functionarea
incorecta si de utilizarea necorespunzatoare

o Pastrali aparatul si stecherul departe de ap3 si de alte lichide. In cazul in care aparatul
cade n apa, scoateti imediat stecherul de alimentare din priza. Nu utilizati aparatul
inainte de verificarea acestuia de cdtre un tehnician certificat. Nerespectarea acestor
instructiuni va cauza riscuri care pun viata in pericol.

* Nu incercati niciodata sa deschideti singur carcasa aparatului.

¢ Nu introduceti obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingeti stecherul cu mainile umede sau umede.

Pericol de soc electric! Nu incercati sa reparati singur aparatul, reparatiile trebuie
efectuate numai de personal calificat.

n * Nu folositi niciodata un aparat deteriorat! Cand este deteriorat, deconectati aparatul de

la priza si contactati distribuitorul.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau alte lichide.

* Nu'tineti niciodata aparatul sub jet de apa.

°Ver|f|cat| cu regularitate stecherul si cablul de alimentare pentru orice deteriorare.
In cazul deterior3ri, acesta trebuie fnlocuit de un agent de service sau de o persoana
calificata in mod similar, pentru a evita pericolul sau ranirea.

o Asigurati-va ca cablul nu intrd in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si pastrati-|
departe de focul deschis. Nu trageti niciodata cablul de alimentare pentru a-l deconecta
de la priza, trageti intotdeauna stecherul in schimb.

» Asigurati-va ca cablul de alimentare si/sau cablul prelungitor nu provoaca pericol de
deplasare.

¢ Nu @sati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii.

o Avertisment! Atata timp cat stecherul este in prizd, aparatul este conectat la sursa de
alimentare.

¢ Opriti aparatul inainte de a-| deconecta de la priza.

o Conectati stecherul la o priza electricd usor accesibild, astfel incat, in caz de urgent3,
aparatul sa poata fi deconectat imediat.

¢ Nu purtati niciodata aparatul de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt furnizate impreuna cu aparatul.
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o Conectati aparatul numai la o priza electrica cu tensiunea si frecventa mentionate pe
eticheta aparatului.

* Nu folositi niciodata alte accesorii decat cele recomandate de producator. Nerespectarea
acestui lucru ar putea reprezenta un risc de S|guranta pentru utilizator si ar putea deteriora
aparatul. Utilizati numai piese originale si accesoril.

o Acest aparat nu trebuie operat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau de persoane care au o lipsa de experienta si cunostinte.

¢ Acest aparat nu ar trebui, in nici un caz, sa fie utilizat de copii.

¢ Nu ldsati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

o AVERTISMENT: Opriti intotdeauna aparatul si deconectati de la priza inainte de curatare,
intretinere sau depozitare.

Regulamente speciale de siguranta
Atentie! Suprafata fierbinte! Temperatura suprafetei accesibile este foarte ridicata
in t|mpul utilizarii. Atmgetl doar pictogramele de pe panoul de comanda.

¢ Dacd aparatul trebuie asezat in apropierea unui zid, perete despartitor, mobilier de buca-
tarie, finisaje decorative etc., recomandim ca acestea s fie facute din materiale necom-
bustibile: daca nu, acestea trebuieTnveliteTn materiale termoizolatoare, cu maximum de
atentie la respectarea normelor de prevenire a incendiilor.

o Nu puneti aparatul pe un obiect de incdlzire (aparat de gatit cu benzina, electric, carbune
etc.). Mentineti aparatul la distanta de orice suprafete fierbinti si de flacari deschise.
Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontald, stabild, curata, termorezistenta ﬂ
si uscata.

¢ Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

o Acest aparat nu este construit spre a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau al
unui sistem de control separat.

¢ AVERTISMENT: Exista pericol de foc dacd nivelul uleiului se afld sub marcajul ,L" (Min]
sau daca recipientul pentru ulei este gol.

¢ AVERTISMENT: Nu prajiti alimente prea umede si prea multe alimente in acelasi timp,
pentru a evita spumarea excesiva si deversarea uleiului. Cantitatea maxima a unui lot
este de aproximativ 1 kg.

« In timpul utilizarii, 3sati cel putin 20 cm n jurul aparatului ca spatiu de ventilatie.

* Folositi doar ulei sau unturd adecvate pentru prajit. fnlocuiti uleiul sau untura laintervale
regulate Uleiul sau untura prdjite excesiv sau murdare se pot aprinde daca se suprain-
calzesc.

¢ Nu utilizati tacamuri din plastic in timpul functionarii.

¢ Pericol! Nu folositi niciodata ulei vechi deoarece uleiul vechi are un punct de aprindere
mai scazut si este mai susceptibil de a forma spuma, ceea ce creste riscul de incendiu si
de aparitie a situatiilor periculoase.

o Avertisment! Alimentele excesiv de umede sau puse in cantitate prea mare in aparat
influenteaza punctul de fierbere al uleiulu.
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o Curdtati aparatul si celelalte accesorii dupa fiecare utilizare (-->Curdtare siintretinere).

* Nu folositi niciodata jeturi de apa, nu turnati apa direct peste aparat si nu curatati apara-
tul cu abur, deoarece piesele se vor uda, ceea ce ar duce la electrocutare.

o Atentie! Asezati corespunzator cablul de alimentare, daca este cazul, pentru a impiedica
tragerea neintentionatd sau contactul cu suprafata de incalzire.

o Nu spalati aparatul cu apa. La spalare se pot produce scurgeri, ceea ce va creste riscul

de electrocutare.

o Nu curatati si nu depozitati aparatul decat dupa ce s-a racit complet.

¢ Niciuna dintre piese nu este destinata spalarii in masina de spalat vase.

* Scoateti intotdeauna stecherul din priza atunci cand umpleti sau curatati friteuza.

* Instalatia electrica trebuie sa fie conforma cu reglementarile aplicabile nationale si lo-

cale.

o Rezervorul friteuzei si elementul trebuie amplasate intr-o pozitie sigura in bucataria
dumneavoastra inainte de utilizare, din cauza continutului fierbinte din timpul utilizarii.

Utilizare preconizata

¢ Acest aparat este destinat numai pentru uz co-
mercia si poate fi utilizat numai de personal ca-
lificat.

e Acest aparat este destinat exclusiv prajirea nu-
mai a anumitor alimente cum ar fi cartofii prajiti.

Orice alta utilizare poate provoca avarierea apa-
ratului sau accidentarea persoanelor.

e Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta o
utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalare impamantare

Acest aparat este clasificat ca clasa de protectie
I si trebuie conectat la un sol de protectie. Tmp3-
mantarea reduce riscul de soc electric prin fur-
nizarea unui cablu de evacuare pentru curentul

electric. Acest aparat este echipat cu un cablu de
alimentare care are un fir de impamantare si ste-
cher cu impamantare. Stecherul trebuie conectat
la o priza instalata si impamantata corespunzator.

Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

o Verificati ca aparatul s3 nu fie avariat. In cazul
unor avarii, contactati imediat furnizorul dum-
neavoastra si NU utilizati aparatul.

e Scoateti ambalajul acestuia

e Curatati aparatul cu apa calduta si cu o carpa
moale.

¢ Pozitionati aparatul pe o suprafata dreapta si sta-
bila, doar daca nu s-a mentionat altfel.

e Asigurati-va ca este destul loc in jurul aparatului
pentru ventilatie.

e Pozitionati aparatul in asa fel incat accesul la pri-
z3 sa fie permis tot timpul.

e Pastrati ambalajul pentru a depozita aparatul
atunci cand nu este folosit o perioadd mai lunga
de timp.

Instalare

e Pozitionati aparatul, cu piciorusele de sustinere
din cauciuc, pe o suprafata orizontala, stabila,
curata, termorezistenta si uscata.

e Instalati cu grija suportul posterior cu element
de Tncalzire pe muchia din spate a recipientului
pentru ulei.

«958

NOTA:

1. Asigurati-va ca stiftul de pe suportul posterior
se afla n pozitie corectd si este montat cores-
punzator.

2. Aparatul trebuie amplasat intr-o pozitie sigura in
bucataria dumneavoastra nainte de utilizare, din
cauza continutului fierbinte din timpul utilizarii.



Principalele piese ale aparatului

1. Panou de comanda

2. Suport posterior detasabil cu element de incal-
zire

3. Unitatea de baza cu recipientul pentru ulei

4. Buton de RESETARE (la partea din spate si par-
tea de jos a suportului posterior)

Tastele functii de pe panoul de comanda

5. Capac

6. Robinet de scurgere a uleiului [Furnizat doar cu
articolele 207369 si 207376)

7. Picioare

8. Cos de prajire cu maner

9. Suport pentru cos de prajire

A} Comutator PORNIT/OPRIT

B Pictogramd Crestere (Pentru cresterea tempe-
raturii si configurarea cronometrului)

C) Pictograma TEMPERATURA

D] Afisaj superior

E) Afisaj inferior

F) Pictograma CRONOMETRU

G) Pictograma Descrestere (Pentru scaderea tem-
peraturii si configurarea cronometrului)

. @



Utilizare

e Asigurati-va ca robinetul de scurgere a uleiului
este Inchis.

e Deconectati stecherul de la priza.

e Asigurati-va ca recipientul pentru ulei este curat,
uscat, si nu contine apa.

e Umpleti cu grija recipientul cu ulei intre marcajul
L7 (Min] si H™ (Max).

e Introduceti stecherul impamantat intr-o priza cu
fmpamantare.

e Acum puteti folosi friteuza.

Prepararea

Dispozitivul de prajire este proiectat cu un sistem
de racire unic care permite ca resturile si rezidurile
sa se depuna. Acest lucru permite, de asemenea
reutilizarea uleiului/grasimii.

Verificati periodic daca rezervorul contine o canti-
tate suficienta de ulei sau grasime. Nivelul nu tre-
buie s fie niciodata sub marcajul .L" [Min].

Utilizare

1. Configurarea TEMPERATURII

1.1 Umpleti recipientul cu ulei si asigurati-va ca ni-
velul uleiului se afld Tntre marcajele .L" si .H"
Nota: Tineti cont de faptul ca introducerea ali-
mentelor in ulei va creste nivelul acestuia. Nu
introduceti alimente prea umede sau o cantita-
te prea mare de alimente n acelasi timp.

1.2 Conectati stecherul la o priza electrica adec-
vata.

1.3 Ap&sati pictograma PORNIT/OPRIT pentru a
porni aparatul. Pictograma CRESTERE / DE-
SCRESTERE va clipi. Afisajul superior va afisa
TEMPERATURA SETATA curent3. [Intervalul de
TEMPERATURA: 25°C - 195°C).

1.4 Apasati pictograma CRESTERE sau DESCRES-
TERE pentru aincepe incalzirea. Afisajul superi-
or va afisa TEMPERATURA CURENTA a uleiului.
Pictograma TEMPERATURA va clipi constant.

1.5 Puteti de asemenea sa apasati pictograma
TEMPERATURA pentru a vedea ultima TEMPE-

2. Configurarea CRONOMETRULUI

2.11n timpul functionarii puteti activa functia CRO-
NOMETRU.

2.2 Apasati si mentineti butonul CRONOMETRU
timp de 3 secunde pentru a intra in modul de
configurare CRONOMETRU. Pictograma CRES-
TERE / DESCRESTERE va clipi.

2.3 Apasati apoi pictograma CRESTERE sau DE-
SCRESTERE in interval de 2 secunde pentru a
configura CRONOMETRUL. Apdsati o data pentru
+30 secunde / -30 secunde iar afisajul inferior va
afisa durata configurata pentru CRONOMETRU.
Apasati si mentineti pictograma CRESTERE
sau DESCRESTERE pentru reglaj rapid (Interval

«péﬂ

RATURA SETATA timp de 2 secunde. In timpul
acestei perioade, apdsati pictograma CRES-
TERE sau DESCRESTERE pentru a regla TEM-
PERATURA SETATA daca doriti. Apasati o data
pictograma CRESTERE / DESCRESTERE pen-
tru +1,0°C / - 1,0°C. Apasati si mentineti pentru
reglaj rapid. Dupa incetarea apasarii timp de
3 secunde, noua TEMPERATURA SETATA va fi
memorata automat.

1.61n timpul operatiunii de incalzire, pictogra-
ma TEMPERATURA va clipi constant pana la
atingerea TEMPERATURII SETATE. Dupa ce
se atinge TEMPERATURA SETATA, iluminarea
pictogramei TEMPERATURA se va stinge si va
mentine temperatura intr-un interval de + 2 °C.

1.7 Dupa ce stingeti aparatul, se va afisa .OPRIT"
pe afisajul superior si .Fierbinte” pe afisajul
inferior.

CRONOMETRU: 30 secunde ~ 20 minute).

2.4 CRONOMETRUL nou setat va fi inregistrat si va
incepe numaratoarea inversa in aproximativ 3
secunde.

2.5 La sfarsitul numaratorii inverse, va clipi conti-
nuu .Finalizare” pe afisajul inferior. Se vor auzi
douad sunete scurte cu durata de aproximativ 10
secunde intr-o perioada de 1 minut.

2.6 Apasati butonul CRONOMETRU o data pentru a
reveni la ultima ord presetata. Apasati din nou
butonul CRONOMETRU pentru a intra Tn modul
de configurare CRONOMETRU pentru modifi-
carea orei. Pictograma CRESTERE / DESCRES-



TERE va clipi. CRONOMETRUL nou setat va fi
inregistrat si va incepe din nou numaratoarea
inversa in aproximativ 3 secunde.

2.7 In timpul numaratorii inverse tineti apasata
pictograma TIMER timp de 3 secunde pentru a
anula modul de numarare. Pe ecran va fi afisat
in interior mesajul “oFF".

ATENTIE: Suportul pentru cosul de prajire este
proiectat pentru a contine doar temporar excesul
de ulei deversat. Nu mentineti un timp indelungat
pentru a preveni caderea accidentala si varsarea
uleiului incins.

Functia de calibrare
Aceasta functie permite utilizatorului calibrarea si
reglajul .temperaturii afisate” pentru a se alinia cu
temperatura curentd”. Pentru masurare este nece-
sar un termometru calibrat cu sond3 (nu este inclus).
e in timpul functionarii, apasati si mentineti am-
bele butoane CRESTERE si DESCRESTERE timp
de 6 secunde pentru a intra in ..modul calibrare”.
e .Temperatura afisata” pe ecran va clipi apoi con-
stant.

e Introduceti termometrul (nu este inclus n livrare)
in interiorul recipientului pentru ulei si compa-
rati. Aveti grija deoarece uleiul este fierbinte.

e Odata ajuns la o citire stabild, apasati butonul
CRESTERE sau DESCRESTERE pentru a alinia
Jtemperatura afisatda” cu citirea termometrului
(nu este inclus in livrare).

e Dupa aceea, apasati pictograma TEMPERATURA
pentru a confirma si finaliza calibrarea.

RESETATI siguranta (intrerupere termica)

De observat ca butonul RESET este situat in partea

de jos a suportului posterior detasabil si este aco-

perit cu un capac de protectie (Consultati desenul

pentru a evita supraincalzirea.)

e Mai intai scoateti friteuza din priza.

e | 3sati friteuza sa se raceasca complet.

o Indepartati suportul posterior detasabil de pe
suport.

e Desurubati capacul de protectie al butonului RE-
SET.

* Apasati butonul RESET al siguranta (intrerupere
termica). Trebuie sd se auda un clic.

« Insurubati la loc capacul de protectie pe butonul
RESET.

¢ Montati la loc suportul posterior detasabil pe su-
port.



Sfaturi pentru preparare

* Utilizati doar ulei lichid pentru prajire (de prefe-
rat) sau untura.

e Temperatura recomandata pentru prajirea
chips-urilor si a gustarilor este de maxim 175°C.

o Incalziti uleiul treptat. Preferabil in 3 etape, de
exemplu, mai intai la 100°C, apoi la 100-140°C si
ulterior la 140°C - 175°C, cu pauze intre respec-
tivele etape de cate 15 minute.

. Tndepértati gheata sau alte resturi ale alimente-
lor congelate.

e Nu prajiti o cantitate prea mare odata. Acest lu-
cru poate cauza racirea excesiva a uleiului sau a
grasimii. In uleiul ricit/grasimea intarits alimen-

tele nu se prajesc in profunzime, acestea rama-
nand uleioase. Proportia ideald de alimente con-
gelate pentru ulei/grasime este de maxim 1:10.
Atunci cand aparatul este folosit intensiv, uleiul
trebuie filtrat pentru a elimina firimiturile si alte
resturi.

Tnlocuiti uleiul sau grasimea la timp. Folositi pe-
riodic benzi sau echipament de testare, pentru a
sti cand trebuie s3 schimbati uleiul/grasimea.
Schimbati uleiul sau grasimea cand aceasta in-
cepe sa facd spuma sau devine inchisa la culoare
sau laptoasa. De asemenea, schimbati uleiul/
grasimea daca are miros sau gust intepator.

Dupa utilizare

e Opriti aparatul si scoateti stecherul din priza din
perete.

o Indepartati cosul din recipientul pentru ulei.
Aceasta previne blocarea cosului in untura soli-
dificata.

Asezati capacul pe aparat, pentru a prelungi du-
rata de utilizare a grasimii.

Curatarea si intretinerea

e Deconectati intotdeauna stecherul din priza si
permiteti racirea completa Tnainte de a curata
aparatul.

e Atentie! Nu introduceti niciodata aparatul in apa
sau in orice alt lichid!

e Curatati aparatul cu o carpd umed3 (apa cu de-
tergent usor).

¢ Nu utilizati niciodata agenti de curatare puternici

sau corozivi. Nu folositi obiecte ascutite sau con-
tondente. Nu folositi petrol sau solventi! Curatati
cu o carpa umeda si detergent dacd este necesar.
Nu folositi materiale abrazive.

Nu curatati aparatul folosind aburi sau jet de apa.
Asamblati aparatul dupa curatare si asigurati-va
ca panoul de Tncélzire si comanda este montat
corect, in caz contrar aparatul nu va functiona.

Specificatia tehnica

Articol nr. 207345

207352

207369 207376

Tensiune si frecventd
de functionare

230V~ 50Hz

Puterea nominald de

. 3500W
intrare

2 x 3500W

3500W 2 x 3500W

Capacitate 8L

2 x 8L

8L (cu robinet) 2 x 8L [cu robinet)

Clasa de protectie

Clasa |

Clasa de
contra apeli

protectie

IPX3

Interval temporizator

30 secunde ~ 20 minute

Intervalul de tempe-

v 25°C ~ 195°C
ratura
Dimensiuni exteri™ | 300x455¢(HI34smm | 605x455x(H)345mm | 300x515x(HI345mm | 605¢515x(H)345mm

Remarks: Technical specification is subjected to change without prior notification.
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Depanare

Daca aparatul nu functioneaza corespunzator, consultati tabelul de mai jos pentru a gasi solutia. Va rugam
contactati distribuitorul/agentul de service in cazul in care problema nu poate fi rezolvata.

Defect

Problema

Cauza posibila

Solutie posibila

Indicator luminos

Nu exista curent in sursa

Verificati instalatia electrica
Comutator defect

Siguranta (intrerupere termica)

Reglati din nou siguranta (intreru-

Friteuza nu porneste | portocaliu nu se decuplat

pere termica) (A se vedea pagina
61)

aprinde

defect

Siguranta (intrerupere termica)

Contactati furnizorul

Termostat defect

Contactati furnizorul

Aparatul nu ajunge la | Prdjire de lunga

Termostat defect

Contactati furnizorul

temperatura necesara | durata.

Dispozitiv defect

Contactati furnizorul

Daca dupa aceste operatii, defectul continud, va recomandam sa contactati asistenta tehnica.
In caz de neclaritati, intotdeauna contactati producatorul!

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutd la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sd nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat impreun3 cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizata in conformitate cu
reglementarile aplicabile privind eliminarea deseu-
rilor. Colectarea separata si reciclarea echipamen-
tului dumneavoastra uzat la momentul debarasarii
contribuie la conservarea resurselor naturale si

asigura realizarea reciclarii intr-un mod care pro-
tejeaza sanatatea fiintelor umane si a mediului.
Pentru informatii suplimentare privind modul in
care puteti preda deseurile dumneavoastra in sco-
pul recicldrii, va rugam sa contactati compania
locala de colectare a deseurilor. Producatorii si im-
portatorii nu isi asuma responsabilitatea cu privire
la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologica a de-
seurilor, fie direct, fie prin intermediul unui sistem
public.



BaXXaeMblii KNMEHT,

Bnaropapum Bac 3a nokynky atoro yctpoiictea Hendi. BHuMaTenbHo npouunTaiite 310 pykoBoacTBO, 0bpaLias
ocoboe BHMMaHMe Ha npaBuna 6e3onacHOCTH, N3NOXKEHHbIE HUXKE, Nepef, YCTAaHOBKON M UCNONb30BaHWEM
3TOro YCTPOICTBA B NepBbIii pas.

MNpaBuna 6e3onacHocTH

* 370 0bOpyKOBaHMe NpeaHa3HaYeHO TONBKO AN KOMMEPYECKOro MCNONb30BaH/A.

* Vlcnonbayite npubop TOABKO N0 Ha3HaYeHuto, ANg KOToporo oH Bbin pa3paboTaH, kak
ONMCaHo B laHHOM PyKOBO/CTBE.

* V13roToBuUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a N10B0N yLepb, BbI3BaHHbI HEMPaBUIbHOM
paboToi 1 HeNpaBWAbHBIM NCMOb30BAHUEM.

o [lepxute npubop 1 anekTpuyeckylo BUAKy noganblie oT BOAbl W ApYrix xuakocTert. B
cnlyyae, ecnv npybop nonagaet B BOAY, HEMeIEHHO CHUMUTE BIAKY NUTaHWS € po3eTku. He
MCMoAb3yiATe YCTPOWCTBO 40 TeX NOp, MoKa OHO He byaeT NpoBepeHo CepTUGMUMPOBAHHbIM
TeXHUYeCckuM cneumanuctoM. HecobsofeHne 3Tux MHCTPYKLMIA NpyBEaET K yrpoxXaloLLent
XV3HW 0NacHoCTY.

* Hyikora He nbiTalTech 0TKPbITh KOPRYC Nprbopa camMoCToATENBHO.

* He BcTaBnalite 0bbekThl B Kopnyc npubopa.

* He npykacaiTech K BUIKE MOKPLIMI UV BAAXKHbBIMY PyKaMU.

'A OnacHocTb MopaXkeHusi aNeKTpU4eckuM TokoM! He nbiTaiiTechb CamoCTOATENbHO

m OTPEMOHTMPOBaTb NPUBOP, PEMOHT OMKEH NMPOBOAMTLCS TONBKO KBAAUULMPOBAHHbIN

nepcoHal.

* Hukorga He ucnonb3yilTe noBpexaeHHbI npubop! Korpa yctpoictBo noBpexpeHo,
0TCOEAMHMTE YCTPOWCTBO OT PO3eTKM 11 0BpaThTECh K NPOAABLY.

* [Ipepynpexpenne! He norpyxaiite anekTpuyeckue yactv npubopa B BOLY UK pyrue
KUIKOCTU.

* Hukorza He yaepxuBaliTe Npnbop No4 NPOTOYHON BOLON.

* PerynapHo NpoBepsiATe LUTEKEpP NUTAHWS W LWHYP Ha Hanuyve noBpexaeHui. B cnyyae
NOBPEXAeHNs ero HeobXOANMO 3aMeHWUTb CEPBUCHBIM areHTOM AU NLOM, MELWNM
aHanornyHylo KeanndukaLmio, ¢ Tem YTobbl M3bexaTb 0NaCHOCTM MV TPABM.

* Ybe/Teck, 4TO WHYP He COMpYKACcaeTCs C OCTPBIMU UV FOPSYMMI NpeaMeTaMu 1 AepxuTe
ero nofasbLue 0T OTKPLITOro OrHs. Hikoraa He TAHWTE WHYP NUTaHUS, YTObbI OTCOEANHMTL
ero oT PO3eTKM, BCErfia TAHNTE BIKY BMECTO Hee.

o YbeauTeCh, UTO LIHYP MATAHUA U/MAK YITTMHATENb HE BbI3bIBAIOT ONACHOCTY aBapuy.

* Hukorga He ocTaBaaiTe npubop be3 npucMoTpa Bo BpeMs UCMOb30BaHNA.

* [Ipepynpexnpenne! [oka wWrekep HaxoaUTCcs B po3eTke, NpUBOP MOAKMIOHAETCS K MCTOUHMKY
MUTaHNS.

¢ BbikniounTe YCTPOICTBO, NPEX e YeM OTCOEANHWTL €ro 0T PO3ETKY.

o [logkniounTe BANKY NUTAHNS K NErKOAOCTYMHOM 3NeKTPUYECKoil po3eTke, YTobbl B Clyyae
aBapUtHOM CUTYaLyW YCTPONCTBO MOXHO BbI10 HEMENEHHO OTKNIOUTD.

* Hykoraa He HocuTe Npnbop 3a LWHYP.
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* He ucnonb3yiTe LONONMHUTENbHbIE YCTPOWCTBA, KOTOPbIE HE MOCTABARAIOTCA BMECTE C
YCTPOMCTBOM.

o llogkntoynte npubop TOABKO K 3NEKTPUYECKON po3eTke C HanpskeHWeMm U YacToTou,
yKa3aHHbIMI Ha 3TVKeTKe YCTPOMCTBA.

e Hukorga He WCMoOnb3yiTe —akceccyapbl, KpoMe Tex, KOTopble  peKoMeHZ0BaHbl
npon3sopuTeneM. HesbinonHeHve 31oro TpeboBaHMA MOXET NPEACTaBAATb 0NaCHOCTb AN
be30nacHoCTM N0b30BaTENS W MPUBECTY K NOBPEX/EHWIO YCTPOICTBA. cnonb3yiiTe ToNbko
OpUTMHaNbHbIE [eTaN 1 akceccyapsl.

* 370T Npnbop He JOMXEH 3KCMAYaTMpOBATbCH AMLAMM C OrpaHUYEHHBIMK QU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMW AW YMCTBEHHBIMY BO3MOXHOCTAMM, UM AMLAMM, HE UMEIOLWMMM ONbITa U
3HaHNi.

¢ 370T NpKbOP HYM NpU Kakyx 0bCTOSTENBCTBAX HE ONXEH MCMONb30BATLCS JETbMM.

o [lepxwTe yCTPOMCTBO U €r0 LHYP NUTaHUS B HEJOCTYNHOM ANA AETeN MeCTe.

o [TIPEOYNPEXAEHWUE: BCET [1A Bbikt04/TE YCTPOICTBO 11 OTKAKOUMTE PO3ETKY OT PO3ETKM
nepes 04MCTKOMN, 0BCAYXMBAHUEM AV XpaHEHWEM.

CneumanbHble npaBuia 6esonacHocTu

* /g\ OcTopoxHo! Mopsuas nosepxHoCTb! Temneparypa ROCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN YCTPOIi-
CTBa BO BpeMS 1CMONb30BaH/s 04eHb BbICOKas. [1pukacaiiTech Tobko K KHOMKaM na-
Heny ynpaenexus.

o Ecau ycTpolicTBo byneT pacnonaraTbCs pAZoM CO CTEHKOW, Meperopofkam, KyXOHHOM
Mebestblo, 1eKOpaTUBHON OTAENKOW 1 T.M., peKoMeHAyeTcs, YTobbl OHYM BbinN MOKPbITHI He- m
BOCMAIAMEHSIOLLAMIICS MaTepranamit; eCnv 3To HEBO3MOXHO, HaKPOWATe Takne NoBepXHO-
CTV MOAXOASLLAM HETOPIOYMM TEMOM30NSLMOHHBIM MaTep/anom 1 cobiofaiTe npasuna
noxapHol bezonacHocTu.

* He pa3melujaiiTe yCTpOACTBO Ha 00beKTe, KOTOPbIN M3Ny4aeT Terno (ra3osas Uy aNeKTpu-
yeckas nauTa, rpunb v T.n.). [lepkuTe yCTpoicTBO Noganblue T NiobbIX ropsa4mX noBepx-
HOCTEJ MW OTKPBITOro NAaMeHw. [ToMecTuTe YCTPOIMCTBO Ha POBHYIO, CTabMABHYIO, YNCTYIO
M CyXylo NOBEPXHOCTb, YCTONUMBYIO K BBICOKIM TEMMEpaTypaM.

¢ He vcnonbayiiTe yCTpOCTBO BOAU3N B3PbIBYATHIX MW NETKOBOCMIAMEHSIOLLIXCS MaTe-
pPYanoB, NNaTeXHbIX KapT, MarHUTHBIX AXCKOB WAV PAAMONPUEMHUKOB.

¢ YcTpoicTBO He NpucnocobneHo Ans ynpaBaeHUs ¢ NOMOLLbI0 BHELHEro TaliMepa 1au oT-
[1eN1IbHOM CUCTEMbI ANCTAHLMOHHOIO YpaBAeHHs.

o MPEAYNPEXXOEHWE: Ecnn yposeHb Macna B koHTeiiHepe Huxe otMeTku L (MuHinmans-
HbIi1 YDOBEHb) UM €C/IM KOHTEIHEP NYCT, CYLIECTBYET OMacHOCTb NoXapa.

o NPEQYNPEXAEHWUE: He obxapweaiite nuiieBbie NpoayKThl, COAEPXallie MHOTO BOAHI,
yTobbI NPEaOTBPaTUTL BCMEHMBaHWe 11 pa3bpbl3riBaHue Macna. B xapoyHol BaHHe MOX-
HO NOMECTUTb MaKCUManbHO 1 K NULLEBbIX NPOSYKTOB.

» ObecneybTe no kpaliHeit Mepe 20-caHTIMETPOBOE MPOCTPAHCTBO BOKPYT YCTPOCTBa, YTO-
b6l 0becneynTb LOCTATOUHYIO BEHTUASLIO BO BPEMS UCMONb30BAHWS.

* /lcnonb3yiiTe ToAbKO Macno, NpefHa3HayeHHoe Ans kapku. PerynapHo MeHsiiTe mMacho
UM XK1p B KOHTelHepe. CTapoe 1K rpsizHoe Macso MOXET 3aropeThbesi Npy HarpeBaHuu
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[,0 CIMLLIKOM BbICOKOW TEMMEPATYpbI.

* He ncnonb3ayiiTe NnacTukoBble CToA0BbIE NpUbOPLI BO BpeMs paboTkl YCTPONCTBa.

* OnacHocTb! Hukorzia He ncnonb3yiiTe cTapoe Macno, NoToMy 4T OHO UMeeT bonee HI3KyIo
TemnepaTypy BCMbILWKM 1 bonee BOCMPUUMYMBO K BHE3AMHOMY KMMEHMI0, YTO YBENNY/BA-
€T PUCK N0oXapa WY 0NacHoN CUTyaLMN.

* [Ipepynpexnpenne! Pasmellerure N Co CANLKOM BBICOKMM COAEPXaHMEM BOAbI UV B
CAULLKOM BOMbLLIOM KONMYECTBE BANSET HA CKOPOCTb JOCTUXEHNS TeMnepaTypbl KUNeHs
Macna.

¢ YCTPOIACTBO 11 €70 aKCeccyapbl MOMTE Mocie Kaxaoro enoss3osanms (-->0unctka 1 0b-
CRyxnBaHme).

* He MoiTe YCTPOMCTBO C NOMOLLBIO CTPYW BOALI NOA AaBAEHUEM AW NaPOOYNCTUTENS, He
MPOMbIBAITE YCTPOVCTBO BOLOM, Tak Kak 3T0 MOXET NPUBECTU K YBNAXHEHWIO UK Npo-
HUKHOBEH/IO BOAbI BO BHYTPEHHME YaCTV YCTPOWCTBA, YTO NPUBELET K NOPAXEHMIO 3NeK-
TPUYECKMM TOKOM.

* BHuMaHme! [TpaBunbHo nogkntoyuTe 1 3aKpenuTe WHyp NUTaHNg 4ng NpefoTBpalLeH/s
CAy4aHOTO BBITATUBAHMS 1AM KOHTAKTa C HarpeTor NoBePXHOCTbIO

* He moiiTe ycTporcTBO BOZOW. MbITHE YCTPONCTBA MOXET NPUBECTU K NMOMafaHMo BOAb! B
3N1eKTPUYECKNE LEeTanu 1 NPUBECTU K MOPAXEHMIO INEKTPUHECKMM TOKOM.

* He yucTute 1 He NoMelLalTe YCTPOWCTBO B MECTO XPaHEHWS, NOKA OHO MOAHOCTLIO He
OCTBIHET.

o [leTanu ycTponcTBa HeNb3s MbiTb B NOCYAOMOEYHOM MaLLVHE.

m o [lepeq YNCTKOM MNM 3aMONHEHVEM YCTPOICTBA BbIHBTE BUAKY N3 PO3ETKY.

* Jn1eKTPOYCTaHOBKa [O0KHa COOTBETCTBOBATH COOTBETCTBYIOLMM HALMOHANBHbIM U MECT-
HbIM TpebOBaHUAM.

o YbeauTech, YT0 KOHTEMHEP ANS MAcNa W HarpeBaTeNbHbIN 3NEMEHT NoMeLLeHb! B be3onac-
HOe MeCTO Ha KyXHe 113-3a BbICOKO/ TeMnepaTypbl YCTPOMCTBA BO BpeMs pabaTbl.

MpepnonaraeMoe ucnonb3oBaHue

e YcTpoicTBO npefgHa3HaveHo ana npodeccuo-
HaNbHOTO MCMNONb30BaHWMSA W MOXET IKCnnyaTu-
pOBaTbCH TOMBKO KBanMUUMPOBAHHBIM Mepco-
HanoM.

® YCTPOWCTBO MpefHa3HaYyeHo s KOMMep4ecKo-
ro WCMofib30BaHWUSA U WUCMONb3YETCH ANS KapKu
onpefeneHHbIX NPOAyKToB, B TOM 4YMCne KapTo-
bens dpu v 1. n. Micnonb3oBaHue ycTponcTea Ans

NoBbIX ApYrX Lienet MoxXeT NpUBECTY K NoBpexX-
JeHUI0 KN TpasMe Tena.

e Vlcnonb3oBaHue ycTpoiicTBa Ansa Mobbix Apyrux
uenei byneT paccMaTpuBaTbes, Kak MCMosb30-
BaHWe He no HasHaueHutw. lNonb3oBaTtens byner
HECTW UCK/IOYUTENbHYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3@ He-
npaBWAbHOE UCMOb30BaHWe yCTPoiCTBa.

YcTaHoBKa 3a3eMneHus

70T Npmbop oTHoCcKTCH K Knaccy 3awmThl | 1 gon-
XeH BbITb MOAKMIOYEH K 3aLLMTHOMY rpyHTY. 3a3eM-
NleHNe CHUXAET PUCK MopaxeHUs NeKTPUYECKUM
TOKOM, obecneynBas BbIXof NPoBOAa ANS SNeKTpH-
4eckoro Toka. 3ToT Npubop OCHALLEH LUHYPOM MK-

“pbé

TaHMA C 3a3eM/II0LLIMM NPOBOLOM U 333€MNEHHON
WwTencenbHon BuAKon. Bunka gomkHa ObiTb nopa-
K/toueHa K po3eTke, KOTopas NpaBWibHO yCTaHOB-
feHa 1 3a3emneHa.



MoaroToBka nepef nepBbiM NCNOJIb30BaHMEM

* YbeauTtech, 4YTO yCTpPONCTBO He noBpexpaeHo. B
cnyyae BO3HUKHOBEHUSA Kakux-nnbo nospexpe-
HUI, HeMeffleHHO obpaTuTecb K MOCTaBLUMKY U
HE wncnonbayiite ycTpoiicTBo.

o CH/MWTE YNakoBKY M 3aliMTHYIO MeHky (ecnw
nmetoTcs).

e O4yncTuTe YCTPOWCTBO TEMoW BOAOM W MSArKow
TKaHblo.

® Ecnn He ykasaHo WHoe, yCTaHOBUTe YCTPOWCTBO

Ha POBHYIO V1 YCTOMYMBYIO NOBEPXHOCTb.

e ObecneysTe 0OCTaTOYHOE MPOCTPAHCTBO BOKPYr
ycTpoicTBa Anst obecneyeHns ero BeHTUAALMN.

® YCTaHOBMTE YCTPOWCTBO Tak, 4Tobbl BCerpa uMeTb
XOPOLUNIA [OCTYN K BUSIKE.

* CoxpaHuTe ynakoBKy A/l XpaHeHWs yCTpoWCTBa,
eC/IN OHO He UCMONb3YeTCs B TeyeHue AanTeNb-
HOro Nepuoia BpeMeHMU.

YcTaHoBKa

® YCTPOWCTBO OCHALLEHO PE3MHOBbLIMK HOXKaMW.
YCcTpoNcTBO [JOMKHO BbiTb pa3MelleHo Ha poB-
HOWM, cTabWAbHON, YNCTOM N CYXOM MOBEPXHOCTH,
YCTOMUMBOI K BICOKUM TEMMEpATypaM.

o OCTOpPOXHO MPUKPENUTE 3a8[HWUIA OMOPHbIA KPOH-
WITeMH yCTpoiCTBa C HarpesaTeNbHbIM 3NeMeH-
TOM Ha 3aJHel YacTu KOHTelHepa ANis Macna.

NMPUMEYAHME:

1. Ybegutech, 4t0o WTMHT Ha 3afHew
yCTpOWCTBa HafeXHO 3aKpenseH.

2. MNepepn Hauvanom paboTbl ybeawTech, UTO KOH-
TeiiHep Afs Macna W HarpeBaTesbHbIA 3eMeHT
yCTaHOBJ/IEHbl B KyXHE B HAleXXHOM MecTe W3-3a

naHenn

BbICOKOI TeMMepaTypbl YCTPOICTBa BO BpeMs pa-
60TbI.

OCHOBHbIe YacTH YCTPOMCTBA

. Manenb ynpaBnexus

2. CbeMHbIN 3a[HWIA KPOHLUTENH YCTPOICTBa C Ha-
rpeBaTenbHbIM 3N1EMEeHTOM

3. OcHoBHoW b/10K C KOHTEMHEPOM AN Macna

4. Knonka RESET (B 3agHel HUXHel yacTu 3agHero

KpoHLWTENHa)

5. Kpbiwka

6. KpaH ana cnvea mMacna (Tonbko ang Mopenei
207369 1 207376)

7. Hoxkm

8. Kop3unHa pna kaptodens ¢pu ¢ pyuKoit

9. MnaHka, nopaepxuBatoLLas KopanHy

. @



MaHenb ynpaBneHus

A) NepekntoyaTens ON/OFF

B) KHonka yBenunuenus 3HadeHus (temnepatypsl &
Talimepa)

C) Knonka TEMTIEPATYPbI

D] BepxHuit aucnnen

E) HuxHui gucnneit

F) Knonka TAVIMEPA

G) KHonka yMeHbLueHns 3Haderns (Temnepatypb &
Taiimepal)

3kcnnyatauumsa

04 y6e,D,l/ITer, 4YTO KpaH ANnd c/iMBa Macja 3akpbIT.

® BbiHbTe BUJIKY N3 PO3ETKN.

® YbeauTech, H4TO KOHTeHEp 418 Macna YWCTblid 1
BHYTPpU HET BOAbI.

e OCTOPOXHO 3anosHUTEe KOHTEHEep MacyioM - ypo-

BeHb Mac/a [lo/XeH HaxoAMTbCa MeXy 0TMeTKa-
mu L (MuHrmanbHbiM) v H (MakcumanbHbIM).

e BcTaBbTe 3a3eMJIEHHYI0 BUAIKY B 3a3eMNIeHHYIo
3M1EKTPUYECKYI0 PO3ETKY.

 Bbl MOXeTe HauaTb XaphTb.

)Kapka Bo ¢ppuTiope

®puTiopHULA OCHAWeHa YHWKaNbHOW CUCTEMOIA
«XONIOAHOW 30HbI», KOTOpas Mo3BonseT OTnafaTb
KpOLLUKaM 1 0CTaTKaM Nocsie apku Ha IHO EMKOCTH,
4TO MO3BONSET 3HAUMTENBHO NOBBICUTL IPPEKTUB-
HOCTb Xwupa/macna.

PerynapHo npoBepsliTe [OCTATOYHO AW Macnia U
X1pa B eMKOCTU. YPOBEHb XMpa HUKOTa He MOXeT
BbITb HUXE YPOBHA, OTMEYEHHOro Kak L (MuHumans-
HbIM).

06cnyxxmBaHue

1. YctaHoBka TEMIEPATYPbI

1.1 BanonHuTte KkoHTeliHep Macnom u ybepmTecs,
4TO YPOBEHb Macna HaxoauTCs Mexnay OTMeT-
kamu L n H. CnegyeT noMHUTb, 4TO NoMelLeHNe
NPOLYKTOB NMWUTaHUS B Macie YBEINYNT €ro ypo-
BeHb. He noMellaiiTe B KOHTENHEP MOKpbLIE MK-
LuieBble NPOAyKThl WA OAHOBPEMEHHO B 60Mb-
LLIOM KofinyecTse.

1.2 MopknounTe BUAKY K NOAXOAALLEN 3NeKTpuye-
CKOW po3eTke.

1.3 Haxxwmute kronky ON/OFF" - kHonka 6Gyner
nogcseyera. Knonku YBEJIMHEHNA n YMEHb-
LHEHWA 3HaveHns HayHyT Murate. Ha BepxHeM

O -

aucnnee otobpasnTcs Tekyllas 3afaHHas Tem-
nepartypa. [[Jnanason temnepartypsi: 25 °C ~ 195
°CJ.

1.4 Haxxmute kronky YBEJIMHEHWUA unn YMEHb-
LWWEHWA 3HaueHus, ytobbl Hauanca npouecc
Harpesa. Ha BepxHeMm paucnnee oTobpasutcs
TEKYLLAA TEMTEPATYPA macna. Knonka TEM-
MEPATYPbI bygeT nocTosaHHO MUraTh.

1.5 Bbl Takxe MoxeTe BbibpaTb kHonky TEMIMEPA-
TYPbI pnsa otobpaxeHus nocnepHent 3ALOAH-
HOW TEMIMEPATYPbI Ha 2 cekyHapbl. OpHoBpe-
MeHHO HaxmuTe kHonky YBEJIMYEHUA unu



YMEHbBLEHWA TemMnepatypbl, 4Tobbl M3MEHUTH
SAOAHHYIO TEMMEPATYPY npw Heobxoau-
MocTn. Haxmute kHonky YBEJIMHEHWUA wnnu
YMEHbBLUIEHWA teMnepatypbl ewe pa3s, 4Tobbl
yBeMUNTL/yMeHblINT Temnepatypy Ha 1 °C.
HaxmuTe v ynepxwvBaite KHOMKY, 4ToOblI ObI-
cTpee M3MeHUTb 3afaHHoe 3Haverue. [locne
oTnyckaHus kHonku, HOBAA TEMIMEPATYPA
ByneT aBToMaTMUeCKW ycTaHOBAEHA NPUMEPHO
yepe3 3 cekyHabl

2. YctaHoska TAUMEPA

2.1 Bo Bpems paboTbl ycTpolicTBa MOXHO YCTaHO-
BUTb dyHKLMIo TAVIMEPA,

2.2 Haxmute n ynepxwusalite kHonky TAMMEPA
B TeyeHue 3 CekyHA ANS BXOfa B peXwuM Ha-
cTpoiiku TAMMEPA. Kronku YBEJIMYEHUA u
YMEHbBLUEHWA HauHyT MuraTs.

2.3 B TeyeHune 2 cekyHn HaxmuTe kHonky YBEJTN-
YEHWA nnn YMEHBLUEHWA 3HaueHuns, ytobbl
ycTaHoBUTL Bpems TAMMEPA. OpHo HaxaTue
KHOMKW M3MeHseT 3afaHHoe 3HauveHue Ha 30
CeKyH[, - B HUXHel cTpoke aucnnes byneT oTo-
BpaxaTbcs Tekyllee Bpems ycTaHoBky TANME-
PA. HaxwmuTe v ynepxwusaiite kHonky YBEJIN-
YEHWA nnn YMEHBLUEHWA 3HaueHuns, ytobbl
BuicTpee ycTaHoBUTL TpebyeMble 3HaueHus (an-
ana3soH TAVIMEPA: 30 cekyHg, - 20 MuHyT).

2.4 3aHoBo ycTaHoBneHHoe Bpema TAVUMEPA 6ypnet
coxpaHeHo v Yepes 3 cekyH/bl HauHeTca obpaT-
HbI OTCYET.

2.5 [Mocne 3aBeplueHns obpaTHOro oTcyeTa B HMX-
HeW cTpoke aucnnes oTobpasutcs coobujeHue
.End”. [IBa kopoTkunx 3ByKOBbIX CuUrHana byayt

1.6 Bo Bpemsi Harpesa kHonka TEMITEPATYPbI
ByneT MuraTb noka Macno He pocturHeT 3A-
OAHHOW TEMMEPATYPbI. Mocne poctuxenus
SALAHHOM TEMMEPATYPbI, kHonka TEMIE-
PATYPbI noracHeT v ycTpoiicto byneT nogaep-
xuBaTe SADAHHYH TEMIMEPATYPY [+ 2 °CJ.

1.7 Mocne BbIKMOYEHUST YCTPOMCTBA, B BEpXHEN
cTpoke gucnnes oTobpasuTcs  coobuieHune
.0FF", a B HUXHelt cTpoke Aucnnes oTobpasuT-
cs - . Hot™.

3By4aTh 0kono 1 MuHyTHl [annTensHocTbio go 10
cekyHa).

2.6 Haxmute oy pa3 kHonky TAVMMEP, uyTobul
BEPHYTbCS K MOCNeAHEeMy YCTaHOBJIEHHOMY
Bpemenn. Haxmute krHonky TAVMEP eule pas,
4TobbI BOITY B pexum HacTpoiiku TAUMEPA n
MN3MEHUTb ycTaHoBNeHHoe Bpems. KHonkun YBE-
JMYEHVA » YMEHBLWEHWA HayHyT Murats.
3aHoBo ycTaHoBNeHHOoe Bpems TAVIMEPA 6yger
COXpaHeHo 1 Yepe3 3 cekyH[bl HauHeTcs obpat-
HbI OTCYeT.

2.7 Bo Bpemsi obpaTHOro oTcyeTa HaxmuTe 1 yaep-
xuBaiTe 3Hayok TAIMEPA B Teuerme 3 CeKyHn,
4T0bbI OTMEHUTL pexunm obpaTHoro otcyeTa. Ha
HUXHeM aucnnee noasutca "oFF”.

MPUMEYAHME: Mnanka, nopaepxusatollas Kop-
3WHY, MCNONb3yeTca AN BPEMEHHOW MNoAaepxKKu
KOP3WHbI Npu cAnBe U3bbiTouHoro Macna. He onu-
palnTe KOpP3WHYy B TeYeHWe LJIUTENbHOrO BPeMEHH,
4T0bbI NPefoTBPaTHTL €6 BO3MOXHOE NafeHne unn
pasnvB ropsiyero mMacna.

Kanu6poska

ST1a ¢dyHKUMSA No3BOASET MONb30BaTEN0 OTKaNuW-

BpoBaTb ¥ ycTaHOBWTH ,0ToDpaxaeMyio Temnepa-

Typy”, 4Tobbl oHa Obina Takasd Xe, Kak ,Tekywas

TemnepaTtypa’. [na npoBefeHWs W3MepeHU He-

0bxofMM TepMoMeTp € 30HAOM (He nocTaenseTcs ¢

yCTponcTBOM).

e Bo Bpemsa paboTbl ycTpoiicTBa,
yoepxwusante obe kHonku YBEJTMHEHWA unu
YMEHbBLUEHWA 3HaueHuns B TeyeHwne 5-6 cekyHa,
4yT0bbl HaYancs .. pexumM kanubposkn™.

e .OTobpaxkaemas TemnepaTtypa” Ha fucniee Hau-

HaxXMute w”

HeT MUraThb.

e [lomectnte TepMmomeTp (He nocTaBnsetca c
yCTpOWCTBOM) B KOHTElHep An@ Macna, 4Tobbl
CpaBHWTb pe3ynbTaThl. byabTe 0CTOPOXHbI: Macso
B KOHTEIHEepe 04YeHb ropsivee.

e [Mpv nomoun kHonok YBETUMHEHUA nnn YMEHb-
LWEHWNA 3HaveHuns, n3meHuTe «oTobpaxaemyto
TeMnepaTtypy» B COOTBETCTBUM C MOKasaHWaMu,
MOJly4eHHbIMU C MOMOLLbIO TepMoMeTpa (He mno-
CTaBAAEMOro C yCTPONCTBOM).

e [lo 3aBeplweHn KannbpoBKM HaxXMUTE KHOMKY
TEMMNEPATYPbI nna nonteepxaeHus.

. @



RESET Tennosoro npegoxpaHuTens (3awmra ot neperpesa)

ObpaTnTe BHUMaHWe, 4To kHonka RESET, koTtopas

ABNAETCA 3alLMTON OT neperpesa, pacrnonaraetcs

B HUXHEI 4acTV CbeMHOr0 3a4HEro KPOHLUTENHa U

3allMULEHa KONAYKoM (CMOTpUTE Ha PUCYHOK).

e CHavana, oTK/IOYWUTE YCTPOWCTBO OT WCTOYHMKA
NUTaHWs, BbIHUMAs BUIIKY U3 PO3ETKM.

e OcTaBbTe YCTPOICTBO [0 MOMHOMO OXNAXAEHNS.

e OTcoeMHUTe CbeMHbI 3a4HNI KPOHLUTENH OT oC-
HOBHOro bnoka.

e OTKpyTUTEe YEPHBIN 3aLLMTHBIA KOINAYoK KHOMKM
RESET.

* Haxmute kHonky RESET orpaHuuntens [tepmo-
BbiKoYaTens). Yenbiwure Wwenyok.

 [IpyKpyTWTe 3aHOBO YEPHbINA 3aLLMTHBIN KOANaYoK
kHonkn RESET.

® YCTaHOBUTE 3aHOBO CbEMHbIV 3a[JHWNI KPOHLUTEH
K OCHOBHOMY Bnoky.

CoBeTbl No o6xapuBaHuio Bo ¢pputiope

e Vicnonbayite >xuakoe Macno [(pekomergyetcs)
VAN KM LS KapKU.

* PekoMeHflyeMan TemnepaTypa Ans Xapku KapTo-
denq dpw 1 3akycok coctanset makcumym 175°C.

e [oporpesalite xup MefneHHo. Jlydle Bcero nogo-
rpeBaTb Xup B TpU 3Tana, cHavana go 100°C, notom
ot 100-140°C, a 3ateM o1 140°C go 175°C ¢ 15-mu-
HYTHBIMU VHTEpPBaNaMn MeXAy KaXAbiM LUaroM.

* YpansainTte ned vi KPOLWKM U3 3aMOPOXEHHbBIX MPO-
AYKTOB.

* He xapuTb Bo dppuTiope cantikom bosbLumne nop-
UMK, 3TO MOXET NPUBECTU K NafeHuto TeMnepa-
Typbl Macna wnu >xupa. OxnaxgeHHoe macno/
XUP He 06apuT Hy>XHbIM 0Bpa3oM MOBEPXHOCTb,

4TO MPUBOAMT K YBEMYEHMIO MOTNOLLEHUS XMNpa.
VlneanbHast Nponopuust 3aMOPOXeHHbIX MpPoayK-
TOB B Macne/xupe Ans xXapku Bo GpuTiope 370
makcumym 1:10.

B cnyyae WHTEHCMBHOIO UCMONABL30BAHWUS HYXXHO
GUNLTPOBATL KPOLIKKM 1 0TpaboTaHHoe Macno/>up.
B HyxHoe BpeMs cnenyeT NoMeHsTb Macio wiu
XVp B ycTpoicTBe. YTobbl y3HaTb, KOrAa MeHaTb
Macno/Xunp, peryaspHo MCnonb3yiiTe TecT-noso-
CKW UK YCTPOWCTBO ANS TECTUPOBaHUS.

Ecnn Macno mnu Xup HaumHaeT neHwTbes, Abl-

MWTb MW CTaHOBUTCA CNULLIKOM NUMKUM, HY>XHO
NMOMEHATb MacCy1o UK XXNp. 3aMmeHunTe MaCJ'IO/)Kl/Ip,
Korga nMmeet pe3|<vu7| 3anax nnm Bkyc.

Mocne ucnonbsosaHus

* BoiknounTe ycTpoitcTBo, U oTcoeanHuTe kabenb
0T po3eTKu.

* BhiHbTe KOp3rHyY 13 KoHTelHepa Ans Macna. bna-
rofaps 3ToMy, KOp3uHa He 3aCTbiHET B 3aryLLieH-
HOM Xupe.

HakpoWite ¢puTIOpHULY KPbILLIKOWA, ANS NpefoT-
BpallleHns CTapeHus Macna.



Yucrka u o6cny)xmBanue

e [lepef uncTKoM BCerga oTkiilovaiTe ycTpoicTa TBOpuTenu! [NpoTupaiiTe BAAXHON TKaHblO WK
OT 31eKTPOCETU U AaliTe eMy MOHOCTHIO OCTLITh . XKUIKOCTBIO AN1% MbITbst MOCYAbl. He ncnonb3yiiTe
e [pumMeyarue: MomMHUTe, YTO YCTPOICTBO HeNb3d abpasuBHble MaTepuasbl.
norpyxatb B BOZY UK Ntobyto Apyryio XnaKocTb! ® He 4ymncTUTe yCTPOWCTBO NapoouyncTUTENeM Waun
e OunCTUTe CHapyXu TKaHbio UCMONb3YiiTe pacTBOp CTpyeit BOObI.
BOZbI 11 MATKOTO MOIOLLET0 CPeACTBa). e [locne 4MCTKM YCTPOICTBO HY>XKHO MOBTOPHO CO-
* Hukorga He wcnonb3yiiTe abpasvBHble 4MCTS- Bpatb ybeAMBLUMCH, YTO KOHTpPO/AbHAas naHenb
wue cpeactBa uAu abpasuBHble MaTepuantl. (naxens oTonneHns) ycTaHoBNEHA NPaBUALHO — B
He uncnonb3yiiTe ocTpble WAK OCTPO 3aTOYEHHbIe NPOTUBHOM CNy4ae ycTpoiicTao He byaeT paboTtaTb
npeametsl. He ucnonb3yite 6eH3nH wnn pac- LLOSIXXHbIM 0Dpa3oMm.

TexHUYecKas XxapaKTepucTuka

N2 npoaykTa 207345 207352 207369 207376

Paboyee  Hanpsxe-

230B~ 500y
HUWe 1 YacToTa

MoTpebnsemas mouy-
HOCTb

35008t 2 x 35008t 35008t 2 x 3500B7

EmkocTb 8L 2 x 8L 8L (c knanaHomM) 2 x 8L [c knanaHom)

CreneHb 3aWuTbl | Knacc

Knacc Bnarozawutsl IPX3

E‘:;;::;H BpemMeHn 30 cekyHp ~ 20 MUHYT

[nanasoH Temnepa- 25°C ~ 195°C m

Typbl

300x455x 605x455x 300x515x 605x515x

BHewne pasvepel (BbIC.)345mm (BbIC.)345mm (BbIC.)345mm (BbIC.)345mm

BHuMaHue: TexHuyeckas XapaKTepucTuka Moxet 6bITb U3MeHeHa 6e3 npeaBapuUTeNnibHOro ysefoMieHus.

Mounck U ycTpaHeHUe HencnpaBHOCTEN
Ecnu ycTtpoiicTBo He paboTaeT fomkHbIM 06pa3oM, obpaTuTech K NpuBEAEHHO HWXKe Tabnuue, 4Tobbl HalkTH
npaBunbHoe peleHne. Ecnu Bbl He MoXeTe pelunTb NpobsieMy, 06paTUTeCh K NOCTABLUMKY.

HewncnpasHoctb [MpusHak MpnynHa Bo3moxHoe peleHve
[poBepbTe 371€KTPOYCTaHOBKY.
OtcyTcTBME 3n€EKTPONUTAHMS
HeucnpasHocTb namnoykm.
. Bkatouunacs cuctema orpatuyutens | C6poc orpaHnuntens (tepmMossi-
YcTpoiicTeo BoobLLe He ropwT opaHxeBas
(repmosbiknioyatens) knouatens)(Cwm. Crp. 70)
He pearupyeT namnoyka
ABapus cucTeMbl orpaHnyuTens
ObpaTunTtech K NOCTaBLLMKY
[tepmosbiknioyaTens)
ABapws TepMocTaTa ObpaTnTtech K MOCTaBLLMKY
YcTpoiicTBo He Harpe- ABapus TepMocTaTa ObpaTuTtech K MOCTaBLLWKY
.| Honroe Bpewms
BaeTca [0 XenaeMon
XapeHbs ABapusi HarpeBaTens ObpaTuTech K NocTaBLLWKY
TemMneparypbl

Ecnn nocne BbilienepeyncneHHbIX NPOBEPOK HEUCMPABHOCTb He ycTpaHeHa, pekoMeHayeM 06paTuTbea K
NoCTaBLLMKY.
B cnyyau comHeHmi, Bcerpa obpallaiitech K CBoeMy nocTaBLyuky!
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FapaHTus

Jllobas Hefopenka wnu nofomka, koTopas BneyeT
3a coboit HenpaBWAbHYyl paboTy ycTpolcTBa, Ko-
Topas byneT BbiSiBeHa B TeYeHWe NepBoro roga ot
naTbl nokynku, byneT ycTpaHeHa becnnaTHo, unu xe
BCe yCTpoWcTBO byAeT 3aMeHeHo HOBbLIM, eCu OHO
3KCNNyaTMpoBanocb M 0BCAyKMBanoch CorfacHo
MHCTPYKUMKU N0 06CAYXMBAHWIO U HE MCMONb30Ba-
N0Cb HEMPaBUNbHO, UK B pa3pes C HasHayeHueM.
[laHHoe mnonoXeHne HU Koel Mepe He HapywaeT
MHbIX MpaB NoTpebutens, M3noXeHHbIX B 3aKOHO-

fatensctse. B cnyyae 3asBnenuns yctpoiicTea B pe-
MOHT W/ Ha 3aMeHy B paMmKax rapaHTuu, clegyet
yKasaTb MeCTo 1 AaTy NoKynku ycTpoicTaa 1 npuo-
KWUTb CYET, UK HEKOBYIO KBUTAHLLMIO.

CornacHo Hallell MonUTVKE COBEPLIEHCTBOBAHMS
HalluMx NpoAykToB oCTaBnseM 3a coboll npaBo Ha
BBOJ, U3MEHEeHUIH B KOHCTPYKLMIO, yNakoBKy 1 B Tex-
HUYeckue napameTpebl, ykasblBaemble B TexHUYe-
CKOW fokyMeHTauuu be3 npepynpexaeHus.

YTunusaums v 3aluTa okpyxxawLen cpeabl

B cnyuae BbiBofa obopynoBaHus U3 akcnayaTauuu,
NPOAYKT HeNb3s YyTUAM3MPOBaTb BMeCTe C ApYrvMu
BbiToBbIMKM OTXOfaMW. [lonb3oBaTenb HeceT oTBET-
CTBEHHOCTb 3a nepefavy obopynoBaHus B COOT-
BETCTBYIOLMI MYHKT MpMEMa TexHUKW bObiBlUEN B
ynotpebnennn. HecobniofgeHne BbilleykazaHHOMoO
MONOXEHNS MOXET NPUBECTU K HANOXEHUIO WTpa-
¢$oB B COOTBETCTBMM C AENCTBYIOLMMK NpaBuUnaMmn
B OTHOLWEHWUW YyTUAM3aAUMM OTXOA0B. CenekTuBHbIN
cbop W yTMnM3aums ucnonbzoBaHHoro obopyno-
BaHWs CMOCODCTBYIOT COXpPaHeHW MPUPOAHbIX
pecypcoB 1 obecneynBaloT peuupkynsaUuio Takum

obpa3om, KoTOpbli He BpefeH A8 3[40pOBbA W
oKpy>katolleit cpegbl.

[ns nonyyeHns QononHUTENbHON WHOpMaLUn o
TOM, rfe MOXHO OTAaTb WCrosnb3oBaHHoe obopy-
[oBaHWe 1S yTunnsaumu, obpaTutecb B MeCTHyIO
KoMnaHwuio no cbopy otxofos. [ponssoauTens u
MMMOPTEp He HecyT OTBETCTBEHHOCTM 3a peLupky-
naumMi0 1 nepepaboTky 0TXo0f0B 3konornyecku bes-
OMacHbIM cnocoboMm, kak HenocpeacTBeHHO, Tak 1 B
pamKax rocyfapCTBEHHOM CUCTEMBI.



Ayannté neAdTn,

Lag EUXapLOTOUNE yla TNV ayopd auTng Tng cuokeung Hendi. AlaBaoTe NpooeKTIKA auTd To eyxeLlpidio, divovrag
dLaitepn NPOCOXN OTOUG KAVOVLOHOUG AOQUAELAg Mou MePLypapovTal NapakdTw, npv €yKATUGTAGETE Kat
XPNOLYOMOLAGETE QUTA TN GUGKEUN yLa Np@Th Qopa.

Kuvovaoi aocpuAsiac

¢ H ouokeun ﬂpOOpLZETOL HOVO yLa ENaYYEAUATLKN XpNan.

* Xpnotjonolelre [OVO T OUOKEUN YLa TOV ENOLWKOLEVO OKOMO Y1a Tov 0Molo 0XeDLA0TNKe
0NwG NEPLYPAPETAL 0TO NAPOV EYXELPIOLO.

* 0 KataokeuaoTng Oev €UBUVETAL ylO TUXOV ZNULIEG MOU Mpokalouviat anod AavBaopevn
Aetroupyia kat akataMnAn xpnaon.

¢ KpaTnoTe Tn 0UOKEUN KaL 1o nksmpmo Buopo pOKplO ano vepo Kat aAa uypa. Le nspmmon
Mou N OUOKEUN METEL OTO vepo oq)mpsom apeowe To Buopa Tponpoéoomc ano Tnv npizo.
Mnv xpnotponoteite T ouokeun pexpLva eAeyxBet ano notonotnpevo Texviko. H un tpnon
auTaV Twv 0dNyLwv Ba NpoKaAEaeL anetAnTikoug KIvOUVoUG yLa T Zwn.

o [loT€ pnv ENXELPNOETE va avolEETe PovoL 0ag To NeplBANPA TNG CUOKEUNG,.

* Mnv eloayeTe avtikeieva ato neplBAnpa TG oUOKeUNG.

* Mnv ayyigeTe 1o Buopa pe Bpeypeva n uypa xepLa.

Kivduvog nhektponAn§iag! Mnv enixelpnoeTe va eNLOKEUACETE TN GUOKEUN OVOL 00,
OL EMLOKEVEG NPENEL VA NPAYUATONOLOUVTAL HOVO ano EEEIDIKEUPEVO MPOOWNLKO.

o [loté pnv xpnowonoteite pla Kateotpappévn ouokeun! Otav eival kaTteaTpappevo, E
anoouvOESTE TN OUOKEUN ano TNV Mpiza Kat ENKOWWVNOTE PE TO KATAOTNHA ALOVIKNG
NWANGNC.

. I'Ipostﬁonomon' Mnv Buetsts Ta n)\emptm pepn g ouomunq 0€ VEPO N GAAD Uypa.

o [lote pnv KpOTOT€ TN GUOKEUN KATW N0 TPEXOUKEVO VEPO.

o EAeyxete TaKTIKG TO Buopa Tpopodooiag kat To KaAwALo YL TUXOV znptec > nepmmon
BAabng, npsnu va avrikaraoraBel anod ovnrlpoowrlo s&unnpsmong N pe napopola
MposOVTa, WOTE V ANOYEUYETAL 0 KIVOUVOG N 0 TPAUHATLOHOG.

¢ BeBawwBelre o1t 10 KaAwOLO Oev €pxeTaL 0E €NAPN PE AXUNPA N ZEOTA QVTIKEIWEVO Kal
KPQATAOTE TO PakpLa ano avolxtn gwild. Mnv rpaBare note 1o kaAwdLo Tpo@od0aiag yla va 1o
anoouvOEceTe ano Tnv npiza, navia TpaBare 1o Buoya.

* BeBatwBelre o1t 10 KAAGOLO Tpo@odoaiag A/kat T0 KAA@OLO NPOEKTAONG Oev MPOKAAOUV
KIvOUVO OLaQUYNC.

* Mnv a@nveTe NOTE TN GUOKEUN AQUAAKTN KATA TN XpNaN.

¢ [Ipoetdonoinan! Qoo 1o Buopa Bploketat aTnv mpiza, N GUOKEUN €ivat ouVOEdEPEVN PE TNV
nnyn 1p0g0o00ciac,.

¢ AnevepyonoLnaTe TN GUOKEUN NPWV TNV aNOCUVOECETE ano TNV npizo

¢ JuvOeate T0 Buopa peupmoc 0 g eukoha npooBacyn nplza, woTe 0€ NEPINTWAN QVAYKNG
va anoouvdeDel QHEOWG N OUOKEUN.

o [loTE PNV PETOQEPETE TN GUOKEUN AMO TO KAA®WOLO

* Mnv xpnalponoleire ENNAEOV GUOKEUEG MOU OEV NAPEXOVTAL PAZL E TN GUTKEUN.
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o JUVOEQTE TN OUOKEUN LOVO OE NPLZa HE TNV TAON KAL TN GUXVOTNTA MOU QVAQEPOVTAL OTNV ETKETA
TNC GUOKEUNC.

* [Moé pnv xpnalyioroletre EEQPTANATA ETOC ANO AUTA 110U CUVLOTGVTAL MO TOV KATAOKEUAOTN.
Eav dev YLVEL KATLTETOL0, B0 UNOpOUGE va anoTeAETEL KiVOUVO yLa TNV A0PAAELD TOU XPNATN Kal
Ba pnopouoe va npokaléoet BAaBN aTn cuokeun. Xpnotonoteite povo auBeviika e€aptnyata
kaL ageoouap.

* H guokeun autn Oev npéns va Aetroupyel ano aropa e pstwpévec OWUATIKEG, ALOBNTNPLOKES
N OLOVONTIKEG KAVOTNTEG N ATOLA LE EMELYN EUNELPIAC KL YV(ONG,.

o Autn n ouokeun Oev npena 0€ Kapia nepintwon, va xpnmponomm ano nawdua.

* KpatnoTe Tn uakeun kat 10 KaAwdio Tpopodoatag pakpla ano natdLa.

¢ [IPOEIAQMNOIHZH: Mavra anevepyonoteire Tn 0UGKEUN KaL ANOCUVOEDTE TNV NPiZa NpLv ano
Tov kaBaplopo, Tn ouvTnpNon n TNV anoBnkeuan.

Ewdwkoi Kavoviopoi Acpaleiag
Mpoooxn! Kauth empavela! H Beppokpacia Tng e€wreptkng entpavelag eivat uynAn
KQTa TN A€LToupyia TNG oUoKeUNG. AyyizeTe HOVO Ta €lkovidla aTov nivaka eAEyxou.

¢ Orav n ouokeun TonoBetnBel Kovia o€ ToiX0, XwPiopaTa, ENtNAG KOUZIVAG, OLAKOOHNTIKA PL-
viplopata KAM, NPOTEIVETAL TA QVTLKELEVA QUTA Va NV £IVaL KATAOKEUAOWEVA ANO EVQAEKTA
UAKG. AtapopeTika, Ba npenet va enevouBolv pe KataMnAo pn eUEAEKTO BeppopOVWTIKO
UALKO K@l va TNpOUVTaL QUOTNPA OL KaVOVIOHOL NUPoNpOoaTactag.

ﬂ ¢ Mnv tonoBeteire T ouokeun endvw oe avTikeipeva Bépuavang (Bevzivng, NAEKTPLKO, poup-

Vo [ie KapBouva KAn). ALompshe TN OUOKEUN HakpLa ano BepPEC ENLPAVELEG KAL QVOLKTEG
cp}\oysc Xpnalonoteire navia T ouokeun ae eninedn, otaBepn, kaBapn, ateyvn kat avBe-
KTIKN 0N eeppomm ENLPAVELD.

* Mnv XpnOLUOMOLELTE TN CUGKEUN KOVTA OE EKPNKTIKA N EUPAEKTA UAKA, MIOTWTIKEG KAPTEG,
HayvnTKOUG OloKOUG N padlopwva.

* H ouokeun dev npoopizeTat yia Aetroupyia peow eEWTEPLKOU xpovodLakonTn N EexwpLaTou
0UOTNHATOG TNAEXELPLOHOU.

o [TPOEIAOMOIHZH: Ynapxet kivduvog nupkaytag av n otaBun tou Aadiou eivat karw ano v
evdelen "L [ehaxiomn otaBun) n eav Oev undpxet kabohou Aadt otov kado Aadiou.

* [IPOEIAOMNOIHZH: Mnv tnyavizete unepBoAka uypa UAKA N geyaAn noooTnTa UMKV Tau-
TOXPOVA, Y10 VO aNOQUYETE TUXOV (POUCKWUA Kal UNePXeIALon Tou AadLou. To peyaTo poprio
dev Ba npenet va unepBaivel kata MoAU 10 T KIAO.

* Apnate Touhaxiotov 20 cm eheuBepo xwpo yUpw ano TN GUCKEUN yia AOyouG aepLOpOU KaTa
n xpnon.

. XpnOLpOHOLstTe povo kaTaMnAo yLa 1o Tnyaviopa AadL n Ainog. Avtikaractnate 1o Addt n
10 Alnog ava TakTa xpovika dwacthpara. Eav 1o AadL n 1o Ainog exet xpnotonotnBel noAu,
Hnopei va avaAeyet av unepBeppavBet.

* Mnv BuBizete nAaoTika okeun PEoa aTo ZeaTo AAdL N Alnog.

* Kivduvog! Mnv Eavaxpnatponoteite noAMEG Popeg To 1010 AadL, KaBwg exeL HELWEVO ONPELD
avapAe€Eng KaL elvat NEPLOCOTEPO ENLPPENEG VA POUCKWOEL, QUEAVOVTAG TOV KIVOUVO PWTLAG
KaL ENLKIVOUVWY KATAOTAOEWV.
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. I'Ipoelﬁonomon' To myovao TPOPWY HE UYpPacia Kat oe PEYGAN NOOOTNTA HOVOULAG EXEL
apvnTLKN smépoon 070 onpeio Bpoopou ToU AadLou.

* Na kaBapizete navra Tn guokeun kat 1a Aownd e€aprnyara perd ano kabe xpnon (-> Kaba-
pLapOg Kat suvrnpnan).

* Mnv xpncnponow'us NLOAKEG vePOU Kat unv Eenhevere dpsoo LE VEPO N 0UOKEUEG KaBapt-
opou [e aTpo, kabwg Ta e&opmpom Ba Bpaxouv Kat pnopet va npokAnBel n)\smpon)\nﬁ

. I'Ipoooxn' 2TEPEWATE, EQV Elval anapaitnto, To kahwdlo PoPad0oiag yLa va anoQuyeTe Tu-
X0V akoualo TpaBnyua n enagn e v enwpavela Beppavan.

* Mnv nAEveTe TN GUOKEUN e vepo. To MAUCLUO UNOPEL v NPOKAAETEL DLAPPOEC Kal va auEn-
0L TOV KIVOUVO NAeKTPOMANELQG.

* Mnv kaBapizete N anoBnkeUeTe T GUOKEUN €4V DEV EXEL KPUWOEL NANPWC.

¢ Kaveva PEpOG TNG ouokeung Oev elvat KAaTaAANAC yia NAUVTAPLO MLATAV.

o [lpwv ano v nAnpwon n Tov kaBaplopo Tng epuezag, Byazere navra 1o Buopa ano v
npiza.

* H nAekTpikn €yKaT@0TAON NPENEL VA CUPHOPPAVETAL HE TOUG LoXUOVTEG €BVIKOUG KaL ToML-
KoUG KOVOVLOPOUG.

¢ H ppureza npenet va tonoBetnBet oe aopaAn B€an otnv Kouziva oag npv ano Tnv XpRon Tng
AOyw TOU KaUTOU MEPLEXOPEVOU KATA TN XpNan.

MpoBAenopevn xphon

* H ouokeun npoopizetat yla enayyeAdaTikn xpnon
Kat pnopet va Tnv xelpigetat povo eEELOIKEUPEVO
NPOoWLKO.

® H ouokeun €xeL oxedLaoTel HOVO yla TNyaviopa Tpo-
PPV Onwc TNyavnTteg natdreg k.An. Onotadnnore
AMN xphon pnopet va NPoKaA£oeL ZNPLA oTn ou-

OKEUN N TPQUPATLOPO.

e H xpnon Tng OUCKeUNG yla onotovdnnote AaAo
okonod Bewpeitat eopaipevn. O xpnoTng eivat ano-
KAELOTIKG uNeuBuvog yla TNV pn KatdAAnAn xphon
TNG CUOKEUNG.

Eykardoraon yeiwong

H ouokeun auth Ta§vopeital wg Karnyopia npo-
oTaciag | kat npénet va ouvOEETaL JE MPOOTATEUTIKO
€0a@oc. H yelwon petwvel Tov kivduvo nAekTponAn-
€lag napéxovrag eva KaAWdL0 dlAPUYNG yla TO NAe-
KTpLKO peUpa. Auth n oUoKeUn eivat epodLlacpévn pe

KaAwolo Tpopodoaciac nou OlaBeTel KAAWOLO yeiw-
ong Kat yelwpevo Buopa. To Buopa npenet va ouv-
0eBel oe pla npiza Nou eival owaoTa €yKATEGTNHEVN
Kal YELWHEVN.

MpoeTolpacia npwv ané Tnv NPp@WTN XpAon

e BeBawwBeite 0Tl n ouokeun dev PEPeL ZNULEG. Xe
neplnT®won ZnNULAg, ENKOWWVNOTE APECWG HE TOV
npopnBeutn cag kat MHN xpnolgonotnoete Tn
OUOKEUN.

* ApatpeaTte 0AO TO UALKO GUOKEUAOLag Kat TNy npo-
otareuTikn PepBpavn (av unapxel.

e KaBapioTe Tn ouokeuh Pe xAlapd vepo Kat eva pa-
AOKo navi.

e TonoBethaTe Tn ouckeun oe eninedn kat oTabepn

ENUPAVELT, EKTOG EAV AVAPEPETAL OLAPOPETIKA.

® BeBalwBeite 0Tl undpxel apkeTog eAeUBePOG XW-
pOG yUpw amod TN GUCKEUN yLa AOyoug aepLOopoU.

® TonoBeThaoTe TN GUOKEUN Pe TETOLO TPOMO WOTE N
npiza va eivat navra npooBactyn.

* AlaTNPNOTE TN OUOKEUAGLA yla va UAACCETE TN OU-
OKeun OTav Oev MPOKELTAL va TN XPNOLHOMOINOETE
yla geyaho dLdotnya.
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TonoBéTnon

* TonoBethoTe TN cuokeun oe pia eninedn, otabe-
pn, kaBapn, oTeyvn Kat avBekTkn oTn BeppoTnTa
ENLQAvela.

e TonoBeTnoTE MPOCEKTIKA TO MiOW OTAPLYHA HE TO
Beppiko oTowxelo oTo Miow HEPOG Tou KAdoU Aa-
olou.

IHMEIQZH:

1. BeBalwBeire 011 0 neipog oTo nicw oTNpLypa €xet
TonoBetnBel owota.

2. H ouokeun npénet va tonoBeteital oe aopain
B€an otnv Kouziva oag npw TN xpnon, Adyw NG
augnpevng Beppokpaciag nou avantlooeTal Kata
™ Xphon.

Baoka e§apThpara TnG GUGKEUNG

1

1. Mivakag eAgyxou

2. Anoonwpevo niow oThplypa pe Beppikd oTolxeio

3. Movada Baong pe kado Aadlou

4. Koupnt EMANAGOPAY (o010 KaTw HEPOG TOU Miow
oTnpiyparog)

5. Kanakt

6. Z16p0 ekpong Aadlou (povo ota povieha 207369
kat 207376)

7. 2tnplypata

8. Kadog tnyavioparog pe AaBn

9. KaA&Bt tnyaviopatog



Koupnua Aettoupylav atov nivaka eAEyxou

A) Atakontng ON/OFF

BJ Ewkovidio at€nong Tiung (yla va au€naoete Tn Bep-
pokpaaia & Tov xpovo Tnyavioparog)

C) Ewovidio BEPMOKPATIAY

D) Endvw oBovn

E) Katw 0Bovn

F] Ewkovidio XPONOMETPOY

G) Ewkovidlo peiwong mpng [yta va pewwoerte n Bep-
pokpaaia & Tov xpovo Tnyavioparog)

Xpnon

* BeBawwBeire o1t 1O 0TOHIO €KpONC AadloU elval
KAELOTO.

e ByaAre To Buopa ano Tnv npiza.

* BeBalwBeire 011 0 KAG0G Aadlou eival kabapdg kat
anoAUTWG OTEYVOG.

e [epioTe NPOOEKTIKA TOV KOO PE AAOL Ndvw anod Tnv
gvdel€n L (ehaxiotn otaBun) kat pexpt v vOet€n
H (uéyiotn arabpn.

* BaAre 1o yewwpévo Buopa oe pia npiza pe yeiwon.

® Tpa PMNOPELTE va XPNOLUOMOLNCOETE TN PPLTEZA.

BaBU Tnyavicpa

H pptréza yia BaBu tnyaviopa dwaBéTel pla povadikn
Kpua zovn, n ornoia eNUPENEL 0Ta YixoUuAa kat oTa
unoAeippata va BuBizovrat otov nuBpéva Tou Kadou.
AuTO eNEKTELVEL ONPAVTIKA TN SLAPKELD ZWNG TOU Al-
nouc/Aadiou.

EA€yxeTe TaKTIKG €AV UNAPXEL ENAPKNG NOCOTNTA Ad-
dtoU n Alnoug otov kKado. H otaBun dev npenet note
va nEPTeL KaTw ano 1nv évdel€n L (eaxiorn otaBun).

Aewroupyia

1. P0Buion 6EPMOKPAZIAL

1.1 TepioTe Tov Kado pe AadL kat BeBawwBeire oTL N
o1aBun Aadou BpiokeTal peTagu Twv evdeiEewv
«L» kat «H». Znpeiwon: Exete undyn o1L T UAL-
k@ nou Ba TonoBetnBolv péoa oto AadL Ba au-
€noouv Tn otaBun Tou AadloU. Mnv TonoBereite
pEaa oTov Kado unepBoAlkd uypa UMKA N peyain
NooOTNTA UALK@V.

1.2 ZuvdéoTe 10 BUoPa og Pla KAatdAANAN NAEKTPLKA
npiza.

1.3 Matnate Tov dtakdntn ON/OFF. H evdetktikn Au-
xvia Ba avayel. To ewkovidio AYEHIH / MEIQZH
Ba apxioet va avaBoaBnvel. XTnv enavw 08ovn Ba
ep@aviotel n Tpéxouca OPIZOEIZA BEPMOKPA-
TIA. (Ebpog BEPMOKPAZIAY: 25°C ~ 195°C).

1.4 Mathote 10 elkovidlo AYEIHXH n MEIQZH yia va
€ekvnoel n Aeroupyia Béppavong. Xtnv endvw
086vn Ba eppavictel n MPATMATIKH BEPMO-
KPAZIA tou AadioU kat To etkovidlo BEPMOKPA-
ZIA Ba avaBooBnvet.
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1.5 Mnopeite eniong va natnoete To elkovidlo BEP-
MOKPAZIA yia va epgaviotet n teAeutaia OPI-
YOEIZA BEPMOKPAZIA ywa 2 deutepolenta.
MéaTe 10 elkovidlo AYIHXH A MEIQZH yua va
puBpicete Tn OPIZBEIZA BEPMOKPAZIA, eav
xpelazetat. Marnote pia gopd 10 €lkovido AY-
FHXH n MEIQZH yiwa va augnoete n va pelwoete
™ Beppokpaotia kata +1,0°C / -1,0°C avriotot-
xa. t€oTe natnpévo yia ypnyopn pubuton. Eviog
nepinou 3 OeuTePOAENTWY apOU OTAPATACETE va
natate 1o €wkovidlo, n véa OPIZBEIZA BEPMO-

2. PuBpion XPONOMETPOY

2.1 Mnopeire va evepyonotnoete Tn Aettoupyia XPO-
NOMETPO evw n cuckeun BplokeTal o Aettoup-
yia.

2.2 Matnhote natnpévo To ekovioto XPONOMETPO
yla 3 deutepoAenTa yla petaBaon otn Aettoupyia
puBuong XPONOMETPOY. To ekovidio AYEHZIH
n MEIQZH Ba apxioet va avaBooBrvet.

2.3 Eviog 2 deutepoAenTwy, NiEaTe 10 €lkovidlo AY-
THYH n MEIQXH yia va puBpicere To XPONO-
METPO. Mote pla popd yia va augnoete n va
HELwOETE Tov xpovo kata 30 deutepdAenTa. Ztnv
kaTw 0Bovn Ba eppaviotel o kaboplopévog xpo-
vog avtioTpopng petpnong yia To XPONOMETPO.
[Mieote napatetapéva 10 ekovidlo AYEHZIH n
MEIQZH yia ypnyopn puBuion (Eupog XPONO-
METPOQY: 30 deutepdAenta ~ 20 Aentd).

2.4 H vea oploBeioa Tipn tou XPONOMETPOY 8a
anoBnkeutel kat n avrioTpopn peTpnon Ba Eekt-
VNOoEeL eVIOC Nepinou 3 deUTEPOAENTWV.

2.5'01av ohokAnpwBel n avtioTpon petpnon, n €v-

Aetwroupyia BaBpovopnong
Autn n Aettoupyla enrpenetl otov xpnotn va Babuo-
vopel kat va euBuypappizel TNV «ep@avigopevn Bep-
pokpacia» e TNV «npaypatikn Beppokpacia». Ma tn
peTpnon anatreitat BaBpovopnpévo BepuopeTpo pe
awBnrhpa (dev nephapBaverad.

e Kard Tn AewToupyla TNG OUOKEUNG, MLECTE Mapa-
TeTapéva To etkovidlo AYEHZIH kat MEIQZH yua 6
deutepdAenTa yla petaBaon oTn «Aetroupyia Bab-
HOVOUNONG».

e JTn OUVEXELD, N «epPavigdopevn Beppokpaoia» Ba
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KPAZIA Ba anoBnkeutel autopara.

1.6 Yno Aetroupyia Beppavong, 1o etkovidlo BEPMO-
KPAZIA Ba avaBooBnvel €wg 6Tou entreuxBel n
OPIZBEIZA BEPMOKPAZIA. Otav enureuxBel n
OPIZBEIZA BEPMOKPAZIA, 10 etkovidlo BEP-
MOKPAZIA Ba otapatnoet va avaBooBnvet kat n
Beppokpacia Ba dlatnpnBel oe elpog + 2°C.

1.7 Otav anevepyonotnNOETE TN CUOKEUN, OTNV ENAVW
0Bovn Ba eppaviotel n evdelgn «oFF» kat otnv
Katw 00ovn n voelEn «Hotx.

akouaToUv dUO cUVTOHOL NXOL OLAPKELAG Nepinou
10 deutepoAenTwv.

2.6 Martnaote pia @opa 10 etkoviolo XPONOMETPO
yta getaBaon otnv TeAeutaia optaBeioa Twpn. Ma-
thoTe §ava To etkovioto XPONOMETPO yia va pe-
TaBeite oTn Aetroupyia puButong XPONOMETPOY
katva aMa€ete Tnv Tipn. To etkovidlo AYEHIH n
MEIQXH B8a apxioel va avaBooBnvel. H véa opt-
oBeioa Tpn Tou XPONOMETPOY Ba anobnkeu-
el kat n avrioTpopn PeTpnon Ba Eeklvnoel Eava
evToG nepinou 3 OEUTEPOAENTWV.

2.7 Kata tnv avrioTpo@n PETPNON, NATNOTE KAl Kpa-
ThoTe natnpéevo To ewkovidlo TIMER yia 3 deute-
POAEMTA yLO VO OKUPWOETE TN AewToupyia HETPN-
ong. H évoel&n «oFF» Ba epgaviotel oo KaTw
HEPOG TNG 0Bovng.

MPOZOXH: H Baon tou kadou Tnyaviopatog nape-
XETAL HOVO yla MPOCWPLVN XpNaon, yla TNV agaipeon
TOU NePLTToU Aadtlou. Mnv agnveTe Tov kado otn Bdaon
yla peyaho xpoviko dLaoTnpa, yla va ano@uyeTe Tnv

apxioet va avaBooBnvet otaBepa.

* TonoBetnaote 10 Beppopetpo (dev nepilapBaveral)
pe€oa oTov Kado Aadlou yia ouykplon. MpooexeTte
ylati To Aadt eivat kauTo.

e e 01aBepn KataaTaon, NaTNaTe 70 £Lkoviolo AYEH-
IH n MEIQXH yia va euBuypappioete Tnv «ep@avt-
zopevn Beppokpaaia» pe Tnv €voelEn Tou Beppo-
pétpou (dev nephapBaverad).

e Metd TNV ohokAnpwaon Tng BaBpovdpunong, natnote
70 £lkovidolo BEPMOKPAZIA yia va eniBeBalmoeTe.



EMANA®OPA tn¢ dLata€ng neplopilopot (Bepptkn dtakonn)

To koupnt EMANA®OPA, yia tnv anoguyn unepBép-
Havong, GEPEL NPOOTATEUTIKO KAAUNA Kal BpiokeTal
0TO KATW PEPOG TOU AMOCMWHEVOU Niow OTNPilyHaTog
(BA. ox£d10)

* AnoouvOEDTE MP@TA TN GPLTEZA ano TNV npiza.

* AQNOTE TN PPLTEZA VA KPUWOEL TEAEIWG.

* ApalpeoTe To aNOoNWHUeEVO Niow OTAPLYPa ano 1o
oTnpLyHa.

e TeBdwoTe 1O PaUPO MPOCTATEUTIKO KAAUPHA TOU
koupniou EMANADOOPA.

e [atnote To koupnt EMANA®OPA otn dwdragn ne-
ploplopou (Beppikn dtakonn). Mpénet va akouoTel
£va KALK.

* BldwoTe §ava 10 NPOOTATEUTIKO KAAUPHA OTO KOU-
unt EMANAGOPA.

e EnavatonoBetnoTe To anoon@pevo nNiow oTnptypa.

LZupBouA€g yla Tnydvicpa

* Xpnowponoteite povo Aadt yua tnyaviopa (ouviora-
Tat) A Alnoc.

* H avwtatn ouvioTwpevn Beppokpacia Tnyaviopa-
T0¢G givat 175°C.

e Zeotavete To AGOL apyd. Kata npotipnon oe 3 Bnpa-
Ta, n.x. npwra otoug 100°C, pera otoug 100-140°C
kat apyorepa ano toug 140°C €wg Toug 175°C pe
dtaAeippara 15 AenTwv peTagu Twv Bnpatwy.

* Apalpeite Tov nayo and Ta KateWuypeva TpoeLUa.

® Mnv Tnyavizete unepBoAtkn NocdTNTA UALK®WV Tau-
TOXpova. Autd pnopel va NpokKaAéoel TNV anwAeta
Beppokpaciag oto AadL n 10 Ainog. To naywpevo
AadYAinog dev Tnyavizel owaoTa TNV ENLPAVELD TOU
UALKOU Kal €TOL anoppopatat nepLooorepo Atnog. H

davikn avaoyla KatepuypEVav UNK®V kat Aadtou/
Alnoug Tnyavioparog eivat 1:10.

Otav 10 AadY/AINOG xpNoLHONOLELTaL TAKTLKA, Ta Yi-
XOUAO Kal GAa unoAeippata npenet va apatpou-
viat anoé auto.

AvtikaBlotate 1o AAdL 1 To Ainog TakTika. Xpnotpo-
noleiTe TAKTIKA OOKLUAOTIKEG TAWIEC N AANO OoKL-
HaoTikd e6ONALOPO yla va EAEYXETE NOTE NPENEL VA
avTLkaTaoTAoETe To AadI/Alnoc.

Edv 1o AadL n 10 Alnog apxizel va QOUOKWVEL, va
Byazel kanvo n va yivetat unepBoAkd naxuppeu-
070, MPEMEL VA TO AVTIKATAOTNOETE. AVTLKATAGTNOTE
entong 1o Aad/Ainog oe nepinTwon €vrovng pupw-
diag n yevong.

MerTd Tn xpnon

® AnevepyonolnoTe TN oUoKeun, BETovtag Tov OLaKo-
ntn oe Béon «OFF» kat apatpwvrag 1o Buopa and
Tnv npiza.

* ApatpeoTe To kaAaBL ano Tov kado Aadlou. Me au-

TOV TOV TpOMO, 0 KAOOG OEV KOMAEL OTO GTEPEOMOL-
npévo Alnog.

TonoBetnoTe To KANAKL OTN PPLTEZA, WATE VA {N
XaAdeL 10 AadL.



KaB@apiopdg kat Xuvrnpnon

e [Mpwv ano Tov kaBaplopod TNG CUOKEUNG, NPENEL va dtaAuteg! KaBapioTe pe éva uypo navi kat anoppu-
Bydzete navra 1o Buopa and Tnv Npiga Kat va Tnv navrko, edv eivat anapairnto. Mnv xpnotponoleite
QQAVETE VA KPUWOEL TEAEIWG. AELQVTIKA UALKA.

e [poooxn: Mnv BuBizeTe noteé Tn ouokeun oe vepd  ® Mnv kaBapizete Tn ouokeun pe atpokabaploth h
n og aMo uypo! ekTOEEUTNPA vEPOU.

* KaBapizete Tnv eEwTeEPIKN ENPAVELD TNG OUCKEU- ® JUVapPHOAOYNOTE TN CUOKEUN HETA Tov KaBaplopd
NG pe éva uypo navi (vepd pe nnto kaBaptotiko). kat dlaopaliote OTL o nivakag Béppavong Kat

e [loTé pnv xpnolonoleite emBeTikd N Aelavrika eAeyxou exel TonoBetnBel owotd, dlAPOPETIKA N
kaBaploTika. Mnv xpnolponolelte axpnpd n Ko- ouakeun Ogv Ba AetToupynaet.

@TEPG avTikeipeva. Mnv xpnotponoteite Bevzivn n

Texvikég npodLaypagpeg

Ap. npotlovrog 207345 207352 207369 207376
Taon kat ouxvornta 230V~ 50Hz
Aettoupyiag
OvopaoTikn 1oxuG et- 3500W 2 x 3500W 3500W 2 x 3500W
0600U
XwpnTikotnTa 8L 2x8L 8L (pe atopo) 2 x 8L (pe otopio)
Klamyop'm npoota- Katnyopia |
olag
KAaon npocractag IPX3
VEPOU
n Eupocg xpovopéTpou 30 deutepoienta ~ 20 Aenta
Eupog Beppokpaotag 25°C ~ 195°C
EEE‘Q”EPL“‘; 0W0TA- | 300x455x(H)345mm | 605x455x(HI345mm | 300x515x(HI345mm | 605x515x(HI345mm

Inpeiwon: OL TEXVIKEG NpodlaypapEG pnopolv va TpononotnBoulv xwpig nponyoupevn gldonoinan.

AvTigeT®wnion npoBANpATWV
Av n guokeun Oev AetToupyei owoTd, cupBouAeuTeiTE TOV NapakdaTw nivaka yia niBaveég AUGELG. Av GUVEXIZETE
VO PNV Pnopeite va eNAUOETE To NPOBANKA, ENKOWVWVAOTE e TOV NpopunBeutn/napoxo oépBLg.

MMpoBAnpa Tugntopa MBavn auria MBavn Auon

EAEyETe TNV NAeKTPIKN eykaTaoTaon.
EAatToopatikog dlakontng wTiopou

EMANAOEPETE tnv dwata€n nept-
oplopoU (Beppikn dlakonn) (Asite

Agev unapxet Taon OLKTUOU.

Evepyonoinon neploplotn (Beppikn

H ouokeun dev Aet- Ehattwpartiko duakonn) ENANAGOPA o oeAida 79)

Toupyet OTOLXELO -
Elartwpatikn dtatagn neploptopou Enwkowwvnote pe Tov npopnBeutn
(Beppikn duakonn) oac.

Enwowwvnote pe Tov npopnBeutn

Ehatrwpatikog Beppoatatng oac

, . . . Enwkowwvnarte pe tov npopnBeutn
H ouokeun dev gravet , ) Elartwpatikog Beppootdtng
. MeyaAn dlapketa 00aG.
oTn puButopévn Bep-

pokpaoia Tnyavioparog EAaTToaTks oroweio ENKoWwvAOTE UE ToV NpopnBeuTn
oag.

Edv petd Toug napandvw €A€yxoug, n SUCAELTOUPYiO OUVEXIZETAL, MPOTEIVETAL VO ENLKOWVWVNCETE HE TNV TE-
XVLKN BonBela.
Eav €éxeTe appBoAieg, va enkovwveite navra pe Tov npopnBeuTth oag!
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EyyUnon

Onotodnnote eAdTTwpa €nnpedzel TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG CUOKEUNG Mou yivetal npo@aveg dUo xpo-
via PeTa Tnv ayopd Tng, Ba dlopBamveral pe dwpeav
EMLOKEUN N AVTLKATAOTAON, APKEL N GUOKEUN va €XEL
xpnotponotnBei kat ouvtnpnBet oUPPwva pe TLg 0dn-
yleg kat va pnv éxel yivel kataxpnon n AavBaopevn
Xpnon Tng Pe onotovonnote Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
pipa dkatwpata oag. Eav n cuokeun unootnpizetat
anoé eyyunon, dnAwoTe nou Kat NoTe €xel ayopaoTel

Kal oupnep\aBete v anodet€n ayopag (n.x. ano-
del€n Aavikng nwAnong).

YUpQWVa Pe TNV MOATIKA PAg yla Tn ouvexn €EEALEN
TWV NPolOVTWV pag, dlaTnpoUle To Otkaiwpa va aAAa-
€oupe To npoldv, TN cuoKeuacia Kat Tig npodlaypa-
(PEG TEKPNPLWONG Tou Xwpig npoetdonoinan.

Anoppwyn & MNeptBaiiov

H ouokeun, peta o népag Tng dLAPKeELAG ZWNG TNG,
Oev NpENEL va anoppilnTeTal we olkLako andpplypa.
[pénel va anoppinTetal, pe Okn oag euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeto ouMoyng. H pn thpnon autoU
eVOEXETAL VA TIHWPEITAL CUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG
KavovlopoUg yta Tn dtabeon Twv anopplypdtwy. H
XWPLOTA OUAOYN Kal avakUKAwon authg TNG Ou-
OKEUNG KaT@ Tn OTlypn Tng anoppwng Bonbad otn
dlaTAPNON TWV PUOLKWY NOPwV Kal eEacpaAizeL TNV
avVaKUKAWGN TNG He TPOMNO Nou npocTatelel TNV av-
Bpwnvn uyeia kat To neptBaiiov.

ZEPBIZ EANAAOE:
TnAk.: 2130998989 (10 ypappeg)
info@pks-hendi.com.

[a neploooTepeg NANPOPOPLEG OXETIKA pE TO MoU
pnopeiTe va anoppiyeTe TN OUCKEUN yla aVAKUKAW-
0N, ENKOWVWYNOTE e TNV TOMKNA €TAlpela GUAOYAG
anopptypatwy. Ot KaTAOKEUAOTEG Kal OL £l0aywyeic
dev avahapBavouv Tnv eubuvn avakUkAwong, ene-
€epyaciag kat olkoloylkng dtabeong, eite apeoa eite
HEOW ONPOOLOU CUCTAHATOG.



Vazeny zakazniku,

Dékujeme, Ze jste si koupili tento spotrebi¢ Hendi. Prectéte si pozorné tuto prirucku a vénujte zvlastni
pozornost niZe uvedenym bezpeénostnim predpisiim pred instalaci a pouZivanim tohoto spotfebice poprvé.

Bezpecnostni predpisy

¢ Tento spotrebic je urcen pouze pro komercni pouziti.

* Spotrebic pouzivejte pouze k zamyslenému ucelu, pro ktery byl navrzen, jak je popsano
v této prirucce.

* \yrobce nenese odpovédnost za Skody zplsobené nespravnym provozem a nespravnym
pouzivanim.

o Udr/ujte spotrebi¢ a elektrickou zastrcku mimo vodu a jiné kapaliny. V pripadé, Ze
spotfebiC spadne do vody, okamZité vyjméte zastrcku ze zasuvky. NepouZivejte spotiebic,
dokud nebyl zkontrolovan certifikovanym technikem. NedodrZenf téchto pokynl zpdsobi
Zivot ohrozujici rizika.

o Nikdy se nepokousejte otevrit kryt spotrebice sami.

o Nevkladejte predméty do pouzdra spotrebice.

¢ Nedotykejte se zastrcky mokrymi nebo vihkymi rukama.

o /A Nebezpei elektrickym proudem! Nepokougejte se opravit spotfebic sami, opravy
provadéji pouze kvalifikovani pracovnici.

* Nikdy nepouzivejte poskozeny spotiebic! Kdyz je poskozen, odpojte spotrebic od zasuvky

ﬂ a obratte se na prodejce.

» Varovani! Neponorte elektrické Casti spotrebice do vody nebo jinych kapalin.

¢ Nikdy nedrzte spotfebic pod tekouci vodou.

¢ Pravidelné kontrolujte napajeci zastrcku a kabel pro pfipadné poskozeni. Pokud je
poSkozen, musi byt nahrazen servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou osobou,
aby se zabranilo nebezpeci nebo zranéni.

* Ujistete se, Ze kabel neprichazi do kontaktu s ostr§/mi nebo horkymi predmety a udrzujte
jej mimo otevreny ohen. Nikdy nevytahujte napajeci kabel, abyste jej odpojili od zasuvky,
vzdy vytahnéte zastrcku.

o Ujistéte se, Ze napajeci kabel nebo prodluZovaci kabel nezpdsobuji nebezpeci wyletu.

* Spotiebic¢ béhem pouzivani nenechavejte bez dozoru.

* Varovani! Dokud je zastrcka v zasuvce, je spotiebic pripojen ke zdroji napajent.

¢ \lypnéte spotrebic pred odpojenim ze zasuvky.

o Napajeci zastrcku pripojte ke snadno pristupné elektrické zasuvce, takze v pripadé nouze
ze spotfebi¢ okamzité odpojit.

* Nikdy nenoste spotrebic za Snru.

o Nepouzivejte zadna dalsi zafizeni, ktera nejsou dodavana spolecné se spotiebicem.

* Pripojte spotrebic pouze k elektrické zasuvce s napétim a frekvenci uvedenymi na stitku
spotrebice.

o Nikdy nepouZzivejte jiné prislusenstvi nez prislusenstvi doporucené vyrobcem. Pokud tak
neucinite, mohlo by predstavovat bezpecnostni riziko pro uZivatele a mohlo by dojit k
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poskozeni spotrebice. Pouzivejte pouze originalni dily a pmslusenstw

¢ Tento spotrebic by nemél byt provozovan osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi ani osobami, které nemaji zkusenosti a znalosti.

¢ Tento spotiebic by za zadnych okolnosti nemely pouzivat déti.

* Spotrebic a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti.

« VAROVANi: VZDY vypnéte spotrebiC a odpojte od elektrické zasuvky pred cisténim,
udrzbou nebo skladovanim.

Zvlastni bezpecnostni predpisy
Upozornéni! Horky povrch! Béhem provozu je dostupny povrch spotfebice velmi hor-
ky. Dotykejte se pouze ikon na ovladacim panelu.

» Ma-li byt tento spotrebi¢ umistén v tésné blizkosti stény, pricek, kuchynského nabytku,
dekorativnich ploch atd., doporucuje se, aby tyto byly vyrobeny z nehorlavého materialu;
pokud nerou musi byt oblozeny vhodnym nehorlavym tepelné izolacnim materidlem, 3
predpisim pozarni ochrany musf byt vénovana maximalni pozornost.

* Spotrebic nepokladejte na topné téleso [naftowy, elektricky nebo sporak drevéné uhliatd.).
Spotrebic udrzujte v dostatecné vzdalenosti od horkych ploch a otevieného ohné. Se spo-
trebicem vzdy pracujte na rovném, stabilnim, ¢istém, horku odolném a suchém povrchu.

* Spotrebi¢ nepouZivejte v blizkosti vybusnych nebo hoflavych materiald, kreditnich karet,
magnetickych disk nebo radif.

* Tento spotrebi¢ neni urcen pro provoz prostrednictvim externiho ¢asovace nebo samo-
statného systému dalkoveho ovladani.

« VAROVANI: Je-li hladina oleje pod znackou ,L" (Min), nebo pokud v nadrzi na olej Zadny
olej nen, existuje nebezpeci pozaru.

» VAROVANI: Nesmajte pr|L|5 mokré potraviny nebo prilis mnoho jidla naJednou zabranite
tak nadmérnému pénéni a vyteceni oleje. Maximalni davka na jedno smazeni je priblizné
Tkg.

* Kolem spotrebice ponechejte alespon 20cm odstup pro ventilaci béhem pouzivani.

* Pouzivejte jen olej nebo tuk, vhodny pro smazeni. OlEJ nebo tuk pravidelné vyménujte.
Prepaleny nebo znecistény olej nebo tuk se mohou pri prehrati vznitit.

o Pri smaZeni nepouZivejte plastové pribory.

* Pri pouziti starého oleje hrozi nebezpeci! Spotrebic bude vykazovat nizsi bod vzniceni a
bude nachylnéjsi k nepredvidanému prudkému varu.

o Varovani! Vlhke jidlo nebo prilis velké mnozstvi jidla uvniti spotiebice ma vliv na bod varu
oleje. 5

* Po kazdém pouZiti pristroj a ostatni prisludenstvi vzdy vyCistéte (--> Cisténi a Udrzbal.

o Pri ¢isténi nepouzivejte proud vody, myjte primo vodou nebo parnim Cisticem, protoze by
soucasti mohly zvthnout, a zplsobit Uraz elektrickym proudem.

* Upozornéni! Je-li to nutné, vedte sitovou Siliru bezpecné tak, aby nemohlo dojit k ne-
chténému vytazeni nebo kontaktu s topnou plochou.

* Spotrebi¢ neumyvejte vodou. PFi myti mize dojit k unikdm, a zvySuje se riziko Urazu
elektrickym proudem.
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* Spotrebic necistéte ani jej neukladejte, dokud zcela nevychladl.

¢ /adnou cast neni bezpecné myt v mycce.

¢ Pred doplnénim nebo Cisténim je vzdy nutné vytahnout zastrcku ze zasuvky.
o Elektrické zafizeni musi odpovidat narodnim a regionalnim predpistm.
o Z4sobnik fritézy i topné téleso umistéte v kuchyni na misto, kde horky olej nebude pred-

stavovat Zadné nebezpedi.

Zamyslené pouziti

e Tento spotrebic je urcen pro odborné pouziti a
mUze ho provozovat pouze kvalifikovany personal.

e Spotrebi¢ je navrZzeny pouze ke smazeni vhod-
nych potravin jako jsou hranolky atd. Jiné pouZziti
mUze vést k poskozeni spotiebice, nebo zranéni

personalu.

e Pouziti spotrebice k jinému Ucelu je povazovano
za zneuziti zafizeni. Uzivatel je vyhradné zodpo-
védny za radné pouZiti zafizen.

Uzemiiovaci instalace

Tento spotrebic je klasifikovan jako tfida ochrany
I a musi byt pripojen k ochrannému prostredku.
Uzemnéni snizuje riziko Urazu elektrickym prou-
dem tim, Ze poskytuje Unikovy vodi¢ pro elektricky

proud. Tento spotfebi¢ je vybaven napajecim ka-
belem, ktery ma uzemnovaci vodi¢ a uzemnénou
zastrcku. Zastrcka musi byt zapojena do zasuvky,
kterd je spravné instalovana a uzemnéna.

Priprava uvedeni do provozu

e Zkontrolujte spotrebic ohledné poskozeni. V pri-
padé poskozeni se okamZzité spojte s dodavate-
lemn a spotfebi¢ NEPOUZIVEJTE.

¢ Odstrante cely obal i pfipadnou ochrannou folii.

e Spotrebi¢ ocistéte vlaznou vodou a mékkym
hadFikem.

e Spotrebic postavte vodorovné, pokud neni uvede-

no jinak.

e Kolem spotrebice by mélo byt dostatek volného
prostoru.

e Postavte spotrebic tak, aby bylo vidy mozné vy-
tahnout zastrcku.

e Obal si uschovejte pro uloZeni spotrebice, pokud
jej delsi dobu nepouzivate.

Instalace

e Spotrebi¢ umistéte na rovny, stabilni, Cisty, horku
odolny a suchy povrch.

e Na zadni hranu nadoby na olej peclivé nainstaluj-
te zadni podporu topného télesa.

POZNAMKA:

1. Dbejte na to, aby kolik zadni podpory byl ve
spravné poloze a spravné namontovan.

2. Kvali velkému zaru pfi pouZivani musi byt spo-
trebi¢ pred pouZitim ve vasi kuchyni umistén v
bezpecné pozici.



Hlavni ¢asti spotFebice
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1. Ovladaci pole 6. Vypoustéci kohoutek (pouze model 207369
2. Vyjimatelny element s topného télesa a 20737¢6)
3. Télo s vnitfnim zasobnikem oleje 7. Nozicky
4. Tladitko RESET (na zadni spodni strané zafizeni) 8. Fritovaci ko$ s rukojet
5. Viko 9. Hrana pro zavéseni koSe po vyjmuti z tuku

Ovladaci pole

AJ Vypina¢ ON/OFF E] Dolni displej
B Tladitko pro zvygeni hodnoty (teplota a ¢as F) Tla¢itko TIMER (nastaveni doby smazeni)
C) Tla&itko TEPLOTA G) Tlagitko snizeni hodnoty [teplota a &as)

D) Horni displej



Pouziti

e Ujistéte se, Ze je vypoustéci kohout oleje zavreny.

e Vlytdhnéte zastrcku ze zasuvky.

e Ujistéte se, Ze je zasobnik oleje Cisty a ze v ni neni
zadna voda.

e Opatrné naplnte nadobu olejem - hladina oleje by

méla byt mezi znackami L [minimum) a H (ma-
ximum).

e Zasunte zastrcku s ochrannym kontaktem do
uzemnéné zasuvky.

¢ Nyni mdzete fritovat.

Fritovani

Fritéza je vybavena jedinecnou chladnou zénou,
kterou klesaji drobky a opecené zbytky ke dnu a tuk
tak vydrZi vyrazné déle.

Pravidelné kontrolujte, zda se v nddobé nachazi
dostatek tuku. Stav naplnéni nesmi nikdy klesnout
pod znac¢ku “L" (minimum)].

Provoz

1. Nastaveni TEPLOTY

1.1 Naplnte nadobu olejem a ujistéte se, Ze je hla-
dina oleje mezi znackami L a H. Pamatujte, Ze
vloZeni jidla do oleje zvysi hladinu oleje. Ne-
vkladejte do naddrze mokré potraviny nebo velké
mnozstvi potravin najednou.

1.2 Zasunte zastrcku do vhodné elektrické zasuvky.

1.3 Stisknéte tlacitko .ON/OFF" - tladitko se rozsvi-
ti. Zagnou blikat tlagitka ZVYSIT a ZNIZIT. Ak-
tualné nastavena teplota se zobrazi na hornim
displeji. [Teplotni rozsah: 25 °C ~ 195 °CJ.

1.4 Proces zahfivani zahgjite stisknutim tla-
gitek ZVYSIT nebo ZNIZIT. Na hornim dis-
pleji se zobrazi AKTUALNI TEPLOTA oleje.
Tlacitko TEPLOTY bude nepretrzité blikat.

1.5 Mdzete také vybrat tlacitko TEPLOTA a na 2
sekundy se zobrazi posledni NASTAVENA TEP-

2. Nastaveni doby smazeni

2.1 Béhem provozu mdZzete aktivovat funkci TIMER.

2.2 Stisknutim a podrzenim tlacitka TIMER po dobu
3 sekund vstoupite do rezimu nastaveni TIMER.
Zacnou blikat tlacitka ZVYSIT a ZNIZIT.

2.3 Poté do 2 sekund stisknutim ikony ZVYSIT nebo
ZNIZIT nastavte TIMER. Jednim stisknutim tla-
Citka zménite danou hodnotu o 30 sekund - na
spodnim displeji se zobrazi aktualni cas nasta-
veni TIMERA. Stisknutim a podrZzenim tlacitek
ZVYSIT nebo ZNIZIT nastavite pozadované hod-
noty rychleji (rozsah: 30 s - 20 min).

2.4 Nové nastaveny Cas se uloZi a odpocitavani za-
¢ne po 3 sekundach.

2.5 Kdyz odpocitavani skonci, na dolnim displeji se
zobrazi informace .End". Zprdva pipne 2krat
kazdych 10 sekund do jedné minuty.
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LOTA. B&hem této doby stisknéte tladitko ZVY-
SIT nebo ZNIZIT a v pfipadé potfeby zméfite
NASTAVENOU TEPLOTU. Jednim stisknutim
tladitka ZVYSIT nebo ZNIZIT teplotu zvysite /
snizite teplotu o 1°C. Stisknutim a podrZenim
tlacitka zménite hodnotu rychleji. Po uvolnéni
tlagitka se NOVA TEPLOTA automaticky nastavi
priblizné po 3 sekundach.

1.6 Béhem zahrivani bude tlacitko TEPLOTA blikat,
dokud olej nedosdhne NASTAVENE TEPLQTY.
Kdyz je dosazeno NASTAVENE TEPLOTY, tladit-
ko TEPLOTA zhasne a jednotka bude udrzovat
NASTAVENOU TEPLOTU (« 2 °CJ.

1.7 Po vypnuti zafizeni se na hornim displeji zobrazf
informace ..oFF" a na dolnim displeji .Hot".

2.6 Jednim stisknutim tlacitka TIMER se vratite
k poslednimu nastavenému casu. Opétovnym
stisknutim tlacitka TIMER vstoupite do rezimu
nastaveni TIMER a zménite nastaveny Cas. Za-
&nou blikat tla&itka ZVYSIT a ZNIZIT. Nové na-
staveny cas bude uloZen a odpocitavani zacne
znovu po 3 sekundach.

2.7V pribéhu odpoditavani zrusite rezim poditani
stisknutim a podrzenim ikony TIMER po dobu
3 sekund. Na dolnim displeji se zobrazi "oFF".

POZNAMKA: Hrana pro zavéseni kode slou?i k do-
Casnému podepreni koSe pri vypousténi prebytec-
ného oleje. Nepokladejte koS na okraj delSi dobu,
aby se nepohnul dold a newylil horky olej.



Kalibrace

Tato funkce umoznuje uzivateli kalibrovat a nasta-

vit ..zobrazenou teplotu” tak, aby byla stejna jako

.skutecnd teplota”. K provedeni méreni potfebujete

teplomér se sondou (neni soucasti dodavky).

e Béhem provozu stisknutim a podrzenim tlacitek
ZVYSIT a ZNIZIT po dobu 6 sekund vstoupite do
.rezimu kalibrace”.

¢ Na displeji zacne blikat .Teplota zobrazena™.

e Umistéte teplomér (neni soucasti dodavky) do
zasobniku a porovnejte vysledky. Varovani: olej v
nadrzce je horky.

e Z/ménte .zobrazenou teplotu” pomoci tlacitek
ZVYSIT a SNIZIT podle hodnoty odectené na tep-
loméru (neni soucasti dodavky.

® Pro potvrzeni hodnoty po dokonceni kalibrace
stisknéte tlacitko TEPLOTA.

RESET teplotniho omezovace (tepelné pojistky)

Upozorfiujeme, Ze tlacitko RESET se nachazi na

spodni ¢asti snimatelného kontrolniho panelu a je

opatfen krytkou (viz ndkres).

e Nejprve odpojte fritézu od elektrické sité.

e Pockejte, dokud fritéza zcela nevychladne.

* Sundejte snimatelny kontrolni panel.

e Odsroubujte cernou krytku resetovaciho tlacitka
RESET.

e Stisknéte tlacitko RESET teplotniho omezovace
(tepelné pojistky). Méli byste slySet cvaknuti.

e Nasroubujte krytku resetovaciho tlacitka RESET
zpatky. Snimatelny kontrolni panel pripevnéte
zpét na misto.

Tipy k fritovani

* Prednostné pouZzivejte pouze tekuty fritovaci olej/
tuk.

* Doporucena fritovaci teplota je max. 175° C.

e Olej ohrivejte pomalu ve tfech stupnich, napriklad
nejprve na 100° C, na 140° C a na 175° C, vzdy s
15 minutovym pFerusenim.

e Z mrazenych potravin k fritovani odstrante led a
drobky.

 Nefritujte prilis velké mnoZstvi najednou, to maze
zpUsobit ochlazeni tuku resp. oleje. Prili§ studeny

olej/tuk mlZe byt nasat potravinami, idealni po-
mér je max. 1:10.

¢ Po pouZiti odfiltrujte drobky a dalsi zbytky z oleje/
tuku.

e Olej/tuk pravidelné meénte. Pouzivejte testovaci
prouzky ¢i podobné prostredky k pravidelné kon-
trole.

¢ Pokud olej/tuk zacne pénit, koufit, nebo smrdét,
vyménte jej.

Po pouziti
e Spotrebic¢ vypnéte tim, Ze vypnete spinac a vytah-
nete zastrcku ze zasuvky.

e Odstrarite ko3 z tuku. Zabréanite tim tomu, aby zG-
stal uvéznény ve srazeném tuku.
e Fritézu priklopte vikem, aby zlstal tuk Cerstvy.



Cisténi a udrzba

e Pred kazdym cisténim vzdy vytdhnéte zastrcku
ze zasuvky a pockejte, dokud fritéza zcela nevy-
chladne.

e Pozor: nikdy neponorujte spotrebi¢ do vody ani
do jiné tekutiny!

* Pl4&t ocistéte vihkym hadfikem (voda s jemnym
Cisticim prostiedkem).

e Nepouzivejte zadné agresivni Cistici ani drh-
nouci prostfedky. NepouZivejte ostré ani Spicaté
predméty. Nepouzivejte benzin ani rozpoustédla!

Spotrebic Cistéte vlhkym hadfikem a pripadné
prostredkem na nadobi. Nepouzivejte zadné drh-
nouci materialy.

e VlyCistéte vétraci otvory vysavacem.

e Necistéte pristroj pomoci parniho Cistice ¢i vodnf
trysky.

e Po CiSténi pristroj sestavte a ujistéte se, Ze je

spravné upevnén ohrivaci a ovladaci panel - v

opacném pripadé by pristroj nefungoval.

Technické udaje

Cislo polozky 207345 207352 207369 207376
\Ij’gr(?\clzzni napéti a frek- 230V~ 50Hz

Prikon 3500W 2 x 3500W 3500W 2 x 3500W
Kapacita 8L 2x8L 8L [s kohoutkem) 2 x 8L (s kohoutkem)
Trida ochrany Trida |

:I/:r)i;j; ochrany proti IPX3

Casovy rozsah 30 s~ 20 min

Teplotni rozsah 25°C ~ 195°C

Vnéjsi rozméry 300x455x(H)345mm 605x455%(H)345mm 300x515x(H)345mm 605x515x(H]345mm

Poznamky: Technické specifikace podléhaji zménam bez predchoziho upozornéni.

Reseni problémd

Pokud stroj nefunguje spravné, vyhledejte reseni v nize uvedené tabulce. Pokud se vam stale nedafi pro-
blém vyresit, obratte se na dodavatele/poskytovatele servisu.

Porucha Fenomény PFic¢ina

Prip. feSeni

74dné sitové napéti.

Zkontrolujte elektrické zafizeni.

Defektni spinac

Oranzové svétlo ne-

Spotrebi¢ nefunguje. | sviti, i kdyz mé olej

Aktivovalo se teplotniho omezovace
[tepelné pojistky).

Teplotniho omezovace (tepelné
pojistky) resetujte (viz strana 87)

pokojovou teplotu

Defektni teplotniho omezovace

[tepelné pojistky).

Kontaktujte svého dodavatele.

Defektni termostat.

Kontaktujte svého dodavatele.

Spotrebi¢ nedosdhne | Dlouhd doba frito-

Defektni termostat.

Kontaktujte svého dodavatele.

nastavené teploty. vani.

Defektni prvek.

Kontaktujte svého dodavatele.

Pokud bude spotrebic pres vSechny kontroly vykazovat poruchy, obratte se prosim na zakaznickou sluzbu.

V pripadé nejistoty kontaktujte svého dodavatele!
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Zaruka

Jakakoli zavada ovliviujici funkénost spotfebice,
kterd se projevi do jednoho roku po zakoupeni,
bude opravena bezplatnou opravou nebo vyménou
za predpokladu, Ze spotrebic byl pouzit a udrzovan
v souladu s pokyny a nebyl zadnym zplsobem zne-
uzivan nebo zneuzit. Vase zdkonna prava nejsou
dotéena. Pokud je spotfebi¢ narokovan v zaruce,

uvedte, kde a kdy byl zakoupen, a prilozte doklad o
koupi (napf. potvrzeni).

V souladu s nasi politikou neustalého vyvoje pro-
duktd si vyhrazujeme prévo bez predchoziho upo-
zornéni ménit specifikace produktu, baleni a doku-
mentace.

Vyrazeni a Zivotni prostredi

PFi vyfazovani spotfebi¢e z provozu nesmi byt vy-
robek likvidovan s jinym domovnim odpadem. Mis-
to toho je vasi odpovédnosti nakladat s odpadnim
zafizenim tak, Ze je predate uréenému shérnému
mistu. Nedodrzeni tohoto pravidla mize byt po-
trestano v souladu s platnymi predpisy o naklada-
ni s odpady. Samostatny sbér a recyklace vaseho
odpadniho zafizeni v dobé likvidace pomUZe Setfit
prirodni zdroje a zajistit jejich recyklaci zpsobem,
ktery chrani lidské zdravi a Zivotni prostredi.

Pro vice informaci o tom, kde mizete odloZit svdj
odpad k recyklaci, kontaktujte mistni spolecnost
pro shér odpadu. Vyrobci a dovozci neprebiraji od-
povédnost za recyklaci, zpracovani a ekologickou
likvidaci, a to bud primo, nebo prostrednictvim ve-
fejného systému.
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