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You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d’utiliser
lappareil .

Prima di utilizzare l'apparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per luso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
folosirea aparatului.

BHUMaTeNbHO NpoYunTaiTe pykoBOACTBO NoJb30BaTeNs
nepef UCnonb3osaHueM npubopa.

Mpénet va dlaBaoete auTég TG 00Nyieg xpnong
MPOOEKTLKA NPV XPNOLPOMOLNCETE TN CUOKEUN.
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.

Bewaar deze handleiding bij het apparaat.
Zachowaj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.
Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.
Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.
XpaHWTb PyKOBOJCTBO BMECTE C YCTPONCTBOM.
HUNAETE AUTEG TG 0dNYieg pagi Pe Trn GUOKELR.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour I'usage a l'intérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.

Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TOMBKO B MOMELLEHUSIX.
Ta XprAon HOVo 0 ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT

36epiraTvt iIHCTPYKLIito pa3oM 3 06nagHaHHAM.
Laikykite Sias instrukcijas kartu su jrenginiu.
Saglabajiet Sos noradijumus kopa ar ierici.
Hoidke neid juhiseid seadme juures.

BWKOPUCTOBYBATM TiNlbKN BCEPEAUHI NPUMILLLEHb.
Naudoti tik patalpoje.

Tikai lieto$anai telpas.

Ainult sisetingimustes kasutamiseks.



Dear Customer,

Thank you for purchasing this Fiesta Queen appliance. Before using the appliance for the first time, please
read this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use only and must not be used for household
use.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

¢ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged. m

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

» Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

o Always keep an eye on the appliance when in use.

¢ Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Special safety precautions

* This appliance is intended only for frying appropriate food such as donut, fries, etc in
commercial use. Any other use may lead to damage of the appliance or personal injury.

* This appliance is intended to be used for commercial applications, for example in kitch-
ens of restaurants, canteens, hospitals and in commercial enterprises such as bakeries,
butcheries, etc. , but not for continuous mass production of food. And it should be oper-
ated by trained personnel.

Caution! Hot surface! The temperature of the accessible surface is very hot during
use. Touch the switch and the temperature control knob only.

* When this appliance is to be positioned in close proximity to a wall, partitions, kitchen

m furniture, decorative finishes, etc., it is recommended that they are made of non-com-
bustible material; if not, they shall be cladded with a suitable non-combustible heat in-
sulating material, and that the closest attention be paid to fire prevention regulations.

* Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.).
Keep the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the
appliance on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic
discs or radios.

o This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

* WARNING: Always make sure the oil level between MAX & MIN marking in the oil con-
tainer. Danger of fire if oil level below MIN marking.

* WARNING: Do not fry too wet foodstuffs and too much food at each time to avoid exces-
sive foaming and spill out of oil. Maximum batch load is approximately Tkg.

o Allow at least 20 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use
after install the frying grid holder.

* Only use suitable ol or fat for frying. Replace the oil or fat at reqular intervals. Over-
cooked or dirty oil or fat can be ignited if it is overheated.

* Do not use plastic cutlery during operation.

* Danger! Never use old oil, old oil has a reduced flash point and is mare prone to surge
boiling which increases the risk of fire and dangerous situations.
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o Always clean the appliance and other accessories after each use (-->Cleaning and main-
tenance).

* Do not use water jet, flush directly with water or steam cleaner as the parts will get wet
and electric shock might be resulted.

o Caution! Securely route the power cord if necessary in order to prevent unintentional
pulling or contact with the heating surface.

* Do not wash the appliance with water. Washing can cause leakages and increase the risk

of electric shock.

¢ Do not clean or store the appliance unless it is completely cooled down.

o Always remove the plug from the socket when filling or cleaning the appliance.

* The electrical installation must satisfy the applicable national and local regulations.

¢ The oil container with heating element should be placed in a safe position in your kitchen
before usage due to the hot contents when in use.

¢ No part is dishwasher safe.

Intended use

e The appliance is intended for professional use
and can be operated only by qualified personnel.

¢ This appliance is intended only for frying appro-
priate food such as donut, fries, etc in commer-
cial use. Any other use may lead to damage of the
appliance or personal injury.

¢ Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The user
shall be solely liable for improper use of the de-
vice.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class |
appliance and must be connected to a protective
ground. Grounding reduces the risk of electric
shock by providing an escape wire for the electric

current. This appliance is equipped with a cord
having a grounding wire with a grounding plug. The
plug must be plugged into an outlet that is properly
installed and grounded.

Preparations before using for the first time

® Check to make sure the appliance is undamaged.
In case of incomplete delivery (2 frying grids &
1 bottom grid included) or any damages, contact
your supplier immediately and DO NOT use the
appliance.

e Remove all the packing material and protection
fitm (if applicable).

e Clean the appliance with luke-warm water and
a soft cloth.

¢ Place the appliance on a level and steady surface,
unless mentioned otherwise.

* Make sure there is enough clearance around the
appliance for ventilation purposes. Especially,
allow enough spacing for placing the frying grid
holder (8).

¢ Position the appliance in such a way that the plug
is accessible at all times.



Installation

e Place the appliance on a level, stable, clean,
heat-resistant and dry surface with its rubber
feet.

e Carefully install the back support with heating
element (4) on the rear edge of the oil container.

* Place the bottom grid (9) at the bottom of the oil
container (5).

* Set up the frying grid holder (8] on either right or
left side of the oil container (5).

Note:

1. Make sure that the rear support is in the cor-
rect position & properly inserted into 2 slots at 2
sides of the oil container (5).

2. The appliance should be placed in a safe position
in your kitchen before use due to heat hazard
when in use.

Main parts of the appliance

1. Main switch (Green) [ON (I} / OFF (0]

2. Temperature indicator (Orange)

3. Temperature control

4. Detachable rear support with heating element
5. Oil container (400x400x(H)160 mm)

6. Oil drain tap

7. Frying grid (2x 354x383x(H)102 mm)

8. Frying grid holder (1x 423x446x(H)40 mm)
9. Bottom grid (1x 390x365x(H)40 mm)

Use

* Make sure the oil drain tap is closed.

e Remove the plug from the socket.

* Make sure the oil container is clean and dry and
no water inside.

@ -

o Carefully fill the oil container with oil between the
“MIN" and the "MAX" marking.

¢ Plug the earthed plug into an earthed socket.

¢ You can now use the appliance.



Operation

* Fill the container (5) with oil and make sure the
oil level is between the MIN and MAX marking.
Note: Remember that placing food in the oil will
also raise the oil level. Do not put too wet food-
stuffs or large amount of food at each time.

e Connect the power plug to a suitable electrical
power outlet.

e Switch ON the appliance by pressing the main
switch (1) to the “I" position. The switch will light
up in green. Rotate the temperature control (3)
clockwise to the desired Set Temperature. The
orange indicator (2] will light up. [Temperature
range: 50°C ~ MAX (190°C]].

e When the set temperature is reached, the orange

indicator (2) will go out. Now, you can use the ap-
pliance.
Note: The frying grid holder (8) is just for tem-
porarily holding of frying grid for excess oil dis-
charge only. Do not hold too long time or place
other objects on it to prevent from falling down
accidently.

RESET the Hi-limiter (thermal cut-out)

Please note that the RESET button is located at the

back of the detachable rear support (4) with a pro-

tective cap (see picture] to avoid overheat.

e Unplug the appliance from the electrical outlet
first.

¢ Allow the appliance to completely cool down.

e Unscrew the black protective cap of the RESET
button.

e Press the RESET button of the Hi-limiter (ther-
mal cut-out). You should hear a click sound.

® Screw back the protective cap on the RESET but-
ton.

Frying tips

* Only use liquid frying oil (preferably) or fat.

e The recommended temperature for frying chips
and snacks is 175°C.

e Heat the oil slowly. Preferably in 3 steps for ex-
ample first at 100°C, then from 100-140°C and
later from 140°C to 175°C with 15 minutes breaks
between steps.

e Remove ice and crumbs from frozen foods.

* Do not fry too much at one time. This can cause
the oil or fat to cool down too much. Cooled down
oil/fat does not properly sear the surface of the
food, so that more fat will be absorbed. The ideal
proportion of frozen products to frying oil / fat is
1:10 maximum.

e When used intensively, crumbs and other debris
should be filtered out of the oil/fat.

¢ Replace oil or fat in time. Use test strips or test
equipment regularly to track when oil/fat should
be replaced.

e |f oil or fat starts to foam, smoke or gets too vis-
cous you should replace it. Also replace the oil/fat
when it has a strong smell or taste.



After use

* Switch OFF the appliance by pressing the main
switch (1) to the "0 position and unplug the ap-
pliance.

* Remove the frying grid (7] from the oil container
(5). This avoids the frying grid (7) becoming stuck
in the solidified fat.

e Overturn the frying grid holder (8) & place it on
the top of oil container (5] with 4 raised stoppers
(see picture] in the right position.

Cleaning and maintenance

e Always remove the plug from the socket and let
it cool down completely before cleaning the ap-
pliance.

* Beware: Never immerse the appliance in water
or any other liquid!

¢ Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent).

* Never use aggressive cleaning agents or abra-
sives. Do not use any sharp or pointed objects.

Do not use petrol or solvents! Clean with a damp
cloth and detergent if necessary. Do not use
abrasive materials.

* Do not clean the appliance with steam cleaner
or water jet.

e Assemble the appliance after cleaning and make
sure that the heating & control panel is mounted
properly, otherwise the appliance will not func-
tion.

Technical specification
Protection class: Class |
Waterproof protection class: IPX3

Item Dimension after placing Capacity Rated Temperature Operating Total net
the frying grid holder [ wattage range voltage weight
[mm] (W] [°C] V] (k]
205914 630x860x(H)360 12 3500 50 - 190 230 16,3




Troubleshooting

If the appliance does not function properly, please check the below table for the solution. If you are
still unable to solve the problem, please contact the supplier/service provider.

Problems

Possible causes

Possible solutions

The appliance does not switch ON.
The main switch (1) does not light up
in green.

Power plug is not connected properly
with the electrical power outlet.

Make sure the power plug is connect-
ed properly with the electrical power
outlet.

The main switch (1) is not pressed.

Press the main switch (1) to the “I”
position.

The rear support with heating ele-
ment (4] is not properly mounted.

Properly placed the rear support with
heating element (4) on the oil contain-
er (5).

Inside microswitch is defective.

Contact your supplier.

The appliance does not heat up and
temperature indicator (2) does not
light up. But main switch (1] lights up
in green.

Hi-limiter (thermal cut-out) activates.

Reset the Hi-limiter (thermal cut-out)
(See ==> RESET the thermal cut-out).

Hi-limiter (thermal cut-out] defective.

Contact your supplier.

Temperature control (3) defective.

Contact your supplier.

Appliance does not reach the set tem-
perature after long frying time.

Heating element defective

Contact your supplier.

Temperature control (3] defective.

Contact your supplier.

In case of any doubt, always contact your supplier!

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken lhnen fiir den Kauf des Gerates Fiesta Queen. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung
noch vor der Inbetriebnahme des Geréates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafie Bedienung zu
vermeiden. Den Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen fihren.

* Das vorliegende Gerat ist ausschliefilich fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt und
darf nicht im Haushalt verwendet werden.

* Das Gerat ist ausschlieBlich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die auf unsachgemafe Bedienung des Gerats
zurickzufthren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins
Wasser fallt. Bel Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstdndig das Gehause des Gerates zu 6ffnen versuchen.

* In das Gehause des Gerates keine Gegenstande einfuhren.

* Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

ﬂ o Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden.

Samtliche Mangel und Unzuldnglichkeiten sind ausschlieflich durch qualifiziertes
Personal zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

e Warnung: Die Elektroteile des Gerates durfen weder in Wasser noch in andere
Flissigkeiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu
halten.

o Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen
zu prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer
anderen qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren
und Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

e Man muss sich davon iberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit
scharfkantigen noch mit heiflen Gegenstanden in Berlhrung kommt; halten Sie die
Leitung weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose
zu nehmen, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

¢ Die Stromversorgungsleitung [oder Verlangerungsleitung) ist vor dem zufalligen
Herausziehen aus der Steckdose zu schitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so
geflihrt werden, dass niemand zufallig dariiber stolpern kann.

¢ Das Gerat muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

¢ Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
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Stromversorgung angeschlossen betrachten.

* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.

¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

¢ Benutzen Sie kein Zubehér, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

¢ Das Gerat muss man ausschliefilich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieBen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

» Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Stérung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquelle
trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

¢ Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehdr stellt eine Gefahr fur den Nutzer dar und kann zur
Beschadigung des Gerates flihren. Benutzen Sie ausschliefilich Ersatzteile und Zubehor
im Original.

¢ Dieses Gerét eignet sich nicht fiir den Gebrauch durch Personen (gilt auch fur Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

* Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist aulerhalb der Reichweite von Kindern zu
lagern.

o Ebenso muss daflir gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen
benutzen.

¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere Sicherheitsvorschriften

* Das Gerat ist ausschlieflich fir kommerzielle Zwecke zum Frittieren einer bestimmten
Art von Lebensmittelprodukten bestimmt (z.B. Pfannkuchen, Pommes frites, usw.). Die
Anwendung des Gerates zu irgendeinem anderen Zweck kann zu seiner Zerstorung bzw.
zu Korperverletzungen fuhren.

¢ Das Gerat ist fur den kommerziellen Gebrauch vorgesehen, zum Beispiel in Restau-

rants, Kantinen, Krankenhauskichen sowie in solchen Unternehmen wie Backereien,
Fleischwarengeschaften usw. vorgesehen, aber fiir die Massenproduktion von Lebens-
mitteln ungeeignet. Das Gerat darf nur von geschultem Personal bedient werden.

* /o\ Hinweis! Heifle Oberflache! Die Temperatur der zuganglichen Flachen des Gerates
ist wahrend der Nutzung sehr hoch. Berthren Sie nur die Schalttasten sowie die
Drehknopfe.

* Wenn das Gerat in der Nahe einer Wand, von Trennwanden, Kiichenmaobeln, dekorativen

Fertigteilen usw. aufgestellt werden soll, wird empfohlen, dass sie mit nicht brennbaren
"



Materialien bedeckt werden; wenn dies nicht maglich ist, dann muss man solche Fla-
chen mit entsprechendem nicht brennbaren Thermoisolationsmaterial bedecken und in
Ubereinstimmung mit den Brandschutzbestimmungen verfahren.

» Stellen Sie das Gerat nicht auf ein Objekt, das Warme emittiert (Gas- und Elektrokocher,
Grill, usw.). Halten Sie das Gerat von irgendwelchen heifien Flachen oder offener Flam-
me fern. Das Gerat ist auf eine ebene, stabile, saubere und trockene Flache zu stellen,
die auch gegen die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

* Das Gerat darf nicht in der Nahe von explosiven oder leicht brennbaren Materialien, Zahl-
karten, Magnettontragern oder Rundfunkempfangern zur Anwendung kommen.

¢ Das Gerat ist fur eine Bedienung mit Hilfe einer externen Schaltuhr oder eines getrenn-
ten Fernsteuerungssystems nicht geeignet.

* HINWEIS: Man muss sich davon (iberzeugen, ob sich der Olpegel im Behalter zwischen
den Kennzeichnungen MAX und MIN befindet. Wenn der Olpegel im Behalter sich unter
der MIN-Marke befindet, dann besteht Feuergefahr.

* HINWEIS: Frittieren Sie im Gerat keine Lebensmittelprodukte, die viel Wasser enthalten,
um so dem Schaumen und Verspritzen des Oles vorzubeugen. In der Frittierkamrmer
konnen maximal 1 kg Lebensmittelprodukte angeordnet werden.

* Halten Sie rundum das Gerat einen Mindestabstand von 20 cm ein (mit befestigter Aufla-
ge fiir das Gitter), um so die entsprechende Liiftung wéahrend der Nutzung abzusichern.

* Verwenden Sie nur Ol oder Fett, das zum Frittieren vorgesehen ist. Das Ol oder Fett im
Behalter muss regelmafiig gewechselt werden. Das alte oder verunreinigte Ol kann sich

ﬂ nach dem Erhitzen bis zu einer zu hohen Temperatur entziinden.

* Beim Benutzen des Gerates darf man kein Kuichenzubehor aus Kunststoff verwenden.

¢ Gefahr! Esist niemals altes Ol zu verwenden, da es eine verringerte Zlindtemperatur hat
und sehr schnell zum plotzlichen Sieden neigt, was das Risiko der Entstehung von Feuer
oder gefahrlichen Situationen erhoht.

* Das Gerat und das dazugehorige Zubehor muss man nach jedem Gebrauch abwaschen
--> Reinigung und Wartung]

* Das Gerat darf weder mit einem Wasserstrahl unter Druck noch mit Hilfe einer Dampf-
wasche gereinigt werden; ebenso darf man es nicht mit Wasser aussplilen, da dies zu
Feuchtigkeit oder zum Eintauchen der Teile innerhalb des Gerates flihrt, was auch mit
einem Stromschlag enden kann.

* Hinweis! Die Stromversorgungsleitung ist entsprechend so zu verlegen und abzusichern,
um einem zufdlligen Ziehen oder Kontakt mit einer erhitzten Flache vorzubeugen.

o Waschen Sie das Gerat nicht mit Wasser. Beim Waschen des Gerates kann Wasser in die
elektronischen Teile gelangen und zu einem Stromschlag fiihren.

¢ Das Gerat ist weder am Lagerort zu reinigen noch aufzubewahren, bevor es nicht véllig
abgekuhlt ist.

¢ Vor dem Reinigen oder Auffiillen des Gerates muss man den Stecker aus der Steckdose
ziehen.

* Die Elektroanlage muss die entsprechenden inlandischen und ortlichen Anforderungen
erfillen.
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* Auf Grund der hohen Betriebstemperatur des Gerates muss man sich wahrend des Be-
triebes davon iberzeugen, ob der Olbehalter sowie das Heizelement an einem sicheren

Ort in der Kuche aufgestellt wurden.

* Die Gerateteile durfen nicht in der Spiilmaschine abgewaschen werden.

Verwendungszweck des Gerates

e Das Gerat ist fur den professionellen Einsatz ge-
eignet, deshalb darf es nur durch qualifiziertes
Personal bedient werden.

e Das Gerat ist ausschlieBlich fir kommerzielle
Zwecke zum Frittieren einer bestimmten Art von
Lebensmittelprodukten bestimmt (z.B. Pfannku-
chen, Pommes frites, usw.). Die Verwendung des

Gerates flr andere Zwecke kann zu seiner Be-
schadigung sowie zu Korperverletzungen fihren.

e Jede andere Verwendung des Gerates gilt als
nicht bestimmungsgemaB. Der Benutzer ist al-
lein verantwortlich fir die unsachgemafBe Nut-
zung des Gerates.

Montage der Erdung

Die Kaffeemaschine ist ein Gerat der |. Schutz-
klasse und erfordert eine Erdung.

Die Erdung verringert aufgrund der Anwendung
eines Stromkabels das Risiko eines elektrischen
Stromschlags. Der Wirstchenwarmer ist mit ei-

ner Erdungsleitung und mit einem Erdungsstecker
ausgeristet. Stecken Sie den Stecker nicht in die
Steckdose, bevor das Gerat nicht entsprechend in-
stalliert und geerdet wurde.

Vor dem ersten Gebrauch

e ist zu Uberprifen, ob das Gerat nicht beschadigt
ist. Bei einer nicht kompletten Anlieferung (dem
Gerat werden 2 Gitter zum Frittieren und 1 un-
teres Gitter beigeflgt) oder bei Beschadigungen
darf man das Gerat nicht benutzen und man muss
sich mit dem Lieferanten in Verbindung setzen.

e ist die Verpackung und die Schutzfolie abzuneh-
men (falls es zutrifft).

e muss man das Gerat mit einem weichen Lappen,
angefeuchtet mit lauwarmen Wasser, abreiben.

e ist das Gerat auf eine horizontale, stabile Flache
zu stellen (falls auf nichts anderes verwiesen
wurde).

e muss man sich Uberzeugen, ob um das Gerat he-
rum ein entsprechender Freiraum zur Absiche-
rung einer richtigen Beliftung eingehalten wur-
de, wobei besonders ein entsprechender Raum
zum Aufstellen der Auflage fur das Gitter (8) zu
gewahrleisten ist.

e ist das Gerat an solch einem Ort aufzustellen, an
dem standig ein leichter Zugriff auf den Stecker
gesichert ist.



Montage

¢ Das Frittiergerat ist mit GummifiiBen ausgeris-
tet. Das Gerat muss man auf eine ebene, stabile,
saubere und trockene Flache stellen, die auch
gegen die Einwirkung hoher Temperaturen be-
standig ist.

¢ Das hintere Steuerelement mit der Heizung ist
vorsichtig hinten am Olbeh3lter zu befestigen.

* Legen Sie das untere Gitter (9) auf den Boden des
Olbehalters (5).

¢ Stellen Sie die Auflage fir das Gitter (8) auf die
linke oder rechte Seite des Olbehalters (5).

Hinweis:

1. Uberzeugen Sie sich, ob sich das hintere Steu-
erelement des Gerates in der richtigen Position
befindet und ob es in den zwei Léchern auf bei-
den Seiten des Olbehilters richtig angebracht
wurde (5).

2.In Bezug auf die hohe Betriebstemperatur des
Gerates muss man sich vor Betriebsbeginn
Uberzeugen, ob der Olbehélter sowie das Hei-
zelement an einem sicheren Ort in der Kiche
abgestellt sind.

Wichtige Teile des Gerates

. Hauptschalter (griin) [ON (1}/OFF(0)]
. Kontrolllampe der Temperatur (in orange)
. Temperaturregelung

~N W N -

. Demontierbares Steuerelement des Gerates mit
Heizelement
5. Olbehalter (400x400x(H)160 mm)

6. Ablasshahn fiir das Ol

7. Rost mit Halterung (2x354x383x(H)102 mm)

8. Abtropfwanne (1x423x446x(H)40 mm)

9. Unteres Gitter fir das Frittieren
(1x390x365x(H)40 mm)



Gebrauch

. Uberzeugen Sie sich, ob der Ablasshahn fiir das
Ol geschlossen ist.

e Stecker aus der Steckdose nehmen.

e Uberzeugen Sie sich, ob der Olbehalter sauber
ist und ob sich in der Mitte kein Wasser befindet.

« Den Behélter vorsichtig mit Ol auffillen - der OL-
pegel sollte sich zwischen den Kennzeichnungen
MIN [minimal] und MAX (maximal) befinden.

e Jetzt steckt man den geerdeten Stecker in die
geerdete Elektrosteckdose.

e Nun kann man zum Frittieren Gbergehen.

Nutzungsbetrieb

* Den Olbehalter (5) auffillen und sich davon tiber-

zeugen, ob sich der Olpegel zwischen den Kenn-
zeichnungen MIN und MAX befindet.
Hinweis: Man muss daran denken, dass das
Einlegen von Lebensmitteln im Ol das Anheben
seines Pegels bewirkt. Legen Sie keine feuchten
Lebensmittelprodukte oder gro3e Mengen von ih-
nen auf einmal in den Behalter.

¢ Den Stecker an die entsprechende Elektrosteck-
dose anschlieflen.

* Durch Betatigen des Hauptschalters (1) wird das
Gerat eingeschaltet - Einstellung auf Position
.I”. Der Schalter leuchtet griin auf. Drehen Sie
den Drehknopf fir die Temperaturregelung (3)
im Uhrzeigersinn, um die erforderliche Tempe-

ratur einzustellen. Es leuchtet die Kontrolllampe
(2) in orange. [Temperaturbereich: 50°C ~ MAX
(190°C)].

e Wenn der gewahlte Temperaturwert erreicht
wird, dann erlischt die orangefarbene Kontrolll-
ampe (2] und man kann mit dem Frittieren be-
ginnen.

Hinweis: Die Abtropfwanne (8) dient zum voriber-
gehenden Aufstellen des Gitters zum Frittieren,
und zwar fiir die Zeit, in der das Ol aus dem Be-
halter abgeleitet wird. Halten Sie die Abtropfwan-
ne weder fUr einen langeren Zeitraum noch stel-
len Sie die Wanne auf andere Gegenstanden ab,
um Ihrem eventuellen Fallenlassen vorzubeugen.

RESET der thermischen Sicherung (Schutz vor Uberhitzung)

Man muss daran denken, dass die Taste RESET
ein Schutz vor Uberhitzung darstellt, sich hinten
an der demontierten Stitze (4) befindet und durch
eine Mutter gesichert ist (siehe Abbildung].

e Zuerst wird das Gerat von der Stromversor-
gungsquelle getrennt, in dem man den Stecker
aus der Steckdose zieht.

e Belassen Sie das Gerat so, bis es vollig abgekihlt
ist.

e Die schwarze Schutzmutter der Taste RESET ist
abzudrehen.

e Jetzt betdtigt man die Taste RESET der thermi-
schen Sicherung (Schutz vor Uberhitzung) und es
ist ein Klicken zu héren.

e Die schwarze Schutzmutter der Taste RESET ist
erneut anzuschrauben.




Hinweise bzgl. des Frittierens

e Zum Frittieren ist ausschlieBlich nur flissiges Ol
(empfohlenes) oder Fett zu verwenden.

e Die empfohlene Temperatur zum Frittieren von
Pommes frites und Snacks betragt 175°C.

e Das Ol ist langsam zu erhitzen. Das Fett erhitzt
man am besten in drei Etappen, zuerst bis auf
100°C, danach von 100-140°C und anschlieend
von 140°C bis 175°C mit 15-minitigen Pausen
zwischen jedem Schritt.

e Eis und Krimel von den eingefrorenen Lebens-
mitteln sind zu beseitigen.

e Frittieren Sie keine zu grof3e Portionen. Das kann
zu einem Temperaturabfall des Oles oder Fet-
tes fiihren. Das abgekihlte Ol/Fett frittiert nicht
die entsprechenden Flachen, wobei das erhohte
Aufsaugen des Fettes bewirkt wird. Das ideale

Verhaltnis des Volumens der tiefgefrorenen Le-
bensmittel zum Volumen des Oles/Fettes betrégt
maximal 1:10.

Bei einer intensiven Nutzung muss man das Ge-
brésel und die Abfalle vom Ol/Fett filtrieren.
Nach einer entsprechenden Zeit sind das Ol
und das Fett im Gerdt auszuwechseln. Um zu
Uberprifen, wann man das Ol/Fett austauschen
muss, sind regelmaBig Teststreifen oder Testge-
rate zu verwenden.

Wenn das Ol oder Fett zu schaumen bzw. zu qual-
men beginnt oder es wird ziemlich viskos, muss
man das Ol oder Fett auswechseln. Das Ol/Fett
ist auch dann auszuwechseln, wenn es einen
starken Geruch oder Geschmack hat.

Nach dem Gebrauch

e ist durch das Umschalten des Hauptschalters (1)
auf die Position ..0" das Gerat auszuschalten und
der Stecker von der Netzsteckdose zu trennen.

e muss man das Edelstahlgitter zum Frittieren (7)
aus dem Olbehalter (5) nehmen. Auf Grund des-
sen gefriert das Gitter (7) nichtim erstarrten Fett.

e drehen Sie die Auflage fur das Gitter (8], legen Sie
es oben auf den Olbehilter (5) und befestigen Sie
es mit Hilfe von 4 Blockaden [siehe Abbildung],
die auf eine entsprechende Position eingestellt
werden.

Reinigung und Wartung

e Vor dem Waschen muss man das Gerat von der
Stromversorgung trennen und vollstandig ab-
kihlen lassen.

e Hinweis: Das Gerat darf weder in Wasser noch in
andere Flissigkeiten getaucht werden!

* Die AuBlenflachen des Gerdtes sind mit einem
feuchten Lappen, der im Wasser mit einem mil-
den Reinigungsmittel befeuchtet wurde, zu rei-
nigen.

¢ Verwenden Sie weder dtzende noch Schleifmittel
zum Reinigen. Ebenso diirfen keine scharfkanti-
gen noch scharf endenden Gegenstande, Benzin
noch Ldsungsmittel benutzt werden. Reinigen
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Sie das Gerat mit einem feuchten Lappen und
eventuell mit einem Reinigungsmittel. Verwen-
den Sie keine Schleifmittel.

Das Gerat darf nicht unter einer Dampfwasch-
anlage bzw. unter einem Wasserstrahl gereinigt
werden.

Nach dem Reinigen muss man das Gerat erneut
zusammenbauen und sich vergewissern, ob das
Kontrollpanel (Heizpanel) entsprechend montiert
ist — andernfalls wird das Gerat nicht richtig ar-
beiten.



Technische Spezifikation
Schutzklasse: Klasse |
Klasse der Wasserbestandigkeit: IPX3

Lfd. Abmessungen mit Volumen Nennleis- Temperatur- Betriebs- Gesamtge-
Nr. montierter Abtropfwanne [ tung bereich spannung wicht Netto
[mm] W] [°C] V] [kg]
205914 630x860x(H)360 12 3500 50 - 190 230 16,3
Fehlersuche

Wenn das Gerat nicht richtig arbeitet, muss man die folgende Tabelle zwecks Finden einer richtigen Losung
beachten. Wenn Sie das Problem nicht losen konnen, dann setzen Sie sich bitte mit dem Lieferanten in

Verbindung.

Problem Mogliche Ursache

Vorgeschlagene Ldsung

Stecker ist nicht richtig an die Strom-
versorgung angeschlossen.

Es ist zu prifen, ob der Stecker rich-
tig an die Stromversorgung ange-
schlossen ist.

Das Gerat schaltet sich nicht ein. Der | tigt.

Hauptschalter (1) wurde nicht bets-

Hauptschalter (1) driicken und auf die
Position .1" stellen.

Hauptschalter (1) leuchtet nicht griin
auf.

Das hintere Steuerelement mit Hei-
zung (4] ist nicht richtig montiert.

Das hintere Steuerelement mit Hei-
zung (4) ist hinten am Olbehalter (5)
richtig zu befestigen.

digt.

Der innere Mikroschalter ist bescha-

Setzen Sie sich mit dem Lieferanten
in Verbindung.

Das Gerat erhitzt sich nicht und die
Kontrolllampe (2] leuchtet nicht auf.

Die thermische Sicherung (Schutz vor
dem Uberhitzen) hat angesprochen.

Setzen Sie die thermische Sicherung
zuriick [Siehe (= = > RESET der ther-
mischen Sicherung (Schutz vor dem
Uberhitzen)]

Gleichzeitig leuchtet der Hauptschal-
ter (1) in grin.

Die thermische Sicherung (Schutz vor
dem Uberhitzen) ist besch&digt.

Setzen Sie sich mit dem Lieferanten
in Verbindung

peratur.

Beschadigter Drehregler (3) der Tem-

Setzen Sie sich mit dem Lieferanten
in Verbindung

Das Gerat erreicht nach langer Zeit

Heizelement ist beschadigt

Setzen Sie sich mit dem Lieferanten
in Verbindung

des Frittierens nicht die erforderliche
Temperatur.

peratur.

Beschéadigter Drehregler (3) der Tem-

Setzen Sie sich mit dem Lieferanten
in Verbindung

Bei irgendwelchen Zweifeln miissen Sie sich mit dem Lieferanten in Verbindung setzen!

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemaB genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel) zu enthalten.

GemaR unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.
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Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmill entsorgt werden. Der
Benutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine
geeignete Sammelstelle fur Altgerate verantwort-
lich. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf
den geltenden Vorschriften tber die Abfallentsor-
gung bestraft werden. Die getrennte Sammlung
und das Recycling der Altgerate tragt zur Scho-
nung der natirlichen Ressourcen bei und sorgt

flr eine umwelt- und gesundheitsschonende Ver-
wertungsweise. Weitere Informationen dariber, wo
Sie lhre Altgerate entsorgen konnen, erhalten Sie
bei Ihrem ortlichen Entsorgungsunternehmen. Der
Hersteller und der Importeur Gbernehmen keine
Verantwortung fir das Recycling sowie die um-
weltfreundliche Verwertung von Abfallen, weder
direkt noch Uber ein &ffentliches System.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Fiesta Queen apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
voordat u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de
veiligheidsinstructies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

o Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor commerciéle doeleinden en mag niet
worden gebruikt voor huishoudelijk gebruik.

* Hetapparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen. De
fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuiste
bediening en verkeerd gebruik.

* Jorg dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanraking
komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In het
geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

o Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

o Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het
netsnoer Is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een
soortgelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

e /org ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

¢ Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

¢ Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

* Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen
mogelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

» Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

o Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

* | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

¢ Dit apparaat is alleen bedoeld voor het frituren van geschikte voedingsmiddelen, zoals
donuts, friet, etc. in commercieel gebruik. Andere vormen van gebruik kunnen leiden tot
schade aan het apparaat of persoonlijk letsel.

o Dit apparaat is bedoeld voor commercieel gebruik in bijvoorbeeld restaurantkeukens,
kantines, bakkerijen, slagers, etc., maar niet voor een voortdurende massaproductie van
voedsel. Het apparaat dient bediend te worden door getraind personeel.

* /o\ Pas op! Heet oppervlak! De temperatuur van het bereikbare oppervlak is erg heet
tijdens het gebruik. Raak alleen de schakelaar en de temperatuurbedieningsknop
aan.

* Wanneer dit apparaat dichtbij een muur, afscheiding, keukenmeubilair, decoratieve af-
werkingen, etc., Is geplaatst, dan Is het aanbevolen dat deze gemaakt zijn van onbrand-
baar en warmte-isolerend materiaal en dat er zorgvuldig aandacht wordt besteed aan
brandpreventievoorschriften.

¢ Plaats het apparaat niet op een verwarmingsobject (benzine-, elektrisch of kolenfornuis,
etc.). Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakten en open vuur. Plaats het ap-
paraat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en droge ondergrond.

* Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve of ontvlambare materialen, credit-
cards, magnetische schijven of radio’s.

¢ Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te worden door middel van een externe timer of
een afzonderlijk op afstand bestuurbaar systeem.

* WAARSCHUWING: Zorg altijd voor een olieniveau tussen de MAX- en MIN-markering in
de bak. Er is brandgevaar wanneer het olieniveau onder de MIN-markering komt.
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* WAARSCHUWING: Frituur geen voedingsmiddelen die te nat zijn en frituur niet te veel
voedsel in één keer om overmatig schuimen en het spatten van olie te voorkomen. De
maximale hoeveelheid per lading is ongeveer Tkg.

¢ | aat tenminste 20 cm ruimte vrij rondom het apparaat voor ventilatie tijdens het gebruik
na het installeren van de frituurroosterhouder.

o Gebruik alleen olie en vet geschikt voor frituren. Vervang de olie of het vet regelmatig.
Vieze of overmatig gebruikte olie kan ontbranden wanneer deze te heet wordt.

* Gebruik geen plastic bestek tijdens het gebruik van het apparaat.

* Pas op! Gebruik nooit oude olie. Qude olie heeft een verlaagd ontvlammingspunt en heeft
een hoger risico op overkoken welke de kans op brand en gevaarlijke situaties vergroot.

* Maak het apparaat en andere accessoires schoon na elk gebruik (--> Schoonmaken en
onderhoud).

* Maak geen gebruik van een hogedrukspuit, stromend water of een stoomreiniger. Wan-
neer onderdelen nat worden kunnen ze elektrische schokken veroorzaken.

* Pas op! Zorg voor een veilige route van de kabel om zo het ongewild trekken aan of con-
tact met het hete oppervlak te voorkomen.

* Was het apparaat niet af met water. Afwassen kan lekkage veroorzaken en het risico op
elektrische schokken verhogen.

 Maak het apparaat niet schoon en berg het niet op totdat het apparaat volledig is afge-
koeld.

o Verwijder de stekker altijd uit het stopcontact wanneer het apparaat gevuld of schoon-
gemaakt wordt.

* De elektrische installatie moet in overeenstemming zijn met de nationale en lokale re-
gelgeving.

* De bak met het verwarmingselement moet voordat deze gebruikt wordt op een veilige
plek in uw keuken geplaatst worden in verband met hete inhoud tijdens gebruik.

* Geen van de onderdelen van dit apparaat zijn vaatwasmachinebestendig.

Beoogd gebruik

e Het apparaat is bestemd voor professioneel ge-
bruik en mag alleen worden bediend door ge-
kwalificeerd personeel.

e Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor  het
frituren van geschikte voedingsmiddelen, zoals
donuts, friet, etc. in commercieel gebruik. Elk
ander gebruik kan leiden tot schade aan het ap-
paraat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings-
klasse | en moet worden aangesloten op een aan-
sluiting met aarde.

Aarding verlaagt de kans op elektrische schokken
doordat elektrische stroom via een ontsnappings-

draad kan weglopen. Dit apparaat is uitgerust met
een snoer met een aardedraad en een geaarde
stekker. De stekker moet in een stopcontact wor-
den gestoken dat juist is geinstalleerd en geaard.
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Voorbereidingen voor het eerste gebruik

e Controleer het apparaat om er zeker van te zijn
dat het onbeschadigd is. In het geval van onvol-
ledige levering (inclusief 2 frituurroosters en een
rooster voor onderin de bak) of beschadigingen,
neem onmiddellijk contact op met uw leverancier
en maak GEEN gebruik van het apparaat.

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de be-
schermingsfolie (indien van toepassing])

® Maak het apparaat schoon met lauw water en
een zachte doek.

¢ Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele on-
dergrond, tenzij anders vermeld.

e Zorg ervoor dat er genoeg ruimte rondom het
apparaat is vrijgelaten voor ventilatiedoeleinden.
Laat in het bijzonder genoeg ruimte vrij voor het
plaatsen van de frituurroosterhouder (8).

e Plaats het apparaat zodanig dat u altijd bij de
stekker kunt.

Installatie

e Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele,
schone, hittebestendige en droge ondergrond op
de rubberen pootjes.

¢ Plaats de elementhouder met het verwarmings-
element (4] zorgvuldig aan de achterkant van de
bak.

* Plaats het onderste rooster (9] onderin de bak (5].

e Plaats de frituurroosterhouder (8) aan de linker-
of rechterkant van de bak (5).

N.B.:

1. Zorg ervoor dat de elementhouder zich in de
juiste positie bevindt en correct geplaatst is in de
2 gleuven aan de 2 kanten van de bak (5).

2. Het apparaat dient op een veilige plek in uw keu-
ken geplaatst te worden voordat het gebruikt
wordt in verband met hittegevaar tijdens het ge-
bruik.

Hoofdonderdelen van het apparaat




1. Hoofdschakelaar (Groen) [AAN (1) / UIT (0)]

2. Temperatuurindicator (Oranje)

3. Temperatuurbedieningsknop

4. Verwijderbare elementhouder
mingselement

met verwar-

5. Bak (400x400x(H)160 mm)

6. Olie-afvoerkraan

7. Frituurrooster (2x 354x383x(H)102 mm)

8. Frituurroosterhouder [1x 423x446x(H)40 mm)
9. Onderste rooster (1x 390x365x(H)40 mm)

Gebruik

e Zorg ervoor dat de olie-afvoerkraan gesloten is.

e Verwijder de stekker uit het stopcontact.

e Zorg ervoor dat de bak schoon en droog is en er
zich geen water meer in de bak bevindt.

e Vul de bak met olie tot tussen de MIN- en de
MAX-markering.

* Steek de geaarde stekker in een geaard stopcon-
tact.
e U kunt nu gebruik maken van het apparaat.

Bediening

e Vul de bak (5] met olie en zorg ervoor dat het olie-
niveau zich tussen de MIN- en MAX-markering
bevindt.
N.B. Denk eraan dat het plaatsen van voedsel in
de olie er ook voor zorgt dat het olieniveau stijgt.
Plaats geen voedingsmiddelen die te nat zijn of
te grote hoeveelheden voedsel tegelijkertijd in de
friteuse.

¢ Steek de stekker in een geschikt stopcontact.

e Zet het apparaat AAN door de hoofdschakelaar
(1) in de stand "I" te zetten. De schakelaar zal
groen oplichten. Draai de temperatuurbedie-

ningsknop met de klok mee tot aan de gewenste
temperatuur. De oranje indicator (2] zal oplich-
ten. [Temperatuurbereik: 50°C ~ MAX (190°C])].

¢ Wanneer de gewenste temperatuur is bereikt, zal
de oranje indicator uitgaan. U kunt nu gebruik
maken van het apparaat.
N.B.: De frituurroosterhouder (8] is alleen be-
doeld voor het tijdelijk vasthouden van het frituur-
rooster om een teveel aan olie op te vangen. Doe
dit niet voor een te lange tijd en plaats hier geen
andere objecten om het per ongeluk laten vallen
te voorkomen.

De maximaalbeveiliging resetten (clixon)

Let er alstublieft op dat de RESET-knop zich aan

de achterzijde van de verwijderbare elementhou-

der bevindt (4). Deze heeft een beveiligingselement

(zie afbeelding) om oververhitting te voorkomen.

e Verwijder de stekker van het apparaat eerst uit
het stopcontact.

¢ | aat het apparaat volledig afkoelen.

e Schroef het zwarte beschermingselement van de
RESET-knop los.

e Druk op de RESET-knop van de maximaalbeveili-
ging (clixon). U dient een klikgeluid te horen.

e Schroef het beschermingselement van de RE-
SET-knop terug.




Frituurtips

* Maak alleen gebruik van (bij voorkeur] vloeibare
frituurolie of vet.

e De aanbevolen temperatuur voor het frituren van
chips en snacks is 175°C.

e Laat de olie langzaam warm worden. Doe dit bij
voorkeur in 3 stappen. Bijvoorbeeld eerst 100°C,
dan van 100-140°C en later van 140°C tot 175°C
met 15 minuten pauze tussen deze stappen.

e \erwijder ijs en kruimels van bevroren voedsel.

e Frituur niet te veel in een keer. Dit kan ervoor zor-
gen dat de olie of het vet te veel afkoelt. Afgekoel-
de olie/vet schroeit het oppervlak van het voedsel
niet goed dicht met als gevolg een hogere vetop-

name in het voedsel. De ideale verhouding bevro-
ren voedsel tot frituurolie/vet is maximaal 1:10.

¢ In geval van intensief gebruik, dienen kruimels
en andere resten uit de olie of het vet verwijderd
te worden.

¢ Vervang de olie of het vet tijdig. Gebruik regelma-
tig strips of andere testartikelen om te bepalen of
de olie of het vet vervangen moet worden.

¢ Als de olie of het vet begint te schuimen, te ro-
ken of plakkerig begint te worden, dan dient u
het te vervangen. Vervang de olie of het vet ook
wanneer deze een sterke geur of smaak begint
te krijgen.

Na het gebruik

e Schakel het apparaat UIT door de hoofdscha-
kelaar in de stand "0" te zetten en verwijder de
stekker uit het stopcontact.

e Verwijder het frituurrooster (7) uit de bak (5). Dit
voorkomt dat het frituurrooster (7] vast komt te
zitten in hardgeworden vet.

* Draai de frituurroosterhouder (8] ondersteboven
en plaats het bovenop de bak (5) (zie afbeelding)
in de juiste positie.

Schoonmaken en onderhoud

e \erwijder altijd de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het
apparaat schoonmaakt.

e Let op: Dompel het apparaat nooit onder in water
of andere vloeistoffen.

e Maak de buitenkant van het apparaat schoon met
een vochtige doek (water met een mild schoon-
maakmiddel].

e Gebruik nooit agressieve schoonmaakmidde-
len of schuurmiddelen. Gebruik geen scherpe

of spitse voorwerpen. Gebruik geen benzine of
oplosmiddelen! Maak schoon met een vochtige
doek en schoonmaakmiddel indien noodzakelijk.
Gebruik geen schuurmiddelen.

* Maak het apparaat niet schoon met een stoom-
reiniger of een hogedrukspuit.

e /et het apparaat na het schoonmaken weer in el-
kaar en zorg ervoor dat het verwarmingselement
en het bedieningspaneel juist gemonteerd is, an-
ders functioneert het apparaat niet.

Technische specificatie
Beschermingsklasse: Klasse |
Waterproof beschermingsklasse: IPX3

Item Afmetingen na het plaat- Inhoud Nominaal Tempera- Bedrijfs- Totaal netto
sen van de frituurroos- [ vermogen tuurbereik spanning gewicht
terhouder W] [°C] \% [kg]
[mm]
205914 630x860x(H)360 12 3500 50 - 190 230 16,3




Probleem oplossen

Als het apparaat niet naar behoren functioneert, raadpleeg dan de onderstaande tabel voor een oplossing.
Als u daarna nog steeds niet in staat bent het probleem op te lossen, neem dan contact op met de leveran-

cier/dienstverlener.

Problemen

Mogelijke oorzaken

Mogelijke oplossingen

Het apparaat warmt niet op en de
temperatuurindicator (2] licht niet
op, maar de hoofdschakelaar licht op

De stekker is niet juist verbonden
met het stopcontact.

Zorg ervoor dat de stekker juist is
verbonden met het stopcontact.

De hoofdschakelaar (1) is niet inge-
drukt.

Zet de hoofdschakelaar in de stand
“I17.

De elementhouder met het verwar-
mingselement (4) is niet juist gemon-

Plaats de elementhouder met het
verwarmingselement (4) correct op

in groen.
teerd.

de bak (5).

is defect.

De microschakelaar in het apparaat

Neem contact op met uw leverancier.

. tiveerd.
Het apparaat warmt niet op en de

Maximaalbeveiliging (clixon) is geac-

Reset de maximaalbeveiliging
(clixon) (Zie ==> De maximaalbeveili-
ging resetten (clixon).

temperatuurindicator (2] licht niet
op, maar de hoofdschakelaar (1) licht
groen op.

fect.

Maximaalbeveiliging (clixon) is de-

Neem contact op met uw leverancier.

fect

De temperatuurbediening (3] is de-

Neem contact op met uw leverancier.

Het apparaat bereikt de gewenste

Het verwarmingselement is defect

Neem contact op met uw leverancier.

temperatuur niet na een lange fri-

tuurtijd. fect

De temperatuurbediening (3) is de-

Neem contact op met uw leverancier.

In het geval van twijfel, neem contact op met uw leverancier!

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren
bij een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet
opvolgen van deze regel kan worden bestraft in
overeenstemming met de geldende voorschriften
voor afvalverwerking. De gescheiden inzameling
en recycling van uw afgedankte apparatuur ten
tijde van buitengebruikstelling helpt bij de instand-

houding van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt
dat de apparatuur wordt gerecycled op een manier
die de volksgezondheid en het milieu beschermt.
Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.
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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Fiesta Queen. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instruk-
cja przed podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy
zwroci¢ szczegolna uwage na zasady bezpieczenstwa.

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzycie moga spowodowac powazne uszkodzenie
urzadzenia lub zranienie 0sob.

o Urzadzenie stosuj wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent i/lub Sprzedawca
nie ponosi zadne] odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga |
niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzycia zabezpiecz urzadzeme | wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z
woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urzadzenia w
wodzie, natychmiast wyciagnij wtyczke z kontaktu, a nastepnie zlec kontrole urzadzenia
specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

o Nie wtykaj zadnych przedmiotow w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

* Ryzyko porazenia pradem! Regularnie kontroluj stan wtyczki | kabla. W przypadku
wykrycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie
naprawczym.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub

ulegnie uszkodzeniu w inny sposab, przed dalszym uzyciem zawsze Zle¢ przeprowadzenie
kontroli i ewentualng naprawe w wyspecja l|zovvanym punkcie naprawczym.

* Ostrzezenie! Nie zanurzaj elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie lub winnych ptynach.
Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezaca vvoda

* Nigdy nie naprawiaj urzadzema samodzielnie moze to spowodowac zagrozenie zycia.

o Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron go
przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj
za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

o Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu
ani sie 0 niego nie potknat.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko do celdw, dla ktorych zostaty pierwotnie
zaprojektowane.

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

o Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze spowodowaC uzycie urzadzen
elektrycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadzeniami
gospodarstwa domowego bez nadzoru.

* Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz zawsze przed czyszczeniem, odtacz je od zrodta
zasilania, wyciagajac wtyczke z kontaktu.

¢ Uwaga! Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty
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czas pozostaje pod napieciem.

* Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu,

* Nigdy nie przeno$ urzgdzenia za kabel zasilajacy.

o Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z urzadzeniem.

* Urzadzenie mozna podtaczac wytacznie do gniazda o napieciu i czestotliwosci zgodnej z
danym| znajdujacymi sie na tabliczce znamionowej.

* Unika) przeciazenia.

¢ Po uzyciu wytacz urzadzenie wyjmujac wiyczke z gniazda.

¢ Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjami osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Szczegodlne przepisy bezpieczenstwa

¢ Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do smazenia okreslonego rodzaju produktow
zyvvnosuovvychwgtebokm oleju (np. paczkow, frytek, itp.). Urzadzenie przeznaczone jest
do uzytku profesjonalnego, wiec moze by¢ obstugiwane vvytaczme przez vvykwallﬁkowa-
nych pracownikow stosowanie urzadzenia w jakimkolwiek innym celu moze prowadzi¢
do jego uszkodzenia lub do obrazef ciata. Kazde inne uzycie uwaza sie za niezgodnie z
przeznaczeniem. Wszelkie konsekwencje z niewtasciwego uzytkowania ponosi wytacznie
uzytkownik.

o Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku profesjonalnego, na przyktad w restauracjach,
stotowkach, kuchniach szpitalnych oraz w przedsiebiorstwach takich jak piekarnie, skle-
py miesne itp., ale nie jest przeznaczone do masowej produkcji zywnosci. Urzadzenie
powinno by¢ obstugiwane wytacznie przez przeszkolony personel.

. & Uwaga! Goraca powierzchnia! Temperatura dostepnych powierzchni urzadzenia w
czasie uzytkowania jest bardzo wysoka. Dotykaj przyciskow wytaczenia oraz pokre-
tet.

o Jesli urzadzenie ma zosta¢ umieszczone blisko sciany, scianek dziatowych, mebli ku-
chennych, wykonczen dekoracyjnych itp., zaleca sie, aby byty one pokryte materiatami
niepalnymi; jesli nie jest to mozliwe, nalezy pokryc takie powierzchnie odpowiednim nie-
palnym materiatem termoizolacyjnym i postepowac zgodnie z przepisami przeciwpoza-
rowymi.

o Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujacym ciepto (kuchenka gazowa, elek-
tryczna, grill, itp.). Trzymaj urzadzenie z dala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub
otwartego ptomienia. Ustaw urzadzenie na réwnej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni,
odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

* Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatéw wybuchowych Lub tatwopalnych, kart ptatni-
czych, dyskovv magnetycznych lub radioodbiornikow.

o Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego minutnika lub
oddmelnego systemu zdalnego sterowania.
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¢ UWAGA: Upewnij sie, czy poziom oleju w zbiorniku znajduje sie pomiedzy oznaczeniami
MIN i MAX. Jesli poziom oleju w zbiorniku siega ponizej oznaczenia MIN, istnieje ryzyko
pozaru.

o UWAGA: Nie smaz w urzadzeniu produktow zyvvnosmovvych ktore zawieraja duzo wody,
aby zapoblec nadmiernemu pienieniu sie I pryskaniu oleju. W komorze smazenia mozna
umiescic maksymalnie 1 kg produktow zyvvnosuovvych

* /achowaj co najmmej 20-centymetrowe odstepy wokot urzadzenia (z zamocowana pod-
stawka na krate), celem zapewnienia wentylacji podczas uzytkowama

. Uzyvvaj wytacznie oleju lub ttuszczu przeznaczonego do smazenia. Regularnie wymienia
olej lub ttuszcz w zbiorniku. Stary lub zanieczyszczony olej moze sie zapali¢ po podgrza-
niu do zbyt wysokiej temperatury.

o W czasie korzystania z urzadzenia nie uzywaj plastikowych przyboréw kuchennych.

* Uwaga! Nigdy nie uzywaj starego oleju, poniewaz ma on obnizona temperature zaptonu i
Jest bardzie] podatny na nagte wrzenie, co zwieksza ryzyko powstania pozaru lub sytuacji
niebezpiecznych.

¢ Urzadzenie i akcesoria nalezy umy¢ po kazdym uZyciu (--> Czyszczenie | konserwacjal

* Nie czys¢ urzadzenia strumieniem wody pod ciSnieniem ani przy pomocy myjki parowe,
nie sptukuj urzadzenla woda, poniewaz doprowadzi to do zawilgocenia lub zamoczenia
czesci wewnatrz urzadzenia, co moze skutkowac porazeniem pradem.

. vaagaI OdeW|edn|o poprowad? i zabezpiecz przewdd zasilajacy, aby zapobiec przypad-
kowemu pociagnieciu lub kontaktowi z nagrzana powierzchnia.

* Nie myj urzadzenia podtaczonego do instalacji elektrycznej woda. Mycie urzadzenia moze
spowodowac przedostanie sie wady do czesci elektrycznych i doprowadzi¢ do porazenia
pradem

o Nie czys¢ ani nie umieszczaj urzadzenia w miejscu przechowywania, zanim catkowicie
nie ostygnie, nieodpowiednie zabezp|eczeme urzadzenia moze spowodowac pozar.

* Przed czyszczeniem lub napetnieniem urzadzema wyjmij wtyczke z gniazdka.

¢ Instalacja elektryczna musi spetniac odpovv|edn|e wymogi krajowe i miejscowe.

* /e wzgledu na wysoka temperature urzadzenia podczas pracy upewnij sie, czy komora
smazenia oraz element grzewczy ustawione zostaty w bezpiecznym miejscu w kuchni.

o Czesci urzadzenia nie moga by¢ myte w zmywarce.

Przeznaczenie

e Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowania
profesjonalnego i powinno by¢ obstugiwane wy-
tacznie przez wykwalifikowany personel.

¢ Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku komer-
cyjnego i stuzy do smazenia okreslonego rodzaju
produktéw zywnosciowych w gtebokim oleju (np.
paczkéw, frytek, itp.). Uzycie urzadzenia w ja-
kimkolwiek innym celu moze prowadzi¢ do jego
uszkodzenia lub do obrazen ciata.

ap%

e Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.



Montaz uziemienia

Smazalnik jest urzadzeniem | klasy ochronnosci i
wymaga uziemienia. Uziemienie zmniejsza ryzyko
porazenia pradem, dzieki zastosowaniu przewodu
odprowadzajacego prad elektryczny.

Urzadzenie wyposazone jest w przewdd z uzie-
mieniem z wtykiem uziemiajacym. Wtyczka musi
zostaé podtaczona do gniazdka sieciowego, ktdre
zostato odpowiednio zamontowane i uziemione.

Przed pierwszym uzyciem

e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku niekompletnej dostawy (do urzadzenia
dotgczone sa 2 kraty do smazenia i 1 olny] lub
uszkodzen, NIE korzystaj z urzadzenia i skontak-
tuj sie z dostawca.

* Zdejmij opakowanie i folie ochronna (jesli dotyczy).

e Przetrzyj urzadzenie miekka szmatka zwilzona
letnia woda.

e Umies¢ urzadzenie na poziomej, stabilnej po-
wierzchni (o ile nie wskazano inaczej).

e Upewnij sie, czy wokdt urzadzenia zostata za-
chowana odpowiednia przestrzen w celu zapew-
nienia prawidtowej wentylacji. W szczegdlnosci
zapewnij odpowiednia przestrzen na ustawienie
podstawki na krate (8).

e Umies¢ urzadzenie w miejscu, w ktérym stale za-
pewniony bedzie tatwy dostep do wtyczki.

Instalacja

Smazalnik wyposazony jest w gumowe nézki. Urza-

dzenie nalezy ustawic¢ na réwnej, stabilnej, czystej

i suchej powierzchni, odpornej na dziatanie wyso-

kich temperatur.

e Ostroznie zamocuj element sterujacy wraz z
grzatka (4) z tytu zbiornika na olej.

e Umies¢ dolna krate (9) na dnie zbiornika na olej
(5).

¢ Ustaw podstawke na olny ruszt oddzielajacy (8)
po lewej lub prawej stronie zbiornika na olej (5).

Uwaga:

1. Upewnij sie, czy element sterujacy wraz z grzat-
ka urzadzenia znajduje sie we wtasciwe] pozycji
i czy zostat prawidtowo umieszczony w dwodch
otworach po obu stronach zbiornika na olej (5).

2. Ze wzgledu na wysoka temperature urzadzenia
podczas eksploatacji, przed rozpoczeciem pracy
upewnij sie, czy komora smazenia oraz element
grzewczy ustawione zostaty w bezpiecznym
miejscu w kuchni .

\
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Gtowne czesci urzadzenia
7

1. Wtacznik gtéwny (zielony) [ON (1)/OFF(0)]

2. Lampka kontrolna temperatury (pomaranczowal)
3. Pokretto regulacji temperatury

4. Demontowalny element sterujacy wraz z grzatka
5. Komora smazenia (400x400x(H)160 mm)

6. Kranik spustowy oleju

7. Ruszt z uchwytem (2x 354x383x(H)102 mm]

8. Pokrywa/Pétka ociekowa (1x 423x446x(H)40 mm)
9. Stalowa ostona grzatki (1x 390x365x(H)40 mm)

Eksploatacja

e Upewnij sie, czy kranik spustowy oleju jest za-
mkniety.

* Wyjmij wtyczke z gniazdka.

e Upewnij sie, czy komora smazenia jest czysty i
czy w $rodku nie znajduje sie woda.

e Ostroznie napetnij zbiornik olejem - poziom ole-

ju powinien znajdowac sie miedzy oznaczeniami
MIN (minimalnym) a MAX (maksymalnym).

e Wtdz uziemiona wtyczke do uziemionego gniazd-
ka elektrycznego.

e Mozna przystapi¢ do smazenia.

Obstuga

* Napetnij zbiornik (5) olejem i upewnij sie, czy po-
ziom oleju znajduje sie miedzy oznaczeniami MIN
a MAX.
Uwaga: Nalezy pamietaé, ze umieszczenie zyw-
nosci w oleju spowoduje podniesienie jego pozio-
mu. Nie wktadaj do zbiornika mokrych produktéow
zywnoéciowych lub ich duzej ilosci na raz.

e Podtacz wtyczke do odpowiedniego gniazdka

elektrycznego.
e Wtacz urzadzenie poprzez wcisniecie wtacznika
gtéwnego (1) - ustawienie w pozycji .I". Wtacznik

zapali sie na zielono. Obré¢ pokretto regulacji
temperatury (3] zgodnie z ruchem wskazéwek
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zegara, aby ustawi¢ wymagana temperature.
Zapali sie pomaranczowa lampka kontrolna (2).
[Zakres temperatury: 50°C ~ MAX (190°C]].

e Kiedy zostanie osiagnieta wybrana wartos¢ tem-

peratury, pomaranczowa lampka (2] zga$nie.
Mozna rozpoczac¢ smazenie.
Uwaga: Podstawka na krate (8) stuzy do tym-
czasowego ustawienia kraty smazenia na czas
odprowadzania oleju ze zbiornika. Nie trzymaj
kraty przez dtuzszy czas ani nie stawiaj na innych
przedmiotach, aby zapobiec jej ewentualnemu
upuszczeniu.



RESET bezpiecznika termicznego (zabezpieczenie przed przegrzaniem)

Nalezy pamietac, ze przycisk RESET stanowiacy

zabezpieczenie przed przegrzaniem znajduje sie w

dolnej czesci demontowanego elementu sterujacy-

ego wraz z grzatkal4) i zabezpieczony jest nasadka

(patrz rysunek).

e Najpierw odtacz urzadzenie od Zrédta zasilania
wyjmujac wtyczke z gniazdka.

* Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

e Odkrec czarna nakretke ochronna przycisku RE-
SET.

¢ Nacisnij przycisk RESET bezpiecznika termicz-
nego (zabezpieczenie przed przegrzaniem). Usty-
szysz klikniecie.

e Przykre¢ ponownie czarna nakretke ochronna
przycisku RESET.

Wskazowki dotyczace smazenia

* Do smazenia uzywa] wytacznie ptynnego oleju
(zalecany) lub ttuszczu.

e Zalecana temperatura smazenia frytek i przeka-
sek to 175°C.

e Podgrzewaj olej powoli. Najlepiej podgrzewac
ttuszcz w trzech etapach, najpierw do 100°C, po-
tem od 100-140°C i nastepnie od 140°C do 175°C
z 15-minutowymi przerwami pomiedzy kazdym
krokiem.

e Usuwaj lod i okruchy z zamrozonej zywnosci.

¢ Nie smaz zbyt duzych porcji. Moze to doprowadzic¢
do spadku temperatury oleju lub ttuszczu. Wy-
chtodzony olej/ttuszcz nie obsmazy odpowiednio
powierzchni obrabianych produktéw, powodujac

zwiekszenie wchtaniania ttuszczu. ldealna pro-
porcja objetosci zamrozonej zywnosci do objeto-
éci oleju/ttuszczu do smazenia to maksymalnie
1:10.

e W przypadku intensywnego uzytkowania nalezy
filtrowaé okruchy i odpady z oleju/ttuszczu.

e W odpowiednim czasie wymien olej lub ttuszcz w
urzadzeniu. Aby sprawdzi¢, kiedy nalezy wymie-
ni¢ olej/ttuszcz, regularnie stosuj testy paskowe
lub urzadzenia do testéw.

e Jesliolej lub ttuszcz zacznie sie pieni¢, dymic lub
stanie sie zbyt lepki, nalezy go wymieni¢. Wymien
olej/ttuszcz, gdy ma silny zapach lub smak.

Po uzyciu

e Wytacz urzadzenie poprzez przetaczenie wtacz-
nika gtéwnego (1) w pozycje .0" i odtacz wtyczke
z gniazdka.

e Wyjmij krate do smazenia (7) ze zbiornika na olej
(5). Dzieki temu ruszt (7) nie zastygnie w stezatym
ttuszczu.

¢ Obré¢ podstawke na krate (8], umies¢ ja na
wierzchu zbiornika na olej (5) i zamocuj za po-
moca 4 blokad (patrz rysunek] ustawiajac je w
odpowiedniej pozycji.
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Czyszczenie i konserwacja

e Przed umyciem zawsze odtacz urzadzenie od
Zrédta zasilania i pozostaw do catkowitego osty-
gniecia.

e Uwaga: Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani w
innych cieczach!

e Zewnetrzna powierzchnie urzadzenia czys¢ przy
uzyciu szmatki zmoczonej w wodzie z dodatkiem
tagodnego detergentu.

e Nie stosuj zracych ani $ciernych $rodkéw czysz-
czacych. Nie uzywaj ostrych ani ostro zakon-
czonych przedmiotéw. Nie stosuj benzyny ani

rozpuszczalnikéw! Czyé¢ urzadzenie wilgotna
szmatka oraz w razie potrzeby detergentem. Nie
stosuj materiatow Sciernych.

Nie czy$¢ urzadzenia przy pomocy myjki parowe;j
ani pod strumieniem wody.

Po wyczyszczeniu urzadzenie nalezy ponownie
ztozy¢ upewniajac sie, czy panel kontrolny (pa-
nel grzewczy) jest odpowiednio zamontowany - w
przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziataé
poprawnie.

Specyfikacja techniczna
Klasa ochronnosci: Klasa |
Klasa wodoszczelnosci: IPX3

Kod Wymiary z za- Pojemnosc Moc Zakres temp. Napiecie Waga
montowana pétka [ W] smazenia vl [kgl
ociekowa [°C]
[mm]
205914 630x860x(H)360 12 3500 50 - 190 230 16,3

Wyszukiwanie i usuwanie usterek

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidtowego
rozwiazania. Jesli nie mozesz rozwiazac problemu, skontaktuj sie z dostawca.

Problem

Mozliwa przyczyna

Proponowane rozwiazanie

Wtyczka nie jest prawidtowo podta-
czona do zrodta zasilania.

Sprawdz, czy wtyczka jest prawidto-
wo podtaczona do zrédta zasilania.

Nie wciénieto wtacznika gtéwnego (1).

Weisnij wtacznik gtéwny (1), ustawia-
jac go w pozycji .I".

Urzadzenie nie wtacza sie. Wtacznik
gtéwny (1) nie podswietla sie na
zielono.

Element sterujacy wraz z grzatka
urzadzenia (4) nie jest prawidtowo
zamontowany.

Prawidtowo zamocuj element
sterujacy wraz z grzatka urzadzenia
z elementem grzewczym (4) z tytu
zbiornika na olej (5).

Uszkodzony wewnetrzny mikroprze-
tacznik.

Skontaktuj sie z dostawca.

Urzadzenie nie nagrzewa sie i
lampka kontrolna (2] nie zapala sie.

Uruchomit sie bezpiecznik termiczny
(zabezpieczenie przed przegrzaniem).

Zresetuj bezpiecznik termiczny
[Patrz (= = > RESET bezpiecznika
termicznego (zabezpieczenie przed
przegrzaniem|]

Jednoczeénie wtacznik gtéwny (1)
podswietla sie na zielono.

Bezpiecznik termiczny (zabezpiecze-
nie przed przegrzaniem) uszkodzony.

Skontaktuj sie z dostawca.

Uszkodzone pokretto regulacji tem-
peratury (3).

Skontaktuj sie z dostawca.

Uszkodzony element grzewczy

Skontaktuj sie z dostawca.

Urzadzenie nie osiaga zadanej tem-
peratury po dtugim czasie smazenia.

Uszkodzone pokretto regulacji tem-
peratury (3).

Skontaktuj sie z dostawca.

W razie watpliwosci zawsze skontaktuj sie z dostawca!
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Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktdra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddéw ele-
ktrycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi
odpowiedzialnos¢ za przekazanie wycofanego z
uzytkowania urzadzenia do punktu gospodarowa-
nia odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze
by¢ karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi
przepisami dotyczacymi gospodarowania odpad-
ami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest
poprawnie odebrane jako osobny odpad, moze
zostaé przetworzone i zutylizowane w sposéb
przyjazny dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny
wptyw na érodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w
zakresie odbioru odpadéw, nalezy skontaktowad
sie z lokalna firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojem-
nikéw na odpady.

z

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposéb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konsek-
wencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby
naszej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce

uzyskane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Fiesta Queen. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de
brancher Uappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire
les consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de l'appareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est concu exclusivement a des fins commerciales et non pour un usage
domestigue.

o ['appareil doit étre utilisé uniquement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

o Veillez a tenir l'appareil et la prise électrique hors de portée de l'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement l'appareil tombe dans ['eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

* Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de l'appareil.

* N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

ﬂ * Risque d’électrocution! Ne tentez jamais de réparer lappareil. Tous défauts et dysfonc-

tionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

¢ N'utilisez jamais 'appareil endommagé! Débranchez l'appareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans 'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas l'appareil sous l'eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle) transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence lappareil pendant lutilisation.

o Avertissement ! Si la fiche est insérée dans la prise murale, appareil doit étre considéré
comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais ['appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec appareil.
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o ['appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
sur la plaque signalétique.

o Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne l'appareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
complétement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a lextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

* Eteignez lappareil avant de débrancher lappareil de la prise!

o N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. Lutilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour 'utilisateur et provoquer
les dommages a 'appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessoires ariginaux.

* Cet appareil n"est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas " expé-
rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

¢ Ne permettez pas aux enfants d'utiliser 'appareil pour jouer

¢ Débranchez toujours l'appareil de 'alimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

¢ Ne laissez jamais lappareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Consignes importantes de sécurité

* L'appareil est uniguement concu a la friture de certains types de produits alimentaires ﬂ
(ex. beignets, frites, etc.) a des fins commerciales. L utilisation de lappareil a d'autres
fins peut causer son endommagement ou des blessures corporelles.

o 'appareil est concu a un usage commercial par exemple dans les restaurants, les can-
tines, les cuisines d’'hopitaux et dans des entreprises telles que les boulangeries, les
boucheries, etc. mais il n'est pas concu a la production alimentaire de masse. L'appareil
doit étre utilisé uniquement par un personnel qualifié.

Attention! Surface chaude! La température des surfaces disponibles de ['appareil
pendant lutilisation est tres élevée. Touchez uniquement les boutons d'arrét et les
boutons tournants.

o Silappareil doit étre placé a proximité de murs, cloisons de séparation, meubles de cui-
sine, finitions décoratives, etc. il est recommandé de les recouvrir d'un matériau non in-
flammable ; si cela n'est pas possible, il faut recouvrir ces surfaces avec un isolant ther-
migue non inflammable approprié et procéder conformément aux consignes d'incendie.

* Ne placez pas d'appareil sur un objet émettant de la chaleur (cuisiniére a gaz, cuisiniére
électrique, gril, etc.). Gardez lappareil a [écart des surfaces chaudes ou des flammes
nues. Placez l'appareil sur une surface plane, stable, propre et seche, résistante aux
températures élevées.

o N'utilisez pas d'appareil a proximité de produits explosifs ou inflammables, de cartes de
paiement, de disques magnétiques ou de récepteurs radio.
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o ['appareil n'est pas concu pour fonctionner a l'aide d'une minuterie externe ou d'un sys-
teme individuel de commande a distance.

o ATTENTION: Assurez-vous que le niveau d'huile dans la cuve est compris entre les re-
peres MAX et MIN. Si le niveau d'huile dans la cuve est inférieur au repere MIN, ily a un
risque d'incendie.

o ATTENTION: Ne faites pas frire des produits alimentaires contenant beaucoup d'eau
pour éviter la formation de la mousse et la projection d'huile. Dans la chambre de friture,
on peut mettre 1 kg des produits alimentaires au maximum.

* Gardez un espacement au minimum de 20 cm autour de lappareil (avec le support de
grille attaché] pour assurer la ventilation pendant [ utilisation.

o Utilisez uniguement de L'huile ou de la graisse concues pour la friture. Changez régu-
lierement de huile ou de la graisse dans la cuve. L'huile ancienne ou impropre peut
s'enflammer lorsqu'elle est échauffée a une température trop élevée.

* Pendant lutilisation de l'appareil, n'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en plastigue.

¢ Danger ! N'utilisez jamais d'huile ancienne parce qu'elle a un point d'inflammation plus
bas et elle est plus susceptible de bouillir brusquement, ce qui augmente le risque d'in-
cendie ou de situation dangereuse.

o |l est nécessaire de nettoyer lappareil et ses accessoires apres chaque utilisation (-->
Nettoyage et maintenance)

* Ne nettoyez pas d'appareil avec un jet d'eau sous pression, ni a l'aide d'un nettoyeur a la
vapeur, ne rincez pas d'appareil a leau parce que cela risque d'humidifier ou de mouiller

ﬂ les parties internes de lappareil, ce qui pourrait provoquer une électrocution.

o Attention ! Dirigez et fixez correctement le cordon d'alimentation pour éviter toute trac-
tion involontaire ou tout contact avec la surface chauffee.

* Ne nettoyez pas d'appareil avec de leau. Le nettoyage de lappareil peut faire pénétrer de
leau dans les pieces électriques et provoquer une électrocution.

* Ne nettoyez pas et ne placez pas d'appareil dans un lieu de stockage avant qu'il ne soit
pas completement refroidi.

o Avant de nettoyer ou de remplir 'apparell, retirez la fiche de la prise.

* Linstallation electrique doit repondre aux exigences nationales et locales pertinentes.

* Enraisondela température élevée de ['appareil pendant le fonctionnement, assurez-vous
que la cuve d'huile et [élément chauffant sont placés dans un endroit sir de la cuisine.

o Les pieces de appareil ne peuvent pas étre lavées au lave-vaisselle.

Destination de Uappareil
e L'appareil est destiné a un usage professionnelet e L'utilisation de lappareil a d'autres fins sera

ne doit étre utilisé que par du personnel qualifié. considérée comme une utilisation inappropriée.
e Lappareil est destiné a un usage commercial L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
et est utilisé pour la friture de certains types de incorrecte de l'appareil.

produits alimentaires (ex. beignets, frites, etc.
L'utilisation de l'appareil a d’autres fins peut en-
trainer des dommages ou des blessures.
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Mise a la terre

Le distributeur est un appareil de la lére classe
de protection et doit étre obligatoirement mis a la
terre. La mise a la terre réduit le risque de choc
électrique grace a un conduit évacuant le courant

électrique. L'appareil est équipé d'un conduit avec
la mise a la terre et la prise de terre. N'insérez pas
la fiche a la prise murale si lappareil n'a pas été
correctement installé et mis a la terre.

Avant la premiére utilisation

e Vérifiez si l'appareil n'est pas endommagé. En
cas de livraison incompléte (lappareil est muni
de 2 grilles a friture et de 1 grille inférieure) ou de
défaillance, N'utilisez Pas d’appareil et contactez
le fournisseur.

* Retirez l'emballage et le film de protection [le cas
échéant).

e Essuyez lappareil avec un chiffon doux trempé
d’eau tiede.

e Placez l'appareil sur une surface plane et stable
(sauf indication contraire).

e Assurez-vous qu'un espace suffisant autour de
l'appareil est préservé pour assurer une ventila-
tion adéquate. En particulier, assurez un espace
convenable pour placer le support de grille (8).

¢ Placez l'appareil dans un endroit ou l'acces a la
fiche va étre facile.

Montage

e La machine a beignets est munie de pieds en
caoutchouc. Lappareil doit étre placé sur une
surface plane, stable, propre et seche, résistante
aux températures élevées.

* Fixez précautionneusement l'élément arriere de
la commande avec le thermoplongeur a l'arriére
de la cuve d'huile.

¢ Placez la grille inférieure (9) au bas de la cuve
d’huile (5).

* Placez le support de grille (8) a gauche ou a droite
de la cuve d'huile (5).

Attention:

1. Assurez-vous que l'élément arriere de la com-
mande de l'appareil se trouve en bonne position
et s'il était correctement placé dans les deux
trous de deux cdtés de la cuve d’huile (5).

2. En raison de la température élevée de l'appareil
pendant lexploitation, avant le début du fonc-
tionnement assurez-vous si la cuve d'huile et
l'élément chauffant sont placés dans un endroit
slr de la cuisine.



Principales piéces de l'appareil
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1. Interrupteur principal (vert) [ON (I}/OFF(0)]

2. Voyant lumineux de la température (orange)

3. Régulation de la température

4. Elément de la commande amovible de l'appareil
avec thermoplongeur

5. Cuve d'huile (400x400x(H)160 mm)

6. Robinet de vidange d’huile

7. Grille avec poignée (2x 354x383x(H)102 mm)

8. Plateau d'égouttage [1x 423x446x(H)40 mm)

9. Grille a friture inférieure (1x 390x365x(H)40 mm)

Exploitation

e Assurez-vous si le robinet de vidange d’huile est
fermé.

e Retirez la fiche de la prise.

e Assurez-vous si la cuve d'huile est propre et s'il
n'y a pas d’eau a lintérieur.

* Remplissez la cuve d’huile avec précaution - le
niveau d'huile doit tre compris entre les reperes
MIN (minimum]) et MAX (maximum].

e Insérez la fiche mise a la terre dans une prise de
courant mise a la terre.

e \ous pouvez passer a la friture.

Exploitation

* Remplissez la cuve (5) avec de Lhuile et assu-
rez-vous si le niveau d’huile est compris entre les
repéres MIN et MAX.
Attention: Retenez que le placement des produits
alimentaires dans l'huile augmentera son niveau.
Evitez de mettre dans la cuve des produits ali-
mentaires humides ou en grande quantité en une
seule fois.

* Branchez la fiche dans une prise de courant ap-
propriée.

* Mettez l'appareil en marche en appuyant sur l'in-
terrupteur principal (1) - régulation en position «
| ». Linterrupteur s’allumera en vert. Tournez le
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bouton tournant de la régulation de la tempéra-
ture (3) dans le sens des aiguilles d'une montre
pour régler la température prescrite. Le voyant
lumineux orange (2) s'allumera. [Plage de la
température: 50°C ~ MAX (190°C]].

e Lorsque la valeur de la température sélection-
née est atteinte, le voyant lumineux orange (2]
s'éteint. Vous pouvez passer a la friture.
Attention: Le plateau d'égouttage (8) sert a ré-
gler temporairement la grille a friture durant la
vidange de l'huile de la cuve. Ne tenez pas l'éta-
geére trop longtemps et ne la placez pas sur un
autre objet pour ne pas la laisser tomber.



RESET du fusible thermique (protection contre la surchauffe)

Retenez que le bouton RESET, constituant la pro-

tection contre la surchauffe est placé a larriére du

support arriere amovible (4) et qu'il est protégé par

un capuchon (voir figure).

e Tout d'abord mettez lappareil hors tension en
retirant la fiche.

e Laissez l'appareil refroidir complétement.

e Dévissez le capuchon de protection noire du bou-
ton RESET.

* Appuyez sur le bouton RESET du fusible ther-
mique (protection contre la surchauffe]. Vous en-
tendrez un clic.

* Revissez le capuchon de protection noire du bou-
ton RESET.

Conseils concernant la friture

e Pour la friture, utilisez uniquement de lhuile li-
quide [recommandée) ou de la graisse.

e Latempérature recommandée pour faire frire les
frites et les snacks est de 175°C.

e Faites chauffer Uhuile lentement. Il est préférable

de chauffer la graisse en trois étapes, d'abord a

100°C, puis de 100 a 140°C et ensuite de 140 a

175°C avec 15 minutes de pause entre chaque

étape.

Enlevez la glace et les miettes des aliments

congelés.

Ne faites pas frire de portions trop grosses. Cela

peut entrainer une chute de la température de

U'huile ou de la graisse. L'huile / graisse refroidie

ne frira pas correctement la surface, entrainant

une absorption accrue de la graisse. La portion

idéale du volume des produits surgelés au vo-

lume de Uhuile /de la graisse pour la friture c’est

au maximum de 1:10.

e En cas d'utilisation intensive, il est nécessaire de
filtrer les miettes et les ordures de U'huile / de la
graisse.

¢ Changez d'huile ou de graisse dans lappareil
dans un moment opportun. Pour vérifier le mo-
ment ou faudrait changer d'huile /de graisse, uti-
lisez régulierement des bandelettes réactives ou
l'appareil de test.

¢ Si l'huile ou la graisse commence a mousser, a
fumer ou devient trop visqueuse, il est néces-
saire de changer d'huile ou de graisse. Changez
d'huile / de graisse lorsqu’elle a une odeur ou un
godt fort.

Aprés utilisation

e Arrétez l'appareil en mettant linterrupteur prin-
cipal (1) en position « 0 » et débranchez la fiche
de la prise.

* Retirez la grille a friture (7) de la cuve a huile
(5). Ainsi, la grille (7) ne refroidit pas dans une
graisse concentrée.

e Tournez le support de la grille (8], placez-le
au-dessus de la cuve d'huile (5) et fixez-le a laide
des 4 verrous [voir figure) en le réglant a la posi-
tion convenable.




Nettoyage et entretien

e Avant le nettoyage, mettez toujours lappareil
hors tension et laissez-le refroidir complete-
ment.

e Attention : Ne plongez pas d'appareil dans leau
ni dans d’autres liquides !

e La surface extérieure de l'appareil nettoyez avec
un chiffon trempé d’eau avec un détergent doux.

e N'utilisez pas de nettoyants abrasifs. N'utilisez
pas d'objets tranchants ou pointus. N'utilisez
pas d'essence ni de solvants | Nettoyez 'appa-

reil avec un chiffon humide et éventuellement un
détergent. N'utilisez pas de matériaux abrasifs.

e Ne nettoyez pas d'appareil avec un nettoyeur a
vapeur ou sous un jet d’eau.

e Aprés le nettoyage, lappareil doit étre assemblé
anouveau, en s'assurant que le panneau de com-
mande (panneau chauffant) est correctement
monté - dans le cas contraire, l'appareil ne va
pas fonctionner correctement.

Caractéristiques techniques
Classe de protection: Classe |
Classe de résistance a leau: IPX3

Référence Dimensions avec pla- Capacité Puissance Plage de Tension de | Poids net total
teau d'égouttage monté: [ nominale tempéra- fonctionne- [kgl
[mm] w] tures ment
[°C] I\
205914 630x860x(H)360 12 3500 50 - 190 230 16,3

Identification et résolution de problémes
Si lappareil ne fonctionne pas correctement, lisez le tableau de ci-dessous pour trouver une solution ap-
propriée. En cas de difficultés, contactez le fournisseur.

Probleme

Cause possible

Solution proposée

La fiche n'est pas correctement bran-
chée a la source d'alimentation.

Vérifiez si la fiche est correctement
branchée a la source d'alimentation.

Linterrupteur principal (1) n"était pas
enfoncé.

Enfoncez Uinterrupteur principal (1),
en le mettant en position « | ».

L'appareil ne se met pas en marche.
Linterrupteur principal (1) ne s‘al-
lume pas en vert.

L'élément de commande arriére avec
thermoplongeur (4) n'est pas correc-

tement installé

Fixez correctement [élément de
commande arriére avec le thermo-
plongeur (4) a larriére de la cuve
d'huile (5).

Le micro rupteur interne endomma-
geé.

Contactez le fournisseur.

L'appareil ne s'échauffe pas et le

Le fusible thermique s'est mis en
marche [protection contre la sur-
chauffe).

Réinitialisez le fusible thermique [Voir
(= = > RESET le fusible thermique
(protection contre la surchauffe]]

voyant lumineux (2) ne s'allume pas.
En méme temps, linterrupteur prin-
cipal (1) s'allume en vert.

Le fusible thermique (protection
contre la surchauffe] endommagé.

Contactez le fournisseur.

Bouton tournant de la régulation de la
température (3) endommagé.

Contactez le fournisseur.

L'appareil n'atteint pas la tempéra-

Le thermoplongeur endommagé

Contactez le fournisseur.

ture définie aprés une longue période
de friture.

Le bouton tournant de la régulation
de la température (3) endommagé.

Contactez le fournisseur.

En cas de doute, contactez toujours votre fournisseur!
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Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dysfon-
ctionnement de lappareil qui se déclare dans les
12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé a ti-
tre gratuit ou l'appareil sera remplacé par un appa-
reil nouveau si le premier a été diment exploité et
entretenu conformément aux termes de la notice
d’exploitation et s'il n‘a pas été indGment exploité
ou de maniére non conforme a sa destination. La
présente stipulation ne porte pas de préjudice aux
autres droits de l'utilisateurs prévus par les dispo-
sitions légales. Dans le cas ou lappareil est donné

a la réparation ou doit étre remplacé dans le cadre
de la garantie, il y a lieu de spécifier le lieu et la
date de l'achat de l'appareil et produire un justifica-
tif nécessaire (par ex. facture ou ticket de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de U'environnement

En cas de retrait du produit de lUexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de 'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénalit-
és conformément a la réglementation applicable
en matiere d'élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources na-

turelles et assurent un recyclage sans danger pour
la santé et l'environnement. Pour plus d'informa-
tions sur les endroits de collecte des équipements
usagés pour le recyclage, contactez la société de
collecte des déchets locale. Le producteur et l'im-
portateur ne sont pas responsables du recyclage
et du traitement des déchets d'une maniére re-
spectueuse de lenvironnement directement et
dans le systéme public.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Fiesta Queen. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per
l'uso con attenzione prima di collegare U'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invi-
tiamo inoltre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

* ['uso scorretto e improprio dell apparecchio possono danneggiare seriamente apparec-
chio e ferire gli utenti.

* Questo dispositivo & destinato esclusivamente per uso commerciale e non puo essere
utilizzato per uso domestico.

* 'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui ¢ stato concepito e proget-
tato. Il produttore non & responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere l'apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri Liquidi. Nel caso impro-
babile che lapparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
e fare ispezionare l'apparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

o Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

* Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare lapparecchio da solo. Eventuali
difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

o Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere l'appa-
recchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

¢ Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare la spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante luso.

o Attenzione! Se la spina € inserita nella presa, l'apparecchio e considerato come collegato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere apparecchio!

* Non trasportare ['apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non € stato fornito con lapparecchio.

* | 'apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.
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¢ Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare a spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

¢ Non usare gll accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni allapparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originall.

* L'installazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, 0 senza esperienza e conoscenza.

¢ Non permettere ai bambini di utilizzare ['apparecchio.

o Tenere l'apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

¢ Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

¢ Non lasciare l'apparecchio incustodito durante l'utilizzazione.

Norme di sicurezza speciali

* L'apparecchio ¢ destinato esclusivamente alla frittura di determinati tipi di prodotti ali-
mentari (ad es. Ciambelle, patatine fritte, ecc.) Per scopi commerciali. Lutilizzo dell'ap-
parecchio per qualsiasi altro scopo puo causare danni o lesioni.

o 'apparecchio € destinato alluso commerciale, ad esempio in ristoranti, mense, cucine
ospedaliere e in aziende come panetterie, negozi di carne, ecc., ma non e destinato alla
produzione di massa di alimenti. L'apparecchio deve essere utilizzato solo da personale
qualificato.

&AttenzwneI Superflue calda! La temperatura delle superfici disponibili dellappa-
recchio durante luso € molto alta. Toccare solo i pulsanti del pannello di controllo.

¢ Se lapparecchio deve essere posizionato vicino a pareti, pareti divisorie, mobili da cucina,
finiture decorative, ecc., si raccomanda che siano coperti con materiali non infiammabili;
se questo non e possibile, coprire tali superfici con un idoneo materiale isolante termico
non combustibile e osservare le norme antincendio.

¢ Non posizionare lapparecchio su un oggetto che emette calore (fornello a gas, fornello
elettrico, grill, ecc.). Tenere lapparecchio lontano da superfici calde o fiamme libere.
Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile, pulita e asciutta, resistente
alle alte temperature.

* Non utilizzare lapparecchio vicino a materiali esplosivi o inflammabili, carte di pagamen-
to, dischi magnetici o radio.

* L'apparecchio non ¢ progettato per funzionare con un timer esterno o un sistema di con-
trollo remoto separato.

o ATTENZIONE: accertarsi che il livello dell'olio nel recipiente sia compreso tra i segni MAX
e MIN. Se il livello dell'olio nel recipiente raggiunge sotto il segno MIN, c'e il rischio di
incendio.
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o ATTENZIONE: non friggere prodotti alimentari che contengono molta acqua per evitare
la formazione di schiuma e schizzi d'olio. Mettere nella camera di frittura al massimo 1
kg di prodotti alimentari.

* Prevedere almeno uno spazio di 20 centimetri attorno all'apparecchio [con un supporto
per la griglia installato) per assicurare una corretta ventilazione durante luso.

o Utilizzare solo olio per frittura. Cambiare regolarmente olio o grasso nel recipiente. Lolio
vecchio o sporco puo incendiarsi se € riscaldato a una temperatura troppo alta.

* Non utilizzare le posate di plastica mentre si utilizza lapparecchio.

o Pericolo! Non usare mai olio vecchio perché il suo punto di infiammabilita & inferiore
ed e piu incline ad ebollizione improwisa che aumenta il rischio di un incendio o di una
situazione pericolosa.

* Lavare l'apparecchio e i suoi accessori dopo ogni utilizzo (--> Pulizia e manutenzione]

* Non lavare lapparecchio con acqua o un forte getto diacqua e non utilizzare un pulitore a
vapore. La pulizia dell'apparecchio con lacqua puo causare la penetrazione dell umidita
nei componenti elettrici e causare una scossa elettrica.

o Attenzione! Far passare e proteggere il cavo di alimentazione per evitare di strappare o
toccare accidentalmente la superficie riscaldata

¢ Non pulire lapparecchio con l'acqua. La pulizia dell'apparecchio con lacqua puo causare
la penetrazione dell umidita nei componenti elettrici e causare una scossa elettrica.

* Non pulire o posizionare lapparecchio in un luogo di conservazione se non & completa-
mente raffreddato.

* Prima di pulire o riempire l'apparecchio, scollegare l'apparecchio dalla presa.

* Linstallazione elettrica deve soddisfare I requisiti nazionali e locali pertinenti.

¢ Assicurarsi che il recipiente dell olio e elemento riscaldante siano collocati in un luogo
sicuro in cucina a causa dell'elevata temperatura dell'apparecchio durante il funziona-
mento.

o Le parti dell'apparecchio possono essere lavati in lavastoviglie.

Destinazione del dispositivo

e |l dispositivo e destinato all'uso professionale e
deve essere utilizzato esclusivamente da perso-
nale qualificato.

e L'apparecchio e destinato esclusivamente alla
frittura di determinati tipi di prodotti alimentari
(ad es. Ciambelle, patatine fritte, ecc.] Per scopi
commerciali. L'uso del dispositivo per qualsiasi
altro scopo puo causare danni o lesioni.

e 'uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dispo-
sitivo.

Messa a terra

Il distributore e U'apparecchio della | classe di pro-
tezione e deve esser messa a terra. La messa a
terra riduce il rischio di scosse elettriche grazie al
cavo evacuante il corrente elettrico. L'apparecchio
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¢ dotato di un cavo con una messa a terra. Non in-
serire la spina nella presa di corrente se l'apparec-
chio non ¢ stato correttamente installato o messo
a terra.



Prima del primo uso

e Controllare se l'apparecchio non & danneggiato.
In caso di consegna incompleta [sono inclusi 2
griglie per friggere e 1 griglia inferiore) o di danni
NON utilizzare l'apparecchio e contattare il for-
nitore.

* Rimuovere limballaggio e il film protettivo (se
presente).

e Pulire l'apparecchio con un panno morbido inu-
midito con acqua tiepida.

¢ Collocare l'apparecchio su una superficie piana e
stabile [se non diversamente indicato).

e Assicurarsi che sia mantenuto uno spazio ade-
guato attorno all'apparecchio per garantire una
corretta ventilazione. In particolare assicurare
uno spazio adeguato a posizionare il supporto
per la griglia (8).

Collocare l'apparecchio in un luogo in cui sia ga-
rantito un facile accesso alla spina.

Installazione

e La friggitrice e dotata di piedini in gomma. Lap-
parecchio deve essere posizionato su una super-
ficie piana, stabile, pulita e asciutta, resistente
alle alte temperature.

e Installare attentamente lelemento di comando
con il riscaldatore sul retro del recipiente dell'o-
lio.

* Posizionare la griglia inferiore (9) sul fondo del
recipiente dell'olio (5).

e Posizionare il supporto per la griglia (8) a sinistra
o0 a destra del recipiente dell'olio (5).

NOTA:

1. Assicurarsi che l'elemento di comando posterio-
re dell'apparecchio e nella posizione corretta e
& stato correttamente posizionato in due fori su
entrambi i lati del recipiente dell'olio (5).

N

. A causa dell'alta temperatura dell'apparecchio
durante il funzionamento, prima di iniziare i la-
vori, assicurarsi che il recipiente dell'olio e l'ele-
mento riscaldante siano posizionati in un luogo
sicuro in cucina.

|



Parti principali dell'apparecchio
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1. Interruttore principale (verde) [ON (1)/OFF(0)]
2. Spia di controllo della temperatura (arancione)
3. Regolazione della temperatura
4. Elemento di controllo dell'apparecchio rimovibile
con riscaldatore
5. Recipiente dell'olio (400x400x(alt.]160 mm)

6. Rubinetto di scarico dell'olio
7. Griglia con manico (2x 354x383x(alt.]102 mm)
8. Vaschetta raccogligocce
(1x 423x446x(alt.}40 mm)
9. Griglia inferiore per friggere
(1x 390x365x(alt.J40 mm)

Funzionamento

e Assicurarsi che il rubinetto di scarico dell'olio sia
chiuso.

* Rimuovere la spina dalla presa elettrica.

e Assicurarsi che il recipiente dell'olio sia pulito
allinterno e che all'interno non vi sia acqua.

e Riempire accuratamente il recipiente con olio - il
livello dell'olio nel recipiente sia compreso tra i
segni MIN [minimo) e MAX (massimo).

¢ Inserire la spina con messa a terra in una presa
elettrica dotata di messa a terra.

« E possibile iniziare a friggere.

Funzionamento

* Riempire il recipiente (5) con olio e assicurarsi
che il livello dell'olio nel recipiente sia compreso
tra i segni MIN e MAX.
Nota: Ricordarsi che dopo aver messo il cibo
nell'olio il suo livello aumentera. Non mettere gli
alimenti umidi nel recipiente o una grande quan-
tita allo stesso tempo.

e Inserire la spina in una presa elettrica adeguata.

® Accendere 'apparecchio premendo linterruttore
principale (1] - impostazione nella posizione “I".
Linterruttore si accendera in verde. Ruotare la
manopola di controllo della temperatura (3] in
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senso orario per impostare la temperatura de-
siderata. La spia arancione (2] si accende. [Inter-
vallo di temperatura: 50°C ~ MAX (190 ° C]].

e Quando viene raggiunto il valore di temperatu-

ra predefinito, la spia arancione (2] si spegne. E
possibile iniziare a friggere.
Nota: La vaschetta raccogligocce (8] viene utiliz-
zata per impostare posizionare temporaneamen-
te la griglia per il tempo di scarico dell'olio dal
recipiente. Non tenere la vaschetta per un lungo
periodo di tempo o non appoggiarlo su altri ogget-
ti per evitare che cada.



RESET del fusibile termico (protezione contro il surriscaldamento)

Ricordarsi che il pulsante RESET per la protezio-

ne contro il surriscaldamento si trova sul retro del

supporto posteriore rimovibile (4) ed & fissato con

un cappuccio (vedere la figura).

¢ Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente
rimuovendo la spina dalla presa.

e Lasciare che l'apparecchio si raffreddi comple-
tamente.

e Svitare il cappuccio protettivo nero del pulsante
RESET.

e Premere il pulsante RESET del fusibile termico
(protezione contro il surriscaldamento). Si sente
un clic.

* Riavvitare il cappuccio protettivo nero del pulsan-
te RESET.

Consigli per friggere

e Usare solo olio liquido (consigliato) o grasso per
friggere.

¢ | a temperatura consigliata per friggere patatine
fritte e snack e di 175°C.

* Riscaldare l'olio lentamente. E meglio riscaldare
il grasso in tre fasi, prima fino a 100 ° C, poi a
100-140°C e poi da 140°C a 175°C con intervalli
di 15 minuti tra ogni fase.

e Rimuovere il ghiaccio e le briciole dal cibo con-
gelato.

¢ Non friggere porzioni troppo grandi. Questo puo
ridurre la temperatura dell'olio o del grasso. Lo-
lio / il grasso raffreddato non cuocera adegua-
tamente la superficie e provochera laumento
dell'assorbimento di grasso. L rapporto ideale tra
il volume di alimenti surgelati e il volume di olio
/ di grasso per la frittura & di 1:10 al massimo.

¢ In caso di uso intenso, filtrare le briciole e gli oli
usati/igrassi.

¢ Sostituire l'olio o il grasso nell'apparecchio con
una frequenza giusta. Per controllare quando &
necessario sostituire olio / grasso, utilizzare re-
golarmente strisce o apparecchiature di prova.

e Se l'olio 0 il grasso comincia a spumare, fumare
o diventa troppo viscoso, cambiare l'olio 0 il gras-
so. Cambiare l'olio / il grasso quando si sente un
forte odore o sapore.

Dopo l'uso

® Spegnere lapparecchio ruotando linterruttore
principale (1) in posizione "0" e scollegare la spi-
na dalla presa.

* Rimuovere la griglia di cottura (7) dal serbatoio
dell'olio (5] per impedire che la griglia (7) si con-
gela in un grasso raffreddato.

* Ruotare il supporto della griglia (8), posizionar-
lo sopra il recipiente dell'olio (5] e fissarlo con i
4 bloccaggi [vedere la figura) spostandolo nella
posizione desiderata.




Pulizia e manutenzione

* Prima della pulizia, scollegare sempre l'apparec-
chio dalla fonte di alimentazione e lasciare raf-
freddare completamente.

e Nota: non immergere l'apparecchio in acqua o
altri liquidi!

e Pulire le superfici esterne dell'apparecchio con
un panno imbevuto di acqua e un detergente de-
licato.

ventil Pulire l'apparecchio con un panno umido
ed eventualmente un detergente. Non utilizzare
materiali abrasivi.

* Non pulire l'apparecchio con un pulitore a vapore
o con un getto d'acqua.

¢ Dopo la pulizia, l'apparecchio deve essere rein-
stallato, assicurandosi che il pannello di controllo
[pannello di riscaldamento) sia montato corretta-

e Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Non

usare oggetti appuntiti. Non usare benzina o sol-

mente, per evitare il funzionamento scorretto.

Specifiche tecniche
Classe di protezione: Classe |
Classe di resistenza all'acqua: IPX3

N. Le dimensioni con la Capacita Potenza Intervallo di | Tensione di Peso netto
vaschetta raccogligocce [ nominale temperatura funziona- totale
installata W] [°C] mento [kg]
[mm] vl
205914 630x860x(alt.)360 12 3500 50 - 190 230 16,3

Risoluzione dei problemi

Se l'apparecchio non funziona correttamente, leggere la tabella qui sotto per trovare la soluzione corretta.
Se non é possibile risolvere il problema, contattare il rivenditore.

Problema

Causa possibile

Soluzione possibile

La spina non & collegata corretta-
mente alla fonte di alimentazione.

Controllare se la spina e corretta-
mente collegata alla fonte di alimen-
tazione.

'apparecchio non si accende. Linter-

L'interruttore principale (1) non & sta-
to premuto.

Premere linterruttore principale (1)
sulla posizione "I".

ruttore principale (1) non si illumina
in verde.

L'elemento di comando posteriore del
riscaldatore (4) non & installato cor-
rettamente.

Installare correttamente l'elemento
di comando posteriore del riscaldato-
re (4) sul retro del recipiente dell'olio
(5).

Microinterruttore interno difettoso.

Contattare il rivenditore.

L'apparecchio non si scalda e la spia

IL fusibile termico & attivato (protezio-
ne contro il surriscaldamento).

Ripristinare il fusibile termico [Vedere
(= => RESET del fusibile termico (pro-
tezione contro il surriscaldamentol]

di controllo (2) non si accende e allo
stesso tempo, linterruttore principa-
le (1) si illumina in verde.

IL fusibile termico (protezione contro il
surriscaldamento) danneggiato.

Contattare il rivenditore.

La manopola di controllo della tem-
peratura difettosa (3).

Contattare il rivenditore.

L'apparecchio non raggiunge la tem-

Il riscaldatore danneggiato

Contattare il rivenditore.

peratura predefinita dopo un lungo
periodo di frittura.

La manopola di controllo della tem-
peratura difettosa (3).

Contattare il rivenditore.

In caso di dubbi contattare il fornitore!
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Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che e stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell’ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. Lutente & responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimen-
to dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di
attrezzature usate contribuiscono alla conserva-

zione delle risorse naturali e garantiscono il rici-
claggio in modo tale da non nuocere alla salute e
allambiente. Per ulteriori informazioni sui luoghi
di smaltimento delle apparecchiature usate per il
riciclaggio, contattare la societa locale di raccol-
ta dei rifiuti. Il produttore e limportatore non sono
responsabili per il riciclaggio e il trattamento dei
rifiuti in modo ecologico, sia direttamente che nel
quadro del sistema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Fiesta Queen. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual
Tnainte de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie
deosebita regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

* Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

* Aparatul este utilizat exclusivin scopuri comerciale si nu trebuie folosit pentru uz casnic.

* Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operaril incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. R

o Asigurati-va ca aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apd, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

o Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului

* Nu atingeti ¢ stecherul cu mainile ude sau umede.

* Pericol de electrocutare! Nu incercati sa reparati smgur/a aparatul. In cazul unei defec-

n tiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat.

* Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.
o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X
o Verificati In mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

» Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul {sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

* Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de elec-
tricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

o Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu-L de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreuna cu aparatul.

* Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-
te pe eticheta aparatulu.
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o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibila, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numai piese si accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

* Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copi.

¢ Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

¢ Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este lasat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizarii.

Masuri speciale de precautie

o Acest aparat este destinat prdjirii unor alimente cum ar fi gogosile, cartofii etc. in aplicatii
de uz comercial. Orice alta utilizare poate provoca avarierea aparatului sau accidentarea
persoanelor.

o Acest aparat este destinat utilizarii in scopuri comerciale, de exemplu in bucatarii de re-
staurante, cantine, spitale siin unitati comerciale precum brutarii, macelarii etc., insa nu
pentru productia de alimente in masa. Acest aparat trebuie utilizat de catre personalul
Instruit.

o /a\ Atentie! Suprafata fierbinte! Temperatura suprafetei accesibile este foarte ridicata

in timpul utilizarii. Atingeti doar intrerupatorul si butonul de control al temperaturii.

¢ Dacd aparatul trebuie asezat in apropierea unui zid, perete despartitor, mobilier de buca-

tarie, finisaje decorative etc., recomandam ca acestea sa fie facute din materiale necom-

bustibile: daca nu, acestea trebuie invelite in materiale termoizolatoare, cu maximum de
atentie la respectarea normelor de prevenire a incendiilor.

¢ Nu puneti aparatul pe un obiect de incdlzire (aparat de gdtit cu benzina, electric, carbune
etc.). Tineti aparatul la distantd de orice suprafete fierbinti si de flacari deschise. Utilizati
intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontald, stabild, curatd, termorezistenta si uscata.

¢ Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor explozibile sau inflamabile, cardurilor de
credit, discurilor magnetice sau radiourilor.

o Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau
al unui sistem separat de control la distanta.

o AVERTISMENT: Verificati ca intotdeauna nivelul uleiului sa fie intre marcajele MAX si MIN
de pe vasul de ulei. Daca uleiul ajunge sub marcajul MIN exista pericolul de incendiu.
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¢ AVERTISMENT: Nu prdjiti alimente prea umede si prea multe alimente in acelasi timp,
pentru a evita spumarea excesiva si deversarea uleiului. Cantitatea maxim3 a unui lot
este de aproximativ 1 kg.

o | 3sati cel putin 20 cm in jurul aparatului pentru ventilare in timpul utilizarii, dupa ce ati
instalat suportul pentru gratar.

¢ Folositi doar ulei sau untura adecvate pentru prajit. fnlocuiti uleiul sau untura la intervale
regulate. Uleiul sau untura prajite excesiv sau care contin impuritati se pot aprinde daca
se supraincalzesc.

o Nu utilizati tacamuri din plastic in timpul functionarii.

* Pericol! Nu folositi niciodata ulei vechi deoarece uleiul vechi are un punct de aprindere
mai scazut si este mai susceptibil de a forma spuma, ceea ce creste riscul de incendiu si
de aparitie a situatiilor periculoase.

o Curatati aparatul si celelalte accesorii dupa fiecare utilizare (--> Curatare si intretinere).

o Nu folositi jeturi de apa, nu clatiti direct cu apa si nu folositi un dispozitiv de curatare cu
aburi, deoarece piesele se vor uda si riscati sa va electrocutati.

o Atentie! Amplasati cablul de alimentare in sigurantd, daca este cazul, pentru a preveni
tragerea sa neintentionata sau contactul sdu cu suprafata de incalzire.

* Nu spalati aparatul cu apa. La spalare se pot produce scurgeri si poate creste riscul de
electrocutare.

o Nu curatati sau depozitati aparatul decat dupa ce s-a racit complet

o Scoateti intotdeauna stecherul din priza atunci cand umpleti sau curatati aparatul.

* Instalatia electrica trebuie sa fie confirma cu reglementarile aplicabile nationale si locale.
¢ Vasul de ulei si elementul de incdlzire trebuie amplasate intr-o pozitie sigurd in bucataria
dumneavoastra inainte de utilizare, din cauza continutului fierbinte din timpul utilizarii.

¢ Niciuna dintre piese nu este destinata spalarii in masina de spalat vase.

Destinatia produsului

» Acesta este un aparat de uz profesional si poate fi
utilizat numai de catre personalul calificat.

e Acest aparat este destinat prajirii unor alimente
cum ar fi gogosile, cartofii etc. Tn aplicatii de uz
comercial. Orice alta utilizare poate provoca ava-
rierea aparatului sau accidentarea persoanelor.

e Utilizarea aparatuluiTn orice alt scop reprezintd o
utilizare incorectd. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este incadrat in clasa de protectie |
si trebuie Tmpamantat. Imp3mantarea reduce ris-
cul electrocutarii prin asigurarea unui fir de iesire
pentru curentul electric. Acest aparat este dotat cu

un cablu cu fir de impamantare cu fisa. Fisa trebu-
ie conectata la o priza instalata corespunzator si

fmpamantata.



Pregatirea inainte de prima utilizare

e Asigurati-va c& aparatul nu este defect. In cazul
in care livrarea este incompletd [trebuie s3a fie
2 gratare de prdjit si 1 gratar de fund) sau daca
apar deteriorari, contactati furnizorul dumnea-
voastra imediat si NU utilizati aparatul.

« Indepartati intregul ambalaj si folia de protectie
(daca exista).

e Curatati aparatul cu apa caldutd si o carpa moa-
le.

e Puneti aparatul pe o suprafata plana si stabila, cu
exceptia situatiilor in care se prevede altfel.

e Asigurati-va ca in jurul aparatului este suficient
loc liber pentru ventilatie. Mai ales, trebuie lasat
suficient spatiu pentru suportul gratarului de
prajit (8).

¢ Pozitionati aparatul in asa fel incat stecherul sa
fie accesibil in orice moment.

Instalare

e Pozitionati aparatul, cu piciorusele de sustinere
din cauciuc, pe o suprafata orizontala, stabils,
curatd, termorezistentd si uscata.

e Instalati cu grija suportul posterior cu element de
incalzire (4) pe muchia din spate a vasului pentru
ulei.

e Asezati gratarul de fund (9) la fundul vasului de
ulei (5).

* Montati suportul pentru gratarul de prajit (8) fie
in partea dreapta, fie in cea stanga a vasului de
ulei (5).

Nota:

1. Asigurati-va ca suportul din spate este in pozitia
corectd si introduceti-l corect in cele 2 locasuri
din cele 2 parti ale vasului de ulei (5).

2. Aparatul trebuie amplasat intr-o pozitie sigura
in bucataria dumneavoastra nainte de utilizare,
din cauza continutului fierbinte din timpul utili-
zarii.



Principalele piese ale aparatului

1. Intrerupatorul principal (Verde) [PORNIT (1) /

OPRIT (0)]
2. Indicatorul de temperatura (portocaliu)

3. Controlul temperaturii
4. Suport posterior detasabil cu element de incal-
zire

5. Vasul de ulei (400x400x(H)160 mm)]
6. Robinetul de scurgere a uleiului
7. Gratarul de prajit (2x 354x383x(H)102 mm)
8. Suportul gratarului de prajit
(1x 423x446x[H)40 mm)
9. Gratarul de fund [1x 390x365x(H)40 mm)

Utilizare

¢ Asigurati-va ca robinetul de scurgere a uleiului
este inchis.

e Scoateti stecherul din priza.

e Asigurati-va ca vasul pentru ulei este curat, uscat
si nu contine apa.

e Umpleti cu grija vasul cu ulei intre marcajul
WMIN" si MAX".

e Introduceti stecherul Tmpamantat intr-o priza cu
impamantare.

e Acum puteti folosi aparatul.

Modul de utilizare

* Umpleti vasul de ulei (5] si asigurati-va c3 nivelul
uleiului se afla intre marcajele MIN si MAX.
Nota: Tineti cont de faptul ca introducerea ali-
mentelor in ulei va creste nivelul acestuia. Nu
introduceti alimente prea umede sau o cantitate
prea mare de alimente Tn acelasi timp.

e Introduceti stecherul intr-o priza electricd adec-

vata.
e Porniti aparatul apasand intrerupatorul principal
(1) in pozitia .I". Tntrerupatorul se va aprinde si

va lumina Tn culoarea verde. Rasuciti controlerul
de temperatura (3] in sensul acelor de ceasornic
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pana la temperatura dorita. Indicatorul portoca-
liu (2) se va aprinde. [Intervalul de temperaturi:
50°C ~ MAX (190°C]1.

« Tn momentulin care s-a atins temperatura setata

indicatorul portocaliu (2] se stinge. Acum puteti
folosi aparatul.
Nota: Suportul pentru gratarul de prajire (8) este
proiectat pentru a sustine doar temporar gratarul
in vederea deversarii excesului de ulei. Nu il tineti
montat prea mult timp si nu asezati obiecte pe el
pentru ca gratarul sa nu cada.



RESETAREA limitatorului (separatorul termic)

De observat ca butonul RESET este situat in partea

din spate a suportului posterior detasabil (4] si este

acoperit cu un capac de protectie (vezi imaginea)

care il fereste de supraincalzire.

e Mai ntai, deconectati aparatul de la priza elec-
trica.

e | 3sati aparatul sa se raceasca complet.

e Desurubati capacul de protectie al butonului RE-
SET.

e Apdsati butonul RESET al limitatorului (separato-
rul termic). Trebuie s3 se auda un clic.

« Tnsurubati la loc capacul de protectie pe butonul
RESET.

Sugestii pentru prajit

o Utilizati doar ulei lichid pentru prajire (de prefe-
rat] sau unturd.

e Temperatura recomandatd pentru prajirea car-
tofilor sau a gustarilor este de 175°C.

e Uleiul trebuie incalzit lent. De preferabil in 3
trepte, de exemplu la Tnceput 100°C, apoi la 100-
140°C sin cele din urma de la 140°C la 175°C, cu
15 minute pauza intre trepte.

o Indepértati gheata si firimiturile de pe alimentele
congelate.

e Nu prajiti prea multe alimente deodata. Acest
lucru poate face ca uleiul sau grasimea sa se ra-
ceascd prea mult. Uleiul/untura care s-au racit
nu intaresc suficient suprafata alimentelor astfel
ca acestea vor absorbi multa grasime. Proportia
ideala de alimente congelate si

e ulei / untura de prajit este de maximum 1:10.

e Daca aparatul este folosit in mod intensiv, firimi-
turile si celelalte resturi trebuie filtrate din ulei/
untura.

e Uleiul sau untura trebuie nlocuite din timp in
timp. Folositi in mod regulat benzile de testare
sau alte astfel de echipamente pentru a vedea
cand trebuie inlocuit uleiul/untura.

¢ Daca uleiul sau untura incep sa facd spuma, fum
sau dacd devin prea vascoase, trebuie Tnlocuite.
Uleiul/untura trebuie Tnlocuite si atunci cand ca-
pata un miros sau gust prea pronuntate.

Dupa utilizare

e Opriti aparatul apdsand intrerupatorul principal
(1) 1n pozitia .0 si scoateti aparatul din priza.

 Scoateti gratarul de prajit (7) din vasul de ulei (5).
Aceasta previne blocarea gratarului (7) in untura
solidificata.

 Rasturnati suportul gratarului de prajit (8) si ase-
zati-l peste vasul de ulei (5) cu cele 4 opritoare
(vezi imaginea) in pozitia din dreapta.




Curatarea si intretinerea

e Deconectati intotdeauna stecherul din priza si
lasati aparatul sa se raceasca integral inainte de

a-l curata.

e Atentie: Nu scufundati niciodata aparatul in apa

sau in vreun alt lichid!

e Curatati exteriorul aparatului cu o carpa umeda

(apd sau detergent slab).

e Nu folositi niciodata agenti de curatare agresivi

sau abrazivi. Nu folositi obiecte ascutite. Nu fo-
lositi benzind sau solventi! Curatati cu o carpa

umeda si detergent daca este nevoie. Nu folositi

materiale abrazive.

e Nu curatati aparatul folosind aburi sau jet de apa.

e Asamblati aparatul dupa curatare si asigurati-va

ca panoul de Tncélzire si comanda este montat

corect, in caz contrar aparatul nu va functiona.

Specificatii tehnice
Clasa de protectie: Clasa |
Clasa de etanseitate: IPX3

Articol Dimensiunile dupa mon- | Capacitate Puterea Intervalul de | Tensiunea Greutatea
tarea gratarului de prajit [ nominala temperatura de neta totald
[mm] W] [°C] functionare [kl
vl
205914 630x860x(H)360 12 3500 50 - 190 230 16,3
Depanare

Daca aparatul nu functioneaza corespunzator, consultati tabelul de mai jos pentru a gasi solutia. Daca pro-
blema tot nu poate fi rezolvata, luati legatura cu furnizorul/agentul de service.

Probleme

Cauze posibile

Solutii posibile

Mufa cablului de alimentare nu este
bine conectata la priza electrica.

Asigurati-va ca mufa cablului de ali-
mentare este conectata corect la pri-
za electrica.

Aparatul nu porneste. Indicatorul ver-
de al intrerupatorului principal (1) nu

Intrerupatorul principal (1) nu este
apasat.

Apasati intrerupatorul principal (1) in
pozitia .I".

se aprinde.

Suportul posterior si elementul de
ncalzire (4) nu sunt montate corect.

Montati corect suportul posterior si
elementul de ncalzire (4) in vasul de
ulei (5).

Micro-releul din interior este defect.

Contactati furnizorul dumneavoastra.

Aparatul nu se incalzeste, iar indica-
torul de temperatura (2) nu se aprin-

Limitatorul (separatorul termic) se
activeaza.

Resetati limitatorul (separatorul ter-
mic) (Vezi ==> RESETAREA separato-
rului termic).

de. Totusi, intrerupatorul principal (1)
este aprins in culoarea verde.

Limitatorul (separatorul termic] este
defect.

Contactati furnizorul dumneavoastra.

Controlul temperaturii (3) este defect.

Contactati furnizorul dumneavoastra.

Aparatul nu atinge temperatura seta-

Elementul de incalzire este defect

Contactati furnizorul dumneavoastra.

ta dupa un timp mai lung de prajire.

Controlul temperaturii (3) este defect.

Contactati furnizorul dumneavoastra.

Daca aveti dubii, contactati intotdeauna furnizorul dumneavoastra!




Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutd la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sd nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat impreun3 cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei requli poate fi penalizata in conformita-
te cu reglementarile aplicabile privind eliminarea
deseurilor. Colectarea separata si reciclarea echi-
pamentului dumneavoastra uzat la momentul de-
barasarii contribuie la conservarea resurselor na-

turale si asigura realizarea reciclarii intr-un mod
care protejeaza sanatatea fiintelor umane si a me-
diului. Pentru informatii suplimentare privind mo-
dul in care puteti preda deseurile dumneavoastra
n scopul reciclarii, va rugam sa contactati compa-
nia locald de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu fsi asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologi-
ca a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public.



YBa)kaeMblit KnueHr,

Bnaropapum 3a nokynky obopysoBaHusi upmbl Fiesta Queen. Moxanyincra, BHUMaTeNbHO 03HAKOMbTECh C
AAHHOW MHCTPYKLMeli No aKCcnayaTalum nepea NnoaknioyeHneM obopyaoBaHus ¢ Lenbio nsbexkaHns nospex-
AEHWN, BbI3BaHHbIX HEMPaBWIIbHbIM 06cny>kuBaHueM. Cnepyet obpaTuTb ocoboe BHMMaHKUe Ha npaBuna 6es-
ornacHocTy.

TEXHWUKA BE3OMACHOCTU

o HenpasuabHoe 0bCNyXMBaHME W HECOOTBETCTBYIOLIAS 3KCMAyaTaUMs MOryT CTaTb
MPUYNHON CepbE3HbIX MOBPEXIEHNA 060pYL0BaHS 11 TPaBM Mob30BaTENEN.

¢ /lcnonb3oBats 000py0BaHWE UCKIIOUMTENBHO MO HasHadyewuio. [ponssognTens w/
win [popaBel, He HECET OTBETCTBEHHOCTV 3a Yuiepb, NMPUYMHEHHBIN BCreacTBue
HenpaBWbHOro 0BCNYXMBAHNS 11 HECOOTBETCTBYIOLLEN 3KCMAYyaTaLmum 0bopyLoBaHNS.

* Heobxognmo npuHsTL HeobxoanMble Mepbl AN 3aLUuThl 0DOPYA0BAHUA U BUNKM Kabens
MUTaHNS 0T KOHTAKTa C BOZOM W ipYrMU XMAKOCTSIMI BO BPEMS 1CMoNb30BaHus. B cnyyae,
eC/v N0 HEOCTOPOXHOCTM 0BOpYL0BaHMe YyNafeT B BOAY, ClelyeT HeMeANEHHO OTKNKYNTb
BUJIKY Kabens 0T CeTU 371eKTPONUTaHWS, NOCAE Yera CBA3aThCS CO CNELManyCcToM C Lefbio
npoBepKky ucnpaBHocTW. HecobniodeHure AaHHON MHCTPYKLUMAW MOXET BbiTb OMacHo Ans
XNU3HW.

* He 0TKpbIBaTH KOpNYC 060PY0BAHNS CAMOCTOATENBHO.

* He BCTaBNSTb NOCTOPOHHMX NPEAMETOB B KOPNYC 0D0PYA0BaHNS.

m * He npukacaTbes K Bunke kabens NUTaHUs BNaXHbIMIA pyKamu.

o Puck nopaxenns Tokom! PerynapHo npoBepsTb cocTosHue Bunku 1 kabens. B cnydae
0bHapyXeHWs NoBpexzaeHul BUKK Unu kabens nepedatb 0bopynoBaHWe Ha PEMOHT B
CMeunanm3npoBaHHbI PEMOHTHBIN MyHKT.

* Hukorga He 1cnonb3oBaTh noBpexaéHHoe obopymosanue! B cnyyae nospexpaeHuit
no APYrMM npu4uHaM, nepef AanbHeMWWM WCMoab30BaHUEM CrefyeT 0bpaTnThes
B CMeuWanu3npoBaHHblii PEMOHTHBIA MYHKT NS MPOBEPKM WCMPABHOCTY WAM, Mpw
HeobxoanMocT, peMoHTa 0b0pyA0BaHMS.

o [IpenocTepexerue! He norpyxats anekTpuyeckue KOMMOHEHTHI 0BOPYA0BaHNS B BOAY U
Apyrue xnakocTy. He gepxatb 0bopyfoBaHye Nof NPOTOYHON BOZON.

* He peMoHTMPOBaTL 060pyA0BaHME CAMOCTORTENBHO ~ 3T0 MOXET ObITb 0MACHO NS XXM3HU.

* 3aWunTnTb Kabenb 0T KOHTaKTa C OCTPbIMY 11 TOPSYMMU NPEAMETaMM, @ TakKe C OTKPLITbIM
nnameHeM. BblHyTb BUAKYy M3 po3eTkW, 4TODbI OTKMOUMTL 000OpydOBaHME OT CETU
3nekTponuTaHus. Hu B KoeM cnyyae He TSHYTb 3a kabeflb.

o Mpenoxparuts kabenb (UaM yaauHWTENs] OT CAY4alHOTO  OTKKYEHUS OT CeTU
371eKTPONUTAHWS, @ Takke YDeaUTbCs, YTO HUKTO O HEro He CMOTKHETCS.

* ObopyaoBaHu1e LOMKHO NCMOBb30BATHCS UCKIOUUTENBHO B LIENSX, 479 KOTOPbIX OHO BbINo
WN3HaYanbHO CMPOEKTMPOBAHO.

¢ KoHTponupoBaTh paboTy 0bopya0BaHMs BO BpEMSt UCNONb30BaHNS.

o [leTh He 0CO3HAKT OMACHOCTM OT WCMOMb30BAHMSA  3NEKTPUYECKMX  YCTPOMCTB.
cnonb3oBaHue anekTpruyeckux yCTpoCTB fieTsM be3 nprucMoTpa CTporo 3anpeLLaetcs.

¢ OTCcoeaMHUTL 0BOPYAOBaHNME OT CETW INEKTPONMUTAHNS, BbIHUMAS BUAIKY 13 PO3ETKM, KOrja
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0bopynoBaHue He MCNONb3YETCS, @ Takke Nepes YNACTKON.

¢ Buumanue! Ecnu Bunka kabens nofcoefnHeHa K CeTu anekTponuTanus, obopyaosaHue
HAXOANTCS NOA HANpPSXEHNEM.

o BrikniounTs 0b0pyaoBaHme, Npexae YeM BbIHYTb BIKY 13 PO3ETKY.

¢ He nepeHocnTb 0bopyoBaHue, Aepxa ero 3a kabenb N1TaHus.

e He wucnonb3oBaTb [Apyrux akceccyapos, KpoMe TeX, KOTOPbIMA YKOMMNEKTOBaHO
obopyaoBaHye.

o [logkniounTs 000pyA0BaHME MOXHO TOABKO K CETU 3eKTPOMUTaHWS, HanpskeHue W
4aCTOTa KOTOPOI COOTBETCTBYIOT AaHHbIM, YKa3aHHbIM Ha NacnopTHON Tabanuke.

o He fonyckaTb neperpysky.

* [10 OKOHYaHMM UCNONB30BaHNS BbIKTIOUUTL 000pYA0BaHWE, BHIHUMAR BUNIKY U3 PO3ETKN.

o [lepef HaNONHEHWEM 1 YNACTKOM BbIHYTb BIAKY U3 PO3ETKM.

* 3NeKTpONpOBOfiKa JOMXHA COOTBETCTBOBATH FOCYAAPCTBEHHBIM 11 MECTHBIM TPEBOBAHMSAM.

* 3anpeluaeTcs UCNosb308aTh 000PYA0BaHIE I0AAM (B TOM Y1CIE AETAM) C OrpaHNYeHHbIMA
dU3MYECKUMM, CEHCOPHBIMY U YMCTBEHHBIMY BO3MOXHOCTAMM, @ TAKKE NIOAAM, KOTOPbIE He
MMEIOT COOTBETCTBYIOLLMX HABBIKOB W OMbITa, Pa3Be YTo 3T0 NPOMUCXOLNT NOA NPUCMOTPOM
W B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMSMY L@, OTBETCTBEHHOMO 3a WX De30MacHOCTb.

3NEKTPUYECKUWU NMOHYMKOBBIN AMMAPAT

* ObopynoBaHMe NpefHa3Ha4yeHo WUCKNOYUTENBHO 419 XKapKn ONpefenéHHbIX NMLLEBbIX
NpoaykToB B rybokoM Macne (Hanp., moHduk, kaprodens-dpu 1 T.n.). Obopynosanme m
NpefHa3HayeHo Ans NpodeccroHanbHoro 1CMob3oBaHNs, B CBA3M C YeM JOMXKHO WC-
NONb30BaThCH WCKIOUUTENBHO KBANMOULMPOBAHHEIM MepcoHanoM. Vcnonb3osaHme
0bopyfoBaHNg B Kakux-n1bo Apyrux Lensx MoXeT NpUBECTM K MOBPEXAEHNSIM W MONY-
YeHuto oxoros. Jlioboe apyroe MCNOAb30BaHME ABAKETCH HE COOTBETCTBYIOWMM Ha3Ha-
YyeHuto. Nonb3oBaTeNb HECET 0TBETCTBEHHOCTb 3@ BCE NOCNEACTBIS HECOOTBETCTBYIOLLEN
3KcnnyaTaLumm.

¢ ObopynoBaHue NpefiHa3HauYeHo Ang NpodeCcCMOHaNbHOr0 UCMONb30BaHUS, HAaNpUMep, B
pecTopaHax, CTo0BbIX, DOIbHUYHbIX KyXHAX, @ TaKXe Ha NPeanpUaTUsX, Takux Kak nekap-

HW, MACHbIE NaBK/ W T.N., OAHAKO He NpefHa3Ha4YeHo As MacCOBOrO MULLEBOTO NPOM3-
BozicTa. 0bopynoBaHme LONXHO MCNONb30BATLCA UCKNIUNATENBHO 00y4eHHbIM NepcoHa-
nom.

. & BHumMaHve! Topayas nosepxHocTb! TemnepaTypa OTKpbIThIX NOBEPXHOCTEN 0b0pYa0-
BaHs BO BpeMst paboTbl MOXET BbiTb 04YeHb BbICOKOH. MoXHO npykacaTbes TOAbKO K
KHOMKaM ¥ NOBOPOTHbIM PyYKaM.

* [1pu ycTaHoBKe 000PYL0BaHS BO3NE CTEHBI, Pa3AeNNUTENbHBIX CTEHOK, KYXOHHOM Mebenu,
OTAE0YHbIX 3EMEHTOB U T.M., PEKOMEHAYETCSH NOKPbITb X HEBOCMNAMEHSIOLLMMCS Tep-
MOV30NSLMOHHbIM MaTepHanoM v cobnoaaTs npaBnna NoxapHown besonacHocTy.

¢ He yctaHaBnuBeaTh 0bopynosaHue Ha 0bbekTax, 3nyJatoLumx Tenno (rasosas 1 snexkTpu-
yeckas nauTa, rpub U T..). lepxaTb BOAAM 0T Kakux-n1bo ropsynx noBepxHoCTel 1 oT-
KPbITOrO Nnameru. YcTaHoBITb 000pyA0BaHME Ha POBHOM, CTAOMBHOM, YNCTON 1 CyXOl
MOBEPXHOCTM, YCTONYMBOIA K BO3AENCTBMIO BICOKUX TEMNEPATYP.
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* He ncnonb3oBatb 0b0pyfoBaHMe BOAN3Y B3PbIBYATLIX M IETKOBOCMNAMEHSIOLLMXCS MaTe-
pYanoB, KpEAUTHbIX KapT, MarHUTHBIX AUCKOB M PaAMONPUEMHIKOB.

* 0bopyoBaHMe He 0CHALLEHO ONLiyelt yNpaBneHys npy NOMOLLM 0TAEbHOr0 TaiMepa Unu
aBTOHOMHOW CUCTEMbI AVICTAHLMOHHOTO ypaBeHus.

o BHVIMAHWE: YbeauTbes, 4To ypoBEHb Macna B BaHHe Haxoantcs Mexay otmetkamy MIN
n MAX. Ecnn yposeHb Macna B BaHHe Hixe oTMeTkn MIN, cyllecTsyeT puck BO3HNUKHOBE-
HUS noxapa.

o BHYMAHWE: He xapwTb B 0bopyaosaHnu npoayKToB NUTaHNa C BbICOKUM COAEPXaHUEM
BOAbI, 4T0DBI M3bexaTb YpeaMepHoro 0bpa3oBaHMs NeHbl U pa3dbpbiaruBaHNg Macna. B
KaPOYHYI0 BaHHY MOXHO NOMECTUTb MakCUMyM 1 KT MULLEBbIX NPOAYKTOB.

o OcTaBuTb MuHMMyM 20 cM CBOBOAHOMO MPOCTPAHCTBA BOKPYT 060pya0BaHMa (C y4eToM
NOJCTAaBKM, YCTAHOBNEHHOM Ha PeweTkyl, ana obecneyeHs BEHTANALAM BO BPEMS UC-
M01b30BaHNA.

* lcnonb30BaTh TOLKO NpeAHa3HaueHHOoe s XapKu XMAKoe Macno nav xup. PerynspHo
MEHATb Macno Uan xup B BaHHe. CTapoe Wav 3arps3HEHHOE Macio MOXeET 3aropeTbes
NPy Harpese [0 CNLIKOM BbICOKOW TEMMEepaTypbl.

o [1pn 3kcnnyataumu 0bopyaoBaHUs He MCNONb30BaTh MAACTMACCOBLIX CTONOBbLIX NpKbo-
poB.

* BHymanne! Hukorga He 1cnonb3oBaTh CTapoe Macho, Tak Kak OHO MeeT bonee HU3Kyio
TeMMNepaTypy BO3ropaHus 1 NofBepXeHo BHE3anHOMY 3aKMNaHWio, YTO MOBbILIAET pUCK

0NACHOCTY 11 BO3HUKHOBEHS NOXapa.

m * 0bopyaoBaHe 1 akceccyapsl CleayeT MbiTb MOC/E Kaxaoro 1Crnosb308anms (--> YucTka
wyxon).

o [Ins yucTkn obopynoBaHWs He 1CMONb30BaTb BOAY NOJ AABAEHUEM U NapOOYMCTUTENN.
He nonuBatb 0bopygoBaHue BOOM, Tak Kak 310 NpUBEAET K MPOHUKHOBEHWIO BAATN MW
XUIKOCTU BO BHYTPEHHME KOMMOHEHTLI 000PYL0BaHNS, YTO MOXET CTaTb NPUYMHON NOpa-
KEHS TOKOM.

* Bunmanve! Cnepyet npoBectu 1 3aLUuTuTL Kabenb NuTaHNs COOTBETCTBYIOLLMM 0Bpa3oM,
4TOBbI HE AOMYCTUTB CAlYYaHOTO BbIAEPYBAHMS W KOHTAKTa C ropsiyelt NoBEPXHOCTbIO.

* He MbITb Bof0/1 000pyf0BaHIe, NOAKNIOUYEHHOE K CETU 3nekTponuTaHus. Molika obopyzo-
BaHWS MOXET NPUBECTU K MPOHMKHOBEHWIO BOABI B 31EKTPUYECKNE 3NEMEHTbI, YTO MOXET
CTaTb NPUYMHON NOPAXKEHNS TOKOM.

* He uncTuTb 1 He noMelatb 0bopyoBaHMe B MECTO XPaHEHNS, NPeXAE YeM OHO MONHO-
CTblo 0CTbIHET. HecooTBeTCTBYloLLEE NpefoXpaHeHVe 0DOpyL0BaHNS MOXET CTaTb NPUYK-
HO noxapa.

* BbiHyTb BUJKY U3 PO3ETKY, NPEXAe YeM HanoNHUTb WAV NPUCTYNUTL K YnCTKe 0bopyao-
BaHWA.

* JneKTPONPOBOAKA AOKHA COOTBETCTBOBATH rOCYAAPCTBEHHBIM W MECTHBIM TPEDOBaHMSAM
no besonacHocTy.

* [1o NpnunHe HarpeBa 0bopYLOBaHMS O BLICOKOM TeMnepaTypbl BO BpeMs paboTsl, cie-
flyeT ybeauThCs, YTO XapoyHas BaHHa W HarpeBaTeNbHbI 3NeMeHT YCTaHOBNEHbI B be30-
NacHOM MecTe B KyXHe.
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¢ KoMnoHeHTbl 060pyA0BaHUA Heb35 MbITb B MOCYLOMOEYHOM MalLVIHE.

HasHaueHue ycTpoiicTBa

e YCTpoMCTBO npegHa3HadeHo nna npodeccuo-
HaNlbHOrO MCMOABb30BaHWA W LOMXKHO 3KCMyaTh-
pOBaTbCs TONBKO KBaNMGUUMPOBAHHLIM Mepco-
Hanom.

® YCTPOWCTBO NpefHa3HayvyeHo AN KOMMepyecko-
ro WCMONb30BaHWSA U UCMOAb3yeTCa ANA Xapku
onpefenéHHbIX NULLEBbLIX NPOAYKTOB B ryboKoM
Macne (Hanp., NoH4uK, kaptodenb-¢pu v T.n.).

Mcnonb3oBaHue ycTporicTBa Ans Miobbix Apyrux
uenet MoOXeT MPUBECTU K MOBPEXAEHWIO WK
TpaBMe Tena.

e [lcnonb3oBaHue ycTpoicTBa Ana Mobbix Apyrnx
uenen byneT paccMaTpvBaTthbCsi, Kak WCMOMAb30-
BaHWe He no HasHaueHwio. [Monb3oBaTens byger
HECTU UCKIIIOYNTENIbHYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a He-
npaBWbHOE NCMOb30BaHWe YCTPOMCTBA.

3aszemneHue

[anHoe obopypoBaHue nMeeT cTeneHb 3aWwuThl | 1
TpebyeT NofAk/IYeHNs K 3NeKTPUYECcKoin ceTn ¢ 3a-
3eMieHneM. 3a3eMieHrne CHUXKET PUCK MOPaxXKeHUs
TokoM, Bnarofaps HanuuMio NPoBOAa, KOTOPbIA OT-
BOLWT 31€KTPUYECKUIA TOK.

ObopypnoBaHue ocHalyeHo kabenem c 3azemnsio-
MM NPOBOAOM W BWIKOW C 3a3emnerunem. Bunky
HeobXxoMMO NOAKIIOUYNTL K CETEBOI PO3eTKe, KOTO-
pasi ycTaHoB/IeHa W 3a3eMJieHa COOTBETCTBYIOLLMM
obpasom.

Mepen nepBbIM Ucnonb3oBaHeM

* [IpoBepuTb 0bopyfoBaHMe Ha NpeAMeT MOBpeX-
neHuit. B cnydyae Henonwol noctasku (o6opyno-
BaHWe YKOMMIeKTOBaHO 2 peluéTkaMu Afia Kapku
n 1 cTanbHbIM KOXYXOM HarpeBaTeslbHOro sfne-
MenTa) HE ucnonbsosath obopyfnosaHue 1 ces-
3aTbCH C NOCTABLLMKOM.

o CHATb 3aLMTHYI0 NNEHKY (ecnu nmeetca).

® BritepeTb obopynoBaHue MArkow TPAMKOW, CMo-
YeHHOM TENMON BOAOW.

® YcTaHoBUTL 0bopyfoBaHMe Ha rOpU30HTanbHOWM

cTabuNbHOM MOBEPXHOCTM (eCTM HET MHbIX yKa3a-
HUM).

® Ybenntbes, 4To BOKpyr obopynoBaHWs [ocTaTou-
Ho cBoboaHOoro nmpoctpaHcTBa ans obecneyeruns
npasuibHoi BeHTUAAUMK. OcobeHHo 3To KacaeT-
cs cAnBHOro nogaoHa (8).

e YcTaHoBUTL 0bopynoBaHMe B MecTe, B KOTOPOM
Bynet obecneyeH NMOCTOAHHBIN 1 CBOBOAHBIN fo-
CTYN K BUAIKE.

YctaHoBKa

[MoHYMKOBbLIN annapaT oCHaLLEH Pe3nHOBbLIMU HOX-

kamun. ObopynoBaHue cnefyeT yCTaHOBWTb Ha POB-

HOW, CTabwnbHOW, YWMCTOM W CyXOW MOBEPXHOCTHU,

YCTOMYMBOW K BO3AENCTBMIO BbICOKMX TeMnepaTyp.

® OCTOpPOXHO yCTaHOBWTb BNOK ynpaBneHus C Ha-
rpesaTefibHbIM 3neMeHToM (4) Ha 3agHen uyacTu
BaHHbI ANg Macna.

® YCTaHOBUTb CTaNbHOWM KOXYyX HarpeBaTeNbHOro
anemeHTa (9) Ha gHe BaHHbI Ans macna (5).

* YcTaHoBWUTb ciuBHo nogaoH (8) ¢ npasoit uawm ¢
JIEBOV CTOPOHbI XapouHol BaHHbI (5). BHuMaHue:
Mo npuunHe Harpesa obopynoBaHMs [0 BbICOKOM
TeMnepaTypbl Bo BpeMsi paboTbl, cnefyeT ybe-
LUTbCS, YTO XKapoyHas BaHHa M HarpeBaTeNbHbIN
3/IEMEHT yCTaHOBJEHbl B be3onacHoM MecTe B
KyXHe.

. Ybeputbes, uTo 610K ynpaBneHna ¢ HarpesaTesb-
HbIM 31EMEHTOM HaxoAAaTCH B COOTBETCTBYIOLLEM
NONOXEHWN OTHOCUTENbHO [BYX OTBEPCTWI NO
06enM CTOpoHaM XapoyHol BaHHbI (5).

. [epes ncnonb3oBaHWeM yCTPOMCTBO LOMXKHO Ha-
xoauThcs B besonacHoM MecTe M3-3a TepMmuye-
CKWX pMCKOB BO BpeMs UCMOb30BaHNS

)
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OcHoBHble KOMNOHEHTbI 060pyaoBaHuUs
7

1. ThaeHbI BbikaoYaTens (3endmbiit) [ON (1)/0FF(0)]

2. Vingwmkatop Temnepatypbi (opaHxeBbIi)

3. MoBOpPOTHaA pyyKa perynupoBKy TemnepaTypsl

4. CbEMHBIV bnok ynpasieHWUs ¢ HarpeBaTeSlbHbIM
3/1EMEHTOM

5. XapoyHas BaHHa (400x400x(H) 160 MM)

6. CnusHoI KpaH Ans Macna

7. PewéTka c pydkoit (2x 354x383x(H)102 mm)

8. Kpbiwka/CnveHoi nopaoH (1x 423x446x(H)40 Mm)

9. CTanbHOM KOXyx HarpesatesibHoro anemerTa (1x
390x365x(H)40 Mm)

3kcnnyaTauus

e Y6eauThCs, YTO CAAMBHOM KpaH ANs Macna 3akpbiT

® BbiHyTb BUIIKY U3 pPO3ETKM

® YbeanTbCs, 4TO XapodHas BaHHa 4McTas U 4To
BHYTpY HEE HeT BOAbI.

e OCTOPOXHO HaMoMHWUTL BaHHY MacioM — YpoBeHb

Macna [OOMKeH HaxouTbCH Mexay oTMeTKaMmu
MIN (MUHUManbHbIM) 1 MAX (MakcuManbHbIM).

e BcTaBUTb 3a3eMIEHHYIO BUNIKY B 3a3eMNEHHYI0
3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

® MOXHO NPUCTYNNTb K XapKe.

06cnyxxmBaHue

Hanonuute Banny (5) macnom n ybegutbca, yto

ypoBeHb Macna Haxogutcs Mexay oTmetkamu MIN

n MAX.

BHuMaHune: CnepyeT NOMHWTb, 4TO NOMelleHue

MWLLEBbLIX MPOLYKTOB B MAcso NpUBELET K MoBblLLe-

HWIO ero ypoBHS. He knacTb B BaHHY MoKpble nuLle-

Bble MPOAYKTbl MW DOMbLLOE KOMMYECTBO MPOLyK-

TOB O[JHOBPEMEHHO.

e BcTaBuTb BUAIKY B COOTBETCTBYIOLLYIO 3N1eKTpUye-
CKYl0 PO3eTKy.

e Bknounte obopypoBaHue Haxatnem
ro sbikmoyatensa (1) - ycraHoBuTL B nonoxeHue
«|». BoblknoyaTens 3aroputcs 3eféHbiM LIBETOM.

rNnaBHO-
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MoBepHyTb pydky PerynvMpoBKM TemnepaTyps
(3) B HanpasneHnn no 4acosoil cTpesike, YTOGbI
yCTaHoBUTL Tpebyemylo TemnepaTypy. 3aroputcs
opaHxesblit nHankatop (2). [Ananason Temnepa-
Typbl: 50°C ~ MAX (190°C]].

e 10 [AOCTWXEHWMM YCTaHOBNEHHOW TemnepaTypl
opaHxeBblii nHaukatop (2] noracHeT. MoxHo
HauyaTb xapky. BHumanue: CnusHon nogaoH (8)
CAYXWT 151 BPEMEHHOI NOAAEePXKKM PELIETKU AN
cnvBa n3bbiTka Macna 13 BaHHbl. He aepxats pe-
WETKY B TeUeHWe AAUTENbHOM0 BPeMeH U U He cTa-
BUTb Ha Apyrve NpeaMeThl, 4TobbI He yNyCTUTL eé.



CBPOC (RESET) TeMnepatypHoro npegoxpaHuTens (3awmra ot neperpesa)

CnepyeT noMHUTb, 4TO kHonka RESET, koTopas cny-

KWUT 415 3alWMThl OT Neperpesa, HaXo4uTCs B HUX-

Hel YacTu cbEMHOro broka ynpaBneHus c Harpe-

BaTe/lbHbLIM 31eMeHToM (4] 1 3alWumLLeHa HacaaKow

(cMoTpw pucyHok].

® BbiHyTb BW/IKY U3 PO3ETKM, TEM CaMbiM OTK/I0Yas
obopyAoBaHVe 0T UCTOYHUKA NMUTAHWS.

e [laTb 060pyL0BAHMI0 MONHOCTBIO OCThITh.

o OTKpYTUTb YEPHBIN 3aLLMTHBIA KOMAYOK KHOMKM
RESET.

e HaxaTb kHonky RESET temnepatypHoro npepgo-
xpaHutens (3awuTel oT neperpesal. Bol ycabiwmnte
LLenyoK.

* ObpaTHO NPUKPYTWTL 3aLLMTHBIV KONavok KHonm-
kn RESET.

PexkomeHpaumm no xapke
o [1ns Xapkn Mcnonb3oBaTb UCKIOYUTENBHO XWA-
Koe Macho (peKoMeH0BaHHOE) Uam Xup.

PekoMeHaoBaHHaa Temnepatypa xapku Ans Kap-
Todpens dpu u 3akycok coctaBnset 175°C.
HarpesaTb Macno nocTeneHHo. Jlyywe Bcero
HarpeBaTb XWp B Tpu 3Tana: cHavana go 100°C,
notom go 100-140°C un 3atem o1 140°C po 175°C
¢ 15-MUHYTHbIMU MepepbiBaMU MeXAy KaXibiM
aTanom.

YanaTb NEL 1 KPOLIKM C 3aMOPOXKEHHbIX MuLle-
BbIX MPOJYKTOB.

He Xaputb caunwkom bonbline nopummn. 370 Mo-
KET NPMBECTU K CHUXEHWIO TeMnepaTypsl Machna
nin xupa. OcTbiBwee Macno/xup He obxaput
NOBEPXHOCTb MPOAYKTOB COOTBETCTBYIOLLMM 00-

pa3oM 1 NPUBEAET K NOBbILLEHHOMY BNUTLIBAHMIO
xwupa. VigeanbHas nponopuns obbéma 3amopo-
XeHHbIX NpoaykToB W obbeéMa Macna/>kupa co-
cTaBnseT Makcumym 1:10.

* B cnyvae WHTeHCKBHOW 3aKkcnyaTauuu cnegyet
GUNLTPOBaTL MacNo/>KMp OT KPOLLEK W OTXOL0B.

¢ HeobX0AMMO CBOEBPEMEHHO MEHSITb Macio Wau
xup B obopypoBaHun. YTobbl npoBepwTb, Koraa
HY>XXHO €ro 3aMeHWTb, CeflyeT PerynspHo 1Crnosb-
30BaTb WMHAMKATOPHbIE MONOCKW UAW TecTupyto-
e yCcTporncTBa.

e Ecnn Macno/skup HayHeT neHuTbest, AbIMUTHCS
VAW CTaHeT CAWLLKOM NINMKUM, chedyeT ero 3a-
MeHUTb. Ecan Macno vMeeT cunbHbIi 3anax uam
BKYC, ClleflyeT ero 3aMeHwTb.

Mocne ucnonb3oBaHus

e BhikniounTb 060pyi0BaHMe Npy NOMOLLM MaBHO-
ro soiknoyatens (1) - ycTaHoBUTb B monoxeHue
«0» 1 BbIHYTb BUNIKY U3 PO3ETKM.

® BoiHyts pewétky (7) n3 saHHbl ang macna (5).
Bnarogaps uemy pewétka (7) He 3acTbiHeT B 3a-
rycTeBlUEM Macre.

e [ToBepHyTb CMBHOM nopfoH (8), mocTaBuTh Ha-
Bepx BaHHy Ans Macna (5) v 3akpenuTb ¢ nomo-
Wbt0 4 33>KMMOB [CMOTPU pUcyHOK), ycTaHaBBas
€r0 B COOTBETCTBYIOLLEM MONOXEHNUN.




Yucrtka n yxopn

e [pexpae 4eM NpUCTYNUTb K 4UCTKe, HeobxoArnMo
OTKI04NTL 000PYA0BaHME OT UCTOYHMKA NUTaHUS
¥ 1aTb NOSHOCTBIO OCThITh.

He ncnonb3osaTb DeH3UH v Apyrie pacTBopuTte-
an! Ynetuts obopynoBaHve BAaXHOW TPAMKON U,
npv HeobxofMMOCTU, YNCTALLMM cpencTBoM. He

e BHumaHue: He norpyxate obopynosaHue B Boay ncnonb3oBaTb abpasvBHbie MaTepuassl.

v opyrve xuakoctu! e He ynctnTb obopynoBaHMe Npu NOMOLLM Napoo-

* BHelWHIo0 NoBepxHoCTb 060pya0BaHNSA YUCTUTb YMCTUTENS 1 NOA HANOPOM BOAbI.
Npu NOMOLLM TPSINIKK, CMOYEHHOW B Bofe ¢ fobaBs-
NEHMEM MSAMKOro YNCTSALWero cpeacTaa.

e He wcnonb3oBath efkue 1 abpasmBHble YMcTsa-
e cpencrea. He vcnonb3oBaTth ocTpbie npef-

MeTbl U MHCTPYMEHTbI C OCTPbIM HAaKOHEYHUKOM.

e [ocne ouncTkM cnepyeT 3aHoBo cobpaTb 060-
pyAoBaHue v ybenutbcs, 4To 610K ynpaBneHus
(HarpeBaTenbHbI  B0K) ycTaHOBAEH coOOTBET-
cTByloLMM 0Bpa3oM - B NPOTUBHOM ciyyae obo-
pyAOBaHwue He ByneT npaBunbo paboTats.

TexHUYeckan xapaKTepucTuka

Knacc 3awmnthbl: |

CreneHb BofoHenpoHuuaemocTtn: IPX3

ApTukyn Pa3mep c ycTaHoB- 06béMm [n] MotHocTb [vnana3soH Temne- HanpsxeHwve Bec [kr]
NEHHO KpbILLKOIA [BT] paTypbl xapku [°C] (B
[Mm]
205914 630x860x(H)360 12 3500 50 - 190 230 16,3

YcTpaHeHWe HeucnpaBHoOCTEN

B cnyyae HenpaBunbHoii paboTbl obopyfoBaHus ucnonb3ynTe Tabnuuy, NnpuBeaeHHY HUXeE, ANA Noucka

pewleHusa npOﬁﬂeMbl. Ecnu He yAanocCb yCTpAaHUTb HEUCNPABHOCTb, HeobxogMMo 06paTVITbCFI K NOCTaBLUMKY.

HeuncnpasHocTb

Bo3MoxHasn npnvnHa

yCTpaHeHMe HencnpaBHoOCTH

ObopypoBaHue He BK/IlOYaeTCs.
nasHbIf BbiKTiouaTens (1) He
rOpUT 3eN1EHbIM LiBETOM

Bunka HenpasuibHO NOAKMOYEHA K
NCTOYHWNKY NMUTAHUA.

ﬂpOBepV]Tb NpaBMIbHOCTb NoAKI0Ye-
HUA BUKU K UCTOYHUKY MUTAHNA.

He BK/IOUEH rnaBHbIN BbikToYaTens (1).

HaxaTb KHOMKyY FaBHOro BbikNYaTens
(1) ycraHasnuean ero B nonoxexue «l».

Bnok ynpaeneHus ¢ HarpesaTesbHbIM
3n1eMeHTOM (4] HenpasuibHO ycTaHoB-
NeH.

MpaBunbHO yCTaHoBUTH B0K yripase-
HWSl C HarpeBaTesibHbIM dneMeHToM (4)
B 3a/jHei 4aCTW XapoyuHoil BaHHbI (5).

[MoBpexA&H BHYTPEHHWI MUKPOBBIK/IIO-
yaTensb.

CBA3aTbCAa C MOCTaBLLMKOM.

ObopypnoBaHue He HarpeBaeTcs
11 He 3aropaeTcsl UHAMKATOp
(2). B 10 BpeMs Kak rnasHbiil

Bbikntoyatens (1) roput 3enébim

LBETOM.

3anycTuncsa TemnepaTypHbIil Npefoxpa-
HuTeNs (3awmTa ot neperpesal.

MepesanycTuTb TeMnepaTypHbIl npe-
poxpanutess [Cmotpu (= = > CBOPC
(RESET) TemMnepatypHoro npegoxpamu-
Teng (3awwTa ot neperpesall.

TeMnepaTypHbiit npefoxpaHuTens (3a-
WuTa oT neperpesa) NoBPEXAEH.

CBA3aTbCAa C MOCTaBLUMKOM.

[ToBpexaeHa NOBOPOTHas pydka pery-
nupoBku Temnepatypsi (3).

CBA3aTbCe C NOCTaBLNKOM.

ObopypoBaHue He focTuraet
TpebyemMoil TeMnepatypsbl nocse
LJNTENBHOTO BPEMEHM XapKu.

MoBPeXAEH HarpeBaTesbHbIA 31eMeHT.

CBA3aTbCs C NOCTABLUMKOM.

MospexeHa NOBOPOTHas pyyka pery-
nupoBku Temnepatypsi (3).

CBA3aTbCe C NOCTaBLMKOM.

B cnyyae BO3HUKHOBEHUA COMHEeHMI HeobxoaMMo cBA3aTbCA C NOCTaBLLMKOM!
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FapaHTus

Jliobas Hepopenka wav nonomka, KoTopas BnedeT
3a coboil HenmpasunbHylo paboTy ycTpoicTea, Ko-
Topas DyneT BbiBNEHa B Te4eHve NepBOro roga ot
natbl nokynku, byaet yctpaHeHa becnnatHo, unu xe
BCe YCTPOWCTBO ByaeT 3aMeHeHo HOBbIM, eC/IW OHO
aKCnyaTMpoBanocs M 06CayXnBanoCh CoOrnacHo
WHCTPYKUMM No 0bCAy>XmnBaHMIO U He WCMob30Ba-
N10Cb HEMPaBUAbLHO, MW B pa3pe3 C Ha3HayYeHneM.
[laHHoe nonoxeHue HW KOeW Mepe He HapywaeT
WHBIX MpaB NoTpebuTens, U3NOXEHHbIX B 3aKOHO-

natensctse. B cnyyae 3asBneHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WAW Ha 3aMeHy B pamKax rapaHTuu, cnegyet
yKa3saTb MeCTo 1 AaTy NoKynKy yCTPoiCTBa 1 npuso-
XKUTb CHET, UM HeKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallell MonuTHKe COBEpLIEHCTBOBAHMWS
Halvx NpoAykToB ocTaBAsieM 3a cobol npaso Ha
BBOJ, U3MEHEHUIA B KOHCTPYKLMIO, YNaKoBKy U B Tex-
HUYeckune napameTpbl, yKasblBaeMble B TexHuye-
cKOW lokyMeHTalvKn 6e3 npegynpexaeHuns.

YTunusauus v 3awmra oKpy>xatowen cpegbl

B cnyuae BbiBofa 0bopynoBaHus U3 akcnayaTaumu,
NPOAYKT HeNb3s yTUAN3MPOBaTb BMECTe C ApYruMy
BbiToBbIMKM OTXOfAaMu. [lonb3oBaTens HeceT oTBeT-
CTBEHHOCTb 3a nepefady obopynoBaHus B COOT-
BETCTBYIOLLMIA MyHKT MpuvéMa TexHWKW ObiBlel B
ynotpebneHnn. HecobniofeHune BbilLeykasaHHOIo
NONOXEHWS MOXET MPMBECTU K HaNOXEHWIO LTpa-
$oB B COOTBETCTBMMW C AeNCTBYOLWMMIU NpaBUaaMu
B OTHOLUEHMMW YyTUAM3aLMUKn 0Txof0B. CenekTUBHbIN
cbop u yTMnM3aumMa mMcnonb3oBaHHoro obopyno-
BaHUs crnocobCTBYIOT COXPaHEHWMIO MPUPOLHbIX

pecypcoB 1 obecneyvBaloT peLupkyauuio Takum
obpa3oM, KoTopbll He BpedeH ANa 340POBbS U
OKpyXatoLiein cpepbl. [na noayyeHus LOMOAHM-
TeNbHON MHGOpPMALUUKM O TOM, Ffe MOXHO oThAaTb
ncnonb3oBaHHoe obopynoBaHve ANS yTUAK3aUMK,
obpaTuTech B MeCTHyt komnaHuio no cbopy oTxo-
nos. [ponsBoanTenb U MMNOPTEP He HecyT OTBET-
CTBEHHOCTW 3a peuupkynsaumnio 1 nepepaboTky oT-
X0[l0B 3Kosormyeckn HesonacHbuiM crnocobom, kak
HernocpeACTBEHHO, Tak M B paMKax rocygapCcTBeH-
HOW CUCTEMBI.



Ayannté neAatn,

EuxaploToupe nou ayopacate autd to npotov Fiesta Queen. AlaBaoTte npooekTika To Napdv eyxelpidio npwv
OUVOECETE TN CUOKEUN, NPOKELUEVOU va NpoAdBeTe niBavn BAABN nou pnopei va opeiletal oe Aav- Baopévn
xpron. AlaBdaoTe 16iwg Toug KavoviopoUG agPaleiag MoAU NPOCEKTLKA.

Kavoviopoi ac@aAegiag

o AuTn n GUCKEUN NPOOPIZETALKOVO IO ENAYYEAUATIKN XpNON KaLOEV NPENELVAxXpnaonoleirat
YL OLKLaKN XpNnon.

* H ouokeun npeneL va xpnoLUONOoLELTal JOvVo yLa Tov GKOMO yLa TOv 0Molo MpooplzeTat Kat
oxedlaoTnke. O kataokeuaotng Oev €uBUVETAL yla TUXOV ZnPLeG nmou npokAnBnkav amno
eo@ahpevn Aeroupyla kat akataMnAn xpnaon.

* KpatnaTe Tn ouokeun kat 1o Buopa Pakpla ano vepo kat GAAa uypd. Ze nepintwon nou
N OUOKEUN MEGEL PEOO OE VEPO, AQALPEDTE QPEOWE To Buopa ano tnv npiza kat pnv
XpNOLonotnoeTe PeExpLva eheyxBel n GUOKEUN aNo NLOTONOLNHEVD TEXVLKO. H N TpNon Tav
00NyLwY EVOEXETAL VA NPOKAAEDEL KivOUVO NPOG TN ZwN.

* Mnv enixelpnoete note va avoiEeTe Povol 0ag 10 nepiBANPa TNG CUOKEUNG.

* Mnv eloayerte avtikeipeva ato nepiBANa TG OUOKEUNG.

* Mnv ayyizete 1o Buopa e uypa xepLa.

¢ Kivduvog nkektponAn€iag! Mnv entxelpnoeTe va EMOKEUAOETE [OVOL 0OG TN OUOKEUN. L€
nepinTwon OUOAETOUPYLaG, OL ENLOKEUEG NPENEL Va OLEVEPYOLVTAL HOVO N0 EEELDIKEUPEVD

ﬂ NPOOWNLKO.

* Mnv xpnaonolelre note ouokeun pe BAaBn! Ze nepintwon BAaBng, anoouvogate
OUOKEUN ANO TV NPIZa KaL ENLKOWWVNOTE HE TV nwANTN.

* [Ipoetdonoinon! Mnv BuBizeTe 1a NAEKTPIKA PEPN TNG CUCKEUNG O€ vePO N aMa uypd. Mnv
BazeTe MOTE TN GUOKEUN KATW MO TPEXOUHEVO VEPO.

o EAEyXETE TAKTIKA TO Buopo KaLTO KGAWOLO Tpoq)oéoomc yla Tuxov Znpteg. Eav to Buopo nTo
kahOLo 1P00O00LaG ElVaL KATEOTPAWHEVD, MPENEL Va avTikaTaoTaBel and Texviko oepBig n
ECELOIKEVPIEVA GTOL YLA TNV AMOGUYN TUXOV KIVOUVOU N TpaupaTLopiou.

* BeBawBeire 01t T0 KOAWALO dev EpxeTaL o€ €Nagn pe axunpa n Bepua QVIIKeliEVa Kal
KPATNOTE TO aKpLa ano ewia. Na va Byakete 1o Buopa ano Tnv npiza, va 1paBare navra 1o
BUopa kat oxt 1o kahwdLo.

¢ BeBawwBeire 61110 KaAGALO (1 T0 KAAGBLO enéKTaonc) eivat TonoBeTnuEVo ETaL WOTE va unv
MPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAWEL KAVELG.

* Na npooexeTe NAVTA TN GUOKEUN KATa TN XpNaN.

* [poedonoinon! Odo 1o Buopa eivat otnv npizga, N oUoKeUn elvat ouvdedepevn otV NNyn
TpoPodoolac.

* Anevepyonotnate Tn auakeun npwv paBnéete To Buopa ano Tnv npiza.

o [1oT€ pnv PETAQEPETE TN OUGKEUN MO TO KAAWOLO.

* Mnv xpnotonoleire GUOKEUEG NOU dev NapexovTal Jazi e Tn CUCKEUN.

* JUVOEQTE TN OUOKEUN POVO OE NAEKTPLKN MPiZa PE TN Kat GUXVOTNTA NOU avapePOVIaL aTny
ETIKETA TNC OUOKEUNC.
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o JuvdeaTe To Buopa o€ pla eukoAa npoaBacin NAEKTPLKN Npiza €101 WOTE 0€ NEPINTWON
EKTAKTNG QVAYKNG N GUOKEUN va Pnopet va anoouvoeBel agéowg. Ma va anevepyonownoeTe
nAnpwg Tn ouokeun, Byakre To Buopa and Tnv npiza.

¢ AnevepyonoLeite NAVTa TN GUOKEUN NP anocuvoEaeTe To Buopa.

* Mnv xpnotuonotetre note e€aptnpara OLAQOPETIKA ANO QUTA MOU OUVLOTWVIAL N0 TOV
karaokeuaoTn. 2 avriBetn nepintwan, unopet va dnptoupynBet Kivduvog yia Tov XpnaTn Kat
va npOK)\nee'LGpLd 0TN CUCKEUN. Xpnmponomhe pbvo auBevika e€aptnuara kat ageoouap.

o Auth n ouokeun dev I'IpOOpLZETGL yia xpnon ano aropa [oupnspLAopBovopevwv nawdwv)
UE HELWHEVEC OWHATIKEG, aLOBNTAPLEG N DLAVONTIKEG KAVOTNTEG N e EAEWYN Nelpag Kat
Waong.

¢ Auth n ouoKeun dev NPENEL, 0€ Kapia NEPLNTWON, VA XPNOLONOLETaL ano nawdld.

¢ KpaTnate Tn 0UOKEUN Kat To KaAwOLo Hakpla ano natdla.

* Na anoouvdgere navia TN GUOKEUN AMNO TO PEUPA €AV QQNVETAL XWPLG EMINPNON N
Oev XpNOLONOLETTAL KAl NPl ano €pyacieq ouvappoAdynang, anoouvappoAoynong n
kaBapLopou.

* Mnv a@nveTe NOTE T GUGKEUN XwplG ENLTNPnon evw BplokeTat o€ Aetroupyla.

EwdkéG npo@uAagelg acpaleiag

o Auth n OUOKEUN NPOOPIZETAL OVO YL TO TNYAVLOHA TPOPLUWY, ONWE VIOVATC, NATATEG KA,
KaL povo yla epnoptkn xpnon. Onotadnnote aMn xpnon pnopet va NpoKaAEoeL Znpta otn
OUOKEUN thoupoTtopO

* AUTA N UOKEUN NPOOPIZETAL Y10 ELINOPLKN XPNAN, M.X. OE KOUZWVEG £OTLATOPIWY, KUALKELWY,
VOOOKOHELWY KaL 0€ EUMOPLKES ENIXELPNOELS, OMKG apTONOLELa, KpeonwAeld, kAN, aMa oxt
YO OUVEXN PaZIKN NAPACKEUN TPOPLHWY. H GUGKEUN NPENEL v XPNOLONOLELTAL MO EKNAL-
OEUPEVO MPOOWNLKO.

. & Mpoooxn! Kauth enwpaveta! H Beppokpacia Tng e€wTeplkng entpavelag eivat ugnAn
KaTa@ TN Aemoupyia TnG ouokeung. Ayyigete povo Tov dlakontn Aetroupyiag kat Beppo-
kpaotag.

¢ Orav n ouokeun TonoBetnBel kovta o€ Toixo, xwplapara, EntnAa kouzivag, ALaKOOUNTIKG PL-
viplopaTta KAM, NpoTelveTaL Ta QVTIKELKEVT QUTA Va NV €(VaL KATOOKEUAGKEVA N0 EUPAEKTA
UAKA. AtagopeTika, Ba npenet va enevouBolv pe kataAnAo pn eupAekTo BepuopovaTiko
UALKO KaL va TNPOUVTAL QUGTNEA 0L KAVOVLaKOL MuponpocTaciag.

o Mnv ToroBerteire T ouokeun enavw oe aviikelpeva Beppavang (NAeKTpKO @olpvo, yn-
oTapta kAn). Alatnpeire T GUGKEUN HAKPLA ano BEpPEC ENPAVELES KO QVOLKTEC PAOYEC.
Xpnotyonoleire navra T ouokeun o€ eninedn, ataBepn, kaBapn, ateyvn Kat avBekTikn otn
BeppotnTa enwpavela.

* Mnv XpnoLWonoLELTe TN CUCKEUN KOVTA € EKPNKTLKA N EUQAEKTA UAIKA, NIOTWTIKEG KAPTEG,
HayvnTkoug dlokoug N padlogwva.

¢ H ouokeun dev NpoopizZeTal yLa Aetroupyia PEOW EEWTEPLKOU XpovodlakonTn n EexwpLaTou
0UGTNPATOG TNAEXELPLOKOU.

¢ NIPOEIAOMOIHZH: Na BeBatawveate navia o1t n 01aBun Tou Aadlou atov kado Aadiou Bpi-
oketat detagu Twv evoei€ewv MAX kat MIN. Kivduvog nupkaylag av n ataBun Aadlou eivat
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KaTtw ano v evoelEn MIN.

o [TPOEIAOMOIHZH: Mnv tnyavizete unepBolka uypa UNKG N peyaAn noooTnTa UAKWY TaU-
TOXPOVA, YO Va anoQUYETE Tuxov unepxethian Tou Aadlou. To péytoTo goprio Oev Ba npenel
va unepBaivet 10 1 KWAO.

* Apnore Touhaxtatov 20 cm eheuBepo xawpo yUpw ano T GUCKEUN yLa AGyoug aepLopou KaTta
™ xpnon psTd v TonoBeTnon Tng Baong TG oxapag m\(qviopmoc

o Xpnotyonolelre povo karaAAnAo yla To Tnyaviopa AadL n Ainog. AvtikataoTnote To AadL n
10 Alnog ava Takta xpovika dtactnpara. Eav 1o Aadt n 1o Ainog exel xpnowonotnBet noAv,
unopet va avaheyet av unepBeppaviel.

* Mnv BuBizete nAaoTika okeun Peoa oTo ZeaTo AadL n Ainog.

o Kivduvog! Mnv xpnatponoteite noMEG popeg 1o 1010 AadL, kabwg exel pewwpévo onpeio
avapAe€ENG Kal elvat NEPLOCOTEPO ENPPENEC VA POUCKWOEL, QUEAVOVTAC TOV KVOUVO PWTLAG
KaL ENLKIVOUVWY KATAOTAOEWV.

* KaBapizere navra Tn ouokeun Kat 1a hownd e€apthuara pera and kabe xpnon (-> KaBapt-
0pOG Kat ouvtnpnan).

* Mnv kaBapizete Tn ouokeun e nidakeg vepou n atpokaBaplatn kat pnv Tnv EenAévete pe
vepo, kaBwg Ba BpaxoUv Ta e€apripiara Kat unopet va npokAnBel nhekTponANgia.

. Hpoooxn' ZTspswors eav elvat Onopoumo 10 KAAWOL0 TPOPODOOLAC YLa VO AMOPUYETE TUXOV
akoUolo TpabBnyla N ENagn e TV ZeoTn ENLYAVLD.

* Mnv nAévete T ouokeun e vepo. kaBwg pnopel va npokAnBouv 0Lappoeg kat va augnbet o
kivduvog nAekTtponAnéiac.

ﬂ * Mnv kaBapizete N anoBnkeUeTe TN GUGKEUN €4V BEV EXEL KPUWOEL NANPWG.

* [lpv an6 v nAnpwan n Tov kaBaplopo Tng ouakeung, Byazete navra 1o Buopa ano Tnv
npiza.

* H nAekTpLKN €yKATAOTAON NPENEL VA CUPUHOPPWVETAL HE TOUG LOXUOVTEG £BVIKOUG Kal TOML-
KOUG KaVovLOpOoUC.

* 0 kadog Aadiou e 1o Beppko oTowxelo npenet va tonoBeTnBel ae aopaAn Bean atnv kouziva
0aG MPWV ano TV xpnon TG AOYw ToU KAUTOU MEPLEXOEVOU KATA TN XpNON.

* Kaveva pepog TG 0UOKEUNG OeV elvat KaTAAANAO yla MAWVINPLO NLaTwV.

MpoBAenopevn xpnon

® H guokeun npoopizeTal yla enayyeAHaTikn xpnon
Kal Npenet va xpnotponoteitat Hovo anod eLdLKeU-
HEVO NPOOWNLKO.

* H ouokeun elvat oxedlaopevn pOVo yLa To TNyaviopa
TPOPLHWY, ONWG VTOVATC, NATATEG KAM, KAl HOvo yia
epnoptkn xpnon. Onotadnnote aAAn xpnon pnopet
Va NPOKAAETEL ZNPLA OTN OUCKEUN N TPAUHATIOHO.

* H xpnon Tng OUOKEURG yla onotovonnote Ao
okono Bewpeirat eopaipevn. O xphoTng eivat ano-
KAELOTLKG UNEeUBUVOC yla TNV Un KataAANAN xpnaon
TNG GUOKEUNG.

Feiwon

AuTth n cuokeun Ta§vopeital oTnv KAAon npocoTaociag
| kat npénet va ouvogeTal pe yelwaon npootasiag. H
yelwon PeLVEL Tov KivOuvo NAekTponAngiag napexo-
VTaG €va KaAwolo dLapuyYNG yLa To NAEKTPLKO pelpa.

apss

AuTh n ouokeun eival eonAopevn Pe KaAwdLo nou
pEpeL kaAwodlo yelwong pe Buopa yelwong. To Buopa
npenet va eivat ouvoedePEVO 0 OwaTa ToNoBeTNpE-
VN Kat yelwpevn npiza.ed.



MpoeTolpacia npv anoé Tnv Np@TN Xphon

e BeBawwBeire 0Tl n ouokeun dev PEPeL ZNULEG. Xe
nepinTwon pn ohokAnpwpévng napadoong (ne-
p\apBavovral 2 oxapeg Tnyaviopatog kat 1 kaTtw
oxapa) N Znpuay, EMKOWWVAOTE AUESWC HPE TOV
npopnBeutn oag kat MHN xpnotlgonotnocete n
OUOKEUN.

* ApatpeoTte 0AO TO UALKO OUOKEUAOLag Kat TNy npo-
otareuTkn pepBpavn (av unapxed).

o KaBapizete Tn cuokeun pe xAlapd vepd kat €va pa-
AQKO navi.

e TonoBethoTe TN ouokeun oe eninedn kat oTabepn
ENLPAVELT, EKTOG EAV QVAPEPETAL DLAPOPETIKA.

o BeBawwBeite o1l undpxel apkeTog eAelBepog xm-
pOG YUpw anod TN GUCKEUN yla Adyoug agptopou. Et-
OlKA, aPNOTE APKETO XWPO yla TNV TonoBeTnon Tng
Baong Tng oxdpag tnyavioparog (8).

* TonoBeThoTe TN OUCKeUN e TETOLO TPOMO WOTE N
npiza va eivat navra npooBaociun.

TonoB&Tnon

e TonoBethote TN ouckeun oe pia eninedn, otabe-
pn, kaBapn, oteyvn kat avBekTikh otn BepuodTnTa
enupavela.

* TonoBeThoTe NMPOCEKTIKA TO Niow OTAPLYHA HE TO
Beppikd atowxeilo [(4) oto nicw pépog Tou kadou
Aadou.

* TonoBetnate Tnv katw oxapa (9) oto KaTw pEPOG
ToU Kadou Aadou (5).

¢ TonoBetnote Tn Baon Tng oxapag Tnyavioparog (8)
oTn 0€€LG N TNV aploTepn NAguUpa Tou Kadou Aadtou
(5).

Znpeiwon:

1. BeBawwBeire 01t 0 Niow oThplypa €xet TonoBeTn-
Bel 0woTA OTIC 2 eYKONEG OTLG 2 NAEUPEC TOU K-
dou Aadiou (5).

2. H ouokeun npénet va tonoBeteitat oe acpain
B¢on oTnv Kouziva oag npw Tn xpnon, Adyw TNG
peyaAng Beppokpaociag nou avanTuooeTal Karta n
xpnon.



Baolka e§apTApaTta TNG GUCKEUNG
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1. AlakonTng Aetroupyiag (npéowog) [ON (1) / OFF
(0]

2. Auxvia Beppokpaociag (noprokahi)

3. AwakonTtng Beppokpaciag

4. Anoonwpevo niow oTnplypa pe Beputko aTtolxeio

5. Kadog AadioU (400x400x(Y)160 mm)
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6. Z1opLo ekpong Aadlou
7. ¥xapa Tnyaviopatog (2x 354x383x(Y)102 mm)
8. Baon oxapag tnyavioparog
(1x 423x446x(Y)40 mm)
9. Kartw oxapa (1x 390x365x(Y)40 mm)

Xpnon

* BeBawwBeire o1L 1O 0TOULO €KpONC AadloU eival
KAELOTO.

¢ ByaAre 1o Buopa ano tnv npiza.

* BeBalwBeire 611 0 kAG0OC Aadiou eivat kaBapog Kat
anoAUTWG OTEYVOG.

e [epioTe NPOOEKTIKA TOV KAOO PE AAOL PETAEU TwV
evoeiewv MIN kat MAX.

e BaAte 1o yelwpévo Buopa oe pia npiza pe yeiwon.

* Twpa pnopeite va XpNOLPOMOLNOETE TN OUCKEUN.

Aewtoupyia

* Tepiore 10 doxeio (5) pe AadL kat BeBawwBeire o1t n

0T1aBpn Tou Aadlou BpiokeTal peTagl Twv evOei§ewy
MIN kat MAX.
Inpeiwon: Exete unoyn o1t T UALKA nou Ba Tono-
BeTnBoUv peaa oto AadtL Ba au§noouv Tn aTaBun Tou
AadoU. Mnv tonoBeteite péoa otov kado unepBoAL-
K& UYPA UNKG N HEYAAN MooOTNTA UALK@MV.

e JuvdeoTe To BUoHa O€ pla KatdAnAn NAEKTPLKA
npiza.

e EvepyonothoTe Tn cuckeun B€Tovrag Tov dlakdnTn
Aetoupyiag (1) otn B€on «I». Ba avayet n npaot-
vn Auxvia Tou dtakonTtn Aetroupyiac. Meptotpéyte
Tov dlakonTn Beppokpactiag (3) de€oatpopa atnv
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emBupntn Beppokpacia. Ba avayel n noproka-
A Auxvia (2). [Eupog Beppokpaaiag: 50°C ~ MAX
(190°C].

e Otav enureuxBel n kaBoplopévn Beppokpacia, n

noprokahi Auxvia (2] 6a oBnoet. Topa pnopeire va
XPNOLHOMOLNOETE TN OUOKEUN.
Inpeiwon: H Baon tng oxdpag Tnyavioparog (8)
npoopizerat povo yla Npoowplvn ouyKpdtnon Tng
oxdpag Tnyaviopartog kKata Tnv agaipeon Tou ne-
puToU Aadlou. Mnv apnvere Tov Kado otn Bdon
yla HeyaAo Xpoviko OLacTnpa Kat pnv tonoBeteire
aMa avTikeipeva enavw otn Baon yla va anopuyete
akoUuala NTwon TNG.



EMANA®OPA tn¢ dLata€ng neplopilopot (Bepptkn dtakonn)

la Tnv anouyn unepBéppavong, undpxet To koupni

RESET (EMANA®OPA] nou gépel NpoaTaTeuTko Ka-

Auppa kat BplokeTtal 0To Niow PEPOG TOU aNOONWHE-

vou niow atnpiypatoc (4) (BA. ewdval.

* AMoOUVOEDTE MPWTA TN CUCKEUN ano Tnv npiza.

® APNOTE TN OUCKEUN VA KPUWOEL.

e TeBidwoTe To HaUpo MPOCTATEUTIKO KAAUPHA TOU
koupntou ENMANAGOPA.

e [Tatnote To koupnt EMANA®OPA otn dwdragn ne-
ploptopou (Beppikn dakonn). Mpénet va akouoTel
£va KALK.

e BidwoTe Eava To NpooTaTeuTIkO KAAUPHA GTO KOU-
unt ENANAGOPA.

LUpBOUAEG yLa TO TNYAVIGHO

* Xpnotponoleite povo AadL yia tnyavioua (ouviota-
Tau n Atnoc.

e H avwratn ouvioTwpevn Beppokpacia Tnyaviopa-
Toc elvat 175°C.

e Zeotavete To AAOL apyd. Katd npotipgnon oe 3 Bhpa-
Ta, n.x. npwra otoug 100°C, peta otoug 100-140°C
kat apyotepa ano toug 140°C €wg Toug 175°C pe
dlaAeippata 15 Aentav PeTA&U Twv BnpdTtwy.

* Apalpeire Tov NAyo ano Ta KATEWYUYPEVA TROPLUQ.

® Mnv Tnyavizete unepBoAikn MoooTNTa UNKWV Tau-
TOXpova. Autd pnopel va NpoKaAéoel TNV anwAeta
Beppokpaciag oto AadL n 10 Ainog. To naywpevo
AadUAINog dev Tnyavizel 0waTa TNV ENLPAVELD TOU
npolovTog Kat £ToL anoppo@aratl neplocodTePo Al-
nog. H 1davikn avaloyia kateyuypevav npoloviwy/
Aadtou n Alnoug Tnyavioparog eivat €wg 1:10.

¢ ‘Otav 10 AGdY/Alnog xpnatgonoteitat ouxva, 1a yi-
XOUAO Kal GAa unoAeippata npenet va apatpou-
vTaL ano auto.

o AvtikaBLoTaTte To AdoL 1 To AlMog TaKTLKA. XpNoLHo-
noleiTe TAKTIKA OOKLUAOTIKEG TAWIEC N AANO OoKL-
HaoTikO e6ONALOPO yla va EAEYXETE NOTE NPENEL VA
avTLkaTaoTAoETE To AadI/Alnoc.

e Edv 70 AadL 1 To Almog apxizel va QoucKwvel, va
Byazel kanvo n va yivetat unepBoAka naxuppeu-
070, MPEMEL VA TO AVTIKATAOTNOETE. AVTLKATAGTNOTE
entong 1o Aad/Ainog oe nepinTwon €vrovng pupw-
diag n yevong.

Mertd Tn xpnon

® AnevepyonolnaTe Tn cuokeun B&Tovtag Tov dLako-
ntn Aetroupyiag (1) otn B€on «0» kat anocuvdeate
TN GUGKEUN ano TNV Napoxn peupaTog.

* Apatpgote Tn oxapa Tnyaviopatog (7) anoé tov kado
Aadiou (5). Me autov Tov TpdM0, N oxapa Tnyaviopa-
10¢ (7) 8ev KOMAEL aTO OTEpEOMOLNKEVD ALNOG.

¢ [UpioTe avanoda Tn Bacn Tng oxdpag Tnyaviopa-
70¢ (8) kAL TONOBETNGTE TNV GTNV KOPUEN TOU KASOU
Aadiou (5) pe 1a 4 napara (BA. ewkdva) avuywpéva.




KaB@apiopdg kat Xuvrnpnon

e [Tpwv ano Ttov kaBaplopd TNG OUOKEUNG, ByazeTe
ndvia 1o GG and Tnv npiza KAt a@nveTe TN ou-
OKEUN VO KPUWOEL TEAEIWG.

e [Mpoooxn: Mnv BuBizeTe noTe TN oUoKeUn o€ vepd
n og aMo uypo!

* KaBapizete Tnv eEwTeEPIKN ENPAVELD TNG OUCKEU-
NG pe éva uypo navi (vepd pe nnto kaBaptotiko).

e [loTé pnv xpnolonoleite emBeTikd N Aelavrika

dtaAuteg! KaBapioTe pe éva uypo navi kat anoppu-
navrko, edv eivat anapairnto. Mnv xpnotponoleite
AELAVTLKG UALKG.

* Mnv kaBapizeTe TN ouokeun pe atgokaBaplotn n
ekTOEEUTNPA vEPOU.

® Metd Tov KaBaplopd, ouvappoAoyNoTe TN CUOKEUN
kat dlaopaliote OTL o nivakag Béppavong Kat
eAeyxou €xel TonoBetnBel owoTd. Ala@opeTika n

kaBaploTika. Mnv xpnolponolelte axpnpd n Ko-

@TEPG avTikeipeva. Mnv xpnotponoteite Bevzivn n

ouakeun Ogv Ba AetToupynaet.

Texvikég npodLaypagpeg

Katnyopia npootaciag: Katnyopia |

KAdon npootaciag vepou: IPX3

Mpotov AlaoTaoelg yeta XwpnTikoTnTa OvopaaTikn Eupog Taon ZUVOALKO
Tnv TonoBeTnon Tng [ LoXUg Beppokpaociac | Aewroupyiag | kaBapd Bapog
Baong Tng oxdpag W] [°C] V] [kg]
Tnyavioparog
[mm]
205914 630x860x(H)360 12 3500 50 - 190 230 16,3

Avriperonion npoBAnparwv

Av n cuokeun dev AetToupyei cwaoTd, cupBouleuTeite Tov NAPaKATW nivaka yta nBavég AUoeLG. Av ouvexigeTe
va Pnv pnopeite va eMNAUGETE To NPOBANHA, ENKOWVWVAGTE [E TOV NPOpnBeuT/Napoxo oEpBLg.

MpoBAnpara

MBaveg atrieg

MiBavec Aoelg

H ouokeun dev avaBel. O dlakontng
Aewroupyiac (1) dev avaBet pe npaot-
VO XPOHA.

To @lg Oev eival owoTa ouvOEdEPEVD
oTnv npiza.

BeBawwBeire 011 T0 LG €ivat ouvdedepe-
VO owoTd oTnv npiza.

Aev €xel natnBel o dlakoNTNG AetToup-
yiag (1).

Mieote Tov dlakonTn Aetroupyiag (1) otn
Beon «I».

To niow othplypa pe 1o ototxeio Bep-
pavong (4] dev éxel TonoBetnBel ow-
oTa.

TonoBethote owota 1O Niow oOTAPLYHA
e 1o otowxelo Béppavong (4) atov kado
Aadiou (5).

0 €owTEPIKOG PIKPOOLAKONTNG €elvat
EAATTWHATLKOG.

Enwowwvnorte pe Tov npopnBeuth oac.

H ouokeun dev Beppaivetat, n Auxvia
Beppokpaotag (2) dev avaBet, ala o
dlakonTng Aetroupyiag (1) avaBet pe
npacvo xpwua.

Evepyonoteirat n diatagn neploplopol
(Beppikn duakonn).

Enavagépere tn dlata€n neploplopou
[Beppikn dakonn) (BA. ==> EMANA®O-
PA Tn¢ Bepptkng dakonng).

EAattwparikn  dlaragn
(Beppikn drakonn).

neplopLopou

EntkowwvnoTe pe Tov npopnBeutn oag.

0 dwakonTtng Bepuokpaoiag (3) eivat
eAATTWHATLKOC.

Enwowwvnarte pe Tov npopnBeuth oag.

H ouokeun dev gravel otn pubpLope-
vn Beppokpaoia peta ano peyaio
XpOVLKO OlaoTnpa Tnyavioparoc.

To oTowxelo Béppavong eivat ehattw-
HaTko.

Enwowwvnarte pe Tov npopnBeuth oac.

0 dwakonTtng Bepuokpaoiag (3) eivat
EAATTWHATLKOG.

Enwowwvnaorte pe Tov npopnBeutn oac.

Eav éxeTe ap@BoAieg, entkowwveite navra pe Tov npopnBeutnh oag!

o -




EyyUnon

Onotodnnote eAdTTwpa €nnpedzel TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG OUCKEUNG Mou yiveral mpoQaveg eva xpo-
VO PETa Tnv ayopd Tng, Ba OopBavertat pe dwpeav
EMLOKEUN N AVTLKATAOTAON, APKEL N GUOKEUN va €XEL
xpnotponotnBei kat ouvtnpnBet oUPPwva pe TLg 0dn-
yleg kat va pnv éxel yivel kataxpnon n AavBaopevn
Xpnon Tng Pe onotovonnote Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
piga dikatwpard oag. Eav n cuokeun unootnpizeTal

ano eyyunon, dnAwoTe Nou Kal noTe €xel ayopaoTet
Kat oupnep\aBete Tnv anodelEn ayopdg (n.x. amno-
del€n MavIKAC NWANGONG).

YUPQWVa Pe TNV MOATIKA HAG yla Tn ouvexn €EEALEN
TWV NPolovVTwV pag, dlatnpoupe To Otkaiwpa va aAAa-
€oupe To Npoldy, TN ouckeuacia Kat Tig npodlaypa-
QEG TEKUNPLWONG Tou Xwpig npoetdonoinan.

Anoppwyn & MNepBaiiov

H ouokeun, peta To népag Tng OLPKELAG ZWNG TNG,
Oev MpENeL va anoppinTeTal wg olkLako andppLypa.
Mpenel va anoppintetat, e Olkn oacg euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeio ocuMoyng. H pn Thpnon autou
eVOEXETAL VA TIHWPETAL OUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG
KavovlopoUg yta Tn otaBeon Twv anopplypdtwy. H
XWPLOTA OUANOYN Kal avakUKAwon authg TnG oOu-
OKEUNG KaT@ Tn OTlypn Tng anoppwng BonBad otn
dLaTNPNON TwV PUOLKWY NOpwY Kat eEaoPaizel Tnv

YEPBIZ EANAAOL:
Serviceworld

TnA.: 210.6203.838 (10 ypappec)
info@serviceworld.gr
www.serviceworld.gr

avakUKAWGON TNG He TPOMO MoU NMPOoCTATEVEL TNV av-
Bpwnvn uyeia kat To nepBarrov. Na neploodTeEPeEg
nANpopopleG OXETIKA e To NoU pnopeite va anop-
plYeTe TN OUOKEUN yla AVAKUKAWGON, EMLKOWWVNOTE
HE TNV ToMkN eTalpeia ouloyng anopplppdarwv. Ot
KATAOKEUAOTEG Kal oL eloaywyeig dev avaiapBavouv
v euBuvn avakUkAwong, enegepyaciag kat otko-
Aoytkng otaBeang, eite dpeoa eite Yeow ONPOCLOU
OUGTAWATOG.



LLIaHOBHWI KJTiEHT,

HsakyeMo 3a nokynky obnagHaHHsa ¢ipmu Fiesta Queen. Byab nacka, yBa)kHo 03HailoMTecsi 3 AaHOI0 iHCTPYK-
ui€to 3 ekcrutyaTauii nepea nigknoYeHHAM 061afHaHHS 3 METOK YHUKHEHHS NOLWKOAKEHb, BUKJIMKAHUX He-
npaBuibHUM obcnyroByBaHHaM. Cnip 3BepHyTH ocobnuBy yBary Ha npaBuna 6esnexu.

TEXHIKA BE3IMEKU

. HenpanmbHe 0bCNYroByBaHHS | HEBIANOBIAHA EKCTAYaTaLlis MOXYTb CTATU NPUUMHOIO
Cepr03HNX NOWKOAXeHb 0bnafHaHHs: | TpaBM KOpMCTyBaYIB.

* BukopucToByBaTi 00nafHaHHs BUKMOYHO 33 NpusHadeHHsM. Bupobuk | i/ abo
[TpofaBelib He Hece BIANOBIAANBHOCTI 33 UKoAY, 3aN0AIHY BHACNIAOK HENPaBMbHOMO
0bcnyroByBaHHS Ta HeBIAMNOBIAHOI eKcnyaTaLii 0bnafHaHHS.

. |'|0Tp|6Ho BXUTU Heo6me| 33X0N AR 33XMCTY O6J'Ia,£l,HaHHF| Ta BUIKM Kabesio XMUBNEHHS
BIfL KOHTaKTy 3 BOZOI | IHWMMM PIGMHAMM MIf Yac BMKOPWUCTAHHA. Y pasi, fKwo 3
HeobepexHocTi obnafHaHHs Bnafe B Body, CAiA HeraiHo BIOKNOUYMTM BUAKY Kabento
BIf, MEPEXI eNEKTPOXMBIEHHS, MICAS HOr0 3B'93aTNCA 3 QaxiBLEM 3 METOK NepeBIipky
CNpaBHOCTI. HeLOTPUMAHHS L€l IHCTPYKLLT MOXe byT Hebe3neyHo ang XuTTs.

* He BiakpuBaTh Kopnyc 0bnaaHaHHA CaMoCTIHO.

* He BCTaBNSTM CTOPOHHIX NpeaMETIB B KOpMyC 0bnafHaHHs.

* He TopkaTucs BUNKK kabento XXMBNEHHS BOOMMU PyKaMU.

* Pu3uK ypaxeHHs enekTpuyHinm ctpymom! PerynspHo nepesipaTit CTaH BUAKM Ta kabesio.

n Y pasi BUSBNEHHs NOLKOAKeHb BUAKM abo kabenio nepedat 0bnafHaHHs Ha PEMOHT B

CMeLyani3oBaHNin PEMOHTHUI NYHKT.

* Hikonu He BKKOpMCTOBYBaTW MoLKoLXeHe obnafHaHHa! Y pa3i MOWKOOXeHb 3 IHLWKX
MPUYMH, Nepes MOAaNbUIMM  BUKODUCTAHHAM CNlif, 3BEPHYTUCA B CMewiani3oBaHui
PEMOHTHIIA NYHKT A4715 NepeBIpky CPaBHOCTIabo, Mpy HeobXIAHOCTI, peMOHTy 0bnaAHaHHs.

* 3actepexeHHs! He 3aHypoBaTi eNekTpudHi KOMMOHeHTU 0bNafHaHHS B BOAY Ta IHLLI
piAvHK. He Tpumatyt 0bnagHaHHs nig NIPOTO4HOi0 BO0M.

* He pemMoHTyBaTh 0bnafiHaHHs CaMoCTINHO - Lie Moxe byTi Hebe3neyHo ansg XuTTs.

¢ 3ax1CTUTX KabESb BIf KOHTAKTY 3 TOCTPUMM | rapsuMMi NPEAMETaMH, 3 TaKOX 3 BIAKPUTUM
nomym M. BUIHATM BMNKY 3 po3eTkn, LoD BifkMOUMTY 0bnajHaHHA BIA Mepexi
enexTpoxuenerHs. Hi 8 sikomy pasi He TArHyTY 3a kabens.

o 3axuctuti kabenb (abo nogosxysau) Bif BMNAAKOBOTO BIKIIOYEHHA Bif Mepexi
eNeKTPOXMBIEHHS, @ TaKoX NePeKOHaTUCH, LLO HIXTO 33 HbOTO He CMITKHETHCS.

o ObnagHaHHA NOBWHHE BMKOPUCTOBYBATUCH BWKTIOYHO B LINgX, A1 AKWX BOHO 6byno
CnoyaTky CNpOeKTOBaHO.

* KoHTpontoBaTh poboty 0bnafHaHHs nig Yac ekcnyatall.

o [litn He yceigomAoTb Hebeanekn BIL BUKOPWUCTAHHS eNeKTPUYHWX MPUCTPOIB.
BukopucToByBaTH enekTpuYHI NPUCTPOl AITM 6e3 Harngay cyBopo 3ab0pOHSETHCS.

* Big'epHaTv obnafHaHHA Bif Mepexi eneKTPOXMBIEHHS, BUIMAIOUN BIKY 3 pO3eTKH, KoK
00n1aAHaHHs He BUKOPUCTOBYETHCA, @ TAKOX NEPeS YULLEHHSM.

* Yeara! Akwo Bunka kabenio npuedHaHa A0 Mepexi enekTpoXuBAeHHs, 0bnagHaHHs

o -




3HaXOAMTLCS Nifl HANPYroko.

* BiMKHYTV 00naiHaHHS, NP HIX BUHATY BUIKY 3 PO3ETKM.

¢ He nepeHocnT O6J'Ia,£l,HaHHF| TpUMatouy 10r0 3a Kabenb XMBEHHS.

¢ He 3acToCoBYBaTH IHLIWX aKcecyap|B KPIM THX, AKMMW YKOMNNEKTOBAHO 0bnaHaHHS.

o [linKnounTy 0bnagHaHHs MOXHa TiNbKY 10 MEPEXi ef1eKTPOXMBAEHHS, Hanpyra i 4yacToTa
K0T BIANOBIAAIOTb AaHM, 3a3Ha4eHUM Ha Tabnnd.

* He FLONYCKATY NEPeBaHTAXEHHS.

o [1icns 3aKiHueHHs BUKOPUCTAHHS BUMKHYTY 0bnafHaHHs, BUIAMaIoun BUAKY 3 PO3ETKM.

¢ [lepes; HANOBHEHHAM | YALLEHHAM BANHATY BUNKY 3 PO3ETKU.

¢ EnexTponpoBo/Ka NOBMHHA BIANOBIAATY AEPXaBHUM | MICLEBUM BUMOTaM.

¢ 3ab0pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATY 0BNAIHAHHS NIOAAM (B TOMY YiCAi 4iTAM) 3 0OMEXeHMM
®I3MYHUMM, CEHCOPHUMM Ta PO3YMOBMMY MOXMBOCTAMM, @ TakoX 0AsM, 9K He MaloTb
BIAMOBIAHVX HaBMYOK | [OCBIAY, XI0a L0 Le BIAbYBaETHCA Nif Harnsa0M abo BIANOBIAHO 0
IHCTPYKUIX 0cobu, BIANOBIAANLHOI 33 X be3neky.

EnekTpuMyHMin NOHYUKOBUM anapar

o 0bnafiHaHHa NpU3HaYeHe BUKIIOYHO ANS CMaXEHHS MeBHWX MPOAYKTIB Xap4yBaHHS B
rubokiit onii (Hanp., noHunk, kapronag-opu i 7.n.). 06naaHaHHsg npusHadeHe ang npode-
CIiHOTO BUKOPUCTaHHS, Y 3B'A3KY 3 Y4M M€ BUKOPUCTOBYBATUCS BUKNIOUHO kBaNidikoBa-
HUM NepcoHanoM. Bukopuctars 06nagHaHHs B byb-sIkiX IHLLIMX Linsix MOXe Npu3BecTy
[10 MOWKOAKEHb | OTPUMaHHS OniKiB. Bynb-fke IHWeE BUKOPMCTAHHA € He BIAMOBIAHUM
npu3HayeHHaM. KopucTysay Hece BifNOBIZANBHICTb 3@ BCI HACAIAKM HEBIAMOBIAHOI eKC-
nnyatayi.

¢ 0bnafHaHHa Npu3HayeHe Ans NPodEeCiiHOrO BUKOPUCTaHHS, Hanpuknag, B pectopaHax,
CTONOBYIX, NTIKAPHAHMX KYXHSIX, @ TaKOX Ha NiANPUEMCTBAX, TakuX K NeKapHI, M ACHI 1aBKY
I T.N., NPOTe He NpU3HaYeHe AN MacoBOro Xxap4oBoro BUpobHMUTBa. 0bnagHaHH: NOBMH-
He BUKOPUCTOBYBATUCS BUKMIOYHO HABYEHVM NEPCOHANOM.

Ysara! [apsiua nosepxHs! Temnepatypa BIAkpuTvX NoBepXxoHb 0bnafHaHHs mig yac
poboTn Moxe byTi ayxe Brcokot. MoxHa TOpKaTVCs TiibKW 40 KHOMOK | NOBOPOTHUX
pYYOK.

¢ Akwo obnagHaHHs BCTaHOBNEHE DINS CTIHW, PO3AINOBKX CTIHOK, KYXOHHIX Mebnis, 0310-
bnt0BaNbHUX €NEMEHTIB | T.NM., PEKOMEHAYETHCS NOKPUTY iX HE 3aMICTUM TepMOI30NLIl-
HM MaTepianoM | JOTPUMYBATUCS NPaBUA NOXEXHO! be3neky.

* He BCcTaHoB/I0BATY 00MaHaHHA Ha 06'ekTax, L0 BUMPOMIHIOKTb Tenso (ra3osa i enek-
TPUYHA NAUTA, rPUib i T.n.). 3bepiratv ganeko Big 6y;1b AKMX rapsiuyiX NOBEPXOHb | BIf-
KpuTOro MosyM 'q. BctaHoBUTY 0613 HAHHS Ha PIBHIN, CTAbINBHIN, YACTIV | CyXI NOBEPXHI,
CTIVKIV 10 BNIMBY BUCOKVX TeMMepaTyp.

* He 3acTocoByBaTi 0bnagHaHHs noban3sy BMBYXOBKX | Nerko3alMnUCTUX MaTepianis, Kpe-
LITHWX KapT, MarHITHWX AMCKIB | pagionpuiiMayis.

o 0bnafHaHHa He OCHallleHo ONUEr YNpaBAiHHA 3a AOMOMOrolo 0KpeMoro TailMepa abo
aBTOHOMHOI CUCTEMM ANCTAHLIHOTO KEPYBaHHS.
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o YBATA: TlepekoHaTucs, WO piBeHb 0A1i'y BaHHI 3HaX0AMTbCS MixX nosHaukamu MIN i MAX.
kw0 piBeHb Macna y BaHHI Hikye no3Hayky MIN, icHye pu3yK BUHUKHEHHS NOXeXI.

o YBATA: He cmaxuTyt B 0bnafiHaHHI xap4oBi NPOAYKTY 3 BUCOKMM BMICTOM BOAM, LLI0D YHYK-
HYTU HaZAMIPHOTO yTBOPEHHS MiHK Ta p036pu3KyBaHHs ofii. Y XapuabHa BaHHa MOXHa no-
MICTUTI MaKCIMyM | KT IPOZYKTIB Xap4yBaHHs.

o Sannwut MiHiMym 20 cM BiNIbHOTO NPOCTOPY HaBKOO 06NaaHaHHS (3 ypaxyBaHHAM Mlid-
CTaBKM, BCTAHOBAEHOT Ha PeLLiTky), Ang 3abeanedeHHs BEHTUNALT Nif yac BIKOPUCTAHHS.

. BI/IKOpl/ICTOByBaTl/I TINbKY MPU3HaYeHy ANA CMaXEHH pifKy onito abo xmp. PerynﬂpHo Mi-
HATY onito abo Xupy BaHHI. CTapa abo 3abpynHeHa onist Moxe cnanaxHyT Npy HarpiBaHHi
[10 Zlye BUCOKOI TemnepaTypy.

o [1ig yac excnnyatauii pbnaHaHHg He BUKOPUCTOBYBATM NNaCTMACOBMX CTONOBMX NpKAa-
LiB.

* YBara! Hikonu He BMKOpUCTOBYBATW CTapy 07110, OCKINbKM BOHA Ma€ Dbl HU3bKY TeM-
nepatypy KuMiHHA | CXunbHa 40 PanToBOro Cnanaxy, Lo niaBuLye puank Hebesneku Ta
BUHUKHEHHS MOXEXI.

o ObniaHaHHs Ta akcecyapu Clif MUTU MiCAA KOXHOTO BIKOPUCTaHHS (-> YuteHHs Ta fo-
mag).

o [Ing unwenns obnagHaHHs He BUKOPWUCTOBYBATM BOAY Mif TUCKOM | NapooyunLlyBayl. He
nonnBath 0baafHaHHs BOA0I0, OCKINbKN Lie NpK3Befe 10 NPOHUKHEHHS Bonork abo pigu-
HI Y BHYTPILUHI KOMMOHEHTW 06/1aiHaHHS, LLIO MOXe CTaT/ MPUUNHOI0 YPAKEHHS CTPYMOM.

* YBara! Cnig npoBecTy i 3axmcTnT kabenb XMBAEHHS BIANOBIAHMM YMHOM, 0D He fomy-
CTUTX BUNAAKOBOTO BUCMUKYBAHHS | KOHTAKTY 3 rapsivoio MoBepxHelo.

* He muTy Bogot 0bnaarakHs, nigktioueHe Jo Mepexi enektpoxuenexHs. Muiika obnap-
HaHHS MOXe NPWU3BECTM 10 NPOHVKHEHHS BOAM B N1EKTPUYHI €NEMEHTH, LI0 MOXE CTaT/
MPUNHOI0 YPAXKEHHS CTPYMOM.

* He yncTUTM | He noMiwwaTh obnafHaHHs B Miclie 3bepiraHHs, NepL HiX BOHO MOBHICTIO
oxonoHe. HesianoBifHe 3anobiraHHs 0bnagHaHHs MOXe CTaTV MPUUMHOI NOXEXI.

o BUItHSTM BUNKY 3 PO3ETKM, MEPLU HIX HAMOBHWTW XapWibHy BaHHY abo npucTynuTi 1o
YULLEHHS 0DnaaHaHHA.

* EnekTponpoBo/iKa NOBYHHA BIAMOBIAATY A€PXaBHUM Ta MiCLIEBMM BIMOraM 3 be3nexu.

* YHacnigok HarpiBaHHs 0bnagHaHHS [0 BUCOKOI TemnepaTypu nig yac poboTy, Ciig nepe-
KOHaTWCH, LLO XapubHa BaHHa | HarpiBasbHUii eNeMeHT BCTaHOBAEHI B be3neyHomy Micl|
B KyXHI.

¢ KoMnoHeHTH 0bnafHaHHS He MOXHa MIUTU B NOCYAOMUIHIA MaLLWHI.



BukopuncTaHHs 3a npUsHaueHHAM

e Llel npucTpiit NpusHayeHnin Tinbkn Ana npode-
CINHOTO BUKOPUCTaHHS, | Tilbku KBanidikoBaHwmi
nepcoHasn MoXe ekcniyaTyBaTh ioro.

e ObnagHaHHA npu3HayeHe BUKIIOYHO ANS CMa-
KEHHS MEeBHUX MPOAYKTIB XapyyBaHHs B rnbokin
onii (Hanp., noH4wk, kaptonaa-dpu i T.n.). Obnag-
HaHHS Mpu3HayeHe ANs nNpodeciiHoro BUKOpW-
CTaHH$, Y 3B'3Ky 3 Y/M Mae BUKOPUCTOBYBaTUCS

BUKSIOYHO KBafidikoBaHNM nepcoHanoM. Buko-
pucTaHHs obnafHaHHA B OyAb-AKMX IHLWMX Linax
MOXe MPU3BeCTW [0 MOWKOAXEHb | OTPUMAHHSA
onikiB.

e Bigb-sike iHWe 3acTocyBaHHs npuctpoto byge
BBaXaTUCs HeHaneXHUM BUKopucTaHHaM. Ko-
pucTyBay HecTVMe BUKIIIOYHY BIAMNOBIAANbHICTb
3a HeHaneXHe BUKOPWCTaHHS NpUCTpoio.

3a3zeMneHHs

[aHe obnafHaHHA Mae cTyniHb 3axucTy | i BUMarae
NigKNOYEHHS A0 eNeKTPUYHOT Mepexi 3 3a3eMneH-
HAM. 3a3eMJIeHHs 3HUXYE PU3NK YPaxKeHHs CTpy-
MOM, 3aBASAKWM HasBHOCTI APOTY, KW BILBOAWUTH
enekTpuyHnii ctpym. OBnafiHaHHA ocHallyeHe Ka-

Benem i3 3a3emnoBasbHUM APOTOM i BUJIKOHK i3 3a-
3eMeHHaM. Bunky HeobxigHo

NIAKIOYUTA 40 PO3eTKU, ika BCTAHOB/EHa | 3a3eM-
fieHa BignoBiAHUM YMHOM.

Mepep, nepLunM BUKOPUCTAHHAM

MepeBipuT 0bnapgHaHHa Ha nNpeaMeT MOLIKO-

IXeHb. Y pasi HenmoBHOro nocradaHHs (obnagHaH-

HS YKOMMEeKTOBaHO 2 pelliTkaMu ANS CMaxeHHs |

1 cTanesuM KOXyxoM HarpisansHoro enementy) HE

BMKOPUCTOBYBAaTW 0bnagHaHHs i 38'A3atncsa 3 mno-

CTayanbHVKOM.

® 3HATW 3axMCHy NAiBKy (aKwwo €).

* ButepTi obnafHaHHA M'sikoto raH4ipkoto, 3Moye-
HOIO TEM0t0 BOAOIO.

* BctaHoBUTH 0bnafHaHHSA Ha rOPU30HTaNbHIN CTa-
BinbHOT NoBepxHi (AKWIO HeMaE iHWKX BKa3iBok).

e [lepekoHaTucs, WO HaBkono obnafHaHHsA LOCKTb
BiJIbHOrO MpocTopy AN 3abe3neyeHHs HanexHol
BeHTUNALi. OcobnnBo Le cTocyeTbCs 3NMBHOMO
nigaony (8).

BctaHoBuTH 0bnafgHaHHa B Micli, B skoMy byne
3abe3neyeHo NOCTINHWIA | BINbHWIA OCTYN A0 BUA-
K.

YcTaHoBKa

MoH4YMKOBMIA anapaT oCHaLLeHWt rYMOBUMM HixKa-

Mu. OBnafiHaHHs Cnif BCTAHOBUTU Ha piBHIA, cTa-

BINBHIN, YNCTIN | CyXill NOBEPXHI, CTINKOT 40 BMIMBY

BMCOKMX Temneparyp.

e ObepexkHO BCTAHOBUTYM B10K yNpaBiiHHS 3 Harpi-
BaSibHUM efleMeHTOM (4) Ha 3aaHil YacTUHI BaHHU
009 onil.

e BCcTaHOBWTU CTaneBwin KOXyxX HarpiBasbHoro ene-
meHTy (9) Ha aHi BanHW ans onii (5).

® BctaHosuTu 3nuBHMi mighaoH (8] 3 npasoro abo
3 nisoro 6oky xapunsHol BaHHK (5) Yeara: Yepes
HarpiBaHHs 0bnafHaHHsa 40 BUCOKOT TeMnepaTypu
nig Yac pobotn, cnif nepekoHaTUCs, WO Xapuib-
Ha BaHHa | HarpiBaabHWUI eNeMeHT BCTaHOBEHI B
Be3neyHoMy MicLi B KyxXHi.

. MNepekoHaTtncs, Wwo 6nok ynpasiHHA 3 Harpi-
Ba/lbHMM €/IeMEeHTOM 3HaxoAdTbCs Yy BIiANOBIA-
HOMY MONTOXKEHHI LWoA0 ABOX OTBOPIB Mo obuasa
Boku >xapunbHoi BaHHK (5).

. Mepep BuKkopucTaHHAM NpuCTpit Mae bytn B Bes-
NeYHOMy MiclLi Yepe3 TepMiuHi puU3MKKU Mif 4vac

N

BUKOPUCTaHHA.
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OCHOBHi KOMNOHEHTU 06nagHaHHA
7

w

N

1. TonosHWit BuMumkay (3enenmni) [ON (1) / OFF (0]]

2. lnpukaTop TeMnepatypu [nomapaHyesuii)

3. [MoBopoTHa pyyka peryntoBaHHs TeMnepaTypu

4. BHIMHWI BIOK yNpaBiHHS 3 HarpiBaibHWUM ene-
MeHTOM

5. XapwnoHa BarHa (400x400x(H)160 mm)
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6. 3nvBHWI KpaH ana Macna

7. Pewitka ¢ pyykon (2x 354x383x(H)102 mm)

8. Kpuwwka/3nnsHuii nigaoH (1x 423x446x(H)40 mMm)

9. Ctanesuin koxyx HarpiganbHoro enementy (1x
390x365x(H)40 mm)

EkcnnyaTauis

e [lepekoHaTUCS, L0 3NMBHWI KpaH ANs oAil 3aKpu-
TUN.

® BUIHATK BUAKY 3 po3eTku.

e [lepekoHaTUCS, LLO XapwWibHa BaHHa YuCTa | WO
BCepeLVHI Hel HeMae BOAM.

e Obepe>xkHO HAMOBHUTK BaHHY OJliED - piBeHb 0Nl

NOBUHEH 3HaxoaMTUCA Mix nosHaukamu MIN (mi-
HiManbHUM) | MAX (MakcuManbHum).

e BcTaButi 3aszemseHy BWIIKY B 3a3emiieHy enek-
TPUYHY PO3eTKY.

e MoxHa NpUCTYNUTK A0 CMaXeHHs.

06cnyroByBaHHsA

* HanosHutu BaHHy (5) onielo i nepekoHaTncs, Lo
piBeHb 0Nl 3HaxoAWTbCH MixX BigMiTkamu MIN i
MAX.

YBara: Cnif nam’'atati, LLO 3aHYpEHHS MPOAYKTIB

XapuyBaHHs B Onit0 Npu3Befe L0 NiABULLEHHS T

piBHA. He knactu y BaHHY MOKpI MPOLyKTW Xapuy-
BaHHs abo BENNKY KiNbKICTb NPOAYKTIB OAHOYACHO.
* BcraBuTv BUIKY B BIANOBIAHY eNeKTPUYHY po3eT-

KY.
e Briount  0bnafHaHHA  HaTUCKaHHAM  rosoB-
HOro BuMMUKkaua (1) - BCTaHOBUTM B MONOXEHHSA

«l». Bumunkay 3aropunTbca 3e/leHUM KOJIbOPOM.
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MosepHyTn pydky perynioBaHHs Temnepatypu (3)
B HanpsMKy 3a TOAMHHWKOBOW CTPiNKoto, LWob
BCTaHOBWTW HeobxigHy TemnepaTypy. 3aroputbcs
nomaparueswit iHgvkatop (2). [dianasoH Temne-
patypu: 50 ° C ~ MAX (190 ° C]].

e [licna pocarHeHHs BCTaHOBAEHOI TeMmepaTtypu
nomapaHueswit iHavkatop (2] sracHe. MoxHa no-
4aTV CMaxeHHs. Yeara: 3nuBHuI nigaoH (8) cny-
XUTb ANs 3abe3neyeHHs TUMYacoBOi NIATPUMKM
pewwiTk1 ANs 3AMBY HagAULIKY ol 3 BaHHW. He
TPUMaTU peLliTKy NpoTAroM TPUBANOro Yacy i He
CTaBWTW Ha iHWI NpeaMeTy, Wwob He ynycTutn ii.



CKUOAHHS (RESET) TemnepatypHoro 3anobixkHuka (3axucT Big neperpisy)

Cnig nam'atatu, wo kHonka RESET, ska cnyxuts

L1151 3aXWUCTY Bif, NeperpiBy, 3HAXOAUTLCS B HUXHIN

YacTUHI 3HIMHOro 610Ky ynpaBAiHHA 3 HarpiBanb-

HUM enleMeHToM (4) | 3axuwena Hacagkoto (avBuCh

MasltoHOK).

® BUAHATK BUAKY 3 pO3ETKM, TUM CaMUM BigK/o4a-
toun obnafHaHHA Bif AXXepena XUBeHHS.

e [laTt 06nagHaHH0 NOBHICTIO OXONOHYTH.

® BigkpyTUTV YOPHUI 3aXUCHWUIA KOBMAYOK KHOMKM
RESET.

e HatucHyt kHonky RESET TemnepatypHoro 3a-
nobixHuka (3axvcty Big neperpisy). Bu nouyerte
KnaLaHHs.

® 3HoBY MPWKPYTUTW 3aXMCHWUI KOBMAYOK KHOMKWM
RESET.

PekoMeHpaLii no cMaXkeHHIo

o [Insi cMaxeHHs BUKOPVCTOBYBATW BUKITIOYHO PifKy
onito (pekomerposaHy) abo xup.

PekoMeHpoBaHa TemnepaTypa CMaxeHHs Ans
kapTonni ¢pw i 3akycok ctaHoBuTb 175 ° C.
HarpisaTv onito noctynoso. Halikpalle HarpiBa-
TV Xup B Tpu eTanu: cnoyvatky go 100 ° C, noTim
no 100-140 ° C i notim Big 140 ° C no 175 °C 3
15-XBUIMHHUMU NepepBaMm Mixk KOKHUM eTaroM.
Bupanatv nig i KpUxTv 3 3aMOpOXeHVX NPOAyKTIB
XapuyBaHHs.

He cmaxutn 3anagto Beawki nopuii. Lle Moxe
NPVMBECTU [0 3HWXeHHs TemnepaTtypu onil abo
xupy. Octrna onis / Xnp He 0bCMaxnTs nosepx-
HI0O MPOAYKTIB BIAMOBIAHUM YMHOM i NMpuBefde L0

nifBuLLEHOrO BOMpPaHHs Xupy. |neansHa nponop-
uist obeary 3aMopoXeHWx NpoaykTis i obcary onii /
XMpy cTaHoBUTb Makcumym 1:10.

Y pasi iHTeHCMBHOT ekcnyaTalii cnig GinbTpyBaTu
onito / Xup Bif KPUXT i BiAXodis.

HeobxigHo cBo€YacHO MiHATK onito abo xup B pb-
nafiHaHHi. LLob nepesiputi, konu noTpibHo Moro

3aMiHUTK, CAiJ peryaspHO BMKOPUCTOBYBATUW iH-
LOUVKaTOPHI CMY>KM abo TecTyto4i NpucTpo.

AKuo onist / KMp noYHe NiHWTACS, AnMiTH abo cTa-
He 3aHafTo NUMNKMM, CARif Moro 3aMiHUTW. AKLO
ol Mae cunbHMA 3anax abo cmak, cnig il 3aMi-
HUTW.

Micna BUKOpUCTAHHSA

® ByMKHYTV obnagHaHHS 3a 4OMOMOrOK ros0BHO-
ro BuMukada (1) - BCTaHOBUTU B NoNOXKEHHS «O» i
BUMHATY BUAKY 3 PO3ETKM.

® Buitnatu rpatv (7) 3 Bannu ana onii (5). 3asasakm
domy peuitka (7) He 3aCTUTHE B ryCTOMY XuMpy.

e [loBepHyTW 3AMBHMI MigaoH (8), moctasutn Ha-
Bepx BaHHU 4na onii (5) i 3akpinmTK 3a fonoMoroko
4 3aTuckavis (gnBrch ManioHok), BCTaHOBAIOOYM
10ro B BiNOBILHOMY MOMOXEHHI.




YuweHHA Ta gornag

e [eplw HixXX NPUCTYNUTU A0 YWLLEHHS, HeobxigHo
BIAKMOUYUTH 0BnagHaHHA Bif AXepena XUBAeHHs

i 4aTV NOBHICTIO OXONOHYTHU.

e YBara: He 3aHyptoBaTu 0bnafHaHHs y BOAY Ta iHLWI

pinnHum!

® 30BHIWHIO MOBepxHO 0bnafHaHHA 4YUCTUTU 3a

[,0MOMOrOI0 FaHYyipkK, 3MOYEHO Y BOAI 3 AoAa-

BaHHAM M'AKOr0 MUIAHOTO 3acoby.

e He 3actocoByBat inki Ta abpa3wBHI 4McTAUn
3acobu. He 3acTtocoByBaTh roctpi npefMeTn Ta

iHCprMeHTVI 3 FOCTPUM HAaKOHEYHUNKOM. He 3acTo-

coBYBaTW OEH3UH | iHLWI PO34MHHMKKN! YncTuTu
obnafiHaHHsA BOMOrOl0 raHYyipKoto i, Npu Heobxig-
HOCTI, MMItHUM 3acobom. KaTeropnyHo 3abopoHs-
€TbCA 3acTocyBaHHA abpa3nBHUX MaTepianis.

He umncTiTb 06napHaHHa 3a [,OMNOMOrol0 Napooym-
LyBaya 4u nig Hanopom Boau.

MMicns ounweHHs cnif 3aHoBo 3ibpatn obnapg-
HaHHA Ta nepekoHaTvcs, Wo 6aoK ynpaBaiHHSA
(HarpiBanbHWit 610K) BCTAHOBAEGHO BIAMOBIAHWM
YMHOM - B iHLIOMY BMNanKy obnafHaHHa He byne
npaBuabHO NpauioBaTy.

TexHiyHa xapakTepucTUKa
Knac 3axucty: |
CTyniHb BOAOHeNpoHMKHoCTI: IPX3

ApTukyn Po3mip 3 npwikpin- 06 "em MoTy>XHicTb [ianasoH Hanpyra Bara
NeHOI0 KPULLIKOIO [n] [B1] TemnepaTtypu [B] [kr]

[Mm] cmaxerHs [°C]
205914 630x860x(H)360 12 3500 50-190 230 16,3

YcyHeHHs HecnpaBHocTel

Y pasi HenpaBubHoi po6oTu obnagHaHHA BUKOPUCTOBYITE Tabnuuio, HaBefeHy HUXKYe, ANS NOLIYKY BUPi-
WeHHs npobneMu. AKLLO He BAANIOCS YCYHYTU HeCNpaBHiCTb, HEOBXiAHO 3BEPHYTUCS 10 NoCTaYaNbHUKA.

HecnpagHicTb MoxnwvBa npuynHa YcyHeHHs HecnpaBHOCTI
Bunka HenpaBunbHO NifknoyeHa fo axe- [epeBipuTH, Y NPaBUABLHO NIAKIO-
pena X1BNEeHHs. YEHO BUJIKY [0 [Kepena XVBIeHHS.

ObnagHaHHS He BMUKAETHCS.

He BKlOYEHWI1 FON0BHMI BUMKKay (1). BuMuMKaya (1) BcTaHoBIOIOUN 11010 B

HaTucHyTV KHonKy ronoBHOro

NONOXEHHS «|».

onoBHMIM BUMMKaY (1) He
FOpPUTL 3eMeHNM KONIbOPOM

B0k ynpasniHHa 3 HarpisaabHUM efieMeH- | JiHHS 3 HarpiBansHUM eneMeHToM (4)

[MpaBunbHO BCTaHOBUTK Bok ynpas-

ToM (4) HenpaBnNbHO BCTaHOBNEHMIA. B 3a[Hi YaCTVHI XapunbHOI BaHHM
(5).
[OLWKOAXKEHO BHYTPILWHIN MiKpOBUMMKAY. 3B'3aTNCsA 3 NOCTaYaNbHUKOM.

ObnafHaHHs He HarpiBaeTbes i
He 3aropaeTbes inankatop (2). Y

3anycTvBcsa TeMnepaTypHUii 3anobixkHUK no6ixHuk [Ausucs (= => CKUOAHHA
[3axucT Big neperpisy). [RESET]) temnepatypHoro 3anobixu-

lMepe3anycTuTy TeMnepaTypHuii 3a-

ka (3axucT Big neperpisyll.

(1) ropuTb 3eN1EHNM KONLOPOM.

neperpisy) NOLWKOMKEHNIA.

TOM Yac AK roNoBHMIA BUMMKAY TemnepaTypHuit 3anobixkHUK (3axucT Big

3B'A3aTNCA 3 NOCTAYaIbHUKOM.

MowwkokeHa NOBOPOTHA pyyka perysio-
BaHHs Temnepatypy (3).

3B'A3aTNCA 3 NOCTa4YaNbHUKOM.

06nagHaHHs He gocarae [MoLKoAXeHWI HarpiBanbHbI eNeMeHT. 3B'A3aTVCsA 3 NOCTaYasNbHIKOM.

TPWBANOro 4acy CMa>eHHq.

HeobxiaHoT Temnepatypu nicas [MolwKofxXeHa NOBOPOTHa PyyKa peryto-
BaHHs Temnepatypy (3).

3B'A3aTNCA 3 NOCTavYaNbHUKOM.

Y pasi BUHUKHEHHS CYMHiBiB He0bXiaHO 3BepHYTUCS [0 NocTayanbHUKa!
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FapaHTis

Bynb-ski gedexTvt Ta HecnpaBHOCTI, WO BMNAMBAKTbL
Ha poboTy obnagHaHHA, BUABNEHI NPOTArOM OfAHO-
ro poky 3 AHS NOKynku, byayTb ycyHeHi 3a fonoMo-
roto 6e3KolTOBHOrO peMoHTy abo 3aMiHW Ha HoBe
3a yMOoBM, WO obnagHaHHA BMKOPMCTOBYBanocs 3a
NPU3HAYEHHAM, @ eKcniyaTtauia Ta Aornag 3a HUM
BiAbyBanucsa 3rigHo 3 iHCTPyKUiet. [apaHTis He no-
pyLUYE iHLIMX NpaB cnoxwuBava, nepenbaveHnx 3a-

KoHopascTsoM. [Ins Toro, wob ckopuctatucs rapaH-
Tielo, HeobxifHO MOBIAOMUTM Micle | 4ac MoKynKu
obnagHaHHA, NpuUKNacTu [0 HbOro AOKYMEHT, Lo
niaTBEpAXYE nokynky (Hanp., yex).

3rifHo 3 HalLOot0 MOJITUKOK MOCTINHOrO PO3BUTKY Ta
BLOCKOHaNleHHs NPOAYKTIB, M1 3an1LLaeMo 3a coboto
npaBo BHOCWTY 3MiHU B MPOAYKT, ynakyBaHHs | Tex-
HIYHY fOKyMeHTalito 6e3 nonepemKeHHs.

BuBepeHHs 3 eKcnnyaTaui’l’ Ta 0XOpOHa HaBKOJIMLLHbOIO cepeaoBuila

Micna 3akiHYeHHs TepMiHy ekcrnnyaTauil 3 obnag-
HaHHAM He MOXHa NOBOAWUTUCH AK 3 KOMYHANbHUMM
Bigxonamu. KopwucTyBay noBuHeH nepefatn 06-

NafHaHHS B NYHKT yTwnisauil. HegoTpuMaHHs uiel

BUMOTM KapaeTbCs 3rigHO 3 YMHHUMM HOPMaMK Mo
yTUnisaui Bigxo4iB. AKLW0 HenpuaaTHe A1S BUKO-
puCTaHHsA obnafiHaHHa NepefaHo Ak OKpeMe CMITTs,
BOHO Moxe byTn nepepobneHe Ta yTunizoBaHe be3
HaHeCEeHHH 3Ha4HOI LUKOAWM HaBKOMULIHBOMY ce-

PEAOBULLY, LLLO 3MEHLLYE HeraTUBHWIA BB Ha Ha-
BKOJIMLLHE cepefoByLLe | 340poB’s. [Ing oTpuMaHHs
Binbl nosHOT iHGOpMaLii Ha Temy Nocayr 3 yTuai-
3auii BIAXOLIB CNif 3B'A3aTUCA 3 MicL,eBOot GipMoto,
Lo yTuni3ye Bigxoaun, abo MaraznmHoM, B KoMy 3a-
KynneHo obnagHaHHs. BupobHuku Ta iMnoptepu He
HecyTb BIAMOBIAANbHICTL 3a MepepobnoBaHHa Ta
yTunisauito BiAXo4is, sk be3nocepefHbo, Tak i 3a
L0noMorot nybaivHmMx cTpyKTyp.



Gerb. kliente!

Dékojame, kad jsigijote ,,Fiesta Queen” jrenginj. Pries pirma karta naudodami jrenginj, atidZiai perskaitykite
Sias instrukcijas. Ypac atkreipkite démesj j toliau nurodytas saugos taisykles.

Saugos taisyklés

* Sis jrenginys skirtas naudoti tik komerciniais tikslais ir negali buti naudojamas buityje.

* |rengini gaUma naudoti tik tam tikslui, kuriam jis yra skirtas ir pagamintas. Gamintojas
neatsako uz zalg, kuria sukelia netinkamas jrenginio eksploatavimas ir naudojimas.

o Laikykite jrenginj ir elektros kistuka atokiai nuo vandens ir kity skysciu. Jei jrenginys
jkristy j vanden], nedelsdami iStraukite kistuka iS kistukinio lizdo ir nenaudokite jrenginio,
kolJo nepahkrms kvalifikuotas specialistas. Nesilaikant & Sy instrukciju, galima mirtinai
susizaloti.

* Niekada patys neatidarykite jrenginio korpuso.

e | irenginio korpusa nekiskite jokiu daiktu.

o Nelieskite kistuko drégnomis ar Slapiomis rankomis.

* Kyla elektros smugio pavojus! Nebandykite remontuoti jrenginio patys. Sugedus) rengini
gali remontuoti tik kvalifikuoti darbuotojai.

» Niekada nenaudokite pazeisto jrenginio! Jei jrenginys pazeistas ar sugedes, isjunkite ji iS
kistukinio lizdo ir susisiekite su maZmeniniu pardavéju.

¢ |spéjimas! |renginio elektriniy daliy nemerkite | vardinj ar kitus skyscius. Niekada
nelaikykite jrenginio po tekanciu vandeniu.

¢ Reguliariai tikrinkite, ar nepazeistas maitinimo kistukas ir laidas. Jei pazeistas maitinimo
kistukas ar maitinimo laidas, siekiant iSvengti pavojy ar suzalojimuy, j turi pakeisti
techninés prieZitros atstovas ar atitinkamai kvalifikuoti specialistai.

o Uztikrinkite, kad laidas nesiliesty su astriais ar karstais objektais ir laikykite i atokiai
nuo atviros ugnies. Norédami iStraukti kiStuka iS kistukinio lizdo, visada traukite kistuka,
o ne laida.

o |sitikinkite, kad laidas (ar ilginamasis laidas) nutiestas taip, kad uz jo niekas neuzklidty.

* Visada prizirekite jrenginj, kai jis naudojamas.

¢ |spéjimas! Kai kistukas | ungtas | kistukini lizda, renginys yra jjungtas | maitinimo saltinj.

o Pries istraukdami k|stuka i€ kigtukinio lizdo, |SJunk|te jrengini.

* Niekada neneskite jrenginio uZ laido.

¢ Nenaudokite papildomu prietaisy, kurie netiekiami kartu su jrenginiu.

e Jrenginjjunkite | kistukinjlizda, kurio jtampa ir daznis atitinka jrenginio etiketéje nurodytas
jtampos ir daznio vertes.

¢ Maitinimo kistuka jjunkite | lengvai pasiekiama kistukinj lizda, kad iskilus pavojui kistuka
galetuméte nedelsdami istraukti. Norédami visiskai isjungti jrenginj, is kistukinio lizdo
iStraukite maitinimo kistuka.

o Pries istraukdami kistuka, visada isjunkite jrenginj.

¢ Visada naudokite tik gamintojo rekomenduojamus priedus. Nesilaikant Sio reikalavimo,
kyla pavojus naudotojo saugal arba galima sugadinti jrenginj. Naudokite tik originalias
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dalis ir priedus.

¢ Sis | jrenginys neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriy fiziniai, jutiminiai ar
protiniai gabumai sumazeje arba kurie neturi reikiamos patirties ir Ziniy.

* Sio jrenginio vaikai negali naudoti jokiais atvejais.

* Laikykite jrenginj ir jo laida vaikams nepasiekiamoje V|et0J

o Nepriziurima ar nenaudOJama jrenginj, taip pat pries jo surinkima, isrinkima ar valyma,
visada isjunkite is maitinimo saltinio,

* Naudojamo jrenginio niekada nepalikite be prieZidros.

Specialios saugos priemones

* Sis jrenginys skirtas naudoti tik kamercinials tikslais ir negali buti naudojamas buityje.

* |renginj gahma naudoti tik tam tikslui, kuriam jis yra skirtas ir pagamintas. Gamintojas
neatsako uz zala, kuria sukelia netinkamas | renginio eksploatavimas ir naudopmas

Demesio! Karétas pavirsius! Naudojimo metu pasiekiamas jrenginio pavirsius yra
labai karstas. Lieskite tik jungiklj ir temperatdros reguliavimo mygtuka.

e Jei S} jrenginj reikia pastatyti arti sienos, pertvaros, virtuvés baldu, dekoratyvinés apdailos
ir t.t., rekomenduojama, kad jie buty pagaminti iS nedegios medziagos. Jei taip néra,
Siuos pavirsius uzdenkite tinkama nedegia Siluma izoliuojancia medziaga. Taip pat
atidZiai laikykités gaisro prevencijos taisykliu.

* Nestatykite jrenginio ant kaitinanCiy objekty (benzininiy, elektriniy, medzio anglies
virykliy ir t.t.). Jrenginj laikykite atokiai nuo karstu pavirsiy ir atviros l|epsnos Irengmys
turi buti pastatytas ant lygaus, stabilaus, Svaraus, karsumatsparausw Sauso pavirsiaus.

¢ Nenaudokite jrenginio Salia sprogiy ar degiy medziagy, kredito korteliy, magnetiniu
disky ar radijo aparatu.

* Sis jrenginys neskirtas valdyti iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo sistema.

¢ |SPEJIMAS. [sitikinkite, kad aliejaus lyg|5 aliejaus talpykloje visada bty tarp zymu MAX
ir MIN. Jei al|e aus lygis yra Zemiau MIN Zymos, kyla gaisro pavojus.

* |ISPEJIMAS. Kad iSvengtumete per didelio putojimo ar aliejaus issiliejimo, negruzdinkite
perdregnu maisto produktu ar per didelio kiekio maisto produkty vienu metu. DidZiausias
vienos partijos svoris yra apie 1 kg.

* Istate gruzdinimo groteliy laikiklj, aplink jrenginj palikite bent 20 cm tarpus, kad
naud0J|mo metu jrenginys buty vent|l|u0Jamas

* Naudokite tik gruzdinimui tmkama aliejy ar riebalus. Reguliariai keiskite aliejy ar
riebalus. Perkeptas ar nesvarus aliejus arba riebalai gali uZsidegti, jei per daug jkaistu.

¢ Naudojimo metu nenaudokite plastikiniy jrankiu.

» Pavojus! Niekada nenaudokite seno aliejaus. Seno aliejaus plilpsnio temperatlra yra
sumazejusi ir jis greiiau pasiekia virimo temperatura, dél to padidéja gaisro ar pavojingu
situacijy pavojus.

* Po kiekvieno naudojimo isvalykite jrenginj ir kitus priedus [zr. .Valymas ir priezitra”).

¢ Nenaudokite vandens srovés, neplaukite tiesiai po purskiamu vandeniu, nenaudokite
garo valytuvo, nes dalys gali suslapti ir sukelti elektros smagj.

o Démesio! Jei reikia, saugiai nutieskite laida, kad jis netyCia neblty istrauktas ar
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nesusiliesty su karstu pavirsiumi.

* Neplaukite jrenginio vandeniu. | jrenginj patekes vanduo gali pradeti begti ir padidinti

elektros smugio pavoju.

* |renginj valykite ir paruosk|te Laikyti, tik kai jis visiSkai atveses.

o Pries pildydami jrenginj aliejumi ar jj valydami, visada iStraukite kistuka i kistukinio lizdo.

* Elektros instaliacija turi atitikti taikomas nacionalines ir vietos talsykles

¢ Pries jrenginio naudojima, aliejaus talpykla su kaitinimo elementu padekite saugioje
vietoje virtuvéje, nes jrenginyje naudojamas turinys yra karstas.

o Jokiy daliy negalima plauti indaploveje.

Paskirtis

e Prietaisas skirtas profesionaliam naudojimui ir jj
gali naudoti tik kvalifikuotas personalas.

« Sis prietaisas skirtas tik kepimui tinkamais mais-
to produktais, pvz., Spurgomis, bulvytémis ir pan.
Bet koks kitas naudojimas gali sugadinti prietai-
sa arba susizeisti.

¢ Prietaiso naudojimas bet kokiu kitu tikslu laiko-
mas netinkamu naudojimu. Naudotojas pats at-
sako uz netinkama prietaiso naudojima.

IZeminimas

Sis irenginys klasifikuojamas kaip | apsaugos kla-
sés jrenginys, todél turi badti saugiai jZemintas.
|Zeminimas sumazina elektros smugio pavoju, nes
turi elektros sroves nuotékio laida. Siame irenginy-

je irengtas laidas su jZeminimo laidu ir jZeminimo
kistuku. Kistuka jjunkite j tinkamai sumontuota ir
iZzeminta kistukinj lizda.

Pasiruosimas pries naudojant pirma karta

e Patikrinkite, ar jrenginys neturi paZzeidimu. Jei
pristatytas ne visas jrenginio komplektas (2 gruz-
dinimo grotelés ir 1 apatinés grotelés) arba jren-
ginys turi paZzeidimu, nedelsdami susisiekite su
tiekéju ir NENAUDOKITE irenginio.

e Nuimkite visa pakavimo medziaga ir apsaugine
plévele (jei yra).

e Nuvalykite jrenginj drungnu vandeniu ir Svelnia
Sluoste.

e Pastatykite jrenginj ant lygaus ir tvirto pavirsiaus,
nebent bUtu nurodyta kitaip.

e |sitikinkite, kad aplink jrenginj palikote pakanka-
mus tarpus ventiliacijai. Ypac palikite pakanka-
mai vietos gruzdinimo groteliy laikikliui (8).

e Pastatykite jrenginj taip, kad visada pasiektuméte
kistuka.



Montavimas

e [renginj su guminémis kojelémis pastatykite ant
lygaus, stabilaus, Svaraus, karsciui atsparaus ir
sauso pavirsiaus.

e Atsargiai prie aliejaus talpyklos galinio krasto
pritvirtinkite galine atrama su kaitinimo elemen-
tu (4).

* Ant aliejaus talpykos (5] dugno padekite apatines
groteles (9).

e Aliejaus talpyklos (5] kairéje ar deSinéje puséje
pritvirtinkite gruzdinimo groteliy laikiklj (8).

Pastaba.

1. Isitikinkite, kad galiné atrama yra tinkamoje pa-
deétyje ir tinkamai jstatyta | 2 angas i$ 2 aliejaus
talpyklos (5) pusiu.

2. Aliejaus talpykla su kaitinimo elementu turi bati
padéta saugioje virtuves vietoje, nes naudojant
kyla nusideginimo pavojus.

Pagrindinés jrenginio dalys

1. Pagrindinis jungiklis (zalias) [ON (I} / OFF (0]

2. Temperatdros indikatorius (oranzinis)

3. Temperattros valdiklis

4. Nuimama galiné atrama su kaitinimo elementu
5. Aliejaus talpykla (400x400x(H)160 mm)

6. Aliejaus isleidimo Ciaupas

7. Gruzdinimo grotelés (2vnt. x 354x383x(H)102 mm)

8. Gruzdinimo groteliu laikiklis (Tvnt. x 423x446x(H)
40 mm)

9. Apatinés grotelés (1 vnt. x 390x365x(H]40 mm)

Naudojimas

e |sitikinkite, kad aliejaus iSleidimo Ciaupas uzsuk-
tas.

o |Straukite kiStuka is kistukinio lizdo.

e |sitikinkite, kad aliejaus talpykla yra Svari, sausa
ir jos viduje néra vandens.

e Atsargiai pripildykite aliejaus talpykla iki lygio
tarp MIN ir MAX Zymu.
* |Zeminta kiStuka jjunkite j jZeminta kistukinj liz-

da.
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¢ Dabar galite naudoti irenginj.



Eksploatavimas

* Talpykla (5] pripildykite aliejaus ir jsitikinkite, kad
jo lygis yra tarp Zymu MIN ir MAX.

Pastaba. Nepamirskite, kad jdéjus maisto pro-
dukty, aliejus lygis padidés. Nedékite per daug
drégnu maisto produktu ar didelio kiekio maisto
produkty vienu metu.

e |junkite maitinimo kiStuka | tinkama maitinimo
lizda.

e |junkite jrengini paspausdami pagrindinj jungi-
Kkl (1)) .1" padétj. Jungiklis pradés Sviesti zaliai.
Sukite temperataros valdikli (3) pagal laikrodZio

rodykle | norima nustatyti temperatira. Prades
dviesti oranZzinis indikatorius (2). [Temperatdros
intervalas: nuo 50 °C iki daugiausia 190 °C].

e Kai pasiekiama nustatyta temperatira, oranzi-

nis indikatorius (2] uzgesta. Dabar galite naudoti
irenginj.
Pastaba. Gruzdinimo groteliy laikiklis (8) yra skir-
tas tik laikinai laikyti gruzdinimo groteles, kad
bty isleistas aliejaus perteklius. Nelaikykite jo
per ilgai ir nedékite ant jo kity daiktu, kad netycia
nenukristy j apacia.

.Hi“ ribotuvo (3iluminio i§jungimo) NUSTATYMAS IS NAUJO

|sidemekite, kad mygtukas RESET (nustatyti i§

naujo) jrengtas nuimamos galinés atramos (4] ga-

linéje dalyje ir turi apsauginj dangtelj (zr. paveiks-

lelj), apsaugantj nuo perkaitimo.

e Pirmiausia, iSjunkite jrenginj i$ kistukinio lizdo.

e Leiskite jrenginiui visiskai atvésti.

* Atsukite mygtuko RESET (nustatyti i$ naujo) juo-
da apsauginj dangtelj.

e Paspauskite .Hi" ribotuvo (Siluminio i8jungimo)
mygtuka RESET (nustatyti i$ naujo). Turite iSgirsti

spragteléjimo garsa.

» UZsukite mygtuko RESET [nustatyti i$ naujo) juo-
da apsauginj dangteli.

Gruzdinimo patarimai

* Naudokite tik skysta gruzdinimo aliejy (pagei-
dautina) arba riebalus.

e Rekomenduojama traskuciy ar uzkandziy gruz-
dinimo temperatira yra 175 °C.

e Alieju jkaitinkite létai. Geriausia - 3 etapais, pa-
vyzdziui, pirmiausia - iki 100 °C, tada - nuo 100
°C iki 140 °C ir galiausiai - nuo 140 °C iki 175 °C,
tarp etapy darant po 15 minuciu pertraukéles.

e |$ Saldyto maisto produkty iSrinkite ledus ir tru-
pinius.

¢ Vienu metu negruzdinkite per daug produktu. Dél
to gali per daug atvesti aliejus ar riebalai. Atveses
aliejus ar riebalai nepakankamai gerai apskrudi-

na produkto pavirSiy, todél sugeriama daugiau

riebalu. Idealus Saldytu produktu

gruzdinimo aliejuje santykis daugiausia yra 1:10.
¢ Naudojant intensyviai, aliejus ar riebalai turi bati

filtruojami, kad neliktu trupiniu ir kitu nesvaru-

mu.

e | aiku pakeiskite aliejy ar riebalus. Naudokite ti-
krinimo juosteles ar tikrinimo jranga, kad nusta-
tytumeéte, kada keisti alieju ar riebalus.

e Jei aliejus ar riebalai pradeda putoti, rukti ar
tampa per tirsti, juos reikia pakeisti. Taip pat pa-
keiskite alieju ar riebalus, kai pradedate jausti
stipry kvapa ar skonj.



Po naudojimo

e |Sjunkite jrenginj paspausdami pagrindinj jungi-
ki (1)} padetj .0" ir i$ kistukinio lizdo i$traukite
kistuka.

* IS aliejaus talpyklos (5) iSimkite gruzdinimo gro-
teles (7). Taip apsaugosite, kad gruzdinimo grote-
lés (7) nejstrigtu dél sukietéjusiy riebaluy.

* Apverskite gruzdinimo groteliy laikiklj (8) ir padé-
kite ji ant aliejaus talpyklos (5) virdaus taip, kad 4
pakelti stabdikliai (Zr. paveikslélj] bty desinéje.

Valymas ir prieZiiira

e Pries valydami jrenginj, visada iStraukite kistuka
i$ kistukinio lizdo ir leiskite jrenginiui visiSkai at-
vesti.

¢ |spejimas: niekada nemerkite prietaiso j vanden]
ar kita skystj.

* Jrenginio iSore nuvalykite drégna Sluoste (suvilgy-
ta vandens ir Svelnaus ploviklio miginyje).

¢ Niekada nenaudokite agresyviy ar Svei¢iamuju
valymo priemoniy. Nenaudokite astriy ar smailiu

objekty. Nenaudokite benzino ar tirpikliu! Valyki-
te drégna Sluoste ir valikliu, jei reikia. Nenaudo-
kite abrazyviniu medziagu.

e Nevalykite jrenginio garo valytuvu ar vandens
srove.

e Po valymo surinkite jrenginj ir jsitikinkite, kad
kaitinimo ir valdymo skydas pritvirtinti tinkamai.
Jeine, irenginys neveiks.

Techninés specifikacijos
Apsaugos klasé: | klase
Atsparumo vandeniui apsaugos klasé: IPX3

Prekeés nr. Matmenys jdéjus gruz- Talpa Vardine Temperatiros Darbine Bendras gryna-
dinimo groteliy laikiklj: [ galia intervalas itampa sis svoris
apie. Wi [°C] \% [kql
[mm]
205914 630x860x(H)360 12 3500 50 -190 230 16,3




Gedimai ir ju Salinimas

Jeijrenginys veikia netinkamai, sprendimo ieskokite toliau pateiktoje lenteléje. Jei vis dar negalite iSspresti
problemos, susisiekite su tiekéju ar paslaugos teikéju.

Problemos

Galimos priezastys

Galimi sprendimai

Maitinimo kistukas netinkamai jjung-
tas | maitinimo lizda.

Isitikinkite, kad tinkamai j maitinimo
lizda jjungtas maitinimo kiStukas.

Nepaspaustas pagrindinis (1) jungi-

Paspauskite pagrindinj jungiklj (1)

Jrenginys nejsijungia. Jungiklis (1) ne- | klis.

.1 padetj.

pradeda Sviesti Zaliai.

Netinkamai pritvirtinta galiné atrama
su kaitinimo elementu (4).

Tinkamai prie aliejaus talpyklos (5)
pritvirtinkite galine atrama su maiti-
nimo elementu (4).

Sugedes vidinis mikrojungiklis.

Susisiekite su savo tiekéju.

Irenginys nejkaista ir temperatiros
indikatorius (2] nepradeda S&viesti.

suaktyvinimas.

LHi" ribotuvas (Siluminis i$jungimas)

I$ naujo nustatykite .. Hi" ribotuva (3i-
luminj i8jungima) (zr. Siluminio i&jun-
gimo NUSTATYMAS IS NAUJO).

Taciau pagrindinis jungiklis (1) Sviecia

Zaliai. jungimas).

Sugedes . Hi" ribotuvas (Siluminis i3-

Susisiekite su savo tiekéju.

Sugedes temperataros valdiklis (3).

Susisiekite su savo tiekéju.

Po ilgo gruzdinimo laiko jrenginys

Sugedes kaitinimo elementas.

Susisiekite su savo tiekéju.

nepasiekia nustatytos temperatdros.

Sugedes temperatiros valdiklis (3).

Susisiekite su savo tiekéju.

Jei kyla abejoniu, visada susisiekite su savo tiekéju!

Garantija

Bet kokie gedimai, turintys jtakos jrenginio veikimui
ir kurie iSaikéja per metus nuo jrenginio jsigijimo,
bus sutaisyti nemokamai. Dalys taip pat bus pakeis-
tos nemokamai, jei irenginys buvo naudojamas ir
prizilrimas pagal instrukcijas, juo nebuvo piktnau-
dZiaujama ar nebuvo netinkamo naudojimo atveju.
Tokiais atvejais jUsu jstatymais apibrézZtos teiseés lie-

ka galioti. Jei kreipsités dél garantinio jrenginio re-
monto, turésite nurodyti, kur ir kada jrenginj pirkote,
ir pateikti pirkimo jrodyma (pvz., Zekj).

Laikydamiesi savo politikos dél nuolat tobulinamu
gaminiu, pasiliekame teise keisti gaminj, pakuote
ir dokumentais pagristas specifikacijas be jspéjimo.

ISmetimas ir aplinkos apsauga

Pasibaigus jrenginio tarnavimo laikui, iSmeskite jj
pagal visuomet taikoms taisykles ir rekomendaci-
jas.

| atitinkamus konteinerius iSmeskite pakavimo
medziagas, pavyzdZziui, plastika ir déZes.



Cien. klient/god. kliente!

Paldies, ka iegadajaties So Fiesta Queen ierici! Pirms lietot ierici pirmo reizi, ludzu, ripigi izlasiet So
rokasgramatu, pieversot ipasu uzmanibu turpmak izklastitajiem drosibas noteikumiem.

Drosibas noteikumi

* STierice paredzéta tikai komercialai lietoSanai; to nedrikst izmantot majsaimnieciba.

o lerici drikst lietot tikai tiem mérkiem, kadiem ta paredzéta un izgatavota. lerices razotajs
neuznemsies atbildibu par bojajumiem, kas radusies nepareizas darbibas vai lietosanas
del.

* Nenovietojiet ierici un barosanas kabela spraudni ddens un citu skidrumu tuvuma. Ja
lerice iekrit ddent, nekavéjoties atvienojiet barosanas kabela spraudnl no kontakthgzdas
iekams ierici nav parbaudijis sertificéts tehnikis. So noraduumu neievérosana var radit
navejosu traumu.

¢ Nekada gadijuma neméginiet patstavigi atvert ierices korpusu.

¢ Neievietojiet ierices korpusa nekadus priekSmetus.

o Nepieskarieties barosanas kabela spraudnim ar mitram rokam.

o Pastav elektrotraumas gsanas bistamiba! Neméginiet patstavigi remonteét ierici. Ja
rodas darbibas traucéjumi, remontu drikst veikt tikai kvalificéti darbiniek.

* Nekada gadijuma nelietojiet bojatu ierici! Ja ierice ir bojata, atvienojiet to no elektrotikla
un sazinieties ar pardeveju.

¢ Bridinajums. Neiegremdejiet ierices elektrosistémas dalas ddent un citos skidrumos.
Nekada gadijuma neturiet ierici zem tekoSa Udens.

¢ Requlari parbaudiet, vai nav bojats barosanas kabela spraudnis un kabelis. Ja barosanas
kabela spraudnis un kabelis ir bojats, to drikst nomainit tikai apkopes darbinieks vai cits
kvalificéts specialists, lai nepielautu apdraudéjumu vai traumu.

* Parliecinieties, vai barosanas kabelis nesaskaras ar asiem vai karstiem priekSmetiem,
un netuviniet to atklatai liesmai. Lai atvienotu barosanas kabeli no elektrotikla, vienmeér
satveriet spraudni, nevis kabeli.

* Nodrosiniet, lai kabelis [vai pagarinatajs) tiktu novietots vieta, kas nerada paklupsanas
risku.

o Lietojot ierici, vienmeér pievérsiet tal uzmanibu.

¢ Bridingjums. Kad barosanas kabela spraudnis ir ievietots barosanas avota kontaktligzda,
lerice Ir pieslegta.

¢ Pirms atvienot barosanas kabeli no kontaktligzdas, izslédziet ierici.

¢ Nekada gadijuma neparnésajiet ierici aiz tas barosanas kabela.

* Nelietojiet nekadas papildu ierices, kas nav ieklautas pamatierices komplekta.

o Piesledziet ierici tikal tada elektrotikla kontaktligzdai, kura spriegums un frekvence ir
noradita ierices tehnisko datu plaksnite.

o levietojiet barosanas kabela spraudni viegli pieejama elektrotikla kontaktligzda, lai
arkartas gadijuma ierici varétu nekavéjoties atvienot. Lai pilniba izslégtu ierici, atvienojiet
barosanas kabela spraudni no elektrotikla kontaktligzdas.
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* Pirms atvienot spraudni, vienmer izsledziet ieric.

* [zmantojiet tikai ierices razotaja ieteiktos piederumus. Pretgja gadijuma pastav ierices
lietotaja apdraudéjums un ierices bojajumu risks. Lietojiet tikai originalas detalas un
9|ederumus

* So ierici nav paredzéts lietot personam (tostarp bérniem) ar samazinatam fiziskam,
uztveres un garigam spéjam vai personam, kas neparzina ierices lietoSanu un kuram
nav atbilstosu zinasanu.

* So lerici nekada gadijuma nedrikst izmantot berni.

o Uzglabajiet ierici un tas barosanas kabeli bérniem nepieejama vieta.

o Jaiericiatstajat bez uzraudzibas, to nelietojat, ka ari pirms ierices montazas, demontazas
vai tirisanas, vienmér atvienojiet to no elektrotikla.

* Nekada gadijuma neatstajiet ieslegtu ierici bez uzraudzibas.

Papildu drosibas noradijumi

* Silerice paredzeta tikai partikas produktu, pieméram, virtulu, kartupelu un citu produk-
tu cepSanai komercialiem noltkiem. Cita veida izmantoSana var sabojat ierici vai radit
traumu.

* So lerici paredzéts izmantot komercialiem noltkiem, pieméram, restoranu, édnicu,

slimnicu édnicas un komercuznémumos, proti, maiznicas, galas tirgotavas u. c., tacu ne

nepartrauktal masveida produktu apstradei. Turklat ierici drikst izmantot tikal apmaciti
darbinieki.
Uzmanibu! Karsta virsma! Pieejama ierices virsma lietoSanas laika btiski sakarst.
Pieskarieties tikal sledzim un temperaturas regulatoram.

¢ Ja ierice tiks novietota tuvu sienai, atdaloSai sienai, virtuves mebelém, dekorativiem pa-
neliem u. c., ieteicams, lai tie bdtu izgatavoti no ugunsdrosa materiala; pretgja gadijuma
&adi objekti Japarkl | ar piemérotu ugunsdrosu siltumizolacijas materialu un Tpasa uz-
maniba japievers ugunsgreka nepielausanas noteikumiem.

» Nenovietojiet ierici uz karstumu izdalosa avota (benzina, elektribas vai oglu plits u.c.).
Netuviniet ierici karstam virsmam un atklatai liesmal. Vienmér izmantojiet ierici uz lime-
niskas, stabilas, tiras, ugunsdrosas un sausas virsmas.

* Nelietojiet ierici tuvu spradzienbistamiem vai ugunsnedrosiem materialiem, kreditkar-
tem, magnetiskajiem diskiem vai radio aparatiem.

« So ierici nav paredzéts izmantot ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistému.

* BRIDINAJUMS. Vienmér nodroginiet, lai ellas limenis bitu starp ellas tvertnes atzimém
MAX & MIN [Maks. un min.). Ja ellas limenis nokritas zem atzimes MIN [Min.), pastav
aizdegsanas bistamiba.

¢ BRIDINAJUMS. Neméginiet cept mitrus produktus un parak daudz produktu vienlaikus,
lai izvairitos no parmeérigas putosanas un ellas izslakstisanas. Maksimalais viena reizé
pagatavojamais produktu daudzums ir apt. 1 kg.

¢ Nodrosiniet vismaz 20 cm lielu brivu vietu ap ierici vedinasanas nolikiem péc cepsanas
rezga turétaja uzstadisanas.

o Cepsanai izmantojiet tikai piemérotu ellu vai taukvielas. Regulari mainiet ellu vai taukvie-
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las. Pargatavota vai netira ella un taukvielas, tas parmerigi karsgjot, var aizdegties.

o CepSanai nelietojiet plastmasas virtuves traukus.

o Bistami! Nekada gadijuma neizmantojiet vecu ellu, jo tai ir mazaks uzliesmosanas
punkts un ta var peksni sak varities, palielinot aizdegSanas un bistamu situaciju risku.

¢ Pec katras ierices lietosanas vienmeér notiriet to un citus piederumus [-->Tirisana un
apkope).

o Nelietojiet Udens striklu, neskalojiet tiesi ar ddeni un neizmantojiet tvaika tiritaju, jo
lerices dalas var klUt mitras un radit elektrotraumu.

7 i

¢ Uzmanibu! Ja nepiecieSams, drosi izvelciet barosanas kabeli, lai nepielautu nejausu ka-
bela vilksanu vai saskari ar karstu virsmu.

i

* Nemazgajiet ierici ar Gdeni. Mazgasana var radit noplides un palielinat elektrotraumas

risku.

o Netiriet ierici un neuzglabajiet to, kameér ta nav pilniba atdzisusi.
¢ Uzpildot ierici vai tirot to, vienmer atvienojiet baroSanas kabela spraudni no kontaktligz-

das.

* Elektroinstalacijai jaatbilst valsts un vietgjiem speka esoSiem noteikumiem.
o Ellas tvertne ar sildelementu janovieto drosa vieta virtuve pirms lietosanas karsta satura

dal

b

¢ Nevienu ierices dalu nedrikst mazgat trauku mazgajama masina.

Paredzeétais lietojums

e lerice ir paredzéta tikai profesionalai lietoSanai,
un to drikst darbinat tikai kvalificéts personals.

« ST ierice paredzéta tikai partikas produktu, pie-
meéram, virtulu, kartupelu un citu produktu cep-
Sanai komercialiem noldkiem. Cita veida izman-
toSana var sabojat ierici vai radit traumu.

e |erices darbindsana jebkuram citam mérkim tiks

uzskatita par nepareizu tas lietojumu. Lietotajs
bls pilniba atbildigs par ierices neatbilstosu lie-
toSanu.

Zemeéjuma uzstadisana

Siierice ir klasificéta ka | aizsardzibas klases ieri-
ce, kas japievieno aizsargzemejumam. Zemejums
samazina elektrotraumas gisanas risku, nodro-
&inot elektriskas stravas noplides vadu. 57 ierice

ir aprikota ar barosanas kabeli, kurd ir zemé&juma
vads ar zeméjuma spraudni. Spraudnis

jaievieto pareizi uzstadita un iezeméta kontaktligz-
da.

Sagatavosanas ierices pirmajai lietosanas reizei

e Parbaudiet, vai ierice nav bojata. Ja konstatéjat,
ka piegade nav pilniga (ieklauti divi cepSanas rez-
§i un viens apak$gjais rezgis) vai ir redzami boja-
jumi, nekavejoties sazinieties ar piegadataju un
NELIETOJIET ierici.

e Nonemiet visu iepakojuma materialu un aizsarg-
plévi (ja tada ir).

e Tiriet ierici ar remdenu tdeni un mikstu dranu.

e Novietojiet ierici uz limeniskas un stabilas virs-
mas, ja vien nav noradits citadi.

¢ Nodrosiniet ap ierici pietiekami daudz vietas ve-
dinasanai. Pietiekami liela vieta janodrosina ar?
cep$anas reZga turétaja (8) novietoanai.

¢ Novietojiet ierici ta, lai baroSanas kabela spraud-
nis vienmer bdtu pieejams.
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Uzstadisana

e Novietojiet ierici uz limeniskas, stabilas, tiras,
ugunsdroSas un sausas virsmas ar gumijas kaji-
nam.

e Uzmanigi uzstadiet aizmuguréjo balstu ar silde-
lementu [4) uz ellas tvertnes aizmuguréjas ma-
las.

* Novietojiet apak3gjo rezgi (9) ellas tvertnes apak-
83 (5).

* Uzstadiet cepanas rezga turétaju (8) ellas tvert-
nes (5) labaja vai kreisaja pusé.

Piezime:

1. Parbaudiet, vai aizmuguréjais balsts ir pareiza

pozicija un pareizi uzstadits abas atverés abas

ellas tvertnes (5) malas.

2. lerice janovieto drosa vieta virtuvé pirms lietosa-
nas karstuma izraisita apdraudejuma del.

Galvenas ierices dalas

sledzis

1. leslegSanas/izslégéanas

SLEGTS (I)/1ZSLEGTS (0)]
2. Temperatiras indikators (oranza krasa)
3. Temperatlras vadibas ierice

(zalg] [IE-

4. Atdalams aizmuguréjais balsts ar sildelementu

5. Ellas tvertne (400x400x(H)160 mm)

6. Ellas izlieSanas

7. Cep3anas rezgis (2x 354x383x(H)102 mm)

8. CepSanas rezga turétajs (1x 423x446x(H)40 mm)
9. Apaksgjais rezgis [1x 390x365x(H)40 mm)



Lietosana

e Parbaudiet, vai ellas izlieSanas krans ir aiz-
griezts.

e Atvienojiet baroSanas kabela spraudni no kon-
taktligzdas.

e Parbaudiet, vai ellas tvertne ir tira, sausa un taja
nav tdens.

e Uzmanigi uzpildiet ellas tvertni lidz limenim starp
atzimi "MIN" (Min.] un "MAX" (Maks.].

e |levietojiet iezeméto baroSanas kabela spraudni
iezeméta kontaktligzda.

¢ Tagad varat lietot ierici.

Darbiba

* Uzpildiet tvertni (5] ar ellu lidz limenim starp at-
Zimi MIN [Min.) un MAX (Maks.)
Piezime. Atcerieties, ka, ievietojot produktus, el-
las limenis paaugstinasies. Neievietojiet mitrus
produktus un vienlaikus parak daudz produktu.

e |evietojiet baroSanas kabela spraudni piemérota
elektrotikla kontaktligzda.

¢ leslédziet ierici, parslédzot ieslégSanas/izslégsa-
nas slédzi (1) stavokli “I". ledegsies slédZa zalas
krasas indikators. Grieziet temperatiras vadibas
ierici (3) pulkstenraditaju kustibas virziena lidz

velamai iestatitai temperatirai. ledegsies oran-
7as krasas indikators (2). [Temperatiras diapa-
zons: 50 °C ~ MAKS. (190 °CJ].

e Kad iestatita temperatlra sasniegta, oranzas

krasas indikators (2] nodzisis. Tagad varat lietot
ierici.
Piezime. Cep3anas reZga turétajs (8) paredzéts
tikai Tslaicigai cepsSanas rezga turésanai, lai no-
lietu lieko ellas daudzumu. Neturiet parak ilgi un
nenovietojiet citus objektus uz ta, lai nepielautu
nejausu nokrisanu.

Parslodzes ierobeZotaja poga RESET (Atiestatit) (termiska izslégsana)

Poga RESET (Atiestatit) atrodas atvienojama aiz-

muguréja balsta (4] ar aizsargvacinu aizmuguré

(skatiet attélu), lai nepielautu parkarganu.

¢ Vispirms atvienojiet ierici no elektrotikla.

e | aujiet iericei pilniba atdzist.

* Noskravéjiet pogas RESET (Atiestatit) melno aiz-
sargvacinu.

e Nospiediet parslodzes ierobeZotadja pogu RESET
(Atiestatit] (termiska izslégSana). Jaatskan klik-
Skim.

e Uzskrivejiet atpakal pogas RESET (Atiestatit)
aizsargvacinu.

Cepsanas padomi

e Izmantojiet tikai kidru cepsanas ellu (ieteicams)
vai taukvielas.

e leteicama un Cipsu un uzkodu pagatavoSanas
temperatdra ir 175 °C.

e Sakarségjiet ellu pakapeniski. Velams tris pos-
mos. Pieméram: vispirms 100 °C temperatd-
ra, tad 100-140 °C temperattra un péc tam no
140 °C lidz 175 °C ar 15 minGSu pauzém starp
posmiem.

e Nonemiet no saldétiem produktiem ledu un dru-
patas.

¢ Vienlaikus necepiet parak daudz produktu. Tas
var izraisit parak atru ellas vai taukvielu at-
dziSanu. Atdzisusi ella vai taukvielas pietieka-

mi neapceps produktu aréjo dalu, tadel vairak
taukvielu uzslksies produktos. Ideala saldéto
produktu un cepsanas ellas/taukvielu proporcija
ir maks. 1:10.

e Intensivas izmanto$anas laikd no ellas/taukvie-
lam jaatdala drupatas un citas dalinas.

 Savlaicigi nomainiet ellu vai taukvielas. Regulari
izmantojiet parbaudes strémeles vai parbaudes
ierici, lai noskaidrotu, kad jamaina ella.

¢ Ja ella vai taukvielas sak putoties, izdalas dami
vai ella un taukvielas parak sabiezé, nomainiet
tas. Nomainiet ellu un taukvielas ari tad, ja para-
das spécigs smards vai jitama piegarsa.

o



Péc lietoSanas

* |zslédziet ierici, parslédzot ieslégSanas/izslégsa-
nas slédzi (1) stavokli "0”, un atvienojiet ierici no
elektrotikla.

* Nonemiet cep3anas rezgi (7) no ellas tvertnes (5).
Tadgjadi cep3anas rezgis (7) neiestigs sacietéju-
Sos taukos.

e Apgrieziet otradi cepSanas rezga turétaju (8) un
novietojiet to ellas tvertnes (5] augSpusé ar Cet-
riem paceltiem aizturiem pareiza stavokli (skatiet
attélu).

Tirisana un apkope

e Pirms tirit ierici, vienmer atvienojiet to no elek-
trotikla un laujiet atdzist.

e levéribail Nekada gadijuma neiegremdéjiet ierici
ddent vai cita skidruma!

e Tiriet ierices korpusu ar ddent un saudziga maz-
gasanas lidzekli samitrinatu dranu.

¢ Nekad neizmantojiet kodigus vai abrazivus tirisa-
nas lidzeklus. Nelietojiet asus un smailus prieks-

metus. Neizmantojiet benzinu vai Skidinatajus!
Ja nepiecieSams, tiriet ar mitru dranu un mazga-
Sanas lidzekli. Nelietojiet abrazivus materialus.
* Netiriet ierici ar tvaika tiritaju vai tdens straklu.
e Péc tirisanas salieciet ierici un parbaudiet, vai
karsésanas un vadibas panelis ir uzstadits parei-
zi, citadi ierice nedarbosies.

Tehniskie dati
Aizsardzibas klase: | klase
Udensnecaurlaidibas klase: IPX3

Dalas nr. Izméri péc cepsanas letilpiba Nominala Temperatiras Darba spri- Kopéjais
rezga turétaja novie- ] jauda diapazons egums neto svars
tosanas: apt. W] [°C] V] [kgl
[mm]
205914 630x860x(H)360 12 3500 50 - 190 230 16,3




Traucéjummeklésana

Ja ierice nedarbojas pareizi, skatiet risinajumu zemak tabula. Ja joprojam nespéjat novérst problemu, lu-

dzu, sazinieties ar ierices piegadataju vai apkopes pakalpojumu sniedzéju.

Problémas

lespéjamie céloni

lespéjami risinajumi

Barosanas kabela spraudnis nav pareizi
ievietots elektrotikla kontaktligzda.

levietojiet barosanas kabela spraudni
elektrotikla kontaktligzda pareizi.

Nav nospiests ieslégdanas/izslégsanas

Parsledziet ieslégdanas/izslégsanas

lerice neieslédzas. Neiedegas ie- | (z4sis (1).

slédzi (1) stavokli 1",

sleégdanas/izslégdanas slédza (1)
zalas krasas indikators.

ar sildelementu (4).

; Nav pareizi uzstadits aizmuguréjais balsts

Novietojiet aizmuguréjo balstu ar
sildelementu (4) uz ellas tvertnes (5)
pareizi.

Bojats iekséjais mikroslédzis.

Sazinieties ar ierices piegadataju.

lerice nesakarst un neiedegas | misk3 izslegdana).

temperataras indikators (2. Tacu

lesledzas parslodzes ierobeZotajs (ter-

Atiestatiet parslodzes ierobeZotaju
[termiska izslégSana) (skatiet = = >
Parslodzes ierobezotaja poga RESET
(Atiestatit] [termiska izslégSanal)

iedegas ieslégSanas/izslegsanas

slédza (1) zalas krasas indikators. _
izslegSana).

Bojats parslodzes ierobeZotajs (termiska

Sazinieties ar ierices piegadataju.

Bojata temperatiras vadibas (3] ierice.

Sazinieties ar ierices piegadataju.

llgstodi darbojoties, ierice nesa- | Bojats sildelements.

Sazinieties ar ierices piegadataju.

sniedz iestatito temperatdru.

Bojata temperatiras vadibas (3] ierice.

Sazinieties ar ierices piegadataju.

Ja rodas Saubas, vienmér sazinieties ar ierices piegadataju!

Garantija

Jebkurs bojajums, kas ietekmé ierices darbibu un
tiek konstatéts viena gada laika péc ierices iegades,
tiks novérsts bez maksas vai ari tiks nodrosinata
rezerves ierice ar nosacijumu, ka ierice ir uzturéta
saskana ar noradijumiem un nav tikusi izmantota
nepareizi. JUusu likuma paredzetas tiesibas netiek
ierobezotas. Ja iesniedzat pieprasijumu garantijas
perioda laika, noradiet kur un kad ierice tika iega-

data, ka arT pievienojiet iegades apstiprindjumu (pie-
méram, iegades Cekul).

Atbilstosi misu pastavigajai izstradajumu izstrades
politikai més paturam tiesibas mainit izstradajuma
konstrukciju, iepakojumu un tehnisko datu doku-
mentaciju bez iepriek$éja pazinojuma.

Utilizacija un vide
Ladzu, atbrivojieties no nolietotas ierices saskana
ar spéka esoSiem noteikumiem un vadlinijam.

|zmetiet iepakojuma materialus, pieméram, plast-
masu un kastes, attiecigos konteineros.



Hea klient!

Taname teid selle Fiesta Queen seadme ostmise eest! Enne seadme esmakordset kasutamist lugege see
kasutusjuhend hoolikalt labi, podrates erilist tahelepanu valja toodud ohutuseeskirjadele.

Ohutuseeskirjad

¢ Seade on ette nahtud ainult kaubanduslikuks kasutuseks ja seda ei tohi kasutada
majapidamises.

* Seadet tohib kasutada ainult sihtotstarbeliselt. Tootja el vastuta vale ja mittenduetekohase
kasutamise tagajarjel tekkinud kahjustuste eest.

* Hoidke seade Ja elektripistik veest ja muudest vedelikest eemal. Juhul kui seade kukub
vette, tommake kohe elektripistik pistikupesast valja ja arge kasutage seadet enne, kui
sertifitseeritud tehnik on selle ule vaadanud. Nende juhiste eiramine voib olla eluohtlik.

* Arge kunagi Uritage seadme korpust ise avada,

* Arge pistke Uhtegi eset seadme korpusesse

* Arge katsuge elektripistikut margade voi niiskete katega.

o Elektriloogioht! Arge iritage seadet ise remontida. Torgete korral tohivad seadet
remontida ainult kvalifitseeritud isikud.

* Arge kunagi kasutage katkist seadet! Kui seade on saanud kahjustada, Uhendage see
pistikupesast lahti ja votke Uhendust edasimiijaga.

* Holatus! Arge kastke seadme elektrisUsteemi osasid vette voi muudesse vedelikesse.

ﬂ Arge kunagi hoidke seadet voolava vee all.

o Kontrollige elektripistikut ja juhet regulaarselt kahjustuste suhtes. Kui elektripistik
voi toitejuhe on saanud kahjustada, tuleb see lasta ohu voi vigastuste ennetamiseks
hooldusesinduses vai manel kvalifitseeritud isikul asendada.

* Tagage, et juhe el puutuks vastu teravaid voi kuumi esemeid ja kaitske seda lahtise tule
eest. Elektripistikut pistikupesast valja tommates tommake ainult pistikust, mitte kunag
Juhtmest.

» Tagage, et juhe (vGi pikendusjuhe] oleks paigaldatud nii, et ei oleks komistamisohtu.

* Arge jatke kasutuses olevat seadet jarelevalveta.

* Hoiatus! Kui elektripistik on pistikupesas, on seade alati vooluvorku thendatud.

o Enne elektripistiku pistikupesast valja tombamist lilitage seade valja.

» Arge kunagi tostke seadet toitejuhtmest.

* Arge kasutage koos seadmega muid seadmeid, mis pole koos kaesoleva seadmega
tarnitud.

» Uhendage seade ainult pistikupessa, mille pinge ja sagedus vastavad seadme andmesildil
olevatele andmetele.

* Uhendage elektripistik kergesti ligipaasetavasse pistikupessa, et hadaolukorras saaks
seadme kohe vooluvorgust lahti Ghendada. Seadme taielikult valja Lilitamiseks tommake

elektripistik pistikupesast valja.

o Enne elektripistiku pistikupesast valja tombamist lulitage seade alati valja.

» Arge kasutage muid tarvikuid, mida tootja pole soovitanud. Selle ndude eiramisel vivad
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tagajarjeks olla kasutaja kehavigastused ja seadme kahjustused. Kasutage ainult
originaalosasid Ja -tarvikuid.

* Seadet el tohi kasutada fiitisilise, sensoorse voi vaimse puudega voi vajalike kogemusteta
ja teadmisteta isikud (s.h lapsed).

¢ Lapsed el tohi seadet mingil juhul kasutada.

¢ Hoidke seadet ja juhet lastele kattesaamatus kohas.

. Uhendage seade alativooluvorgust lahti, kui seejaabjarelevalveta voi kui seda el kasutata
voI kul seda monteeritakse, demonteeritakse voi puhastatakse.

» Arge kunagi jatke tootavat seadet jarelevalveta.

Eriettevaatusabinoud

* Seade on ette ndhtud ainult sobivate toiduainete kaubanduslikuks frittimiseks, nagu s66-
rikud, frifkartulid jne. Kasutamine muuks otstarbeks voib kahjustada seadet voi tekitada
kehavigastusi.

* See seade on ette nahtud kasutamiseks kaubanduslikes rakendustes, nagu restoranide
koogid, socklad ja haiglad ning kaubandusettevatetes, nagu pagariarid, lihakauplused
jne, aga mitte pidevaks toiduainete masstootmiseks. Seadet tohivad kasutada ainult koo-
litatud tootajad.

Ettevaatust! Kuum pind! Ligipaasetava pinna temperatuur on kasutamise ajal vaga
korge. Puudutage ainult Lulitit ja temperatuuri reguleerimisnuppu.

* Kui seade paigaldatakse seina, vaheseinte, koogimoobli, dekoratiivsete detailide vms (&-
hedale, peaksid need olema valmistatud mittepolevast materjalist, vastasel juhul tuleb ﬂ
need katta sobiva mittepdleva kuumusisolatsioonimaterjaliga ning erilist tahelepanu tu-
leb poorata tuleohutusmeetmetele.

* Arge paigaldage seadet kuumaallika peale (vedelkiituse-, elektri-, sdepliit jne). Hoidke
seade eemal kuumadest pindadest ja lahtisest tulest. Kasutage seadet alati tasasel sta-
biilsel, puhtal, kuumakindlal ja kuival pinnal.

* Arge kasutage seadet plahvatusohtlike voi kergestisittivate materjalide, krediitkaartide,
magnetandmekandjate voi raadiote laheduses.

* Seade ei ole moeldud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissusteemiga.

* HOIATUS! Kontrollige alati, et olitase oleks olimahuti MAX ja MIN margiste vahel. Kui

olitase on alla MIN margise, tekib tulekahju oht.

* HOIATUS! Oli liigse vahutamise ja véljapritsimise valtimiseks arge frittige liga niiskeid
toiduaineid ja korraga liiga suuri koguseid. Maksimaalne toidukoguse suurus on umbes
1kg.
malt 20 cm vaba ruumi ventilatsiooniks. )

* Kasutage ainult frittimiseks sobivat oli voi rasva. Vahetage oli voi rasva regulaarselt. Ule-
kasutatud voi must oli voi rasv voib Ulekuumutamise tagajarjel suttida.

» Arge kasutage seadme kasutamise ajal plastikust soggiriistu.

* Oht! Arge kunagi kasutage vana dli, sest sellel on madalam siittimistemperatuur ja see
voib hakata akiliselt keema, mis suurendab tulekahju ja ohtlike olukordade riski.
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¢ Puhastage seade ja muud tarvikud alati parast kasutamist (vt Puhastamine ja hoolda-
mine).

* Arge kasutage survepesurit, vaid loputage otse veega vdi aurupuhastiga, sest osad lahe-
vad niiskeks ja voib tekkida elektriloogi oht.

o Ettevaatust! Vajadusel paigaldage toitejuhe ohutult, et valtida juhuslikku pistiku valja-
tombamist voi juhtme kokkupuutumist kuuma pinnaga.

* Arge peske seadet veega. Pesemise tulemusel voib tekkida leke ja suureneda elektriloogi

oht.

+ Arge puhastage véi ladustage seadet, mis pole taielikult maha jahtunud.

* Seadme taitmiseks voi puhastamiseks tommake alati elektripistik pistikupesast valja.

o Elektripaigaldis peab vastama kehtivatele riiklikele ja kohalikele maarustele.

* Kuumutuselemendiga olimahuti sisu laheb kasutamise ajal kuumaks ja seetottu tuleb
see paigaldada enne kasutamise alustamist kogis ohutusse kohta.

o Uhtegi 0sa el v0I pesta noudepesumasinas.

Ettendhtud kasutus

¢ Seade on nahtud ette professionaalseks kasutu-
seks ja seda voivad kaitada vaid padevad tootajad.

* Seade on ette nahtud ainult sobivate toiduaine-
te kaubanduslikuks frittimiseks, nagu sodrikud,
fritkartulid jne. Kasutamine muuks otstarbeks
voib kahjustada seadet voi tekitada kehavigas-
tusi.

e Seadme kasutamine mis tahes muudel eesmar-
kidel loetakse seadme vaarkasutuseks. Kasutaja
vastutab ainuisikuliselt seadme vaarkasutamise
eest.

Maanduse paigaldamine

Seade on klassifitseeritud | kaitseklassi seadmena
ja tuleb Uhendada kaitsemaandusega. Maanda-
mine vahendab elektrilodgi ohtu, tagades maan-
dusjuhi elektrivoolule. Seadmel on maandusjuhi-

ga toitejuhe ja maanduskontaktiga elektripistik.
Elektripistik tuleb ihendada nduetekohaselt pai-
galdatud ja maandatud pistikupessa.

Ettevalmistused enne esimest kasutamist

e Kontrollige, et seade poleks kahjustatud. Kui tar-
nekomplekt pole terviklik (2 fritteriresti ja 1 alu-
mine rest] voi kui leiate kahjustuse, votke kohe
tarnijaga Gihendust ja ARGE KASUTAGE seadet.

* Eemaldage kogu pakkematerjal ja kaitsekile (kui
see on olemas).

e Puhastage seadet leige vee ja pehme lapiga.

* Asetage seade tasasele ja stabiilsele pinnale, kui
pole teisiti margitud.

¢ Veenduge, et seadme Umber oleks piisavalt ruu-
mi ventilatsiooniks. Jalgige, et jadks piisavalt
ruumi fritteriresti hoidiku (8) paigaldamiseks.

» Paigaldage seade nii, et elektripistik oleks alati
ligipadsetav.



Paigaldamine

¢ Asetage seadme kummijalad tasasele, stabiilse-
le, puhtale, kuumakindlale ja kuivale pinnale.

¢ Paigaldage kuumutuselemendiga tagumine tugi
(4] ettevaatlikult 5limahuti tagaservale.

* Paigaldage alumine rest (9) 6limahuti (5) péhja.

* Paigaldage fritteriresti hoidik (8) 6limahuti (5) pa-
remale voi vasakule kiiljele.

Markus:

1. Veenduge, et tagumine tugi oleks diges asendis
ja kinnitatud korralikult dlimahuti (5) mélemal
kiljel olevasse kahte pilusse.

2. Kasutamisel kuumaohu valtimiseks tuleb seade
paigaldada enne kasutamise alustamist kodgis
ohutusse kohta.

Seadme pohiosad

1. Pealiliti (roheline) [SISSE (1) / VALJA (0]]

2. Temperatuurinaidik (oranz)

3. Temperatuuri reguleerimisnupp

4. Eemaldatav kuumutuselemendiga tagumine tugi
5. Olimahuti (400x400x(H)160 mm)

6. Oli valjalaskekraan

7. Fritterirest (2tk x 354x383x(H)102 mm)

8. Fritteriresti hoidik (1tk x 423x446x(H]40 mm)
9. Alumine rest (1tk x 390x365x(H)40 mm)

Kasutamiseks ettevalmistamine

* Veenduge, et 6li valjalaskekraan oleks suletud.

e Eemaldage elektripistik pistikupesast.

¢ Veenduge, et olimahuti oleks puhas ja kuiv ning
et selles poleks vett.

e Taitke olimahuti ettevaatlikult dliga nii, et dlitase
jaaks MIN ja MAX margiste vahele.
« Uhendage maanduskontaktiga elektripistik pis-

tikupessa.
- @

e Seade on niitid kasutamiseks valmis.



Kasutamine

* Taitke dlimahuti (5) 6liga ja veenduge, et Glitase
jaaks MIN ja MAX margiste vahele.

Markus: Pidage meeles, et toiduainete dlisse ase-
tamisel dlitase tduseb. Arge pange seadmesse
liiga niiskeid toiduaineid voi liiga suuri koguseid.

« Uhendage elektripistik sobivasse pistikupessa.

e Seadme SISSELULITAMISEKS vajutage pealiiliti
(1) asendisse .1". Llitil suttib roheline tuli. Kee-
rake temperatuuri reguleerimisnuppu (3) pari-
pdeva soovitud temperatuuri seadistamiseks.
Sittib oranz margutuli (2). [Temperatuurivahe-
mik: 50 °C ~ max (190 °CJ].

e Seadistatud temperatuuri saavutamisel oranz

margutuli (2] kustub. Seade on nitd kasutami-
seks valmis..
Markus. Fritteriresti hoidik (8] on ette n&htud ai-
nult fritteriresti ajutiseks hoidmiseks, et liigne
dli saaks maha valguda. Arge hoidke fritteriresti
hoidiku peal liiga kaua ega asetage sellele muid
esemeid, et see ei kukuks juhuslikult alla.

Temperatuuripiiriku (iilekuumenemiskaitse) LAHTESTAMINE

Pange tahele, et LAHTESTAMISNUPP paikneb ee-

maldatava tagumise toe tagakiljel (4) ja sellel on

kaitseks lUlekuumenemise eest kaitsekate (vt pilt).

* Koigepealt tommake seadme elektripistik pisti-
kupesast valja.

o | aske seadmel tdielikult maha jahtuda.

o Keerake LAHTESTAMISNUPU must kaitsekate
maha.

* Vajutage temperatuuripiiriku (ilekuumenemis-
kaitse] LAHTESTAMISNUPPU. Peaks kostma
klopsatus.

e Keerake LAHTESTAMISNUPU kaitsekate tagasi
peale.

No6uanded frittimiseks

* Kasutage ainult vedelat frittimiséli (eelistatav) voi
rasva.

¢ Soovitatav temperatuur friikartulite ja suupistete
frittimiseks on 175 °C.

e Kuumutage oli aeglaselt. Soovitatavalt 3 etapis,
naiteks koigepealt 100 °C, siis 100-140 °C ja siis
140 °C kuni 175 °C, jattes etappide vahele 15-mi-
nutised pausid.

e Eemaldage kilmutatud toiduainetelt jaa ja toi-
dupuru.

* Arge frittige korraga liiga suurt kogust. Nii vdib
oli voi rasv liiga kiiresti maha jahtuda. Jahtunud
oli/rasv ei kdrveta toidu pinda korralikult ja toitu
imendub rohkem 6li/rasva. Ideaalne kilmutatud
toiduaine osakaal frittimisoli/-rasva suhtes on
maksimaalselt 1:10.

® -

e Intensiivse kasutamise korral tuleks filtreerida
olist/rasvast valja toidupuru ja muud jaagid.

e Vahetage 6li/rasv digel ajal. Kasutage 6li/rasva
vahetamise aja maaramiseks testribasid voi tes-
timisseadet.

® Kui 6li voi rasv hakkab vahutama, suitsema vai
muutub liilga viskoosseks, tuleb see vahetada.
Samuti tuleb dli/rasv vahetada, kui sellele tekib
tugev l6hn voi maitse.



Péarast kasutamist

e Seadme VALJALULITAMISEKS vajutage pealiliti
(1) asendisse .0" ja tdmmake elektripistik pisti-
kupesast valja.

e Eemaldage fritterirest (7) dlimahutist (5). Nii ei
jaa fritterirest (7) kinni hangunud rasva sisse.

* Keerake fritteriresti hoidik (8) teist pidi ja asetage
see olimahuti (5) peale nii, et 4 kdrgendatud sto-
pperit (vt pilt) oleks Giges asendis.

Puhastamine ja hooldamine

® Enne seadme puhastamist tommake elektripis-
tik pistikupesast valja ja laske seadmel taielikult
maha jahtuda.

e Ettevaatust! Arge kunagi kastke seadet vette véi
monda muusse vedelikku.

¢ Puhastage seadme valispinda niiske lapiga (vesi
drnatoimelise puhastusvahendiga).

* Arge kunagi kasutage agressiivseid vi abrasiiv-
seid puhastusvahendeid. Arge kasutage teravaid
vdi terava otsaga esemeid. Arge kasutage bensii-

ni voi lahusteid. Vajadusel puhastage niiske lapi
ja puhastusvahendiga. Arge kasutage abrasiiv-
seid materjale.

* Arge puhastage seadet aurupuhasti véi survepe-
suriga.

e Parast puhastamist monteerige seade ja veendu-
ge, et kuumutus- ja juhtimispaneel oleks korra-
likult paigaldatud, vastasel juhul ei hakka seade
toole.

Tehnilised andmed
Kaitseklass: 1. klass
Veekindluse klass: IPX3

Toote nr Mootmed paigaldatud Mahutavus Nimivéimsus Temperatuuri- Toopinge Netokaal
fritteriresti hoidikuga: u [ W] vahemik v] [kgl
[mm] [°Cl
205914 630x860x(K]360 12 3500 50 - 190 230 16,3




Rikkeotsing

Kui seade ei toota oigesti, otsige lahendust allolevast tabelist. Kui teilei onnestu probleemi sellegi poolest
lahendada, vatke iihendust tarnija/teenusepakkujaga.

Probleemid

Voimalikud péhjused

Voimalikud lahendused

Seade ei lulitu sisse. Pealdlitil (1) ei
sutti roheline tuli.

Elektripistik pole korralikult pis-
tikupessa Uhendatud.

Veenduge, et elektripistik oleks ihendatud
korralikult pistikupessa.

Pealiliti (1) pole sisse lilitatud.

Vajutage pealiliti (1) asendisse ..I".

Kuumutuselemendiga tagumine
tugi (4) pole korralikult paigal-
datud.

Paigaldage kuumutuselemendiga tagumi-
ne tugi (4) korralikult dlimahuti (5) peale.

Seesmine mikroluliti on defekt-
ne.

Poorduge tarnija poole.

Seade ei ldhe kuumaks ja tempera-
tuurinaidik (2) ei sttti, aga pealdliti (1)
roheline tuli poleb.

Temperatuuripiirik  (llekuume-
nemiskaitse) on rakendunud.

Lahtestage temperatuuripiirik (ilekuu-
menemiskaitse) (vt Temperatuuripiiriku
(Ulekuumenemiskaitse) LAHTESTAMINE]).

Temperatuuripiirik  (ilekuume-
nemiskaitse) on defektne.

Poorduge tarnija poole.

Temperatuuri reguleerimisnupp
(3) on defektne.

Péorduge tarnija poole.

Seade ei saavuta pika frittimisaja
maoddudes seadistatud temperatuuri.

Kuumutuselement on defektne.

Poorduge tarnija poole.

Temperatuuri reguleerimisnupp
(3) on defektne.

Poorduge tarnija poole.

ﬂ Kahtluste korral poorduge alati tarnija poole.

Garantii

Kdik seadme t66d mojutavad defektid, mis ilmnevad
Uhe aasta jooksul alates ostmisest, korvaldatakse
tasuta remondi voi asendamise teel tingimusel, et
seadet on kasutatud ja hooldatud vastavalt juhistele
ning seda pole kasutatud valesti voi mittendueteko-
haselt. Teie seadusjargseid tarbijadigusi see ei mo-
juta. Kui esitate seadme kohta garantiindude, marki-

ge ara kus ja millal see osteti ning lisage ostutdend
(nt kassatsekk).

Meil on 6igus muuta pideva tootearenduse raames
toodet, pakendit ja dokumentatsioonis olevaid and-
meid ilma ette teatamata.

Jaatmete kaitlemine ja keskkond
Kui seadme tédiga on loppenud, kaidelge see vas-
tavalt kehtivatele maarustele ja nouetele.

Visake pakkematerjal, nagu plastik ja kastid vasta-
vatesse jaatmekonteineritesse.
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