MHENDI

INDUCTION COOKER MODEL 1800

239209

You should read this user manual carefully before Prima di utilizzare U'apparecchio in funzione leggere
using the appliance. attentamente le istruzioni per l'uso.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. folosirea aparatului.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient BHuUMaTenbHo npounTaiiTe pyKoBoACTBO Mosib3oBaTens
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen. nepep vicnonb3oBaHueM npubopa.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie [pénetva dlaBaoeTe autég TLg 0ONyieg xpnong
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. MPOOEKTIKA NPV XPNOLUOMOLNCETE TN CUOKEUN.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d’utiliser
lappareil .
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READ MANUAL
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHUTb pyKOBOACTBO BMECTe C YCTPOWCTBOM.

DuAa€re auTég TIG 0dnyieg pazgi He Tn oUGKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.
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Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for buffet and household use.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged.

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids. m
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
Is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

* Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

¢ Always keep an eye on the appliance when in use.

» Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

* Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

¢ This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

Special Safety Regulations

* This appliance is designed for cooking a variety of food via heating the cookware. Any
other use may lead to damage of the appliance or personal injury.

o Use the appliance only as described in this manual.

* This appliance should be operated by trained personnel in kitchen of the restaurant,
canteens or bar staff, etc.

* /8\ Caution! Danger of burns! The temperature of the heating surface and other acces-
sible surface is very high during use. Touch the control panel only.

* Do not place the appliance near objects that may be affected by a magnetic field TVs,
radios, bank cards and credit cards.

m * Do not place the appliance on a heating object (gas, electric, charcoal cooker, etc.) Keep

the appliance away from any hot surfaces and open flames. Always operate the appliance
on a level, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Make sure the appliance is not placed near water vapour or greasy vapours. The fan in-
side of the appliance will take in these vapours and this will cause grease or moisture to
accumulate in the appliance which may result in a short-circuit in the appliance.

* This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

* Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the heat-
ing plate since they can get hot.

* WARNING: Keep all ventilation openings in the appliance clear of obstruction.

» WARNING: If the heating surface is cracked or damaged, switch off the appliance to avoid
the possibility of electric shock.

o Allow at least 20 cm spacing around the appliance for ventilation purpose during use.

* Do not use hard utensils to hit the heating plate surface. Do not use water jet, flush di-
rectly with water or steam cleaner as the parts will get wet and electric shock might be
resulted.

* Take care when operating the appliance, as rings, watches and similar objects worn by
the user could get hot when in close proximity to the heating surface.

* Caution! Securely route the power cord if necessary in order to prevent unintentional
pulling or contact with the heating surface.

“p 4



* Do not wash the appliance with water. Washing can cause leakages and increase the risk

of electric shock.

¢ Do not clean or store the appliance unless it is completely cooled down.
* Do not place empty cookware on the appliance during operation as this may damage the

cookware.

* Only use the cookware of the type and size recommended. (See ---> Suitable cooking

equipment].

Intended use

e The appliance is intended for buffet and house-
hold use.

e The appliance is designed only for cooking a vari-
ety of food via heating the suitable cookware. Any
other use may lead to damage to the appliance or
personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The user
shall be solely liable for improper use of the de-
vice.

Preparation for first use

e Check to make sure the appliance is undamaged.
In case of any damage, contact your supplier im-
mediately and do NOT use the appliance.

e Remove all the packing material and protection
film (if applicable).

e Clean the appliance with luke-warm water and
a soft cloth.

¢ Place the appliance on a level and steady surface,
unless mentioned otherwise.

e Make sure there is enough clearance around the
appliance for ventilation purposes.

e Position the appliance in such a way that the plug
is accessible at all times.

Suitable cooking equipment

Suitable

Not suitable

Bottom of cookware Flat bottom

ﬁﬁﬁgg
g@@

Curved, uneven, rounded bottom

X ¥ XY

Material

bottom.

Cookware with iron, cast iron, mag-
netic stainless steel or enamelled iron

Cookware with ceramic, glass, copper,
bronze, or aluminium bottom.

Diameter of the bottom

Between 12 cm and 26 cm.

Less than 12 cm or more than 26 cm.

Type of cookware
over 1.5 mm.

Cookware with a bottom thickness

Completely closed containers or cans.

Note: Using a pan or pot that's not suitable for induction cooking may damage the appliance.



The control panel

1. "Function” key: Use this key to select the re-
quired function. The function selected is shown
by the lights numbered 4. You can select setting
the power level (4 ), the temperature (&) and the
time (D).

2. "ON/OFF" key: Use this key to switch the appli-
ance on or to interrupt or reset the timer. When
you switch the appliance on, the most recently
selected function will light up and the display will
go on. The red light next to the "ON/OF" key will
go on as soon as the appliance is at mains volt-
age and thus will not go off when you press the
"ON/OFF" key.

3. "Arrow” keys: Use these keys for programming
the power level, temperature or timer. The up
arrow increases the setting value and the down
arrow reduces the setting value.

4. These lights indicate what mode you have select-
ed by means of the “Function” key.

5. You can read the set value on this display. These
are steps 1 through 10 for power level control,
from 60°C to 240°C for temperature control and
from 0 to 180 minutes for timer settings.

Power level 1 2 3 4

Setting power 500w | 1000W | 1100W | 1200W

1300W | 1400W | 1500W | 1600W | 1700W [ 1800W

Operation

e Insert the plug in the wall socket; the red light
next to the "ON/OFF" key will now go on.

e Set the pan of your choice on the cooking sur-
face, bearing the above mentioned instructions
in mind.

e ATTENTION! Make sure that the pans are cov-
ering the indicated zones at all times during use
in order to prevent the appliance from getting
damaged.

e ATTENTION! Do not leave your pan on the appli-
ance while empty as this may lead to damage to
your pans.

e Switch the appliance on by pressing the "ON/
OFF" key. If your pan is suitable for induction and
has a bottom diameter of 12 cm, at minimum, the
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appliance will go into operation. You will recog-
nize this from the fact that the fan will go on and
the display will show a power level of “5".
ATTENTION! If the appliance beeps after being
switched on, the pan you are using is not suitable
for induction or the appliance is defective. In case
of any doubt, always contact the supplier of your
pan!

Once the appliance is operating and the display
indicates power level 5", you can program the
appliance in one of the following two ways:

- Power level: You can control the performance of
the appliance, just as for a gas stove, via power
level 1 through 10. Set the appliance to the de-
fault level "5".



- Temperature control: you can set the tem-
perature between 60°C and 240°C in 20°C in-
crements. Default setting for the appliance is
200°C. ATTENTION! The set temperature is that
of the glass plate and not the temperature in
the pan!

e If you select power level, select "Power” using
the “Function” key. Now you can set the power
required by means of the arrow keys,

e |f you select temperature control, select “Temp”
using the “Function” key. Now you can set the re-
quired temperature by means of the arrow keys
between 60°C and 240°C in 20°C increments.

o After setting the power level or temperature, you
can optionally to set the timer. This timer switch-
es the appliance off after the programmed time

has been reached. You do this by pressing the
“Function” key once more after setting the power
level or temperature, and selecting “Timer”. Now
you can set the required time in 5 minute incre-
ments. The maximum time is 180 minutes.

e The display will go off and the lights next to “ 4 ",
“Erand T @) 7 will go off. The light next to the
"ON/OFF" will stay Lit.

¢ |f you do not use the appliance for an extended
period, remove the plug from the wall-mounted
electrical socket and remove the pans from the
appliance.

o ATTENTION! Allow the appliance to cool off be-
fore you touch it. The glass plate is very hot after
use.

Cleaning and maintenance

¢ Always remove the plug from the socket before
cleaning the appliance and wait until the unit is
cooled down completely.

e Beware: Never immerse the appliance in water
or any other liquid!

e Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent).

¢ Never use aggressive cleaning agents or abra-
sives. Do not use any sharp or pointed objects.
Do not use petrol or solvents! Clean with a damp
cloth and detergent if necessary.

e Clean the ventilation slots [if applicable] with the
vacuum cleaner.

¢ Clean the glass cooking top every time after you
use it to prevent any residues from burning onto
the glass cooking top.

Failure codes

Code Failure Possible cause Possible solution
EO01 Overheating of the electro- Insufficient ventilation Check ventilation slots on
nics dust and make sure there

is enough space around the
appliance.

Switch the appliance off, let it
cool off and switch it on again

E02 The pan on the glass plate is
overheating

Empty or overheated pan or
pan with too hot oil

Remove the plug from the
wall-mounted electrical
socket, let it cool off and plug
it back in

EO3 Mains voltage too high or
too low.

Fault in the mains

Electrical installation is not
in order, have an electrician
check it

In all other cases please contact your supplier. In case of any doubt, always contact your supplier!

e Use only pans that are suitable for induction and
have not been used before on other sources of
heat.

e Pans with a sandwich bottom that have been
used on gas, can warp and are not suitable any-
more for electric, ceramic, halogen or induction
cooking.
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Technical specification

Item no.: 239209

Operating voltage & frequency: 220-240V~ 50/60Hz
Rated input power: 1800W

Temperature range: 60-240°C

Timer setting: Up to 180 minutes
Protection class: Class |l IEI
Dimensions: 315x345x(H)70mm

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.

Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt].

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen flhren.

¢ Dieses Gerat ist fir den Buffet- und Haushaltsgebrauch bestimmt.

¢ Das Gerat ist ausschlieflich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die auf unsachgemafie Bedienung des Gerats
zurtickzuflihren sind.

¢ Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzlglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann priifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu o6ffnen versuchen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen berihren.

* /A\ Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden.
Samtliche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschliefilich durch qualifiziertes Per- H
sonal zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkaufer in Verbindung setzen.

* Warnung: Die Elektroteile des Gerates durfen weder in Wasser noch in andere Flussig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.
¢ Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und

Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon Uberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heiflen Gegenstanden in Bertihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

* Die Stromversorgungs eitung (oder Verlangerungsleitung) ist vor dem zufélligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so geflihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

« Das Gerdt muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

o Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.

* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.
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¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

* Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Storung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flhren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerdt eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fir Kinder)
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

¢ Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist auflerhalb der Reichweite von Kindern zu
lagern.

ﬂ * Ebenso muss daflr gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut-
zen.

¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

 Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere Sicherheitsvorschriften

* Das vorliegende Gerat ist zum Kochen verschiedener Speisen durch das Erwarmen des
Kochgeschirrs bestimmt. Die Verwendung des Gerats fur andere Zwecke kann zu seiner
Beschadigung sowie zu Korperverletzungen fihren.

o Verwenden Sie das Gerat ausschliefSlich gemaf der Anleitung.

* Das Gerat ist ausschlieBlich durch das geschultes Personal in Kiichen, Restaurants und
Kantinen oder durch die Bedienpersonen an der Bar zu bedienen.

0& Achtung! Es besteht die Verbrennungsgefahr! Die Heizflache und die anderen
zuganglichen Flachen erwarmen sich auf sehr hohe Temperaturen. Bertihren Sie aus-
schlieBlich das Steuerpanel.

* Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Gegenstanden ab, die von einem Magnet-
feld beeintrachtigt werden konnen, zum Beispiel Fernseher, Rundfunkempfangsgerate,
Geldkarten oder Kreditkarten.

» Stellen Sie das Gerat nicht auf einen warmemittierenden Gegenstand (Gasherd, Elekt-
roherd, Grill, usw.). Lagern Sie es weit entfernt von heifien Flachen oder offenem Feuer.
Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, saubere und trockene Flache auf, die auch
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gegen die Einwirkung hoher Temperaturen bestandig ist.

* Vergewissern Sie sich, dass sich das Gerat nicht in der Nahe des Entstehungsorts von
Wasserdampf oder fettigen Dampfen befindet. Der Lfter des Gerats saugt diese Dampfe
namlich heran, was dazu flhrt, dass sich im Gerat Fett oder Feuchtigkeit ansammelt und
gegebenenfalls Kurzschluss entsteht.

¢ Das Gerat ist flr die Bedienung durch eine externe Schaltuhr oder ein gesondertes Fern-
steuersystem nicht geeignet.

* Stellen Sie keine Metallgegenstande (z.B. Messer, Gabeln, Loffel oder Deckel) auf die
Flache der Kochplatte auf, da sie heifl werden konnen.

» WARNUNG: Verdecken Sie nicht die Beliftungsoffnungen im Gehause des Geréts.

* WARNUNG: Wenn die Kochplatte gerissen ist oder beschadigt wird, trennen Sie das Ge-
rat von der Stromversorgung, um so den Stromschlag zu vermeiden.

* Um eine ausreichende Beliftung des Gerats zu gewahrleisten, belassen Sie einen Frei-
raum von mindestens 20 cm rundum das Gerat.

* Schlagen Sie nicht die Heizplatte mit harten Werkzeugen. Reinigen Sie das Gerat nicht
mit einem Wasserstrahl unter Druck oder einem Dampfreiniger, spiilen Sie das Gerat
nicht mit Wasser ab, da die Teile im Gerat feucht werden oder eingetaucht werden kon-
nen, was den Stromschlag verursacht.

* Achten Sie besonders auf Ringe, Uhren und anderen Schmuck bei der Bedienung des
Gerats, da sie heill werden konnen, wenn sie sich in der Nahe der Heizplatte befinden.

¢ Achtung! Fiihren und sichern Sie entsprechend das Stromkabel, um ein unbeabsichtig-
tes Ziehen oder Kontakt mit der Heizplatte zu vermeiden.

* Waschen Sie das Gerat nicht mit Wasser. Beim Waschen des Gerats kann Wasser in den
elektrischen Teil gelangen und so zu einem Stromschlag flhren.

* Reinigen und stellen Sie das Gerat nicht am Lagerort ab, bis es nicht vollstandig abge-
kuhlt ist.

* Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf das Gerat auf, um dieses nicht zu beschadigen.
Verwenden Sie nur das Kochgeschirr der empfohlenen Art und GrdBe. (Siehe ---> Geeig-
netes Kiichenzubehtr).

Intended use

¢ Dieses Gerat ist fur den Buffet- und Haushalts- ¢ Jede andere Verwendung des Gerates gilt als
gebrauch bestimmt. nicht bestimmungsgemaB. Der Benutzer ist al-

e Das Gerat ist fir den gewerblichen Einsatz bes- lein verantwortlich fir die unsachgemafe Nutzu-
timmt und dient zum Kochen verschiedener ng des Gerates.

Speisen durch das Erwarmen des Kochgeschirrs
bestimmt. Die Verwendung des Gerates fir an-
dere Zwecke kann zu seiner Beschadigung sowie
zu Korperverletzungen fihren.



Vorbereitung der Inbetriebnahme

e Das Gerat auf Schaden hin prifen. Setzen Sie
sich im Beschadigungsfall sofort mit Ihrem
Lieferanten in Verbindung und benutzen Sie das

Gerdat NICHT.

¢ Die gesamte Verpackung und eventuell vorlieg-

ende Schutzfolie entfernen.

¢ Das Gerat waagerecht hinstellen sofern nicht an-
ders angegeben ist.
e Um das Gerat herum sollte ausreichenden Frei-

raum vorliegen.

e Das Gerat so aufstellen, dass der Stecker jeder-

zeit abgezogen werden kann.

e Das Gerat mit lauwarmem Wasser und einem

weichen Tuch reinigen.

Geeignetes Kiichenzubehdr

Entsprechende Ausriistung

Nicht entsprechende Ausriistung

seisernem Boden oder mit Boden aus
magnetischem Edelstahl oder mit
emailliertem Eisenboden

GefaBboden Ebener Gefa3boden Gekrimmter, unebener, abgerundeter
GefaBboden
i G s P
0 — v\ E ?
Material KichengefaBe mit Eisen- oder gus- | KichengefdBe mit Keramik-, Glas-,

Kupfer- oder Aluminiumboden oder
mit Boden aus Bronze

Abmessungen des Gefaf3bodens

Von 12 bis 26 cm

Weniger als 12 cm oder mehr als 26
cm

Typ des GefaBes

Kichengefale mit einer Dicke des
Bodens von tber 1,5 mm

Geschlossene
Dosen

KichengefaBe oder

Hinweis: Die Verwendung einer Pfanne oder eines Topfes, die zum Induktionskochen nicht geeignet sind,
kann zur Beschadigung des Gerats fiihren.

Die Schalttafel




1. Die Taste ..Function”. Mit dieser Taste die gewtin-
schte Funktion wahlen. Die gewahlte Funktion
wird von den Leuchten bei 4 angezeigt. Sie kon-
nen die Leistung (4, die Temperatur (&) und die
Zeit (@] einstellen.

2. Die Taste ..ON/OFF": Mit dieser Taste das Gerat
einschalten oder den .Timer" unterbrechen oder
ricksetzen. Beim Einschalten des Gerats leucht-
en die zuletzt gewahlte Funktion und das Display
auf. Die rote Leuchte neben der Taste .ON/OFF"
leuchtet auf, wenn das Gerat Netzspannung hat
und erlischt also nicht, wenn Sie die Taste ,ON/
OFF" betatigen.

3. Die Pfeiltasten: Diese Tasten dienen zur Einstel-
lung der Leistung, Temperatur oder Minuten-
zeigers. Der Pfeil, der nach oben zeigt, steigert
den gewahlten Einstellungswert und der nach
unten verringert den gewahlten Einstellung-
swert.

4. Diese Leuchten zeigen an, welcher Modus von
lhnen mit Hilfe der Taste .Function” gewahlt
wurde.

5. Dem Display ist der eingestellte Wert zu entneh-
men. Bei der Leistungsregelung handelt es sich
um Schritt 1 bis 10, bei der Temperaturregelung
um 60°C bis 240°C und bei der Zeiteinstellung
um 0 bis 180 Minuten.

Leistungsniveau 1 2 3 4

Leistungsregelung 500W | 1000W | 1100W | 1200W

1300W | 1400W | 1500W | 1600W | 1700W [ 1800W

Bedienung

e Den Stecker in die Steckdose stecken. Die rote
Leuchte neben der Taste .ON/OFF" leuchtet nun
auf.

Den gewtinschten Topf auf die Kochplatte stellen

und dabei die vorgenannte Anweisung befolgen.

ACHTUNG! Daflir Sorge tragen, dass sich die
Topfe beim Gebrauch zwecks Verhinderung der
Beschadigung des Gerats innerhalb der angege-
benen Zonen befinden.

ACHTUNG! Keine leeren Topfe benutzen, da diese
dadurch beschadigt werden kénnen.

Das Gerat einschalten, indem Sie die Taste ,ON/
OFF" betatigen. Ist Ihr Topf geeignet fir Induk-
tion und hat er einen Mindestdurchmesser von
12 cm, funktioniert das Gerat ordnungsgemas.
Das erkennen Sie daran, dass der Ventilator

anspringt und dass im Display Leistungsstand
.5" angezeigt wird.
e ACHTUNG! Ertont nach dem Einschalten ein
Piepston, eignet sich der benutzte Topf nicht fir
die Induktion oder das Gerat ist defekt. Setzen
Sie sich im Zweifelsfall mit lhrem Topflieferanten
in Verbindung!
Ist das Gerat in Betrieb und wird im Display die
Leistung ..5" angezeigt, lasst sich das Gerat auf
zweierlei Weisen einstellen:
- Leistungsregelung: Wie beieinem Gasherd lasst
sich die Leistung des Gerats in zehn Stande, 1
bis 10, einstellen. Das Gerat ist auf Stand 5"

voreingestellt.

- Temperaturregelung: Sie konnen die Temper-
atur in Schritten von jeweils 20°C von 60°C
bis 240°C einstellen. Das Gerat ist auf 200°C
voreingestellt. ACHTUNG! Mit der eingestellten
Temperatur ist die Temperatur der Glasplatte
gemeint, nicht die Temperatur im Topf!

Wahlen Sie mit der Taste .Function” die Op-

tion .Power”, wenn Sie die Leistungsregelung

wahlen. Mit den Pfeiltasten kénnen Sie nun die
gewiinschte Leistung einstellen.

Waéhlen Sie mit der Taste .Function” die Op-

tion .Temp”, wenn Sie die Temperaturregelung

wahlen. Sie kdnnen die gewlinschte Temperatur
in Schritten von jeweils 20°C von 60°C bis 240°C
einstellen.

Nach dem Einstellen der Leistung oder der Tem-
peratur kann man den .Timer” einstellen. Er
schaltet das Gerat aus, wenn die eingestellte Zeit
vorbeiist. Betatigen Sie dazu nach dem Einstellen
der Leistung oder Temperatur erneut die Taste
.Function” und wéhlen Sie .Timer”. Nun lasst
sich die gewlinschte Zeit in 5-Minuten-Schritten
einstellen. Die einzustellende Hochstzeit betragt
180 Minuten.

Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie die Taste
.ON/OFF" betatigen, wenn das gewiinschte
Ergebnis erzielt wurde. Das Display erlischt und
die Leuchten bei .4 ", . & und . <) ~ ebenfalls.
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Die Leuchte neben der Taste ,ON/OFF" erlischt
nicht.

* Benutzen Sie das Gerat langere Zeit nicht, zie-
hen Sie dann den Stecker ab und nehmen Sie die
Topfe vom Gerat.

e ACHTUNG! Das Gerat nicht eher berlUhren, als
dass es abgekihlt ist. Die Glasplatte ist nach
dem Gebrauch besonders heif3.

Reinigung und Wartung

e Vor jeder Reinigung stets den Stecker abziehen
und das Gerat abtrocknen lassen.

e Kochtopfe und -platten genau reinigen. Auf diese
Weise soll verhindert werden, dass die Flecke
oder Verfarbungen entstehen.

e Achtung: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten ein!

* Das Geh&use mit einem feuchten Tuch (Wasser
mit einem milden Reinigungsmittel] reinigen.

e Keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuer-
mittel benutzen. Keine scharfen, spitzen Gegen-
stande benutzen. Kein Benzin und keine Losung-
smittel benutzen! Das Gerat mit einem feuchten
Tuch und eventuell Spilmittel reinigen. Keine
Scheuermittel benutzen.

e Die Liftungsoffnungen mit dem Staubsauger
reinigen.

e Die Glasplatte nach jedem Kochvorgang reini-
gen. Auf diese Weise soll verhindert werden, dass
Rickstande in die Glasplatte einbrennen.

Storungscodes
Code Storung Mdogliche Ursache Mégliche Problemlosung
EO1 Uberhitzung der Elektronik Unzureichende Beliftung Priifen Sie die Ventilation

Locher und sorgen Sie dass
um das Gerat herum ausrei-
chende Freiraum vorliegt.
Das Gerat ausschalten,
abkihlen lassen und wieder
einschalten.

E02 Uberhitzter Topf auf der

Leere oder Uberhitzter Topf

Den Stecker abziehen, das

Glasplatte oder Topf mit zu heiflem Ol Gerat abkihlen lassen und
wieder in Betrieb nehmen.
EO3 Falsche Netzspannung Storung im Netz Elektroanlage nicht in Ord-

nung, von einem Elektriker
prifen lassen.

In alle andere Fallen wenden Sie sich bitte an Ihren Lieferanten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall auch mit

lhrem Lieferanten in Verbindung!

e Bitte benutzen Sie NUR Induktion geeignetes
Kochgeschirre, welches vorher nicht auf anderen
Hitzequellen benutzt wurden.

e Kochgeschirre mit Sandwichboden konnen nach
Gebrauch auf Gasherden verzogen sein und sind
dann nicht mehr fir Induktionskoherfelder gee-
ignet, da durch den verzogen Boden nicht genug
Kontaktflache besteht.



Technische Spezifikation

Bestellnummer: 239209

Betriebsspannung und Frequenz: 220-240V~
50/60Hz

Nennleistungsaufnahme: 1800W

Temperaturbereiche: 60-240°C

Einstellung des Timers: von 0 bis zu 180 Minuten
Schutzklasse: Klasse I IEI

Abmessungen: 315x345x(H)70mm

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert werden.

Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafien Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemal genutzt wurde.
Ilhre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unbertihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel) zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmill entsorgt werden. Der
Benutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine
geeignete Sammelstelle fir Altgerate verantwort-
lich. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf
den geltenden Vorschriften tber die Abfallentsor-
gung bestraft werden. Die getrennte Sammlung
und das Recycling der Altgerate tragt zur Scho-
nung der natirlichen Ressourcen bei und sorgt

fur eine umwelt- und gesundheitsschonende Ver-
wertungsweise. Weitere Informationen dariber, wo
Sie lhre Altgerate entsorgen konnen, erhalten Sie
beilhrem ortlichen Entsorgungsunternehmen. Der
Hersteller und der Importeur Gbernehmen keine
Verantwortung fir das Recycling sowie die um-
weltfreundliche Verwertung von Abfallen, weder
direkt noch Uber ein 6ffentliches System.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

¢ Dit apparaat is bedoeld voor buffet en huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

o /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* /A\ Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In
het geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* Zorg ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

» Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

¢ Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

¢ Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

* Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

* | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

o Dit apparaat is ontworpen voor het koken van een verscheidenheid aan voedsel door het
verwarmen van kookgerel. Elk ander gebruik kan leiden tot schade aan het apparaat of
persoonlijk letsel.

¢ Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in deze handleiding.

¢ Dit apparaat moet worden gebruikt door getraind personeel in keukens van restaurants
of kantines of barpersoneel, etc.

* /8\ Let op! Gevaar voor brandwonden! De temperatuur van het verwarmingsoppervlak
en andere bereikbare oppervlakken wordt erg hoog tijdens gebruik. Raak alleen het be-
dieningspaneel aan.

¢ Plaats het apparaat niet in de buurt van voorwerpen die door een magnetisch veld kun-
nen worden beinvloed, zoals TV's, radio’s, bankpassen en creditcards.

* Plaats het apparaat niet op een warmtebron (kooktoestel op benzine, elektriciteit, kolen,
etc.) Houd het apparaat uit de buurt van hete oppervlakken en open vuur. Gebruik het
apparaat altijd op een vlakke, stabiele, schone, hittebestendige en droge ondergrond.

* Zorg ervoor dat het apparaat niet in de buurt van waterdamp of vetdampen wordt ge-
plaatst. De ventilator in het apparaat trekt deze dampen naar binnen en dit zorgt ervoor
dat er vet of vocht in het apparaat kan ophopen en kan uiteindelijk leiden tot korsluiting
in het apparaat.

o Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden met behulp van een externe timer of
aparte afstandsbediening.

¢ Metalen voorwerpen zoals messen, vorken en deksels mogen niet op de verwarmings-
plaat worden gelegd, omdat ze heet kunnen worden.

» WAARSCHUWING: Houd alle ventilatieopeningen in de behuizing van het apparaat vrij.

» WAARSCHUWING: Als het verwarmingsoppervlak is gebarsten of beschadigd, schakel
het apparaat dan uit om het risico op elektrische schokken te vermijden.
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* Laat tijdens gebruik minimaal 20 cm ruimte vrij rond het apparaat voor ventilatiedoel-

einden.

* Gebruik geen hard keukengerei of gereedschap om op het oppervlak van de verwar-
mingsplaat te slaan. Gebruik geen waterstralen of stoomreiniger en spoel niet recht-
streeks af met water, omdat de onderdelen van het apparaat nat kunnen worden en dit

kan leiden tot elektrische schokken.

* Wees voorzichtig wanneer u het apparaat gebruikt, omdat ringen, horloges en soort-
gelijke draagbare voorwerpen erg heet kunnen worden als ze zich in de buurt van het

verwarmingsoppervlak bevinden.

o Let op! Plaats het netsnoer indien nodig op een veilige manier om te voorkomen dat het
netsnoer in contact kan komen met het verwarmingsoppervlak en dat er per ongeluk aan

het netsnoer kan worden getrokken.

* Was het apparaat niet met water. Wassen kan lekkages veroorzaken en het risico op

elektrische schokken verhogen.

* Reinig of berg het apparaat niet op tenzij het volledig is afgekoeld.
* Plaats geen lege pannen op het apparaat tijdens gebruik, omdat dit tot schade aan de
pannen kan leiden. Gebruik alleen pannen en kookgerei van het aanbevolen type en

grootte. (Zie ---> Geschikte pannen).

Beoogd gebruik

¢ Dit apparaat is bedoeld voor buffet en huishou-
delijk gebruik.

¢ Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor het ko-
ken van een verscheidenheid aan voedsel door
het verwarmen van kookgerei. Elk ander gebruik
kan leiden tot schade aan het apparaat of licha-
melijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

Ingebruikname

e Controleer of het apparaat niet beschadigd is.
Neem in geval van beschadiging onmiddellijk
contact op met uw leverancier en gebruik het ap-
paraat NIET.

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de
eventueel aanwezige beschermfolie.

* Reinig het apparaat met handwarm water en een
zachte doek.

e Plaats het apparaat waterpas op een stabiele on-
dergrond, tenzij anders aangegeven.

e Zorg ervoor dat, bij toestellen met ventilatiesleu-
ven, er rondom het apparaat genoeg ruimte vrij
blijft voor de afvoer van warmte.

e Plaats het apparaat zo dat de stekker te allen ti-
jde bereikbaar is.



Geeignetes Kiichenzubehor

Geschikt

Niet geschikt

Bodem van pan

Platte bodem
o e

e s I

Gebogen, ongelijke, ronde bodem

Materiaal

Pannen met ijzeren, gietijzeren, mag-
netisch roestvrijstalen of geémailleerd

Pannen met keramische, glazen, kop-
eren of aluminium bodem.

ijzeren bodem.

Diameter bodem

Tussen 12 cm en 26 cm.

Minder dan 12 cm of meer dan 26 cm.

Soort pan

imaal 1,5 mm.

Pannen met een bodemdikte van min-

Volledig gesloten pannen of blikken

Opmerking: Het gebruik van een pan of ketel die niet geschikt is voor inductiekoken kan het apparaat bes-

chadigen.

Het bedieningspaneel

1. "Function” toets: Gebruik deze toets om de ge-
wenste functie te kiezen. De gekozen functie
wordt weergegeven door de lampjes bij 4. U kunt
kiezen voor het instellen van het vermogen | %),
de temperatuur ( %) ende tijd (D).

2. "ON/OFF" toets: Gebruik deze toets om het
apparaat in te schakelen of om de timer te on-
derbreken of te resetten. Als u het apparaat
inschakelt, gaat de laatst geselecteerde functie
branden en gaat het display branden. Het rode
lampje naast de "ON/OFF" toets gaat branden
zodra het apparaat netspanning heeft en gaat
dus niet uit als u op de "ON/OFF" toets drukt.

3. "Pijltjes” toetsen: Gebruik deze toetsen voor het
instellen van het vermogen, de temperatuur of
de tijd. De pijl naar boven verhoogt de instell-
ingswaarde en de pijl naar beneden verlaagt de
instellingswaarde.

4. Deze lampjes geven aan welke modus u gese-
lecteerd heeft door middel van de “Function”
toets.

5. Op dit display kunt u de ingestelde waarde af-
lezen. Bij vermogensregeling zijn dat de stappen
1 tot en met 10, de temperatuurregeling van
60°C tot 240°C en bij tijdsinstelling 0 tot 180 mi-
nuten.

Vermogensniveau 1 2 3 4

Vermogensinstelling | 500W | 1000W | 1100W

1200W | 1300W

1400W | 1500W | 1600W | 1700W




Bediening

e Steek de stekker in de wandcontactdoos, het
rode lampje naast de "ON/OFF" toets gaat nu
branden.

e Plaats de gewenste pan op het kookvlak, hierbij
de voorgaande aanwijzingen in acht nemend.

e LET OP! Zorg ervoor dat ook tijdens gebruik de
pannen zich te allen tijde binnen de aangegeven
zones bevinden, dit om schade aan het apparaat
te voorkomen.

e LET OP! Gebruik geen lege pannen, dit kan tot
schade aan uw pannen leiden.

e Schakel het apparaat in door op de "ON/OFF"
toets te drukken. Indien uw pan geschikt is voor
inductie en een bodemdoorsnede heeft van ten-
minste 12 ¢cm, dan treedt het apparaat in werk-
ing. U herkent dit aan het feit dat de ventilator
gaat draaien en in het display wordt vermogens-
stand 5" weergegeven.

e LET OP! Piept het apparaat na het inschakelen,
dan is de gebruikte pan niet geschikt voor induc-
tie of er is een defect aan het apparaat. Neem in
geval van twijfel altijd contact op met de lever-
ancier van uw pan!

e |s het apparaat in werking en geeft het vermo-
gensstand “5" aan op het display, dan kunt u het
apparaat op twee verschillende manieren instel-
len:

- Vermogensregeling: Zoals bij een gasfornuis
kunt u de prestaties van het apparaat regelen
via 10 standen van 1 tot 10. Het apparaat start
standaard in stand "5".

- Temperatuurregeling: U kunt de temperatuur
instellen tussen 60°C en 240°C in stappen van

20°C. Het apparaat start standaard op 200°C.
LET OP! De ingestelde temperatuur is de tem-
peratuur van de glasplaat en niet de temper-
atuur in de pan!
¢ Kiest uvoor vermogensregeling, dan selecteert u
met de “Function” toets “Power”. U kunt nu met
de pijltjestoetsen het gewenste vermogen instel-
len, waarbij 10 de hoogste en 1 de laagste stand
is.
Kiest u voor temperatuurregeling, dan selecteert
u met de “Function” toets “Temp”. U kunt nu
met de pijltjestoetsen de gewenste temperatuur
instellen met stappen van 20°C tussen 60°C en
240°C.
Na het instellen van het vermogen of de temper-
atuur, kunt u ervoor kiezen om de timer in te stel-
len. Deze schakelt het apparaat na het bereiken
van de ingestelde tijd uit. Dit doet u door na het
instellen van het vermogen of de temperatuur
nogmaals op de “Function” toets te drukken en
“Timer” te selecteren. U kunt nu de gewenste tijd
instellen met stappen van 5 minuten. De maxi-
maal in te stellen tijd is 180 minuten.
Na gebruik schakelt u het apparaat uit door op
de "ON/OFF" toets te drukken. Het display gaat
uit en de lampjes bij "4 ", " Fen " gaan uit.
Het lampje bij de "ON/OFF" toets blijft branden.
Indien u het apparaat voor langere tijd niet ge-
bruikt, verwijder de stekker uit de wandcontact-
doos en haal de pannen van het apparaat.
LET OP! Laat het apparaat voldoende afkoelen
alvorens het aan te raken. De glasplaat is na ge-
bruik zeer heet.

Reiniging en onderhoud

e Trek voordat u het apparaat schoonmaakt altijd
eerst de stekker uit het stopcontact en wacht tot
het apparaat is afgekoeld.

e Als het kookgerei niet goed wordt gereinigd kan
dit verkleuring of ingebrande vlekken tot gevolg
hebben.

e Let op: Nooit het apparaat in water of een andere
vloeistof onderdompelen!

e De buitenkant maakt u schoon met een vochtig
doekje (water met mild reinigingsmiddel].

quO

Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen
of schuurmiddelen. Geen scherpe en puntige
voorwerpen gebruiken. Geen benzine of oplos-
middelen gebruiken! Schoonmaken met een
vochtige doek en eventueel afwasmiddel.

¢ Reinig de eventueel aanwezige ventilatieopenin-

gen met de stofzuiger.

e Reinig na elk gebruik de glasplaat. Dit om te
voorkomen dat achtergebleven resten inbranden
in de glasplaat.



Storingscode

Code Storing Mogelijke oorzaak Mogelijke oplossing
EO01 Oververhitting van de elek- Onvoldoende ventilatie Controleer ventilatieope-
tronica ningen op vuil en zorg voor
voldoende ruimte rondom het
toestel.
Apparaat uitschakelen, af
laten koelen en weer inscha-
kelen
E02 Oververhitting van de glas- Lege of doorgekookte pan of | Stekker uit de wandcontact-
plaat een pan met te hete olie doos verwijderen. Apparaat
af laten koelen en weer
opnieuw in gebruik nemen
EO3 Te hoge of te lage netspan- Storing in het net Elektrische installatie niet in
ning orde, laten controleren door
een elektricien

In alle andere gevallen neemt u contact op met uw leverancier. Neem in geval van twijfel altijd contact op

met uw leverancier!

e Alleen pannen gebruiken die geschikt zijn voor
inductie en niet eerder op een andere warmte-
bron gebruikt zijn.

* Pannen met een sandwichbodem die op gas zijn
gebruikt kunnen kromtrekken en zijn dan niet
meer geschikt voor een elektrische, keramische,
halogeen- of inductiekookplaat.

Technische specificaties

[temnr.: 239209

Bedrijfsspanning en frequentie: 220-240V~ 50/60Hz
Nominaal ingangsvermogen: 1800W
Temperatuurbereik: 60-240°C

Instellen van de tijd: Tot 180 minuten
Beschermingsklasse: Klasse Il IE
Afmetingen: 315x345x(H]70mm

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder voorafgaande kennisgeving.

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.



Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren
bij een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet
opvolgen van deze regel kan worden bestraft in
overeenstemming met de geldende voorschriften
voor afvalverwerking. De gescheiden inzameling
en recycling van uw afgedankte apparatuur ten
tijde van buitengebruikstelling helpt bij de instand-

houding van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt
dat de apparatuur wordt gerecycled op een manier
die de volksgezondheid en het milieu beschermt.
Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac powazne uszkod-
zenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

¢ Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do uzytku domowego.

¢ Urzadzenie nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

» W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kon-
taktem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia
urzadzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z kontaktu, a nastepnie
zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spow-
odowac zagrozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

o Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

¢ Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

. A Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie nalezy samodzielnie naprawiac urzadze-
nia. Wszelkie usterki i niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez wykwalifikowa-
ny personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.

» Ostrzezenie: Nie zanurza¢ czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych
ptynach. Nie wktadac¢ urzadzenia pod biezaca wode.

* Regularnie sprawdzacC wtyczke i sznur zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzona
wtyczke lub sznur przekaza¢ w celu naprawy do punktu serwisowego lub innej wykwali-
fikowanej osoby, aby zapobiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy sznur zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac sznur z dala od otwartego ptomienia. Aby wyja¢ wtyczke z gniazdka, zawsze ciagna¢
za wtyczke, a nie za sznur.

» Zabezpieczy¢ sznur zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Sznur prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

¢ Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Jezeli wtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac za
podtaczone do zasilania.

o Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie!

¢ Nigdy nie przenosi¢ urzadzenia, trzymajac za sznur.

¢ Nie uzywac zadnych akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.
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¢ Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazdka o napieciu i czestotliwosci podanych
na tabliczce zZnamionowe.

* Wtozy¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczy¢ je od zrddta zasilania, Wiym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu sznura odtaczanego urzadzenia.

* Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

o Nie korzystac z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezalecanych
akcesoriow moze stwarza¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia. Korzysta¢ wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

» 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby [takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktarym brakuje odpowiedniej wiedzy
| doswiadczenia.

o W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

¢ Nie dopuscic, by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

o Zawsze odiaczy¢ urzadzenie od zasilania, Jezeh ma by¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem i czyszczeniem.

¢ Nie zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Szczegolne przepisy bezpieczenstwa

¢ Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do gotowania rdznorodnych potraw poprzez
podgrzewanie naczyn kuchennych. Uzycie urzadzenia w jakimkolwiek innym celu moze
prowadzi¢ do jego uszkodzenia lub do obrazen ciata.

* Korzystaj z urzadzenia wytacznie zgodnie z instrukcja.

¢ Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane wytacznie przez przeszkolony personel zaplecza
kuchennego restauracji oraz stotowek lub obstuge baru, itp.

& Uwaga! Ryzyko poparzenia! Powierzchnia grzejna i inne dostepne powierzchnie
nagrzewaja sie do bardzo wysokich temperatur. Dotykaj wytacznie panelu sterowania.

¢ Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu obiektow wrazliwych na promieniowanie magne-
tyczne, takich jak odbiorniki TV, odbiorniki radiowe, karty bankomatowe Lub kredytowe.

* Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujacym ciepto (kuchenka gazowa, elektry-
czna, grill, itp.). Trzymaj urzadzenie z dala od jakichkolwiek goracych powierzchni lub
otwartego ptomienia. Ustaw urzadzenie na réwnej, stabilnej, czystej i suchej powierzchni,
odporne| na dziatanie wysokich temperatur.

o Upewnij sie, czy urzadzenie nie stoi w poblizu miejsca, w ktorym powstaje para wodna lub
ttuste opary. Wentylator znajdujacy sie w urzadzeniu bedzie zasysac tego rodzaju opary
do wnetrza urzadzenia, co spowoduje osadzanie sie ttuszczu lub wilgoci w Srodku, co z
kolei moze doprowadzi¢ do zwarcia.

¢ Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego minutnika Lub
oddmelnego systemu zdalnego sterowania.
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* Na powierzchni ptyty grzewczej nie umieszczac przedmiotow metalowych, takich jak
noze, widelce, tyzki lub pokrywki ze wzgledu na ich nagrzewanie.

» OSTRZEZENIE: Nie zastaniaj otwordw wentylacyjnych urzadzenia.

* OSTRZEZENIE: Jeéli ptyta grzewcza ulegnie peknieciu lub uszkodzeniu, odtaczurzadzenie
od zrddta zasilania w celu unikniecia porazenia pradem.

¢ Zapewnij co najmniej 20-centymetrowe odstepy wokot urzadzenia w celu zapewnienia
prawidtowej wentylacji.

o Nie uderzaj twardymi narzedziami w ptyte grzewcza. Nie czyS¢ urzadzenia strumieni-
em wody pod cisnieniem ani przy pomocy myjki parowej, nie sptukuj urzadzenia woda,
poniewaz doprowadzi to do zawilgocenia lub zamoczenia czesci wewnatrz urzadzenia, co
moze skutkowac porazeniem pradem.

¢ Podczas obstugi urzadzenia zwrdc szczegolng uwage na pierscionki, zegarki i inna tego
typu bizuterie, poniewaz moze ona ulec nagrzaniu, jesli znajdzie sie w poblizu ptyty grze-
wcze).

* Uwaga! Odpowiednio poprowadz i zabezpiecz przewdd zasilajacy, aby zapobiec przypad-
kowemu pociagnieciu lub kontaktowi z ptyta grzewcza.

* Nie myJ urzadzenia woda. Mycie urzadzenia moze spowodowac przedostanie sie wody do
czesci elektrycznych | doprovvadzm do porazenia pradem.

* Nie czys¢ ani nie umieszczaj urzadzenia w miejscu przechowywania, zanim catkowicie
nie ostygnie.

o Nie umieszczaj pustych naczyh na dziatajacym urzadzeniu, poniewaz moze to doprow-
adzi¢ do ich uszkodzenia. Korzystaj wytacznie z naczyn kuchennych rekomendowanego
typu oraz rozmiaru. (Patrz ---> Odpowiednie wyposazenie kuchenne).

PRZEZNACZENIE

¢ Urzadzenie przeznaczone do bufetu oraz do uzyt-
ku domowego.

e Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku komer-
cyjnego i stuzy do gotowania réznorodnych po-
traw poprzez podgrzewanie naczyn kuchennych.
Uzycie urzadzenia w jakimkolwiek innym celu
moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia lub do
obrazen ciata.

¢ Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

Przygotowanie urzadzenie do pierwszego uzycia

e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku usterki niezwtocznie skontaktuj sie ze
swoim dostawca i NIE korzystaj z urzadzenia.

e Usun doktadnie cate opakowanie.

e Umyj wnetrze urzadzenia letnia woda za pomoca
miekkiej Sciereczki.

e Umyj koszyczek do lodu.

e Zadbaj o to, by z kazdej strony urzadzenia byto
przynajmniej 15 cm wolnego miejsca. Ma to na
celu wentylacje urzadzenia.

e Ustaw urzadzenie tak, aby kabel zasilajacy byt
zawsze dostepny.
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Odpowiedni sprzet do gotowania

Odpowiedni

Nieodpowiedni

Dno naczynia

Ptaskie dno naczynia

G
APW?@

Wygiete, nieréwne, zaokraglone dno
naczynia

Materiat

Naczynia kuchenne o zelaznym lub
zeliwnym spodzie lub spodzie wyko-
nanym ze stali nierdzewnej magne-
tycznej badz spodzie zelaznym emal-
jowanym.

Naczynia kuchenne z ceramicznym,
szklanym, miedzianym lub aluminio-
wym spodzie lub spodzie wykonanym
z brazu.

Wymiary dna naczynia

0d 12 do 26 cm.

Mniej niz 12 cm lub wiecej niz 26 cm.

Typ naczynia

Naczynia kuchenne o grubosci dna
przekraczajacej 1,5 mm.

Naczynia kuchenne zamkniete lub
puszki

Uwaga: Uzywanie patelni lub rondla nieodpowiedniego do gotowania na kuchence indukcyjnej moze uszko-

dzi¢ urzadzenie.

Panel sterowania

1. Przycisk “Function”: Uzyj tego przycisku, aby wy- 3

. Przyciski ze “strzatkami”: Przy uzyciu tych przy-

brac¢ odpowiednia funkcje. Lampki przy 4 poka-
zuja wybrana funkcje. Mozesz dostosowaé moc
(4), temperature (&) oraz czas [@)).

. Przycisk "ON/OFF": Uzyj tego przycisku, aby
wiaczy¢ urzadzenie lub aby przerwac lub zre-
setowa¢ ustawianie czasu. Po wtaczeniu
urzadzenia na wyswietlaczu zapala sie przycisk
ostatnio wybranej funkcji. Czerwona lampka
obok przycisku “ON/OFF" zapali sie, kiedy tylko
urzadzenie bedzie zasilane pradem i nie wytaczy
sie po wcinieciu przycisku “ON/OFF".

ciskow mozesz ustawi¢ moc, temperature lub
minutnik. Strzatka do gory zwieksza wybrane
parametry a strzatka do dotu je zmniejsza.

. Lampki pokazuja tryb gotowania wybrany przy

pomocy przycisku “Function”.

. Na wyswietlaczu mozna odczytaé ustawione par-

ametry. Przy regulacji mocy sa to wartosci od 1
do 10, temperatury od 60°C do 240°C a przy ust-
awieniu minutnika od 0 do 180 minut.

Poziomu mocy 1 2 3 4

Regulacja mocy 500w | 1000w | 1100W | 1200W

1300W

1400W | 1500W | 1600W | 1700W | 1800W

«926



Obstuga

e Wt6z wtyczke do gniazdka. Zapala sie czerwona
lampka obok przycisku “ON/OFF".

e Umies¢ wybrane naczynie (garnek lub patel-
nie) na powierzchni gotowania, stosujac sie do
powyzszych wskazéwek.
UWAGA! Przez caty czas uzytkowania, naczynia
kuchenne powinny sie znajdowac¢ w obrebie
zaznaczonych pol. Niezastosowanie sie do tej
wskazowki  moze spowodowac uszkodzenie
urzadzenia.
UWAGA! Nie uzywaj pustych naczyn kuchennych,
poniewaz takie uzycie moze doprowadzi¢ do ich
uszkodzenia.
Wtacz urzadzenie przy pomocy przycisku “ON/
OFF". Jesli uzywane naczynie jest przeznaczone
do gotowania indukcyjnego a $rednica powier-
zchni gotowania wynosi przynajmniej 12 cm,
urzadzenie rozpoczyna prace - wentylator zaczy-
na sie kreci¢, a na wyswietlaczu jest widoczne
ustawienie mocy “5".
UWAGA! Jesli po uruchomieniu urzadzenie wy-
daje dzwieki ostrzegawcze, oznacza to, ze uzyte
naczynie kuchenne nie jest przeznaczone do got-
owania indukcyjnego lub Ze urzadzenie jest usz-
kodzone. W razie watpliwosci zawsze skontaktuj
sie z producentem Twoich naczyn kuchennych!

Jesli urzadzenie jest wtaczone a na wyswietlaczu

ustawiona zostata moc “5”, mozna ustawi¢ od-

powiednie opcje gotowania na dwa sposoby:

- Regulacja mocy: Tak jak w przypadku kuchen-
ki gazowej, mozna regulowa¢ moc urzadzenia.
Jest 10 pozioméw mocy, od 1 do 10. Domyslne
ustawienie mocy urzadzenia to “5".

- Regulacja temperatury: Temperature mozna
ustawi¢ od 60°C do 240°C, z doktadnoscia do
20°C. Domyslne ustawiona temperatura wyno-
si 200°C. UWAGA! Ustawiona temperatura jest
temperatura ptyty szklanej, a nie temperatury
w naczyniul!

Ustawiajac moc, przy pomocy przycisku “Func-

tion” ustaw funkcje “Power”. Strzatki pozwalaja

ustawi¢ wybrana moc.

Ustawiajac temperature, przy pomocy przycisku

“Function” ustaw funkcje “Temp”. Przy pomocy

strzatek mozna zwiekszac¢ lub zmniejszaé wy-

brana temperature o 20°C, od 60°C do 240°C.

Po ustawieniu mocy lub temperatury mozesz

réwniez nastawi¢ minutnik. Minutnik wytacza

urzadzenie po uptywie ustawionego czasu. Po
ustawieniu mocy i temperatury wciénij po raz
kolejny przycisk “Function” i wybierz opcje “Tim-

er”. Mozesz ustawi¢ czas z doktadnoscia do 5

minut. Maksymalny czas grzania wynosi 180

minut.

* Po zakonczeniu gotowania, wytacz urzadzenie
przy pomocy przycisku "ON/OFF". Wyswietlacz
oraz lampki przy przyciskach “ 4 ", it
gasna. Lampka przy przycisku “ON/OFF" nadal
sie pali.

o Jesli przez dtuzszy czas nie uzywasz urzadzenia,
wyjmij wtyczke z gniazdka i zdejmij naczynia z
ptyty.

¢ UWAGA! Przed dotknieciem urzadzenia poczekaj,
az ostygnie. Po uzyciu szklana ptyta jest bardzo
goraca.

Czyszczenie i konserwacja

e Przed umyciem zawsze wytacz urzadzenie z
pradu i poczekaj az wystygnie.

e Garnki oraz patelnie nalezy doktadnie wyczyscic,
by zapobiec powstawaniu plamek lub zmiany
barwy naczyn.

e Uwaga: Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie
lub w innym ptynie!

e Umyj zewnetrzna strone przy pomocy wilgotnej
szmatki (uzyj roztworu wody i tagodnego $rodka
czyszczacegqo).

e Nigdy nie uzywaj zracych $rodkéw czyszcza-
cych ani materiatow $ciernych. Nie uzywaj os-
trych przedmiotéw. Nie uzywaj benzyny ani
rozpuszczalnikow. Czys¢ urzadzenie wilgotna sz-
matka oraz ewentualnie ptynem do mycia naczyn.

e Wyczys¢ otwory wentylacyjne przy pomocy od-
kurzacza.

e Wyczys¢ ptyte kuchenna po kazdym uzyciu, by un-
iknac przywarcia do niej resztek jedzenia.
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Kody usterek

Kod Usterka

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiazanie

EO1 Przegrzanie

Niedostateczna wentylacja

Sprawd? czy otwory wenty-
lacyjne nie sa zakurzone i
upewnij sie, ze jest wystar-
czajaco duzo miejsca wokot
urzadzenia.

Wytaczy¢ urzadzenie, pocze-
kac, az ostygnie i ponownie
wiaczyc.

E02 Naczynie na szklanej ptycie

jest przegrzane.

Puste lub przegrzane
naczynie lub patelnia ze zbyt
goracym olejem.

Wyja¢ wtyczke z gniazdka,
poczekad, az urzadzenie os-
tygnie i ponownie wtaczyc.

EO3 Problemy z napieciem, zbyt

wysokie lub zbyt niskie.

Btad w sieci

Problem z instalacja elektry-
czna, sprawdzenie instalacji
przez elektryka.

We wszystkich innych przypadkach nalezy skontaktowac sie z dostawca. W razie watpliwosci zawsze skon-

taktuj sie z dostawca!

e Wytacznie naczynia, ktérych mozna uzywac na
kuchniach indukcyjnych i nie byty weczesniej uzy-
wane na innych zrédtach ciepta.

e Patelnie i garnki z dnem wielowarstwowym typu
.sandwich”, ktére byty uzywane na kuchenkach
gazowych, moga ulec odksztatceniu i nie nalezy
ich juz uzywac na kuchenkach elektrycznych, ce-
ramicznych, halogenowych oraz indukcyjnych.

Specyfikacja techniczna

Numer produktu: 239209

Napiecie robocze i czestotliwosc:
50/60Hz

Znamionowy pobér mocy: 1800W

220-240V~

Zakresy temperatur: 60-240°C
Ustawienie timera: Do 180 minut
Klasa ochronnosci: Klasa Il @
Wymiary: 315x345x(H)70mm

Uwaga: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-
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dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu [np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobow zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.



Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddéw ele-
ktrycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi
odpowiedzialnos¢ za przekazanie wycofanego z
uzytkowania urzadzenia do punktu gospodarowa-
nia odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze
by¢ karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi
przepisami dotyczacymi gospodarowania odpad-
ami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest
poprawnie odebrane jako osobny odpad, moze
zosta¢ przetworzone i zutylizowane w sposéb
przyjazny dla srodowiska, co zmniejsza negatywny
wptyw na érodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w
zakresie odbioru odpadéw, nalezy skontaktowad
sie z lokalna firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojem-
nikéw na odpady.

z

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposéb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym negatywnym konsek-
wencjom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego
zdrowia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby
naszej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce

uzyskane z przetwarzania sprzetu.
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Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de l'appareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est destiné pour des buffets et a un usage domestique.

o ['appareil doit étre utilisé uniquement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

¢ Veillez a tenir l'appareil et la prise électrique hors de portée de 'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler Uappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

* Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de l'appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

. A Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer appareil. Tous défauts et dys-
fonctionnement doivent étre supprimeés par le personnel qualifié.

o N'utilisez jamais Uappareil endommagé! Débranchez lappareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans 'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas lappareil sous l'eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle) transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniére ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence lappareil pendant l'utilisation.

o Avertissement! Si la fiche est insérée dans la prise murale, [appareil doit étre considéré
comme branché a lalimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

o Ne transportez jamais [appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec lappareil.

o 'appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées

sur la plaque signalétique.
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¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
gu'en cas de panne lappareil puisse étre immeédiatement déconnecté. Pour éteindre
completement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a Uextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

* Eteignez lappareil avant de débrancher lappareil de la prise!

o N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. Lutilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des msques pour Lutilisateur et provoquer
les dommages a lappareil. Utilisez uniguement des pieces et accessoires originaux.

* Cetappareil n"est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas | "expé-
rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

¢ Ne permettez pas aux enfants d'utiliser lappareil pour jouer

¢ Débranchez toujours l'appareil de 'alimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

¢ Ne laissez jamais appareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Consignes particuliéres de sécurité

o | e présent appareil est destiné pour la cuisson des plats en chauffant les ustensiles de
cuisine. Lutilisation de appareil pour toute autre fin peut entrainer des dommages a ﬂ
l'appareil ou des blessures.

o Utilisez l'appareil uniqguement conformément aux instructions.

o 'appareil doit étre utilisé uniquement par du personnel qualifié de cuisine du restaurant,
des cantines ou du bar etc.

. @Attention I Risque de briilures ! La surface de chauffage et d'autres surfaces dispo-
nibles chauffent a des températures élevées. Ne touchez que le panneau de commande.

o Sur la partie arriere de lappareil ily a une prise équipotentielle qui permet lassemblage
en croix d'un autre appareil

* Ne placez pas l'appareil pres des objets sensibles aux rayonnement magnétique tels que
les téléviseurs, les radios, les cartes bancaires ou de crédit.

¢ Ne placez pas l'appareil sur un objet émettant de la chaleur (la cuisiniére a gaz, élec-
trique ou les barbecues etc.) Tenez lappareil éloignés des surfaces chaudes ou des
flammes nues. Placez lappareil sur une surface stable, propre et seche, résistant a des
températures élevées.

o Assurez-vous que l'appareil n'est pas a proximité de lendroit ou la vapeur ou les vapeurs
d'huile peuvent se produire. Le ventilateur qui est a Uintérieur de lappareil peut aspirer
les vapeurs a lintérieur de l'appareil ce gi va produire le dépot de la graisse ou de [ humi-
dité et en consequence provoguer un court-circuit.

o [ ‘appareil n'est pas concu pour fonctionner avec une minuterie externe ou un systeme
de controle a distance séparé.

. @



* Ne placez pas sur la surface de la plague chauffante des objets métalliques tels que les
couteauy, les fourchettes, les cuilléres ou les couvercles parce qu'ils chauffent

o AVERTISSEMENT: N'obstruez pas les orifices de ventilation.

o AVERTISSEMENT: Si la plaque chauffante est cassée ou endommageée, débranchez ['ap-
pareil de l'alimentation pour éviter un choc électrique.

¢ Assurez au moins 20 cm d'espace autour de appareil pour garantir une ventilation adé-
quate.

* Ne frappez pas des outils durs contre la plaque chauffante. Ne nettoyez pas lappareil
a laide d'un jet d'eau direct ou un nettoyeur a vapeur, ne rincez pas a l'eau pour ne pas
humidifier ou mouiller les pieces a lintérieur de lappareil et éviter le risque d'un choc
électrigue.

o Lors de [utilisation de l'appareil faite une attention particuliere aux bagues, aux montres
ou d'autre bijou de ce type parce qu'ils peuvent devenir chauds s'il se trouve trés pres de
la plaque chauffante.

o Attention! Faites passer et protégez le cable d'alimentation pour éviter tout risque de
traction ou de contact avec la plaque chauffante.

o Ne lavez pas l'appareil avec de 'eau. Le lavage de ['appareil peut provoquer la pénétra-
tion de l'eau dans des composants électrigues et provoquer un choc électrique.

* Ne nettoyez pas l'appareil et ne le placez pas dans le lieu de stockage avant son refroi-
dissement complet

* Ne placez pas des récipients vides sur 'appareil fonctionnant pour éviter de les endom-

ﬂ mager. Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine de type et taille recommandés.

(Voir ---> Equipement de cuisine adéquat).

Destination de Uappareil

e Cet appareil est destiné pour des buffets et a un
usage domestique.

e L'appareil est destiné a un usage commercial et
est utilisé pour la cuisson des plats en chauffant
les ustensiles de cuisine. Lutilisation de l'appar-
eil a d'autres fins peut entrainer des dommages
ou des blessures.

e L'utilisation de lappareil a dautres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
incorrecte de l'appareil.

Préparation avant la premiére utilisation

e Assurez-vous que | appareil est intact. S”il est
endommagé, contactez immédiatement votre
fournisseur et N"UTILISEZ PAS " appareil.

e Enlevez tout le matériel d’'emballage.

e Nettoyez | “appareil avec de l'eau tiede et un chif-
fon doux.

quZ

e Veillez a laisser un espace libre de 15 cm au mini-
mum de chaque c6té de U'appareil pour en assur-
er une ventilation appropriée.

e Installez "appareil en veillant a ce que la prise
de courant demeure accessible a tout moment.



Equipement de cuisson approprié

Approprié Inapproprié
Fond Le fond plat de l'ustensile Le fond de lustensile courbe, inégale,
arrondi
Y 5 e
Matériau Les ustensiles de cuisine avec le fond | Les ustensiles de cuisine avec le fond

en fer ou en fonte, ou avec le fond en
acier inoxydable magnétique ou le
fond en fer émaillé

céramique, en verre, en aluminium ou
en bronze

Dimensions du fond

De12a26cm

Inférieures a 12 cm supérieures a 26
cm

Type de l'ustensile

Les ustensiles de cuisine dont ['épais-
seur du fond est supérieure a 1,5 mm

Les ustensiles de cuisine fermés ou
les boltes

Attention : L'utilisation d’une poéle ou d’une casserole inadéquate a la cuisson sur la cuisiniére a induction
peut endommager l'appareil.

Le tableau de commande

: Cette touche sert a sélec-

. Touche “Fonction”
tionner la fonction désirée. La fonction sélec-
tionnée est indiquée par un des voyants 4. Vous
pouvez sélectionner le réglage de la puissance
(4), de la température (&) et du temps (& ).

. Touche "ON/OFF" : Cette touche sert a mettre
“appareil en marche ou bien a arréter ou réini-
tialiser le minuteur. Lorsque vous mettez " ap-
pareil en marche, le voyant correspondant a la
derniére fonction sélectionnée s “allume. Le voy-
ant rouge a c6té de la touche "ON/OF” s"allume
des que 'appareil est branché sur le secteur
et il ne s éteint donc pas si vous appuyez sur la
touche "ON/OFF".

. Touches "Fleches”

: Ces touches servent a régler
la puissance, la température ou le temps. La
fleche orientée vers le haut augmente la valeur
réglée et la fleche orientée vers le bas diminue
cette valeur.

. Ces voyants indiquent le mode que vous avez

sélectionné avec la touche “"Fonction”.

. Vous pouvez lire la valeur réglée sur " affichage.

Le réglage de la puissance s effectue par grad-
uations de 1 a 10, le réglage de la température
s effectue de 60°C a 240°C et le réglage du
minuteur s “effectue de 0 a 180 minutes.

- @



Niveau de 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
pU\SSanCe
Réglage de la 500w | 1000w | 1100w | 1200w | 1300w | 1400w | 1500w | 1600w | 1700w | 1800w
pU\SSaﬂCe
Utilisation

e Branchez la fiche électrique dans la prise murale
; le voyant rouge a c6té de la touche "ON/OFF"
s ‘allume.

* Posez l"ustensile que vous voulez utiliser (cas-

serole ou poéle] sur la surface de cuisson, en re-

spectant les indications précédentes.

ATTENTION! Veillez a ce que les ustensiles rest-

ent sur les zones indiquées pendant toute la

durée de la cuisson afin de ne pas endommager

“appareil.

ATTENTION! Ne faites pas chauffer une poéle ou

casserole vide ; cela risquerait de [ "endommag-

er.

Mettez | “appareil en marche en appuyant sur la
touche "ON/OFF". Si votre ustensile convient a la
cuisson par induction et que le diamétre de son
fond est supérieur ou égal a 12 cm, l"appareil se
met en marche - le ventilateur se met a fonction-
ﬂ ner et L “affichage indique le niveau de puissance
5"
ATTENTION! Si l"appareil émet une série de bips
apres avoir été enclenché, cela signifie que | "us-

tensile utilisé ne convient pas a la cuisson par
induction ou bien que |"appareil est défectueux.

En cas de doute, prenez toujours contact avec le
revendeur de votre ustensile !

Une fois que | appareil est en marche et que
l"affichage indique la puissance “5”, vous pouvez
régler "appareil de deux manieres :

- Réglage de la puissance : Comme pour une cui-

siniére a gaz, vous pouvez régler la puissance
de l"appareil au moyen de 10 graduations allant
de 13 10. L appareil démarre de facon stand-
ard par défaut au niveau "5".

- Réglage de la température : Vous pouvez régler
la température de 60°C a 240°C avec la précision
de 20°C. L appareil démarre de facon standard
par défaut sur 200°C. ATTENTION! La tempéra-
ture réglée est celle de la plaque de verre et non
la température a “intérieur de la casserole ou de
la poéle!

¢ Sivous désirez régler la puissance, sélectionnez
“Power” avec la touche “Fonction”. Vous pouvez
ensuite régler la puissance a | aide des fleches.

e Sivous désirez régler la température, sélectionn-
ez "Temp” avec la touche “Fonction”. Vous pouvez
ensuite régler la température a "aide des flech-
es entre 60°C et 240°C par intervalles de 20°C.

e Aprés avoir réglé la puissance ou la température,

vous pouvez choisir d "utiliser le minuteur. Celui-

ci éteint "appareil une fois que le temps réglé

s est écoulé. Pour cela, vous devez appuyer de

nouveau sur la touche “Fonction” et sélection-

ner “Timer” aprés avoir réglé la puissance ou
la température. Vous pouvez régler le temps de
cuisson par intervalles de 5 minutes. Le temps
de cuisson maximal réglable est de 180 minutes.

Une fois la cuisson terminée, éteignez | "appareil

en appuyant sur la touche "ON/OFF". L “affichage

s éteint, ainsi que les voyants " 4 ", Bret" @

Le voyant & coté de la touche "ON/OFF” demeure

allumé.

Sivous n’allez pas vous servir de | "appareil pen-
dant une période prolongée, débranchez la prise
électrique et retirez la poéle ou la casserole de
"appareil.

o ATTENTION! Laissez bien refroidir [ appareil
avant de le toucher. Apres L utilisation, la plaque
de verre demeure trés chaude.



Nettoyage et entretien

e Avant de nettoyer l'appareil, débranchez toujours
la prise électrique et attendez que l'appareil soit
complétement refroidi.

e Les casseroles et les poéles doivent étre soign-
eusement lavées pour prévenir la formation de
décolorations ou de taches.

e Attention : Ne plongez jamais l'appareil dans de
l'eau ou dans un autre liquide !

o Nettoyez U'extérieur de l'appareil avec un chiffon
humide (imbibé d'eau mélangée a un détergent
doux].

e N'utilisez jamais de détergent agressif ou de
la poudre a récurer. N'utilisez jamais d'objet
tranchant ou pointu. N'utilisez jamais d'essence
ou de solvant ! Nettoyez avec un chiffon humide
et éventuellement du liquide vaisselle.

e Nettoyez les orifices de ventilation avec un as-
pirateur.

e Aprés chaque utilisation, nettoyez la plaque de
verre pour que les restes ne collent a la sa sur-
face.

Codes des pannes

Code Panne

Cause possible

Solution possible

EO1 Surchauffe

Une ventilation inadéquate

Vérifiez si les ouvertures
d’aération ne sont pas
couverts de saleté et laissez
suffisamment d'espace
autour de lappareil.

Arrétez "appareil, laissez-le
refroidir puis remettez-le en
marche.

E02 Ustensile surchauffé sur la
plaque de verre
chaude

Casserole vide ou surchauffé
ou casserole avec ['huile trop

Débranchez la prise
électrique, laissez refroidir
l'appareil puis remettez-le en
marche.

EO3 Voltage incorrect - tension
trop haute ou trop basse

Défaut dans le secteur

Installation électrique défec-
tueuse ; faire contréler par
un électricien

Dans tous les autres cas s'il vous plait contactez votre fournisseur. En cas de doute, prenez aussi toujours

contact avec votre fournisseur

e Seulement les casseroles qui conviennent a l'in-
duction et qui n‘ont pas été utilisés sur d'autres
sources de chaleur.

e Les casseroles et les poéles avec un fond ‘sand-
wich’ qui ont été utilisés sur les fourneaux a gaz
peuvent se déformer et elles ne conviennent
plus aux fourneaux électriques, en céramique,
halogénes ou a induction.

Caractéristiques techniques

Numéro de produit: 239209

Tension et fréquence: 220-240V~ 50/60Hz
Puissance nominale: 1800W

Plages de température: 60-240°C

Réglage la minuterie: Jusqu’a 180 minutes
Classe de protection: Classe Il @
Dimensions: 315x345x(H)70mm

Remarque : Les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis.



Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de 'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de lutilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de U'achat de Uappareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de Uenvironnement

En cas de retrait du produit de Uexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de l'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d'élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources na-

turelles et assurent un recyclage sans danger pour
la santé et l'environnement. Pour plus d'informa-
tions sur les endroits de collecte des équipements
usagés pour le recyclage, contactez la société de
collecte des déchets locale. Le producteur et l'im-
portateur ne sont pas responsables du recyclage et
du traitement des déchets d'une maniére respec-
tueuse de l'environnement directement et dans le
systéme public.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

¢ 'uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente l'apparec-
chio e ferire gli utenti.

¢ Questo apparecchio ¢ destinato al buffet e all'uso domestico.

o 'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non e responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso impro-
babile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
e fare ispezionare apparecchio da un tecnico certificato. Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soll.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

¢ Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

e /A\ Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare l'apparecchio da solo. Even-
tuali difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere ['appa-
recchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o Il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

» Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare a spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante ['uso.

o Attenzione! Se la spina ¢ inserita nella presa, lapparecchio € considerato come colle-
gato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere ['apparecchio!

* Non trasportare [apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessario che non € stato fornito con lapparecchio.

* | apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.
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* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente apparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull' estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

* Non usare gl| accessori non raccomandati dal produttore. L uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni all apparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originali.

* Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare l'apparecchio.

o Tenere ['apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

¢ Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare 'apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare l'apparecchio incustodito durante L'utilizzazione.

Regole di sicurezza speciali

o || presente apparecchio € stato progettato per cucinare vari piatti mediante il riscalda-
mento di utensili da cucina. L'uso dell'apparecchio per qualsiasi altro scopo puo causare
danni all'apparecchio o lesion.

o Utilizzare 'apparecchio solo in conformita con le istruzioni.

* L apparecchio deve essere utilizzato solo da personale qualificato da ristorante, da men-
sa 0 bar ecc.

. &Attenzione! Rischio di ustioni! La superficie riscaldante ed altre superfici disponibill
riscaldano a temperature molto elevate. Toccare unicamente il pannello di controllo.

¢ Non posizionare apparecchio in prossimita di oggetti sensibili alle radiazioni magneti-
che, quali televisori, radio, carta da banca o di credito.

¢ Non posizionare lapparecchio sulloggetto che emette calore (cucina a gas, elettrica,
grill ecc.). Tenere lapparecchio lontano da superfici calde o fiamme libere. Posizionare
Lapparecchio su una superficie stabile, pulita e asciutta, resistente alle alte temperature.

* Assicurarsi che lapparecchio non si trova vicino al luogo in cui vapore o vapori grassi
si producono. Il ventilatore che € allinterno dell'apparecchio puo aspirare questi vapori

allinterno, provocando la deposizione di grasso o di umidita e in conseqguenza, causare

un corto circuito.

* 'apparecchio non € progettato per funzionare tramite un timer esterno o un sistema di
telecomando separato.

* Sulla superficie della piastra riscaldante non mettere oggetti metallici come coltell, for-
chette, cucchiai, coperchi perché essi si riscaldano.

o ATTENZIONE: Non coprire le aperture di ventilazione.
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o ATTENZIONE: Se la piastra riscaldante e rotta o danneggiata, scollegare lapparecchio
dalla rete elettrica per evitare scosse elettriche.
o Fornire almeno 20 cm di distanza attorno allapparecchio per assicurare un'adeguata

ventilazione.

* No colpire con gli strumenti rigidi la piastra riscaldante. Non pulire lapparecchio utiliz-
zando Il flusso diretto di acqua o il pulitore a vapore, non immergere tutto lapparecchio
in acqua per non bagnare o umidificare le parti allinterno dell apparecchio e evitare il

rischio di scossa elettrica.

¢ Durante il funzionamento dellapparecchio prestare particolare attenzione agli anelli,
orologi o altri gioielli di questo tipo perché essi possono diventare caldi se si trovano

vicino alla piastra riscaldante.

* Attenzione! Fare passare e proteggere in modo appropriato il cavo di alimentazione per
evitare la trazione accidentale o il contatto con la piastra riscaldante.

¢ Non lavare lapparecchio con acqua. La pulizia dellapparecchio puo provocare la pene-
trazione dell'acqua nelle parti elettriche e provocare scosse elettriche.

* Non pulire o mettere lapparecchio in deposito prima del riscaldamento completo.

* Non posizionare vasi vuoti sullapparecchio funzionante per non danneggiarli. Utilizare
unicamente gli utensili da cucina di tipo e con le dimensioni raccomandate. (Vedere --->

Attrezzatura da cucina adequata.

Destinazione del dispositivo

¢ Questo apparecchio e destinato al buffet e all'uso
domestico.

e |l dispositivo e destinato alluso commerciale e
serve a cucinare vari piatti mediante il riscalda-
mento di utensili da cucina. L'uso del dispositivo
per qualsiasi altro scopo puo causare danni o
lesioni.

e ['uso del dispositivo per qualsiasi altro scopo
sara considerato un uso improprio. L'utente sara
l'unico responsabile per l'uso scorretto del dis-
positivo.

Operazioni da efettuare prima di procedere all’'uso

e Accertarsi dellintegrita del fornello. Nel caso di
qualsiasi anomalia o diffetto NON utilizzare 'ap-
parecchio, bensi contattare immediatamente il
fornitore.

¢ Togliere accuratamente l'intero imballaggio.

e Pulire linterno dell'apparecchio con acqua tiepi-
da e un panno morbido.

e Pulire il secchiello per il ghiaccio.

e Posizionare l'apparecchio in modo da garantire
attorno allo stesso uno spazio libero di almeno
15 cm per facilitarne l'areazione.

¢ Posizionare l'apparecchio in modo da assicurare
facile accesso al cavo di alimentazione.



Attrezzatura da cucina idonea

Idonea

Non idonea

Fondo di un recipiente

Fondo piatto

G
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Fondo curvato, irregolare, arrotondato

Materiale

| recipienti da cucina con fondo in
ferro, in ghisa, in acciaio inossidabile
magnetico o con fondo in ferro smal-

| recipienti da cucina in ceramica, vet-
ro, rame o alluminio o in bronzo

tato

Dimensioni di recipiente dal12a26cm

Meno di 12 cm o pit di 26 cm

Tipo di recipiente

I recipienti da cucina con fondo cui lo
spessore € superiorea 1,5 mm

I recipienti da cucina chiusi o scatole

Nota: L'uso delle padelle o delle casseruole non adatte alla cottura a induzione puo provocare danni

Pannello di controllo

1. Tasto “Function”: serve per selezionare funzione
desiderata. | diodi led, sotto 4, indicano la funzi-
one selezionata. E possibile impostare la poten-
za (%), temperatura (&)e tempo (@)

2. Tasto "“ON/OFF": serve per accendere lappar-
ecchio oppure per sospendere o azzerare l'im-
postazione di tempo. Una volta acceso il dispos-
itivo, su display appare il tasto della funzione
recentemente selezionata. Il diodo led rosso, in
corrispondenza del tasto "ON/OFF", si accende
solo quando l'apparecchio € sotto tensione e non
si spegne dopo aver premuto il tasto "“ON/OFF".

. Tasti con “frecce”: servono per impostare la po-

tenza, temperatura e temporizzatore. Freccia in
suaumenta i parametri selezionati, mentre frec-
cia in giu li diminuisce.

. | diodi led indicano la modalita di cottura, selezi-

onata mediante intervento sul tasto “Function”.

. | parametri impostati vengono visualizzati sul

display. | valori di potenza sono compresitra 1 e
10, quelli di temperatura vanno da 60°C a 240°C,
mentre il range del temporizzatore & compreso
tra 0 e 180 minuti.

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Impostazione 500W | 1000W | 1100W | 1200W | 1300W | 1400W | 1500W | 1600W | 1700W | 1800W
della potenza
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Uso

e Inserire la spina nella presa di corrente. Viene

acceso il diodo led rosso, in corrispondenza del

tasto "ON/OFF".

Posizionare il pentolame scelto (pentola o padel-

la) sul piano di cottura, seguendo le indicazioni

sopra riportate.

ATTENZIONE! Durante l'uso il pentolame deve

stare all'interno dei cerchi indicati. La mancata

osservanza di tale indicazione potrebbe danneg-
giare lapparecchio.

ATTENZIONE! Non usare pentolame vuoto per

evitare il danneggiamento dello stesso.

e Accendere il dispositivo agendo sul tasto “ON/

OFF". Se il pentolame in uso & idoneo alla cottura

ad induzione e il suo diametro & pari a almeno 12

cm, il dispositivo inizia a funzionare - il ventila-

tore comincia a girare e sul display viene visual-

izzata la potenza predefinita "5".

ATTENZIONE! Se dopo lavviamento l'apparec-

chio emette i segnali acustici di avvertenza vuol

dire che il pentolame in uso non & adatto alla
cottura ad induzione oppure che il dispositivo ¢

stato danneggiato. In caso di dubbio contatta il

fabbricante del Tuo pentolame!

Con l'apparecchio in funzione e la potenza visu-

alizzata su display impostata su “5", & possibile

selezionare la modalita di cottura in due modi:

- regolazione di potenza: la potenza puo essere
regolata come in caso di un fornello a gas. Esis-
tono 10 livelli di potenza da 1 a 10. Limpostazi-
one predefinita di potenza dell'apparecchio e
5"

- regolazione di temperatura: il range di tem-
peratura e compreso tra 60°C e 240°C, con una
precisione di 20°C. Limpostazione predefinita

di temperatura & pari a 200°C. ATTENZIONE! Il
valore di temperatura impostato e riferito alla
piastra di vetro e non alla temperatura interna
del pentolame!

e Per impostare la potenza seleziona la funzione
.Power”, agendo sul tasto “Function”. Imposta il
valore di potenza desiderato, agendo sulle frecce.

e Per impostare la temperatura seleziona la funzi-

one .Temp”, agendo sul tasto “Function”. Agendo

sulle frecce & possibile aumentare o diminuire

la temperatura di 20°C, in un range da 60°C a

240°C.

Impostando la potenza o la temperatura e possi-

bile regolare anche il temporizzatore. Il tempo-

rizzatore spegne lapparecchio allo scadere del

tempo impostato. Dopo aver impostato i valori di

potenza e temperatura, premere nuovamente il
tasto "Function” e selezionare lopzione “Timer".
Il tempo viene impostato con una precisione di 5
minuti. Il tempo massimo di riscaldamento e di
180 minuti.

Al termine di cottura spegni l'apparecchio, pre-
mendo il tasto "ON/OFF". Il display e i diodi led
in corrispondenza dei tasti 47 " Fre @
si spengono automaticamente, mentre rimane
acceso il diodo led, in corrispondenza del tasto
"ON/OFF".

Durante le soste prolungate disinserire la spina
dalla presa elettrica e togliere il pentolame dalla
piastra.

ATTENZIONE! Lasciar raffreddare l'apparecchio
prima di toccarlo perché la temperatura della pi-
astra dopo l'uso € molto alta.

Pulizia e manutenzione

e Prima di procedere alla pulizia & obbligatorio
staccare il dispositivo dall'alimentazione elettrica
ed attendere affinché si raffreddi.

e Pulire accuratamente le pentole e padelle per
evitare la formazione di macchie o le modifiche
del colore.

o ATTENZIONE: Mai immergere il dispositivo in ac-
qua o altri liquidi!

e Pulire la parte esterna con un panno umido (im-
bevuto di soluzione d'acqua e detergente delica-
to).

Mai usare detergenti corrosivi o materiali abrasi-
vi. Non usare oggetti appuntiti. Non usare benzi-
na né solventi. Pulire con panno umido con even-
tuale aggiunta di un detersivo liquido per i piatti.
¢ Pulire le bocchette di ventilazione con aspirapol-
vere.

e Pulire la piastra di cottura dopo ogni uso al fine di
evitare il deposito degli avanzi di cibo.
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Codici difetti

Codice | Diffetto

Probabili cause

Possibili rimedi

EO1 Surriscaldamento

Insufficienza di ventilazione

Accertarsi che le bocchette di
areazione non sono otturate
e che attorno al dispositivo vi
sia spazio libero necessario.
Spegnere l'apparecchio,
attendere affinché si raffreddi
e riaccenderlo.

E02 Surriscaldamento del pento-

lame presente sulla piastra.

Pentolame vuoto o surris-
caldato oppure olio nella
padella troppo caldo.

Disinserire la spina dalla
presa di corrente, attendere
che il dispositivo si raffreddi e
riaccenderlo.

EO3 Oscillazioni di tensione: trop-

po alta o troppo bassa.

Errore di rete.

Problema con impianto
elettrico - far controllare
limpianto da un elettricista.

In tutti altri casi consultare il fornitore. In caso di dubbio consulta sempre il fornitore!

e Usare esclusivamente il pentolame dedicato ai
fornelli ad induzione che non e stato utilizzato
con altre fonti di calore.

e Padelle e pentole con fondo multistrato tipo
.sandwich”, che prima sono state usate su for-
nelli a gas possono aver subito le deformazioni,
dungue non possono essere piu usate sui fornelli
elettrici, in vetroceramica, alogeni e ad induzione.

Specifiche tecniche

Numero del prodotto: 239209

Tensione e frequenza: 220-240V~ 50/60Hz
Consumo di energia: 1800W

Intervallo di temperatura: 60-240°C

Impostazione del timer: Fino a 180 minuti
Classe di protezione: Classe |l IE
Dimensioni: 315x345x(H)70mm

Nota: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che ¢ stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.



Smaltimento e protezione dell'ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente e responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimen-
to dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di
attrezzature usate contribuiscono alla conserva-

zione delle risorse naturali e garantiscono il rici-
claggio in modo tale da non nuocere alla salute e
allambiente. Per ulteriori informazioni sui luoghi
di smaltimento delle apparecchiature usate per il
riciclaggio, contattare la societa locale di raccol-
ta dei rifiuti. Il produttore e limportatore non sono
responsabili per il riciclaggio e il trattamento dei
rifiuti in modo ecologico, sia direttamente che nel
quadro del sistema pubblico.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

* Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

o Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru bufet.

* Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operaril incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. X

¢ Asigurati-va ca aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apd, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului

. Nu atingeti ¢ stecherul cu mainile ude sau umede.

Pericol de electrocutare! Nu incercati s3 reparati singur/ aparatul. In cazul unei

m defectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat.

* Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X
o Verificati Tn mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de

agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul [sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

o Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
electricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu-L de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreuna cu aparatul.

* Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-
te pe eticheta aparatulu.
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¢ Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibila, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numai piese si accesorii originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

* Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copi.

¢ Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

¢ Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este lasat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizarii.

Reguli speciale de siguranta

o Acest aparat este conceput pentru a gati o varietate de alimente prinincalzirea vasului de
gatit. Orice alta utilizare poate avaria aparatul sau poate provoca accidente.

o Utilizati aparatul doar in conformitatea cu indicatiile din acest manual.

o Acest aparat trebuie utilizat de catre personalul instruit de la bucataria restaurantului, u
cantinelor sau personalul barului etc.

. @Atentie! Pericol de arsuri! Temperatura suprafetei de incalzire si a altei suprafete
accesibile este foarte ridicatd in timpul utilizarii. Atingeti doar panoul de comanda.

o Nu amplasati aparatul in apropierea unor obiecte care pot fi afectate de campurile mag-
netice, cum ar fi televizoare, aparate radio, carduri bancare si carduri de credit.

o Nu puneti aparatul pe un obiect de incalzire (aparat de gatit cu benzina, electric, carbune
etc.) Tineti aparatul la distanta de suprafetele fierbinti si de focul deschis. Utilizati in-
totdeauna aparatul pe o suprafata orizontala, stabila, curata, termorezistenta si uscata.

* Asigurati-va ca aparatul nu este montat in apropierea unor surse de vapori de apa sau de
grasime. Ventilatorul din interiorul aparatului va aspira acesti vapori. Grasimea si apa pot
forma depozite in aparat, iar acestea pot duce la producerea unui scurt-circuit.

* Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau
al unui sistem de control separat.

o Nu puneti pe placa de incalzire obiecte metalice precum cutite, furculite, linguri si capa-
ce, deoarece se pot incinge.

o AVERTISMENT: Nu obstructionati orificiile pentru ventilatie ale aparatului.

o AVERTISMENT: Daca suprafata de incalzire este crapata sau defectd, opriti aparatul pen-
tru a evita posibilitatea unei electrocutari.

o In timpul utilizarii, [@sati cel putin 20 cm in jurul aparatului ca spatiu de ventilatie.
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o Nu loviti suprafata placii de incalzire cu instrumente dure. Nu folositi niciodata jeturi de
apa, nu turnati apa direct peste aparat si nu curatati aparatul cu abur, deoarece piesele
se vor uda, ceea ce ar duce la scurt-circuite.

o Nu purtati inele, ceasuri si alte obiecte similare atunci cand utilizati aparatul, pentru ca
acestea se incing cand stau in apropierea suprafetei de incalzire.

o Atentie! Asezati corespunzator cablul de alimentare, daca este necesar, pentru a impie-
dica tragerea neintentionata sau contactul cu suprafata de incalzire.

* Nu spalati aparatul cu apa. La spalare se pot produce scurgeri, ceea ce va creste riscul
de scurt-circuit.

o Nu curdtati si nu depozitati aparatul decat dupa ce s-a racit complet.

¢ Nu asezati vasele goale pe aparat in timpul functiondrii, deoarece acest lucru poate de-
teriora vasele. Folositi numai ustensilele de gatit care corespund tipului si dimensiunilor
recomandate. (A se vedea ---> Echipamente de gatit corespunzatoare).

Destinatia produsului

e Acest aparat este destinat uzului casnic si pentru e Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta
bufet. o utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul

e Acest aparat este conceput pentru a gati o va- raspunzator de orice utilizare incorecta a aparat-
rietate de alimente prin incalzirea vasului de ului.
gatit. Orice alta utilizare poate provoca avarierea

aparatului sau accidentarea persoanelor.

m Pregatirea pentru prima utilizare

o Verificati ca aparatul s3 nu fie avariat. In ca-
zul unor avarii, contactati imediat furnizorul
dumneavoastra si NU utilizati aparatul.

o Indepartati ambalajul si folia de protectie (daca
este cazul).

e Curatati aparatul cu apa calduta si cu o carpa

¢ Pozitionati aparatul pe o suprafata dreapta si sta-
bila, doar daca nu s-a mentionat altfel.

e Asigurati-va ca este destul loc n jurul aparatului
pentru ventilatie.

e Pozitionati aparatul Tn asa fel incat accesul la
priza sa fie permis tot timpul.

moale.

Echipamente de gatit corespunzatoare

Corespunzator

Necorespunzator

Fundul vasului de gatit

Fund plat

G
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Curbat, neregulat, rotund

xr KX

Material

Ustensile de gatit cu fundul din fier,
fonta, otel inoxidabil magnetic sau
emailat

Ustensile cu fundul din ceramica, sti-
cla, cupru, bronz sau aluminiu

Diametrul fundului

Intre 12 si 26 cm

Mai mic de 12 cm sau mai mare de 26
cm

Tipul vasului de gatit

Ustensile de gatit cu diametrul fundu-
lui ce depaseste 1,5 mm

Recipiente sau cutii inchise complet

qp%




Nota: Utilizarea unei tavi sau a unei oale care nu este potrivita pentru gatitul cu inductie poate deteriora

aparatul.

Panoul de control

1. Butonul ..Function”: Folositi acest buton pentru
a selecta functia dorita. Functia selectata este
aratata de ledul nr. 4. Puteti selecta nivelul de
putere (4 ), temperatura (&) si timpul (D ).

2. Butonul .ON/OFF": Folositi acest buton pent-
ru a porni aparatul pentru a intrerupe procesul
sau pentru a reseta temporizatorul. Atunci cand
porniti aparatul, ultima functie selectata se va
aprind. Lumina rosie de langa butonul ,ON/OFF”
va continua sa functioneze cat timp aparatul este
conectat la curent si nu se va opri atunci cand
veti apasa butonul ,ON/OFF".

3. Butoanele Sageti: Folositi aceste taste pentru a
seta nivelul de putere, temperatura sau tempori-
zatorul. Sageata in sus creste valoarea setata iar
ceain jos o reduce.

4. Aceste lumini indica ce mod ati selectat prin in-
termediul butonului .Function™.

5. Puteti citi valoarea setata pe ecran. Sunt pasi
de la 1 la 10 pentru a controla nivelul de putere,
temperatura poate fi programata de la 60°C
pana la 240 °C si de la 0 la 180 minute pentru a
seta temporizatorul.

Puterii de 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
alimentare
Setare putere 500W 1000W | 1100W | 1200W | 1300W | 1400W | 1500W | 1600W | 1700W | 1800W

Modul de utilizare

e Introduceti stecherul in prizd; lumina rosie de
langa butonul ..On/Off" se va aprinde.

e Setati tipul de tigaie pe suprafata de gatit, tinand
cont de instructiunile de mai sus.

o ATENTIE! Asigurati-va ca tigaia acopera zonele
indicate pe tot parcursul timpului folosirii pentru
a preveni deteriorarea aparatului.

o ATENTIE! Nu lasati tigaia pe aparat daca este
goala, deoarece acest lucru o poate deteriora.

e Porniti aparatul prin ap3dsarea butonului .,ON/
OFF". Daca tigaia poate fi folosita la plite cu in-
ductie si daca fundul tigaii are un diametru de
12 cm, minim, aparatul va porni. Veti recunoaste

faptul ca a pornit deoarece ventilatorul va porni si
el siva arata nivelul de putere .,5".

o ATENTIE! Daca aparatul tiuie dupa ce a fost
pornit, tigaia pe care o folositi nu este potrivita
pentru inductie sau aparatul este defect. In ca-
zul in care aveti Tndoieli, contactati furnizorul
dumneavoastra!

e Odata ce aparatul functioneaza si ecranul indica
nivelul de putere 5", puteti programa aparatul
intr-unul din aceste moduri:

- Nivelul de putere: Puteti controla functionar-
ea aparatului, la fel ca pe cea a unei plite, prin
nivelurile de putere de la 1 la 10. Fixati aparatul
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la nivelul implicit "5".

- Controlul temperaturii: puteti potrivi temper-
atura intre 60° C si 240° C crescand temper-
atura gradat cu 20° C. Setarea implicita a
aparatului este de 200° C. ATENTIE! Temper-
atura setatd este cea a placii de sticla si nu
temperatura cratitei!

e Daca selectati nivelul de putere, selectati ..Pow-
er” cu ajutorul tastei .Function”. Acum puteti
seta puterea dorita cu ajutorul tastelor sageata.

e Daca selectati controlul temperaturii, selectati
butonul .Temp” folosind butonul ..Function”.
Acum puteti seta temperatura dorita cu ajutorul
butoanelor sageata intre 60° C si 240° C crescand
temperatura gradat cu 20° C.

e Dupa setarea nivelului de putere sau a temper-
aturii puteti opta pentru programarea tempori-
zatorului. Acest temporizator opreste aparatul

dupa ce timpul setat a fost atins. Pentru acest lu-
cru apdsati butonul “Function” inc3d o datd dupa
ce ati setat nivelul de putere si temperatura si
apoi selectati ,Timer”. Acum puteti seta timpul
dorit crescand gradat timpul cu cate 5 minute.
Timpul maxim este de 180 minute.

e Opriti aparatul dupa utilizare prin apasarea bu-
tonului .ON/OFF". Afisajul se va stinge, si ledurile
de langa butonul ., 4" .8 si. <) " se vor stinge.
Ledul de langd butonul ,ON/OFF" va raméane
aprins.

e Daca nu folositi aparatul pentru o perioada mai
lunga de timp, scoateti cablul din priza si inde-
partati instrumentele de pe aparat.

o ATENTIE! Lasati aparatul sa se raceasca Tnainte
de a-l atinge. Farfuria de sticla este foarte
fierbinte dupa folosire.

Curatarea si intretinerea

e Scoateti intotdeauna stecherul din prizad inainte
de curatare si asteptati pana cand aparatul se
raceste complet.

e Atentie! Nu introduceti niciodata aparatul in apa
sau in orice alt lichid!

e Curatati aparatul cu o carpd umeda (apa cu de-
tergent usor).

e Nu utilizati niciodata agenti de curatare puternici
sau corozivi. Nu folositi obiecte ascutite sau con-
tondente. Nu folositi petrol sau solventi! Curatati
cu o carpa umeda si detergent dacd este necesar.

e Curatati gurile de ventilatie (dac3 existd) cu as-
piratorul.

e Curatati placa de gatit dupa fiecare utilizare pen-
tru a preveni arderea reziduurilor pe aceasta.

Coduri pentru defectiuni

Cod Defectiune

Cauza posibila

Solutie posibila

EO1 Supraincalzire

Insuficienta ventilatie

Verificati fantele de ventilatie
de praf si asigurati-va ca
exista spatiu suficient Tn jurul
aparatului.

Opriti aparatul, lasati-l sa se
raceasca dupa care porniti-1
din nou.

EQ2 Tigaia de pe farfuria de sticla
se supraincalzeste

Tigaie goala sau supraincal-
zita sau tigaie cu ulei prea
fierbinte

Scoateti cablul din pri-

za, l3sati aparatul sa se
raceasca, iar apoi introduceti
din nou cablul din priza.

E03 Sursa de voltaj nu functio-
neaza

Defectiune in retea

Instalatia electrica nu functi-
oneaza, chemati un electrici-
an pentru verificari

In toate celelalte cazuri, va rugam sa contactati furnizorul dumneavoastra. In caz de neclaritati, intotdeauna

contactati producatorul!
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e Pot fi folosite numai vasele care sunt adecvate
pentru inductie si cele care nu au mai fost utili-
zate pe alte surse de caldura.

e Tigaile cu fund tip sandwich care au fost folos-

ite pe gaz, nu se mai pot folosi pentru surse de
caldura eletrice , ceramice, cu halogen sau cu
inductie.

Specificatia tehnica

Articol nr.: 239209

Tensiune si frecventa: 220-240V~ 50/60Hz
Puterea nominala de intrare: 1800W
Interval de temperatura: 60-240°C

Setarea duratei: Timp de pana la 180 minute
Clasa de protectie: Clasa Il
Dimensiune: 315x345x(H)70mm

Observatie: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz.

Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparuta la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
nlocuire gratuitd, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitanta).

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat Tmpreun3 cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei requli poate fi penalizata in conformita-
te cu reglementarile aplicabile privind eliminarea
deseurilor. Colectarea separata si reciclarea echi-
pamentului dumneavoastra uzat la momentul de-
barasarii contribuie la conservarea resurselor na-

turale si asigurd realizarea recicldrii intr-un mod
care protejeaza sanatatea fiintelor umane si a me-
diului. Pentru informatii suplimentare privind mo-
dul in care puteti preda deseurile dumneavoastra
n scopul reciclarii, va rugam sa contactati compa-
nia locald de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu si asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologi-
ca a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public.
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YBa)kaeMblit KnueHrT,

Bonbuwoe Bam cnacubo 3a 1o, 4to Bl kynunu obopyposanme ¢pupmel Hendi. BaMm cnepyet BHUMaTenbHO npo-
4MTaTb HACTOSLLYIO MHCTPYKLMIO Nosib30BaTeNs Bo M3bexaHne NoBpexAeHMs MallnHbl B pe3ynibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnnyaTaunum. 0cobeHHo peKoMeHyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpexaeHUsIMM.

MpaBuna TexHukun 6esonacHocTn

¢ HenpaBusbHas akcnayaTauns 1 HeMoaxoAsLLee UCMONb30BaHMe arperata MOXeT npuse-
CTV K €ro NOJIOMKe W MOpaHUTL 0nepaTopa.

* 370 0b0py0BaHe NpefHa3HayeHo ans bydeTa 1 LJOMALIHEro NCNONb30BaHUS.

* ObopypnoBaHue cneflyeT 1CMoNb30BaTb TOYHO MO Ha3HaueHMIo. [1pon3BoauTeNb He HeceT
0TBETCTBEHHOCTM 3@ NOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HEMPaBUILHON 3KCMAyaTaLMel uamn He-
npaBubHbIM 06CAyX1BaHEM 0bopyL0BaHNS.

o 0bopynoBaHmMe 1 3NEKTPUYECKYIO LWTEMCENbHYI0 BUAKY ClleflyeT AepXkaTb BAAAN OT BOAbI
W NpOYMX XuaKkocTen. Ecnn wrencensHas Brka nonageT B BOAY, €€ CREAYeT TyT Xe Bbl-
TallyTb 113 PO3ETKM 3NEKTPONUTaHNs 1 06paTiTbCs B CyXDy cepTudnLmMpoBarHoro cep-
BMCa AR NPOBEPKM YCTpoiiCTBa. HecobniofeHne faHHbIX YKa3aHui MOXET NoBneyb 3a
coboi yrpo3y 300pOBbIO 11 KM3HK 0BCNYKMBAIOLLETO NEPCOHANa.

* Henb3s cHuMaTb Koxyx be3 ocoboro paspeleHns.

¢ Henb3s KnacTb HYKaKyx NoCTOPOHHYX NPeAMETOB BOBHYTPb arperata.

* Henb3s KacaTbC MOKPBIMM, UK BN@XHBIMY PyKaMi LTENCENBHOM BUNKM.

* /A\ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He criefyeT caMoCTOATENbHO YMHNTb 3MeKTpoanna-
paTypy. JTiobble NoNOMKY M HEMCPaBHOCTY BOMXHbI YCTPaHATLCH KBANNGULMPOBAHHBIM
MepcoHanoM.

* Hukorpga He cnegyeT noNb30BaThCs NOBPEXAEHHOI 3neKTpoannapatypoi. [oepexzieH-
HO€ YCTPONCTBO HYXHO OTCOEAVHMTb OT INEKTPOCETU 11 0DPaTUTLCS K NPOAABLY.

* [Ipepynpexpenne: He cnefyeT NOrpyxaTb 3NeKTPUYECKUX feTaneil B BOAY, MU WHble
XUAKocTU. He oMbIBaTh B CTPye BOAbI.

o PerynsipHo NpoBepsTb BIAKY 11 NPOBOJA 3NEKTPONUTAHNS Ha NpeaMeT nospexaeHnit. Mo-
BPEXZAEHHbIe BUNKY MU NPOBOA NepedaTb A8 PEMOHTA B CEPBUCHYIO TOYKY, MAK 0bpa-
TUTBCS K KBaNMOULMPOBAHHOMY 3M1EKTPUKY BO MMS NPeLoTBPaLLeHNs 0NacHoCTU TPaBM.

* Y,0CTOBEPUTLCA, UTO MPOBOS, 3NEKTPOMMTAHUS He KaCAeTCs OCTPBIX U FOpsiuMX NpeaMeToB;
[lepXaTb 371eKTPONPOBOZ BAAAM 0T OTKPLITOro orHa. s Toro, YTobbl BbIHYTL BUAKY M3
PO3eTKM BCErfla HYXXHO TAHYTb 3a BIAKY, & He 33 31eKTPonpoBo.

¢ 3aWWUTUTb NPOBOA ANEKTPONMTAHNA (yAnUHMTENb) OT CRYHAIHOTO BbINAAEHUS 13 PO3ETKM
3neKTpOnpoBOoz NPOkNaabiBaTh Tak, YTobbl Cy4ailHO He 3aLienuThCs 3a Hero.

* HenpectaHHo HabntofaTh 3a paboTatoliert 31eKkTpoannapaTypoi.

o Mpegynpexpenue! Ecnu BIKa HaxoaUTCs B PO3ETKe — 3T0 03HAYAET, YTO 3neKTpoanna-
paTypa CuMTaeTCs NOAKMIOYEHHO K 3NeKTPONUTaHMIo.

o [lepeq TOM, Kak BbIHYTb BIAKY 113 PO3ETKM, 31eKTpoannapaTypy CledyeT BbIKNUNTb!

* Hukora Henb3s nepeHocKTb, NepefBuraTh 3NeKTpoannapaTypy Aepxa 3a 31eKTponpoBos.

¢ He 11cnob30BaTh HUKaKWX JeTanei, akceccyapos, KOTOpbIe He MOCTABASKOTCS BMeCTE C

370 371€KTpoannapaTypou.
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* 3neKTpoannapaTypy cledyeT NOAKTOYATb UCKIOUNTENBHO K PO3ETKe, B KOTOPOW MMeeTcs
HaNPSXeHMe 1 YacToTy, yka3aHHYI Ha LMTKe 31eKTpoannapaTypsl.

o Bunky cnefyet BCTaBAATb B PO3ETKY, PACTIONOKEHHYIO B YA0OHOM W NErkofoCTyrnHOM Me-
CTe, Tak 4TobbI B CAly4ae aBapun MOXHO Bbl ee HeMeAneHHo BbIHYTh. [Ing nonHoro obe-
CTOYMBAHMS 3M1eKTpoannapaTypbl ee CRefyeT 0TCOEANHIUTb OT 3NEKTPONUTAHMS; A1 3TOr0
CnedyeT BbIHyTb BUAKY, HAXOAALLYIOCH Ha KOHLIe NPOBOAA 3NEKTPONUTAHNS, 13 PO3ETKY.

* [lepep TeM, Kak BbIHYTb BIIKY BCErAa CNeayeT MOMHMUTb 0 ToM, 4Tobbl CHa4ana BbIKN0YUTb
3nekTpoannapartypy!

o He crieflyeT Mcnonb3oBaTh [eTany, akceccyaphl, He PeKOMeHfyeMble Mpoy3BOANTENEM
[laHHOW 3M1eKTpoannapaTypsl, T.K. UCMOb30BaHMe Takux AeTanei, akceccyapoB MOXeT
C03/1aTb 19 NONb30BATENS Yrpo3y ero 3[0POBbI0 1 XM3HW, @ TakKe MOXET NpMBECTU K
NonoMKe anekTpoannapatypsl. CnefyeT BCEro MCNonb30BaTb OPUTUHaNbHbIE AeTanu, ak-
ceccyapsl.

o be3 Haanexallero KOHTPONS UAW NpeABapuUTenbHOro 0byyermns skcnayataumuy obopyao-
BaHWs NPOBOAMMOr0 NMLOM, OTBeYatLLMM 3a be3onacHylo akcnayatauuio, obopynosa-
HWEM He MOTYT NONb30BaTLCA HY €T, HY NLA C OrpaHNUYeHHbIMY QU3UYECKUMH, NAK
MCUXMYECKMMY BOIMOXHOCTAMU, HU U@, KOTopble He 0bnafaloT HeobXoanuMbIM OMbITOM
pPaboTbl 11 3HaHWAMM B AaHHOM 0baacTy.

* Hu B koeM ciyyae Henb3s 20MycKaTb K MCMONb30BaHMI0 3NeKTpoannapaTypsl AeTel.

* JneKTpoannapatypy cllefyeT XpaHnTb B MeCTe HefloCTyNHOM ANs AeTel.

¢ Henb3s pa3peLuaTh 4eTaM UCMONb30BaTh ANEeKTpoannapaTypy B KaYecTae UrpyLk.

¢ Bcerpia anektpoannapatypy cefyeT OTCOEAVHUTL OT 3MeKTPOMUTAHUS, eCl 0CTAaBASEM m
ee be3 Haf30pa, nepes MOHTaXOM, EMOHTAXEM 1 YACTKOM.

* Henb3s ocTaBngTb paboTatoLLyto 3nekTpoannapaTypy be3 Haa3opa.

CneumnanbHble NpaBuna TeXHUMKK 6esonacHocTU

* 370 YCTPOWCTBO NPefiHA3HaYeHO AN NPUrOTOBNEHNS Pa3fnYHbIX Bof Npyu HarpeBaHy
KYXOHHOW nocyfbl. Micnonb3oBanue ycTpoicTea 4nd Mobbix Apyrix Lienel MoXeT npuse-
CTU K NOBPEXAEHNI0 NNV TPaBMeE.

* [/lcnonb3yiTe YCTPOICTBO TONBKO B COOTBETCTBUM C PyKOBOACTBOM.

* YcTponCTBO JOMKEH 06CNYKMBATL MCKIOUMTENBHO 0DYYeHHBI NepCoHan KyxHu pectopa-
Ha W CTON0BOM 1AV 0bcnykMBatoWMin bap 1 T.n.

. @ Buumanue! Puck oxoros! HarpesaTensHas noBepxHOCTb NAUTHI U Apyriie LOCTYN-
Hble MOBEPXHOCTW HarpeBaloTCa 40 04EHb BLICOKUX TeMnepaTyp. [1pukacalTecs Tonbko K
NaHenu ynpasnexus.

* Ha 3aaHel CTOPOHE HaX0AUTCS IKBUMOTEHLMANbHbIN pasbeM A5 KpoCC- COeANHEHMA C
Lipyr1M YCTPOWACTBOM.

¢ He ycTaHaBAWBaiTe yCTPOACTBO BONN3M 0OBEKTOB, HyBCTBUTENBHBIX K MArHUTHOMY U37y-
YeHMI0, TakuX KaK TeNeBU30pbl, PaaMONpUEMHIKM, DaHKOBCKME 1AM KpeauTHbIE KapTl.

* He ycTaHaBnuBalite yCTpOICTBO Ha 00beKTe, M3fydaloliem Tenno (rasosast M anekTpu-
yeckas nauTa, rpuab u T.N.). [lepxuTe ycTpoicTBO BAAM 0T 1100bIX rOPSYIX MOBEPXHOCTE
WAV OTKPBITOrO NNaMeH. YCTaHaBAMBaTe YCTPOCTBO Ha POBHOM, CTabWABHOM, YNCTOM 1
CYXOid MOBEPXHOCTH, YCTOMYMBO K BO3LENCTBHIO BEICOKMX TEMNEepaTyp.
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o YbenuTech, YTO YCTPOACTBO He HaxoaUTCa BOAN3M MeCTa, rae CO3aeTCs BOAHbINA Nap 1au
MacnsHble napel. BeHTUAATOP, pacnonoxeHHbI B YCTPOACTBe, byaeT BCaCkiBaTh Takol
nap B YCTPOICTBO, B pe3yfbTaTe Yero NpoM3onNAeT 0CaxXAEHWe X1pa Uav BAArK Ha BHY-
TPEeHHel CTOPOHE, YTO, B CBOI 04EPE/ib, MOXET BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHMe.

* YCTpOMCTBO He NpeHa3HayeHo 41s paboTbl C NOMOLLbIO BHELHET0 TaiMepa 1K OTAeNb-
HOW CUCTEMbI AUCTaHLMOHHOIO YNpaBNeHns.

* Ha noBepxHOCTM HarpeBaTeNbHOM NANTL He pa3MelLaliTe MeTanayeckue NpeaMeTsl, Ta-
KMe KaK HOXU, BUAKY, NOXKM MV KPbILUKY U3-3a VX HarpeBa.

o [TIPEJYNPEXAEHWUE: He 3akpbiBalite BEHTUAALUMOHHBIE OTBEPCTUA.

o NNPEAYMPEXAEHUE: Ecnv HarpeBaTensHas nanTa TpecHyna unv noBpeamnacs, oTkiio-
yuTe YCTPOWCTBO OT UCTOYHMKA NUTaHWS, YTODbI M3beXaTb NOPaXeHUs 31eKTPUYECKNM
TOKOM.

* Obecneysre, no kpaiiHelt mepe, 20 cM NpoCTPaHCTBA BOKPYT YCTPOMCTBa An9 0becneyeHs
Haanexallen BeHTUAaLMI.

* He ynapsiTe TBepAbIM MHCTPYMEHTOM B HarpeBaTesbHylo NAuTy. He uncTiTe yCTpolicTeo
C UCMONb30BaHMEM NPAMON CTPYM BOALI UV NAPOBO MOMKM 11 HE CMbIBaiTe BOLOM, Tak
KaK 3T0 MOXET NPUBECTU K OTCHIPEHMIO MW YBAAXHEHMIO YacTeil BHYTpM YCTPOCTBa, a
CNef0BaTENbHO - K MOPAXEHMIO 3NEKTPUUYECKIAM TOKOM.

* Bo Bpems obcnyxrBaHus ycTpoiicTBa, 0bpatute ocoboe BHMMaHMe Ha KonblLa, Yackl 1
Lpyrue BeVpHbIe U3LENUs, Tak Kak OHY MOTYT HarpeBaTsCs, eciv Bbl byaeTe HaxoauTb-

CS1 PALOM C HarpeBaTenbHo NAUTON.

ﬂ * BHuMaHme! YnoxuTe 11 3aLLTUTe WHYP NUTaHMS TakuM 0bpa3oM, YTobbl ero cnyyaiHo He
MOTAHYTb MW NPELOTBPATUTL KOHTAKT C HAarpeBaTebHOM NAUTON.

* He MoliTe ycTpoiicTBO BOAOM. [1py MOIAKe YCTPOMACTBA BOA@ MOXET NONACTb B 3NeKTpUYe-
CKVe [leTanu 1 BbI3BaTb NOPaXeH/e 3NEKTPUHECKMM TOKOM.

* He yucTuTe 11 He NoMeLLaIiTe YCTPOICTBO Ha XPaHEHWE, MOKa OHO MOAHOCTBIO He OCTBIHET.

* He ocTaBnsiiTe nycTyio nocyay Ha paboTatoLLeM yCTPOMCTBE, Tak Kak 3T0 MOXET NpUBECTM
K e€ noBpexaeruio. Mlcnob3yiiTe ToNbKo KyXOHHYI0 NOCyay C PEKOMeHA0BaHHbIM TUMOM U
pasmepoM. (CMoTpu---> CooTBETCTBYIOLLEE KyXOHHOE 0D0pYI0BaHMe).

HasHaueHue ycTpoicTBa
e 370 obopynoBaHue NpefHa3HaveHo Ans bydeTa u e lcnonb3oBaHne  ycTporctBa  Ans  obbIx

[lOMaLlHero ncnosib3oBaHms. Opyrunx uenem bynet paccMmaTpuBaTbCs,

e YCTpoicTBO NpeAHa3HavyeHo AN KOMMepYeckoro Kak  MCnonb3oBaHWe He M0 Ha3HaYeHuHw.
MNCMNOSb30BaHNA n ncnonb3yercs ons [Monb3oBaTent OymeT HeCTM UCKAYUTENbHYIO
NpUroToBIEeHUS pasnyHbIX 6o npw OTBETCTBEHHOCTb 3a HenpasuibHoe
HarpeBaHWW KyXOHHOW nocynbl. Vcnonb3oBaHve MCMnonb30BaHne yCTPOCTBa.

ycTpovcTBa [Ans Mobblx ApYrux Lenei MoxeT
NpUBECTU K MOBPEXAEHNIO UMW TpaBMe Tena.
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MoaroToBKa K NepBOMY UCMOJIb30BAHMIO
e YbeauTtech, 4YTO YCTpPOCTBO He nospexpaeHo. B e Ybeamntech, YTO C KaxAol CTOPOHbI YCTPOMCTBa

cnyyae noBpexaeHWs, HeMeaneHHO CBAXMUTEChH “MeeTcs, No KpaviHei mepe, 15 cm cBobogHoro
¢ noctasLkom 1 HE nonb3ynTecs ycTponcTeoM. npoctpaHcTaa. 370 He0bX0ANMO AN BEHTUAALMN
e CHMUMUTE BCIO YNaKOBKY. yCTpOWCTBa.

e BLiMOITe BHYTPEHHIO YacTb yCTpoicTBa TENNON e YCcTaHOBMTE YCTPOMCTBO TakuM 0b6pasom, 4Tobbl
BOAOW ¥ BbITPUTE MATKON TPAMKOIA. WHYP NuTaHWs bbin Bcerpa AOCTyneH.
® BbiMoliTe KOp3WHY AN9 NbAa.

PexkoMeHp0BaHHasA KyXoHHas nocyaa

PeKOMeHﬂyeTCﬂ He pekomeHOyeTcd

Mopowsa nocynabl Mnockoe aHo nocypbl M3orHyToe, HepoBHOe, OKpyrioe AHO

i G s P

e s I

MaTtepwvan KyxoHHas nocypa c >xenesHbiM unu | KyxoHHas nocyaa C KepamU4eckuM,
UYTYyHHBIM, WM U3 HEPXaBEloWen | CTeKAsHHbLIM, MeLHbBIM, nm
MarHWTHOM  CTanu, WAW  XKeNe3HbIM | anloMUHWUEBBIM AHOM, UKW U3 BPOH3bI
3MaNMpPOBaHHbLIM JHOM

Pa3mep aHa nocyabl c 12 po 26 cm Menblue 12 cM, unu bonblue 26 cm

Tun nocyasbl KyXOHHa‘FI rnocyaa, KoToporo AHO ToJille 3aKprTaﬂ KyXOHHad nocyga, wnu

1,5 MM 3aKkpbITble BaHkK m

3aMeyvaHue: Ucnonb3oBaHue CKOBOPOAbI UK KacTptosin HeI'IpVIFO,D,HOi"I ANA NPUroToBieHUA NULLN Ha UHAYK-
LLMOHHOW NANUTE MOXET npuBecTU K NOBPeXXAeHU yCTpOFICTBa.

MaHenb ynpaBneHus

1. Knonka “Function”: Mcnonb3yiite 3Ty KHOMKY, 0CTaHOBWTb UM COPOCKTb HACTPOWKN BPEMEHMU.
4TobbI BbIOPaTh HyXHYyl dyHKUMIO. Jlamnoukn 4 [locne BkJloYeHUs yCTpolcTBa Ha Awncnnee
nokasbiBaloT BblbpaHHylo ¢yHKuMio. Bbl MoxeTe 3aropuTcs  KHoMKa  MnocnegHen  BblbpaHHON
HacTpouTb MowwHocTs [ 4 ), Temnepatypy (8 ) v dyHKuMKW. KpacHas namnouka psfoM C KHOMKOW
Bpems (D). "ON/OFF" 3aropaeTca BCAKWIA pas, Korga

2. Knonka “ON/OFF": Wcnonb3syite 3Ty KHOMKY, ycTpoiicTBo OymeT nutathCs OT CeTu U He
4Tobbl  BKtOYATh  YCTPOWCTBO  WAW,  YTODbI BbIK/TIOYMUTCH nocse Haxatusa kHonkn “ON/OFF”.
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3. Krorku co “ctpenkamu”: C MoMoLLbio 3TUX KHOMOK
MOXHO YCTaHOBUTb MOLLHOCTb, TEMNEepaTypy uim
TaliMep. CTpenka BBepx yBennymnBaeT BblOpaHHble
napaMeTpbl, @ CTpesika BHW3 WX CHUXaeT.

4. JlaMnoykn ykasbiBaloT pPexXMM MpUroTOBIEHUS
MUK, BbIBpaHHbIA ¢ Momouybio KHonkK “Func-
tion”.

5. Ha aucnnee MOXHO npoynTaTb yCTAHOBJIEHHbIE
napameTpbl. [ng perynnpoBaHus MOLLHOCTK —
a70 3HavyeHus ot 1 no 10, Temnepatypbl — o1 60°C
0,0 240°C, a npu yctaHoBke Talimepa - o1 0 go 180
MUHYT.

YpoBHS MOLLHOCTU 1 2 3 4

[nanasoH
perynnpoBKu
MOLLHOCTU

5008t | 1000B1 | 1100BT

1200Bt | 1300B7

1400Bt | 1500B7 | 1600BT | 1700B7 | 1800BT

06cny>kuBaHue
* Bnoxwute BUNKy B po3eTky. 3aropuTcs KpacHas
naMnoyka psaom ¢ kHonkoi “ON/OFF”.

e [lomectTe  BbibpanHyio nocygy (kactpionio
WM CKOBOPOAy) Ha BapoYHyl0 MOBEPXHOCT,
PYKOBOACTBYACH npuBefeHHbIMK Bbile
yKa3aHuaMu.

e BHUMAHMUE! Bo Bpems Bcero ncnonb3oBaHus,
KyXOHHas nocyfa Jo/KHa HaxoAnUTbCHA B rpaHuLax
obosHa4deHHbIX nonen. HecobniogeHne 3T0ro
TpeboBaHUS MOXET MpMBECTU K MOBPEXAEHMNIO
yCTponcTBa.

e BHUMAHME! He ncnonbayiite nyctyio nocyay, Tak
Kak 3T0 MOXET NMPUBECTU K € NoBpeXAeHMI0.

e Briounte ycTpoiCTBO C  MOMOLLbIO  KHOMKMK

"ON/OFF". Ecnu nocyga npedHasHayeHa AN

NPUrOTOBNEHMS MULLM Ha MHAYKUMOHHOW NanTe,

a AvaMeTp Bapo4YHO MOBEPXHOCTW COCTaBNRET,

no kpaviHen mepe, 12 cM, yCTPOMCTBO MpUCTYNUT

k paboTe — BEHTUNATOP HaYHET KPYTWUTLCH, a Ha

avcnnee otobpasnTcs HacTpoika MolHocT 5",

BHUMAHMUE! Ecnu nocne BKJIIOYEHWA

YCTPOWCTBO M3AAET npenynpefuTesibHble 3BYKM

4TO MoOCyAa He MoaxoauT

ONS VHOYKUMOHHOW  MAWTBI  WAW  YCTPOWCTBO

nospexpieHo. B cnyyae comHeHnit obpaluaiiTech

- 370 obo3Hayaer,

BCcerga K npoussoguTento Balwelt KyxoHHOM
nocyabi!

e Ecnn ycTpoiicTBO BKJOYEHO, @ Ha fJucniee
ycTaHoBAeHa  MoOWHOCTb 5",  Bbl  MoxeTe
yCTaHOBWUTb  HeoDXoauMble — napaMeTpbl  Ans

NPVroTOBAEHUSA NULLM ABYMSA cnocobamu:

- Perynuposanune mouwHoctv: Kak v B cnyyae
ra30BoOW NANTbI, MOXHO perysmpoBaTh MOLLHOCTb
yctpovicTea. Cyuiectsyet 10 ypoBHel MoLLHOCTH,
ot 1 no 10. Mo yMmonuyaHuio ycTaHOBKa MOLLIHOCTY
ycTpoicTsa - 370 5.
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- Perynuposarne Temnepatypbl: Temnepatypy
MOXHO ycTaHoBuTb oT 60°C pgo 240°C, ¢
TouHocTbio fo 20°C. Mo yMonyaHwmio ycTaHoBKa
Temnepatypsl coctasnset 200°C. BHUMAHUE!
YcTaHoBneHHasd Temnepatypa - 370 TeMnepatypa
CTeKSIHHOM NAWTLI, @ He TeMnepaTypa B nocype!

YcTaHaBnMBas MOLYHOCTb C MOMOLLbIO KHOMKK

“Function”, yctaHoBute ¢yHkumio “Power”.

CTpesnkn Mno3BONSAIOT YCTAaHOBWTL Heobxofumyio

MOLLHOCTb.

YcTaHaBnMBas Temnepatypy C MOMOLLbI0 KHOMKK

“Function”, ycTtaHoBute ¢yHkumio “Temp”. C

MOMOLLBI0  CTPENloK MOXHO YBeSMYMBATL WK

yMeHbluaTb Tpebyemyto Temnepatypy Ha 20°C, oT

60°C po 240°C.

Mocne ycTaHOBKWM MOLHOCTM UK TeMmnepaTypsl,

Bbl MOXeTe TakXe YCTaHOBUTb TaliMep. TalimMep
yCTPOICTBO 3aflaHHoro
BpeMeHW. [locne  ycTaHOBKM  MOLLHOCTM ¥
TeMnepaTypbl HaxXMuTe o4epefHON pa3 KHOMKY
“Function” un Bolbepete “Timer”. Bbl MoxeTe
YCTAHOBUTb BPEMS C TOYHOCTb [0 5 MUHYT.
MakcumanbHoe Bpems Harpesa - 180 MuHyT.

NpUroToBNEHNs

BbIKJTlOHaeT nocne

Mocne AWM,  BbIKJIOYMTE
yCTpoiicTBO ¢ nomouibio  kHormku  “ON/OFF™.
Lucnneit n namnoukn kronok ~ 4, & 7 u
" @) " racatca. Jlamnouka kHonku “ON/OFF”
NPOAOIXAET ropeTh.

e Eciu B TedyeHue ASUTENbHOTO BPEMEHM Bbl He

nofib3yeTech YCTPONCTBOM, BblHBTE BUIKY W3

PO3ETKU 1 CHUMWTE NOCY/Y C NJUThI.

BHUMAHUE! T[lpexpge 4eMm npukacatbcs K

YCTPOMCTBY, MOAOXAMTE, MOKA OHO He OCTbIHET.

Mocne MCNonb30BaHWA CTEKNAHHAA MMTa OYeHb

ropsa4das.



Yucrka n o6cny)xmBanme
e [lepe MolKoit BCcerfa BblkfoYaiTe YCTPOMCTBO
0T 3M1eKTPUYECKOR CeTh W XAWTe noka OHO He
OCTbIHET.

KaCTpDﬂM n CKOBOpOAbI

cnepyeT TLWATeNbHO
0YMCTUTL, YTODBI MpemoTBpaTUTL 0bpasoBaHue
NATEH WU U3MEHeHWe LBETa Nocybl.
BHumMaHune: Hukorfa He norpyaiite ycTpocTBO B
BOJY VAW APYryI0 KNAKOCTb!

BbiMoliTe  BHelHIOlO  CTOPOHY C  MOMOLLbIO
BNAXHON TPANKK (MCMonb3yiiTe pacTBop BOAbl U
MSArKOE MOloLiee CPeaCTBo).

* Henonb3yiTecbarpeccnBHbIMMUNMabpasnBHbIMU
XMMMYeckUMKn  cpefcteamu.  He  nonb3yiitech
OCTPbIM MHCTPYMeHTOM. He ncnonb3yite BeH3uH
WAV pacTBOpPUTENN. YCTPOMCTBO YNCTUTL BAAXKHON
TPANKOW C fobaBneHWeM XUAKOCTU AN MbiTbs

nocyfbl.
e OynllariTe  BEHTWIALMOHHbIE — OTBepcTUs  C
MOMOLLbIO Mblfecoca.

e YCTUTe BaApOYHYl0 NaHenb Moc/ie  Kaxpaoro

MCNoNb3oBaHM4A, 4yTobbI N3bexatb npuannaHng K
Hel ocTaTKoB MALLLA.

Kopbl HeucnpaBHocTel

Kopn Hedext

Bo3MoxHas npnynHa

Bo3moxxHoe peweHne

EO01 Meperpes

Mnoxas BEHTUNALNA

[poBepbTe, YTO
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS
He MblNbHble 1 ybeanTecs,
4TO BOKPYT YCTPOICTBA eCTb
[0CTaToOYHO MecTa.
OTknto4nTE YCTPOICTBO,
NoLOXAMTE Moka OHO He
OCTbIHET ¥ BKJIIOUMTE CHOBA.

E02 Mocyna Ha cTekNAHHOM NauTe

- neperpes.

[lyctas unu neperpetas
KacTploasa UAK CKOBOPOAa CO
CMLWKOM FOpAYUM MaCsIoM.

BbiHbTe BUJIKY N3 PO3ETKN,
noaooxXxauTe noka yCTpOV\CTBO
He OCTbIHET 1 BKJTD4YNTE

CHOBa.

EO3 [pobnema c HanpsixeHveM,
CAVILLKOM BbICOKOE 1NN
CAVILLKOM HU3KOE.

[pobnemsl ¢ ceTbto

[pobnema c anekTpuyeckoi
NPOBOAKOM, 3N1eKTPONpPOBOAKY
LOJIKEH NPOBEPUTH
KBaANGULMPOBaHHBIA
3NEKTPUK.

Bo Bcex APYrux cnydaax cnepyet CBA3aTbCA C MNOCTaBLUKOM. B cnyyae COMHeHuW, Bcerga 06pau.|.al7|Ter K

nocTaBLymKy!

o /lckntoyntensHo nocyfa, Kotopas Mcnonb3dyercqd
ANA MHOYKUMOHHbBIX NNt U He bbina paHee
ncnonb3oBaHa 4naqa opyrnx MCTOYHNKOB Ternna.

e CKoBOpPOAbLl M KacTploav C MHOTOC/IOMHBIM JHOM
TMNa .CIHABMY", KoTopble ObIN MCMONb30BaHbI
Ha rasoBbIX MAWTax, MorytT gedopmmpoBaTbCs u
He CTOWUT VMW MO0Nb30BaTbCA Ha 31eKTPUYECKMX,
KepaMuyeckux, ranoreHoBbIX W WUHAYKLWMOHHbIX
nanTax.



TexHUYecKue xapaKTepucTUKn
Homep npogykra: 239209
Paboyee Hanpsxenve u
50/60My

[MoTpebnsemas mowHocTh: 1800BT

yacTota: 220-240B~

YpoBeHb TemnepaTypbl: 60-240°C
Bpewms Ha Taiimepe: Do 180 munyT
Crenenb 3awmTsl: Il Knacc
Paamepsbi: 315x345x(H)70Mm

BHuMaHue: TexHuuyeckune XapaKTepucTukun MoryTt 6bITb U3MEHeHbI be3 npeaBapuUTenbHOro ysefoMieHus.

FapaHTus

Jiobas Hepopenka wnn nosomka, KoTopas Breyet
3a coboit HenpaBwbHyt paboTy ycTpoicTBa, Ko-
Topas ByneT BbisBNeHa B TeYeHue Nepeoro roga ot
[aTbl NoKynku, byseT ycTpaHeHa becnnatHo, unn xe
BCe YCTPOWCTBO DyfeT 3aMeHEHO HOBbIM, eC/ln OHO
aKCnNyaTMpoBanocs K 06CAykMBanoch CornacHo
MHCTPYKUMKM N0 0bCNYXMBaHWIO U HE MCMONb30Ba-
710Cb HEMPaBUAbHO, UK B pa3pes C HasHayeHueM.
[aHHoe nonoxeHue HM KOeW Mepe He HapywaeT
MHBIX NpaB noTpebutens, n3noxeHHbIX B 3aKOHO-

naTtenbcTee. B cyyae 3asBneHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WM Ha 3aMeHy B pamkax rapaHtuw, cnegyet
yKasaTb MeCTo 1 AaTy MOoKynKW yCTPONCTBa 1 Npusio-
KUTb CYET, UJIN YEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Haluel nonuTVKe COBEpLUEHCTBOBAHUS
HalMX NPOAYKTOB OCTaBfsieM 3a coboi nMpaBo Ha
BBOJ, M3MEHEHWIN B KOHCTPYKLMIO, YNaKOBKY 1 B TeX-
HMYeckne mMapaMeTpbl, yKa3blBaeMmble B TexHM4e-
CKOW AOKyMeHTaLuMKn 6e3 npeaynpexaeHus.

YTunusauums v 3awmta okpyxatouiei cpeabl

B cnyuae BbiBofa 0bopyfoBaHus 13 akcnnyatauum,
NPOAYKT HeNlb3s YyTUIN3MPOBaTb BMeCTe C ApYrvMu
BbIToBEIMU 0TX0fAaMu. [Nonb3oBaTens HeceT OTBET-
CTBEHHOCTb 3a nepepjadvy obopynoBaHus B COOT-
BETCTBYIOLLMI MYHKT NpWEMa TexHUKW ObiBlUeN B
ynoTtpebneHun. HecobniofeHne BbllleykasaHHOro
NONOXEHNSA MOXET NPUBECTU K HANOXEHWMIO WTpa-
$OB B COOTBETCTBMM C AENCTBYIOLMMI NpaBuiaMmn
B OTHOWEHWW YyTUAN3aUMn oTxof0B. CenekTuBHbIN
cbop v yTMnu3auma wcnonb3oBaHHoro obopyno-
BaHus

CnocobCTBYIOT  COXPaHEHWIO  MPUPOAHbIX

pecypcoB v obecneynBaloT peuupkynsaUMi Takum
obpa3omM, KoTopbli He BpefeH [/ 3[40pOBbsA W
okpyxatowen cpeasbl. Ons noayyeHus [ONOAHM-
TeNbHOW MHpOpMaLMM O TOM, TAe MOXHO OTAaThb
ncnonb3osBaHHoe obopypoBaHve Ais yTuansaumn,
obpaTuTech B MeCTHyto KoMMnaHwuio no cbopy oTxo-
noB. [lponsBoauTenb U MMMNOPTEP He HEecyT OTBeT-
CTBEHHOCTM 3a peuunpkynsuui v nepepaboTky oT-
XO[0B 3KONorMyeck besonacHbIM crnocoboM, kak
HenocpeacTBeHHO, Tak ¥ B paMKkax rocy[apcTBeH-
HOW cuUCTeMbl.



Ayannté neAaTn,

Euxaplatoupe nou ayopacare auto 1o npoidv Hendi. AlaBaoTe NPOoGEKTIKA TO NAPOV EYXELPLSLO MPLV CUVIECETE
TN CUOKEUN, MPOKELPEVOU va npoAdBete niBavn BAABn nou pnopei va opeiletal oe Aav- Bacpévn xpnon.
AwaBdoTe 16iwg TOUG KavoviopoUGg ac@aleiag MoAU NPOCEKTLKA.

Kuvovaoi ac@aleiag

¢ H guokeun evieikvutal ya xpnon o€ pnoucpe KaL OLKLOKN xpnon

* H ouokeun npenet va xpnoLONOLE(TaL Vo yLa 1oV 0koNo Yia Tov 0oio MPoopiZETaL Kal
oxedlaotnke. O kataokeuaoTng dev euBUveTal yla TUxov Znpteg nou npokAnBnkav ano
eapahpevn Aet Toupyio Kat akataMnAn xphon

¢ KparnoTe Tn oUGKeun Kat 10 Buopo pOKpLo ano vepo Kat ala uypo L€ neptmwon nou
N OUOKEUN MECEL JECQ OE VEPO, 0PALPETTE opsowq T0 Buopa ano v mpiza kat pnv
XxpnotgonotnoeTe PexpLva eheyxBel n cuokeun and niaTonotnpEvo Texviko. H un Tpnaon Twv
00NYLWV EVOEXETAL VA MPOKAAETEL KIVOUVO MPOG TN ZWN.

* Mnv enxelpnoeTe NoTE va avolEeTe povoL 0ag 10 NePIBANPE TNG OUOKEUNC.

* Mnv eloayeTe avtikeigeva ato neplBAnpa TG oUOKeUNG.

* Mnv ayyigeTe 10 Buopa e uypa xepLa

Kivduvog nhektponAn§iag! Mnv enixelpnoeTe va NLOKEUAOETE POVOL 0G T OUCKEUN.
L€ NepinTwon QUOAELTOUPYLOG, OLEMLOKEUEC NPENELVA OLEVEPYOUVTAL LIOVO AMO EEELOLKEULEVD
NPOOWNLKO.

* Mnv xpnoonoteite noté ouokeun pe BAGBn! Ze nepintwon BAABng, anoouvdgote Tn ﬂ
OUOKEUN aNo TNV NPLza Kat ENLKOWWYNATE HE TOV NWANTA.

¢ [Ipoetdonoinan! Mnv BuBizeTe Ta NAEKTPIKG EPN TNG OUGKEUNG O€ VePO N GAa uypa. Mnv
BazeTe NOTE TN GUOKEUN KATW ANO TPEXOUUEVO VEPO.

o EAEyxeTe TAKTIKA TO Buopo KaLT0 KaAwoLo Tpocpoéoomc yla Tuxov Znpteg. Eav o Buopo nTo
KaAwdLo Tpocpoéoomc eivat KGTEOTpOppEVO npénetva avrikaraotaBel ano Texviko oepBig n
ECELOLKEVLIEVA GTOLO YL TNV AMOGUYN TUXOV KIVOUVOU N TpaupaTLopiou.

¢ BeBawwBelre 01t T0 KOAWOLO dev €pxeTal o €NAQN pe mxpnpo n Beppa avrt Kslpsvo Kat
KpaTnoTe To JakpLd ano gwia. fa va Byahete 1o Buopa and tnv npiza, va TpaBare navra To
Buopa kat oxt 1o kahwdLo.

¢ BeBatwBeire 01110 KA (A T0 KAAOL0 ENEKTAONC) eivat TONOBETNEVO ETOL WOTE va Unv
NPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAWEL KAVELG.

* Na npogéXeTe NAvTa TN GUOKEUN KATa TN XpNaN.

¢ Mpoetdonoinan! Oco 10 Buopa elvat aTnv npiza, n ouokeun eivat ouvdedeUEVN ATV NNyn
TpOPOodOoLac.

¢ Anevepyonotnate Tn cuokeun nplv paBngete 1o Buopa ano v npiza

o [lote pnv pemq)épm TN GUOKEUN ano 10 Kahawolo.

¢ Mnv xpnotonoteite ouomusc nou Oev napexovral pGZl LE TN GUOKEUN.

* JUVOE0TE TN GUOKEUN IOV OE NAEKTPLKN MPiZa e TAGN KAl GUXVOTNTA MOU avapEPOVTAL aTNV
ETIKETA TNG OUOKEUNG.
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* JuvdeaTe T0 Buopa o€ pla eukoAa npoaBactn NAEKTPLKN Npiza €101 WOTE 0€ NEPINTWON
EKTAKTNG QVAYKNG N GUOKeUN va pnopet va anoouvdeBel apeowg. a va anevepyonotnoeTe
nAnpwg Tn ouakeun, Byakre To Buapa and Tnv npiza.

* Anevepyonolelre NGvTa TN GUOKEUN NPWY anoguvdEcETe To Buoa.

* Mnv xpnotgonoteire note e€aptnpata OLAQOPETKA ANO QUTA MOU OUVLOTWVTAL ANO TOV
KATAOKEUAOTN. 2 avTiBeTn nepintwaon, Ynopet va dnptoupynBel kivduvog yia Tov XpnaTn Kat
va npokAnBetl Znpt LG 0TN OUOKeUN. Xpnat pOHOLsLTe pdvo auBevtika e€aprnuara kat ageaouap.

o Auth n ouokeun dev I'IpOOpLZETOL yia xpnon ano atopa [oupnept)\opBovopevwv nawdv)
HE HELWHEVEG OWUATIKEG, ALOBNTAPLEG N BLAVONTIKEG (KAVOTNTEG N e EMeLPn Nelpag Kat
Waong.

* Auth n guoKeun Oev NPENEL, 0€ Kapla NEPLNTWON, VA XPNOLOMOLETAL ano natdld.

* KpaTtnaTe Tn 0UOKEUN Kal T0 KAAWOLO pakpla ano natdid.

* Nao anoouvdgeTe NAvIa TN OUOKEUN AMNO TO PEUMA €AV AQNVETAL XWPLG EMTINPNON N
0EV XpNOWONOLETAL KAl NP anod €pyacieg ouvappoAdynang, amoouvappoAoynong n
kaBaptapou.

* Mnv apnveTe NOTE TN GUOKEUN XwPIG ENTRPNON £V BplokeTat o€ Aetroupyia.

Ewdikoi Kavoviopoi ac@aAeiag
* H ouokeun elval oxedlaopevn yla TV NPoETolHacia ayntou peow Tng Beppavong Twv
Hayelptkawv okeuwv. Onotadnnote GAAN xpnon Unopet va NPOKAAESEL ZNLd 0T CUOKEUN

ﬂ N TPQUKATLOHO.

* Xpnolonolelre T GUOKEUN OVO ONWG NEPLYPAPETAL 0TO NAPOV EYXELPIOL.

* H ouoKeun npeneL va xelpizeral anod eKNAWOEULEVO MPOCWNIKO OE Kouziva e0TLaTopiov,
KQvTivag n unap.

& Mpoooxn! Klvﬁuvoq eyKaUpava' H esppOKpuom NG ENLPAVELAG esppovonc kat kabe
npooBompnc ENLPAVELC elval NoAU uynAn Kata Tn Aetroupyia Tng ouokeunc. Na ayyizete
HOVO TOV Nivaka eAeyxou.

* Mnv TonoBeTeire TN OUGKEUN KOVTA OE QVTLKELUEV NOU EVOEXETAL VA €MNPEAZOVIAL ANO
HayvNTIko Nedio, ONwG TNAEOPAaN, PAdLOPWVO, XPEWOTIKEG KAL MOTWTIKEG KAPTEC.

o Mnv TonoBeteite Tn ouokeun endvw oe aviikeluevo Beppavang [NAEKTPIKO @oupvo,
WnotapLa KAN). ALaTnpeire Tn GUOKEUN LaKpLG ano BEpUEC ENLPAVELES KAL QVOLKTEC PAOVEC.
Xpnaotonoteire navia 1 ouckeun oe eninedn, otaBepn, kaBapn, oteyvn kat avBekTikn oTn
Beppornta enwpavela.

o Mnv TonoBeteite T ouoKeun Kovia o€ Uépomouc n )\mopouc oTpoug 0 oveptompoc
0T0 E0WTEPIKO TNG OUKEUNG Ba 0ropPOPNOEL TOUG ATHOUG AUTOUG KAl 0TN OUOKEUN Ba
ouoowpeuTel AlNog Kat uypactia, kATt Nou pnopet va Npokaréoet BpaxukukAwpa.

* H ouokeun dev npoopizeTat yia Aetroupyia peow eEWTEPLKOU xpovodLakonTn N EEXwpLaTOU
0UOTNHATOG TNAEXELPLOHOU.

* Mnv tonoBeteite peTaMika avtikeieva, ONwg paxaipta, NLpouvia, KoutaAla Kat KanakLa
atnv nhaka Beppavong, kaBag evdexerat va BeppavBouv unepBoAika.

o [IPOEIAOMOIHZH: Anopakpuvete 0Aa Ta eunodia yupw ano oha Ta avoiypata e€aeplopou
TNG OUOKEUNC.
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o [IPOEIAOMOIHZH: Eav n emgavela Bepuavong napouotaoel pwydeg n - BAaBeg,
QnevePYONOLNGTE TN GUCKEUN yLa va ano@uyeTe Tnv nBavotnta nAekTponAngiag.

* Apnore Touhaxtatov 20 cm eAeuBepo xwpo yUpw ano T GUGKEUN yLa AGyoug aepLopou KaTta
T Xpnan.

* Mnv xpnatuonoLeite 0kANpa OKEUN yLa va XTUNNCETE TV €NLPAveLa TG nAakag Beppavong.
Mnv xpnotuonolelre NOAKEG vepoU Kat pnv EENAEVETE APEDQ E VEPO N OUOKEUEG KaBapLopou
ue atuo, kabwg Ta e€aprnpata Ba Bpaxouv kat pnopet va npokAnBet nkektponAngia

o [IpogExeTe KATA TOV XELPLOKO TNG OUOKEUNG, kaBwg unapxet kivouvog 0axTulidla, poloyLa
kal napopota aviikeipeva va BeppavBouv ae nepintwaon nou BpeBouv kovia aTnv entpavela
Beppavonc.

¢ [Ipogoxn! 2tepewate, €av eival anapaimto, 10 KaAwdo TpoPod0OLag yla va anoeuyeTe
TUXOV 0KOUOLO TPABNYHa N ENAQN e KAUTN ENLPAVELQ.

o Mnv n\évere Tn ouokeun e vepo. To MAUGLUO PNOPEL VO NPOKAAEGEL OLAPPOEG Kal Va
au€naet Tov Kivouvo nAektponAnglac.

* Mnv kaBapizete n anoBnkeUeTe TN GUGKEUN €QV OEV EXEL KPUWOEL NANPWC.

* Mnv TonoBeteite Gdela PayeELpLka OKEUN €NAVW TN GUOKEUN €V auTh Aetroupyel, kabwg
unopet va npOK)\nE)st BAaBn o1a pGYElpLKG aoKeun.

* Xpnolonoleite [OVO pOYEIPKA OKEUN OUVIOTWHEVOU TUMOU Kal ueyeboug. (BN --->
KaraMnhog payetpikog e€onhapog).

MpoBAenopevn xphon

® H ouoKeun evOeikvuTaL yla XpNON OE PMOUPE KAl ¢ H xpnon Tng OUOKEUNG yla onotovonnote AaAAo
okonod Bewpeirat eopaipevn. O xpnoTtng eivat
anoKAELOTIKA UNeUBUVOG yla TNV PN KATaAANAN

XPAON TNG OUOKEUNG.

OLKLOKN Xpron.

e H ouokeun eival oxedlaopévn povo yla TNV
npoetolpacia Ola@opwv (ayntwv pe Beéppavon
TV Hayelplkwy okeunv. Onotadnnote aln xpnon
prnopel va MPOKAAECEL ZNULG OTN OUCKEUN n
TPAQUHATLOHO.

MpoeTolpacia npv ané Tnv npwTn XpRon

e BeBalwBeite 0TL N ouokeun Oev PEPEL ZNULEG. €
NePLNTWON ZNULAYV, ENKOWWVNOTE QUECWG PE TOV
npopnBeutn cag kat MHN xpnotgonotnoete n
OUOKEUN.

e Apalpeote O0A0 TO UAKO OUOKeuaciag Kkat Tnv
npooTateuTkn PepBpavn (av unapxed).

e KaBaplote Tn ouokeun pe xAapo vepd Kal €va
paAako navi.

e TonoBetnaoTe Tn ouckeun oe eninedn kat otabepn
ENUPAVELT, EKTOG EAV AVAPEPETAL OLAPOPETIKA.

e BeBawwBeite o1l unapxel apketog  eAeuBepog
XWPOG YUpw anod TN CUOKEUN yLd AOYOUG aePLOKOU.

¢ TonoBeThoTe TN OUOKEUN e TETOLO TPOMO WOTE N
npiza va eivat navra npooBaoctun.



KatdAAnAog payelpLlkog eEonAlopog

KataAMnhog AkaTtaAMnAog

Entnedn Baon

G
AP@?@

Mayelpikd okevog pe Baon ano atdepo,
xutooidnpo,  payvnTikd  avo&eldwTo

KapnuAn, avopotopopen,
oTpoyyuAepEvn Baon

Bdaon payelpikwv okeuwy

YAko Mayelplkd  OKEUOG  HE  KEPAPIKN,

yu@Awn,  XaAkwn,  gnpoutZvn N

xahuBa h entopaATwpevn.

aloupvevia Baon.

Awapetpog Baong

MeTa€u 12 cm kat 26 cm.

Mikpotepn and 12 cm n peyakutepn
ano 26 cm.

TUNOG HAYELPIKWY OKEUMY
Tou 1,5 mm.

Mavyelpikd okevog pe naxog Baong avw

AnoAUTwg KAeLoTa doxela.

Inpeiwon: H xpnon payelplkou okewoug nou dev eivat KatdAANAo yla enaywytkn €oTia pnopei va npokaAéoet

g

NQLA OTN GUGKEUN.

Mivakag eAéyxou

1

N

@

Function:

. MAnktpo Xpnolponotnote  autd  To
NANKTPO yla va entAegere Tnv Aettoupyia nou
entBupeite va puBuioete. Otav ent\éfete Tn
Aetroupyia, Ba avawel n Auxvia 4 Tng avrioToixng
Aetroupyiac. Mnopeite va ent\é€ete va puBpioete
v 1oxU (4 ), Tn Beppokpacia [ & kat Tov xpovo
(@) payelpéparoc.

. “TMI\Aktpo - ON/OFF:  Xpnowonothote  autd o
NANKTPO yLO VO EVEPYOMOLACETE TN OUOKEUN N yla
va OLOKOWETE N VA EMAVAPEPETE TO XPOVOHETPO.
Otav evepyonotnoete Tn ouokeun, Ba avayel n
0Bovn kat n Auxvia Tng Aetroupyiag nou puBpioare
Teheutaia. H Auxvia dinha oto nAnktpo ON/OFF
Napapevel avappevn 0600 OLAGTNHA N OUCKEUN
Napagevel ouvdedePEVN OTNY NMAPOXN PEUHPATOG
Kat ouvenwe Oev Ba oBnoel otav MECETE TO
nAnkrpo ON/OFF.

60

. MM\nkTpa BéAoug: XpnaolgonotnoTe auta Ta NANKTPa

yla va kaBoploeTe TNV oXU, Tn Beppokpaocia n Tov
Xpovo payetpepatoc. To endvw BeAog augavet Tnv
TN PUBHLONG Kal TO KATw BEAOG PELOVEL TNV TIUN
puBulong.

. AuTtég ol Auxvieg unodelkvuouv Tn AetToupyia nou

exeTe enthegel va pubpioeTte pe 1o NANKTpo Func-
tion.

. 2 auth Tnv 0Bovn pnopeite va dgite TNV TIWA Nou

kaBopioate. H oxug pnopet va puBptotel ano 1o
1 €wg 10 10, n Beppokpaoia anod Toug 60°C €wg
Touc 240°C kat o xpovog payelpepatog anod 0 ewg
180 Aenta.



Eninedo oxvog 1 2 3 4

500W | 1000W | 1100W | 1200W

PUButon woxvog

1300W | 1400W | 1500W | 1600W | 1700W | 1800W

Aewroupyia

e BaAte 10 BUopa oTnv napoxn peupatog kat n
KokKwvn Auxvia dinha ato nAnktpo ON/OFF Ba
avayet.

TonoBetnoTe 10 OKEUOG TNG €nAoyng oag ortnv
enwpavela payelpepatog, AapBavovrag unoyn Tig
npoavapepBeioeg odnyieg.

MPOZOXH! BeBawwBeire o1l Ta okeun kaAunTouv
TG UMOOELKVUOHEVEG ZwVeG KaB OAn Tn Oldpketla

TNG XPNONG NPOKELUEVOU va ano@euxBet znpLd Tng
OUOKEUNC.

MPOXOXH! Mnv apnvere adela okelun endvw
oTtnv eoTia kaBwg pnopel va npokAnBel znpwa ota
okeun.

B€oTe 0 Aeltoupyla TN OUGKEUN MLEZOVTAG TO
nAnkrpo ON/OFF. Eav 1o okelog nou tonoBetnoare
elval KataAAnAo yla enaywylkn €eoTia Kat €xet
dLapeTpo TouAdxiotov 12 cm, n cuckeun Ba 1eBel oe
Aetroupyia. O aveplothpag Ba apxioet va Aetroupyet
kat otnv 08ovn Ba epavioTel n €voetgn LoxUog o.
MPOZOXH! Eav akouoTel évag nxoc ano TN GUOKEUN

HETA TNV EVEPYOMOINGN TNG, TO OKEUOG MOU EXETE
TonoBetnoel dev elval katdAnAo yla enaywykn
€0Tla A N ouoKeun eival e aTT@PATIKN. Edv éxeTe
ap@LBOANIEG, €MKOWWVNOTE PE TOV MWANTA TOU
okevoug!

MOAlG n ouokeun apxioel va Aettoupyel Kat
woxvocg 5,

eppaviotel otnv 0Bovn n evdelEn

pnopeite va puBuicete TN CUOKEUN pE €vav ano

TOUG akOAouBoug dUo Tpdnoug:

- PUBplon woxtog: Mnopeite va puBpioete Tnv
LoxU Tn¢ cuokeunc ano 1o 1 €wc 1o 10, 0nwe Kat
oe pa eotia aeplou. PuBpiote Tnv ouokeun aTo
npoemntAeypevo eninedo toxvog 5.

- PUBplon Beppokpaciag: pnopeite va pubuioete
ava 20°C 1n Beppokpacia anod Toug 60°C €wg
toug 240°C. H npoentheypevn puBpon  TNng
Beppokpaciag  TNG  OUOKEUNG 200°C.
MPOXOXH! H kaBoplopevn Beppokpaoia apopd
TNV YUGAWN EMLQAVELD PAYELPEPATOG Kal OXL TNV
Beppokpaacta Tou okeUoug!

Eav BeéAete va puBpioete To eninedo Loxuog, NieaTte
10 NAAKTpo Function €wg OTou avawpel n Auxvia
Power. Twpa pnopeite va kaBopioete Tnv oxU nou
enBupeite xpnotponolwvrag Ta NAAKTPa BEAoug,
Eav Béhete va puBpiocete Tn  Beppokpaoia,
nieote 10 NANKTpo Function €wg OTou avayet
n Auxvia Temp. Topa pnopeite va kaBopioete
ava 20°C tnv Beppokpacia ano 60°C ewg 240°C
XpNolgonolwvTag Ta nAnKTpa Beoug.

MeTa Tnv puBuLon TG Loxuog N Tng Beppokpaoiag,
propeite va puBploeTe TOV XPOVO HAYELPEHATOG.
To xpovopeTpo anevepyornolel TN GUOKEUN
oTav enéABel o XpOVOG HAYELPEHATOG MOU EXEL
kaBoplotel. Apou npwra pubuiceTe TNV LoxU A TN
Beppokpaoia, niéote 10 NANKTpo Function €wg
oTou avayetl n Auxvia Timer. Topa pnopeite va
kaBoploeTe TOV XpOVO payelpeépatog ava 5 Aenta.
0O péyiotog xpovog payetpepatoc eivat 180 Aenta.
H 086vn Kat ol \uxviec 4, & «at @) Ba oBhoouv. H
Auxvia 6inha oto nAnktpo ON/OFF Ba napapeivet
avappevn.

Edv dev xpnolwgonoleite TN cuokeun yla Peydho
XPOVIKO dlacTnya, agalpeite 1o Buopa and Tnv
npiza Kat Ta oKeUN ano TN OUCKEUN.

MPOZOXH! ApnoTe Tn OUOKEUN va KPUWOEL MW
TNV akoupnnoeTe. H yuaAwn enupdveta eivat noAy
ZEOTN PETA TN XPNON.

elval

KaBaplopog kat Zuvrnpnon

e [Ipv and Tov kaBaplopod TNG ouokeung, Bydzete
navra to Buopa ano Tnv Npiza Kat NEPIHEVETE EWG
OTOU N OUOKEUN KPUWOEL TEAELWG.

e [Ipoooxn: Mnv BuBizeTe noteé TN cuokeun o€ vepod
n aAa uypa!

o KaBapizete TV e€wTEPLKN ENLPAVELD TNG OUCKEUNG
pe €va uypo navi [vepd pe nnio kaBaploTiko).

e [Toté pnv xpnolgonoleite enBeTika N Aelaviika

axgnpa n

kaBaploTikd. Mnv  xpnotdonoteire

KOQTEPA avTiKeipeva. Mnv xpnaotponoteite Bevzivn
n owAUteg! KaBapilote pe éva uypo navi kat
anoppunavriko, eav eivat anapairnto.

KaBapiote 1ig onég e€agplapou (0nou evdeikvural)
JE PLa NAEKTPLKN oKoUNa.

KaBapizete Tnv yuaAwn enupavela payelpeéparog
HETA and kaBe xpnon TNG yla va ano@UyeTe TUXOV
Kauon UMOAELPATWY MOU €XOUV MApapeivel oTn
yu@Avn enupavela payelpepaToc.

. @



Kwdikoi BAGBng

Kwdtkog

BAaBn

MBavn atria

MBavn Auon

EO01

YnepBeppavon Twv
NAEKTPOVLIKWV HEPWV.

Avenapkng e€aepLopog.

EAeyEre TIG onég e€aeplopou
yLa TUXOV OKOVN Kat
BeBawwBelre oTL UNApPXEL
apKETOC eAeUBEPOC XWPOG
yUpw ano TN CUCKEUN.
AnevepyonotnaTe TN CUOKEUN,
AQNOTE TNV VA KPUWOEL KAl
evepyonolnoTe Tn avd.

MoAU UYNAN N MoAU xapnAn.

E02 To okevog unepBeppaiverat To okevog eivat adelo, exel Apatpeate 10 BUopa ano Tnv
oTn YUaAwn enpavela unepBeppavBel n neptexet napoxn pevpaTog, apnoTe
HayelpepaToq. MOAU KauTo AGoL. TN OUGKEUN VA KPUWOEL

Kal ouvoEaTe TNV Eava atnv
napoxn peupaTog.

EO3 H taon tpopodooiag eivat BAaBn oo 6ikTuo AneuBuvBeite oe evav

TpoPOO0siac.

NAEKTPOAOYO yLa va eAEYEEL TO
olkTuO TpOPOBOOLaG.

Le OAEG TIG GAAEG NEPLNTMOELG, EMLKOWVWVACGTE JE TOV NPOUNBeUTh oag. Eav éxeTe apu@LBoAieg, entkovwveite

navrta pe Tov npopnBeutn oag!

e Xpnoldonoteite Hovo okeun mnou eivat katdAAnAa
yla enaywylkn €oTia kat Oev €xouv xpnatponotnBet
€ava oe aMeg nnyeg Béppavong.

Baon nou  €xouv
xpnaotlponotnBel oe eoTia aepiou, prnopet va exouv

eTa okeun pe paBowtn

napapopewBel Kat va pnv eivat nAéov kardAnAa
yLO NAEKTPLKA, KEPAPIKA N ENAYWYLIKN €0Tia.

Texvikég npodiaypagé

Ap. eldoug.: 239209

Taon kat ouxvotnTa Aetroupyiag: 220-240V~ 50/60Hz
OvopaoTikn toxug eloodou: 1800W

Eupoc Beppokpaoiac: 60-240°C

PUBplon xpovopetpou: Ewg 180 Aenta
Katnyopia npoaotaciag: Katnyoptia Il
Aaotaoelc: 315x345x(Y)70mm

IxoAo: OL TeXVIKEG Npodlaypa@Eg pnopolv va TpononotnBolv xwpig nponyoUuyevn eldonoinan.

Eyyunon

Onotodnnote eAdTT@pA €MNPEAzZeEL TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG OUCKEUNG Mou yiveTat npo@aveg OUo Xpo-
vla PETA TNV ayopd Tng, Ba dlopBavetal pe dwpedv
EMLOKEUN N QVTLKATACTAON, APKEL N GUCKEUN va €XEL
xpnotponotnBet kat ouvtnpnBel cUPPwva pe TIg 0ON-
yleg kat va pnv €xel yivel kataxpnon n AavBaopévn
XpNaon TngG pe onotlovonnoTe Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
pipa dikatwpatd oag. Eav n ouokeun unooTtnpizeTat

qpéZ

ano eyyunon, dnAwoTe noU Kat noTe €xel ayopaoTet
Kat oupnep\aBete Tnv anodet€n ayopag (n.x. ano-
del€n MaviKAC nwANoONG).

ZUP@WVa PE TNV MOMTIKN PAG yla TN oUVEXn €§EAEN
TV NPOLOVTWY pag, olatnpoUpe To dikaiwpa va aAka-
€oupe To Mpoldv, TN cuoKeuacia Kat Tig npodlaypa-
(PEC TEKUNPLWONG Tou Xwpig npogtdonoinan.



Anodppwyn & MepiBaAiov

H ouokeun, peta 1o népag Tng dLAPKELAG ZWNG TNG,
dev NpeneL va anoppinTeTal WG OKLAKO anoppLupa.
Mpenel va anoppinTetat, ge Olkn oag euBuvn, oe
kaBoplopévo onpeto ouMoyng. H pn thpnon autoU
eVOEXETAL VA TIHWPEITAlL CUPPWVA HE TOUG LOXUOVTEG
Kavovlopoug yta Tn otaBeon Twv anopptypdtwy. H
XWPLOTA OUAOYN Kal avakUKAwoN auThg TNG Ou-
OKEUNG Katd Tn oTyPA Tng anoppwyng BonBd otn
dlaTAPNON TWV PUOLKWY NOPWV Kat eEacPaAizeL TNV

YEPBIZ EANAAOL:
TnA.: 2130998989 (10 ypappec)
info@pks-hendi.com

avakUKAWGON TNG He TPOMO Mou NpocoTaTtevel TNV av-
Bpwnvn uyela kat To neptBaAiov. la neplocdTepeg
NANPOQPOPLEG OXETIKA HE TO MOU PMOpPELTE va anop-
PlYETE TN OUOKEUN Yyl OVAKUKAWON, EMKOWWVNOTE
HE TNV ToMkn eTatpeia ouloyng anopptppdatwv. Ot
KATAOKEUOOTEG Kal oL eloaywyeig Oev avaiapBavouv
v euBuvn avakUkAwong, ene€epyaciag Kat otko-
Aoylkng dtaBeang, eite apeoa elte peow ONpoOoLOU
OUOTNPATOG.



MHENDI

Hendi B.V.

Innovatielaan 6

6745 XW De Klomp, The Netherlands
Tel: +31 317 681 040

Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Firmowa 12

62-023 Robakowo, Poland
Tel: +48 61 658 7000
Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43 6274200100

Email: office.austria@hendi.eu

Hendi Food Service Equipment Romania S.R.L.
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

Brasov, 500164, Romania

Tel: +40 268 320330

Email: office@hendi.ro
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Hendi ltalia S.R.L.
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39100 Bolzano (BZ), ltaly

Tel: +39 800 727 438
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Hendi HK Ltd.

1208, 12/F Exchange Tower

33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +852 2154 2618

Email: info-hk@hendi.eu

Find Hendi on internet:
www.hendi.eu
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