MHENDI

Tools for Chefs

Meat Mincer
Maszynka do mielenia miesa

210864

User manual | Gebrauchsanweisung | Gebruiksaanwijzing | Instrukcja obstugi | Mode d’emploi
Istruzioni per lutente | Instructiunile utilizatorului | PykoBoacTso no akcnnyaTauum

You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten

Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytad niniejsza instrukcje obstugi.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser
l'appareil.

Prima di utilizzare lapparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
folosirea aparatului.

BHUMaTeNbHO NpoYunTaliTe pyKoBOACTBO NOJb30BaTENd
nepef Ucnonb3osaHueM npubopa.



Keep this manual with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.
Zachowaj instrukcje urzadzenia.
Gardez ces instructions avec cet appareil.
Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.
READ MANUAL Pastrati manualul de utilizare alaturi de aparat.
XpaHuTb pyKOBOACTBO BMECTE C yCTPOICTBOM.
For indoor use only.
Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.
Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour l'usage a lintérieur seulement.
— Destinato solo all'uso domestico.

INDOOR Numai pentru uz casnic.
Mcnonb3oBaTh TONbKO B noMeLeHnax.
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D

ear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Please read this manual carefully before connecting the
appliance in order to prevent damage due to incorrect use. Read the safety regulations in particular very
carefully.

1.

PRODUCT DESCRIPTION

Food dish

Hopper plate

Body

Fasten button

Switch

Kibbe attachment

Head inlet

Sausage attachment (block]
Sausage attachment [fine)

O Sausage attachment (medium)

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

®

Sausage attachment (large)
Food pusher

Head

Snake

Cutting plate (fine)

Cutting plate [medium)
Fixing ring

Cutting plate (large)
Cutting blade
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2. SAFETY REGULATIONS

* Incorrect operation and improper use of the appliance can seriously damage the
appliance and injure users.

e The appliance may only be used for the purpose for which it was intended and
designed. The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect
operation and improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In
the unlikely event that the appliance should fall into water, immediately pull the
plug out of the socket and have the appliance checked by a certified technician.
Not following these instructions could give rise to life-threatening situations.

o Never try to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

* Regularly check the plug and cord for any damage. Should the plug or cord be
damaged have it/them repaired by a certified repair company.

* Do not use the appliance after it has fallen or is damaged in any other way. Have
it checked and repaired, if necessary, by a certified repair company.

m * Do not try to repair the appliance yourself. This could give rise to life-threatening
situations.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep
it away from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug
and not on the cord.

* Make sure that no one can accidentally pull the cord [or extension cord) loose or
trip over the cord.

* This appliance may only be used for the purpose it was initially designed for.

o Always keep an eye on the appliance when in use.

e Children do not understand that incorrect use of electrical appliances can be dan-
gerous. Therefore, never let children use home appliances without supervision.

o Always pull the plug out of the socket when the appliance is not being used and
always before cleaning.

» Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the
power source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

o Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.
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* Only connect the appliance to an electrical outlet with the Voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

* Avoid overloading.

o Turn off the appliance after use by removing the plug from the socket.

o Always remove the plug from the socket when filling or cleaning the appliance.

* The electrical installation must comply with the applicable national and local reg-
ulations.

* This appliance is not intended for use by persons (including children) with re-
duced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowl-
edge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance by a person responsible for their safety.

3. IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be fol-

lowed including the following:

e |tis for household use and semi-professional: Do not use outdoors.

¢ Unplug from outlet while not in use, before putting on or taking off parts, and before
cleaning. m

e Unplug when assembling and disassembling the unit.

* Close supervision is necessary when any appliance is used near children.

¢ When carrying the unit be sure to hold the body with both hands. Do not carry the unit
by the hoppper plate or head.

* Do not fix the cutting blade and cutting plate when using kibbe attachment.

o Never push products by hand. Use food pusher.

* Do not grind hard food such as bones, nuts, etc.

* Do not grind ginger and other materials with hard fiber.

* Continuous running of meat grinder should be not more than 10 minutes with the
following 10 minutes interval for motor cooling.

o Operate the unit from “ON" to "R" or from "R" to "ON" after the previous working
condition stops more than 30 seconds, or it may cuase some unnormal case such
as moving up and down and easily destroy the unit.

* To avoid jamming, do not force to operate the unit with excessive pressure.

e \When the circuit breaker activates, do not switch on.

o Never try to replace the parts and repair the unit by yourself.

* Do not immerse cord or the body of mixer into water as this would give rise to
electric shock.
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* This appliance is not intended for use by persons(including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction concerning use of the ap-
pliance by a person responsible for their safety

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

* Do not operate this appliance if the cord or plug is damaged. Return it to the store
of service or repair by professional serviceman.

4. FOR THE FIRST TIME

e Check that voltage indicated on the rating label
corresponds the mains voltage in your home.

e Wash other parts except body(motor housing] in
warm soapy water.

e Before plug in, make sure the key switch in the
“OFF" position, that is the natural state of all
keys.

5. INSTRUCTION FOR USE

5.1. ASSEMBLING

e Due to unintended starting up of the KS100E

e Place grinder/feeder head tightly into attach-
ment opening (fig.1). Holding head with one
hand, place locking knob into the hole on the side
of the motor housing and tighten knob by turning
clockwise (fig.2).

e Place the snake into the head, long end first, and
turn to feed the screw slightly until it is set into
the motor housing [fig.3).

* Place the cutting blade onto the snake shaft with
the blade facing the front as illustrated (fig.4). If
itis not fitted properly, meat will not be grinded.

¢ Place the desired cutting plate next to the cutting
blade, fitting protrusions in the slot (fig.5).

e Support or press the centre of the cutting plate
with one finger then screw the fixing ring tight
with another hand (fig.6). Do not over tighten.

e Place the hopper plate on the head and fix it into
position.

¢ Locate the unit on a firm place.

e The air passage at the bottom and the side of
the motor housing should be kept free and not
blocked.

5.2. MINCING MEAT

e Cut all foods into pieces (Sinewless, boneless
and fatless meat is recommended, approximate
size: 20 mm x 20 mm x 60 mm) so that they fit
easily into the hopper opening.

e When cutting the meat, press small switch in the
back “ON" position, and then press “ON" on the
front panel.
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MUST MAKE SURE THAT BOTH “ON” POSITION,
THEN THE MEAT GRINDER START TO WORK.

¢ Feed foods into the hopper plate. Use for it only
the food pusher [fig.7)

e After using, Press"O"to let appliance to stop,
then pull plug out.



5.3. REVERSAL FUNCTION

e If blockade is happened, use "REVERSE" func-
tion to pull out the meat. Firstly press the small
switch "R” position, and then press the big "R”
knob for several seconds, then the meat will be
pull out.

e After unblocking, release”R" ,and pull plug out,

then clean food out from head of appliance.



6. MAKING KIBBE

RECIPE

STUFFING

Mutton 100 g

Olive oil 1 1/tablespoons
Onion (cut finely) 1 1/tablespoons
Spices to your taste
Salt to your taste
Flour 1 1/tablespoons

e Mince mutton once or twice.
e Fry onion until brown and add minces mutton, all
spice, salt and flour.

OUTLET COUVER

Lean meat 450 g

Flour 150-200 g
Spices to your taste

Nutmeg (cut finely) 1
Powdered red pepper to your taste
Pepper to your taste

e Mince meat three times and mix all ingredients
together in a bowl. More meat and less flour for
outlet cover create better consistency and taste.

e Grind the mixture three times.

e Disassemble by reversing the steps from 5-3 to
remove the cutting plate and cutting blade.

e Place kibbe attachments A and B onto the feed
screw shaft together, fitting protrusions in the
slots (fig.8).

e Screw cap into place until tight. Do not over tighten
(fig.9).

» Make the cylindrical outlet cover (fig.10).

e Form kibbe ad illustrated below and deep fry.




7. MAKING SAUSAGE

Before starting please assemble sausage attachment as per following (fig.11)

8. CLEANING AND MAINTENACE

8.1. DISADDEMBLING

e Make sure that the motor has stopped completely.

e Disconnect the plug from the power outlet.

e Disassemble by reversing the steps from 1-6 pictures.

e To remove the cutting plate easily, place a screwdriver be-
tween the cutting plate and the head as illustrated and lift it
up (fig.12).

e Press the fasten knob, move the head as per direction illus-
trated on fig 13, then you can take out the head.

8.2. CLEANING

e Remove meat, etc. Wash each part in warm soapy water.

e A bleaching solution containing chlorine will discolor alumi-
num surfaces.

¢ Do not immerse the motor housing in water, but only wipe it
with a damp cloth.

e Thinners and petrol will crack or change the color of the unit.

* Wipe all the cutting parts by vegetable oil-wet cloth.

¢ Do not wash aluminum components in the dishwasher!




9. SPECIFICTION

Dimensions

275x190x(H)347 mm

Power supply 400W

Voltage

220-240V AC, 50/60 Hz

Net/Gross weight

5.2 Kg/5.8 Kg

10. WARRANTY

Any defect affecting the functionality of the appli-
ance that becomes apparent within one year after
purchase will be corrected by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was bought and include proof of purchase
(f.e. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

11. DISCARDING & ENVIRONMENT

At the end of the life of the appliance, please dis-
pose of the appliance according to the regulations
and guidelines applicable at the time.

Throw packing materials like plastic and boxes in
the appropriate containers.
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

1
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. BESCHREIBUNG

Fulltablett fir das Hackfleisch
Tablett des Trichters

Geh&use (Gehduse des Motorgerats)
Drehknopf der Blockade

Schalter

Kebbe-Aufsatze

Offnung im Gehause

Wurstaufsatz fur die Endstiicke

. Wurst-Endsttck: @12 mm

0. Wurst-Endstick: @15 mm

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Wurst-Endstick: 20 mm
Stopfer

T-Stick

Schnecke

Sieb: @4 mm

Sieb: @7 mm
Befestigungsring
Zerkleinerer

Messer



2. SICHERHEITSREGELN

* Die unsachgemalle Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des
Gerats sowie zu Verletzungen flhren.

o Das Gerat ist ausschliefllich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt

wurde. Der Hersteller haftet nicht flr Schaden, die auf unsachgemafie Bedie-

nung des Gerats zurlckzufihren sind.

Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flus-

sigkeit vermeiden. Den Stecker unverzlglich aus dem Stecker ziehen und das

Gerat von einem anerkannten Fachmann priifen lassen, wenn das Gerat unbeab-

sichtigterweise ins Wasser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschrif-

ten besteht Lebensgefahr.

Nie eigenstandig das Gehause des Gerates zu 6ffnen versuchen.

In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfuhren.

Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen berthren.

Den Stecker regelmafig auf eventuelle Schaden hin prifen. Beschadigte Stecker

oder Kabel von einer zugelassenen Reparaturwerkstatt reparieren lassen.

Das Gerat nicht mehr benutzen, wenn es heruntergefallen ist oder sonst wie be-

schadigt wurde. Das Gerat von einer zugelassenen Reparaturwerkstatt prifen

und gegebenenfalls reparieren lassen.

Nicht versuchen, das Gerat eigenstandig zu reparieren. Dann besteht Lebensgefahr.

Das Kabel von scharfen und heiflen Gegenstanden sowie von offenem Feuer fern-

halten. Beim Rausziehen des Steckers stets am Stecker und nicht am Kabel ziehen.

Beachten Sie, dass das (Verlangerungs-) Kabel nicht irrtimlicherweise geldst

wird und dass man nicht dariber stolpern kann.

Dieses Gerat darf ausschlieilich benutzt werden fur das Ziel wofir es urspriing-

lich entwirfen ist.

Das Gerat bei Bedienung stets Uberwachen.

Kinder kennen die Gefahr der unsachgemaflen Bedienung elektrischer Gerate

nicht. Kinder daher niemals unbeaufsichtigt Haushaltsgerat bedienen lassen!

Den Stecker rausziehen wenn das Gerat nicht benutzt wird und auch vor jeder

Reinigung.

Gefahr! Befindet sich der Stecker in der Steckdose, so wird das Gerat mit Netz-

spannung versorgt.

Das Gerat ausschalten, bevor Sie den Stecker abziehen.

Das Gerat nie am Kabel tragen.



* Keine zusatzlichen Hilfsmittel benutzen, die nicht mit dem Gerat mitgeliefert
wurden.

* Das Gerat darf nur an eine Steckdose angeschlossen werden mit dem auf dem
Typenschild angegebene Spannung und Frequenz.

» Uberlastung ist zu vermeiden.

e Das Gerat ist nach dem Gebrauch auszuschalten, indem der Stecker aus der
Steckdose herausgezogen wird.

* Vor dem Nachfillen oder Reinigen ist immer der Stecker aus der Steckdose he-
rauszuziehen.

* Die elektrische Anlage hat den nationalen und regionalen Vorschriften zu ent-
sprechen.

* Dieses Gerét eignet sich nicht fir den Gebrauch durch Personen (gilt auch fir
Kinder) mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangel-
hafter Erfahrung und Wissen, es sei denn, sie werden bei dem Gebrauch des
Gerates beaufsichtigt oder erhalten Anweisungen von einer Person, die fur ihre
Sicherheit die Verantwortung tragt.

3. WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN

Wahrend der Nutzung von Elektroanlagen muss man grundlegende Vorsichtsmafinah- H

men anwenden, u.a.:

* Denken Sie daran, dass das Gerat fur den Haus- und Halbprofessionellgebruach
vorgesehen ist. Es darf nicht darussen verwendet werden.

* In der Zeit, wo das Gerat nicht verwendet wird, vor dem Anlegen oder Abnehmen
von Teilen und der Reinigung, ist es von der Stromversorgung zu trennen.

* Ebenso muss das Gerat wahrend der Montage und Demontage von der Strom-
versorgung getrennt sein.

* Wird das Gerat in der Nahe von Kindern genutzt, muss man sie besonders beauf-
sichtigen.

* Beim Tragen des Gerates ist es mit beiden Handen am Gehause festzuhalten bzw.
es darf weder am Tablett des Trichters noch am T-Stick gehalten werden.

o Wenn ein Kebbe-Aufsatz benutzt wird, darf man weder ein Messer noch die
Mahlscheibe montieren.

* Niemals die Produkte mit der Hand nach vorn stof3en. Verwenden Sie daflr den
Stopfer (12).

e Es dirfen keine harten Lebensmittelprodukte gemahlen werden, solche wie z.B.
Knochen, Nisse usw.
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* Esdarfweder Ingwer noch andere harte, faserhaltige Produkte gemahlen werden.

o Verwenden Sie den Fleischwolf im Dauerbetrieb nicht langer als 10 Minuten und
machen Sie eine 10-minitige Pause zwischen den Zyklen zum Abkiihlen des Mo-
torgerats.

* Bei einer Richtungsénderung des Mahlens von ,ON" auf ,R" oder umgekehrt
muss man 30 Sekunden abwarten, um das Gerat nicht zu beschadigen.

e Um ein Verklemmen zu vermeiden, sind die Produkte nicht zu stark anzudricken.

e Nach dem Ansprechen des Differentialstrom-Schalters das Gerat nicht
einschalten.

* Probieren Sie niemals die Teile selbst auszutauschen noch das Gerat zu repa-
rieren.

* Weder die Stromversorgungsleitung noch das Gehause dirfen in Wasser eing-
etaucht werden, da sonst die Gefahr eines Stromschlags besteht.

o Das Geratist nicht fiir eine Bedienung durch Personen (darunter auch Kinder] mit
verminderten korperlichen, sinnlichen und geistigen Fahigkeiten oder die keine
Erfahrung und das Wissen haben, vorgesehen, hochstens dass sie unter Aufsicht
von Personen tatig sind, die auch flr ihre Sicherheit die Verantwortung tragen.

* Das Gerat ist nicht als Spielzeug fur Kinder bestimmt.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Stromversorgungsleitung oder der Steck-
er beschadigt sind. Wenden Sie sich an den Verkaufer oder den Servicedienst
zwecks Reparatur durch einen dazu qualifizierten Servicemitarbeiter.

4.VOR ERSTEM GEBRAUCH

e Es ist zu prifen, ob die auf dem Typenschild e Vor dem Anschlieflen des Steckers ist zu priifen,
ausgewiesene Spannung auch der installierten ob der Schalter (5] sich in der Stellung AUS (OFF)
Spannung entspricht. befindet.

e Waschen Sie alle Teile mit Ausnahme des Ge-
hauses (Gehduse des Motorgerats - 3) im war-
men Wasser mit einem Waschmittel.



5. NUTZUNGSANLEITUNG

5.1. MONTAGE

e Das T-Stick in die Offnung im Gehause (Abb. 1) ¢ Beim Messer die entsprechende Scheibe (15, 16,

legen. Mit der einen Hand halt man das T-Stlck 18) anbringen, indem man die Anglisse an die

und mit der anderen dreht man den Drehgriff der Rille anpasst (Abb. 5).

Blockade an der Seite des Motorgehduses nach ¢ Die Scheibe festhalten oder mit dem Finger an-

rechts (Abb. 2J. driicken, danach mit der anderen Hand den Be-
e Im T-Stuck die Schnecke (14] montieren, und festigungsring anschrauben (17) (Abb. 6). Nicht

zwar mit dem langeren Ende nach vorn, und zu fest anschrauben.

dann so lange verdrehen, bis sie im Gehause des e Das Tablett des Trichters (2) auf dem T-Stiick (13)

Motors aufsitzt. anbringen und befestigen.

e An der Schnecke das Messer (19) anlegen, und e Das Gerat auf einen stabilen Untergrund stellen.
zwar mit der Schneide nach auflen (Abb. 4). Das e Die Liftungséffnungen unten und an der Seite
nicht richtige Anlegen des Messers ermdglicht des Gehauses dirfen nicht blockiert werden.
auch kein Zermahlen des Fleisches.




5.2. ZERKLEINERN BZW. ZERMAHLEN DES FLEISCHES

¢ Das Produkt in Sticke schneiden (Es wird emp-
fohlen, das Fleisch ohne Sehnen und Fett zu zer-
kleinern, die Stiicke missen die Abmessungen
von ca. 20 x 20 x 60 mm haben), um sie leicht in
die Offnung des T-Stiickes einlegen zu kénnen.

e Nach dem Schneiden des Fleisches driickt man
hinten die kleine Taste in die Stellung ..ON"; da-
nach wird die Taste .ON" (5] auf dem vorderen
Panel gedriickt
MAN MUSS SICH DAVON UBERZEUGEN, OB
BEIDE TASTEN SICH IN DER STELLUNG ,, ON“

BEFINDEN. IST DAS NICHT DER FALL, DANN
KANN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB GENOM-
MEN WERDEN.

Legen Sie die Stlicke des Produktes auf das Ta-
blett der Zufiihrung (2). Zum Nachdricken ist
ausschlieBlich nur der Stopfer (12) (Abb. 7] zu
verwenden.

Nach dem Gebrauch ist ,0" zu driicken, um das
Gerat anzuhalten und es danach von der Strom-
versorgung zu trennen.

5.3. FUNKTION DER RICHTUNGSANDERUNG

e Beim Verklemmen des Produktes kann man dies
durch Einschalten der Richtungsanderungs-
funktion beseitigen. Zunachst muss den klei-
nen Schalter (hinten am Geré&t) in die Stellung
.R" verstellen, danach driickt man den grofien
Schalter (5] auf die Position ,R" und hélt ihn fur

einige Sekunden fest, bis das Gerat wieder ent-
leert ist.

Nach dem Entblocken den Schalter (5) freigeben,
den kleinen Schalter wieder auf die Position ON
stellen, das Gerat von der Stromversorgung tren-
nen und das Produkt aus dem T-Stlick entfernen.

6. VORBEREITUNG VON KEBBE

ZUBEREITUNG
FLEISCHFULLUNG

Hammelfleisch 100g

Olivenol 1 Loffel

Zwiebel [fein geschnitten) 1 Loffel

Gewlrze fur den Geschmack
Salz flr den Geschmack
Mehl 1 Loffel

e Hammelfleisch ein- oder zweimal zerkleinern.
e /wiebel anbraten, das Fleisch, alle Gewiirze, Salz
und Mehl hinzugeben.




TEIG

Magerfleisch 450g

Mehl 150-200g

Gewlirze fur den Geschmack
Muskatnuss (fein gemahlen) 1

Roter Paprika als Pulver flr den Geschmack
Pfeffer flr den Geschmack

e Das Fleisch dreimal zerkleinern und alle Bestand-
teile in einer Schissel mischen. Eine gréflere Men-
ge Fleisch bei geringer Menge an Mehl sichert eine
bessere Konsistenz und Geschmack des Teigs.

e Dreimal das Gemisch zermahlen bzw. zerkleinern.

e Das Gerat auseinandernehmen, indem man die Ta-
tigkeiten 5-3 ausfihrt, sowie die Scheibe und das
Messer abnehmen.

e Die Zusatzgeréate fir Kebbe (6) anlegen und auf die
Welle legen, indem man die Anglisse an die Rille an-
passt (Abb. 8).

e Den Befestigungsring anschrauben; aber nicht zu
fest [Abb. 9].

e Zylindrische AuBenschiacht ausfiihren (Abb. 10).

e Kebbe formen und im tiefen Fett anbraten.

7. FULLEN DER WURST

Vor dem Beginn muss man das Zusatzgerat zum Fillen der Wirste montieren, und zwar entsprechend der

Abbildung 11.




8. REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

8.1. DEMONTAGE

e Abwarten bis zum volligen Stillstand des Motorgerats.

e Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen.

e Das Gerat auseinandernehmen, wobei die Tatigkeiten in
umgekehrter Reihenfolge wie in den Abbildungen 1-6 aus-

zuflihren sind.

e Um die Scheibe leicht abzunehmen, muss man den Schrau-
benzieher zwischen die Scheibe und dem T-Stiick einschie-
ben, so wie in der Abb. 12 dargestellt, und die Scheibe an-

heben.

e Auf den Drehknopf fiir die Befestigung driicken und das
T-Stick, wie in der Abbildung 13 gezeigt, herausnehmen.

8.2, WASCHEN

* Die Fleischreste entfernen. Jedes Teil im war-
men Wasser mit einem Waschmittel waschen.

¢ Die Verwendung von Mitteln auf Chlorbasis be-
wirkt eine Verfarbung der Aluminiumflachen.

e Das Gehé&use (3] (des Motorgeh&uses) darf nicht
in Wasser getaucht, sondern muss ausschlief3lich
mit einem feuchten Lappen abgerieben werden.

e Das Anwenden eines Lésungsmittels oder Benzin
ruft die Rissbildung oder die Verfarbung des Ge-

rates hervor.

e Alle Elemente mit Schneiden sind mit einem
Lappen, der mit Pflanzendl angefeuchtet ist, ab-
zuwischen.

e Nach dem Waschen ist die Stromversorgungs-
leitung in die Kammer hinten am Gehduse des
Gerates zu legen.

e Waschen die Aluminiumelemente in Geschirr-
spiilmaschinen verboten!

9. TECHNISCHE DATEN

Abmessungen 275x190x(H)347 mm
Leistung 400 W
Spannung 220-240V AC, 50/60 Hz

Gewicht Netto/Brutto

5.2 Kg/5.8 Kg

apZO



10. GARANTIE

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kauf-
datum festgestellten Defekte oder Mangel, die
die Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen,
werden auf dem Wege der unentgeltlichen Repara-
tur bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienung-
sanleitung gemaBen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemal genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel) zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

11. ENTSORGUNG UND UMWELTSCHUTZ

Nach Beendigung seiner Lebensdauer ist das Ge-
rat rechtmaBig und den jeweils geltenden Richtli-
nien entsprechend zu entsorgen.

Verpackungsmaterial, wie Kunststoffe bzw. Schach-
teln, in die entsprechenden Behalter geben.
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Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat aansluit, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsvoor-

schriften aandachtig door.

1. BESCHRIJVING

=0 0N s 0N~

0.

Voedselschotel
Trechterplaat
Hoofdapparaat
Ontgrendelingsknop
Schakelaar
Kibbe-hulpstuk
Kopinlaat
Worsthulpstuk (stop)
Worsthulpstuk (fijn)

Worsthulpstuk (mediun)

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Worsthulpstuk (groot)
Stamper

Kop

Aanvoerschroef
Snijplaat (fijn)
Snijplaat (mediun)
Bevestigingsring
Snijplaat (groot)
Snijmes



2. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

* Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan
het apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ont-
worpen. De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als
gevolg van onjuiste bediening en verkeerd gebruik.

o /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in
aanraking komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan
onmiddellijk de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door
een erkend vakman. Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* Controleer stekker en snoer regelmatig op eventuele beschadiging. Indien stek-
ker of snoer beschadigd is, laat het bij een erkend reparatiebedrijf repareren.

o Gebruik het apparaat niet nadat het is gevallen of op andere wijze beschadigd is.
Laat het bij een erkend reparatiebedrijf controleren en zo nodig repareren.

* Probeer het apparaat niet zelf te repareren. Dit kan levensgevaar opleveren.

o /org dat het snoer niet met scherpe of hete voorwerpen in aanraking komt en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt trek-
ken, pak dan altijd de stekker zelf beet en trek nooit aan het snoer.

¢ Zorg dat niemand het snoer [of verlengsnoer) abusievelijk kan lostrekken of
erover kan struikelen.

* Dit apparaat mag uitsluitend gebruikt worden voor het doel waarvoor het oor-
spronkelijk werd ontworpen.

* Houd het apparaat als u het gebruikt steeds in de gaten.

* Kinderen zien de gevaren van onjuist gebruik van elektrische apparaten niet. Laat
kinderen daarom nooit zonder toezicht met huishoudelijke apparatuur werken.

o Trek altijd de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt en
telkens voordat het wordt schoongemaakt.

* Gevaar! /o lang de stekker in het stopcontact zit, staat het apparaat onder de
netspanning.

e Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het snoer.

o Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet bij het apparaat zijn meegeleverd.
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e Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de op het typeplaatje aan-
gegeven spanning en frequentie.

* Vermijd overbelasting.

* Schakel de apparatuur na gebruik uit door de stekker uit het stopcontact te ver-
wijderen.

o Tijdens het bijvullen of schoonmaken altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen.

* De elektrische installatie dient te voldoen aan de nationale en plaatselijk gelden-
de voorschriften.

» Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen] met
een verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij supervisie of instructie is gegeven betreffende het gebruik van
het apparaat door een persoon welke verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

3. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten dienen altijd elementaire voorzorgsmaat-

regelen gevolgd te worden, waaronder de volgende:

e Het apparaat is bestemd voor semi-professioneel gebruik: Gebruik niet
buitenshuis.

* Haal de stekker uit stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt, voor het be-
vestigen of loskoppelen van onderdelen en voordat u het apparaat reinigt.

* Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat monteert of demonteert.

* Eris nauw toezicht vereist wanneer het apparaat in de buurt van kinderen wordt
gebruikt.

* Als u het apparaat draagt, houd het hoofdapparaat dan goed vast met beide han-
den. Houd het apparaat niet vast bij de trechterplaat of kop.

* Bevestig het snijmes en de snijplank niet wanneer u gebruik maakt van het kib-
be-hulpstuk.

* Duw producten nooit met de hand in het apparaat. Gebruik de stamper.

* Maal geen hard voedsel, zoals botten, noten, etc.

* Maal geen gember of andere materialen met harde vezels.

¢ De vleesmolen mag maximaal 10 minuten aan één stuk worden gebruikt, laat het
apparaat daarna 10 minuten afkoelen.

* Bedien het apparaat van “ON" [AAN] naar “R” of van "R" naar "ON" (AAN) nadat
de vorige werktoestand langer dan 30 seconden is gestopt. Als u dit niet doet, kan
dit leiden tot abnormale werking, zoals het op en neer bewegen, en schade aan
het apparaat.
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* Gebruik geen overmatige druk om voedsel in het apparaat te duwen om te voor-

komen dat het apparaat vastloopt.

* Probeer het apparaat niet in te schakelen als de stroomonderbreker activeert.
* Probeer nooit zelf onderdelen te vervangen of het apparaat te repareren.
* Dompel het netsnoer of het hoofdapparaat nooit onder in water, dit kan leiden tot

risico op elektrische schokken.

* Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen [met inbegrip van kinde-
ren) met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of psychische capaciteiten, of met
een gebrekkige ervaring en kennis, tenzij ze m.b.t. het gebruik van dit apparaat
onder toezicht staan van of geinstrueerd zijn door een persoon verantwoordelijk

voor hun veiligheid.

* Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.
o Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker is beschadigd. Breng het
apparaat terug naar de winkel of laat het repareren door een erkend onderhoud-

smonteur.

4.VOOR DE EERSTE KEER GEBRUIKEN

e Controleer of de spanning die is vermeld op het
typeplaatje overeenkomt met de netspanning in
uw woning.

* Was alle onderdelen (behalve het hoofdapparaat/
motorbehuizing) in warm zeepsop.

e Zorg er voordat u de stekker in het stopcontact
steekt voor dat de schakelaar in de stand "OFF”"
(UIT) staat, dat is de natuurlijke stand voor alle
toetsen.

5. GEBRUIKSINSTRUCTIES

5.1. MONTAGE

e Plaats de molen/aanvoerkop stevig in de opening
voor koppelstukken [fig.1).Houd de kop met één
hand vast, plaats de vergrendelingsknop in het gat
aan de zijkant van de motorbehuizing en draai de
knop aan door met de klok mee te draaien (fig.2).

e Plaats de aanvoerschroef in de kop, met de lange
zijde eerst, en draai licht aan de schroef tot deze
goed is vastgezet in de motorbehuizing (fig.3).

¢ Plaats het snijmes op de as van de aanvoer-
schroef met het blad naar de voorkant gericht,
zoals geillustreerd (fig.4). Als het snijmes niet
juist wordt geplaatst, zal het vlees niet worden
gemalen.

@26

e Plaats de gewenste snijplaat naast het snijmes
en steek daarbij de uitsteeksels in de uitsparin-
gen (fig.5).

e Ondersteun of druk met één vinger op het mid-
den van de snijplaat en schroef met de andere
hand de bevestigingsring stevig vast (fig.4). Draai
niet te stevig aan.

¢ Plaats de trechterplaat op de kop en bevestig in
de juiste positie.

¢ Plaats het apparaat op een stevige ondergrond.

* De luchtopeningen aan de onderkant en de zij-
kant van de motorbehuizing moeten vrijgehou-
den worden en mogen niet worden geblokkeerd.



5.2. VLEES MALEN

e Snij alle levensmiddelen in stukjes [vlees zonder
pees, been en vet wordt aanbevolen, grootte ca.
20 mm x 20 mm x 60 mm)] zodat ze eenvoudig in
de trechteropening passen.

¢ Druk, tijdens het snijden van vlees, de kleine
schakelaar op de achterkant naar de stand "ON”
en druk daarna op “ON" op het voorpaneel.

¢ U MOET ERVOOR ZORGEN DAT BEIDE SCHAKE-

LAARS IN DE STAND “ON” STAAN, PAS DAN BE-
GINT DE MOLEN MET WERKEN.

e Voer het voedsel in de trechterplaat aan. Gebruik
daarvoor alleen de stamper [fig.7)

e Druk na gebruik op "0” om het apparaat te stop-
pen en trek daarna de stekker uit het stopcon-
tact.

5.3. OMKEERFUNCTIE

e Gebruik in geval van opstopping of vastlopen de
“REVERSE" functie om het vlees uit het apparaat
te trekken. Druk de kleine schakelaar eerst naar
de stand "R", en druk daarna enkele seconden op
de grote knop “R", het vlees wordt daarna naar

buiten getrokken.

e | aat, als de verstopping is verholpen, “R" los en
trek de stekker uit het stopcontact. Haal daarna
het voedsel uit de kop van het apparaat.

@



6. KIBBE MAKEN

RECEPT

VULLING

Schapenvlees 100 g
Olijfolie 1 1/eetlepels
Uit (fijngesneden) 1 1/eetlepels
Kruiden naar smaak
Zout naar smaak
Bloem 1 1/eetlepels

e Maal het schapenvlees één of twee keer.
e Bak de uien bruin en voeg gemalen schapenvlees,
alle kruiden, zout en bloem toe.

OMHULSEL

Mager vlees 450 g
Bloem 150-200 g
Kruiden naar smaak
Nootmuskaat [(fijngesneden] 1

Gemalen rode peper naar smaak
Peper naar smaak

e Maal het vlees driemaal en meng alle ingredién-
ten samen in een kom. Gebruik voor het omhul-
sel meer vlees en minder bloem voor een betere
consistentie en smaak.

e Maal het mengsel drie keer.

e Demonteer door de stappen van 5-3 in omge-
keerde volgorde uit te voeren om de snijplaat en
het snijmes te verwijderen.

¢ Plaats de kibbe-hulpstukken A en B samen op de
as van de aanvoerschroef, steek de uitsteeksels
daarbij in de uitsparingen (fig. 8].

e Schroef de dop op zijn plaats totdat deze stevig
vastzit. Draai niet te stevig aan (fig. 9).

e Maak het cilindrische omhulsel (fig. 10).

e Vorm de kibbe zoals hieronder geillustreerd en
frituur het.




7. WORST MAKEN

Voordat u worst maakt, moet u eerst het worsthulpstuk monteren, zoals hieronder afgebeeld (fig.11)

11 |
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8. REINIGEN EN ONDERHOUD

8.1. DEMONTEREN

e Controleer of de motor volledig is gestopt.

e Haal de stekker uit het stopcontact.

e Demonteer door de stappen van afbeelding 1-6 in omgekeerde
volgorde te volgen.

e U kunt de snijplaat eenvoudig verwijderen door een schroe-
vendraaier tussen de snijplank en de kop te plaatsen, zoals
afgebeeld, en vervolgens omhoog te tillen (fig.12].

e Druk op de ontgrendelingsknop, verplaats de kop in de richting
die wordt aangegeven in fig 13. U kunt de kop nu verwijderen.

8.2. REINIGEN

e Verwijder vlees, etc. Was elk onderdeel in een warm zeepsopje.

e Een bleekoplossing met chloor zal de aluminium oppervlak-
ken verkleuren.

e Dompel de motorbehuizing niet onder in water, maar veeg de
behuizing alleen af met een vochtige doek.

e Verdunners en benzine zullen voor barsten op het apparaat
zorgen of het apparaat doen verkleuren.

e Veeg alle snijonderdelen af met een met plantaardige olie be-
vochtigde doek.

¢ Reinig aluminium onderdelen niet in de vaatwasser!



9. SPECIFICATIES

Afmetingen 275x190x(H)347 mm
Voeding 400W
Spanning 220-240V AC, 50/60 Hz

Netto-/Brutogewicht

5.2 Kg/5.8 Kg

10. GARANTIE

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documenta-
tie.

11. AFDANKEN & MILIEU

Aan het einde van de levensduur, het apparaat af-
danken volgens de op dat moment geldende voor-
schriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen
in de daarvoor bestemde containers.






SPIS TRESCI

e OPIS ottt 33
2. ZASADY BEZPIECZENSTWA.......covveceeeeeereeeeseernens 34
3. WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI .....oovrerrrrernnee 35
4. PIERWSZE UZYCIE ..ooeeeeeeeeeeeeeeeeesassssseensseenens 36
5. INSTRUKCJA EKSPLOATACI....oureeeeceeereerenenaans 36
6. PRZYGOTOWYWANIE KIBBE ......oveeeeeerrerrrnerernennes 38
7. NADZIEWANIE KIELBASY .....ovurereeeeeerrenreeeeeeeenanes 39
8. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA .....coevverveeereeeee 39
9. DANE TECHNICZNE ....oooeoevereeereeeeaeneeeteseeeeeeeas 40
10. GWARANCUIA ..ot vee s es s s 40
11. WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA

| OCHRONA SRODOWISKA .....couvererecneeneeeeeenans 40



S

zanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwrdci¢
szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

1.

—‘\0.00.\7.0‘9”9‘-\93!\’.*

OPIS

Taca na zmielone mieso

Taca podajnika

Korpus (obudowa silnika)

Pokretto blokady

Przetacznik

Elementy do tatara (kibbe)

Otwor w korpusie na tréjnik

Naktadka do koncéwek do wyrobu kietbas
Koncéwka do wyrobu kietbas: @12 mm

O Koncéwka do wyrobu kietbas: @15 mm

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Koncéwka do wyrobu kietbas: @20 mm
Kotek dociskowy

Tréjnik

Watek slimakowy
Sitko: @4 mm
Sitko: @7 mm
Pierscien mocujacy
Szarpak

N6z



2. ZASADY BEZPIECZENSTWA

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac powazne
uszkodzenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

e Urzadzenie nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent
i/lub Sprzedawca nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
nieprawidtowa obstuga i niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

e W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajacego
przed kontaktem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku
zanurzeniaurzadzeniawwodzie, nalezy natychmiastwyciagnac¢ wtyczke zkontaktu,
a nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji
moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Nie wtykaj zadnych przedmiotow w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

* Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wykrycia uszkodzenia
wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

o W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny spo-

sob, przed dalszym uzytkowaniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli
I ewentualna naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

o Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie moze to spowodowac zagrozenie
zycia.

e Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiota-
mi i chron go przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kon-
taktu, zawsze chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

* Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kon-
taktu ani sie o niego nie potknat.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko do celdw, dla ktorych zostaty pierwotnie
zaprojektowane.

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

e Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze spowodowac uzytkowanie
urzadzen elektrycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektryczny-
mi urzadzeniami gospodarstwa domowego bez nadzoru.

o Gdy urzadzenie nie jest uzytkowane oraz zawsze przed czyszczeniem odtacz je od
zrodta zasilania, wyciagajac wtyczke z kontaktu.

» Uwaga! Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadze-
nie caty czas pozostaje pod napieciem.
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* Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu.

* Nigdy nie przenos urzadzenia za kabel zasilajacy.

¢ Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z urzadzeniem.

¢ Urzadzenie mozna podtaczac wytacznie do gniazda o natezeniu i czestotliwosci
zgodnej z danymi znajdujacymi sie na tabliczce znamionowe;.

¢ Unikaj przeciazenia.

* Po uzyciu wytacz urzadzenie wyjmujac wtyczke z gniazda.

* Przed napetnieniem lub czyszczeniem zawsze nalezy wyjmowac wtyczke z gniazda.

¢ Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci], u ktorych stwierdzono osta-
bione zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktérym brakuje odpo-
wiedniej wiedzy i doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie
z instrukcjami osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

3. WAZNE SRODKI 0STROZNOSCI

Podczas eksploatacji urzadzen elektrycznych nalezy zachowac podstawowe srodki

ostroznosci, miedzy innymi:

* Pamietac, ze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego i potprofesjonal-
nego jako urzadzenie dodatkowe a nie gtdwne. Nie uzywac na zewnatrz.

¢ Qdtaczy¢ od zasilania na czas nieuzywania, przed zaktadaniem albo zdejmowa-
niem czesci i czyszczeniem.

e (Odtaczyc od zasilania na czas montazu i demontazu urzadzenia.

» W przypadku eksploatacji urzadzenia w poblizu dzieci nalezy zastosowac Scisty nadzor.

e Urzadzenie przenosi¢ trzymajac oburacz za korpus. Nie przenosi¢ urzadzenia
trzymajac za tace podajnika ani za trojnik.

* Nie montowac noza ani tarczy mielacej, jesli uzywana jest przystawka do kibbe (6).

* Nigdy nie popychac¢ produktow reka. Uzywac kotka dociskowego (12]

e Nie mieli¢ twardych produktdw spozywczych, takich jak kosci, orzechy itp.

e Nie mieli¢ imbiru ani innych twardych, wtoknistych produktow.

o Nie uzywac wilka w trybie ciagtym dtuzej niz 10 minut, robi¢ 10-minutowe przerwy
pomiedzy cyklami w celu ostudzenia silnika.

* W przypadku zmiany kierunki mielenia z ,ON" na ,R" albo odwrotnie, nalezy od-
czekac 30 sekund, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia.

o Aby unikna¢ zakleszczenia i/lub zapchania mechanizmu mielacego nie dociskac
kotkiem dociskowym (12] zbyt mocno produktow.

* Po zadziataniu wytacznika roznicowo-pradowego nie wtaczac urzadzenia.

¢ Nigdy nie probowac wymienia¢ czesci ani naprawiac urzadzenia samodzielnie.
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e Nie zanurzac kabla zasilajacego ani korpusu w wodzie, poniewaz stanowi

to zagrozenie porazeniem pradem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby (w tym dzieci] o obni-

zonych zdolnosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych lub nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy, o ile nie dziataja pod nadzorem os6b odpowiadajacych za

ich bezpieczenstwo.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do zabawy dla dzieci.
Nie uzywac urzadzenia, jesli kabel zasilajacy albo wtyczka sa uszkodzone. Zwro-

cic je do sprzedawcy albo serwisu w celu naprawy przez wykwalifikowanego ser-

wisanta.

4. PIERWSZE UZYCIE

e Sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na tabliczce
znamionowej odpowiada napieciu instalacji.

e Umyc¢ wszystkie czesci z wyjatkiem korpusu
(obudowy silnika - 3) w cieptej wodzie ze $rod-
kiem myjacym.

¢ Przed podtaczeniem wtyczki sprawdzic, czy prze-
-tacznik (5) znajduje sie w potozeniu WYt (OFF).

5. INSTRUKCJA EKSPLOATACJI

5.1. MONTAZ

e Zatozy¢ tréjnik na otwor w korpusie (rys. 1). Przy-
trzymujac tréjnik jedna reka wkreci¢ pokretto
blokady z boku obudowy silnika i dokreci¢ w pra-
wo (rys. 2).

e W tréjniku zamontowac watek $limakowy (14),
dtuzszym koncem do przodu, przekrecic az osig-
dzie w sprzegle silnika.

e Zatozy¢ n6z (19) na watku $limakowym ostrzem
na zewnatrz [rys. 4). Niepoprawne zatozenie noza
uniemozliwia mielenie miesa.

e Umiesci¢ przy nozu odpowiednia tarcze (15, 16 lub 18)

dopasowujac wystepy tarczy do rowka w tréjniku
(rys. 5).

e Przytrzymac albo docisna¢ palcem tarcze, na-
stepnie druga reka dokreci¢ pierscien mocujacy
(17) (rys. 6). Nie dokreca¢ zbyt mocno.

e Umieécic tace podajnika (2] na tréjniku (13) i za-
mocowac.

e Postawi¢ urzadzenie na stabilnej powierzchni.

e Nie blokowac otworéw wentylacyjnych u dotu i z boku
obudowy silnika.



5.2. MIELENIE MIESA

e Pokroi¢ produkt na kawatki (zaleca sie mieli¢
mieso bez $ciegien i ttuszczu, kawatki powinny
mie¢ wymiary ok. 20 x 20 x 60 mm), aby tatwo
zmiescic¢ je w otworze tréjnika.

e Po pokrojeniu miesa nacisna¢ maty przycisk z
tytu do potozenia .ON", nastepnie nacisnac przy-
cisk ,ON" (5) na panelu przednim.

UPEWNIC SIE, ZE 0BA PRZYCISKI ZNAJDUJA SIE

W POLOZENIU ,,ON”, W PRZECIWNYM RAZIE
URZADZENIE NIE URUCHOMI SIE.

e Umiesci¢ kawatki produktu na tacy podajnika (2).
Do popychania uzywac wytacznie kotka docisko-
wego (12) (rys. 7).

e Po uzyciu maszynki nacisnac przycisk do pozycji
.0", aby zatrzymac urzadzenie, nastepnie odta-
czy¢ od zasilania.

5.3. FUNKCJA ZMIANY KIERUNKU

e W przypadku zakleszczenia produktu mozna go
usunac wtaczajac funkcje zmiany kierunku ob-
rotéw watka slimakowego. Najpierw przestawic¢
maty przetacznik (z tytu urzadzenia) do potozenia
.R", nastepnie nacisna¢ duzy przetacznik (5] na
pozycje .R" i przytrzymac przez kilka sekund az

urzadzenie sie odblokuje.

¢ Po odblokowaniu zwolni¢ przetacznik (5] a maty
przetacznik (z tytu urzadzenial ponownie usta-
wic¢ w pozycji ON, odtaczy¢ urzadzenie od zasilania
i usunac produkt z trojnika.
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6. PRZYGOTOWYWANIE KIBBE

PRZEPIS

FARSZ

Baranina 100 g
Oliwa z oliwek 1 tyzka
Cebula [drobno pokrojonal 1 tyzka
Przyprawy do smaku
Sél do smaku
Maka 1 tyzka

e Baranine zmieli¢ raz lub dwukrotnie.
e Podsmazy¢ cebule, doda¢ mieso, wszystkie
przyprawy, sol i make.

WARSTWA ZEWNETRZNA

Chude mieso 450 g
Maka 150-200 g
Przyprawy do smaku
Gatka muszkatotowa (drobno zmielona) 1
Czerwona papryka w proszku do smaku
Pieprz do smaku

e Zmieli¢ mieso trzy razy i wymieszal wszyst-
kie sktadniki w misce. Wieksza ilos¢ miesa przy
mniejszej ilosci maki zapewni lepsza konsystencje
i smak warstwy zewnetrznej.

e Trzy razy zmieli¢ mieszanke.

e Roztozy¢ urzadzenie wykonujac czynnosci 5-3 i zdjac
tarcze i néz.

e Ztozy¢ elementy do kibbe (6] i zatozy¢ je na wat, do-
pasowujac wystepy do rowkéw (rys. 8).

e Dokreci¢ pierscien mocujacy. Nie dokrecac zbyt
mocno (rys. 9).

» Wykona¢ cylindryczna warstwe zewnetrzna (rys. 10).

e Uformowac kibbe i usmazy¢ w gtebokim ttuszczu.




7. NADZIEWANIE KIELBASY

Przed rozpoczeciem nalezy ztozy¢ przystawke do nadziewania kietbas zgodnie z rysunkiem 11.

11 |
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8. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

8.1. DEMONTAZ

e Odczekac do zupetnego zatrzymania silnika.

e Odtaczyc wtyczke od gniazda zasilania.

¢ Roztozy¢ urzadzenie wykonujac czynnosci z rysunkow 1-6
w odwrotnej kolejnosci.

e Aby tatwo zdjad tarcze, wsunad srubokret miedzy tarcze a troj-
nik w sposéb przedstawiony na rys. 12 i lekko wysunac tarcze.

e Odkreci¢ pokretto blokady (4], wyjac tréjnik w sposéb wskazany
na rysunku 13.

8.2. MYCIE

e Usunac mieso itp. ze wszystkich elementéw urzadzenia. Kazda
czes¢ umyc w cieptej wodzie ze srodkiem myjacym np. dostep-
nym w handlu ptynem do mycia naczyn

e Uzycie srodkéw na bazie chloru spowoduje odbarwienie po-
wierzchni aluminiowych.

 Nie zanurza¢ korpusu (3] (obudowy silnika) w wodzie, przecie-

ra¢ ja wytacznie wilgotna Sciereczka.

e Zastosowanie rozpuszczalnika albo benzyny spowoduje peka-
nie albo odbarwienie urzadzenia.

e Wszystkie elementy z ostrzami przetrzec $ciereczka zwilzona
olejem roslinnym.

e Po umyciu kabel zasilajacy wsunac do schowka z tytu korpusu
urzadzenia.

* Bezwzgledny zakaz mycia aluminiowych elementéw w zmy-
warce!



9. DANE TECHNICZNE

Wymiary 275x190x(H)347 mm
Moc 400 W
Napiecie 220-240 V AC, 50/60 Hz

Waga netto/brutto

5,2 kg/5,8 kg

10. GWARANCJA

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z

przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-
dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy poda¢ miejsce i date zakupu urzadzenia
i dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon lub fakture).

Zgodnie z polityka ciagtego doskonalenia wyrobow
zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania bez
uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu oraz
danych technicznych podawanych w dokumentacji.

11. WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA | OCHRONA SRODOWISKA

Urzadzenie zuzyte i wycofane z uzytkowania nale-
zy zutylizowa¢ zgodnie z przepisami i wytycznymi
obwiazujacymi w momencie wycofania urzadzenia.

Materiaty opakowaniowe, jak tworzywa sztuczne i pu-
dta, nalezy umieszcza¢ w pojemnikach na odpady
wiasciwych dla rodzaju materiatu.
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Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

1. DESCRIPTION

®
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1. Plateau pour viande hachée 11. Tube pour fabrication de saucisses: 20 mm
2. Plateau d'alimentation 12. Poussoir

3. Corps (bloc-moteur]) 13. Téte hachoir

4. Bouton de verrouillage 14. Vis sans fin

5. Interrupteur 15. Grille: @4 mm

6. Kit [kebbé) 16. Grille: @7 mm

7. Logement du bloc-moteur 17. Anneau de fixation

8. Kita saucisses 18. Hachoir

9. Tube pour fabrication de saucisses: @12 mm 19. Couteau

10. Tube pour fabrication de saucisses: @15 mm



2. REGLES DE SECURITE

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de l'appareil peuvent entrainer une
grave détérioration de l'appareil ou provoquer des blessures.

o L'appareil doit étre utilisé uniquement pour le but il a été concu. Le fabricant dé-
cline toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un
maniement incorrect.

¢ Veillez a tenir lappareil et la prise électrique hors de portée de l'eau ou de tout
autre liquide. Si malencontreusement 'appareil tombe dans ['eau, débranchez im-
médiatement la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur
agréé. La non-observation de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

¢ Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de 'appareil.

* N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

o Controlez régulierement la prise électrique et le cordon pour détecter toute éven-
tuelle détérioration. Si la prise ou le cordon est endommagé, confiez la réparation
a un réparateur agréé.

* N'utilisez pas l'appareil si celui-ci est tombé ou s'il a subi un choc pour toute

ﬂ autre raison. Dans ce cas, faites controler lappareil par un réparateur agréé a qui
vous confierez la réparation le cas échéant.

o Ne tentez pas de réparer vous-méme l'appareil. Cela présente un risque d'acci-
dent mortel.

o Veillez a tenir le cordon électrique éloigné de tout objet coupant ou chaud et
a l'écart des flammes. Pour débrancher la prise électrique, saisissez toujours la
prise et ne tirez jamais directement sur le cordon.

o Veillez a disposer le cordon électrique (ou la rallonge] de sorte que 'appareil ne
puisse pas étre débranché accidentellement et que personne ne trébuche sur le
cordon.

o Cet appareil doit étre utilisé uniqguement pour le but il a été concu.

o Surveillez continuellement Uappareil lorsqu'il est en cours de fonctionnement.

¢ Les enfants n'ont pas conscience de l'usage incorrect des appareils électriques.
Pour cette raison, ne laissez jamais les enfants utiliser des appareils ménagers
sans surveillance.

e Débranchez toujours la prise électrique lorsque appareil n'est pas utilisé et lors
de son nettoyage.

o Danger ! Tant que la prise électrique est branchée, l'appareil demeure sous tension.

o Arrétez lappareil avant de débrancher la prise électrique.

ﬂp“’



e Ne portez jamais l'appareil par le cordon électrique.

* N'utilisez pas d'accessoires qui n'ont pas été livrés avec l'appareil.

* Branchez l'appareil seulement sur une prise de courant avec la tension et la fré-
quence indiqués sur la plague indiguant le type.

o Evitez toute surcharge.

e Apres utilisation, débranchez l'appareil en retirant la fiche de la prise de courant.

e Débranchez aussi toujours l'appareil quand vous le remplissez ou le nettoyez.

¢ Linstallation électrique doit satisfaire aux regles nationales et locales en vigueur.

o Cet appareil n’est pas apte a étre utilisé par des personnes [enfants compris)
avec capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne pos-
sédant pas lexpérience et les connaissances suffisantes, a moins qu “une per-
sonne responsable de leur sécurité assure la supervision ou donne des instruc-
tions en ce qui concerne [ "utilisation de [ “appareil.

3. REGLES DE SECURITE

Lors de Uexploitation des équipements électriques il y a lieu d'observer des regles

de sécurité de base, entre autres:

* N'oubliez pas que 'appareil est destiné pour étre utilisé a la maison et une moitié ﬂ
professionnellement. Ne l'utilisez pas en dehors.

o Eteignez le hachoir 3 viande et débranchez-le lorsqu'il n'est pas en utilisation ou
lorsque vous effectuez les opérations de montage et de démontage et avant le
nettoyage.

e Débranchez l'appareil du secteur pour la durée du montage et du démontage de
celui-cl.

* En cas d'utilisation de 'appareil a proximité des enfants, surveillez-les tres stric-
tement.

* Transportez l'appareil en tenant le corps entre deux mains. Ne transportez pas
l'appareil en le tenant par le plateau d'alimentation ou par la téte hachoir.

* Ne montez ni couteau ni téte de hachoir si vous utilisez l'accessoire pour kebbé.

* N'utilisez jamais vos doigts afin de pousser la viande vers la vis sans fin ; utilisez
uniquement le poussoir (12)

* Ne moulez pas de produits alimentaires durs tels qu'os, noix etc.

* Ne moulez ni gingembre ni autres produits durs et fibreux.

* N'utilisez pas l'appareil en mode continu plus de 10 minutes; faites de pause de
10 minutes entre les cycles de fonctionnement pour laisser refroidir le moteur.
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* En cas de changement de rotation de ,ON" en ,R" ou a linverse, patientez au
moins 30 secondes pour ne pas endommager l'appareil.

* Pour éviter l'engorgement et le blocage, ne poussez pas trop les produits.

o Silinterrupteur différentiel arréte le fonctionnement de lappareil, ne le branchez pas.

* N'essayez jamais de remplacer des éléments ou de réparer l'appareil par vos

propres soins.

* N'immergez pas le cable d'alimentation ou le corps dans l'eau pour éviter tout

risque d'électrocution.

* Votre appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes [y compris les
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou
des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bé-
néficier, par lintermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant son utilisation en toute sé-

curité.

o |l convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'ap-

pareil.

o N'utilisez pas l'appareil si le cable d'alimentation ou la prise sont endommagés.
Adressez-vous au vendeur ou au service pour les faire réparer par un profession-

ﬂ nel agrée.

4. PREMIERE UTILISATION

e Vérifier si la tension indiquée sur la plaque signa-
létique correspond a la tension de linstallation.

e Laveztous les éléments sauf le corps (le bloc-mo-
teur - 3) avec de l'eau chaude et du détergent.

e Avant de brancher la prise, vérifiez si Uinterrup-
teur (5) est dans la position ARRET (OFF).

5.1. MONTAGE

e Insérez la téte hachoir dans le logement du
bloc-moteur (schéma 1). En retenant la téte
hachoir avec une main, vissez le bouton de ver-
rouillage situé sur le bloc-moteur en le tournant a
droite [schéma 2J.

e Placez la vis (14) dans la téte hachoir en mettant
Uextrémité plus longue en avant, tournez pour
linstaller dans le bloc-moteur.

e Placez le couteau (19) sur le vis les lames tran-
chantes vers lextérieur (schéma 4). Une pose
incorrecte du couteau empéche de hacher la

ﬂp&é

viande.

e Placez la grille voulue (15, 16, 18] sur le couteau
en adaptant Uorifice au sailli (schéma 5).

e Maintenez ou poussez la grille avec le doigt et,
avec lautre main, vissez anneau de fixation (17)
(schéma 6). Ne vissez pas trop fortement.

e Placez le plateau d'alimentation (2) sur la téte
hachoir (13) et fixez-le.

e Posez l'appareil sur une surface stable.

e N'obstruez pas les orifices de ventilation situés
en bas et de coté du bloc moteur.



5.2. POUR HACHER LA VIANDE

e Coupez la viande en morceaux (il est préconisé
de hacher la viande sans ligaments et graisse;
les morceaux devraient avoir les dimensions
d'environ 20 x 20 x 60 mm), pour les placer faci-
lement dans lentrée de la téte hachoir.

e Apres avoir coupé la viande, appuyez sur le petit
bouton a larriere - position ON, en ensuite ap-
puyez sur le bouton ON (5) sur le panneau avant.
ASSUREZ-VOUS QUE LES DEUX BOUTONS SONT

BIEN EN POSITION ON, SINON LAPPAREIL NE
SE METTRA PAS EN MARCHE.

e Placez les morceaux de viande sur le plateau
d'alimentation (2). Pour pousser, utilisez exclusi-
vement le poussoir (12 (schéma 7).

e Apres lutilisation, appuyez sur le bouton O pour
arréter l'appareil et ensuite débranchez-le de
lalimentation.

5.3. FONCTION MARCHE ARRIERE ANTIBOURRAGE

e Afin de libérer les aliments bloqués dans le mé-
canisme de la téte hachoir, il faut brancher la
fonction marche arriére. En premier lieu, mettez
le petit interrupteur (a larriere de lappareil] a
la position R, et, ensuite, appuyez sur le grand
(5) pour le mettre en position R et maintenez

quelques secondes jusqu’a la libération des ali-
ments.

e Aprés le déblocage, lachez linterrupteur (5] et
mettez le petit interrupteur en position ON, dé-
branchez l'appareil de l'alimentation et enlevez

le produit de la téte hachoir.
@



6. RECETTE POUR KEBBE

RECETTE

FARCE

Viande d’agneau ou maigre de mouton 100g

Olive d’huile 1 cuillerée
Oignon [finement coupé) 1 cuillerée
Epices pincée
Sel pincée
Farine 1 cuillerée

e Hacher la viande une ou deux fois.
e Faire revenir l'oignon, ajouter la viande, toutes les

épices, le sel et la farine.

OUTLET COUVER

Viande maigre 450g
Farine 150-200g
Quatre-épices pincée
Noix de muscat (finement moulu) 1

Poivron rouge en poudre pincée
Poivre pincée

e Hacher trois fois la viande et mélanger tous les
ingrédients dans une casserole. Une plus grande
quantité de viande avec moins de farine assure une
meilleure consistance et le go(t de l'enveloppe.

e Passez trois fois le mélange par le hachoir.

e Démonter lappareil en exécutant les actes 5-3 et
enlever la grille et le couteau.

e Placer le kit a kebbé (6] et Uinstaller sur la vis et
Uemboiter dans les ergots prévus a cet effet (schéma
8).

e Visser 'anneau de fixation. Ne pas visser trop for-
tement [schéma 9).

* Réaliser Uenveloppe cylindrique (schéma 10).

e Former les kebbés et faire frire dans Uhuile.




7. SAUSSISSES

Avant de commencer, placer le kit a saucisses comme indiqué sur le schéma 11.

11 |
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8. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

8.1. DEMONTAGE

e Attendez jusqu’a l'arrét complet du moteur.

e Débranchez le cordon d'alimentation de la prise.

e Démontez l'appareil en exécutant les actes comme indiqué sur
les schémas 1a 6 dans lordre inversé.

e Pour enlevez facilement la grille, glissez le tournevis entre la grille
et la téte hachoir comme indiqué sur le schéma 12 et enlevez
la grille.

e Appuyez sur le bouton de verrouillage, enlevez la téte hachoir
comme indiqué sur le schéma 13.

8.2. ENTRETIEN ET LAVAGE

e Enlevez laviande etc. Lavez chaque élément avec de l'eau chaude
et du détergent.

e N'utilisez pas de produits a base de chlorure; ils risquent de
décolorer les surfaces en aluminium.

e N'immergez pas le corps (3] (bloc-moteur) dans leau; net-

toyez-le uniguement avec un chiffon doux humide.

e N'utilisez pas de solvants ou d’essence; ils causent des déco-
lorations et de fissures sur l'appareil.

e Enduisez tous les éléments avec lames avec de U'huile végétale.

e Apres le nettoyage, enroulez le cable d'alimentation dans le
range-cordon a larriere du corps de lappareil.

¢ Ne lavez pas des composants d’aluminium au lave-vaisselle!



9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Dimensions 275x190x(H)347 mm
Puissance 400W
Tension 220-240 V AC, 50/60 Hz

Poids net/brut

5.2 Kg/5.8 Kg

10. GARANTIE

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé a
titre gratuit ou l'appareil sera remplacé par un ap-
pareil nouveau si le premier a été diment exploité
et entretenu conformément aux termes de la notice
d'exploitation et s'il n'a pas été indiment exploité
ou de maniére non conforme a sa destination. La
présente stipulation ne porte pas de préjudice aux
autres droits de l'utilisateurs prévus par les dispo-
sitions légales. Dans le cas ou l'appareil est donné

a la réparation ou doit étre remplacé dans le cadre
de la garantie, il y a lieu de spécifier le lieu et la
date de l'achat de l'appareil et produire un justifica-
tif nécessaire (par ex. facture ou ticket de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

11. RETRAIT DE LEXPLOITATION ET PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

L'équipement usé et retiré de l'exploitation doit étre
valorisé conformément aux dispositions légales et
aux recommandations en vigueur a la date de son
retrait.

Les matériaux d'emballage tels que matiéres
plastiques et cartons doivent étre déposés dans les
bennes prévues pour le type du matériau considéré.
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C

aro cliente,

grazie per aver acquistato questa apparecchiatura Hendi. Vogliate leggere attentamente questo manuale
di utilizzo prima di mettere in funzione | "apparecchio al fine di evitare tutti danni derivanti da un "utilizzo

inappropriato. Vogliate altresi leggere gli avvisi di sicurezza con la piu” grande attenzione.

1.
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DESCRIZIONE

Coperchio/piatto per carne tritata
Vassoio

Corpo motore

Manopola di fermo

Interruttore

Attrezzi per kibbeh

Foro nel corpo

Attrezzo per ugelli per salsicce
Ugello per salsicce: @12 mm

O Ugello per salsicce: @15 mm

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

®

Ugello per salsicce: @20 mm
Spingitore

Braccio

Chiocciola

Disco forato: @4 mm

Disco forato: @7 mm

Ghiera filettata

Disco tritacarne
Lama/coltello

@

Y

3
D
3
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2. PRECAUZIONI DI SICUREZZA

L'uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente
l'apparecchio e ferire gli utenti.

L'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui e stato concepito e
progettato. Il produttore non e responsabile di eventuali danni provocati da uso
scorretto ed improprio.

Tenere apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso
improbabile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina
dalla presa e fare ispezionare lapparecchio da un tecnico certificato. . Linosser-
vanza delle presenti istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soli.

Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

Controllare regolarmente la spina ed il cavo per la presenza di eventuali danni.
Qualora la spina o il cavo fossero danneggiati, farli riparare da una societa di
riparazione certificata.

Non utilizzare apparecchio dopo che & caduto o si &€ danneggiato in qualsiasi
altro modo. Farlo controllare e riparare, se necessario, da una societa di ripara-
zione certificata.

Non tentare di riparare lapparecchio da soli. Questo potrebbe dar luogo a situa-
zioni pericolose.

Assicurarsi che il cavo non venga a contatto con oggetti appuntiti o caldi e tener-
lo lontano da flamme libere. Per staccare la spina dalla presa, tirare sempre la
spina e non il cavo.

Assicurarsi che nessuno possa accidentalmente tirare il cavo (o la prolunga) o
inciampare sul cavo

Questo apparecchio deve essere utilizzato solo per gli scopi per cui ¢ stato origi-
nariamente previsto.

Controllare sempre l'apparecchio mentre € in funzione.

I bambini non comprendono che l'uso improprio di apparecchiature elettriche puo
essere pericoloso. Pertanto, non lasciare mai che I bambini utilizzino gli elettro-
domestici senza supervisione.

Staccare sempre la spina dalla presa di corrente se 'apparecchio non € in uso e
sempre prima della pulizia.

Avvertenza! Fino a quando la spina € inserita nella presa di corrente, lapparec-
chio & collegato alla fonte di alimentazione
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* Spegnere l'apparecchio prima di estrarre la spina dalla presa di corrente.

* Non trasportare mai lapparecchio per il cavo.

* Non utilizzare dispositivi aggiuntivi che non sono in dotazione con l'apparecchio

* Collegare l'apparecchio solo a una presa elettrica con tensione e frequenza pre-
cisati sull'etichetta.

o Evitare di sovraccaricare.

* Spegnare l'apparecchio dopo l'uso togliendo la spina della presa di corrente.

* Rimuovere sempre la spina dalla presa quando si riempie o pulisce il dispositivo.

¢ Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili.
Questo apparecchio non e destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini)
con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, 0 senza esperienza e conoscen-
za, a meno che non siano controllati o istruiti sulluso dell'apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza.

3. PRINCIPALI NORME DI SICUREZZA

Durante luso dell'apparecchio occorre rispettare le principali misure di sicurezza,

tra l'altro:

e L'apparecchio e progettato per l'uso domestico e semi-professionale. Non e adat-
to all'uso esterno.

* Togliere sempre la spina dell'apparecchio dalla presa di corrente quando l'appa-
recchio non € in uso, prima di montare o smontare i componenti e prima della
pulizia.

e Occorre sorvegliare attentamente i bambini quando l'apparecchio e usato vicino
a loro.

* Trasportare l'apparecchio tenendo il corpo con due mani. Non trasportare mai
l'apparecchio tenendo il vassoio o il braccio.

* Non montare il coltello né il disco tritacarne quando € usato l'attrezzo per kibbeh.

* Non spingere maii prodotti da tritare con la mano. Usare sempre lo spingitore {12).

* Non tritare alimenti duri, quali ossa, noci, ecc.

* Non tritare lo zenzero né altri alimenti duri e fibrosi.

e Non utilizzare l'apparecchio per pit di 10 minuti consecutivi, occorre fare interval-
lidi 10 minuti tra un ciclo e l'altro per permettere al motore di raffreddarsi.

o Perinvertire la marcia da “ON" in "R" o vice versa, occorre aspettare 30 secondi
per evitare il danneggiamento dell'apparecchio.

* Non spingere gli alimenti da lavorare con troppa forza per evitare che essi si bloc-
chino dentro il tritacarne.
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e Quando e attivo linterruttore differenziale, non accendere l'apparecchio.
o Non sostituire pezzi né riparare 'apparecchio da soli.
* Per evitare il rischio di elettrocuzione non immergere mai in acqua il cavo di ali-

mentazione né il corpo motore.

L'utilizzo dell'apparecchio non deve essere affidato alle persone (inclusi i bambini)

con capacita motorie, sensoriali 0 mentali ridotte o senza esperienza o cono-
scenze insufficienti a meno che non siano controllate da una persona responsa-

bile della loro sicurezza.
e |'apparecchio non € un giocattolo.

* Non utilizzare 'apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina risultano dan-
neggiati. In tal caso occorre restituire lapparecchio al venditore o farlo riparare

da un centro di assistenza autorizzato.

4. PRIMO UTILIZZO

e Controllare se la tensione indicata sulla targhet-
ta corrisponda alla tensione di rete.

e Lavare tutti gli elementi tranne il corpo motore
(3) immergendoli in acqua calda con detersivo.

e Prima di collegare la spina alla rete, controllare
se linterruttore (5) sia in posizione OFF.

5. ISTRUZIONI D’'USO

5.1. MONTAGGIO

e Inserire il braccio nel foro del corpo [(dis. 1). Te-
nendo il braccio in una mano, inserire la mano-
pola di fermo sul lato del corpo e avvitarla bene
girandola verso destra [dis. 2].

e Inserire la chiocciola (14) dentro il braccio, con
l'estremita pit lunga indirizzata in avanti, quindi
girarla fino a quando venga posizionato all'inter-
no del corpo motore.

e Inserire il coltello (19) sulla chiocciola, con la
lama rivolta verso l'esterno (dis. 4). Non & pos-
sibile tritare la carne con il coltello montato in
modo inadeguato.

e Montare un disco forato desiderato (15, 16, 18)
vicino al coltello sistemando il perno nell'intaglio
(dis. 5)

e Tenere o premere il disco forato con un dito, con
l'altra mano awvitare la ghiera filettata (17) (dis.
6). Non awvitare troppo.

* Mettere il vassoio (2] sul braccio (13] e fissarlo.

¢ Posizionare l'apparecchio su una superficie stabile.

e Non chiudere/non coprire i fori di ventilazione
collocati sulla parte inferiore e sui lati del corpo
motore.



5.2. COME TRITARE LA CARNE

e Tagliare la carne in pezzi (si raccomanda di trita-
re la carne priva di tendini e grasso, le dimensioni
dei pezzi di carne devono essere di ca. 20x20x60
mm) per facilitarne linserimento dentro il foro
del braccio.

e Una volta tagliata la carne, premere il piccolo
tasto collocato sul retro dell'apparecchio (posi-
zione "ON”), quindi premere il tasto "ON" (5) sul

pannello anteriore.
OCCORRE VERIFICARE SE AMBEDUE | TASTI
SIANO IN POSIZIONE “ON”. ALTRIMENTI NON
SARA POSSIBILE AVVIARE LAPPARECCHIO.
o Mettere i pezzi della carne sul vassoio (2). Spinge-
re i prodotti usando solo lo spingitore (12 (dis. 7).
¢ Una volta finito il lavoro, premere “0” per fermare
l'apparecchio, e quindi scollegare dalla rete.

5.3. INVERSIONE DI MARCIA

¢ Incasodiintrappolamento del cibo dentroil brac-
cio, & possibile toglierlo utilizzando Uinversione di
marcia. Prima occorre mettere il piccolo interrut-
tore (sul retro dell'apparecchio) in posizione "R”,
e quindi premere il grande interruttore (5) met-
tendolo in posizione “R" e tenerlo premuto per

qualche secondo fino a quando l'apparecchio si
svuota completamente.

e Una volta sbloccato l'apparecchio, rilasciare lin-
terruttore (5) e rimettere il piccolo interruttore in
posizione ON, scollegare l'apparecchio dalla rete
e togliere il cibo dal braccio.
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6. KIBBEH

RICETTA

RIPIENO

Carne di montone

Olio di oliva

Cipolla tagliata minutamente
Condimenti

Sale

Farina

100 g

1 cucchiaio
1 cucchiaio
a piacere

a piacere

1 cucchiaio

e Tritare la carne di montone una o due volte.

e Friggere la cipolla, aggiungere la carne, tuttii con-

dimenti, il sale e la farina.

INVOLUCRO

Carne magra

Farina

Condimenti

Noce moscata tritata
Pepe rosso in polvere
Pepe

450 g
150-200 g
a piacere

a piacere
a piacere

e Tritare la carne tre volte e mescolare bene tutti gli

ingredienti in una pentola. Per migliorare la consi-
stenza e il sapore dell'involucro occorre usare una

quantita della carne maggiore rispetto a quella

della farina.
e Tritare la miscela tre volte.

e Smontare lapparecchio, seguendo i passi 5-3,

togliere il disco forato e il coltello.

* Mettere insieme gli accessori per il kibbeh (6]
e inserirli sulla chiocciola, sistemando i perni negli

intagli (dis. 8).

e Awvitare la ghiera filettata. Non awitarla troppo (dis. 9.
e Eseguire un involucro in forma cilindrica (dis. 10).
e Formare dei kibbeh e friggerli in olio profondo.
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7. SALSCICCE

Prima di procedere all'insaccatura delle salsicce, occorre inserire ugelli per salsicce (dis. 11).

11 |
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8. PULIZIA E MANUTENZIONE

8.1. SMONTAGGIO

e Aspettare fino a quando il motore si ferma completamente.

e Togliere la spina dalla presa di corrente.

e Smontare l'apparecchio eseguendo i passi riportati sui disegni
1-6 in ordine inverso.

¢ Per facilitare lo smontaggio del disco forato, inserire il caccia-
vite tra il disco forato e il braccio in modo indicato sul disegno
12 e quindi sollevare il disco forato.

e Premere la manopola di fermo, togliere il braccio in modo in-
dicato sul disegno 13.

8.2. LAVAGGIO

e Togliere la carne, ecc. Lavare ogni componenete in acqua cal-
da con detersivo.

e | detersivi a base di cloro possono provocare la decolorazione
delle superfici in alluminio.

e Non immergere in acqua il corpo motore (3). Il corpo motore

viene pulito con un panno umido.

¢ | solventi o la benzina possono provocare la spaccatura o la
decolorazione dell'apparecchio.

e Tutti gli elementi affilati vengono puliti con un panno imbevuto
diolio alimentare.

¢ Unavolta lavato l'apparecchio, mettere il cavo di alimentazione
dentro un nascondiglio sul retro del corpo motore.

¢ Non lavare le parti in alluminio in lavastoviglie.



9. DATI TECNICI

Dimensioni 275x190x(H)347 mm
Potenza 400W
Tensione 220-240 V AC, 50/60 Hz

Peso netto/lordo

5.2 Kg/5.8 Kg

10. GARANZIA

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che & stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

11. SMALTIMENTO & AMBIENTE

Alla fine della vita utile del dispositivo, smaltire
conformemente alle normative e linee guida ap-
plicabili.

Eliminare i materiali di imballaggio, quali plastica e
cartone, negli specifici contenitori.
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Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

1.

DESCRIERE

Vas pentru alimente

Placa de incarcare

Corp

Buton de fixare

Comutator

Accesoriu pentru kibbe

Cap intel

Accesoriu pentru carnati (blocare)
Accesoriu pentru carnati (fin)

O Accesoriu pentru carnati (mediu)

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

®
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Accesoriu pentru carnati (mare)
Dispozitiv de impingere a alimentelor
Cap

Sarpe

Placa de taiere (fin)

Placa de taiere [mediu)

Inel de fixare

Placa de taiere (mare)

Lama de taiere




2. REGULI DE SIGURANTA

o Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav
aparatul si poate cauza rani oamenilor.

o Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul
nu este raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii
necorespunzatoare.

o Asigurati-va ca aparatul si stecherul nu intra in contact cu apa sau alte lichide. In
cazul in care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din priza si
un tehnician autorizat trebuie sa-L verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni,
acest lucru poate cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

* Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

e Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

o Nu atingeti stecherul cu mainile ude sau umede.

o Verificati in mod regular stecherul si cablul ca acestea sa nu fie avariate. Daca
stecherul si cablul sunt avariate, acestea trebuie reparate de catre o firma de
reparatii autorizata.

 Nu utilizati aparatul dupa ce a suferit vreo cazatura sau alta dauna. Duceti-l la

m reparat, daca este necesar, la o companie specializata.

o Nu incercati sa reparati aparatul singuri. Daca nu respectati aceste instructiuni,
acest lucru poate cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

o Asigurati-va ca nici un obiect ascutit sau fierbinte sa nu intre in contact cu ca-
blul si feriti-l de foc. Pentru a scoate stecherul din priza, intotdeauna prindeti cu
mana priza si nu scoateti niciodata din priza prinzand de cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage de cablu in mod accidental (sau cablul pre-
lungitor] sau sa se impiedice de cablu.

o Acest aparat este folosit doar in scopul pentru care a fost produs.

« Intotdeauna supravegheati aparatul atunci cand se utilizeaza.

o Copiii nuinteleg ca utilizarea incorecta a aparatelor electrice poate fi periculoasa.
Prin urmare, nu permiteti copiilor sa foloseasca electrocasnice fara supraveghere.

o Intotdeauna scoateti aparatul din priza atunci cand aparatul nu este folosit sau
inainte de curatare.

o Avertizare! Cat timp stecherul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
curent.

e Opriti aparatul inainte de a scoate stecherul din priza.

* Nu transportati niciodata aparatul de cablu.

o Nu folositi alte dispozitive decat acelea furnizate impreuna cu aparatul.
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* Conectati aparatul la o sursa de electricitate cu voltajul si frecventa mentionate
pe eticheta aparatului.

e Evitati supraincarcarea.

e Opriti aparatul dupa utilizare, scotand stecherul din priza.

« Intotdeauna scoateti stecherul din prizd cand umpleti sau curatati aparatul.

¢ Instalatia electrica trebuie sa fie in conformitate cu reglementarile nationale si
locale.

e Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale,
senzoriale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte, decat daca
sunt supravegheati de o persoana responsabila care are instructiunile cu privire
la utilizarea corecta a aparatulul.

3. DISPOZITIVE DE SECURITATE IMPORTANTE

La utilizarea de aparate electrice, trebuie sa respectati intotdeauna ma-

surile de siguranta de baza, cum ar fi:

e Aparatul este pentru uz casnic si semi-profesionale; A nu se utiliza in exterior.

e Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand nu este utilizat, inain-
te de montarea sau demontarea pieselor siinainte de curatare. u

* Deconectati aparatul de la sursa de alimentare la asamblarea sau dezasambla-
rea unitatii.

o Este necesara supravegherea cu atentie la utilizarea oricarui aparat in apropierea
copiilor.

o La deplasarea unitatii, sustineti corpul cu ambele maini. Nu deplasati unitatea
sustinand-o de placa de incdrcare sau de cap.

* Nu fixati lama de taiere si placa de taiere la utilizarea accesoriului pentru kibbe.

 Nu impingeti niciodata produsele cu mana. Utilizati dispozitivul de impingere
a alimentelor.

* Nu tocati alimente dure cum ar fi oase, nuci etc.

* Nu tocati ghimbir sau alte materiale cu fibre dure.

* Masina de tocat carne nu trebuie sa functioneze timp de mai mult de 10 minute
cu urmatorul interval de 10 minute pentru racirea motorului.

o Actionati unitatea de la "ON" la "R" sau de la "R" la "ON" dupa ce starea de func-
tionare anterioara se opreste timp de mai mult de 30 de secunde, in caz contrar
se pot produce situatii anormale cum ar fi miscarea in sus sau in jos ducand la
distrugerea unitatii.

e Pentru a evita blocarea, nu fortati functionarea unitatii cu forta excesiva.
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e Cand se activeaza intrerupatorul, nu porniti aparatul.

* Nuincercati niciodata sa inlocuiti piesele sau sa reparati unitatea fara asistenta.

 Nu scufundati in apa cablul sau corpul mixerului, acest lucru putand genera un
soc electric.

o Acest aparat nu este destinat folosirii de catre persoane (inclusiv copii) cu capa-
citati fizice, senzoriale sau mentale reduse ori lipsite de experienta si cunostinte,
cu exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate sau au primit instructiuni
de folosire a aparatului din partea unei persoane responsabile pentru siguranta
acestora

o Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu folosesc produsul in joaca.

 Nu actionati aparatul in cazul in care cablul sau priza sunt avariate. Returnati
aparatul la magazin sau la centrul de reparatii pentru a fi reparat de un profesi-

onist.

4. PRIMA UTILIZARE

e Verificati daca tensiunea indicata pe eticheta de
capacitate corespunde cu tensiunea de alimen-
tare din locuinta.

e Spalati alte piese cu exceptia copului (carcasa
motorului) cu apa cald3 cu sapun.

e lnainte de conectarea la sursa de alimentare,
asigurati-vd ca intrerupatorul este in pozitia
"OFF", aceasta este pozitia normala pentru toate
tastele.

5. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

5.1. MONTAJ

e Fixati bine capul masinii de tocat/alimentatorului
in orificiul accesoriului (fig. 1). Tindnd capul cu
0 mana, pozitionati butonul de fixare in orificiul
din partea laterald a carcasei motorului si apoi
strangeti butonul rotindu-l in sensul acelor de
ceasornic (fig. 2).

Pozitionati sarpele pe cap, cu capatul mai lung
mai intai, si rotiti usor surubul pana ce acesta se
fixeaza pe carcasa motorului (fig. 3).

Pozitionati lama de tdiere pe axul sarpelui cu
lama orientata catre partea din fata dupa cum se
indicad in imagine (fig. .4). Daca aceasta nu este
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bine fixatd, carnea nu va fi tocata.

e Pozitionati placa de taiere doritd langa lama de
tdiere, fixand iesiturile in canal [fig. 5).

e Sustineti sau apasati centrul placii de taiere cu
un deget, apoi insurubati inelul de fixare cu cea-
lalta mana (fig. 6). Nu strangeti prea tare.

e Pozitionati placa de incarcare pe cap si fixati-o
n pozitie.

e Amplasati unitatea pe o suprafata plata.

e Trecerea aerului prin partea de jos si prin partea
laterala a carcasei motorului trebuie sa fie libera
si neobstructionata.



5.2. TOCAREA CARNII

e Taiati alimentele Tn bucati (serecomanda carnea
fara muschi, fara os si fara grasime, cu dimen-
siunea aproximativa :20 mm x 20 mm x 60 mm)
pentru a incapea cu usurinta in orificiul alimen-
tatorului.

e La taierea carnii, fixati comutatorul mic din spa-
te Tn pozitia "ON" si apoi apasati "ON" pe panoul
frontal.

TREBUIE SA VA ASIGURATI CA AMBELE SUNT
iN POZITIA “ON”, APOI MASINA DE TOCAT CAR-
NE VA INCEPE SA FUNCTIONEZE.

e Amplasati alimentele pe placa de incarcare. Uti-
lizati numai dispozitivul de impingere a alimen-
telor (fig. 7)

e Dupa utilizare, apasati “0" pentru oprirea apara-
tului, apoi scoateti-l din priza.

5.3. FUNCTIE DE INVERSARE

e Dacd aparatul de infundd, utilizati functia .IN-
VERSARE" pentru a scoate carnea. Fixati mai
intdi comutatorul mic in pozitia "R”, apoi tineti
apasat butonul mare “R” timp de cateva secunde,

dupa care carnea va fi evacuata.

e Dupa deblocare, eliberati “R” si scoateti apara-
tul din priza, apoi scoateti alimentele din capul
aparatului.

. @



6. CUM SA FACETI KIBBE

RETETA

UMPLUTURA

Carne de oaie 100g

Ulei de m3sline 1 1/linguri
Ceapa (tiata fin) 1 1/linguri
Condimente dupa gust
Sare dupd gust
Faina 1 1/linguri

e Tocati carnea de oaie o data sau de doua ori.
e C3liti ceapa pana devine aurie si adaugati carnea
de oaie tocatd, toate condimentele, sarea si faina.

CAPACUL DE EVACUARE

Carne slaba 450g
Faina 150-200g
Condimente dupa gust

Nucsoara (taiata fin] 1
Piper rosu macinat dupd gust
Piper dupa gust

e Tocati carnea de trei ori si amestecati toate in-
gredientele intr-un bol. Puteti spori consistenta
si gustul adaugand mai multd carne si mai putina
faina In capacul de evacuare.

e Tocati amestecul de trei ori.

e Demontati executand in ordine inversa etapele 5-3
pentru a scoate placa de taiere si lama de taiere.

e Amplasati accesoriile pentru kibbe A si Bimpreund
pe axul surubului de alimentare, fixand iesiturile
n canale [fig. 8.

. Tn,surubati capacul pana la fixarea acestuia. Nu
strangeti prea tare (fig. 9).

e Pozitionati capacul de evacuare cilindric (fig. 10).

e Formati kibbe conform ilustratiei de mai jos si
prajiti in baie de ulei.




7. CUM SA FACETI CARNATI

Tnainte de a fncepe va rugam sa instalati accesoriul pentru carnati dupa cum se indic3 in continuare (fig. 11).

8. CURATARE S| INTRETINERE

8.1. DEMONTARE

¢ Asigurati-va ca motorul s-a oprit complet.

e Scoateti stecherul din priza.

* Demontati executand in ordine inversd etapele din imaginile 1-6.

e Pentru a scoate cu usurinta placa de taiere, amplasati o su-
rubelnita ntre placa de taiere si cap, conform ilustratiei, si
ridicati-o (fig. 12).

e Apasati butonul de fixare, rotiti butonul in directia indicata in
fig. 13, apoi puteti indeparta capul.

8.2. CURATARE

e Scoateti carnea etc. Spalati fiecare piesa cu apa calda cu sapun.

e Solutiile de Tnalbire continand clor vor duce la decolorarea su-
prafetelor de aluminiu.

e Nu scufundatiin apa carcasa motorului, stergeti-o doar cu o carpa
umeda.

e Diluantii si gazolina vor duce la fisurarea sau modificarea cu-
lorii unitatii.

e Stergeti toate piesele pentru taiere cu o carpa inmuiata in ulei
vegetal.

¢ Nu spalati componentele din aluminiu in masina de spalat
vase!




9. SPECIFICATII

Dimensiuni 275x190x(H)347 mm
Putere 400W
Tensiune 220-240 V AC, 50/60 Hz

Greutate neta/bruta

5,2 Kg/5,8 Kg

10. GARANTIE

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparuta la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-
tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati

cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitantal.

Conform politicii noastre de dezvoltare continua
a produsului, ne rezervam dreptul de a modifica
produsul, ambalajul si documentatia fara notifica-
re.

11. ELIMINAREA SI MEDIUL iINCONJURATOR

La sfarsitul vietii aparatului, va rugam sa-l elimi-
nati conform regulamentelor si instructiunilor apli-
cabile in acel moment.

Aruncati ambalajul (plastic sau carton) in recipien-
tele corespunzatoare.
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YBa)kaeMbli KnueHrT,

Bonbwoe Bam cnacunbo 3a To, yto Bel Kynunmn obopyaosanme pupmel Hendi. Bam cnepyeT BHMMaTenbHo npo-
4nTaTb HACTOSALLYIO MHCTPYKLMIO NOSIb30BaTeNsi BO U36eXaHne NoBpeXXAeHUs MallWHbl B pesysbTaTe Henpa-
BWJIbHO 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKoMeHAyeM 03HaKOMUTLCS C NMpeaynpeXAeHUsaMU.

1. ONMNCAHUE

10. HakoHeYHMK ons MpuroToBaeHuns konbacs:

O O NN~

MopHoc ons dapwa

JNoTok

Kopnyc (kopnyc geuratens)

Pyyka 6noknpoBku

[epekntoyatens

Hacapku pns npurotoBnexuns kebbe
OtBepcTye B Kopnyce

Hacapgka ans npurotosneHus konbacsl

HakoHeuyHunk ANA NpUroToBieHNA Konbacsl:

D12 Mm

D15 MM

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

®
@

Y

3
D
3
(©

. HakoHeyHunk ONda npurotoBneHna Konbachl:

020 MM

TonkaTtens

TpolHMK € 3arpy304HOI rOPNOBUHON
WHek

PeléTka: @4 MM

PewéTtka: @7 mm

[puXnMHas raiika

KpynHas peléTka

Hox



2. NPABUNA TEXHUKU BE3OMNACHOCTHU

HenpasunbHas akcnnyataums v HenoAxodsilee UCN0Ab30BaHUE arperata MOXeT
MPUBECTY K ero N0OMKE 1 MOPaHWTL 0nepaTopa.

ObopynoBaHwWe cneayeT MCMONb30BATh TOYHO MO Ha3HaueHuto. [1pou3BoanTens He
HeceT 0TBETCTBEHHOCTM 3a MOBPEX/AEHNS, BbI3BaHHbIE HENPABWLHOMN 3KCMAyaTa-
LIMel 1N HenpaBUAbHbIM 0bcnyxuBaHvemM obopyaoBaHus.

ObopypoBaHue W 3aneKTpUYeckyto WTeNCeNbHYID BUKY CledyeT AepXaTb BAanu ot
BOAbI 1 MPOYMX XMaKocTelt. Ecnu wrencenbHas Buka nonageT B Body, ee clefyeT
TYT Xe BbITalLWTb U3 PO3ETKM 3NeKTPONUTaHNS 1 0b6paTnTLCS B CNyXBy cepTndnum-
POBaHHOTO CepBKca AN NPoBepKK ycTpoicTea. HecobniofeHne gaHHbIX ykazaHuii
MOXeT NoB/eYb 3a coboil yrpo3y 300POBbI0 11 XU3HM 0BCNYXYMBalOLLEro NepcoHana.
Henb3sa cHMaTh koxyx be3 ocoboro paspelueHuns.

Henb3s knacTb HUKakMx NOCTOPOHHMX NPeMETOB BOBHYTPb arperara.

Henb3s kacaTbCs MOKPbIMY, WAW BAGXHBIMU pyKaMy LUTENCENbHOM BUMKY.
HeobxoanmMo cuctematuyecky npoBepsiTs COCTOSIHWE WTENCENbHOW BUAKM 1 Kabens
Ha NpeAMeT BO3MOXHbIX NoBpexaeHui. B cnyyae obHapyxeHUs TakoBbIX HyXHO 00-
pallaThes B Cnyxby cepTnduUMPOBAHHOTO CepBUCa ANS YCTPaHEHUS NOBPEXAEHNI.
Henb3s nonb3osaTbcs obopygoBaHueM, KOTOpoe ynano, vau Bbino NOBpexaeHo
WHbIM cnocoboM. B TakoM cnyyae obopynoBaHWe cnedyeT oCMOTPeTb 1 0bpaTuTHCS B
cnyxby cepTndULMPOBAHHOTO CepBUCa NS YCTPAHEHUS BO3MOXHbIX NOBPEXAEHNI.
Henb3s npoBognTb peMoHT 0b0pyA0BaHNS CaMOCTOATENbHO. 3TO MOXET NPUBECTH
K yrpo3e 3[,0pOBbI0 1 XXM3HU 06CNyXMBatOLLEro nepcoHanal

CnepnyeT ynocTOBEpPUTLCS B TOM, YTO MPOBOJ HE KAacaeTcs OCTPbIX U ropsumMX Npea-
METOB U1, KpOMe TOro, clefyeT obeperaTb ero oT oTKpbITOro OrHs. ECAn HyXHO Bbi-
TaLWTh LUTENCEbHYI0 BUAKY U3 PO3ETKM, HYXXHO TAHYTb 3a BIAKY, @ He 33 NPOBOA.
HyHo caenaTb BCe BO3MOXHOE, 4TOBbI HENb3a BbIN0 Aaxe CNyvaiHo BbITALLWTL
BUAKY U3 PO3ETKU, 3aLennTbCs 3@ HEeMPaBUAbHO PaCcMONOXEHHbI MPOBOA UK YA-
NUHUTENb, CMOTKHYTHCS W YNacTb.

Heobxoanmo cneanTsb 3a pabotoit 0bopynoBaHus.

[leT He MOHMMAIOT, YTO HEMpPaBMbHOE MCMONb30BaHKE 31eKTpoobopya0BaHNS
onacHo. Henb3a ponyckatb, YTobbl AeTM NONb30BaNNCh 3n1eKTpoobopyaoBaH/eM
6e3 npucMoTpa B3pOCbIX.

Mepen Kaxnon YncTkon obopyaoBaHNS, AN OTKIIIOYEHVEM Ha MPOLOS-
XWTeNbHOe BpeMs, LUTeMNcebHylo BUKY ClefyeT BblTallnTb U3 PO3eTKU.
Npepynpexpaenune! Ecnu Bunka octaeTcs B po3eTke - 3T0 03Ha4aeT, 4To 0bopyao-
BaHVe 0CTaeTCa NOJ HanpskeHWeM.
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* [lepep TeM, KaK BbITALLMTL BUAKY U3 PO3€TKM, 0DOpYAOBaHYE CNeayeT BbIKIIOYNT.

* Henb3a TawmTs 0bopynoBaHMe 3a NPOBOL 3NEKTPONUTAHUS.

* Henb3s MCN0Nb30BaTh HUKAKUX HELWTaTHbIX, He MOCTaBeHHbIX BMeCTe ¢ 060pyo-
BaHVEM YCTPOMUCTB.

o Arperat Hy>HO NOAKIOYATb K 31EKTPOCETH, KOTOPO/ NapaMeTpbl — HanpskeHe 1
4aCTOTa - COOTBETCTBYIOT NapaMeTpaM, yka3aHHbIM Ha LLWTKe arperara.

* 0bopynoBaHuWe Henb3s Neperpyxatb.

* [locne okoHYaHWs paboTel 0bopynoBaHue cnefyeT 06eCToUNTb, BbITALLWB BUSIKY M3
pPO3ETKM.

* JneKTponpoBoAKa AOMKHa COOTBETCTBOBaTb TpeboBaHmaM obuierocynap-
CTBEHHbIX 1 MECTHbIX HOPM.

* be3 Hapgnexaliero KOHTPONS WAW NpeABapuUTENbHOTO 0byYeHUs 3KChnyaTaumum
0bopyfoBaHWg NPOBOAMMOro NWLIOM, OTBeYaloWwmM 3a be3onacHylo 3kcnnyara-
unio, 0bopygoBaHMeM He MOTYT M0Ab30BATLCH HU LETW, HW IMLA C OrPaHNYeH-
HBIMW QU3UYECKMMU, MAW NCUXMYECKUMW BO3MOXHOCTAMM, HU LA, KOTOPbIE He
0bnapatoT HeobxoaMMbIM ONbITOM PaboTkl 1 3HAHUSMM B AaHHOW 0bnacTu.

3. BAXXHbIE MEPbI BE3OMACHOCTHU

Bo Bpems pabotbl anekTpuyeckyx npubopos cnedyet cobofatb OCHOBHbIE Mepbl m

NPeLOCTOPOXHOCTH, B TOM YUChe:

* [loMHWTe, YTO YCTPOMCTBO NPeHA3HaYeHO ANS MCMOb30BaHMA B DbITOBLIX V1 NOAY-
npoGeccnoHanbHbIX YCA0BUSX; HE MCNOAb3YITE ero Ha OTKPLITOM BO3AYXeE.

o OTKnt04NTE NKTaHWMe, KOTAa He NONb3yeTech YCTPOMCTBOM, Nepes YCTaHOBKOW UK
pa3bopKoit YacTeit u YNCTKON.

o OTkntoyanTe nuTaHue Bo Bpems cbopku 1 pa3bopku ycTpoiicTBa.

* [lpv pabore ycTpoiicTBa PAAOM C feTbMy cobnioaanTe CTpOruii Haa3op.

* [lepeHocuTe ycTpoMCTBO 06€MMM pyKamm 3a Kopmyc.

* He nepeHocwTe yCTPONCTBA 3@ NOTOK AU TPOMHMK.

* He ycTaHaBnuBamnTe HOX MM NOAHOC ANng Gapla, ecin 1cnonb3yeTcs Hacaaka
N5 NpurotoBnexns kebbe.

* Hukorga He mpoTaskuBaliTe npoaykToB pykoit. Monb3ayitecs Tonkatenem (12)

* He n3menbyalite TBEPAbIX NPOAYKTOB, TakMX Kak KOCTW, OpPexu 1 T.n.

* He n3menbyalite umbupb nnu apyrue TBEpAble, BONOKHUCTbIE MPOAYKTHI.

* He ncnons3yite Macopybky B HenpepbiBHOM pexume bonee, yem 10 MuHyT, nenan-
Te 10-MUHYTHBIA NepepbiB Mexay LUMKnamu, YTobbl 4aTb ABMFATENIO OCTHITH.

* B cnyyae nameHeHns HanpaBneHns u3menbyeHus n3 nonoxenns ,ON" B nonoxe-
Hue .R" vnu HaobopoT, nogoxante 30 cekyHA, 4TobbI He NOBPEAUTL YCTPOWCTBO.
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e [Ing Toro, yTobbl M3bexaTb 3aKNMHMBAHUA, HE HaXMMaWTE CAULIKOM CUAbHO Ha

NPOAYKTHI.

* He BKsioyaliTe macopybky nocne cpabaTbiBaHWs YCTPONCTBA 3aLLUUTHOTO OTKIOYEHUS.
* Hukorga He NbiTailTech 3aMeHNTL AeTanu UaW CaMoCTORTENbHO OTPEMOHTUPOBAT

YCTPOWICTBO.

* He norpyxanTe WHyp NUTaHNS UK KOPNYC B BOAY - 3TO NPeACTaBAsSeT 0NacHOCTb

NOpaxXeHnd 3NEKTPNUHECKNM TOKOM.

* YCTPOIICTBO He NpedHasHaueHo 419 00CNyXuBaHua nuuamn (8 Tom yucne getbmu)
C OrpaHuyeHHbIMU GU3NYECKUMN U YMCTBEHHbIMI CNOCOBHOCTAMY MAN He 1Meto-
WMMM HeoDXO4MMOr0 OMbITa W 3HAHWI, eCAM OHW He paboTatoT nod HabniaeHeMm

L, OTBETCTBEHHbIX 33 NX besonacHoCTb.

* YCTPOMCTBO He NpedHa3Ha4yeHo Ans Urp LeTei.
* He nonb3yiTeck yCTPONCTBOM, €CU NOBPEXAEHDI LWHYP NUTaHWA unv B1nka. Bep-
HWTe ero NpofaBLy 1M 0bpaTTeCh B aBTOPM30BaHHbINA CEPBUCHbIN LIEHTP K KBa-

MMGULMPOBAHHBIM CNeLnanucTam.

4. NEPBOE UCMNOJIb30BAHUE

e [poBepbTe HarmpsikeHue, ykasaHHOe Ha LLMTKe,
COOTBETCTBYET /N OHO HaMPsKEHMIO CeTH.

* BuimoliTe Bce 4acTu kpome kopryca (kopryca
asuratens - 3] B Ténnoil Boge C MOKOLMM Cpea-
CTBOM.

e [Npexpe, 4eM BCTaBWTb BUJIKY, MPOBEpPLTE, YTO Me-
pekstoyatens (5) HaxopuTtea B nonoxeHun BbIKJT.
(OFF).

5. PYKOBOACTBO N0 3KCMJIYATALUNA

5.1. CBOPKA

e YCTaHOBMTE TPOVHWK B OTBEPCTUE /15 KpeneHus
Ha kopnyce [puc. 1). YoepxuBas TpoiiHUK B 0AHON
pyke, MoBepHUTE py4ky bnokupoBku ¢ BokoBoi
CTOPOHbI Kopryca ABWUraTens 1 3akpyTute BNpaBo
(puc. 2).

e B TpoiiHuk ycTaHoBuTe WwHek (14), ANUHHBIM KOH-
LLOM BHYTpb, Clerka noBopauyumsaiite, 4tobbl 3a-
brKcpoBaTh ero B Kopnyce ABuratens.

e HageHbTte Hox (19) Ha nocagouHoe MecTo LiHe-
Ka, pexyLen cTopoHoit Hapyxy (puc. 4). Ecnau Hox
yCTaHOBSEH HEeMNpPaBWbHO, MACO He DyfleT n3menb-
yaTbes.

ﬂp%

e YcTaHoBUTE pelléTtky HyxHoro Tuna (15, 16, 18)
CNefoM 3a HOXOM, ybeamTecs, YTO BbLICTYMbI CO-
BMafaloT ¢ nasamu pelwétku (puc. 5J.

° YaepxuBas peléTky Uan Haxumas no LeHTpy of-
HMM NasbleM, MNOTHO NPUKPYTUTE APYroii pyKoi
npuxumHyto raiiky (17) (puc. é). He 3akpyunsaiite
CIIMLIKOM CHITBHO.

e YcraHosuTe notok (2] Ha Tponnuk (13) v 3aduk-
cupynTe.

e [TocTaBbTe YCTPOMNCTBO Ha POBHOM MOBEPXHOCTHU.

e He 3akpbiBaiiTe BEHTUASALMNOHHbIE OTBEPCTUS Ha
aHe 1 B BOKOBOI YacTu kopnyca ABUraTens.



5.2. PYBKA MAICA

e HapexbTe MACO Ha Kycku (pekoMeHfyeTca u3-
Menb4aTb MsACo 6e3 cyxoxunus u xupa, Kycku
DOKHbl BbITb pasmepom npumepHo 20 x 20 x 60
MM], 4TObbI OHM CBOGOAHO MpoXoaunW B 3arpy-
30Y4HYIO FOPJIOBUHY.

e [locne pesku Msca, HaxMuTe €331 Ha ManeHb-
K0 KHOMKY BbIKJIl0YaTess, 4Tobbl yCTaHOBUTL €ro
B nonoxexue ,ON", notom HaxmuTte kHonky .,ON”
(5) Ha nepepnHei nanenw.

YBEOUTECb, YTO OBE KHOMNKWU HAXOQATCA
B MOJIOXKEHWUU ,,ON”, B MPOTUBHOM CJNTIYHAE
YCTPOMCTBO HE HAYHET PABOTY.
o MMonoxute kycku Maca Ha notok (2).
[ns npoTanknBaHms Nonb3yiTecs NCKIUUTENb-
Ho Tonkatenem (12) (puc. 7).
e [locne wucnonb3zoBanua Haxmute 07, 4TObBI
0CTaHOBUTbL YCTPOMCTBO,

3aTeM oTK/I0UYMTE ero oT CeTH.

5.3. ®YHKLIMA NEPEKNIOYEHUSA HANPABNIEHUS BPALLEHUS (PEBEPC)

e B cnyyae, ecny Msico 3aCTpsiio, ero MOXHO yaa-
NNTb, BKMOYAs OYHKUMIO NepekiodeHns Ha-
npaBeHvs BpalleHus. Bo-nepsbix, nepeMectuTe
MasleHbKUMIA nepektodaTtens (c3agu yctpoiicteal
B nonoxexune ,R", 3aTeM HaxmuTe bonbluoit ne-
pekmoyatens (5) 8 nonoxerue ,R” v npuaepxute

HECKONbKO CEKyH[] Noka MACO He BbliigeT.

e Mocne 3T0ro BLIKNOYNTE Nepeksiodatens (5), a ma-
NbIf NepeksoyaTeNb yCTaHoBUTE B NOJOXEHWe
ON, oTk/lloynTe yCTPOMCTBO OT CeTU U ymanute
MACO W13 TPOMHMKA.

" @



6. MPUTOTOBJIEHME KEBBE

PELENT

DAPLL

BapaHuHa 100r
OnvBkoBoe Macsno 1 noxka
Nyk (M3menbyéHHbli) 1 noxka
Cneuwnm no BKycy
Conb no BKycy
Myka 1 noxka

e BapaHuHy nponyctute Yepes Macopybky OauMH Uan
[Ba pa3sa.

e [lopgxapbTe yk, fobaBbTe MsACo, BCe Cneuuu, comb
Y MYyKY.

0B0JIOYKA

[MocTHoe Msco 450r
Myka 150-200r
Cneuwnm no BKycy
MyckaTHbI opex (M3MenbYEHHbIN) 1
MopoLuok kpacHoro nepua no BKycy
Mepey no Bkycy

e [ponycTuTe MsACo TpU pasa U CMelLaliTe BCe MHrpe-
OVeHTbl B éMKOCTW. Bonbluee konnyecTso Msica npu
MeHbLUEeM KONMYeCTBe MyKki 0DecrneynT AyyLLyio KoH-
CUCTEHLMIO 1 BKYC 000N104KM.

e [IponycTuTe Msico Tpu pasa.

e Pasbepute Mscopybky, BbINonHAS warv 5-3 u cHK-
MUTE PeLLETKY U HOX.

» HapensTe Hacaaky ans kebbe (6) u yctaHoBuTe eé
Ha BaJl, NOATOHAN BbICTYMbI C Nasamu (puc. 8).

* 3aKpyTuTe NNOTHO NPVXMUMHYIO raiiky. He nepekpy-
umBalite ranky (puc. 9).

 Cnenante Tpy6ouky obonoukn (puc. 10).

e [lpuroTtosbTe kebbe 1 0bxapsTe Bo dpuTiope.




7. NPUTOTOBJIEHUE KOJIBACDI

I'Iepe,u Ha4anoM yCTaHOBUTE HaCaaKy Ond NPUroToBaeHNd Konbackl B COOTBETCTBUM C PNCYyHKOM 1.

8.1. PASBOPKA

e YbenuTecs, YTO ABMUraTeslb NOJHOCTLIO OCTAHOBUCS.

e OTK/I04UTE BUIIKY OT CETH.

e PasbepuTe ycTpoCTBO, BIMOMHAS Wark pucyHkos 1-6 B obpart-
HOM 04epELHOCTH.

® YT0bbl N1erko oTAenuTh peléTky, NoMecTuTe O0TBEPTKY MeX[y
PeLUETKOM U TPOMHMKOM CnocoboM, NpefCTaBieHHbIM Ha puC.
12 1 oTOABUHbBTE PELLETKY.

e HaxXXMUTe KHOMKYy CHATWUS TPOMHKKA, OTCOeAMHWUTE TPOMHMK
cnocoboM, npefcTaBaeHHbIM Ha pucyHke 13.

8.2. YACTKA

e YpganuTe ocTaTkv Mmsica W T.n. BeiMoiTe kaxpgyio feTans B Té-
N0l Bofle C MOWLLVM CPefCTBOM.

® /lcnonb3oBaHme XMMUYECKMX BELLECTB Ha OCHOBE X/10pa BbI30-
BeT obecuBeynBaHe aNloMUHNEBLIX NOBEPXHOCTEN.

e He norpyxaiite kopnyc (3] (kopnyc asuratens) 8 Boay, Tonbko
NPOTPWTE €ro BNaXHOW TKaHbI.

¢ /lcnonb3oBaHue pacTBopuTens unu beHsrHa BeizoBeT 0bpaso-
BaHWe TpeLLnH unu obecLBeynBaHme ycTponcTaa.

* Bce pexylue aneMeHTbl NPOTpUTE TKaHblo, CMOYEHHOW pacTy-
TeNbHbIM MacsoM.

e [locne MbIThs ybepwuTe WHYp B OTCEK B 3afHe YacTu Kopnyca
yCTponcTBa.

¢ KaTteropuyecku 3anpeluaeTcs MbiTb ajloMUHMEBbIE 3/1IeMeH-
Tbl B NOCylOMOEYHOM MaLuuHe!




9. TEXHUWYECKUE JAHHbIE

[abapuTHble pasmepsl

275x190x(H)347 mm

MouHocTb 400 BT
HanpaxeHue 230 B/AC/50 Ty
Bec HeTTo/6BpyTTO 52«kr/58«r

10. TFAPAHTUA

Jltobble pedekTbl M HeWcnpaBHOCTW, BAMSOLLVE
Ha paboTy ycTpoWcTBa, BbiSiBAEHHble B TeyeHue
0[HOrO rofa Co [HS MOKymKuW, byayT ycTpaHeHsl
nocpeacTsoM DecnnaTHoro pemoHTa Wau 3ameHbl
Ha HOBOE MpW YC/OBWMW, YTO YCTPOWCTBO WCMOJb-
30BasioCb M0 Ha3HaYyeHWo, a aKCnIyaTaumns 1 yxoq
33 HWM MPOUCXOAWMAW COMNAcHoO WMHCTpykumn. la-
paHTWUsS He HapyliaeT Apyrux npas noTpebutens,
npeaycMOTPeHHbIX 3akoHodaTenbcTBoM. [1na Toro,

4TODbI BOCMO/L30BaTLCS rapaHTuell, HeobxoLnuMo
coobwnTs MecTo ¥ BPeMs MOKynku YCTPOWCTBa,
NPUNOXUTL K HeMy AOKYMEHT, MOATBEPXAatoLLunii
nokynky (Hanp., 4yek). CornacHo Hawein nonntuke
NOCTOSHHOIO Pa3BWUTUS W YNy4LWEHUs NpoLyKTOB,
Mbl OCTaBfisieM 3a CoDOl NPaBO BHOCUTb U3MEHeHUs
B MPOAYKT, YNaKOBKY U TEXHUYECKYI LOKYMeHTaLMio
be3 npepynpexaeHns.

11. CIUCAHMUE C 3KCTMTYATALIUW. 3ALLUTA OKPY)KAIOLLEEN CPEAbI

Mo oKOHYaHMW cpoka 3KcnayaTauuu ycTPoMCTBO
cfeflyeT yTUAM3MpoBaTb B COOTBETCTBMM C NpaBuna-
MU 1 TpeboBaHMAMY, AeNCTBYIOLLVIMU Ha TOT MOMEHT.

YnakoBoYHble MaTepunanbl, Takme Kak njaacrtMacca

1 Kopobku, cneflyeT BbIBPOCKTL B COOTBETCTBYIOLLME
KOHTeMHepbI.
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